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Nasza misja to twoje dobre samopoczucie

. "9




TR A

Linia NaTuralia obejmuje obecnie kilka produktéw, bazy, pasty i pesto: to kompletna oferta, ktéra jest w stanie zaspokoic
kazda potrzebe rzemiesInikow.

NASZE PRODUKTY NIE ZAWIERAJA:
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Glutne Olio Colorant Organismi Grassi \erg_enat Addensant,
di Palma e Genetcamente Artficiali Stabilizzant ed
Aromi Artficiali Modificat Emulsionant Artficiali

BazyNaTuralia

- — NUCLEONATURA 100
- Tabaza powstata z potrzeby rzemiesInika, ktory pewnego dnia zwrécit sie do La Nuova Tradycione,
aby mie¢ produkt, ktéry nie zawierat by niczego, co nie byto scisle niezbedne do realizacji swoich ﬁ
lodow. Czyste, stabilne lody bez zbednyeh dodatkow. Tak narodzita sie baza Nucleo Natura 100,
12007 ,czysta gtyk[cta”j ktora zayviera 80% t,JiaH<a serw;tki czvstego mleka i btonnika. Idealny dla kg 2x10
Jpurysty”, ktory nie akceptuje kompromiséwwtrudnejsztuce lodow.

BAZAINTEGRA

Tutaj cukier zostat catkowicie zastapiony przez cukier rafinowany, ktéry sprawia, ze smak lodow .
jest wyjatkowy. Nie zawiera uwodornionych ttuszczéw roslinnych. Baza moze by¢ stosowana ]
samodzielnie z dodatkiem sSwiezego mleka lub w potaczeniu z pastami klasycznymi, ktoérych

11077 podkresli smak i zmniejszy podaz rafinowanego cukru. Dzieki niej lody prezentuja sie kg 2x10
w bogatej, kremowejodstonie, ktorasprowadzanasz powrotemdo natury.

BAZA ALPEJSKA
Obecny trend koncentruje sie nanaturalnychlodach, ktére nie tracac smaku prawdza nas do Natury,
razem z CERTYFIKATEM POCHODZENIA. Nuova Tradizione opracowata BAZE ALPINA, ktorej
MLEKO W PROSZKU jest gwarantowane przez SWIADECTWO POCHODZENIA Alpina, dzieki
11010 czemu smak lodow jest wyjatkowy. Usunieto klasyczne emulgatory, ktére zastapiono guma kg 2x10
akacjowa. Nie zawiera ttuszczéw roslinnych. Baza moze by¢ stosowac sama lub z dodatkiem

sSwiezegomlekaismietany czy w potaczeniu z klasycznymipastami.



Pasty naturalne

ORZECH LASKOWY 100% [:] kg 1x12
100% czystej pasty, uzyskanej z prazenia

i rafinacji selekcjonowanych orzechow

laskowych. Naturalny kolor.

PASTA PISTACJOWA D kg 1x12
100% czystej pasty, uzyskanej z prazenia

i rafinowania selekcjonowanych pistacji

z rejonéw Morze Srédziemnego.

Naturalny kolor.

NATURALNE MIGDALY D kg 1x12
Pasta na bazie prazonych migdatéow, co nadaje
lodom smak typowy dla stodkich migdatow.

MACADAMIA D kg 1x12
100% czystej pasty z prazonych orzechow
macadamia, co daje lodom typowy orzechowy
smak.

NATURALNY ORZECH W+OSKI D kg 1x12
Whyrafinowana pasta na bazie orzechéw
wioskich o charakterystycznym typowym
smaku. Zawiera kawatki orzechow.
D kg 1x12
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NATURALNA WANILIA
Catkowicie naturalny produkt.
Kolor biaty z mielong wanilia.

D kg 1x12

NATURALNA CZEKOLADA D kg 1x12
Gesta pasta sktadajaca sie z kakao i cukru, ktora
daje lodom charakterystyczny smak Czekolady.

KOKOS NATURALNY D kg 1x12
Wykonany w postaci pasty, bogatej w intensywny
smak i kokosowe widrki, ktéra daje lodom smak
Swiezo wycisnietego kokosu.

KAWA NATURALNA D kg 1x12
Wyprodukowana w postaci pasty o kolorze

i aromacie intensywnej kawy, idealna
do wydobycia lodow o zdecydowanym kawowym

smaku.

NATURALNY NUTCREAM D kg 1x12
Variegato gtéwnie skomponowane z orzechéw
laskowych, cukru i kakao (typ Nutella).

D kg 1x12

NATURALNE TIRAMISU NATURALNA LUKRECJA

Wyprodukowane w postaci pasty o intensywnym Pasta o charakterystycznym smaku
aromacie z oryginalnymi sktadnikami. lukrecji.

NATURALNY KREM D R NATURALNEA PASTA [:]
KARMELOWY kg 1x12 (@) STRACCIATELLA kg 1x12

Wyprodukowany w postaci pasty o jasnozottym

kolorze, ktéry przypomina smak typowego deseru....

Whyrafinowany pasta na bazie kakao w proszku
i cukru, idealna aby urozmaicic i wzbogacic lody.

Pesto

Pesto zaspokajaja najbardziej wymagajace podniebienia, poniewaz pozwalaja na stworzenie prawdziwych lodow.
Sa to czyste pasty oparte wytacznie na kawatkach wybranych suszonych owocéw. To podlega surowej rafinacji,
ktora decyduje o jej spdjnosci.

| D
PESTO MIGDAtOWE

ﬁ kg 1x12

PESTO PRZECHOWE

ﬁ kg 1x12

PESTO PISTACJOWE

ﬁ kg 1x12
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Linia NaTuralia obejmuje obecnie kilka produktow, bazy, pasty i pesto: to kompletna oferta, ktérajest w stanie zaspokoic kazda
potrzebe rzemiesInikow.

W produkgjispecjalnosci NaTuralia, La Nuova Tradizione wykorzystuje tylko szlachetne i naturalne surowce, starannie dobrane
i dozowane zgodnie z klasyczng wtoska tradycja rzemieslnicza, sg one przetwarzane w procesach, ktore respektuja
wiasciwosci odzywcze surowcow i potrzeby konsumentéw. Przetwarzanie sktadnikdw monitorowanych przez nasze
Laboratorium Badawczo-Rozwojowe daje niezrownany smak i delikatnos¢.

NaTuralia uzywa wybranych najlepszych sktadnikéw, przetwarzanych w naszych fabrykach metodami rzemiesIniczymi, ktore
pozwalajazachowac aromat i autentyczny naturalny smak.

Cowiecej, Nuova Tradizione wykorzystuje czystq energie, z petnym poszanowaniem srodowiska, dzieki poteznemu systemowi
fotowoltaicznemu, ktéry wykorzystuje energie stonca, aby przeksztatci¢ najlepsze sktadniki w potprodukty, ktore nastepnie
wykorzystajgrzemiesinicy.

NIE ZAWIERA NIE ZAWIERA HIEZAWER S NIE ZAWIERA NIE ZAWIERA NIE ZAWIERA NIE ZAWIERA

SZTUCZNYCH SZTUCZNYCH Oy 1 NIEZETHERA OLEJU SZTUCZNYCH SZTUCZNYCH SZTUCZNYCH
BARWNIKOW AROMATOW PALMOWEGO ZAGESZCZACZY STABILIZATOROW EMULGATOROW
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11077 BAZA INTEGRA

11010 BAZAALPINA

6501 PESTO ORZECHOWE

6503 PESTO PISTACJOWE

6502 PESTO MIGDALOWE

6301 ORZECH LASKOWY 100%

33216 PISTACJA 100%
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o . NUOVA TRADIZIONE'

Wytacznym dystrybutorem produktéw marki Nuova Tradizione w Polsce jest:

P.H.U Gastro Bravo Serwis - Jacek Zych
32-700 Bochnia, ul. Kazimierza Brodziriskiego 86 a
tel.: 606 858 627, stacjonarny: 14 613 53 60
e-mail: biuro@gastrobravo.com.pl, www.gastrobravo.com.pl
www.nuovatradizione.it
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