


iVario 2-XS
iVario Pro 2-S, L, XL




iVario

iVario 2-XS

Cena

Numer katalogowy

Powierzchnia

Porcje w jednym cyklu obstugi

Szerokos¢

Gtebokos¢

Wysokos¢

Masa

Moc znamionowa

Wartosci przytaczeniowe z opcja Balanced Power

Napiecie

Urzadzenia podstawowe i warianty ustawienia
Urzadzenie podstawowe (n6zki z tworzywa sztucznego 90 mm)
Ustawienie na blacie (nézki z tworzywa sztucznego 45 mm i cokdt uszczelniajacy)
Podstawa na nézkach

Podstawa na nézkach ze stali nierdzewnej

Podstawa na kétkach skretnych

Podstawa z elektryczng regulacja wysokosci nézek

Podstawa do ustawiania na cokole

Urzadzenie podstawowe

Podstawa z nézkami z tworzywa sztucznego
Podstawa z nézkami ze stali szlachetnej
Podstawa na kétkach skretnych

Podstawa z elektryczna regulacjg wysokosci
Podstawa do ustawiania na cokole

Ostony do podstawy

Miejsce do przechowywania w podstawie
Opcje

Gotowanie pod cisnieniem

iZoneControl

Przyrzadzanie potraw w niskich temperaturach

Wyposazenie dodatkowe

Pasujace akcesoria mozna znalez¢ tutaj:

50.130,-*
WZ9ENRA.0002204
2x13dm22x171
Powyzej 30

1100 mm

756 mm

485 mm

117 kg

14 kW

3 NAC 400V

50.130,-*
Bez doptaty
7.040,-
7.330,-
8.230,-
12.080,-
7.610,-

4.280,-
BIES O

Strona [56]

Szczegdétowych informacji na temat wariantéw ustawienia, opcji, kombinacji opcji oraz napiec specjalnych mozna uzyskac na zapytanie.
*Cena urzadzenia zawiera podstawowe akcesoria o wartosci 2.720,- (szczegotowy opis wyposazenia mozna znalez¢ na stronie [56]).

**Urzadzenie z podstawg z nézkami z tworzywa sztucznego.
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iVario Pro

iVario Pro 2-S

iVarioPro L iVario Pro XL

74.090,- 84.510,-** 111.250,-**
WY9ENRA.0002221 WX9ENRA.0002269 WWOENRA.0002297
2x19dm? 2x251 39dm? 1001 59 dm?, 1501
50-100 100-300 100-500
1100 mm 1030 mm 1365 mm
938 mm 894 mm 894 mm
485 mm 1078 mm** 1078 mm**
134 kg 216 kg** 256 kg**

21 kW 27 kW 41 kW

- 21 kW 34 kW

3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V
74.090,- = =
Bez doptaty = =
8.950,- = =
9.230,- = =
10.130,- = =
13.990,- = =
9.520,- = =

= 81.270,- 108.010,-

= 3.240,- 3.240,-

= 4.430,- 4.430,-

= 5.150,- 5.150,-

= 14.220,- 14.220,-

= 3.240,- 3.240,-

= 1.660,- 1.900,-

= 4.380,- 5.660,-

11.840,- 14.220,- 16.210,-

[ ] [ ] [ ]

[ ] [ ] [ ]

Strona [58] Strona [60] Strona [60]
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Opcje iVario

52

Gotowanie pod cishieniem

Dzieki opcji gotowania pod cisnieniem mozliwe jest szybkie przyrzadzanie réznych delikatnych potraw. Gwarantuje
réwnomierny, optymalny poziom cisnienia i zapewnia, ze zachowana zostanie struktura komdérkowa zywnosci. Jest to
bezpieczny system niewymagajacy konserwacji.

Maksymalne nadcisnienie: 300 mbar.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL
- 11.840,- 14.220,- 16.210,-

iZoneControl
Indywidualny podziat dna kadzi na strefy z réznymi temperaturami.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL
4.280,- ° ° °

Przyrzadzanie potraw w niskich temperaturach
Zastosowanie inteligentnych sciezek przyrzadzania do gotowania w niskiej temperaturze, konfitowania i gotowania
metodg prézniowa sous vide.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL
3.330,- ° ° °

Zablokowany tryb frytowania
Tryb pracy ,Frytowanie” nie jest dostepny. Opcje te mozna wykorzystac celem obnizenia kosztéw, eliminujac
koniecznos¢ instalacji ewentualnego sprzetu gasniczego wymaganego w przypadku przekroczenia wartosci granicznych.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL
Bez doptaty Bez doptaty Bez doptaty Bez doptaty

Modut WiFi

Urzadzenie mozna podtaczy¢ do dostepnej sieci WiFi poprzez zintegrowany modut WiFi, np. w celu potaczenia z
ConnectedCooking.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL
1.380,- ° ° °

Ztacze Ethernet
Urzadzenie mozna podtaczy¢ przewodem do dostepnej sieci internetowej za pomoca zintegrowanego interfejsu
Ethernet, np. w celu pofaczenia z ConnectedCooking lub w celu transferu danych HACCP.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL
620,- 620,- 620,- 620,-

Gniazdko z zabezpieczeniem réznicowopradowym
Zintegrowane gniazdo napieciowe (230V) posiada zabezpieczenie réznicowopradowe.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL
900,- 900,- 900,- 900,-

Przygotowanie podtaczenia do instalacji optymalizujacej zuzycie energii
Podtaczania do urzadzenia optymalizujacego zuzycie energii (np. Sicotronic, RSW). Odpowiednie zaciski
przytaczeniowe s3 juz wstepnie zamocowane wewnatrz urzadzenia.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL
760,- 760,- 760,- 760,-



Opcje iVario

Przygotowanie wyjscia dla powiadomier SOLAS (Safety of Life at Sea)

Urzadzenie jest wyposazone w dodatkowy ogranicznik temperatury i mozna podtaczy¢ je do zewnetrznego generatora
sygnatu 230 V (maks. 8A, nie wchodzi w zakres dostawy). Odpowiednie zaciski przylaczeniowe sg juz wstepnie
zamocowane wewnatrz urzadzenia i umozliwiaja: wyswietlanie informacji o podtaczeniu urzadzenia do napiecia,
wyswietlanie informacji o przegrzaniu oleju i wyfaczenie ze eksploatacji za pomoca wytgcznika bezpieczeristwa (aparat
nie jest dofaczony do zestawu). Styk bezpotencjatowy jest zintegrowany i nie trzeba go zamawia¢ oddzielnie.

Uwaga:

W przypadku instalacji Marine dopuszczalne sg wytacznie nastepujace konfiguracje (DNV-GL):

iVario 2-XS oraz iVario Pro 2-S: Urzadzenie z nézkami z tworzywa sztucznego 90 mm, zestaw do mocowania urzadzenia
(60.76.118) i podstawa MarineLine (typ 2-XS: 60.31.701, typ 2-S: 60.31.702).

iVario Pro L oraz iVario Pro XL: Urzadzenie z konstrukcja nosng na nézkach ze stali szlachetne;j.

Noézki podstawy / konstrukcji nosnej wykonane ze stali szlachetnej nalezy koniecznie przymocowac do podtogi za
pomoca srub lub przyspawac.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL
810,- 810,- 810,- 810,-
Styk bezpotencjatowy

Urzadzenie jest wyposazone w wewnetrzny, wstepnie zmontowany, bezpotencjatowy styk pomocniczy do raportowania
informacji o stanie urzadzenia.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL
620,- 620,- 620,- 620,-

Ostona panelu obstugi zzamknieciem
Ostona panelu obstugi z zamknigciem chroni urzadzenie przed niepozadanym uzyciem.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL
2.620,- 2.620,- 2.620,- 2.620,-
Przytacze goracej wody

Mozliwos¢ podtaczenia urzadzenia do zimnej i cieptej wody. Dzieki zastosowaniu cieptej wody czas nagrzewania
podczas gotowania jest krétszy. Waz doprowadzajacy wode (1,50 m) wchodzi w zakres dostawy.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL
= = 1.660,- 1.660,-

Balanced Power
W ramach tej opcji moc przytaczeniowa jest nizsza w poréwnaniu z urzadzeniem standardowym, aby spetni¢ wymogi
ograniczonych warunkdw instalacyjnych. Jednocze$nie zmianie ulegaja czasy rozgrzewania i przyrzadzania potraw.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL
= = Bez doptaty Bez doptaty
e Standard | © Opcjonalnie | — Niedostepne
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Opcje montazu iVario 2-XS oraz iVario Pro 2-S

iVario mozna optymalnie zintegrowac praktycznie w kazdej kuchni. Koncepcja modutowa zapewnia liczne mozliwosci ustawienia i montazu. Zgodnie z
zyczeniem klienta.

Ustawienie na blacie
Ustawienie z wykorzystaniem nézek z tworzywa sztucznego o wysokosci 45 mm i cokotu uszczelniajacego.

Opcja Typ 2-XS Bez doptaty
Opcja Typ 2-S Bez doptaty

Podstawa na nézkach z elektryczna regulacja wysokosci

Zakres regulacji: + 175 mm / - 25 mm w porédwnaniu z wysokoscia standardowa. 2 wysuwane potki, 6 par prowadnic
1/1 GN (325 x 530 mm). Zamkniete $cianki boczne i sufit. Brak koniecznosci posiadania oddzielnego przytacza
elektrycznego, sterowanie za posrednictwem ekranu iVario. Wraz z elastycznym wezem odprowadzajacym.

60.31.326 Typ 2-XS, wymiary szer. | gr.| wys.: 1100 | 713 | 570-770 mm 12.080,-
60.31.327 Typ 2-S, wymiary szer. | gr. | wys.: 1100 | 895 | 570-770 mm 13.990,-

Podstawa na nézkach
2 wysuwane pétki, 6 par prowadnic 1/1 GN (325 x 530 mm). Scianki boczne i sufit zamkniety, tylna strona otwarta.
4 nozki z regulacja.

60.31.221 Typ 2-XS, wymiary szer. | gr.| wys.: 1100|717 | 595 mm 7.040,-
60.31.319 Typ 2-S, wymiary szer. | gr. | wys.: 1100 | 899 | 595 mm 8.950,-

Podstawa na nézkach ze stali nierdzewnej
2 wysuwane pétki, 6 par prowadnic 1/1 GN (325 x 530 mm). Scianki boczne i sufit zamkniety, tylna strona otwarta.
4 ndézki ze stali nierdzewnej przystosowane do mocowania (brak regulacji).

60.31.538 Typ 2-XS, wymiary szer. | gr. | wys.: 1130 | 717 | 595 mm 7.330,-
60.31.539 Typ 2-S, wymiary szer. | gr. | wys.: 1130|899 | 595 mm 9.230,-

Podstawa na kétkach skretnych
2 wysuwane potki, 6 par prowadnic 1/1 GN (325 x 530 mm). Scianki boczne i sufit zamkniety, tylna strona otwarta.
4 kétka skretne o $rednicy 125 mm, w tym 2 z hamulcem (tyine).

60.31.317 Typ 2-XS, wymiary szer. | gr. | wys.: 1145 | 809 | 595 mm 8.230,-
60.31.320 Typ 2-S, wymiary szer. | gr. | wys.: 1145|991 | 595 mm 10.130,-

Podstawa do ustawiania na cokole

2 wysuwane p6tki, 6 par prowadnic 1/1 GN (325 x 530 mm). Scianki boczne i sufit zamkniety, tylna strona otwarta. Bez
nézek do higienicznego montazu na cokole.

Minimalna gtebokos¢ cokotu 600 mm dla typu 2-XS, 780 mm dla typu 2-S.

60.31.540 Typ 2-XS, wymiary szer. | gr. | wys.: 1100 | 717 | 460 mm 7.610,-
60.31.541 Typ 2-S, wymiary szer. | gr. | wys.: 1100 | 899 | 460 mm 9.520,-

Podstawa MarineLine

10 par prowadnic 1/1 GN (325 x 530 mm) z mocowaniem. Scianki boczne i sufit zamkniety, tyt otwarty. 4 nézki ze stali
szlachetnej przystosowane do mocowania (brak regulacji).

Urzadzenie nalezy przymocowac do podstawy za pomoca zestawu do mocowania urzadzenia 60.76.118.

60.31.701 Typ 2-XS, wymiary szer. | gr. | wys.: 1100 | 694 | 595 mm 7.330,-
60.31.702 Typ 2-S, wymiary szer. | gr. | wys.: 1100 | 876 | 595 mm 9.230,-
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Opcje montazu iVario Pro L oraz iVario Pro XL

iVario mozna optymalnie zintegrowac praktycznie w kazdej kuchni. Koncepcja modutowa zapewnia liczne mozliwosci ustawienia i montazu. Zgodnie z
zyczeniem klienta.

Podstawa na nézkach z elektryczna regulacja wysokosci

Zakres regulacji: + 175 mm / - 25 mm w poréwnaniu z wysokoscia standardowa. Ustawienie na podstawie na nézkach
ze stali szlachetnej z elektryczna regulacja wysokosci, do instalacji jako urzadzenie podtogowe. Brak koniecznosci
posiadania oddzielnego przyfacza elektrycznego, sterowanie za posrednictwem ekranu iVario. Do zestawu dotgczony
jest elastyczny waz odprowadzajacy.

Opcja Typ L 14.220,-
Opcja Typ XL 14.220,-

Podstawa na nézkach z tworzywa sztucznego
Ustawienie na konstrukcji nosnej na nézkach z tworzywa sztucznego o wysokosci 150 mm, do instalacji jako urzadzenie

podtogowe.
Opcja Typ L 3.240,-
Opcja Typ XL 3.240,-

Podstawa na nézkach ze stali szlachetnej
Ustawienie na konstrukcji nosnej na nézkach ze stali szlachetnej o wysokosci 150 mm z mozliwoscia przymocowania, do
instalacji jako urzadzenie podtogowe.

Opcja Typ L 4.430,-
Opcja Typ XL 4.430,-

Podstawa na kétkach skretnych

Ustawienie na konstrukcji nosnej z 4 montowanymi kétkami skretnymi (bez regulacji), do instalacji jako mobilne
urzadzenie podtogowe. 4 kétka skretne o @ 125 mm, w tym 2 z hamulcem. Wysokos¢ uzytkowa: 150 mm. Brak
mozliwosci taczenia z opcja gotowania pod cisnieniem.

Opcja Typ L 5.150,-
Opcja Typ XL 5.150,-

Podstawa do ustawiania na cokole
Ustawienie na podstawie bez nézek do higienicznego montazu na cokole bez dodatkowych akcesoriéw montazowych.
Minimalna gtebokos¢ cokotu 650 mm.

Opcja Typ L 3.240,-
Opcja Typ XL 3.240,-
Ostony do podstawy

Tylna ostona zamyka strefe miedzy elementami bocznymi i zakrywa tym samym przytacza. Mozliwos¢ taczenia ze
wszystkimi wersjami podstaw. Brak mozliwosci faczenia z ,Miejsce do przechowywania w podstawie”.

Opcja Typ L 1.660,-
Opcja Typ XL 1.900,-

Miejsce do przechowywania w podstawie
Miejsce do przechowywania w podstawie obejmuje prowadnice do przechowywania pojemnikéw GN i akcesoridow. Tyt
zamkniety. Mozliwos¢ taczenia ze wszystkimi wersjami podstaw. Brak mozliwosci faczenia z ,Ostonowym do podstawy”.

Opcja Typ L 4.380,-
Opcja Typ XL 5.660,-

Zestaw uchwyt scienny
Do montazu $ciennego urzadzenia podstawowego (bez konstrukcji nosnej) w celu tatwego czyszczenia przestrzeni pod

urzadzeniem.
60.75.993 Typ L 7 2220)=
60.75.934 Typ XL 7.800,-
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Akcesoria, typ 2-XS

Wyposazenie podstawowe akcesoria, typ 2-XS (dotaczone do iVario 2-XS)

W zestawie:
2 x 60.74.791 Ramie do automatycznego podnoszenia i opuszczania, typ 2-XS 1 x 60.74.970 Kosz do gotowania, typ 2-XS
1x60.75.019 Kosz do frytowania, typ 2-XS 1x60.74.666 Sito, typ 2-XS

1 x60.73.927 Gabka do czyszczenia

Szpatutka

Do tatwego i ergonomicznego obracania i wyjmowania produktéw z iVario.

60.71.643 Typ 2-XS, 2-S, L, XL 240,-
Ramie do automatycznego podnoszenia i opuszczania

Do zawieszania koszy w systemie AutoLift.

60.74.791 Typ 2-XS 290,-
Kosz do gotowania

Do gotowania w koszach z AutoLift. Wytacznie w potgczeniu z ramieniem do automatycznego podnoszenia i
opuszczania.

60.74.970  Typ2-XS 860,-

Kosz do frytowania
Do frytowania w koszach z AutoLift. Wytacznie w potaczeniu z ramieniem do automatycznego podnoszenia i
opuszczania.

60.75.019 Typ 2-XS 860,-
Sito
Do odsaczania produktéw gotowanych luzem.

60.74.666  Typ2-XS,2-S 330,-

Ruszt na dno kadzi
Zapobiega bezposredniemu kontaktowi produktéw z dnem kadzi podczas przyrzadzania potraw w niskich
temperaturach.

60.74.832 Typ 2-XS 290,

Zestaw 4 koszy porcjujacych

60.75.300 Zestaw 4 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) perforowanych + rama na 1.470,-
kosze porcjujace

60.75.978 Zestaw 4 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) nieperforowanych z 1.470,-
pokrywa + rama na kosze porcjujace

60.75.979 Zestaw 4 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) do frytowania + rama na 1.470,-
kosze porcjujace

60.76.407 Zestaw 4 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) perforowanych, 4 koszy 2.650,-

porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) nieperforowanych z pokrywa, 2 ramy na
kosze porcjujace, typ 2-XS.
Elementy w zestawie maja o 10% nizsza cene w poréwnaniu z cena detaliczna.

Zestaw 2 koszy porcjujacych

60.75.302 Zestaw 2 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) nieperforowanych 620,-
60.75.303 Zestaw 2 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) perforowanych 620,-
60.75.982 Zestaw 2 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) do frytowania 620,-
60.75.311 Zestaw 2 pokryw do kosza porcjujacego 1/6 GN (176 x 162 mm) 190,-
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Akcesoria, typ 2-XS

VarioMobil 1/1 GN

Do transportowania zywnosci w pojemnikach 1/1 GN (325 x 530 mm) oraz ich fatwego i bezpiecznego oprézniania
(pojemniki GN nie s zawarte w zestawie). Z 4-poziomowa regulacja wysokosci.

60.73.349 Typ 2-XS, 2-S 3.760,-

Podstawa
2 wysuwane potki, 6 par prowadnic 1/1 GN (325 x 530 mm). Scianki boczne i sufit zamkniety, tylna strona otwarta.

60.31.221 Z nézkami, wymiary szer. | gr. | wys.: 1100 | 717 | 595 mm 7.040,-
60.31.538 Z nézkami ze stali szlachetnej, wymiary szer. | gr. | wys.: 1130|717 | 595 mm 7.330,-
60.31.317 Na kotkach skretnych, wymiary szer. | gr. | wys.: 1145 | 809 | 595 mm 8.230,-
60.31.540 Do ustawiania na cokole, wymiary szer. | gr. | wys.: 1100 | 717 | 460 mm 7.610,-
60.31.326 Z elektryczna regulacja wysokosci (tyt zamkniety), 12.080,-

wymiary szer. | gr. | wys.: 1100 | 713 | 570-770 mm

Podstawa MarineLine

10 par prowadnic 1/1 GN (325 x 530 mm) z mocowaniem. Scianki boczne i sufit zamkniety, tyt otwarty. 4 nézki ze stali
szlachetnej przystosowane do mocowania (brak regulacji).

Urzadzenie nalezy przymocowac do podstawy za pomocg zestawu do mocowania urzadzenia 60.76.118.

60.31.701 Typ 2-XS, wymiary szer. | gr. | wys.: 1100 | 694 | 595 mm 7.330,-

Zestaw do mocowania urzadzenia
Do mocowania urzadzen na posiadanym blacie lub podstawie (2 sztuki).

60.76.118 Typ 2-XS, 2-S 380,

Zestaw przytaczeniowy do odptywu wody

o0 Ztozony z rur odptywowych DN 40.
o 87.00.745  Typ 2-XS,2-S 530,
(o Pamiec¢ USB RATIONAL
= :
‘ 42.00.162 Pamie¢ USB 3.0 do zapisu programéw przyrzadzania potraw i danych HACCP 60,-
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Akcesoria, typ 2-S

Wyposazenie podstawowe akcesoria
Elementy w zestawie maja o 10% nizsz3a cene w poréwnaniu z ceng detaliczna.

87.00.742 Typ 2-S 3.852,-
W zestawie:

1x60.71.643 Szpatutka 2 x 60.75.359 Ramie do automatycznego podnoszenia i opuszczania, typ 2-S

1 x 60.74.986 Kosz do gotowania, typ 2-S 1 x60.75.330 Kosz do frytowania, typ 2-S

1 x 60.74.666 Sito, typ 2-S 2 x 60.74.663 Ruszt na dno kadzi, typ 2-S

1x60.73.927 Gabka do czyszczenia

Szpatutka
Do tatwego i ergonomicznego obracania i wyjmowania produktéw z iVario.
60.71.643 Typ 2-XS, 2-S, L, XL 240,-
topatka
Do bezpiecznego i tatwego oprdézniania i porcjowania wiekszych ilosci produktéw.
60.73.348 topatka nieperforowana 520,-
60.73.586 topatka perforowana 520,-

Ramie do automatycznego podnoszenia i opuszczania
Do zawieszania koszy w systemie AutolLift.

60.75.359 Typ 2-S 290,-
Kosz do gotowania

Do gotowania w koszach z AutoLift. Wytacznie w potgczeniu z ramieniem do automatycznego podnoszenia i
opuszczania.

60.74.986 Typ 2-S 1140,-

Kosz do frytowania
Do frytowania w koszach z AutoLift. Wytacznie w potaczeniu z ramieniem do automatycznego podnoszenia i
opuszczania.

60.75.330 Typ 2-S 1.140,-
Sito

Do odsaczania produktéw gotowanych luzem.

60.74.666 Typ 2-XS, 2-S 330,-
Ruszt na dno kadzi

Zapobiega bezposredniemu kontaktowi produktéw z dnem kadzi podczas przyrzadzania potraw w niskich
temperaturach.

60.74.663  Typ2-S,L XL 380,-

Zestaw 6 koszy porcjujacych

60.75.305 Zestaw 6 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) perforowanych + rama na 2.190,-
kosze porcjujace

60.75.306 Zestaw 6 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) nieperforowanych z 2.190,-
pokrywa + rama na kosze porcjujace

60.75.307 Zestaw 6 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) do frytowania + rama na 2.190,-
kosze porcjujace

60.76.408 Zestaw 6 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) perforowanych, 6 koszy 3.940,-

porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) nieperforowanych z pokrywa, 2 ramy na
kosze porcjujace, typ 2-S.
Elementy w zestawie maja o 10% nizsza cene w poréwnaniu z ceng detaliczna.
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Akcesoria, typ 2-S

Zestaw 2 koszy porcjujacych

60.75.302 Zestaw 2 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) nieperforowanych 620,-
60.75.303 Zestaw 2 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) perforowanych 620,-
60.75.982 Zestaw 2 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) do frytowania 620,-
60.75.311 Zestaw 2 pokryw do kosza porcjujacego 1/6 GN (176 x 162 mm) 190,-

VarioMobil 1/1 GN
Do transportowania zywnosci w pojemnikach 1/1 GN (325 x 530 mm) oraz ich tatwego i bezpiecznego oprézniania
(pojemniki GN nie s zawarte w zestawie). Z 4-poziomowa regulacja wysokosci.

60.73.349 Typ 2-XS, 2-S 3.760,-

—F Woézek na kosze
1 Do przechowywania, transportowania i suszenia koszy do frytowania i gotowania. Pojemnosc¢: maks. 16 blach 1/1 GN
= lub maks. 3 kosze (typ 2-S lub L, XL) 1 Ramie do automatycznego podnoszenia i opuszczania (typ L lub XL).
By
1
a; 60.73.612 Typ 2-S, L, XL 4.660,-
S
&
N
Podstawa

2 wysuwane potki, 6 par prowadnic 1/1 GN (325 x 530 mm). Scianki boczne i sufit zamkniety, tylna strona otwarta.

60.31.319 Z nézkami, wymiary szer. | gr. | wys.: 1100 | 899 | 595 mm 8.950,-
60.31.539 Z nézkami ze stali szlachetnej, wymiary szer. | gr. | wys.: 1130|899 | 595 mm 9.230,-
60.31.320 Na kotkach skretnych, wymiary szer. | gr. | wys.: 1145|991 [ 595 mm 10.130,-
60.31.541 Do ustawiania na cokole, wymiary szer. | gr. | wys.: 1100 | 899 | 460 mm 9.520,-
60.31.327 Z elektryczna regulacja wysokosci (tyt zamkniety), 13.990,-

wymiary szer. | gr. | wys.: 17100 | 895 | 570-770 mm

Podstawa MarineLine

10 par prowadnic 1/1 GN (325 x 530 mm) z mocowaniem. Scianki boczne i sufit zamkniety, tyt otwarty. 4 nézki ze stali
szlachetnej przystosowane do mocowania (brak regulacji).

Urzadzenie nalezy przymocowac do podstawy za pomocg zestawu do mocowania urzadzenia 60.76.118.

60.31.702 Typ 2-S, wymiary szer. | gr. | wys.: 1100 | 876 | 595 mm 9.230,-

Zestaw do mocowania urzadzenia
Do mocowania urzadzen na posiadanym blacie lub podstawie (2 sztuki).

60.76.118 Typ 2-XS, 2-S 380,-

Zestaw przytaczeniowy do odptywu wody

0 Ztozony z rur odptywowych DN 40.
‘ 87.00.745 Typ 2-XS, 2-S 530,-
‘ Pamie¢ USB RATIONAL
= [
‘ 42.00.162 Pamie¢ USB 3.0 do zapisu programéw przyrzadzania potraw i danych HACCP 60,-
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Akcesoria, typ L, XL

Wyposazenie podstawowe akcesoria
Elementy w zestawie maja o 10% nizsz3a cene w poréwnaniu z ceng detaliczna.

87.00.743 Typ L
87.00.744 Typ XL
Typ L, w zestawie:
1x60.71.643 Szpatutka 1 x 60.75.909
2 x60.74.983 Kosz do gotowania, typ L, XL 1% 60.75.975
2 x60.74.663 Ruszt na dno kadzi, typ L, XL 1 x60.73.927
Typ XL, w zestawie:
1 x60.71.643 Szpatutka 1 x 60.75.129
3 x 60.74.983 Kosz do gotowania, typ L, XL 1 % 60.74.908
3 x 60.74.663 Ruszt na dno kadzi, typ L, XL 1 x60.73.927

Szpatutka

60.71.643  Typ2-XS,2-S,L, XL

Szpatutka do mieszania
Do mieszania produktéw w temperaturze do 120 °C.

60.72.131 Typ L, XL

topatka

60.73.348 topatka nieperforowana
60.73.586 topatka perforowana

Do zawieszania koszy w systemie AutolLift.

60.75.909 Typ L
60.75.129 Typ XL

Kosz do gotowania
opuszczania.

60.74.983  TypL, XL

Kosz do frytowania

opuszczania.

60.75.391 Typ L, XL

Sito
Do odsaczania produktéw gotowanych luzem.

60.75.975  TypL
60.74.908  TypXL

60

4.428,-
5.922,-

Ramie do automatycznego podnoszenia i opuszczania, typ L
Sito, typ L

Gabka do czyszczenia

Ramie do automatycznego podnoszenia i opuszczania, typ XL
Sito, typ XL

Gabka do czyszczenia

Do tatwego i ergonomicznego obracania i wyjmowania produktéw z iVario.

240,-

710,-

Do bezpiecznego i tatwego oprézniania i porcjowania wiekszych ilosci produktow.

520)=
520,-

Ramie do automatycznego podnoszenia i opuszczania

860,-
1.000,-

Do gotowania w koszach z AutoLift. Wytacznie w potaczeniu z ramieniem do automatycznego podnoszenia i

1.140,-

Do frytowania w koszach z AutoLift. Wytacznie w potaczeniu z ramieniem do automatycznego podnoszenia i

1.140,-

570,-
570,-



Akcesoria, typ L, XL
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Ruszt na dno kadzi

Zapobiega bezposredniemu kontaktowi produktéw z dnem kadzi podczas przyrzadzania potraw w niskich
temperaturach.

Zalecenia: typ L: 2 sztuki, typ XL: 3 sztuki.

60.74.663 Typ 2-S, L, XL 380,-
VarioMobil 2/1 GN

Do transportowania zywnosci w pojemnikach 2/1 GN (650 x 530 mm) lub 1/1 GN (325 x 530 mm) oraz ich fatwego i
bezpiecznego oprézniania (pojemniki GN nie sa zawarte w zestawie). Z regulacja wysokosci (2 poziomy).

60.70.107 Typ L, XL 9.470,-

Woézek na kosze
Do przechowywania, transportowania i suszenia koszy do frytowania i gotowania. Pojemnos¢: maks. 16 blach 1/1 GN
lub maks. 3 kosze (typ 2-S lub L, XL) 1 Ramie do automatycznego podnoszenia i opuszczania (typ L lub XL).

60.73.612 Typ 2-S, L, XL 4.660,-

Woézek na olej
Do napetniania kadzi oraz do przechowywania i filtrowania oleju. Z funkcja wstepnego podgrzewania do roztapiania
ttuszczéw lub schtodzonego oleju. Mozliwos¢ ttoczenia gorgcego ttuszczu.

60.74.941 Typ L, XL 21.730,-

Zestaw do mocowania na podtodze
Do bezpiecznego pozycjonowania urzadzer (wersja ustawienia z nézkami z tworzywa sztucznego) na podtodze (2 sztuki).

60.72.905 Typ L, XL 470,-
Zestaw uchwyt scienny

Montaz Scienny urzadzenia podstawowego (bez konstrukcji nosnej) w celu tatwego czyszczenia przestrzeni pod
urzadzeniem.

60.75.993  Typl 7.230,-
60.75.934  TypXL 7.800,-

Zestaw przytaczeniowy do odptywu wody
Ztozony z rur odptywowych DN 50.

87.00.746 Typ L, XL 5e0)=
Pamiec¢ USB RATIONAL
42.00.162 Pamig¢ USB 3.0 do zapisu programéw przyrzadzania potraw i danych HACCP 60,-
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Produkty do pielegnacji iVario

Ramie czyszczace wraz z 4 naktadkami
Sktada sie z 1 ramienia czyszczacego, 2 naktadek czyszczacych szorstkich oraz 2 naktadek czyszczacych miekkich.

60.73.925 Typ 2-XS, 2-S, L, XL 580,-

Zestaw 2 naktadek do czyszczenia, szorstkich
Do czyszczenia ciezszych zabrudzen nalezy stosowac ramie czyszczace.

60.73.922 Zestaw 2 naktadek do czyszczenia, szorstkich 230,-

Zestaw 2 naktadek do czyszczenia, miekkich
Do czyszczenia zabrudzen w potaczeniu z ramieniem czyszczacym.

60.73.923 Zestaw 2 naktadek do czyszczenia, miekkich 230,-

Zestaw 6 gabek do czyszczenia
Do szybkiego i skutecznego czyszczenia kadzi.

60.73.924 Zestaw 6 gabek do czyszczenia 450,-

Preparat myjacy do silnych zabrudzen
Doskonale wsparcie w utrzymaniu higienicznej czystosci.

9006.0153 Preparat myjacy do silnych zabrudzen, 10 | 250,-

Zestaw do czyszczenia
W zestawie 10 | preparat myjacy do silnych zabrudzen, 1 ramie czyszczace, 2 naktadki czyszczace szorstkie,
2 naktadki czyszczace miekkie, 1 gabka.

60.73.920 Zestaw do czyszczenia 720,-
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Cechy wyposazenia iVario

iVario iVario Pro
Funkcje 2-XS 2-S
iCookingSuite, inteligentna funkcja pomocnicza z 6 trybami pracy: Mieso, ryby, warzywa i dodatki, dania z (] °
jajek, potrawy mleczne i stodkie, zupy i sosy lub 5 metod gotowania: pieczenie, smazenie, frytowanie, duszenie
i Finishing dla tatwego wprowadzania pozadanego rezultatu z automatyczna regulacja idealnego procesu
gotowania

Specyficzne dla danego kraju, wstepne ustawienia parametréw gotowania niezalezne od ustawionego jezyka. ° °
Mozliwy jest wybér drugiej, dodatkowej kuchni krajowe;j.

Przyrzadzanie potraw w niskich temperaturach (réwniez przez noc), konfitowanie, gotowanie prézniowe o °
metoda sous vide

iZoneControl — elastyczny podziat dna kadzi na strefy z réznymi temperaturami. o °
Tryb reczny: Gotowanie przy dowolnie regulowanej temperaturze cieczy, temperaturze dna kadzi oraz (] °
temperaturze oleju. Zakres temperatury od 30 °C-250 °C

Zarzadzanie energig iVarioBoost ° °
Tworzenie specyficznych dla uzytkownika profili MyDisplay umozliwiajacych indywidualna konfiguracje (] °
urzadzenia i obstuge, np. indywidualny ekran startowy

1200 programéw po maks. 12 krokéw z mozliwoscia dowolnego programowania i nazywania (] °
Dwie niezaleznie pracujace kadzie ° °
System podnoszenia i opuszczania koszy AutoLift (] °
Rozpoznawanie trybu pracy w kadzi: nie ma mozliwosci przypalenia sie oleju o o
Przyrzadzanie potraw w trybie delta-T umozliwiajace fagodna obrébke duzych kawatkéw miesa ° °
Gotowanie delikatne umozliwiajace optymalne przyrzadzanie produktéw wrazliwych (] °
Doptyw wody, automatyczne napetnianie kadzi precyzyjna iloscia wody ° °
Funkcja gotowania pod cisnieniem gwarantujaca krétsze czasy pracy i wieksza wydajnos¢ produkcyjna = o
Obstuga

Kolorowy wyswietlacz TFT o przekatnej 10,1" z pojemnosciowym szklanym ekranem dotykowym i czytelnymi ° °
symbolami utatwiajgcymi intuicyjna obstuge

Centralne pokretto ustawien z funkcja ,push” umozliwiajaca potwierdzanie wprowadzonych danych ° °
Obstuga w ponad 40 jezykach do wyboru ° °
Lista 10 ulubionych, najczesciej uzywanych sciezek przyrzadzania iCookingSuite oraz programow recznych, ° °
tatwych do znalezienia pod gwiazdka ulubionych na ekranie startowym

Cyfrowy wyswietlacz temperatury ° °
Wyswietlanie wartosci zadanych i rzeczywistych (] °
Cyfrowy timer 0—24 h z ustawieniami statymi; dostepne ustawienia godz./min. lub min./sek. (] °
Ustawienia dzwonka i kontrastu wyswietlacza ° °
Obszerna, kontekstowa funkcja wyszukiwania i pomocy (] °
Cyfrowa instrukcja obstugi z praktycznymi wskazéwkami i obszernymi przyktadami zastosowania, ktére (] °

mozna uruchomic jako $ciezke przyrzadzania z instrukcji obstugi
Monitorowanie urzadzenia z poziomu komputera PC, smartfona lub tabletu za pomocg ConnectedCooking ° °
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Cechy wyposazenia iVario

Elementy/cechy wyposazenia

System grzewczy iVarioBoost

Szybko reagujace, odporne na zarysowania, wysokowydajne dno kadzi

Czujnik temperatury potrawy z 6 punktami pomiaru (1 czujnik na kadz)

Wylewanie wody uzytej do gotowania albo mycia bezposrednio przez zintegrowany odptyw wody w kadzi

Zintegrowany, ergonomiczny spryskiwacz reczny z automatycznym systemem zwijania, mozliwosciag
przetaczenia strumienia (punktowy i prysznicowy) oraz zintegrowang funkcja odcinania wody

Zintegrowane gniazdko, 1 NAC 230 V

Mozliwos¢ ustawienia jednostek temperatury: °C lub °F

Magnetyczny uchwyt czujnik temperatury potrawy

Mozliwos¢ przechylania kadzi za pomoca cylindra elektrycznego

Pokrywa otwiera i zamyka sie za pomoca cylindra elektrycznego

Pokrywa ze zintegrowanym wlotem wody

ServiceDiagnose System (SDS) z automatycznym wyswietlaniem powiadomier serwisowych
Przytacze zimnej wody (z wezem doprowadzajacym 1,50 m)

Mozliwos¢ podtaczenia do instalacji optymalizujacej zuzycie energii (tylko w przypadku napie¢ 3 NAC 400 V i
3 NAC415V)

Przyfacze sygnalizatorow zewnetrznych / styku bezpotencjatowego np. do nadajnika sygnatu
Wyjscie dla powiadomiert SOLAS (Safety of Live on Sea)

Przytacze cieptej wody (z wezem doprowadzajacym 1,50 m)

Zintegrowany interfejs WiFi, np. do hawiazywania potaczenia z ConnectedCooking

Balanced Power

Specjalne napiecie na zadanie (np. 3 AC 230V, 3 AC 400V, 3 AC 440 V)

Komponenty wewnetrzne i zewnetrzne s3 wykonane ze stali szlachetnej

Miejsce instalacji

No6zki z tworzywa sztucznego o wysokosci 90 mm
Ustawienie na podtodze (n6zki z tworzywa sztucznego 45 mm i cokét uszczelniajacy)
Podstawa na nézkach

Podstawa na nézkach ze stali nierdzewnej
Podstawa na kétkach skretnych

Podstawa z elektryczna regulacja wysokosci nézek
Podstawa do ustawiania na cokole

Podstawa MarineLine

Podstawa na nézkach z tworzywa sztucznego
Podstawa na nézkach ze stali szlachetnej
Podstawa na kétkach skretnych

Podstawa z elektryczna regulacja wysokosci
Podstawa do ustawiania na cokole

Ostony do podstawy

Miejsce do przechowywania w podstawie

Uchwyt Scienny

o Standard | © Opcjonalnie | — Niedostepne
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Cechy wyposazenia iVario

Higiena, bezpieczenstwo pracy i ergonomia
Wskazniki pracy i ostrzegawcze, np. goracy olej przy frytowaniu
Zablokowany tryb frytowania

Ostona panelu obstugi z zamknigciem

Gniazdko z przetacznikiem réznicowopradowym, 1 NAC 230 V
Ztacze Ethernet, np. do podtaczania do ConnectedCooking

Ztacze USB do transmisji danych HACCP i serwisowych, a takze do przesytania programéw do gotowania na
pamie¢ USB RATIONAL oraz do tatwej aktualizacji oprogramowania

Ogranicznik temperatury
Dostep do komory technicznej od frontu

Bezspoinowa, higieniczna kadz z zaokraglonymi naroznikami

Znak jakosci
Deklaracja zgodnosci: CE
Bezpieczeristwo elektryczne: SEMKO Intertek, ETL Safety, INMETRO, NOM
Bezpieczenistwo obstugi: GS, EAC, Watermark, IRAM, UA TR
Bezpieczenstwo i higiena: ETL Sanitation, NSF
Ochrona wody pitnej: SVGW, TZW, NSF REG4, KUK WATER REG4
Poziom izolacji elektrycznej IPX 5
Instalacja na statkach: DNV-GL
® Standard | © Opcjonalnie | — Niedostepne
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Znaki jakosci dla iVario

Ponizsze znaki jakosci potwierdzaja, ze nasze urzadzenia spetniaja wytyczne i standardy niezaleznych osrodkéw testowych i certyfikacyjnych. Dzieki
nim juz na pierwszy rzut oka widac¢, ze urzadzenia spetniaja krajowe i miedzynarodowe wymogi bezpieczerstwa, przyktadamy wage do wysokiej jakosci
produktéw i jestesmy w stanie je udokumentowac. Blizsze informacje mozna znalez¢ na stronie rational-online.com.
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Zgodnos¢ CE okresla najwazniejsze wymogi bezpieczeristwa stawiane produktom wprowadzanym na rynek
europejski.

Znak GS obowiazuje na terenie Europy i stanowi symbol bezpieczeristwa. Gwarantuje on uzytkownikom koicowym, ze
bezpieczenstwo produktu zostato przetestowane przez autoryzowang niezalezng instytucje trzecia (Intertek).

Instytut NSF dba o przestrzeganie standardéw higieny NSF/ANSI w ramach wprowadzania nowych urzadzen na rynek.

Znak ETL-Safety to symbol bezpieczeristwa obowiazujacy na rynku pétnocnoamerykanskim. Informuje on o
przetestowaniu produktéw w akredytowanym laboratorium badawczym instytucji trzeciej i spetnianiu przez nie
obowiazujacych standardéw bezpieczeristwa i wymogoéw minimalnych na terenie Ameryki Pétnocne;j.

Instytut ETL Sanitation dba o przestrzeganie standardéw higieny NSF/ANSI w ramach wprowadzania nowych urzadzen
na rynek w Ameryce Pétnocnej.

Niniejszy certyfikat okresla wymogi odnosnie jakosci, bezpieczeristwa i wiasciwosci uzytkowych na rynku
szwajcarskim dla urzadzen w sektorze gazowym i wodnym.

Instytut EAC definiuje najwazniejsze wymogi dotyczace jakosci i bezpieczeristwa stawiane urzadzeniom na terenie
Eurazji.

Watermark zajmuje sie certyfikacjg urzadzen na rynku australijskim, gwarantujaca, ze sa one odpowiednio
dostosowane do uzytku.

INMETRO obowiazuje w Brazylii dla wszystkich urzadzer i komponentéw elektrycznych o mocy znamionowej 20 kW.

IRAM okresla warunki dopuszczenia na rynku argentynskim, w szczegdlnosci w zakresie elektroniki, instalacji
gazowych, mechanicznych, higieny, bezpieczenstwa i produktéw spozywczych.

DNV GL jest miedzynarodowym towarzystwem klasyfikacyjnym, ktdre certyfikuje wykonanie urzadzen do stosowania
na statkach.

Instytut UA TR definiuje najwazniejsze wymogi dotyczace jakosci i bezpieczerstwa stawiane urzagdzeniom na terenie
Ukrainy.

TZW: oferuje badania zdatnosci higienicznej ze szczegdlnym uwzglednieniem zdatnosci wody pitnej dla wszystkich
segmentow krajowej i miedzynarodowej branzy wodnej.

RATIONAL jako swiatowy producent profesjonalnych urzadzen kuchennych zapewnit dla swoich produktéw
dopuszczenie do zastosowania tacznosci WiFi. W celu uzyskania szczegétowych informacji na ten temat prosimy o
kontakt.

Regulatory Compliance Mark (RCM) to marka organdw regulacyjnych (Regulatory Authorities (RAs)) oraz
Australijskiego Urzedu ds. Komunikacji i Mediéw (ACMA), odpowiedzialna za przestrzeganie australijskich standardéw
dla produktéw elektrycznych.

NSF REG4 to oznakowanie certyfikacji NSF na rynku brytyjskim. Stanowi ono potwierdzenie spetniania przez produkty
i materiaty sanitarne wymogow przepiséw dotyczacych dostarczania wody (armatury wodne) wydanych w 1999 r.

KUK WATER REG4 to oznakowanie certyfikacji KIWA na rynku brytyjskim. Stanowi ono potwierdzenie spetniania
przez produkty i materiaty sanitarne wymogow przepiséw dotyczacych dostarczania wody (armatury wodne)
wydanych w 1999 .



