


(W) (mm) LISTWA (mm) (m3/h) PLN (netto) PLN (brutto)

YG-09315 700 390 x 275 x 135 320 1 799.- 982.77

Listwowa pakowarka próżniowa 
Profesjonalne urządzenie do pakowania próżniowego zwiększającego termin  
przydatności produktów do spożycia. Niezbędne podczas przygotowywania  
sous vide, marynowania potraw, przechowywania sezonowych owoców i warzyw  
oraz mięsa, chłodzenia i mrożenia niezużytych produktów.
• funkcje pakowania próżniowego automatycznego i pulsacyjnego oraz zgrzewania 
• możliwość marynowania i pakowania w pojemnikach  
	 przy wykorzystaniu dodatkowych akcesoriów
• regulacja zgrzewania w zakresie 0-6 sek. 
• wyświetlacz LCD
• rękojeść z przyciskami szybkiego startu i zgrzewania,  
	 ułatwiająca obsługę urządzenia jedną ręką
• szerokość listwy zgrzewającej: 5 mm
• podciśnienie pompy: 0,0958 MPa
• automatyczne wyłączanie po 10 min
• stopień ochrony: IP20
• zasilanie: 220-240 V~ 50/60 Hz

Komorowa pakowarka próżniowa
Profesjonalne urządzenie do pakowania próżniowego zwiększającego termin przydatności produktów do spożycia. 
Niezbędne podczas przygotowywania sous vide, marynowania potraw, przechowywania sezonowych owoców  
i warzyw oraz mięsa, chłodzenia i mrożenia niezużytych produktów.
• 5 poziomów mocy pakowania do wyboru oraz możliwość indywidualnego ustawienia mocy
• marynowanie produktów w 1-11 cyklach po 9 min każdy
• regulacja zgrzewania w zakresie 0-6 sek.
• łatwy w obsłudze panel z wyświetlaczem LCD
• dodatkowy zaczep na worki utrzymuje je w stabilnej pozycji,  
	 zapobiegając wyśliźnięciu się podczas zgrzewania 
• przezroczysta pokrywa z poliwęglanu umożliwia  
	 śledzenie procesu pakowania 
• dokładniejsze mycie komory  
	 dzięki demontowalnej listwie 
• szerokość listwy zgrzewającej: 3,5 mm
• podciśnienie pompy: 0,1006 MPa
• zasilanie: 220-240 V~ 50/60 Hz

(W) (mm) KOMORA (mm) LISTWA (mm) (m3/h) (kg) PLN (netto) PLN (brutto)

YG-09317 630 430 x 360 x 345 350 x 300 x 110 300 4.6 24.4 2 299.- 2 827.77
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(mm) KOMORA (mm) LISTWA (mm) V (l) (W) (m3/h) PLN (netto) PLN (brutto)

YG-09303 480 x 330 x 320h 385 x 280 x 50 (100) 260 230 370 10 3 250.- 3 997.50
YG-09304 480 x 370 x 435h 370 x 320 x 135 (185) 300 230 370 10 3 750.- 4 612.50
YG-09305 560 x 425 x 460h 450 x 370 x 170 (220) 350 230 900 20 4 250.- 5 227.50

Pakowarki próżniowe
Profesjonalne urządzenia do pakowania próżniowego,  
zwiększającego termin przydatności produktów do spożycia.  
Niezbędne podczas przygotowywania sous vide, marynowania  
potraw, przechowywania sezonowych owoców i warzyw  
oraz mięsa, chłodzenia i mrożenia niezużytych produktów. 
• wykonane z najwyższej jakości stali nierdzewnej
• w pełni automatyczny proces pakowania
• możliwość regulacji czasu zgrzewania
• cyfrowy wyświetlacz i wskaźnik ciśnienia  
	 zapewniają pełną kontrolę nad pakowaniem
• zaokrąglone kształty ułatwiają czyszczenie  
	 i utrzymanie w czystości
• transparentna pokrywa z grubego, mocnego tworzywa  
	 umożliwia śledzenie procesu pakowania
• dodatkowa wypukłość pokrywy zwiększa  
	 wysokość komory próżniowej
• listwa zgrzewająca z numeratorami umożliwia  
	 znakowanie partii
• zasilanie: 220-240 V~ 50/60 Hz

Pakowarki nastawne

Pakowarki  
wolnostojące
• posiadają 4 kółka  
	 z hamulcami

(mm) KOMORA (mm) LISTWA (mm) V (l) (W) (m3/h) PLN (netto) PLN (brutto)

YG-09310 555 x 475 x 1000h 440 x 420 x 75 (125) 2 x 420 230 900 20 5 650.- 6 949.50
YG-09311 555 x 475 x 1050h 440 x 420 x 150 (200) 400 230 900 20 5 520.- 6 789.60
YG-09312 630 x 790 x 960h 720 x 480 x 150 (210) 2 x 460 230 900 20 7 750.- 9 532.50

Worki do pakowarek próżniowych
Przydatne w gastronomii, przemyśle spożywczym oraz handlu. Umożliwiają szczelne zapakowanie żywności  
bez dostępu tlenu lub w atmosferze modyfikowanej (MAP), wydłużając jej ważność. Idealnie nadają się  
do mrożenia produktów sezonowych, półproduktów i nadwyżek produkcyjnych. 
•	100 szt. w zestawie
•	2-warstwowe
•	warstwa zewnętrzna z mocnego, wytrzymałego poliamidu,  
	 który gwarantuje szczelność i hermetyczność 
•	warstwa wewnętrzna wykonana z polietylenu  
	 przeznaczonego do kontaktu z żywnością
•	grubość całkowita: 70 μm
•	nie zawierają szkodliwego BPA
•	odporne na działanie promieni UV

Worki do sous vide  
i pakowarek komorowych
Polecane do przygotowywania potraw  
w technologii sous vide,  
marynowania, pasteryzowania.
•	możliwość stosowania w temperaturze od -20 do +120˚C

(mm) PLN (netto) PLN (brutto)

YG-09330 140 x 200 13.24 16.29
YG-09331 160 x 230 17.40 21.40
YG-09332 200 x 300 22.80 28.04
YG-09333 250 x 350 33.16 40.79
YG-09334 300 x 400 41.10 50.55

(mm) PLN (netto) PLN (brutto)

YG-09335 140 x 200 13.- 15.99
YG-09336 160 x 230 16.75 20.60
YG-09337 200 x 300 27.50 33.83
YG-09338 250 x 350 40.- 49.20
YG-09339 300 x 400 55.- 67.65

Worki  
do pakowarek  
komorowych
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Pakowarka próżniowa przemysłowa
Profesjonalne urządzenie do pakowania próżniowego, zwiększającego termin przydatności produktów do spożycia.  
Niezbędne podczas przygotowywania sous vide, marynowania potraw, przechowywania sezonowych owoców  
i warzyw oraz mięsa, chłodzenia i mrożenia niezużytych produktów. 
• wykonane z najwyższej jakości stali nierdzewnej
• w pełni automatyczny proces pakowania
• możliwość regulacji czasu zgrzewania
• cyfrowy wyświetlacz i wskaźnik ciśnienia zapewniają  
	 pełną kontrolę nad pakowaniem
• zaokrąglone kształty ułatwiają czyszczenie i utrzymanie w czystości
• dodatkowa wypukłość pokrywy zwiększa wysokość komory próżniowej
• listwa zgrzewająca z numeratorami umożliwia znakowanie partii
• zasilanie: 380-415 V~ 50/60 Hz

(mm) KOMORA (mm) LISTWA (mm) V (l) (W) (m3/h) PLN (netto) PLN (brutto)

YG-09307 720 x 1460 x 980h 720 x 560 x 160 2 x 600 480 2 x 900 2 x 20 18 500.- 22 755.-

Szafy chłodnicze i mroźnicze  
Profesjonalne urządzenia do przechowywania produktów spożywczych. 
• obudowa zewnętrzna i wewnętrzna wykonana  
	 z wysokiej jakości stali nierdzewnej 201
• chłodzenie z obiegiem wymuszonym wentylatorem
• automatyczne odszranianie
• górny agregat chłodniczy Danfoss
• elektroniczny sterownik z cyfrowym wyświetlaczem
• komora w standardzie GN 2/1  
	 z oświetleniem LED
• regulowana wysokość: 2010-2070 mm
• powlekane półki o wymiarach 534 x 650 mm  
	 i max. obciążeniu 40 kg każda
• drzwi samozamykające z zamkiem
• 4 regulowane nóżki ze stali nierdzewnej
• wewnętrzny filtr HEPA
• klasa klimatyczna: 4
• czynnik chłodniczy: R290
• zasilanie: 220-240 V~ 50/60 Hz

Szafy chłodnicze i mroźnicze 1-drzwiowe
• 3 powlekane półki

Szafy chłodnicze i mroźnicze 2-drzwiowe
• 6 powlekanych półek

(°C) V (l) (mm) (W) (kg) (kWh/rok)* PLN (netto) PLN (brutto)

YG-05215 -2/+8 600 680 x 810 x 2010 195 110 887 4 795.- 5 897.85
YG-05200 -2/+8 650 740 x 830 x 2010 215 121 1081 4 995.- 6 143.85
YG-05216 -18/-22 600 680 x 810 x 2010 450 117 2738 5 550.- 6 826.50
YG-05201 -18/-22 650 740 x 830 x 2010 480 126 2351 5 750.- 7 072.50

(°C) V (l) (mm) (W) (kg) (kWh/rok)* PLN (netto) PLN (brutto)

YG-05220 -2/+8 1200 1340 x 810 x 2010 400 167 1716 7 350.- 9 040.50
YG-05210 -2/+8 1300 1480 x 830 x 2010 440 188 1517 7 750.- 9 532.50
YG-05221 -18/-22 1200 1340 x 810 x 2010 700 177 4238 7 880.- 9 692.40
YG-05211 -18/-22 1300 1480 x 830 x 2010 780 201 3650 8 650.- 10 639.50 * zużycie energii
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