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Chtodnictwo

Wybér odpowiednich urzadzen chtodniczych nalezy
rozpatrzy¢ pod wzgledem charakteru lokalu i rodzaju
przechowywanej Zywnosci.

Stoty stuzg jako miejsce, w ktérym mozna schtodzi¢ lub
zmrozi¢ produkty. Ponadto tworza rdwniez bardzo wazna
przestrzen robocza. Istnieja rézne rodzaje stotéw dosto-
sowane do potrzeb réznych lokali gastronomicznych -
np. stoty chtodnicze do pizzy z granitowym blatem

z komora wewnetrzng w standardzie 600x400 mm oraz

z zestawem neutralnych szuflad do dojrzewania kulek
ciasta. Granitowy blat sprawdzi sig nie tylko w pizzerii,
ale takze do pracy np. z czekolada, ktdra nie lubi, gdy
temperatura blatu si¢ podwyzsza podczas pracy - granit
jest materiatem odpornym na dziatanie temperatury.

Z kolei w przypadku szaf nalezy zwrdci¢ uwage na loka-
lizacje agregatu. Ulokowanie agregatu na gorze uchroni
urzadzenie od stycznosci z nieczystosciami, ktore
osadzaja sie przy podtodze. Nie bez znaczenia pozostaje
sposob chtodzenia. Dynamiczne chtodzenie
wspomagane wentylatorem sprawi, ze zimne powietrze
wewnatrz komory réwnomiernie dotrze do kazdego
miejsca.

Schtadzarko-zmrazarki szokowe potocznie zwane
szokéwkami sa to urzadzenia, ktére maja na celu genero-
wanie oszczednosci czasu w procesie schtadzania

lub zmrazania produktu niemal 0 65% (z 4 do 1,5 godziny
- w zaleznosci od rodzaju schtadzanego produktu).
Umozliwiaja one szybkie schtadzanie i zmrazanie
produktow.

Szybkie schtadzanie pozwala obnizy¢ temperature
przygotowanej zywnosci do bezpiecznej pod wzgledem
sanitarno-epidemiologicznej wartosci +3°C. Odpowied-
nia szybkos$¢ schtadzania pozwala na redukcje szybkiego
namnazania sie bakterii, co jest bardzo wazne podczas
przechodzenia przez zakres temperatury niebezpiecznej,
ktory wynosi od +65°C do +10°C. W wyniku prawidtowo
przeprowadzonego procesu szybkiego schtadzania
zachowana zostaje jakos, kolor i naturalny zapach
zywnosci oraz wydtuza sie okresu jej przechowywania.
Natomiast proces szybkiego zmrazania pozwala na
przechowywanie zywnosci przez wiele miesiecy. Produkty

zmrazane szokowo zachowuja wszystkie pierwotne
whasciwosci, czyli smak, kolor, konsystencje i wartosci
odzywcze. Dzigki wydajnosci szokéwek i wdmuchiwaniu
powietrza o temp. -40°C do komory urzadzenia, tem-
peratura rdzenia produktéw spozywczych spada szybko
do -18°C. Nie nastepuje proces krystalizacji czasteczek
wody, ktéry przy dtugim zamrazaniu powoduje niszczenie
struktury produktu. Najczesciej na rynku mozna spotka¢
wtasnie szokéwki z max. temperatura zmrazania do
-18°C. Dostepne s3 réwniez urzadzenia ze zdecydowanie
szerszym zakresem do -40°C. Jest to temperatura, ktéra
pozwala na zmrazanie lodow, co czyni je niezbednym
elementem wyposazenia lokali gastronomicznych
oferujacych lody.

Wazng cechu jest wszechstronnos¢ zastosowania
szokowki. Aby w petni wykorzysta¢ potencjat tego
urzadzenia kupujmy szokéwki, ktérych komora jest
dostosowana zarowno pod pojemniki GN 1/1jak

i blachy cukiernicze 600x400 mm. Nalezy takze

zwracaé uwage, czy do urzadzenia jest dotaczona

sonda do pomiaru temperatury rdzenia produktu.

W kazdym lokalu gastronomicznym doskonale
sprawdza sig rowniez kostkarki do lodu. Na rynku wyste-
puja urzadzenia chtodzone powietrzem oraz chtodzone
woda. Zaréwno jedna, jak i druga grupa posiada swoje
zalety. Nalezy sie zastanowi¢ w jakim miejscu taka
kostkarka bedzie wykorzystywana.

W trudnych warunkach tj. wysoka wilgotnos¢ i tempe-
ratura otoczenia, lepiej sprawdzi si¢ model chtodzony
woda - bedzie bardziej wydajny, niz odpowiednik
chtodzony powietrzem. Z kolei, jezeli planujemy np.
event w terenie, wéwczas nalezy postawi¢ na kostkarke
chtodzong powietrzem, ktdra wystarczy podtaczy¢ do
zbiornika z woda, zeby wyprodukowata okreslong ilos¢
lodu - mobilno$¢ to niewatpliwie duza zaleta takiego
urzadzenia.

Wszechstronno$¢ zastosowan chtodniczych urzadzen
gastronomicznych oraz szeroki wachlarz dostgpnych na
rynku rozwigzan sprawia, ze restauratorzy moga idealnie
dopasowac je do rodzaju prowadzonej przez siebie
dziatalnosci oraz indywidualnych potrzeb.
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Szafy chtodnicze
I mroznicze
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Klasa energetyczna B - szafy chtodnicze
Klasa energetyczna C - szafy mroznicze

Obudowa zewnetrzna oraz wewnetrzna z wysokogatunko-
wej stali nierdzewnej AlSI 304

+ Chtodzenie wymuszone, dla szybszego i rownomiernego
rozprowadzenia temperatury w catej komorze

Komora w systemie GN 2/1z mozliwoscia korzystania

z pojemnikow GN 2/1 oraz 1/1

Komora z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi
utrzymanie czystosci

+ Izolacja poliuretanowa o grubosci 85 mm i wysokiej
gestosci zapewniajaca doskonate utrzymanie temperatury
Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelka
magnetyczna

Drzwi z mozliwoscig zamiany strony otwierania

(tylko modele 1-drzwiowe)

+ Wygodny, profilowany uchwyt do otwierania drzwi

QRr7
QN7

QR 14
QN 14

842

Elektroniczny panel sterowania i kontroli parametrow
na panelu przednim

+ Temperatura komory mierzona termostatem elektronicznym

Srodek chtodniczy: R600a / R290
Utatwiony dostep do agregatu w celach serwisowych

+ Parownik z automatycznym rozmrazaniem, zabezpieczony

antykorozyjnie
Automatyczne rozmrazanie z grzatka elektryczng

+ Ogrzewana rama drzwi zabezpieczajaca je przed

przymarznieciem (tylko szafy mroznicze)

NOzki ze stali nierdzewnej z regulowang wysokoscia
od 85 do 140 mm

Wyposazenie standardowe:

- po 3 pétki (ruszt GN 2/1) na kazde drzwi

- oswietlenie LED

Szafy chtodnicze

Szafy mroznicze

s coOL HEAD
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WYPOSAZENIE QR7 QN7 QR 14 QN 14
szafa chtodnicza mroznicza chtodnicza mroznicza
komora i obudowa ze stali nierdzewnej v 4 v/ v/
chtodzenie wymuszone v/ v/ v/ v/
automatyczne rozmrazanie grzatka elektryczna 4 v v v/
ey i o / / / /
;é\zmai;tﬁ(nie LED oraz drzwi wyposazone / / / /
samozamykajace sie i odwracalne drzwi v/ v/
samozamykajace sie drzwi v/ v/
izolacja o grubosci 85 mm z cyklopentanu " v/ v/ v/
zdejmowana uszczelka v/ v/ v/ v/
regulowane potki GN 2/1 3+1 3+1 6+2+3 6+2+3
4 regulowane nozki ze stali nierdzewnej v 4 v/ v/
parownik z powtoka antykorozyjna v/ v/ v/ v/
PARAMETRY TECHNICZNE
pojemnos¢ [ 550 550 1105 1105
ilo$¢ drzwi 1 1 2 2
czynnik chtodniczy R600a R290 R600a R290
wymiary zewngtrzne mm  705x900x(H)2085  705x900x(H)2085  1430x895x(H)2085 1430x895x(H)2085
wymiary komory mm  535x665%(H)1390  535x665x(H)1390  1260x665x(H)1390  1260x665%(H)1390
zakres temperatury °C 2/+8 -22/-18 2/+8 -22/-18
moc/napiecie W/V 165 / 230 250 / 230 240 [ 230 370 / 230
klasa energetyczna B C B C
poziom hatasu dB(A) 59 62 62 62
waga kg 145 149 234 257
CENA FABRYCZNA PLN 14994 12852 19499 226767
CENA GRAFEN PLN 9599 10 299~ 15 599, 18199-
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% $cooL HIEAD 843




Stoty chtodnicze o8

Stoty wystepuja w 2 konfiguracjach - blat z rantem lub bez
Klasa energetyczna C

+ Obudowa zewnetrzna oraz wewnetrzna z wysokogatunkowej
stali nierdzewnej

Chtodzenie wymuszone, dla szybszego i rownomiernego
rozprowadzenia temperatury w catej komorze

Komora na ruszty i blachy GN 1/1 (w uktadzie wzdtuznym)
Komora z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi
utrzymanie czystosci

Izolacja cyklopentanowa o grubosci 60 mm i wysokiej
gestosci zapewniajaca doskonate utrzymanie temperatury
+ Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelka QR 2100
magnetyczna

Wygodny, profilowany uchwyt do otwierania drzwi

+ Elektroniczny panel sterowania i kontroli danych na panelu
przednim

Temperatura komory mierzona termostatem elektronicznym
+ Srodek chtodniczy: R290

Utatwiony dostep do agregatu w celach serwisowych
Automatyczne rozmrazanie z grzatkg elektryczng

+ Nozki ze stali nierdzewnej z regulowana wysokoscig

0d 145 do 185 mm

Blat zakonczony rantem o wysokosci 100 mm dla jeszcze
tatwiejszego utrzymania czystosci (wybrane modele)
Wyposazenie standardowe: po 2 potki na kazde drzwi stotu

QR 2200

Elektroniczny panel
sterowania i kontroli
parametréw na panelu
przednim

Utatwiony dostep
do agregatu w celach
serwisowych

QR 3100

Komory stotow
w standardzie GN 1/1

QR 3200

844 ¥ cooL HEAD
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WYPOSAZENIE QR 2100 QR 2200 QR 3100 QR 3200
komora i obudowa ze stali nierdzewnej v 4 v/ v/
chtodzenie wymuszone v/ v/ v/ v/
automatyczne rozmrazanie grzatk elektryczna v v/ v/ v/
samozamykajace sie drzwi " v v v/
izolacja o grubosci 60 mm z cyklopentanu v v v v/
elektroniczny termostat v/ v/ v/ v/
zdejmowana uszczelka v/ v/ v/ v/
regulowane potki GN 1/1 4 4 6 6

4 regulowane nozki ze stali nierdzewnej " v/ v/ v/
szuﬂfxdy dqstepne w roznych konfiguracjach / / / /
(opcjonalnie)

parownik z powtoka antykorozyjna v/ v/ v/ v/
rant tylny (wysokos¢ 100 mm) v/ v/
PARAMETRY TECHNICZNE

pojemnos¢ [ 260 260 400 400
ilos¢ drzwi 2 2 3 3
czynnik chtodniczy R290 R290 R290 R290
wymiary zewngtrzne mm  1350x700x(H)850  1350x700x(H)950  1800x700x(H)850  1800x700x(H)950
wymiary komory mm  930x585x(H)585 930x585x(H)585  1380x585x(H)585  1380x585X(H)585
zakres temperatury °C 2/ +8 2/ +8 2/ +8 2/+8
moc/napiecie WV 350/ 230 350 / 230 350 / 230 350 / 230
klasa energetyczna C C C C
poziom hatasu dB(A) 4 42 42 2
waga kg 100 102 124 126
CENA FABRYCZNA PLN 57 192~ 1357 13-866=
CENA GRAFEN PLN 9299- 9399~ 10 899, 11099-

do cen nalezy doliczyC VAT 23%

s cooL HEAD

845




Stoty mroznicze

Stoty wystepuja w 2 konfiguracjach - blat z rantem lub bez
Klasa energetyczna D

+ Obudowa zewnetrzna oraz wewnetrzna z wysokogatunkowej stali
nierdzewnej

Chtodzenie wymuszone, dla szybszego i rownomiernego rozprowadzenia
temperatury w catej komorze

Komora na ruszty i blachy GN 1/1 (w uktadzie wzdtuznym)

Komora z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi utrzymanie czystosci
+ Izolacja cyklopentanowa o grubosci 60 mm i wysokiej gestosci
zapewniajaca doskonate utrzymanie temperatury

Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelka magnetyczna

+ Wygodny, profilowany uchwyt do otwierania drzwi

Elektroniczny panel sterowania i kontroli danych na panelu przednim
Temperatura komory mierzona termostatem elektronicznym

+ Srodek chtodniczy: R290

Wysuwany agregat

Utatwiony dostep do agregatu w celach serwisowych

+ Automatyczne rozmrazanie z grzatkg elektryczng

NOzki ze stali nierdzewnej z regulowang wysokoscig od 85 do 135 mm
Blat zakoniczony rantem o wysokosci 100 mm dla jeszcze tatwiejszego
utrzymania czystosci (wybrane modele)

Wyposazenie standardowe: po 2 potki na kazde drzwi stotu

QN2100

QN 2200

846 ¥ cooL HEAD
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Elektroniczny panel
sterowania i kontroli
parametrow na panelu
przednim

Utatwiony dostep
do agregatu w celach
serwisowych

Komory stotow
w standardzie GN 1/1

QN 3100

QN 3200
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WYPOSAZENIE QN 2100 QN 2200 QN 3100 QN 3200
komora i obudowa ze stali nierdzewnej v v/ v/ 4
chtodzenie wymuszone v/ v/ v/ v/
wysuwana komora agregatu v/ v/ v/ v
automatyczne rozmrazanie grzatka elektryczna v v / v/
samozamykajace sie drzwi " v / v/
izolacja o grubosci 60 mm z cyklopentanu v/ v/ v/ v/
elektroniczny termostat v/ v/ v/ v/
zdejmowana uszczelka v/ v/ v/ v/
parownik z powtoka antykorozyjna v/ v/ v/ v/
regulowane pétki GN 1/1 4 4 6 6

4 regulowane ndzki ze stali nierdzewnej v v v/ 4
szuflady dostepne w roznych konfiguracjach / / / /
(opcjonalnie)

rant tylny (wysokos¢ 100 mm) v v/
PARAMETRY TECHNICZNE

pojemnos¢ [ 260 260 400 400
ilos¢ drzwi 2 2 3 3
czynnik chtodniczy R290 R290 R290 R290
wymiary zewngtrzne mm  1380x700x(H)850  1380x700x(H)950  1800x700x(H)850  1800x700x(H)950
wymiary komory mm 930x585x(H)585  930x585x(H)585  1380x585%(H)585  1380x585x(H)585
zakres temperatury °C -22/-18 -22/-18 22/ -18 22/-18
moc/napigcie WiV 570 / 230 570 / 230 670 / 230 670 / 230
klasa energetyczna D D D D
poziom hatasu dB(A) A A A Lty
waga kg 13 13 150 150
CENA FABRYCZNA PLN 13934 207 16386 16685+
CENA GRAFEN PLN 11199 11399, 13099, 13399

do cen nalezy doliczyC VAT 23%
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Stoty chtodnicze satatkowe

Klasa energetyczna Ci D

+ Obudowa zewnetrzna oraz wewnetrzna z wysokogatunkowej
stali nierdzewnej

Chtodzenie statyczne

+ Komora na ruszty i blachy GN 1/1 (w uktadzie wzdtuznym)
Mozliwos¢ regulacji pionowej potek w 5-ciu poziomach
Izolacja cyklopentanowa o grubosci 45 mm i wysokiej gestosci
zapewniajaca doskonate utrzymanie temperatury
Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelka magnetyczng
Wygodny profilowany uchwyt do otwierania drzwi

» Elektroniczny panel sterowania i kontroli parametrow

na panelu przednim

Srodek chtodniczy: R600a/R290

+ Dolny, frontowy panel tatwy do otworzenia w celu dostepu

do agregatu

tatwy dostep do agregatu poprzez frontowy panel

+ Wysuwany agregat dla sprawnego przeprowadzenia serwisu

i czyszczenia

Parownik z automatycznym rozmrazaniem

» Nozki z przodu i rolki z tytu

Wyposazenie standardowe: 2 komplety prowadnic na pétke

CRX 90A

CRX 93A

848 ¥ cooL HEAD
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Elektroniczny panel
sterowania i kontroli
parametréw na panelu
przednim

Automatycznie domykajace sie
drzwi z uszczelka magnetyczna
Komora na ruszty i blachy GN 1/1
(w uktadzie wzdtuznym)
Mozliwo$¢ regulacji pionowej
potek w 5-ciu poziomach

Po 1 potce (ruszcie GN 1/1) i parze
prowadnic na kazde drzwi

CRA 90A

CRA 93A
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CRX90A CRX93A
CRA90A CRA93A

WYPOSAZENIE CRX 90A CRA90A CRX 93A CRA93A

stot roboczy wykonany ze stali nierdzewnej v v/ v/ v/

komora i obudowa ze stali nierdzewnej " v/ v/ v/

chtodzenie statyczne v v v /

cykliczne rozmrazanie kompresora v 4 v/ 4

automatyczne rozmrazanie grzatka elektryczng v 4 v/ v

samozamykajace sie drzwi "4 v v/ v/

izolacja o grubosci 45 mm z cyklopentanu v/ v/ v/ v/

elektroniczny termostat " v v/ v/

wysuwany agregat dla tatwego serwisu v/ v/ v/ v/

numerowane przewody dla tatwego serwisu v/ v/ v/ v/

tatwo wyjmowany filtr skraplacza v/ v/ v/ v/

oddzielna taca z tworzywa do zbierania wody v v/ v/ v/

otwory W panelu przednim dla lepszej / / / /

cyrkulacji

P / ‘ ‘ ‘

zdejmowana uszczelka v/ v/ v/ v/

zamek do drzwi komory silnika w standardzie " v/ v/ v/

regulowane pétki GN 1/1 2 2 3 3
regulowane nozki + kotka 2+h 2+4 2+l 2+

rant tylny (wysokos¢ 100 mm)

PARAMETRY TECHNICZNE R
pojemnoét l 215 215 350 350 oD
ilos¢ drzwi 2 2 3 3

czynnik chtodniczy R600a R600a R290 R290

wymiary zewngtrzne mm  900x700x(H)880  900x700x(H)980  1365x700x(H)880  1365x700x(H)980

wymiary komory mm  810x586x(H)492  810x586x(H)492  1275x586x(H)492  1275x586x(H)492

zakres temperatury °C 0/8 0/8 0/8 0/8 E
automatyczne rozmrazanie v/ v/ v/ v/

kompresor cubigel cubigel

moc/napiecie WV 1424230 142, [ 230 230/ 230 230/ 230

klasa energetyczna C C D D

poziom hatasu dB(A) 50 50 47 47
waga kg 87 90 106 109

CENA FABRYCZNA PLN 7833 9062+ 11088 12212

CENA GRAFEN PLN 6299, 7299, 8899 9799~

do cen nalezy doliczyC VAT 23%
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CRQ 90A

CRQ 93A

CR 90A

CR93A
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WYPOSAZENIE CRQ 90A CRQ93A CR90A CR93A
otwierana pokrywa ze stali nierdzewnej v/ v/ v/ v/
komora i obudowa ze stali nierdzewnej v 4 v/ v/
chtodzenie statyczne v/ v/ v/ v/
cykliczne rozmrazanie kompresora v/ v/ v/ v/
izolacja o grubosci 45 mm z cyklopentanu v v v v/
elektroniczny termostat v/ v/ v/ v/
wysuwany agregat dla tatwego serwisu v/ v/ v/ v/
numerowane przewody dla tatwego serwisu v v/ v/ v/
tatwo wyjmowany filtr skraplacza v/ v/ v/ v/
oddzielna taca z tworzywa do zbierania wody v v v v/
otwory w panelu przednim dla lepszej / / / /
cyrkulacji

uchwyt dystansowy do GN v/ v/ v/ v/
proﬁlowang od wewnatrz drzwi dla lepszej / / / /
szczelnosci

zdejmowana uszczelka v/ v/ v/ v/
zamek do drzwi komory silnika w standardzie v v v/ v/
samozamykajace drzwi v 4 4 4
regulowane pétki GN 1/1 2 3 2 3
regulowane nozki + kotka 2+4 2+4 2+ 2+
PARAMETRY TECHNICZNE

pojemnos¢ [ 230 365 230 365
ilos¢ drzwi 2 3 2 3
czynnik chtodniczy R600a R290 R600a R290
wymiary zewngtrzne mm  900x700x(H)880  1365x700x(H)1295  900x700x(H)883  1365x700x(H)883
wymiary komory mm  810x586x(H)492  1275x586x(H)502  810x586x(H)502  1275x586x(H)502
zakres temperatury °C 0/8 0/8 0/8 0/8
automatyczne rozmrazanie v v v/ v/
kompresor cubigel cubigel
moc/napiecie (A% 162,4 [ 230 230/ 230 142,4 [ 230 230/ 230
poziom hatasu dB(A) 54 48 54 48
waga kg 97 127 86 90
CENA FABRYCZNA PLN 8988= 14708 6t 16616
CENA GRAFEN PLN 7199~ 9399 6099, 8499~

do cen nalezy doliczyC VAT 23%
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Stoty chtodnicze do pizzy

Klasa energetyczna C
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+ Obudowa zewnetrzna oraz wewnetrzna z wysokogatunko-
wej stali nierdzewnej
* Blat roboczy z granitu z dodatkowg izolacjg i bocznymi 6 Y
rantami o wysokosci 200 mm
+ Chtodzenie wymuszone, dla szybszego i réwnomiernego
rozprowadzenia temperatury w catej komorze
+ Komora na pojemniki 600x400 mm, w uktadzie wzdtuznym
+ Komora z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi
utrzymanie czystosci
+ 5 neutralnych (niechtodzonych) szuflad z prowadnicami
teleskopowymi na pojemniki 600x400 mm, na kulki ciasta
do pizzy (tytko wybrane modele)
+ Izolacja cyklopentanowa o grubosci 60 mm i wysokiej
gestosci zapewniajaca doskonate utrzymanie temperatury Qz 16
+ Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelka magne-
tyczng
+ Wygodny profilowany uchwyt do otwierania drzwi i szuflad
+ Elektroniczny panel sterowania i kontroli parametréw
na panelu przednim
« Srodek chtodniczy: R290
+ Agregat tatwy do wyjecia dla sprawnego przeprowadzenia
serwisu i czyszczenia
+ Parownik z automatycznym rozmrazaniem ustawionym
czasowo, dodatkowo z odparowaniem skroplin
+ Nozki ze stali nierdzewnej z regulowana wysokoscia
od 145 do 185 mm Qz 26
+ Wyposazenie standardowe: 1 para prowadnic
PARAMETRY TECHNICZNE VRX 15/38 VRX 20/38
pasuje do stotu chtodniczego do pizzy model QZ16 model Q226
pojemnos¢ l 58 83
czynnik chtodniczy R600a R600a
wymiary zewnetrzne mm 1500x395x(H)440 2000x395x(H)440
wymiary komory mm 1150x310x(H)163 1650x310x(H)163
GN pans number 5% GN 1/3 +1x GN 1/2 9xGN 1/3
zakres temperatury °C 2/8 2/8
moc/napigcie w/v 160 / 230 160 / 230
waga kg 46 56
CENA FABRYCZNA PLN B 5166
CENA GRAFEN PLN 3599~ 4299~
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WYPOSAZENIE Qz16 Qz26
stot chtodniczy do pizzy na tace 600x400 mm 4 v/
granitowy blat z rantem tylnim (200 mm) v/ v
komora i obudowa ze stali nierdzewnej 4 v/
chtodzenie wymuszone v/ /
automatyczne odszranianie v/ v
izolacja o grubosci 60 mm z cyklopentanu 4 v/
elektroniczny termostat 4 v/

5 szuflad wyposazonych w prowadnice

teleskopowe ’ ’
zdejmowana uszczelka 4 v/
samozamykajace drzwi 4 v/
regulowane potki 600x400 mm 1 2

1 zestaw prowadnic ,C" do kazdych drzwi v/ v/
zestaw szuﬂad.neutralnych z prowadnicami / /
teleskopowymi

zamek do drzwi komory silnika w standardzie v/ v/
regulowane ndzki + kotka 6 6
PARAMETRY TECHNICZNE

pojemnos¢ L 220 430
ilo$¢ drzwi 1 2
czynnik chtodniczy R290 R290
wymiary zewngtrzne mm 1500x800x(H)1040 2025x800x(H)1040
wymiary komory mm 555x685X(H)585 1080x686x(H)585
zakres temperatury °C 2/8 2/8
moc/napiecie w/v 142,64 [ 230 230/ 230
klasa energetyczna C C
poziom hatasu dB(A) ) )
waga kg 216 309
CENA FABRYCZNA PLN 15183 16895
CENA GRAFEN PLN 12199~ 13 499-

do cen nalezy doliczyC VAT 23%
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Pasteryzator

do mieszanek lodowych

GRAFEN

ROK
GWARANC)I
A

Profesjonalny pasteryzator do mieszanek lodowych.
Zapewnia powtarzalno$¢ efektow, gwarantuje uzyskanie
stabilnej i jednorodnej mieszanki, eksponujac jednoczesnie
jej najlepsze walory smakowe.

ZALETY | KORZYSCI

Komfort pracy oraz inteligentny panel sterowania.
Zaawansowany system sterowania, umozliwia tatwiejsza
obstuge, jest wyposazony podstawowe i zaawansowane
funkcje operacyjne.

Regulacja predkosci mieszania, gwarantuje skuteczne
rozbijanie makroczasteczek i homogenizuje mieszanke.
Ten program jest najczesciej stosowany w produkgji
lodéw, poniewaz zapewnia maksymalna higiene.
Idealne efekty i powtarzalnos¢.

Pasteryzacja mieszanki do 85 °C sprawia, ze mleko

i $mietanka s3 wolne od bakterii, zapewniajac higiene,

a nastepnie schtadza do 6 °C. Gwarancja trwatosci efektu.

Obudowa i zawdr ze stali nierdzewnej.

Zawor oproézniajacy ze stali nierdzewnej pozwala
doktadnie kontrolowac predkos¢ oprozniania.

tatwy w utrzymaniu czystosci.

Wydajne mieszadto i zbiornik.

Wysokowydajne mieszadto ze stali nierdzewnej, o roznej
predkosci ubijania, pomaga poprawic pasteryzacje.

do cen nalezy doliczyC VAT 23%

GRAFEN

NEW!
~
kod OPA61
wymiary 730x125x(H)1087 mm
pojemnosc 611
temp. ogrzewania 85°C
temp. chtodzenia 6°C
system chtodzenia woda
moc sprezarki 3 KM
moc 5,4 kW
napiecie 230/400 V
waga 226,5 kg
CENA FABRYCZNA 66-5606
CENA GRAFEN 39799
855
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Maszyna do lodow GRAFEN
tradycyjnych gelato

Wolnostojgca maszyna do lodow tradycyjnych gelato.

Urzadzenie przeznaczone dla producentéw lodéw. Nieza- l,NEW!
wodne i tatwe w uzyciu, przeznaczone do produkcji szerokiej Z
gamy produktow - lodéw mlecznych i owocowych oraz

sorbetow i jogurtow.

ZALETY | KORZYSCI

Technologia

+ Kompresor wysokiej wydajnosci zapewniajacy szybkie
schtadzanie.

Proces schtadzania, utrzymanie odpowiedniej temperatury
i statej lepkosci mieszanki sterowany mikroprocesorem.
Przedni panel umozliwia wybor poziomu lepkosci na
poziomie 1do 5

Czynnik chtodniczy R507

« Zabezpieczenie termiczne chroni przed przegrzaniem kod OPHT6
spowodowanym awarig sieci elektrycznej wymiary 570%820x(H)1260 mm
system chtodzenia 76 |, woda

Obudowa ze stali nierdzewnej i konserwacja
« Estetyczna obudowa ze stali nierdzewnej. cylinder 161
« tatwe mycie dzieki prysznicowi zamontowanemu

- czynnik chtodniczy R404A
na przednim panelu.
moc 3500 W
Komfort pracy i wydajnos¢ I
) NPT piecie 230V
- Regulacja szybkosci oprézniania zbiornika
« Chtodzony zbiornik z zaokraglonymi rantami waga 225 kg
- tatwy w utrzymaniu czystosci CENA FABRYCZNA 66786
+ Specjalnie zaprojektowane mieszadto w zbiorniku
CENA GRAFEN 43 899~

zapewnia stata temperature mieszanki lodowe;j.

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% GRAFEN 857



Schtadzarko-zmrazarki

szokowe

F A
2
‘ LATA
A GWARANC)!
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MADE IN ITALY

KORZYSCI Z SZYBKIEGO SCHEADZANIA | ZAMRAZANIA ZYWNOSCI

Minimalna utrata wilgotnosci

Proces szybkiego schtadzania i zamrazania zatrzymuje
naturalng wilgotno$c¢ we wnetrzu potraw i zapobiega ich wy-
suszeniu. Prawidtowy zapach i smak potraw nierozerwalnie
potaczony jest z ich stopniem wilgotnosci.

Bogatsze menu dla konsumenta

Im dtuzszy okres trwatosci zywnosci schtodzonej szokowo,
tym wieksza paleta oferowanych dan w karcie, bez ponosze-
nia dodatkowych kosztow na zwigkszone zakupy surowcow

i komplikowania organizacji pracy w kuchni.

0Oszczednos¢ czasu do 30%

Dzieki dtuzszemu terminowi trwatosci mozliwe jest lepsze
zaplanowanie prac w kuchni i przygotowanie wigkszej ilosci
positkow oraz potproduktow bez koniecznosci powtarzania
tych czynnosci kazdego dnia.

Szybkie schtadzanie (blast chilling) od +90°C do +3°C

Wszystkie positki przygotowywane i pozostawione do ostygniecia powoli

Redukcja ilosci odpadow

Wydtuzenie czasu przechowywania zywnosci schtodzonej
w szybkoschtadzarkach i szybkozamrazarkach pozwala
kucharzom na korzystanie z zapasow przez dtuzszy czas,

co to wptywa pozytywnie na redukcje ilosci odpadow

z niewykorzystanych na czas potproduktow i dan gotowych.

Mniejsze ubytki na wadze

Bezposrednio po obrdbce termicznej dania traca na wadze
poprzez parowanie. Cykl szybkiego schtadzania i zamrazania
zatrzymuje ten proces. Jesli gotowe produkty spozywcze
sprzedawane sa na wage, przychody moga dzieki temu
Wzrosnac o 7%.

Oszczednosci przy zakupach

Stosowanie szybkiego zamrazania potraw pozwala wydtuzy¢
okres przechowywania produktow sezonowych bez zmiany
ich pierwotnych cech (smak, wyglad, kolor, wartosci odzyw-
cze). Korzystanie z nich jest mozliwe, gdy konkurencja nie
jest w stanie ich zaoferowac lub gdy ceny rynkowe staja sie
zbyt wysokie.

70°C

traca najlepsze cechy, czyli smak, kolor, konsystencje i wartosci odzywcze.
Szybkoschtadzarki GRAFEN pozwalaja obnizy¢ temperature przygotowanej
zywnosci do wartosci +3°C - bezpiecznej pod wzgledem pod wzgledem
sanitarno-epidemiologicznej wartosci +3°C. Odpowiednia szybkos¢
schtadzania pozwala na redukcje szybkiego namnazania sie bakterii
(proliferacji), co jest bardzo wazne podczas przechodzenia przez zakres
temperatury niebezpiecznej, ktdry wynosi od +65°C do +10°C. Wynikiem
korcowym prawidtowo zakonczonego procesu szybkiego schtadzania jest
zachowanie jakosci, koloru i zapachu zywnosci oraz wydtuzenie jego okresu
przechowywania.

Szybkie zamrazanie (blast freezing) od +90°C do -18°C

Proces szybkiego zamrazania pozwala na przechowywanie zywnosci przez
wiele miesiecy. Dzigki bardzo wydajnemu systemowi chtodzenia szybko-
zamrazarek GRAFEN i wdmuchiwaniu powietrza o temp. -40°C do komory
urzadzenia, temperatura rdzenia produktow spozywczych spada szybko do
-18°C. Dzigki temu unika sig procesu krystalizacji czasteczek wody, ktory
przy dtugim zamrazaniu powoduje niszczenie struktury produktu. Produkty
zamrazane szokowo zachowuja wszystkie pierwotne wtasciwosci, czyli
smak, kolor, konsystencje i wartosci odzywcze.

GRAFEN
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Obudowa zewnetrzna oraz wewnetrzna z wysokogatunko-
wej stali nierdzewnej (poza zewnetrznym dnem wykona-
nym ze stali galwanizowanej)

Gorny blat o grubosci 30 mm z mozliwoscig demontazu,
co umozliwia wstawienie maszyny pod blat stotu
Komora z uniwersalnymi prowadnicami zaréwno na
pojemniki GN 1/1jak i blachy cukiernicze 600x400 mm
Komora z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi
utrzymanie czystosci

Izolacja o grubosci 60 mm z poliuretanu wtryskiwanego
pod wysokim cisnieniem, co gwarantuje wysoki wspot-
czynnik izolacji termicznej, bez FCKW (freony)
Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelka magne-
tyczna

Elektroniczny panel sterowania i kontroli parametrow
Sonda mierzaca temperature wewnatrz produktu w zestawie
Mozliwos¢ ustawiania cykli szybkiego chtodzenia do 3°C
oraz szybkiego zamrazania do -18°C z wykorzystaniem
sondy lub bez sondy wg zadanego czasu

System schtadzania/zamrazania wymuszony wentylatorem
Bezproblemowa praca w temp. otoczenia do 43°C

i wilgotnosci wzglednej powietrza do 65%

Srodek chtodniczy: R507

Agregat tatwy do wyjecia w celu sprawnego przeprowadzenia
serwisu i czyszczenia

Parownik z rozmrazaniem ustawionym czasowo po
zakoniczeniu cyklu pracy z wanienka na skropliny

N&zki z regulowana wysokoscig od 60 do 90 mm

Elektroniczny panel sterowania
i kontroli parametrow
umieszczony na drzwiach

O Obudowa zewnetrzna oraz
wewnetrzna z wysokogatunkowej
stali nierdzewnej (poza
zewnetrznym dnem wykonanym
ze stali galwanizowanej)

Komora z zaokraglonymi
naroznikami utatwiajacymi
utrzymanie czystosci Sonda

na wyposazeniu standardowym

Q— Komora z uniwersalnymi

prowadnicami zaréwno
na pojemniki GN 1/1
jak i blachy cukiernicze
600x400 mm

Agregat tatwy do wyjecia dla
sprawnego przeprowadzenia
serwisu i czyszczenia

Parownik z rozmrazaniem
ustawionym czasowo po
zakonczeniu cyklu pracy
zwanienkg na skropliny

(S GRAFEN 859




Elektroniczny panel sterowania
i kontroli parametréw umieszczony
na drzwiach

Komora z uniwersalnymi prowadnicami
zaréwno na pojemniki GN 1/1
jak i blachy cukiernicze 600x400 mm

Obudowa zewnetrzna oraz wewnetrzna
z wysokogatunkowej stali nierdzewnej
(poza zewnetrznym dnem wykonanym
ze stali galwanizowanej)

Komora z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi utrzymanie czystosci
Sonda na wyposazeniu standardowym

Agregat tatwy do wyjecia dla sprawnego
przeprowadzenia serwisu i czyszczenia
Parownik z rozmrazaniem ustawionym
czasowo po zakoriczeniu cyklu pracy
zwanienkg na skropliny

zamrazaniu do -18°C

PROFESJONALNY PREPARAT

DO NABLYSZCZANIA

| POLEROWANIA STALI

patrz strona 917
kod ATO3ISOTH ATO5ISOTH AT07ISOTH
BT 3XGN 1/1 5% GN 1/1 7XGN 1/1

lub 3x blacha 600x400 mm lub 5x blacha 600x400 mm lub 7x blacha 600x400 mm

pojemnos¢ L 70 102,51 190
wymiary mm 750x740%(H)750/780 750x740x(H)870/900 750x740x(H)1310/1340
wymiary komory C 610x410x(H)280 610x410x(H)410 610x410x(H)760
ilo$¢ wentylatorow
w komorze o2 1 1 2
odlegtos¢ miedzy
prowadnicami mm 0 70 105
wydajnos¢ przy
schtadzaniu do +3°C ke T4 20 5
T e ke 1 15 2

mozliwo$¢ zamrazarnia
lodéw w temp. -40°C

TAK (zgtosic przy zamowieniu)

TAK (zgtosic przy zamowieniu)

TAK (zgtosic przy zamowieniu)

moc/napiecie w/v 1150/230 1424230 1490/230
waga kg 50 n 90
CENA FABRYCZNA PLN 22-667- 25918+ 48723
CENA GRAFEN PLN 11999, 13699 21499
860 G GRAFEN do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



mozliwos¢
zamrazania
lodow
kod AT10ISOTH AT15ISOTH AT20ISOTH
T 10x GN 1/1 15X GN 1/1 20X GN 1/1
) lub 10x blacha 600x400 mm lub 15x blacha 600x400 mm lub 20x blacha 600x400 mm
pojemnos¢ l 190 280 340
wymiary mm 750x740%(H)1310/1340 750x740x(H)1860/1890 750x740x(H)2090/2120
wymiary komory mm 610x410x(H)760 610x410x(H)1120 610x410x(H)1360
ilo$¢ wentylatorow
w komorze o2 2 3 3
odlegtos¢ miedzy
prowadnicami mm 70 0 70
wydajnos¢ przy
schtadzaniu do +3°C ke 5 “ 60
wydajnos¢ przy
zamrazaniu do -18°C ke 20 5 3
{Egél;’wxiif:g %aorcnia TAK (zgtosic przy zamowieniu)  TAK (zgtosic przy zamowieniu)  TAK (zgtosic przy zamowieniu)
moc/napiecie W/V 1490/230 1820/380 2040/380
waga kg 90 166 184
CENA FABRYCZNA PLN #1995 P 86386
CENA GRAFEN PLN 21699, 37699 45 599,
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% GRAFEN
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OGOLNA CHARAKTERYSTYKA MB 32 MB 42 MB 52
chtodzer)ie statyczne z wentylatorem 7 / /
pomocniczym

cicha praca 4 4 /
niskie wibracje " v/ v/
bezobstugowa v/ 4 v/
warstwa izolacyjna (grubos¢ 40 mm) v/ v/ v/
termostat mechaniczny v/ 4 v/
wewnetrzne oswietlenie LED 4 4 /
zamek w standardzie " 4 v/
potki w drzwiach 4 4 v/
zdejmowana uszczelka v/ v/ 4
regulowana potka - 1szt. v/ 4 v/
klamka zintegrowana z profilem drzwi 4 4 /

4 regulowane nozki 4 4 A
PARAMETRY TECHNICZNE

pojemnos¢ L 26 40 48,5
wymiary zewngtrzne mm 380x380x(H)480 430x425%(H)515 900x700x(H)883
wymiary komory mm 329%209x(H)368 356%266x(H)410 810x586x(H)502
zakres temperatury °C 6/12 6/12 6/12
moc/napigcie WiV 60 / 230 60 / 230 60 / 230
poziom hatasu dB(A) 39 39 39
waga kg 8 9 10
CENA FABRYCZNA PLN 1586 et @ 596
CENA GRAFEN PLN 1249, 1199~ 1299~

do cen nalezy doliczyC VAT 23%
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Kostkarki do lodu
- seria CS
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MADE IN ITALY

864

Kostkarki wystepuja w 2 wersjach: chtodzone powietrzem
lub chtodzone woda

Idealne do hoteli, restauracji, barow, dyskotek, stacji
benzynowych, laboratoriow

Petna, kompaktowa kostka lodu gwarantuje skuteczne
schtadzanie napoju, bez jego rozcienczania

Kostki przezroczyste, wytwarzane metoda ,natryskowg’,
idealne do koktajli, whisky, przystawek

tatwa regulacja wielkosci kostek

Obudowa ze stali nierdzewnej z zaokraglonymi naroznikami
Sterowanie elektroniczne

Wersje chtodzone powietrzem dodatkowo wyposazone
w filtr pytkowy zwigkszajacy wydajnos¢

Kazda kostkarka wyposazona w zintegrowany pojemnik
zapasu kostek, dostosowany idealnie do wydajnosci
maszyny

Wymagane podtaczenie do wody oraz odptywu kanaliza-
cyjnego

1. Optymalny stosunek pojemnosci
komory zapasu gotowych kostek
lodu do wielkosci catej maszyny

3. Obudowa wykonana z wysokiej
jakosci stali nierdzewnej.
Panel kontrolny tatwo dostepny
od frontu, chroniony przed
przypadkowym uderzeniem

5. Ergonomiczne, wsuwane ku gorze
drzwiczki do komory zapasu,
utatwiajace wyjmowanie kostek
lodu. Czujnik poziomu gotowych
kostek, wytaczajacy maszyne przy
petnej komorze - oszczednos¢ wody
i energii elektrycznej

‘ 37mm ‘

waga kostki: 20 g

2. tatwy dostep do wnetrza komory
natryskowej oraz zasobnika w celu
okresowego czyszczenia

4, Podniesiony odptyw wody,
utatwiajacy podtaczenie
do kanalizacji

6. Wersje chtodzone powietrzem
wyposazone w skuteczny system
wentylacji

(G GRAFEN



1. Optymalny stosunek ————)
pojemnosci do wielkosci
maszyny

2. katwy dostep ——0

do wnetrza komory

3. Obudowa wykonana ————()

ze stali nierdzewnej

4, Podniesiony odptyw wody ————()

5. Ergonomiczne drzwiczki —O0

GRAFEN

6. Skuteczny system —0
wentylacji

kod GR271063 GR271070 GR271087 GR271094
chtodzenie S S [y é
szerokos¢ mm 340 500 340 500
gtebokose mm 480 580 480 580
wysokos¢ mm 605 800 605 800
wydajnos¢ kg/2sh 21* 54* 21* 54*
wydajnos¢ kostek/24h 1050 2700 1050 2700
ilos¢ kostek na cykl szt. 18 36 18 36
pojemnik zapasu kg 6,5 21 6,5 21
pojemnik zapasu  kostek 325 900 325 900
zuzycie wody l/godz. 2,46 2,8 28,1 39,7
$rodek chtodniczy R290 R290 R290 R290
moc/napiecie WiV 440/230 680/230 360/230 630/230
waga kg 28 48 28 48
CENAFABRYCZNA  PLN 7-607> 12500 @iy 7607~ 2500 gy
CENA GRAFEN PLN 6299, 8999, 6299, 8999

* przy temp. wody +10°C i temp. otoczenia +10°C

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

&2 chtodzenie powietrzem

& chtodzenie woda
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kod C-180 C-250 C-250 FA C-300 C-400

wydajnos¢ dobowa kg 18 25 28 30 40
fa"!f,ﬂ"n".ﬁ?na od ¢ 101 &5 1213 10-12 1618
wymiary

szerokos¢ mm 400 335 400 480 480

gtebokos¢ mm 400 580 460 625 580

wysokos¢ mm 650 580 670 600 750
czynnik chtodniczy R134 R454¢ R&54¢
waga kg 28 32 (A
moc w 180 295 455
napiecie v 230 230 230 230 230
CENAFABRYCZNA  PLN 74T 7828~ 8250 38% 9533 16358+
CENA GRAFEN PLN 4149~ 4799, 5099~ 5799~ 6 249

B MASTER| S
866 fd i.‘t’f:;’?..'s do cen nalezy doliczyc VAT 23%



Kostkarki do lodu

&

+ Do uzytku w barach, pubach, kawiarniach i restauracjach
Solidna obudowa wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304
Wnetrze z tworzywa sztucznego

Otwory wentylacyjne na froncie obudowy umozliwiajace
instalacje kostkarki pod blatem

+ Wykonywane metoda natryskowa idealnie transparentne
kostki z heksagonalnym otworem - wigksza powierzchnia
chtodzenia, dtuzszy czas schtadzania napoju przy zmini-
malizowaniu rozcienczenia

Innowacyjna metoda wymiany ciepta poprzez dodatkowy
skraplacz - odzysk ciepta z kompresora wykorzystany do
odmrazania ptyty natryskowej

Wydtuzona wydajnos$c i zywotnos¢ kompresora
Efektywna praca urzadzenia do temp. otoczenia 42°C
Niskie zuzycie energii

Regulacja poziomu zasypu pojemnika na lod
Regulowane ndzki

Proste czyszczenie dzieki demontowalnym elementom

W zestawie szufelka oraz waz doprowadzajacy i odprowa-
dzajacy wode

C-600 C-660 C-800 C-1200 C-1600 C-2800
60 66 80 120 160 280
2527 30-35 35-40 45-50 75-80 120-130
480 600 710 820 1130 800
580 580 580 580 580 880
840 820 880 940 940 1390
RA454C Ra54c
55 83
720 844
230 230 230 230 230 230
#8257 31637 ey Eeain 25667 484005
7199; 7899 10799; 13999; 15599 29399~

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Komora fermentacyjna
z panelem dotykowym ®

+ Przeznaczona dla piekarni, cukierni lub pizzerii

Urzadzenie stwarza odpowiednie i stabilne warunki

temperatury, wilgotnosci i cyrkulacji powietrza dla

produktow, ktdre przechodza proces garowania

(wyrastania) i dojrzewania

+ Obudowa ze stali nierdzewnej AISI 304 (18/10) tatwa

W utrzymaniu czystosci

Izolacja z poliuretanu bezfreonowego skutecznie

zatrzymuje ciepto w komorze

+ Komora z prowadnicami na tace EN 600x400 mm
lub EN 800x600 mm (FLFT901)

+ 0scieznica zintegrowana z obudowa dla poprawy higieny
+ Samozamykajace sie drzwi z uszczelka odporna na niska
temperature z magnetyczng i podgrzewang o$cieznica

+ Ergonomiczny uchwyt do otwierania drzwi na catej ich

wysokosci

Mozliwo$¢ zamiany strony otwierania drzwi

+ Mikroprzetacznik zatrzymujacy prace wentylatora w razie

otwarcia komory w standardzie

W petni zautomatyzowany system odszraniania i odparo-

wywania skroplin

+ Monoblokowy agregat chtodniczy umiejscowiony w gor-
nej czesci urzadzenia w celu tatwej kontroli, czyszczenia
lub konserwacji

+ Przewody powietrzne ze stali nierdzewnej AISI 304 (18/10)

zapewniajace prawidtowe rozprowadzenie powietrza

+ Wytwornica pary z bojlerem
+ Sonda wilgotnosci w standardzie

NOzki ze stali nierdzewnej z regulacja wysokosci

+ Elektroniczny ekran dotykowy na froncie utatwia prace

z urzadzeniem

Natychmiastowy tryb pracy - zaprogramowana faza cyklu
zakwaszania zaczynu z mozliwoscia dodawania zaczynu
lub przerwania fermentacji

Programowalny tryb pracy - pozwala na zaprogra-
mowanie 5 faz pracy: zamkniecie, podtrzymywanie/
przechowywanie (zawsze aktywne), aktywacja, wyrastanie,
spowolnianie/ wstrzymanie

+ Mozliwo$¢ modyfikowania faz i zmiany parametréw: czasu

cyklu, temperatury oraz procentu wilgotnosci

Port USB w standardzie do tatwego pobierania danych
HACCP, aktualizacji oprogramowania lub wgrywania
danych

Urzadzenie idealnie pracuje w temperaturze do +40°C
oraz wilgotnosci wzglednej otoczenia do 40%

+ Komplety prowadnic ze stali nierdzewnej 600x400 mm

lub 800x600 mm mozliwe réwniez do zakupienia osobno

kod FLFT701N FLFT701B FLFT901N FLFT901B
zakres temp. °C -5do+35°C -18 do +35°C -5do+35°C -18 do +35°C
pojemnose 18 blach 600x600 mm 18 blach 600x400 mm lui81glsf:cﬁosog:f£0?:m luf)ﬁgf?iﬁ%?gf&?%
wymiary
szerokos¢ mm 730 730 810 810
gtebokost mm 835 835 1045 1045
wysokos¢ mm 2140 2140 2120 2120
wymiary komory
szerokos¢ mm 580 580 670 670
gtebokos¢ mm 690 690 870 870
wysokos¢ mm 1460 1460 1540 1540
ilos¢ par prowadnic ~ szt. 18 18 19 19
gf;;fg;fc’:ﬁdzy mm 70 70 70 70
waga kg 130 130 165 165
moc w 850 1150 900 1150
napiecie v 230 230 230 230
CENAFABRYCZNA  PLN 37958 4£0-688- 49823~ 53-025-
CENA GRAFEN PLN 26 399 28299 @ 34 699 36 899~

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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SZAFY DO SEZONOWANIA MIESA

MEATICO

Szafy do sezonowania migsa Meatico to efekt 60 lat prac
i doSwiadczen ekspertow, technikéw i szefow kuchni

w dziedzinie profesjonalnego chtodzenia i konserwacji
miesa.

To nie s3 zwykte szafy chtodnicze do przechowywania
miesa. Sa to urzadzenia zaprojektowane do przebiegu
catego procesu dojrzewania migsa, ktore po tym procesie

nadaje sie idealnie do grillowania stekow najwyzszej jakosci.

Restaurator decydujacy sie na ich zakup automatycznie
wprowadza swoj lokal do najwyzszej ligi restauracji.
Moze tym samym podnies¢ cene produktu koricowego,
gdyz klient za tego typu steki gotowy jest zaptaci¢ wiecej,
pod warunkiem uzyskania jakosci nieosiaganej w innych
restauracjach.

To nowy koncept dla restauracji - bedzie ona odtad
kojarzona z lepszymi produktami. Dzigki serwowaniu
lepszych stekéw, mozna do restauracji wprowadzic takze
wysokiej jakosci wina, sery i inne produkty. Jeden dobry
produkt pocigga za soba kolejne. To wptywa na lojalnos¢
klientow, ktérzy zaczng powracac i przyprowadza¢ nowych
wymagajacych klientow. Konsument jest gotowy zaptaci¢
wigcej za lepszy produkt - szafy Meatico to umozliwiaja.

-
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Koncowym odbiorca tych szaf sa nie tylko restauracje
ale takze renomowane sklepy rzeznicze, supermarkety
i delikatesy, a nawet prywatne domy.

Bezposrednio po uboju szczegdlnie migso czerwone

nie nadaje sie do obrdbki termicznej. To wtasnie jego
sezonowanie stuzy uzyskaniu produktu najwyzszej klasy.
Podczas prawidtowego sezonowania migso staje sie
soczyste, delikatne i bogate w smaku, a ttuszcz zawarty
w miesie staje sie tak migkki jak masto. Powstajacy na
powierzchni czarny kolor jest jak najbardziej normalnym
zjawiskiem - to oksydacja powierzchni migsa.

—m
000
(©)

Doradca Kulinarny Grafen radzi:

dzieki trzem zdefiniowanym programom
osiagniesz zawsze najlepsza i powtarzalng
jako$¢ sezonowanego migsa.




NAJWAZNIEJSZE PARAMETRY
SEZONOWANIA

g CZAS
przecietnie od 14 do 35 dni. To jest najlepszy okres do sezonowania.

Oczywiscie po tym czasie tez mozna sezonowac.
Ale roznica w produkcie koricowych bedzie juz minimalna.

_ TEMPERATURA
= najbardziej optymalna to pomiedzy 0°C a 4°C. Powyzej 4°C nastepuje
. silny szybki rozwéj bakterii powodujacy gnicie migsa. Natomiast w temperaturze

minusowej, enzymy w migsie nie spetniaja juz swojej roli gdyz nie dziataja.

WILGOTNOSC
' najlepsza to od 70% do 80% (£10%). Zbyt wysoka wilgotno$¢ spowoduje

plesn, natomiast zbyt niska przesuszy nam migso. Szafy Meatico sterujac
wilgotnoscia w komorze uwzgledniajg takze wilgotnos¢ migsa. Ustawiajac ja
np. na poziomie 75% mozemy by¢ pewni, ze tyle wtasnie bedzie w komorze
bez wzgledu na ilos¢, wielos¢ i rodzaj miesa.

CYRKULACJA POWIETRZA
@ gwarantuje jednakowa temperature i wilgotnos¢ w kazdej czesci komory szafy.
Specjalistyczny czujnik temperatury w sposéb ciagty monitoruje jej poziom.

Gretingowe potki oraz opcjonalne haki na migso umozliwiaja optymalna
cyrkulacje w catej komorze szafy.

Ubytek migsa na masie po procesie prawidtowego Bez niego jednak, przy prawidtowo ustawionych parame-

sezonowania wynosi przecigtnie 10-15% trach pracy szafy nic ztego z migsem sig nie wydarzy.
Szafy Meatico wyposazone s dodatkowo w specjalny

Ewentualne bakterie, ktére sie moga pojawic sie w powie- system alarmowy, informujacy nas o ewentualnych

trzu np. podczas otwierania szafy, zostang natychmiast nieprawdtowosciach. W zwyktej lodéwce migso nam

unicestwione przez standardowo zamontowang na pewno splesnieje, ze wzgledu na zbyt duze wahania

w komorze lampe UV. Jest to dodatkowe zabezpieczenie temperatury, wilgoci i mocy agregatu.

Twojego miesa.

-
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PROCES DOJRZEWANIA MIESA

0 7

Naturalna kontra ij a DOJRZEWANIE jest naturalnym procesem
mieéni fizykochemicznym, dzigki ktéremu migso
. wysokiej jakosci zyskuje wyjatkowy smak
Twarde migso i staje sie nieporéwnywalnie delikatne.
o metalicznym smaku

SEZONOWANIE jest technika dojrzewania
na sucho, bez koniecznosci pakowania

. -2 prozniowego, ktorej celem jest uzyskanie
WYZsza .kwasowosc najlepszego smaku i delikatnosci wotowiny
Dziatanie enzymu przy dtugim czasie dojrzewania.

Proces ten musi przebiega¢ w BEZPIECZNYM
i KONTROLOWANYM $rodowisku,

w PRZEZNACZONYCH DO TEGO SZAFACH
CHEODNICZYCH.

e Denaturacja biatek " e dla uavskani
. i .. uczowym czynnikiem dla uzyskania @
mlekkosc, soczystosc doskonatych rezultatow jest MOZLIWOSC
ZARZADZANIA TEMPERATURA, WILGOTNOSCIA
| CYRKULACJA POWIETRZA.
Nie mniej wazna jest LAMPA BAKTERIOBO)CZA

UVC, ktéra umozliwia stata kontrole rozwoju

6 {111 ] bakterii oraz zapewnia bezpieczne $rodowisko
“ pracy.

o
o
o

Doradca Kulinarny Grafen radzi:

bakteriobdjcza lampa UV montowana

w standardzie gwarantuje prace

w sterylnych warunkach. Powietrze przed
wttoczeniem do komory jest oczyszczane
z drobnoustrojow.

P <
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Szafy 1-drzwiowe 700l ®®

Obudowa zewnetrzna ze stali nierdzewnej AISI 304

z wykoriczeniem S. Brite lub w kolorze czarnym stal
pokryta tworzywem sztucznym

Wnetrze ze stali nierdzewnej AISI 304

Wnetrze z zaokraglonymi naroznikami i profilowanym
dnem

Grubosc izolacji 75 mm z przyjaznego dla srodowiska
poliuretanu

Regaty, potki i prowadnice ze stali nierdzewnej AISI 304
Agregat chtodniczy ,MONOBLOCK" z zewnetrznym
parownikiem i ostong ze styropianu.

tatwo wyjmowany w celu wymiany lub konserwacji
Chtodzenie powietrzem z parownikiem

Agregat skraplajacy chtodzony powietrzem klasy N
(max +32°C)

Czynnik chtodniczy R452A (GWP 2141)

Automatyczne rozmrazanie z grzatka elektryczng
Elektroniczny panel sterowania MEATtouch
zwyswietlaczem dotykowym 4,3”

Oswietlenie LED (modele
ze szklanymi drzwiami)

— §

Interfejs z ekranem dotykowym dla jeszcze bardziej
przyjaznej dla uzytkownika obstugi

Lampa bakteriobdjcza UV-C w wyposazeniu standardowym
O$wietlenie wewnetrzne listwami LED zimne (modele
szklane)

Zamek na klucz

Drzwi samozamykajace z ogranicznikiem pod katem 105°
z mozliwoscig zmiany kierunku otwierania

tatwo wymienialne uszczelki magnetyczne

Regulowana wysokos¢ (130-200 mm) nézki ze stali
nierdzewnej

Modut tacznosci WiFi do systemu nadzoru

Dtugos¢ przewodu 2100 mm

Poziom hatasu 52,1 dB

25 poziomow potek (co 53 mm)

Wyposazenie standardowe:

-3 potek na przestawnych prowadnicach

- 1szyna poprzeczna z 2 hakami

Samozamykajace sie drzwi

Z tatwo wymienialnymi
uszczelkami magnetycznymi,
zamek na klucz

Automatyczne ODPAROWANIE

wody kondensacyjnej (podtgczenie
wody nie jest wymagane)

Wentylowany parownik
ze skraplaczem - czynnik
chtodniczy R452a

Kontrola wilgotnosci od 40%
do 90% za pomoca specjalnej
sondy

874
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Funkcje:

+ 3 gotowe receptury z mozliwoscig zaprogramowania

do 4 réznych etapow dla kazdej z nich.

Mozliwos$¢ zapisania w pamieci urzadzenia 10 w petni
konfigurowalnych receptur.

Kontrola parametréw dla kazdego etapu: temperatury,
wilgotnosci, predkosci wentylatora, czasu trwania etapu
Na wyswietlaczu staty podglad temperatury i wilgotnosci
wewnatrz szafy

Stal nierdzewna AISI 304,
wewnetrzna/zewnetrzna

(w modelach 229170 i 235010
obudowa zewnegtrzna ze stali
plastyfikowanej w kolorze czarnym).
Wewnatrz z zaokraglonymi
naroznikami i formowanym dnem

Izolacja o grubosci 75 mm,
poliuretan o wysokiej gestosci
(42 kg/m?)

Zarzadzanie alarmem HACCP
oraz zabrudzonego skraplacza

Bakteriobdjcza lampa UVC
montowana w standardzie

Regulacja wysokosci (130-200 mm)
nozek ze stali nierdzewnej

A~
-

Dzigki potaczeniu przez sie¢
WiFi mozliwe jest zdalne
sterowanie ustawieniami

z dowolnego miejsca. Status
postepu procesu, mozliwe
alarmy i ustawienia s3
dostepne z tabletu,
smartfonu lub komputera.

Dziennik danych i alarmy HACCP - historia alarméw
potaczona z komunikatami ostrzegawczymi Popup

Zegar i kalendarz (RTC) - wielojezyczne menu

Szybkie ustawianie i podglad temperatury i wilgotnosci
Wyswietlanie Srednich warto$ci temperatury i wilgotnosci
podczas procesu

Reczna lub czasowa aktywacja lampy bakteriobdjczej UV-C
Potaczenie Wi-Fi do zdalnego przegladania i sterowania
Urzadzenie USB do aktualizacji oprogramowania

Szyna hakowa z 2 hakami o maksymalnym

obciazeniu do 80 kg

3 potek GN 2/1 0 maksymalnym obciazeniu do 20 kg

>

migsa kazda (przy réwnomiernym roztozeniu)

Mozliwos¢ wyboru dodatkowego wyposazenia
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Solidne drzwi ze stali Stal nierdzewna AISI 304,
nierdzewnej AISI 304 szklane drzwi
zaluminiowg ramg

Obudowa i rama szklanych
drzwi ze stali nierdzewnej
AISI 304, boczne fazowanie
krawedzi oraz ozdobne
ttoczenia na gornym panelu

O O O
kod 991728 991729 991730
model INOX NEW2020 GLASS NEW2020 VIP NEW2020
kolor inox inox inox
przeszklenie = front front
wymiary mm 750%850(+700)x(H)2080 750x850(+700)x(H)2080 750x850(+700)x(H)2080
m:r;y mm 590x670x(H)1500 590x670x(H)1500 590x670x(H)1500
pojemnosc L 700 700 700
zatadunek
migsa kg 150 150 150
temperatura  °C -2/+10 0/+10 -2/+10
wilgotnos¢ % UR. 40-90 40-90 40-90
moc i napiecie  kw/V 1/230 1/230 1/230
wyswietlacz LCD LCD LCD
oSwietlenie . . .
Kormory LED zimne LED zimne LED zimne
waga kg 137 156 176
cokot opcja (kod PA1800) opcja (kod PA1800) opcja (kod PA1800)
CENAFABRYCZNA  PLN 34966 37080 385t
CENAGRAFEN  PLN 27099, 28799, 30199,

-
meat]co do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Wewnatrz: stal nierdzewna
Na zewnatrz: stal

Obudowa i rama szklanych
drzwi ze stali nierdzewnej

Szafy przeszklone

z2stron

p\ 2
4 oy 3

Wewnatrz: stal nierdzewna
Na zewnatrz: stal

plastyfikowana w kolorze AISI 304, boczne fazowanie plastyfikowana w kolorze
czarnym krawedzi oraz ozdobne czarnym
ttoczenia na gornym panelu
O O O O O
991731 991732 991733
BLACK NEW2020 VIP PANORAMA NEW2020 BLACK PANORAMA NEW2020
czarny inox czarny
front front i tyt front i tyt

750x850(+700)x(H)2080

750x850(+700)x(H)2080

750x850(+700)x(H)2080

590x670x(H)1500 590x670x(H)1500 590x670x(H)1500
700 700 700
150 150 150
-2/+10 -2/+10 -2/+10
40-90 40-90 40-90
1/230 1/230 1/230
LCD LCD LCD
LED zimne LED zimne LED zimne
176 196 196
opcja (kod PA1801) opcja (kod PA1820) opcja (kod PA1821)
35816 45726~ 45013
30099~ 36299, 35699,
-
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% m eat] CO
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Szafy 2-drzwiowe 1500 | ® @

Obudowa zewnetrzna ze stali nierdzewnej AISI 304

z wykoriczeniem S. Brite lub w kolorze czarnym stal
pokryta tworzywem sztucznym

Wnetrze ze stali nierdzewnej AISI 304
Wnetrze z zaokraglonymi naroznikami i profilowanym

dnem

Grubosc izolacji 75 mm z przyjaznego dla srodowiska

poliuretanu

Regaty, potki i prowadnice ze stali nierdzewnej AISI 304
Agregat chtodniczy ,MONOBLOCK" z zewnetrznym

parownikiem i ostong ze styropianu.

tatwo wyjmowany w celu wymiany lub konserwacji
Chtodzenie powietrzem z parownikiem
Agregat skraplajacy chtodzony powietrzem klasy N

(max +32°C)

Czynnik chtodniczy R452A (GWP 2141)
Automatyczne rozmrazanie z grzatka elektryczng
Elektroniczny panel sterowania MEATtouch

zwyswietlaczem dotykowym 4,3”

878

Oswietlenie LED (modele

ze szklanymi drzwiami) \
O

Interfejs z ekranem dotykowym dla jeszcze bardziej
przyjaznej dla uzytkownika obstugi

Lampa bakteriobdjcza UV-C w wyposazeniu standardowym
Oswietlenie wewnetrzne listwami LED zimne (modele szklane)
Zamek na klucz

Drzwi samozamykajace z ogranicznikiem pod katem 105°
z mozliwo$cig zmiany kierunku otwierania

tatwo wymienialne uszczelki magnetyczne

Regulowana wysokos$¢ (130-200 mm) nozki ze stali
nierdzewnej

Modut tacznosci WiFi do systemu nadzoru

Dtugos¢ przewodu 2100 mm

Poziom hatasu 52,1 dB

25 poziomow potek (co 53 mm)

Wyposazenie standardowe:

- 6 potek na przestawnych prowadnicach

- 1szyna poprzeczna z 4 hakami

Samozamykajace sie drzwi

Z tatwo wymienialnymi
uszczelkami magnetycznymi,
zamek na klucz

Automatyczne ODPAROWANIE

wody kondensacyjnej (podtgczenie
wody nie jest wymagane)

Wentylowany parownik
ze skraplaczem - czynnik
chtodniczy R&452a

Kontrola wilgotnosci od 40%
do 90% za pomoca specjalnej
sondy

-
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Funkcje:

+ 3 gotowe receptury z mozliwoscig zaprogramowania

do 4 réznych etapow dla kazdej z nich.

Mozliwos$¢ zapisania w pamieci urzadzenia 10 w petni
konfigurowalnych receptur.

Kontrola parametréw dla kazdego etapu: temperatury,
wilgotnosci, predkosci wentylatora, czasu trwania etapu
Na wyswietlaczu staty podglad temperatury i wilgotnosci
wewnatrz szafy

Stal nierdzewna AISI 304,
wewnetrzna/zewnetrzna

(w modelach 229170 i 235010
obudowa zewnegtrzna ze stali
plastyfikowanej w kolorze czarnym).
Wewnatrz z zaokraglonymi
naroznikami i formowanym dnem

Izolacja o grubosci 75 mm,
poliuretan o wysokiej gestosci
(42 kg/m?)

Zarzadzanie alarmem HACCP
oraz zabrudzonego skraplacza

Bakteriobdjcza lampa UVC
montowana w standardzie

Regulacja wysokosci (130-200 mm)
nozek ze stali nierdzewnej

A~
-

Dzigki potaczeniu przez sie¢
WiFi mozliwe jest zdalne
sterowanie ustawieniami

z dowolnego miejsca. Status
postepu procesu, mozliwe
alarmy i ustawienia s3
dostepne z tabletu,
smartfonu lub komputera.

Dziennik danych i alarmy HACCP - historia alarméw
potaczona z komunikatami ostrzegawczymi Popup

Zegar i kalendarz (RTC) - wielojezyczne menu

Szybkie ustawianie i podglad temperatury i wilgotnosci
Wyswietlanie Srednich warto$ci temperatury i wilgotnosci
podczas procesu

Reczna lub czasowa aktywacja lampy bakteriobdjczej UV-C
Potaczenie Wi-Fi do zdalnego przegladania i sterowania
Urzadzenie USB do aktualizacji oprogramowania

Szyna hakowa z 4 hakami o maksymalnym

obciazeniu do 80 kg

6 potek GN 2/1 0 maksymalnym obciazeniu do 20 kg
migsa kazda (przy rownomiernym roztozeniu)

Mozliwos¢ wyboru dodatkowego wyposazenia

>
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Solidne drzwi ze stali Stal nierdzewna AISI 304,
nierdzewnej AISI 304 szklane drzwi
z aluminiowg rama

Obudowa i rama szklanych
drzwi ze stali nierdzewnej
AISI 304, boczne fazowanie
krawedzi oraz ozdobne
ttoczenia na gérnym panelu

O O O
kod 991734 991735 991736
model INOX 2 NEW2020 GLASS 2 NEW2020 VIP 2 NEW2020
kolor inox inox inox
przeszklenie - front front
wymiary mm 1500x850(+700)x(H)2080 1500x850(+700)x(H)2080 1500x850(+700)x(H)2080
i'!'n?f&y mm 1340X670(H)1500 1340x670(H)1500 1340x670x(H)1500
pojemnos¢ L 1500 1500 1500
zatadunek
migsa kg 300 300 300
temperatura  °C -2/+10 0/+10 -2/+10
wilgotnos¢ % UR. 40 -90 40-90 40-90
moc i napigcie  kw/v 1,7/230 1,7/230 1,7/230
wyswietlacz LCD LCD LCD
oSwietlenie . . .
Komory LED zimne LED zimne LED zimne
waga kg 193 250 290
cokot opcja (kod PA1810) opcja (kod PA1810) opcja (kod PA1810)
CENAFABRYCZNA PLN 5133 55460 59859~
CENAGRAFEN  PLN 40199~ 43 099, 45 899,

-
meat]co do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Wewnatrz: stal nierdzewna
Na zewnatrz:
stal plastyfikowana
w kolorze czarnym

Boczne fazowanie krawedzi
oraz ozdobne ttoczenia
na gornym panelu

Szafy przeszklone

p\ 2
O 2

Wewnatrz: stal nierdzewna
Na zewnatrz:
stal plastyfikowana
w kolorze czarnym

O O O O O
991737 991738 991739
BLACK 2 NEW2020 VIP PANORAMA 2 NEW2020 BLACK PANORAMA 2 NEW2020
czarny inox czarny
front front i tyt front i tyt

1500x850(+700)x(H)2080

1500x850(+700)x(H)2080

1500x850(+700)x(H)2080

1340x670x(H)1500 1340x670x(H)1500 1340x670x(H)1500
1500 1500 1500
300 300 300
-2/+10 -2/+10 -2/+10
40-90 40-90 40-90
1,7/230 1,7/230 1,7/230
LCD LCD LCD
LED zimne LED zimne LED zimne
290 332 332
opcja (kod PA1811) opcja (kod PA1820) opcja (kod PA1821)
58673~ 73984 72554
45599~ 57399~ 56 299,
-
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% m eat] CO
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WYPOSAZENIE OPCJONALNE

kod opis przeznaczenie cena (PLN)
PA1360  Hak Wszystkie szafy \? 199
PAT620 Po’przeczka na haki do miesa, Szafy 1-drzwiowe, \ 199-
krotka bez szafy panorama
PAT621 Poprzeczka na haki do migsa, Szafy 2-drzwiowe, 299
dtuga bez szafy panorama
PAT170 Prowgdmca na poprzeczki na haki SO \ 9
do miesa - zestaw 2 szt.
Poprzeczka na haki do migsa,
PA1622 wrétka Szafy panorama 199,
Prowadnice ze stali nierdzewnej \
PAIIS polki - zestaw 2 szt Szafy panorama \ 149,
. L . Szafy 1-drzwiowe,
PAT100 Prowad_mce ze stali nierdzewnej szafy 2-drzwiowe, \ 99-
na potki - zestaw 2 szt.
bez szaf panorama
Potka ze stali nierdzewnej, .
PA0002 6504530 mm Wszystkie szafy 299,
PA9060  Oswietlenie typu LED, biate ciepte  Szafy 1-drzwiowe '::;17“*3;;5 399
PA9061  Oswietlenie typu LED, biate ciepte  Szafy 2-drzwiowe Q;\“\;%\; 449,
PA9210 Inst_rument pomiarowy do badania Wezystkie szafy 6799,
poziomu pH
Srodek do kalibracji pH & . o
PAS220  Zostaw s saszetek 220 m Viszystie szafy Efﬁj 1
Srodek do kalibracji pH 7 . .
PA9221 Zestaw 5 saszetek 320 ml Wszystkie szafy Effﬂ 149;
-
meat]co do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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kod opis przeznaczenie cena (PLN)
Srodek do czyszczenia sondy . |i|‘FFF i

PAOZZ2 D ek 420 m Wszystkie szafy B§ 199,
Zestaw 4 kotek, . ® @

PA4000 AR Wszystkie szafy % % 599,

pigpo  LoKotze stalinierdzewne] Szafa 1-drzwiowa 991732 1899,
- komplet z 4 stron

P e Szafa 1-drzwiowa 991733 1899,
- komplet z 4 stron

| CSEREElERREY Szafa 2-drzwiowa 991738 U 2399,
- komplet z 4 stron

pwgy  COKOtw kolorze czarnym Szafa 2-drzwiowa 991739 2399
- komplet z 4 stron

) L . Szafy 1-drzwiowe,

PA1800 oSl B LEITE bez szafy panorama 1499

- komplet z 3 stron . .
i szafy czarnej

PA1801 Gl e Szafa 1-drzwiowa 991731 1499

- komplet z 3 stron
. - . Szafy 2-drzwiowe,

PA1810 ) bez szafy panorama 1799-

- komplet z 3 stron . .
i szafy czarnej

Lo, e PeEm AT Szafa 2-drzwiowa 991737 1799
- komplet z 3 stron
Profesjonalny preparat

979716  do nabtyszczania 40,-

i polerowania stali - 11

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Kto prowadzi?
Maciej Piorkowski

Z gastronomia zwigzany od 20 lat, z czego 10 lat
spedzit w Wielkiej Brytanii, gdzie rozwijat swoja pasje
do gastronomii, zdobyt wyksztatcenie gastronomiczne
i cenne doswiadczenie zawodowe pracujac

w renomowanych londynskich restauracjach.
Ostatnie lata poswigcit pracy dla HQ Fremantlemedia,
producenta programéw takich jak Mam Talent czy

X Factor. Odbyt rowniez szkolenie rzeznika (butcher
training) w School Of Artisan Food. Obecnie zajmuje
sie szkoleniami jako doradca kulinarny w szczegélnosci
wdrozeniami zwigzanymi z sezonowana wotowina.

884 (5 GRAFEN



SUPERDRY

DRYAGERS TECHNOLOGY

Wydarzenie dla fanéw zywego ognia

i sezonowanych stekdw. W nadchodzacej
edycji podgrzejemy atmosfere do maksi-
mum za sprawa howego, poteznego grilla
FLAMBER oraz szaf do profesjonalnego
sezonowania miesa.

Zapraszamy !
Czego dowiem sie na Super Dry Event? Terminy i miejsca @)
Sezonowanie miesa - z czym to sie je? 13.06 Zakopane
Nasi eksperci naucza Cie jak prawidtowo 15.06 Krakow
przyrzadzic steka. 04.07 Trdjmiasto
Dowiesz sie czym jest czapa i jak wykorzystac¢ 06.07 Warszawa
ubytek z wysezonowanego miesa. 18.07 Poznan
Przedstawimy pomyst na urozmaicenie 20.07 Wroctaw ﬁ
wygladu Twojej restauracji: szafy do sezonowania
miesa/piece grillowe Grafen.
Food cost - dlaczego to sie optaca?
Szczegbty u Regionalnych Kierownikéw

Sprzedazy Grafen oraz na
www.grafen.com/super-dry-event
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