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Piec szybkogrzejny

Piece konwekcyjno-parowe

Schtadzarko - zamrazarki szokowe

Piec szybkogrzejny
Piece manualne

Piece elektroniczne
Piece elektroniczne SLIM
Podstawy

Okapy, akcesoria
Piekarniki elektryczne

Schtadzarko - zamrazarki szokowe

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.
A Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem

o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.
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Piec szybkogrzejny SO 4

Chrupiagce na zewnatrz, ciepte do szpiku kosci.

s 7.

Predkos¢ i jakos¢

Szybki, wydajny i bardzo tatwy w obstudze.
SO 4 powstat z mysla o specyficznych potrzebach
pubdw, baréw, winiarni, bistro, ktére chca
w krétkim czasie wydac duza ilo$¢ wysokiej
jakosci jedzenia. SO 4 mozna réwniez uzywac
do podgrzewania lub regeneracji innego rodzaju
potraw, takich jak lasagne, warzywa gotowane
na parze, hamburgery, cheeseburgery, burgery
wegetarianskie czy frytki.

Zaawansowana technologia gotowania

Chrupiace wykonczenie

SO 4 umozliwia uzytkownikowi przygotowanie
panini, kanapek, tostow, pizzy, wrapéw, Croque
Madame i Monsieur, do 4 sztuk na cykl, w czasie
krétszym niz 2,5 minuty.

Funkcja kontrolowanej pary w potaczeniu z ,techno-
logia uderzenia powietrza” pozwala uzytkownikowi
gotowad, podgrzewac i regenerowad potrawy fast
food w rekordowym czasie z doskonatymi wynikami.
Wewnatrz produkt osiaga idealna temperature 65°C,
natomiast na zewnatrz pozostaje chrupiacy, co po-
zwala uniknac ,gumowego wykonczenia” wywotane-
go dziataniem mikrofal.

Nieograniczona dostepnos¢

Dzieki wbudowanemu zbiornikowi na wode, SO 4
nie wymaga podtaczenia do sieci wodociagowe;j.
Piec mozna umiescic¢ w dowolnym miejscu w kuchni,
aby go podtaczy¢, potrzebne jest jedynie gniazdko
elektryczne.

Zbiornik na wode o pojemnosci 3 litrow pozwala
na $rednio 400 cykli gotowania, w zaleznosci od
przepisu. Sugerujemy uzywanie wody miekkiej
lub przefiltrowanej, zapobiega to tworzeniu sie
kamienia. Koszt energii kazdego gotowanego dania
jest wyjatkowo niski, dzieki wysokowydajnej izolacji
termicznej komory gotowania.

Piece SO 4 wyrozniajg sie wyjatkowa jakoscia gotowania, zapewniajac doskonata konsystencje
podgrzewanych produktow. W przeciwienstwie do kuchenek mikrofalowych, ktore czesto sprawiaja,
Ze jedzenie staje sie gumowe, oraz tosterow, ktére moga przypalac jedzenie na zewnatrz, a pozostawiac
je zimne w $rodku, piece SO 4 gwarantuja rownomierne podgrzewanie. Dzieki innowacyjnemu systemowi
gotowania, urzadzenia te pozwalajg na przygotowanie réznych rodzajow potraw, ktére zachowuja swoj
naturalny zapach i uzyskuja idealnie chrupiaca skorke, co jest trudne do osiagniecia w tak krétkim czasie.
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S04 13 999,-

Piec szybkogrzejny 1x GN 2/3

= technologia uderzenia powietrza + pary

= pojemnos¢ 1x GN 2/3

= zakres temperatur: 100-275°C

= mozliwos$¢ zaprogramowania do 18 programoéw

= sterowanie: cyfrowy dotykowy programowalny
wyswietlacz 7”

= ogrzewanie komory gotowania za pomocg
wysokowydajnych elementéw grzejnych INCOLOY.

= drzwi ze szkta hartowanego

= aluminiowa podtka z nieprzywierajaca powtoka MOCA,
zapewniajaca maksymalne odprowadzanie ciepta

= zbiornik na wode o pojemnosci 3 litrow

= zt3cze USB do wgrywania przepiséw

= wyjmowane wnetrze dla tatwego czyszczenia

= nie wymaga okapu oraz systemu wentylacyjnego

= stalowa topatka w zestawie

Higiena |Dystrybucja

Obrobka

mechaniczna | termiczna

Obrébka

Panel dotykowy

Zmywalnia | Ekspresy, bar | Chtodnictwo
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Wymiary Wymiar komory Zasilanie el. Moc Waga Pojemnos¢ Cena netto e
Inithe Ricdes mm mm V/Hz KW ke GN PLN @
00031207 S04 431x637x510 360 x 445 x 255 230V /50 Hz 33 45 1XGN 2/3 13999,
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Piece konwekcyjno-parowe i piekarnicze

"

= idealne rozwigzanie dla inwestycji
budzetowych, taczace przystepna cene
z najwyzsza jakoscia

= prosty wybor oraz dostepnosc wszystkich
rodzajow obrobki termicznej: gotowanie na
parze, pieczenie lub kombinacja obu tych
trybdw, procesy z nawilzaniem lub osuszaniem,
praca zsonda

= wybdr pomiedzy serig manualng (EPMN) oraz
\ serig z dotykowym panelem sterujacym
¥ (MPDN)
wyposazenie obejmujace miedzy innymi

podwajne szyby, drzwi oraz wentylator
o wielu predkosciach

= komora ze stali nierdzewnej AISI 304

z zaokraglanymi naroznikami, utatwiajgcymi
czyszczenie

= uniwersalne prowadnice w komorze

pozwalajace na uzycie pojemnikdéw GN
i blach piekarniczo-cukierniczych
EN 600 x 400




Nowy panel sterujacy

3  Nowy panel sterujacy

Nowy, czarny, catkowicie gtadki, szklany 7-calowy panel z ekranem
dotykowym. Doskonaty wyglad i perfekcyjne sterowanie.

RECZNE

' ONETOUCH .I KSIAZKA KUCHARSKA

Uzytkownik ma mozliwos¢ korzystania z gotowych programéw
<0 - gotowania oraz wgrywania przepisow z pamieci USB. Kazdy program

~<sisp- moze posiadac do dziewieciu krokéw gotowania.

MAKARON / RYZ

s Panel umozliwia ustawienie i kontrole wilgotnosci w komorze
‘. -5 o gotowania, za pomoca trzech predkosci wentylatora, gotowania
RECAWo WaRZYWA z sonda rdzeniowa i gotowania w niskiej temperaturze z ustawieniem

>~ DeltaT.
w e -

PROGR. POLEK

Oswietlenie LED

Nowe o$wietlenie LED, umieszczone w drzwiach po przeciwnej stronie
panelu sterowania, rownomiernie o$wietla komore pieca, umozliwiajac
kontrole postepu pieczenia.

Modele L - LED po lewej
+ Modele R -LED po prawej

Nowa komora gotowania

Ksztatt komory gotowania zostat przekonstruowany tak, aby
uzyskac¢ pochyte krawedzie dna i szerokie narozniki miedzy
bokami, w celu zapewnienia efektywniejszej cyrkulacji
w komorze. Komora ma zwiekszona odpornos¢ na wysoka
temperature.

Zawiasy w drzwiach

Aby maksymalnie utatwi¢ korzystanie z pieca, istnieje
mozliwos¢ regulacji zawiasow drzwi, wybierajac preferowana
site docisku do uszczelki.

Sonda rdzeniowa, port ztagcza USB i wiacznik gtowny pieca
sa umieszczone pod panelem sterowania. Nowa wtyczka
sondy rdzeniowej - taka sama jak w piecach Slim - zapewnia
doskonata wydajnos¢, a ksztatt T uchwytu zapobiega
zerwaniu przewodu poprzez niewtasciwe wyjecie.




=asyService

level control cooking

System zarzadzajacy czasem gotowania wielu potraw na
réznych poziomach. EasyService informuje uzytkownika
o kolejnosci umieszczenia kolejnych potraw w piecu tak,
aby w efekcie wszystkie byty gotowe do wydania w tym

RecipeT er

Funkcja Recipe Tuner umozliwia
dostosowanie  wszystkich  niezbednych
parametrow (np. poziom pieczenia, stopien
zarumienienia,  wilgotnosci,  wyrastania)
do wybranego przez uzytkownika sposobu
obrébki cieplnej.

AN\
@neTouch

Piec REDFOX daje mozliwo$¢ korzystania z listy programéw
gotowania, zapisanych w ksiazce kucharskiej.

Programy najczesciej uzywane moga zostac zapisane jako
ulubione na liscie szybkiego wyboru.

Dzieki Systemowi One Touch uzytkownik jest w stanie
aktywowac¢ kazdy z tych 9 ulubionych przepisow
bezposrednio z ekranu, jednym dotknieciem, bez
wchodzenia w menu pieca.

Przepisy te mozna modyfikowac lub zastapi¢ zupetnie
nowymi, zgodnie z potrzeba uzytkownika. To duze
utatwienie dla kucharzy i ich zmiennikéw oraz
niezaprzeczalna oszczednosc czasu.

samym czasie.

MPDN Cloud
tatwe programowanie i jeszcze fatwiejsza
obstuga. Wszystkie piece REDFOX sa wyposazone
w oprogramowanie, taczace je z chmura.
Mozna je aktywowac za pomoca dostepnego
w standardzie potaczenia Wi-Fi.

MPDN Cloud umozliwia zdalne pozyskiwanie
informacji niezbednych do analizy btedéw oraz
parametrow pracy urzadzenia. Dodatkowo,
system umozliwia aktualizacje oprogramowania
piecoOw w czasie rzeczywistym.
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= (® wentylator z autorewersem

”~

Swiadectwo

Przy zakupie
urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!

Indeks

00034042

Model Wymiary
mm

EPMN

0523 E 635x689 x 643

Zasilanie el.
V/Hz

230V /50 Hz

”~

Swiadectwo

Przy zakupie
urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!

Indeks

00034043

Model Wymiary
mm

EPMN

0511 907 x 760 x 643

Zasilanie el.
V/Hz

400V /3N /50 Hz

EPMN 0523 E

15 499,-

Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 2/3

= sterowanie elektro-mechaniczne
= manualne ustawianie parametrow

= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja

kombi
= zakres temperatur: 50-280°C
= elektrozawér
= timer
= (® dwie predkosci wentylatora
= nawilzanie komory
= oswietlenie komory

= duza, podwadjna szyba drzwi z przestrzenia izolacyjna
= przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe

drzwi
= sterowana recznie klapka do odprowadzania wilgoci

z komory
Moc Waga Pojemnos¢ Rozstaw prowadnic Cena netto
kw kg GN mm PLN
33 53 5xGN 2/3 74 15499,

& - °C
Q- SO
230/1N v 50-280 L

EPMN 0511 E 15999,-

Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 1/1

= sterowanie elektro-mechaniczne
= manualne ustawianie parametrow

= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja

kombi
= zakres temperatur: 50-280°C
= elektrozawdr
= timer
= (® dwie predkosci wentylatora
= nawilzanie komory
= oswietlenie komory

NOWOS¢E

= duza, podwdjna szyba drzwi z przestrzenia izolacyjna
= przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe

drzwi

= sterowana recznie klapka do odprowadzania wilgoci

z komory
= (® wentylator z autorewersem

Moc

Waga j §¢ pr
kw kg GN mm
6,3 65 5x GN 1/1 74
& . ° C
400/3N ' 50-280

Cena netto PLN

15999,-

ﬁ KOMBI
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y &
== Przy za kl{ pie )
urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!
A -
Indeks Model Wymiacy
mm
EPMN
00034030 O711E 907 x 760 x 823

”
== Przy za ku_ pie )
urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!
Indeks Model yniary
mm
EPMN
00034033 1011E 907 x 760 x 1023

Zasilanie el.
V/Hz

400V /3N /50 Hz

Zasilanie el.
V/Hz

400V /3N /50 Hz

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

EPMN 0711 E 19 999,-
Piec konwekcyjno-parowy 7x GN 1/1

= sterowanie elektro-mechaniczne

= manualne ustawianie parametrow

= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja
kombi

= zakres temperatur: 50-280°C

= elektrozawér
= timer

= (® dwie predkosci wentylatora

= nawilzanie komory

= oswietlenie komory

= duza, podwdjna szyba drzwi z przestrzenig izolacyjng

= przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe
drzwi

= sterowana recznie klapka do odprowadzania wilgoci
z komory

= (® wentylator z autorewersem

Moc Waga Pojemnos¢ Rozstaw prowadnic Cena netto
kw kg GN mm PLN
9,6 105 7xGN 1/1 19999,-
R X SSS KoM
400/3N ~ 50-280
EPMN 1011 E 22 499,-

Piec konwekcyjno-parowy 10x GN 1/1

= sterowanie elektro-mechaniczne

= manualne ustawianie parametrow

= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja kombi
= zakres temperatur: 50-280°C

= elektrozawor

* timer - NOwWoS¢
= (® dwie predkosci wentylatora

= nawilzanie komory

= oswietlenie komory

= duza, podwdjna szyba drzwi z przestrzenig izolacyjng

= przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe drzwi

= sterowana recznie klapka do odprowadzania wilgoci z
komory

= (® wentylator z autorewersem

Moc Waga Poj S¢ pr dnic Cena netto
kw kg GN mm PLN
126 110 10x GN 1/1 74 22499,

4033N :,'- 50-280 Sgg (M
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= Przy zakupie
urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!
Panel dotykowy

= czarny, catkowicie gtadki,
z 7” ekranem dotykowym
= komora - pochyte krawed

narozniki miedzy bokami, w celu zapewnienia

efektywniejszej cyrkulacji

= oswietlenie LED, umieszczone w drzwiach po

ON /OFF

Dotykowy
panel

sterowania

szklany panel
zie dna i szerokie

w komorze

przeciwnej stronie panelu sterowania

MPDN 0523 X ER 18 999,-
Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 2/3
MPDN 0523 X ERAM 20 999,-

Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 2/3

= (® uniwersalne prowadnice na prowadnice na GN 2/3

= (® mozliwosé zaprogramowania 1000 programéw /
150 gotowych

= MPDN Cloud - mozliwos¢ potaczenia z chmura

= Wi-Fi

= iniekcyjne wytwarzanie pary

= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja kombi

= zakres temperatur: 50-300°C

= elektrozawdr

= (®»tacze USB

= (® 3 predkosci wentylatora, autorewers

= obrdbka termiczna AT

= regulacja wilgotnosci w funkcji kombi

= duza, podwdjna szyba drzwi z przestrzenig izolacyjng

= przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe drzwi

= elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania
wilgoci z komory

= rozstaw prowadnic 74 mm

= (® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie
programoéw poprzez dotkniecie ikony (do 9)
bezposrednio z panelu sterowania

= (® przedgrzew komory

= Timer potek - pozwala na przygotowanie réznych
positkdw w tym samym czasie

= funkcja EasyService - umozliwia obrébke termiczna
i wydanie réznych produktéw w tym samym czasie

= funkcja utrzymywania - przechowywanie w piecu
gotowych produktow bez zmiany ich konsystencji do
momentu wydania

= (®» automatyczne schtadzanie komory miedzy
kolejnymi krokami programu

= (® 4 automatyczne programy mycia w modelu
MPDN 0523 X ERAM

= sonda temperatury potrawy

Indeks Model Wy::ry Zasilanie el. I:‘c;vc W:gga Poj i $¢ n:’r:n dni Cen:Ll;“etto
00034028 MPDN 0523 X ER 635x689x643  400V/3N/50Hz 4,8 53 5x GN 2/3 74 18999,
00034034  MPDNO0523XERAM ~ 635x689x643  400V/3N/50Hz 4,8 53 5x GN 2/3 74 20999,-
00027911 Sonda temperatury - - - 799,-

OPCIE: lewe drzwi cr, o
AM.- automatycene 00034035 MPDN 0523 X EL & - ' - C SSS KOMBI
Y 00034039 MPDN 0523 X ELAM 400/3N v 50-300
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MPDN 0511 XER 18 999,-
Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 1/1
§ MPDN 0511 X ERAM 20 999,-

Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 1/1

= (® uniwersalne prowadnice na GN 1/1 i EN 600x400

= (® mozliwosé zaprogramowania 1000 programéw /
150 gotowych

= MPDN Cloud - mozliwos¢ potaczenia z chmura

= Wi-Fi

= iniekcyjne wytwarzanie pary

= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja kombi

— N = zakres temperatur: 50-300°C
e Przy zakupie . « elektrozawor
urzadzenia szkolenie + ®tacze USB
= kulinarne GRATIS! « (D 3 predkosci wentylatora, autorewers

= obrobka termiczna AT
= regulacja wilgotnosci w funkcji kombi
Panel dotykowy = duza, podwojna szyba drzwi z przestrzenig izolacyjng
= przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe drzwi
= elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania
wilgoci z komory
= rozstaw prowadnic 74 mm
= (® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie
programow poprzez dotkniecie ikony (do 9)
bezposrednio z panelu sterowania
ON / OFF . @ przed{grzew komory o
= Timer potek - pozwala na przygotowanie réznych
positkdw w tym samym czasie
= funkcja EasyService - umozliwia obrébke termiczng

Dao;?élfovvy i wydanie réznych produktéw w tym samym czasie
spterowama = funkcja utrzymywania - przechowywanie w piecu

gotowych produktéw bez zmiany ich konsystencji do
o ) momentu wydania
' czaﬁrny, catkowicie gfadki, szklany panel = (® automatyczne schtadzanie komory migdzy
27" ekranem dotykowym kolejnymi krokami programu

) kom‘?r? B pqchy’re krawedzie dnaii szeroki.e ) = (® 4 automatyczne programy mycia modelu MPDN
narozniki miedzy bokami, w celu zapewnienia 0511 X ERAM

efektywniejszej cyrkulacji w komorze
= oswietlenie LED, umieszczone w drzwiach po
przeciwnej stronie panelu sterowania

= sonda temperatury potrawy

Wymiary Zasilanie el. Moc Waga Pojemnos¢ Rozstaw Cena netto
ks Rictel mm V/Hz kw kg GN prowadnic mm PLN
00034038 MPDN 0511 X ER 907x752x643 400V /3N/50Hz 7,7 65  5xGN 1/1 lub EN 600x400 74 18999,-
00034046  MPDN 0511 XERAM  907x752x643 400V/3N/50Hz 7,7 65  5xGN 1/1 lub EN 600x400 74 20999,-
00027911 Sonda - - B - - 799,-
temperatury

OPCIJE: lewe drzwi

AM ‘& ’ (
- automatyczne - .
T 00034036 MPDN 0511 X EL & ' SSS KOMBI

00034044 MPDN 0511 X ELAM 400/3N . 50-300
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MPDN 0711 XER
Piec konwekcyjno-parowy 7x GN 1/1

MPDN 0711 X ERAM

Piec konwekcyjno-parowy 7x GN 1/1
= (® uniwersalne prowadnice na GN 1/1 i EN 600x400
= (®» mozliwoéé zaprogramowania 1000 programéw /

o= Przy zakupie
urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!
Panel dotykowy

ON/OFF
Dotykowy ’
panel .
sterowania
= czarny, catkowicie gtadki, szklany panel .
2 7" ekranem dotykowym
= komora - pochyte krawedzie dna i szerokie .

narozniki miedzy bokami, w celu zapewnienia

efektywniejszej cyrkulacji w komorze

= oswietlenie LED, umieszczone w drzwiach po
przeciwnej stronie panelu sterowania

Indeks Model

00034040 MPDN 0711
00034047 MPDN 0711 X

00027911 sonda

Wymiary Zasilanie el.
mm V/Hz

XER 907 x752x 823 400V /3N /50 Hz
ERAM  907x752x823  400V/3N/50Hz

temperatury

OPCIJE: lewe drzwi

AM - automatyczne
mycie

00034031
00034032

MPDN 0711 X EL
MPDN 0711 X ELAM

150 gotowych
MPDN Cloud - mozliwos¢ potaczenia z chmurag

Wi-Fi

iniekcyjne wytwarzanie pary

23999,

25999,

tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja kombi
zakres temperatur: 50-300°C
elektrozawor
® tacze USB
® 3 predkosci wentylatora, autorewers
obrobka termiczna AT
regulacja wilgotnosci w funkcji kombi

duza, podwadjna szyba drzwi z przestrzenig izolacyjng
przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe drzwi
elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania

wilgoci z komory

rozstaw prowadnic 74 mm
® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie
programow poprzez dotkniecie ikony (do 9)
bezposrednio z panelu sterowania

® przedgrzew komory
Timer potek - pozwala na przygotowanie réznych
positkdw w tym samym czasie
funkcja EasyService - umozliwia obrobke termiczna

i wydanie réznych produktéw w tym samym czasie
funkcja utrzymywania - przechowywanie w piecu
gotowych produktéw bez zmiany ich konsystencji do
momentu wydania
(® automatyczne schtadzanie komory miedzy
kolejnymi krokami programu
(® 4 automatyczne programy mycia modelu MPDN
0711 X ERAM
sonda temperatury potrawy

Moc
kw

12,6
12,6

Waga
kg

Pojemnos¢
GN

105  7xGN 1/1 lub EN 600x400
105  7xGN 1/1 lub EN 600x400

400/3N

50-300

Rozstaw Cena
prowadnic mm netto PLN
74 23999,-
74 25999,-
799,-

% KOM’BI

O firmie

Higiena |Dystrybucja

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Taborety BHEENSN Pizzeria

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



o= Przy zakupie
urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!

-

Panel dotykowy

ON/OFF

Dotykowy
panel
sterowania

= czarny, catkowicie gtadki, szklany panel
z 7” ekranem dotykowym

= komora - pochyte krawedzie dna i szerokie
narozniki miedzy bokami, w celu zapewnienia
efektywniejszej cyrkulacji w komorze

= oswietlenie LED, umieszczone w drzwiach po
przeciwnej stronie panelu sterowania

Wymiary Zasilanie el.

Indeks Model mm V/Hz
00034041  MPDN1011XER  907x752x1023 40%\(; '/_é N/
00034029  MPDN 1011 XERAM 907 x752x 1023 40(;‘; {E N/
00027911 = Sonda temperatury -

OPCJE: lewe drzwi
AM- a“wmatrynczgi 00034045 MPDN 1011 X EL
Y 00034037 MPDN 1011 X ELAM

268 | PIECE ELEKTRONICZNE PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

MPDN 1011 X ER 25999,-
Piec konwekcyjno-parowy 10x GN 1/1
MPDN 1011 X ERAM 27 999,-

Piec konwekcyjno-parowy 10x GN 1/1

® uniwersalne prowadnice na GN 1/1 i EN 600x400
® mozliwo$é zaprogramowania 1000 programéw /
150 gotowych

MPDN Cloud - mozliwos¢ potaczenia z chmura
Wi-Fi

iniekcyjne wytwarzanie pary

tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja kombi
zakres temperatur: 50-300°C

elektrozawor

® tacze USB

® 3 predkosci wentylatora, autorewers

obrobka termiczna AT

regulacja wilgotnosci w funkcji kombi

duza, podwadjna szyba drzwi z przestrzenig izolacyjng
przeptyw powietrza chtodzgcy zewnetrzng szybe drzwi
elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania
wilgoci z komory

rozstaw prowadnic 74 mm

® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie
programow poprzez dotkniecie ikony (do 9)
bezposrednio z panelu sterowania

® przedgrzew komory

Timer potek - pozwala na przygotowanie réznych
positkdw w tym samym czasie

funkcja EasyService - umozliwia obrobke termiczna

i wydanie roznych produktow w tym samym czasie
funkcja utrzymywania - przechowywanie w piecu
gotowych produktéw bez zmiany ich konsystencji do
momentu wydania

(® automatyczne schtadzanie komory miedzy
kolejnymi krokami programu

(® 4 automatyczne programy mycia modelu MPDN
1011 X ERAM

sonda temperatury potrawy

Moc Waga Poj S¢ pr dnic Cena netto
kw kg GN mm PLN
17,3 110  10xGN 1/1lub EN 600x400 74 25999,
17,3 110 10xGN 1/1lub EN 600x400 74 27999,-

4 ' C ﬁ KOI\ABI

400/3N v 50-300
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s 2 ®»
OSZCZEDNOSC MIEJSCA! oz
58
sE
og
Piece MSDBD SLIM to funkcjonalne urzadzenia gg
o stosunkowo niewielkich, kompaktowych 8c
gabarytach. Przy zaledwie 519 mm szerokosci 8%
posiadaja wydajnos¢ i funkcje duzego pieca OE
konwekcyjno-parowego. g
§
= dedykowany jest do lokali, gdzie kuchnia posiada f:
stosunkowo mata powierzchnie i nie ma miejsca ]
na tradycyjnych gabarytow piec konwekcyjno- gj
parowy g
- szerokosci zaledwie 519 mm =
- funkcja opdznionego startu i gotowania nocnego <
« 5-calowy intuicyjny, ekran dotykowy z
= mozliwo$¢ dostosowania przepiséw do 1S
indywidualnych potrzeb klienta 2
= mozliwos¢ przygotowania jednoczesnie roznych £8
produktow g3
- zunifikowany tryb uzupetniania EasyService =
o
E
N
a
&
4
3
2
tradycyjny piec =
g
2
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o
3
x
2
2
o
o
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MSDBD 0623 E 22 099,-
Piec konwekcyjno-parowy slim 6x GN 2/3

=== Przy zakupie
urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!

Panel dotykowy

ON/OFF  Dotykowy Pokretto
panel ustawiania
sterowania parametrow

OPCIE:

= sonda temperatury potrawy

= prysznic

= okap kondensacyjny

= zestaw do pietrowania piecow
= lewostronnie otwierane drzwi

Wymiary
mm

Indeks Model

00028317 MSDBD 0623 E 519x628x 770

00027911  Sonda temperatury

Zasilanie el.

V/Hz
400V /3N/
50 Hz

® pojemnosé: 4x GN 2/3 (gt. 40 mm), 2x GN 2/3
(gt. 20 mm)

(® 5” dotykowy panel sterowania

® mozliwo$¢ zaprogramowania 1000 programéw /
90 gotowych

(® 4 automatyczne programy mycia

iniekcyjne wytwarzanie pary

tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja
kombi

zakres temperatur: 50 - 300°C

elektrozawor

® ztacze USB

® 3 predkosci wentylatora, autorewers

obrébka termiczna AT

regulacja wilgotnosci w funkcji kombi

oswietlenie komory — zaréwki LED w drzwiach
duza, podwadjna szyba drzwi z przestrzenia izolacyjna
przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe
drzwi

elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania
wilgoci z komory

rozstaw prowadnic 30 mm

® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie
programow poprzez dotkniecie ikony (do 9)
bezposrednio z panelu sterowania

® przedgrzew komory

Timer potek - pozwala na przygotowanie réznych
positkdw w tym samym czasie

funkcja EasyService - umozliwia obrobke termiczng
i wydanie réznych produktéw w tym samym czasie
funkcja utrzymywania - przechowywanie w piecu
gotowych produktéw bez zmiany ich konsystencji do
momentu wydania

funkcja regeneracji

tacze USB do nagrywania programow i aktualizacji
oprogramowania

(® automatyczne schtadzanie komory miedzy
kolejnymi krokami programu

Moc Waga Pojemnos¢ Cena netto

kw kg GN PLN

4x GN 2/3 (gt. 40 mm),

2x GN 2/3 (gt. 20 mm)
- 799,-

h e C L= voms

H0AN  LED 50300  INCOLOY

4,7 77 22099,-
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Przy zakupie
urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!

Panel dotykowy

ON /OFF  Dotykowy Pokretto
panel ustawiania
sterowania parametrow

OPCJE:

= sonda temperatury potrawy

= prysznic

= okap kondensacyjny
= zestaw do pietrowania piecow
= lewostronnie otwierane drzwi

Indeks Model Wy
mm
00027562 MSDBD 0611 E 519x803x770

00027911 Sonda temperatury

Zasilanie el.
V/Hz
400V /3N/
50 Hz

MSDBD 0611 E 24 099,-

Piec konwekcyjno-parowy slim 6x GN 1/1

= (® pojemnosé: 4x GN 1/1 (gt. 40 mm), 2x GN 1/1
(gt. 20 mm)

= (®5” dotykowy panel sterowania

= (®» mozliwoéé zaprogramowania 1000 programéw /
90 gotowych

= (® 4 automatyczne programy mycia

= iniekcyjne wytwarzanie pary

= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja
kombi

= zakres temperatur: 50 - 300°C

= elektrozawor

= (® zfacze USB

= (® 3 predkosci wentylatora, autorewers

= obrobka termiczna AT

= regulacja wilgotnosci w funkcji kombi

= oswietlenie komory — zarowki LED w drzwiach

= duza, podwdjna szyba drzwi z przestrzenia izolacyjna

= przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe
drzwi

= elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania
wilgoci z komory

= rozstaw prowadnic 30 mm

= (® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie
programow poprzez dotkniecie ikony (do 9)
bezposrednio z panelu sterowania

= (® przedgrzew komory

= Timer pdtek - pozwala na przygotowanie réznych
positkdw w tym samym czasie

= funkcja EasyService - umozliwia obrobke termiczna
i wydanie réznych produktéw w tym samym czasie

= funkcja utrzymywania - przechowywanie w piecu
gotowych produktéw bez zmiany ich konsystencji do
momentu wydania

= funkcja regeneracji

= tacze USB do nagrywania programow i aktualizacji
oprogramowania

= (®» automatyczne schtadzanie komory miedzy
kolejnymi krokami programu

Moc Waga Pojemnos¢ Cena netto
kw kg GN PLN
4x GN 1/1 (gt. 40 mm),

69 %2 2x GN 1/1 (gt. 20 mm)

24099,

799,-

h 19 °C = o

403N LED 50300  INCOLOY

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Taborety NHEENEN Pizzeria

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



o= Przy zakupie
urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!

-

Panel dotykowy

276 | PIECE ELEKTRONICZNE SLIM PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

MSDBD 1011 E 29 999,-
Piec konwekcyjno-parowy slim 10x GN 1/1

ON/OFF  Dotykowy Pokretto
panel ustawiania
sterowania parametrow  *

OPCIE:

= sonda temperatury potrawy .

= prysznic .

= okap kondensacyjny
= zestaw do pietrowania piecow
= lewostronnie otwierane drzwi

Indeks Model CPTIETRy
mm
00028109 MSDBD 1011 E 519 x865x 1032

00027911 Sonda temperatury

Zasilanie el.

V/Hz
400V /3N/
50 Hz

® pojemnosé: 8x GN 1/1 (gt. 40 mm), 2x GN 1/1
(gt. 20 mm)

(® 5” dotykowy panel sterowania

® mozliwo$¢ zaprogramowania 1000 programéw /
90 gotowych

(® 4 automatyczne programy mycia

iniekcyjne wytwarzanie pary

tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja
kombi

zakres temperatur: 50 - 300°C

elektrozawor

® ztacze USB

® 3 predkosci wentylatora, autorewers

obrébka termiczna AT

regulacja wilgotnosci w funkcji kombi

oswietlenie komory — zaréwki LED w drzwiach

duza, podwadjna szyba drzwi z przestrzenia izolacyjna
przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe
drzwi

elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania
wilgoci z komory

rozstaw prowadnic 30 mm

® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie
programow poprzez dotkniecie ikony (do 9)
bezposrednio z panelu sterowania

® przedgrzew komory

Timer potek - pozwala na przygotowanie réznych
positkdw w tym samym czasie

funkcja EasyService - umozliwia obrobke termiczng i
wydanie réznych produktéw w tym samym czasie
funkcja utrzymywania - przechowywanie w piecu
gotowych produktéw bez zmiany ich konsystencji do
momentu wydania

funkcja regeneracji

tacze USB do nagrywania programow i aktualizacji
oprogramowania

(® automatyczne schtadzanie komory miedzy
kolejnymi krokami programu

Moc Waga Pojemnos¢ Cena netto
kw kg GN PLN

8x GN 1/1 (gt. 40 mm),

138 1o 2xGN 1/1 (gt 20 mm)

29999,

799,-

h e °C = vomsl

A0AN  LED 50300  INCOLOY
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MSDBD 1011 E 865

®\7z4o
®

1032

1010
— 1]

JE—

L+
o P
495 108 ‘ 573 | 250

@30 @

865

1126

et

KPP - 511 2199,-
Podstawa pod piec 511
KPP - 711/ 1011 1899,-

Podstawa pod piec 711 /1011

= specjalna nierdzewna podstawa z prowadnicami na
pojemniki GN 1/1

= rozstaw prowadnic: 65 mm

Wymiary Cena netto
mm PLN

00000100 KPP -511 830 x 590 x 850 2199,
00007330  KPP-711/1011 830x590x 700 1899,-

Indeks Model




PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE | PODSTAWY 279

= specjalna nierdzewna podstawa do piecéw
MSDBD SLIM

MSDBD-1 / MSDBD-2

= rozstaw prowadnic: 90 mm

Indeks Model Y Ilos¢ prowadnic
mm
00028488 MSDBD-2 475 x 460 x 820 6x GN 2/3

00028489 MSDBD-4 475 x 460 x 340
00027905 MSDBD-1 475x625x 820 6xGN 1/1

00027904 MSDBD-3 475x 625 x 340

Indeks

00027911

00025482

MSDBD-2

Podstawa pod piec

MSDBD SLIM 0623

MSDBD-4

Podstawa pod spietrowane piece
MSDBD SLIM 0623

MSDBD-1
Podstawa pod piec
MSDBD SLIM 0611, 1011

MSDBD-3
Podstawa pod spietrowane piece
MSDBD SLIM 0611

Zastosowanie Cena netto PLN
podstawa pod piec 0623 2199,-
podstawa pod potaczone piece 1899.-
MSDBD SLIM 0623/0623 ’
podstawa pod piec 0611/1011 1999,
podstawa pod potaczone piece 999,-

MSDBD SLIM 0611/0611

STSON SL

Sonda (MPDN, MDR)
STSONV SL

Sonda sous-vide do MPDN

Model
STSON SL

STSON 'V SL

2199,

1899,-

1999,-

999,-

799,-

888,-

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Taborety NHEENEN Pizzeria

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



KAPY, AKCESORIA PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

OKAPR Produkt z katalogu
Okap uniwersalny RM GASTRO

= przeznaczony do usuwania )

opardéw kuchennych z pieca Dziat: RM PIECE
KONWEKCYINO -

konwekcyjno-parowego na PAROWE
zewnatrz

= wykonany ze stali nierdzewnej, kwasoodpornej AlSI 304

= wyposazony w tapacze ttuszczu

= $rednica krécca wyjsciowego @ 198 mm

= krociec wyjsciowy umieszczony centralnie

Indeks Model R mlany Cena netto PLN
mm

00029478 OKAPR 1000 x 1100 x 450 4599,-
DG 7999,-
Okap do pieca EPMN 511 /711 /1011
DG1 10 999,-
Okap kondensacyjny do pieca
EPMN511/711/1011
DGMP 7999,-
Okap do pieca MPDN 511 /711 /1011
DGKMP 10999,-
Okap kondensacyjny do pieca
MPDN 511/711/1011
DG 2 10999,-
Okap kondensacyjny do pieca SLIM 0623
DG 3 6699,-
Okap do pieca SLIM 0611 /1011
DG 4 11999,-
Okap kondensacyjny do pieca SLIM
0611/1011

. C
Indeks Model Nazwa Ry Y ':‘7\" w: B2 zasilanie el. n:tnt:
mm & PLN

00025480 DG Okap do pieca EPMN 870 x 950 x 300 0,1 38 230V /50 Hz 7999,-

00025481 DG1 Okap kondensacyjny do pieca EPMN 870x950x300 0,3 40 230V/50Hz  10999,-

00029307 DGMP Okap do piecaMPDN 511/711/1011 907 x 900 x 300 0,1 37 230V/50Hz 7999,

00029308 DGKMP Okap kondensacyjny do pieca MPDN 907 x 900 x 300 0,3 38 230V/50Hz  10999,-

00028493 DG2 Okap kondensacyjny do pieca SLIM 0623 520x847x300 0,4 40 230V/50Hz 10999,

00028492 DG3 Okap do pieca SLIM 0611 /1011 520x1022x300 0,1 38 230V/50Hz 6699,

00028494 DG 4 Okap kondensacyjny do pieca SLIM0611/1011  520x 1022x300 0,4 40 230V/50Hz  11999,-
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= zestaw stuzacy do pietrowania piecéw

= KIT-1

= do zestawow nalezy dobrac podstawe
MSDBD-4

Indeks Model Potaczenie

00025484 KIT

00029309 KIT SK MP/MP

00029310 KIT SK MP/EP

EPD

MPDN

MPDN

EPMN

MPDN

00028490 KIT-1

00027563 KIT-2

KIT
Zestaw do potaczenia piecéw EPMN

KIT SK MP/MP

2199,-

2199,-

Zestaw do potaczenia piecéw MPDN/MPDN

KIT SK MP/EP

3299,-

Zestaw do potaczenia piecow MPDN/EPMN

KIT-1
Zestaw do potaczenia piecow
MSDBD SLIM 0623

Cena netto PLN

2199,

2199,-

3299,

1199,-

1399,

1199,

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Taborety BHEENSN Pizzeria

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



282 | OKAPY, AKCESORIA PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

Indeks

00020396

Indeks

00017325

Model

PDP

Model

ST M5

Waga
kg

5

PDP 799,-
Prysznic myjacy

ST M5 159,-

Srodek myjacy

= do piecéw konwekeyjno-parowych i piekarniczych
marki REDFOX MPDN, MSDBD




O firmie

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE | PIEKARNIKI ELEKTRYCZNE 283

s,

(=]

=3

Qo

KYN 8999,- 2

14

Garownik &

urzadzenie do rozrostu ciasta, wykonane ze stali g

nierdzewnej AlSI 430 &

= moze stuzy¢ jako podstawa pod piec konwekcyjno- e
j=s
parowy 53
= garownik KYN funkcjonuje jako samodzielne urzgdzenie g g
= sterowanie przez wtasny, manualny panel =
- 2
brak przytacza wody £3
= podtgczenie do sieci elektrycznej wytgcznie do 230V ~9§
= ustawianie temperatury wyrastania 30 - 60°C OaE‘i

odlegtos¢ miedzy prowadnicami 75 mm °

= model KYN 0823 G - posiada drzwi ze stali nierdzewnej %

= modele KYN 0864 G i KYN 1264 G - posiadajg szklane drzwi §

i

(S}

=

Wymiary a s Moc Waga Cena netto 8

Indeks Model mm Pojemnos¢ KW ks PLN 2
(%}

00029304 KYN 0823 G 900 x 712 x 800 8x EN 600 x 400 12 81 8999,- 5
%]

4

00029305 KYN 0864 G 935x813x867  8xEN 600 x400/GN 1/1 26 48 7999,- “
©

c

00029306 KYN 1264 G 935x903x706  12xEN 600 x 400 / GN 1/1 26 50 7999,- E
>

E

N

Uzdatnianie
wody

REDFOX 900 | REDFOX 700 | REDFOX 600 Taborety N[N EeN Pizzeria

Wyjasdnienia



284 | SCHEADZARKO - ZAMRAZARKI SZOKOWE PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

Schtadzarko-zamrazarki szokowe

42222255,
22927,
;nu’”“
29522

224
b2
2
.
P2
s
.
.
’
¢
.
.
’
.
?

« wptywaja na przedtuzenie czasu przechowy- « rozmrazanie
wania zywnosci, zmniejszenie strat, obnizenie
wymogow energetycznych - cyfrowe sterowanie
- utatwiaja maksymalne wykorzystanie piecéw - automatyczny i manualny tryb pracy

konwekcyjno-parowych, nawet przy potrzebie
natychmiastowego podania duzejilosci potraw - sonda sprawdzajaca temperature wewnatrz
potrawy
= szokowe chtodzenie i mrozenie




PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE [ SCHtADZARKO - ZAMRAZARKI SZOKOWE 285

Indeks

00033882

Indeks

00033883

Indeks

00033884

Model

SHFN
0511

Wymiary
mm

760 x 700 x 850

Model

SHFN
1011

Wymiary
mm

790 x 760 x 1630

Model

SHFN
1511

Wymiary
mm

790 x 760 x 1970

10 kg

+90°C» -18°C

0,

240 min.

Wymiary wewnetrzne
mm

640 x 418 x 340

22 kg

+90°C» -18°C

Q)

240 min.

Wymiary wewnetrzne
mm

668 x 418 x 791

28 kg

+90°C» -18°C

9,

240 min.

Wymiary wewnetrzne
mm

668 x 418 x 1110

SHFN 0511 13 899,-

Schtadzarko-zamrazarka szokowa

= pojemno$c¢ 5x GN 1/1, 40 mm lub 5x EN 600x400 mm

= manualne chtodzenie, manualne mrozenie,
manualne rozmrazanie — programator czasowy,
sonda

= sonda jednopunktowa w standardzie

= obudowa pokryta specjalng powtokg antykorozyjng

= (® dotykowy panel sterujacy z wy$wietlaczem LED

= (® port USB do $ciggania danych HACCP

Moc Waga Pojemnosc

R — Rso | 4
045 69  5GN1/1-40 230/1N
SHFN 1011 23 899,-

Schtadzarko-zamrazarka szokowa

= pojemnos$¢ 10x GN 1/1, 40 mm lub 10x EN 600x400 mm

= manualne chtodzenie, manualne mrozenie,
manualne rozmrazanie — programator czasowy,
sonda

= sonda w standardzie

= obudowa pokryta specjalng powtoka antykorozyjng

= (® dotykowy panel sterujgcy z wyswietlaczem LED

= (® port USB do $ciggania danych HACCP

Moc Waga Pojemnos¢

T — Ro0 | 4

0,9 129 10GN1/1-40 230/1IN
SHFN 1511 32 899,-

Schtadzarko-zamrazarka szokowa

= pojemnos¢ 15x GN 1/1, 40 mm lub 15x EN 600x400 mm

= manualne chtodzenie, manualne mrozenie,
manualne rozmrazanie — programator czasowy,
sonda

= sonda w standardzie

= obudowa pokryta specjalng powtokg antykorozyjng

= (® dotykowy panel sterujacy z wy$wietlaczem LED

= (® port USB do $ciggania danych HACCP

Moc Waga Pojemnos¢
kw kg GN R 2 9 0 &
226 163  15GN1/1-40 400/3N

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Taborety NHEENEN Pizzeria

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



286 | UStUGI PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

Szkolenie kulinarne 1000,-

Nasza pasjal Nasi eksperci kulinarni  dzielg sie swoim
doswiadczeniem, oferujgc cykle warsztatow w zaleznosci od
swoich specjalizacji, od kuchni orientalnych przez zdrowe zywienie,
gotowanie molekularne, az po okolicznosciowe gotowanie na Boze
Narodzenie, Walentynki, wesela itp.

Tajniki gotowania ekspertow kulinarnych dla wszystkich!

PREZENTACJA PIECOW KONWEKCYJNO-PAROWYCH

= charakterystyka pieca

= techniki uzywane w piecach - charakterystyka poszczegdlnych
systemow

= programy dla profesjonalistow i amatoréow kuchni

PRZEDSTAWIENIE POSZCZEGOLNYCH PROGRAMOW

W zaleznosci od wymagan obiektu:

= smazenie: kotlet schabowy, frytki, kotlet De Volaille, ryba
W panierce

= duszenie: karczek, schab, rolady

= pieczenie: zeberka, golonka, udka, kurczaki, pieczywo, ciasto,
desery

= grillowanie: karkowka, steak, filet z kurczaka, pstrag

= gotowanie: pierogi, kluski, jajka, mieso, warzywa

Poszczegdlne przyktady dan przygotowywanych na pokazie,

podajemy do degustacji zaraz po wyjeciu z pieca.

OMOWIENIE PANELU STEROWANIA
s = funkcje
1RO & « sterowanie
= programy
S'W' d = ksigzka kucharska
Ia « obstuga
ectwo = utrzymanie czystosci-konserwacja
= tryb reczny
OMOWIENIE OSZCZEDNOSCI
= parametry techniczne (tabela oszczednosci)
= optacalnos¢ inwestycji - koszty eksploatacji
(zuzycie energii, wody, czasu, obstugi)
DODATKOWE FUNKCJE
= programy mycia

Swiadec
WO Ukoriczen,
€2Ea zkolenia kulinarmeg, uzyskal;

2firmy

Po zakonczeniu szkolenia, kazdy uczestnik
otrzymuje swiadectwo potwierdzajace
zdobyta wiedze.

Cena szkolenia nie obejmuje
produktow spozywczych.




