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Piece do pizzy

= przystosowane do réznorodnej
obrébki cieplnej

- seria E - stworzona z mysla o specjalistycznych
lokalach gastronomicznych, wydajacych
wiekszg ilo$¢ dan

+ seria FP - przeznaczona do lokali wydajacych
mniejsze ilosci pizzy

= obie serie dostepne w wersji 1 lub
2-poziomowej

+ mozliwo$¢ zamdwienia podstaw do

poszczeg6lnych modeli

+ ptyty szamotowe
+ niezalezne sterowanie kazdej komory

» wybrane modele z kominkiem i termometrem




O firmie

PIZZERIA PIECE DO PI1ZZY 237

©
T
E4 5999,- é
Piec do pizzy 1-poziomowy B,
(=)
= regulacja dolnej i gornej grzatki do 450°C P
wzmocniona konstrukcja drzwi ?ﬂ
= specjalnaizolacja T
front nierdzewny, sciany boczne lakierowane st
termometr komory B2
L. . ac
oswietlenie wnetrza og
wentylowane ptyty szamotowe o
©
® kominek do usuwania nadmiaru wilgoci g,g
Oc
8%
£
. o
Indeks Model Wynr:\:ry Pojemnosé ':‘7"‘ w:gga o C @ §
i :
00006542  E4  975x835x412 4x33 48 542 e 50-450  Ax033am  THERMOSTAT =
e — [}
T Y PR =
UGN ) /A (-
400/3N  ANALOG v 7007004150 4
2
w -
E6 7799, =
Piec do pizzy 1-poziomowy g
= regulacja dolnej i gornej grzatki do 450°C £
= wzmocniona konstrukcja drzwi o
specjalna izolacja .§%
front nierdzewny, sciany boczne lakierowane = S
« termometr komory =]

oswietlenie wnetrza
wentylowane ptyty szamotowe

. R . . . o
+ (® kominek do usuwania nadmiaru wilgoci -
X
g
GJ
2
Indeks Model Ry miasy Pojemnos¢ MocHNaza ‘q?
m kw kg @ C 5
Qo
00006551 E6  975x1185x412 6x33 72 938 e 50-450  6x033am THERMOSTAT ™
& ]
.
400/3 ANALOG v 700x1050x150

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia




238 | PIECE DO PIZzY PIZZERIA

E6L 7999,-
Piec do pizzy 1-poziomowy

= regulacja dolnej i gornej grzatki do 450°C

= wzmocniona konstrukcja drzwi

= specjalnaizolacja

= front nierdzewny, $ciany boczne lakierowane

= termometr komory

= o$wietlenie wnetrza

= wentylowane ptyty szamotowe

+ (® kominek do usuwania nadmiaru wilgoci

Indeks  Model Wy miay Pojemnosc  \o¢  Waga ©
mm kw kg @ C
00006552  E6L  1305x835x412 6x33 s 925 s 50-450  6x033cm THERMOSTAT

400/3N ANALOG v 1050x700x150

E-9 10 199,-
Piec do pizzy 1-poziomowy

= regulacja dolnej i gornej grzatki do 450°C

= wzmocniona konstrukcja drzwi

= specjalna izolacja

= front nierdzewny, $ciany boczne lakierowane

= termometr komory

= oswietlenie wnetrza

= wentylowane ptyty szamotowe

+ (® kominek do usuwania nadmiaru wilgoci

Wymiary Pojemnosé Moc Waga

mm KW kg E °C @

00006553 E9 1305x1185x412 9x 33 12 109 50-450 9x@33cm THERMOSTAT

Indeks Model

N
N
400/3N ANALOG v 1050x1050x150




O firmie

PIZZERIA PIECE DO PI1ZZY 239

]

ES 10399, £

Piec do pizzy 2-poziomowy B,
= regulacja dolnej i gornej grzatki do 450°C w kazdej 2 -

komorze ?,,
wzmocniona konstrukcja drzwi L

specjalna izolacja og

) = front nierdzewny, $ciany boczne lakierowane 'Eg

termometr komory o}
oswietlenie wnetrza o

‘ wentylowane ptyty szamotowe %g

» (® kominek do usuwania nadmiaru wilgoci _§§

£

Indeks Model CPTER) Pojemnosé Mo ass o
mm kw kg @

00006543 E8 975x835x 763 2x (4x33) 9,6 1285 50-450  8x@33cm THERMOSTAT

O~ '
( k\ - *
CO Q-

400/3N  ANALOG v 700x700x150

E12 13 699,-

Piec do pizzy 2-poziomowy
= regulacja dolnej i gornej grzatki do 450°C w kazdej @
komorze X
wzmocniona konstrukcja drzwi

Ekspresy, bar | Chtodnictwo

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

specjalna izolacja
front nierdzewny, $ciany boczne lakierowane
= termometr komory

o . a
oswietlenie wnetrza -
wentylowa ne ptyty szamotowe E
» (® kominek do usuwania nadmiaru wilgoci 2

o
o
o
Qo
K

Wymiary N .. Moc Waga
mm

Pojemnos¢ U ke E C @
i [

Indeks Model

00006554  E12  975x1185x763  2x(6x33) 144 1557 50-450  12x@33cm THERMOSTAT

N
N
ANALOG v 700x1050x150

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia




PIECE DO PIZZY PIZZERIA

E 12L 13 799,-

Piec do pizzy 2-poziomowy

= regulacja dolnej i gornej grzatki do 450°C w kazdej
komorze

= wzmocniona konstrukcja drzwi

= specjalna izolacja

= front nierdzewny, $ciany boczne lakierowane

= termometr komory

= oswietlenie wnetrza

= wentylowane ptyty szamotowe

+ (® kominek do usuwania nadmiaru wilgoci

Wymiary N .. Moc Waga _— o
Indeks Model nm Pojemnos¢ KW ke y C @
00006555 ~ E12L  1305x835x763 2x (6x 33) 16 169,1 s 50-450  12x@33cm  THERMOSTAT

hoCy.
400/3

ANALOG v 1050x700x150

E 18 18 199,-

Piec do pizzy 2-poziomowy

= regulacja dolnej i gérnej grzatki do 450°C w kazdej
komorze

= wzmocniona konstrukcja drzwi

= specjalnaizolacja

= front nierdzewny, $ciany boczne lakierowane

= termometr komory

= oswietlenie wnetrza

= wentylowane ptyty szamotowe

« (® kominek do usuwania nadmiaru wilgoci

Wymiary Moc Waga

Indeks Model m Pojemnosé W & \ C @

00006556 E18 1305x1185x 763 2x (9x 33) 24 205,9 50-450  18x@33cm THERMOSTAT

400/3N ANALOG v 1050x1050x150




O firmie

PIZZERIA PIECE DO PI1ZZY 241

©

ke

S4 1390,- 3

>

Podstawa pod piec do pizzy g

. . (=)

= podstawa pod piec do pizzy E oraz B °

= solidna metalowa konstrukcja malowana proszkowo &

= mozliwos¢ wyjecia dolnej poprzeczki w celu T

umieszczenia miksera spiralnego pod piecem og

N

@.g

SE

og

©

c

© %

. -85

Indeks Model Przeznaczenie LOTRICT Wogal cenaincteo GE)
mm kg PLN
00000467  S4 E-4,E-8 980x830Xx960 54,2 1390,-
00000468  S6 E-6,E-12 980x1110%x945 28,9 1429,
00000469  S6S E-6L,E-12L 1310x830x945 27,9 1439,
00000470 S9 E-9,E-18 1310x1110x960 45,6 1549,-

Zmywalnia | Ekspresy, bar | Chtodnictwo

Uzdatnianie
wody

REDFOX 900 | REDFOX 700 | REDFOX 600 Taborety | Piece k-p fEF#4(E]

Wyjasdnienia



242 | PIECE DO PIZzY PIZZERIA

?

®
®
=

E 4/50
Piec do pizzy 1-poziomowy

4999,

= ptyty szamotowe o grubosci 14 mm

komora przystosowana do GN 1/1

termometr w komorze

oswietlenie wewnetrzne

1x termostat

regulacja temperatury 50 - 450°C

kominek do usuwania nadmiaru wilgoci
mozliwos¢ postawienia na stole np. o gt. 600 mm

Wymiary Wymiary wewnetrzne Moc  Waga
Indeks Model mm mm e [ ' C @
00022124 E4/50 830x665x412 550 x 550 x 150 4 39 -] ANALOG ~ THERMOSTAT  1x @50cm
F-‘
= 4
s50x550x150 ~ 50-450 = 400/3N
E 8/50 8 899,-

a

TS Model Wymiary Wymiary wewnetrzne Moc
mm mm kw
00021882 E8/50  830x665x763 550 x 550 x 150 8

Piec do pizzy 2-poziomowy

ptyty szamotowe o grubosci 14 mm

komora przystosowana do GN 1/1

termometr w komorze

oswietlenie wewnetrzne

2x termostat, dla kazdej komory

regulacja temperatury 50 - 450°C

kominek do usuwania nadmiaru wilgoci
mozliwo$¢ postawienia na stole np. o gt. 600 mm

Waga
@ - CO w
8 . ANALOG ~ THERMOSTAT  2x ¢50cm

550x550x150

4

400/3N

50-450




PIZZERIA PIECE DO PIZZY - SNACK 243

Piec do odpiekania - cyfrowy
= wykonanie nierdzewne
wysuwany ruszt - odpowiedni do chtodzonej lub
mrozonej pizzy, zapiekanek lub innych przekasek
3 gotowe programy + 1 program indywidualny
(ustawianie czasu i temperatury)
ustawianie czasu 0 — 15 min + trwate wtgczenie
odpiekanie na ruszcie
sterowanie cyfrowe

Indeks Model Wymiary Wymiary rusztu Moc Waga PRy
mm mm kw kg @
00000447  FPP36 505x410x215 340 x 340 1,75 16,5 TIMER  THERMOSTAT 1x@32cm
PHEN ©
I C w4
350350 50-300 vz 230/1N
FP 36 1619,

Piec do odpiekania
e - wykonanie nierdzewne
wysuwany ruszt - odpowiedni do chtodzonej lub
mrozonej pizzy, zapiekanek lub innych przekgsek
ustawianie czasu 0 — 15 min + trwate wtgczenie
odpiekanie na ruszcie
sterowanie manualne

Indeks Model Wymiary Wymiary rusztu Moc Waga P
mm mm kw kg @
00000449  FP36  505x410x215 340%340 175 152 TIMER  THERMOSTAT 1x@32am
0N ©
il C w4
350350 50-300 vz 230/1N

FPP 36 2599,-

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

. PIBNNN Uzdatnianie
Plecele? ﬁ wody

Taborety

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



244 | PIECE DO PIZZY - SNACK PIZZERIA

FP36R 1859,-
Piec do pizzy
= wykonanie nierdzewne
= regulacja temperatury 50 — 300°C
ustawianie czasu 0 — 15 min
= ptyta szamotowa
odpowiedni do pieczenia Swiezo przygotowanej pizzy
i innych przekasek

TS Model Wymiary Wymiary wewnetrzne Moc Waga PR
mm mm kw kg @

00000450 FP36R  550x498 x253 410x370x90 2 19,4 TIMER  THERMOSTAT  1x@35cm

FP 66R 2 829,-
Piec do pizzy dwupoziomowy
2x ptyta szamotowa
niezalezne sterowanie grzatki dolnej i sSrodkowe;j
niezalezne sterowanie grzatki gornej

= 2x ustawianie czasu 0 — 15 min
= wykonanie nierdzewne
= odpowiedni do pieczenia Swiezo przygotowanej pizzy

Wymiary Moc Waga

mm KW ke E °C @

00000451 FPG66R  550x498 x 380 3 28,7 50-300 2x@35em

h @0
TIMER

230/IN  THERMOSTAT 410x370x90

Indeks Model




Indeks

00007943

Indeks

00007945

Model

FP37R

Model

FP67R

Wymiary
mm

550x 510 x 253

Wymiary
mm

550 x 510 x 435

Moc
kw

2

Waga
kg

20,2

Waga
kg

30,4

245

FP 37R 2 149,-
Piec do pizzy jednopoziomowy

= ptyta szamotowa

= oswietlenie wewnetrzne

= szyba drzwi

= wspdlne sterowanie grzatki gérnej i dolnej

= ustawianie czasu 0 - 15 min

= wykonanie nierdzewne

= odpowiedni do pieczenia $wiezo przygotowanej pizzy

@C@

50-300  1x@35em

230/IN  THERMOSTAT v 410x370x90

FP 67R 3419,-
Piec do pizzy dwupoziomowy

= 2x ptyta szamotowa

= oswietlenie wewnetrzne

= szyby drzwi

= niezalezne sterowanie grzatki dolnej i sSrodkowe;j

= niezalezne sterowanie grzatki gérnej

= 2x ustawianie czasu 0 - 15 min

= wykonanie nierdzewne

= odpowiedni do pieczenia $wiezo przygotowanej pizzy

@C@

50-300  2x@35cm

A0

230/IN  THERMOSTAT v 410x370x90

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

. PIBNNN Uzdatnianie
Plecele? ﬁ wody

REDFOX 600 | Taborety

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700

Wyjasnienia



Indeks

00007944
00008784

Model

FP 38R
FP 38RS

Wymiary
mm
577x537x274
577 x537x274

Wymiary wewnetrzne
mm

410x370x90
410x370x90

Indeks

00007946
00008785

Model

FP 68R
FP 68RS

Wymiary
mm
577 x 537 x 478
577 x 537 x 478

Wymiary wewnetrzne
mm

410x370x90
410x370x90

246 | PIECE DO PIZZY - SNACK PIZZERIA

FP 38R 2 569,-
Piec do pizzy jednopoziomowy

= ptyta szamotowa

= oswietlenie wewnetrzne

= szyba drzwi

= niezalezne sterowanie grzatki dolnej

= niezalezne sterowanie grzatki gornej

= wykonanie nierdzewne

= odpowiedni do pieczenia $wiezo przygotowanej pizzy
= wersja RS - regulacja temperatury do 400°C

Moc  Cena netto

kw PLN - @ @
2 2569,- '
2 | 20m9- = THERMOSTAT 1x@35cm

PEEY ©
Clw 4
40370000 50-400  mmmm———= 230/IN
FP 68R 4 399,-
Piec do pizzy dwupoziomowy
= 2x ptyta szamotowa
= oswietlenie wewnetrzne
= szyby drzwi
= niezalezne sterowanie grzatek komory dolnej
(grzatka dolna i gérna)
= niezalezne sterowanie grzatek komory gérnej
(grzatka dolna i gorna)
= wykonanie nierdzewne
= odpowiedni do pieczenia Swiezo przygotowanej pizzy
= wersja RS - regulacja temperatury do 400°C

Moc  Cena netto

kw PLN _""_ @ @

3,4 4399,
34 | 5269- = THERMOSTAT 2x@35em

B C w4

4a0370:00  50-400  mmmm——— 230/IN




O firmie

PIZZERIA TORBY DO PIZZY 247

©
T
TP 313,- '§~
Torba termiczna do transportu pizzy B
. (=)
= torbana 2 lub 4 pudetka o wymiarach 35 x 35 cm P
(45 x 45 cm) e
3 solidne rzepy zamykajace T
usztywnienie catej torby stelazem nierdzewnym 58
N
= przezroczysta kieszen na rachunki fé‘E—’
. . . Q=
boczne kieszenie na napoje og
torba wykonana z nylonu o
£2
8
Wymi @ tt 8%
ymiary ena netto ]
Indeks Model mm PLN E
00006574 TP2/35 370x370x110 313, g
00006579  TP2/45 470x470x 110 358, ksl
00006578  TP4/35 370x370x210 329,- 5
00006580 ~ TP4/45  470x470x210 371, £
[}
o
©
Qo
Z
o
Q.
2
w
=
€
s
H
>
£
N
=~
=
S>
58
sz
N
)

Taborety‘ Piece k-p NEF#LEIES

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600
| |

Wzmocnienie torby - stelaz nierdzewny.

Wyjasnienia




RBY TERMICZNE PIZZERIA

Lunchbox 158,-

Torba termiczna do transportu opakowan
= torba na 4/6/12 opakowan na zywnosé o wymiarach
20x25cm
torba wykonana z nylonu
zamkniecie klapy na magnes
= przegrodka oraz usztywnienie spodu

Indeks Mogal Wymiary zewnetrzne Wymiary wewnetrzne Cena netto
mm mm PLN
00029392 Lunchbox 4 300 x 250 x 330 260 x 220 x 300 158,-
00029393 Lunchbox 6 450 x 300 x 320 420 x270x 290 212,-
00027972 Lunchbox 12 540 x470x 270 520 x 450 x 250 320,-
Soup 204,-

Torba termiczna do transportu zup
« torba na 12/18 kubkéw po 300 ml

torba wykonana z nylonu

zamkniecie klapy na magnes

przegrédka oraz usztywnienie spodu

a
&

s Model Wymiary zewnetrzne Wymiary wewnetrzne Cena netto
mm mm PLN
00029394 Soup 12 390 x280x230 370 x 260 x 200 204,-

00029395 Soup 18 420 x 410 x 230 390 x 380 x 200 229,-




O firmie

PIZZERIA ORBY TERMICZNE 249

©
k=
Hamburger 12 267,- g
Torba na 12 hamburgerow B
. (=)
= torba na 12 pudetek o wymiarach 15 x 15 x 8 cm P
= torba wykonana z nylonu ?ﬂ
= zamkniecie klapy na magnes T
= przegrodka oraz usztywnienie spodu 58
o3
82
SE
og
=
c
o5
8%
€
e
g
£
e
S o
<=
o -
]
Qo
Z
| [
e a
w
. . ©
TS Modal Wymiary zewnetrzne Wymiary wewngtrzne Cena netto z
mm mm PLN (;n
00029396 Hamburger 12 520 x 350 x 190 500 x 330 x 180 267,- g
N
o
=4
S>
. 58
Sushi 9 152,- ==
N
)

Torba na sushi

= torba na 9 pudetek

= torba wykonana z nylonu

= torba posiada dodatkowe wewnetrzne, boczne
kieszenie na wktady chtodzace

= zamkniecie klapy na zamek btyskawiczny

= usztywnienie spodu

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600 ‘ Taborety‘ Piece k-p NEF#LEIES

A 5 ©
s Model Wymiary zewnetrzne Wymiary wewnegtrzne Cena netto z
mm mm PLN .g

8]

00029397 Sushi 9 500 x 200 x 220 400 x 180 x 170 152,- ;
=




Miksery do ciasta

- do przygotowania réznorodnych rodzajéw ciast - obracajaca sie nierdzewna dzieza i spirala
« doskonate do ciast ciezkich np. drozdzowych « uchylana pokrywa ochronna

= wytrzymata i prosta konstrukcja utatwiajaca
obrébke znacznych ilosci produktu




PIZZERIA MIKSERY SPIRALNE 251

HTF 7 3979,-
£ Mikser spiralny 7 |
g = obrotowa niedemontowalna dzieza nierdzewna
= przycisk START / STOP
0237 mm

= jedna predkos¢
= regulowane nozki

-’
TS Model Wymiary Wymiary misy Moc Waga
mm cm kw kg C 6
00022132 HTF7 = 260x540x527 ©23,7x16h 037 33 1SPEED  230/IN

HTF 10 4129,-

£ Mikser spiralny 10 |

] = obrotowa niedemontowalna dzieza nierdzewna
= przycisk START / STOP

0260 mm

= jedna predkos¢
= regulowane nozki

-’
Indeks Model WV::"V Wymizrl;]y misy I:\c;vc W:gga C &
00022129  HTF10 280 x 550 x 567 926x20 h 037 36 1SPEED ~ 230/1N
HTF 15 5059,-
£ Mikser spiralny 15 |
& HTF15T 5 059,-
e Mikser spiralny tréjfazowy 15 |

= obrotowa niedemontowalna dzieza nierdzewna
= przycisk START / STOP
= jedna predkos¢

« (® 4 kétka
-
Wymiary Wymiary misy Moc Waga Cena netto
Indeks Model mm o o P BN C & 6
00022130 HTF 15 350x675x620 231,7x21h 0,9 60 5059,-
00022133 HTF15T  350x675x620 931,7x21h 0,75 60 5059,- 1SPEED 400/3N 230/IN

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna
| |

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Taborety | Piece k-p

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



MIKSERY SPIRALNE PIZZERIA

-
Indeks Model P
mm
00022131 HTF 20 390 x 697 x 620
00022134 HTF20T  390x 697 x 620
-
Indeks  Model ~WYmiary
mm
00022135 HTF33T 430x762x700
-
Indeks Model WETIET
mm
00022136 HTF42T  480x818x700

210 mm

0360 mm

Wymiary misy
cm
236x21h
236x21h

260 mm

Moc
kw

0,9
0,75

0400 mm

Wymiary misy
cm

240x26 h

260 mm

Moc
kw

1,1

0452mm

Wymiary misy
cm

045,226 h

Moc
kw

15

HTF 20 5549,-
Mikser spiralny 20 |
HTF20T 5549,-

Mikser spiralny trojfazowy 20 |

= obrotowa niedemontowalna dzieza nierdzewna
« przycisk START / STOP

= jedna predkos¢

« (® 4 kétka
Waga Cena netto
kg PLN C & 6
65 5549,
& | s TSPEED ~ 400/3N ~ 230/IN
HTF33T 6 759,-

Mikser spiralny trojfazowy 33 |

= obrotowa niedemontowalna dzieza nierdzewna
= przycisk START / STOP

= jedna predkos¢

. ®4kotka
Waga
: Cl
95 1SPEED ~ 400/3N
HTF42T 7639,-

Mikser spiralny trojfazowy 42 |

= obrotowa niedemontowalna dzieza nierdzewna
= przycisk START / STOP

= jedna predkos¢

« (®4kétka

Waga

E C 4
105 1SPEED ~ 400/3N




O firmie

PIZZERIA MIKSERY SPIRALNE 253

©
i)
HTF53T 8 253,- .é
= Mikser spiralny trojfazowy 53 | 2
| .| - obrotowa niedemontowalna dzieza nierdzewna -
5 « przycisk START / STOP s
A 0500 mm . ‘2 &
= jedna predkos¢ T
y » (® 4 kétka o8
g8
sE
- o9
©
> g8
- 58
. — 85
Indeks Model Wymiary Wymiary misy Moc Waga o g
mm cm kw kg ‘ &
o
00022137  HTF53T 530x842x700  @50x27h 15 110 1SPEED  400/3N é
c
2
K=
[}
5
Q.
2
w
=
<
©
z
>
E
N
2
=4
S
£8
53
N
=}

Piece k-p NFZEES

Taborety

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia




PIZZERIA
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Model WETETRY

Indeks

Cena netto
PLN

mm

2280

48,

SA28

00007317

SA30 @300 52,-

00007318

SA33 @330 57,-

00007319

SA40 @400 65,-

00009937

SA45 @450

00009938

SA50 @ 500 86,-

00009939

31,-

FO24

Forma oksydowana

= utatwia pieczenie pizzy, idealna do rownomiernego

wypieku
= wykonana z blachy o grubosci 0,6 mm

= nie nalezy my¢ w zmywarkach

Wymiary  Cena netto
pccel mm PLN

Indeks

31,

@240 x25
@260 x25
2280x25
@300 x 25
@320x25
@340 x 25
@360 x25
@400x25
@450 x 25

FO24

00007320

32,

FO26

00007321

33,

FO28

00007322

37,-

FO30

00007323

FO32

00007324
00007325

FO34

41,

FO36

00007326
00007327

48,-
63,

FO40

FO45

00007328




PIZZERIA
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Indeks

00009941

Indeks

00007308
00007309

Model

NKG - 10

Wymiary
mm

@100

tOPATY DO PIZZY

Model

EP-1
tP-2

Wymlary Wymiary topaty Cena netto

310x 1300
260 x 1000

NOZE KRAZKOWE

mm
310 x 340
260 x 300

PLN

199,-
179,-

NKG - 10 66,-
N6z krazkowy do pizzy
ostrze tngce wykonane ze stali chromowej, umozliwia
fatwe przecinanie grubego ciasta, nawet z duza
iloscig farszu
obrotowe ostrze umozliwia ruch przecinany od gory,
a nie przesuwany jak podczas krojenia tradycyjnym
nozem
uchwyt wykonany z tworzywa
masywny kotnierz chroni kciuk przed kontaktem
z ostrzem

tP-1 199,-
topata do pizzy

czes¢ robocza wykonana z aluminium
= trzonek drewniany

. SZCZOTKI ZE SKROBAKIEM .

Indeks

00007310
00007312

Model

SZ-R
W-SZ-R

Wymiary
mm
750

130x 45

Cena netto
PLN
139,
39,-

SZ-R 139,-
Szczotka ze skrobakiem i wtosiem
ryzowym
= trzonek drewniany

naturalne wtosie

zalecana, gdy wypiek odbywa sie na siatkach lub

w formach
Witosie ryzowe (W - SZ - R):

wymienna koricéwka szczotki z wtosiem ryzowym

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

. PN Uzdatniani
Taborety ‘ Piece k-p w z V\a}or:jl)a/lnle
|

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600
| |

Wyjasnienia






