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WYPOSAZENIE PIZZERII

Szeroka oferta urzadzen oraz akcesoriow niezbednych w kazdej pizzerii.

Piece do pizzy
Watkowarki do ciasta
Miksery spiralne
topaty, topatki do pizzy
Pojemniki na ciasto,

szczotka do czyszczenia piecow. . .

....312-320
.. 321-322
..322-324
..325-327

.326-327

Blachy, siatki i talerze do pizzy 327-328
Torby, pojemniki termoizolacyjne ... .328-329
Rekawice piekarskie. .

Stoty chtodnicze




PIECDO PIZZY
« przeznaczony do pizzy o Srednicy 41 cm

PIECE DO PIZZY COMPACT

« linie urzadzen przeznaczonych do wypieku podstawowych rodzajéw
pizzy oraz zapiekanek, grzanek, quiche, flandw lub créme brilée
» modele pieca przeznaczone do matej i $redniej wielko$ci obiektéw gastronomicznych

- zakres pracy do 350°C

« kwarcowe elementy grzewcze

- plyta szamotowa na dnie komory

« o$wietlenie komory

« niezalezne sterowanie grzatkami

« wytacznik czasowy z funkcja pracy ciagtej
« obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

Nr kat

W D H T M P u Cena
mm mm mm “E kg kw v netto

777254 670 580 270 do350 32 3 230  4325,00 1

PIEC DO PIZZY
« przeznaczony do pizzy o Srednicy 40 cm % %

« zakres pracy do 500°C

« plyta szamotowa na dnie komory

« niezalezne sterowanie grzatkami

« panel frontowy wykonany ze stali nierdzewnej

+ obudowa wykonana ze stali malowanej na czarno
- szersza oferte znajdziesz na: stalgast.com

W D H
Nrkat Produkt WD H T (uaytk 2yt 2yt M Y Fena
rka rodu G G (uzyll_mgwe) (uzymrgwe) (uzymngwe) kg KW v netto
782100  Piec jednokomorowy 555 460 290 405 405 110 26 22 230  2780,00 1
782120 Piec dwukomorowy 555 460 535 405 405 180 29 44 400  5085,00 1
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PIECE DO PIZZY PROFESSIONAL

« linie urzadzen przeznaczonych do wypieku podstawowych rodzajéw
pizzy oraz zapiekanek, grzanek, quiche, flandw lub créme brlée

» modele pieca przeznaczone do matej i $redniej wielko$ci obiektéw gastronomicznych

PIEC DO PIZZY X-LINE

« przeznaczony do pizzy o $rednicy 30 oraz 36 cm
« zakres pracy do 500°C

« plyta szamotowa na dnie komory
+ o$wietlenie komory
+ kominek do odprowadzania pary
+ niezalezne sterowanie grzatkami
« panel frontowy wykonany ze stali nierdzewnej
+ obudowa ze stali malowanej na czarno
+ szersza oferte znajdziesz na:
stalgast.com

W D H ot D b M P
Nr kat Produkt A (uzy%&(rﬁwe) (uzyr%o]we) (uzyﬂtwkrgwe) kg KW
781421  Piecjednokomorowy 1010 850 420 720 720 140 115 6
781422  Piec dwukomorowy 1010 850 750 720 720 140 200 12
781432 Piec dwukomorowy 1010 1210 750 720 1080 140 300 18

Do cen nalezy doliczy¢ 23% podatku VAT. Gwarancje: stalgast.com.

K stalgast

u

400
400
400

Cena
netto

4925,00
8200,00
9780,00

1
1
2
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PIECE DO PIZZY
PROFESSIONAL STRONG

+ linie wydajnych urzadzen przeznaczonych do wypieku wszelkich rodzajéw pizzy
+ modele przeznaczone do $redniej wielkosci obiektéw gastronomicznych

PIEC DO PIZZY E-LINE
« przeznaczony do pizzy o Srednicy 30 cm % %
« wielogrzatkowy system grzewczy

« zakres pracy do 500°C

« plyta szamotowa na dnie komory
« o$wietlenie komory
« kominek do odprowadzania pary
« niezalezne sterowanie grzatkami
« panel frontowy wykonany ze stali nierdzewnej
« obudowa ze stali malowanej na czarno
« szersza oferte znajdziesz na:
stalgast.com

Nr kat. Produkt me mDm mHm (uzyr&)we) (uiy”tl[%gwe) (uiyﬁtggwe) khg k?/\/ e gee{:g

781501  Piecjednokomorowy 900 735 420 610 610 140 78 42 400 5280,00 1
781502  Piec dwukomorowy 900 735 750 610 610 140 135 84 400 10060,00 1
781512 Piec dwukomorowy 900 1020 750 610 910 140 178 14,4 400 11000,00 2
781521  Piecjednokomorowy 1150 735 420 910 610 140 12 64 400 7405,00 3
781522 Piec dwukomorowy 1150 735 750 910 610 140 187 12,8 400 13150,00 3
781531  Piecjednokomorowy 1150 1020 420 910 910 140 145 96 400  9885,00 4
781532 Piec dwukomorowy 1150 1020 750 910 910 140 252 19,2 400 16000,00 4

314 Do cen nalezy doliczy¢ 23% podatku VAT. Gwarancje: stalgast.com. #\ Stalgast



PIEC DO PIZZY F-LINE

« przeznaczony do pizzy o $rednicy 36 cm % %
« wielogrzatkowy system grzewczy

« zakres pracy do 500°C

« ptyta szamotowa na dnie komory
« o$wietlenie komory
« kominek do odprowadzania pary
* niezalezne sterowanie grzatkami
« panel frontowy wykonany ze stali nierdzewnej
« obudowa ze stali malowanej na czarno
- szerszg oferte znajdziesz na:
stalgast.com

W D H
Nr Kat Produkt rx\r/n mDm mHm (uzyr:]l;gwe) (uzyr}]l;gwe) (uzynt.‘l;gwe) IEVS; k\s\/ \9 Eeeintg
781601  Piec jednokomorowy 1010 850 420 720 720 140 103 5 400  6535,00 1
781602 Piec dwukomorowy 1010 850 750 720 720 140 174 12 400 10290,00 1
781702 Piec dwukomorowy 1370 850 750 1080 720 140 240 18 400  15110,00 2
781712 Piec dwukomorowy 1370 1210 750 1080 1080 140 346 26,4 400 19360,00 3

PIEC DO PIZZY F-LINE DIGITAL

« przeznaczony do pizzy o Srednicy 36 cm % %
« wielogrzatkowy system grzewczy

« zakres pracy do 500°C

« sterownik, termostat digital - elektroniczna
kontrola parametréw pieca

« plyta szamotowa na dnie komory

« o$wietlenie komory

« kominek do odprowadzania pary

« niezalezne sterowanie grzatkami

- panel frontowy wykonany ze stali nierdzewnej

« obudowa ze stali malowanej na czarno

- szersza oferte znajdziesz na:
stalgast.com

W D H
Nrkat Produkt W Do H T uyk 2yt 2yt ME" Y Fena
rka rodul GE R (uzy;mtq)we) (uzymrgwe) (uzymrgwe) kg KW v netto
781622 Piec dwukomorowy 1010 850 750 720 720 140 174 12 400 12770,00 1
781722 Piec dwukomorowy 1370 850 750 1080 720 140 240 18 400 17350,00 2

#\Stalgast Do cen nalezy doliczy¢ 23% podatku VAT. Gwarancje: stalgast.com. 315



PIECE DO PIZZY
PROFESSIONAL STRONG

« linie wydajnych urzadzen przeznaczonych do wypieku wszelkich rodzajow pizzy
» modele przeznaczone do $redniej wielko$ci obiektow gastronomicznych

PIEC DO PIZZY E-START LINE % %
« przeznaczone do pizzy o Srednicy 32 cm

- zakres pracy 500°C

« plyta szamotowa jednostronnie ryflowana
« kominek do odprowadzania pary
« niezalezne sterowanie grzatkami
- panel frontowy wykonany ze stali nierdzewnej
« obudowa ze stali malowanej na czarno
- szersza oferte znajdziesz na:
stalgast.com

w D H
Nr kat Produkt FY\WAI{H mDm mHm (uzyr:]l;gwe) (uzyr;krgwe) (uzy%krgwe) ;‘g k\% e geetqg
781301  Piec jednokomorowy 900 785 420 660 660 140 73 42 400  4445,00 1
781302 Piec dwukomorowy 900 785 750 660 660 140 123 84 400  6485,00 1
781312 Piec dwukomorowy 900 1080 750 660 990 140 159 14,4 400 7720,00 2

316 Do cen nalezy doliczy¢ 23% podatku VAT. Gwarancje: stalgast.com. #\ Stalgast



PIECE DO PIZZY
PROFESSIONAL GAS STRONG

« linia wydajnych urzadzer do wypieku wszelkich rodzajow pizzy
+ modele przeznaczone do $redniej wielko$ci obiektow gastronomicznych

PIEC DO PIZZY GAS-LINE

« przeznaczone do pizzy o Srednicy 30 oraz 36 cm
« 4 palnikowy system grzewczy
- elektroniczna regulacja sterowania
temperatura (regulacja co 1 stopien)
- zakres pracy do 450°C
« piezoelektryczna zapalarka ptomienia $wiecy palnikéw

« plyta szamotowa na dnie komory
« o$wietlenie komory
- wejscie do komory ograniczajace spadki temperatur
« obudowa ze stali malowanej na czarno
« wkomplecie dysze na gaz G30
- szersza oferte znajdziesz na:
stalgast.com

W D H
W D H ; . M P u C
Nr kat. Produkt GE R (uz%l;gwe) (uzyrhl;gwe) (uzyr;l;gwe) kg KW v neetnlg
781040  Piec jednokomorowy 1000 1010 470 620 620 155 112 139 G20 11520,00 1
781045  Piec jednokomorowy 1095 1110 472 720 720 155 132 170 G20 14470,00 2

* Stalgast Do cen nalezy doliczy¢ 23% podatku VAT. Gwarancje: stalgast.com. 317



318

PIECE DO PIZZY

PROFESSIONAL EXTRA POWER

+ linie bardzo wydajnych urzadzen przeznaczonych do wypieku wszelkich rodzajow pizzy
« polecane do obiektéw gastronomicznych charakteryzujacych sie duzym natezeniem ruchu

PIEC DO PIZZY FR-LINE

« komora wytozona szamotem

« przeznaczony do pizzy o Srednicy 36 cm
- wielogrzatkowy system grzewczy

- zakres pracy do 500°C

« o$wietlenie komory
« kominek do odprowadzania pary
« niezalezne sterowanie grzatkami
- panel frontowy wykonany ze stali nierdzewnej
« obudowa ze stali malowanej na czarno
- szersza oferte znajdziesz na:
stalgast.com

W D H W v H M
Nr kat. Produkt [ (uzyr:]l;gwe) (uz%l;gwe) (uzwrgwe) kg
781801 Piec jednokomorowy 1010 850 420 720 720 140 127
781802  Piec dwukomorowy 1010 850 750 720 720 140 226
781812 Piec dwukomorowy 1010 1210 750 720 1080 140 316
781901 Piec jednokomorowy 1370 850 420 1080 720 140 174
781902 Piec dwukomorowy 1370 850 750 1080 720 140 306
781912 Piec dwukomorowy 1370 1210 750 1080 1080 140 436
Do cen nalezy doliczy¢ 23% podatku VAT. Gwarancje: stalgast.com.

kw

12
18

18
26,4

u
v
400
400
400
400
400
400

Cena
netto
8010,00
13660,00
16730,00
10910,00
19480,00
24040,00
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WYPOSAZENIE PIZZERII

(1] 2]
2 360 2 360

PIEC DO PIZZY FR-LINE DIGITAL
« komora wylozona szamotem % %
« przeznaczony do pizzy o Srednicy 36 cm

- wielogrzatkowy system grzewczy
- zakres pracy do 500°C

- sterownik, termostat digital - elektroniczna
kontrola parametréw pieca

« o$wietlenie komory

« kominek do odprowadzania pary

« niezalezne sterowanie grzatkami

- panel frontowy wykonany ze stali nierdzewnej

« obudowa ze stali malowanej na czarno

- szerszg oferte znajdziesz na: stalgast.com

UWAGA: Panel sterowania
powieksza szerokos¢ pieca

o dodatkowe 130 mm wzgledem
danych podanych w tabeli

w D H
W D H 5 5 5 M P u Cena
Nr kat. Produkt tk ke ke
rka rodu F G (uzym rgwe) (uzym rgwe) (uzym rr?we) kg KW v netto
781822  Piec dwukomorowy 1010 850 750 720 720 140 226 12 400  15730,00 1
781922 Piec dwukomorowy 1370 850 750 1080 720 140 306 18 400 21270,00 2

#\ Stalgast Do cen nalezy doliczy¢ 23% podatku VAT. Gwarancje: stalgast.com. 319




PIEC DO PIZZY RUSTICA E/F/FR-LINE

« przeznaczone do pizzy o Srednicy:
781542 -30cm
781642, 781842 - 36 cm
« wielogrzatkowy system grzewczy
« zakres pracy do 500°C

« o$wietlenie komory

« kominek do odprowadzania pary

« niezalezne sterowanie grzatkami

« panel frontowy w kolorze"rdzawym”

« obudowe ze stali malowanej na czarno

- szersza oferte znajdziesz na: stalgast.com

Sprawdz szersza
oferte produktow
marki GGF
stalgast.com

W D H
Lp.  Nrkat Produkt Linia nWm mDm mHm (uzy%&ﬁgwe) (uzyr%krgwe) (uzy%krgwe) L\Ag k@v y r(]}g&g
1. 781542 Piec dwukomorowy E 900 735 750 610 610 140 135 84 400  9110,00 1
2. 781642 Piec dwukomorowy F 1010 850 750 720 720 140 174 12 400  9825,00 2
3. 781842 Piec dwukomorowy FR 1010 850 750 720 720 140 226 12 400  12700,00 2

320 Do cen nalezy doliczy¢ 23% podatku VAT. Gwarancje: stalgast.com. #\ Stalgast



PODSTAWA DO PIECA
« konstrukcja skrecana

Nr kat. Produkt rr\v/vm mDm mHm
782011 Podstawa do pieca 781501, 781502 910 745 1000
782012 Podstawa do pieca 781512 910 1030 1000

Podstawa do pieca 781040, 781421, 781422,

782013 781601, 781602, 781801, 781802 1020 860 1000
782014 Podstawa do pieca 781432, 781812 1020 1220 1000
782015 Podstawa do pieca 781521,781522 1160 745 1000
782016 Podstawa do pieca 781531, 781532 1160 1030 1000
782017 Podstawa do pieca 781702, 781901, 781902 1380 860 1000
782018 Podstawa do pieca 781712, 781912 1380 1220 1000
782019 Podstawa do pieca 781045 1095 940 1000
782020 Podstawa do pieca 781301,781302 905 795 1000
782021 Podstawa do pieca 781312 905 1090 1000

WALKOWARKA DO CIASTA

« urzadzenie do watkowania ciast na pizze oraz pieczywo
« watkowarka znacznie upraszcza i przyspiesza prace
« regulacja grubo$ci ciasta od 1 do 5 mm

« dtugosc rolek:
786931-140/310 mm
786942 - 260/400 mm

« zalecana jednorazowa waga ciasta:

786931 -80-210 gr
786942 -210-600 gr

« urzadzenie wykonane ze stali nierdzewnej
« 2tryby pracy: praca ciagta / wtgcznik nozny w komplecie

w D H M
Lp. Nrkat mm mm mm kg

P u Cena
kw Vv netto

1. 786931 445 340 640 29 0,50 230 4810,00
2. 786942 540 390 720 34 0,37 230 5345,00

\#stalgast

Do cen nalezy doliczy¢ 23% podatku VAT. Gwarancje: stalgast.com.

Cena
netto

1035,00
1035,00

1035,00

1035,00
1035,00
1035,00
1035,00
1035,00
1035,00
1035,00
1035,00

G @
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WYPOSAZENIE PIZZERI|

WALKOWARKA DO CIASTA

« urzadzenie przeznaczone do watkowania duzych ptatéw ciasta
- stabilna konstrukcja
* unoszone ramiona w celu zaoszczedzenia powierzchni
« 2 predkosci pracy
- regulacja grubo$ci ciasta od 0.1 do 34 mm
- zalecana jednorazowa waga ciasta do:
786958 ~ 8 kg
786961 ~ 10 kg

Sterowanie
nozne
786901

(2
(1)

Lp. Nrkat. Product mw“ mDm mHm lyt_‘] kPW \L,I Eg{}g

1. 786958 Watkowarka do ciasta 2050 955 555 120 0,55 400 20020,00
2. 786961 Watkowarka do ciasta 2850 1055 1280 184 0,55 400 22760,00
3. 786901 Sterowanie nozne do watkowarki - - - 643,00
MIKSER SPIRALNY
- do ciast ciezkich np.: pizza, pierogi %
+ 786100 maksymalna pojemnos¢

dziezy do 6,5 kg (ciasta)
+ 786200 maksymalna pojemno$¢é

dziezy do 15 kg (ciasta)

« cze$ci majace bezposredni
kontakt z zywnos$cig wykonane
sa ze stali nierdzewnej

« dzieza zamontowana na state

Dzieza i hak
ze stali
nierdzewnej

Panel
sterowania
[} W D H i N M P U Cena
Lp. Nrkat mm mmo mmo mm o lity obr/min kg kw v netto

1. 786100 340 360 680 750 10 15 68 0,55 230 3570,00
2. 786200 360 380 670 735 20 15 70 075 230 4075,00

322 Do cen nalezy doliczy¢ 23% podatku VAT. Gwarancje: stalgast.com. #\ Stalgast




WYPOSAZENIE PIZZERII

MIKSER SPIRALNY

« do ciast ciezkich

- cyfrowy panel sterowania obrotéw oraz czasu pracy

« 10 poziomdw predkosci

- maksymalna pojemno$¢ dziezy 5,2 kg (ciasta)

« cze$ci majace bezposredni kontakt z zywnoscia
wykonane sa ze stali nierdzewnej

- metalowa, ruchoma ostona dziezy

- rewers dziezy

« sygnat dzwiekowy

Dzieza i hak
ze stali
nierdzewnej

Panel
sterowania

Nkat W D H VoM P U Cena
mm mm mm litry kg kw \ netto
786010 320 550 440 10 32 0,75 230 3990,00

MIKSER SPIRALNY

« do ciast ciezkich

- cyfrowy panel sterowania obrotdw oraz czasu pracy

+ 10 poziomdw predkosci

+ 786023 maksymalna pojemnos¢ dziezy 12 kg (ciasta)

+ 786034 maksymalna pojemnos¢ dziezy 18,7 kg (ciasta)

+ 786045 maksymalna pojemnos¢ dziezy 30 kg (ciasta)

« cze$ci majace bezposredni kontakt z zywnoscia
wykonane sg ze stali nierdzewnej

« metalowa, ruchoma ostona dziezy

- stopki stabilizujace urzadzenie

- rewers dziezy

« sygnat dzwiekowy

- plynna regulacja obrotéw

- funkcja ,pause”

Dziezaihak

Panel g
ze stali

nierdzewnej

sterowania

W D H Vv M P u Cena
Nrket. mm mm mm litry kg kw \ netto

786023 730 550 770 23 90 3 230 7130,00
786034 850 520 860 34 120 8 230 8640,00
786045 850 520 920 45 145 6 230 10800,00

[

% Stalgast Do cen nalezy doliczy¢ 23% podatku VAT. Gwarancje: stalgast.com. 323




MIKSER SPIRALNY
« do ciast ciezkich np.: pizza, pierogi

- 786102 maksymalna pojemnos¢ dziezy do 8 kg (ciasta)

- 786202 maksymalna pojemno$c¢ dziezy do 15 kg (ciasta)

- 786302 maksymalna pojemnos$¢ dziezy do 22 kg (ciasta)

« czesci majace bezposredni kontakt z zywnoscig wykonane
s ze stali nierdzewnej

+ dzieza zamontowana na state

- szerszg oferte znajdziesz na: stalgast.com

W D H M P u Cena
Nrkat: o mm mm kg kW v netto

786102 300 550 620 48 0,37 230 4395,00
786202 400 700 680 82 0,90 230 5530,00
786302 450 740 730 90 1,50 230 6345,00

MIKSER SPIRALNY

« do ciast ciezkich np.: pizza, pierogi
« podnoszona gtowica oraz demontowana dzieza
« urzagdzenia na 400 V posiadajg 2 biegi
+ 786402 maksymalna pojemnos¢
dziezy do 18 kg (ciasta)
+ 786502 maksymalna pojemnos¢
dziezy do 25 kg (ciasta)
« czesci majace bezposredni kontakt z zywnoscia
wykonane s3 ze stali nierdzewnej
- szersza oferte znajdziesz na: stalgast.com

w D H M P u Cena
Nrkat mmo omm omm kg kW V netto

786402 400 700 700 94 0,55 400 9035,00
786502 450 740 750 127 1,70 400 10640,00

MIKSER SPIRALNY
« do ciast ciezkich np.: pizza, pierogi %

+ podnoszona gtowica oraz demontowana dzieza

« urzadzenie na 230 V posiada 1 bieg

+ 786400 maksymalna pojemnos$c¢ dziezy do 18 kg (ciasta)
+ 786500 maksymalna pojemnos¢ dziezy do 25 kg (ciasta)
« czesci majace bezposredni kontakt z zywnoscig
wykonane s3 ze stali nierdzewnej

szerszg oferte znajdziesz na: stalgast.com

Nr Kat W D H M P u Cena
mm mm mm kg kW \ netto

786400 400 700 700 100 0,9 230 7580,00

786500 450 740 750 128 1,3 230 9220,00

324 Do cen nalezy doliczy¢ 23% podatku VAT. Gwarancje: stalgast.com. #\Stalgast



LOPATKA DO PIZZY

« antyposlizgowa raczka

+ A=120 mm, B=75 mm,
C=90 mm

L Cena
Nrkat. mm  netto

270150 150 154,00

RADELKO DO PIZZY
+ ostrze proste

) Cena
Nrkat mm  netto

561101 100 16,35

\#stalgast

LOPATKA DO PIZZY

« antyposlizgowa raczka
« A=200 mm, B=80 mm

L Cena
Nrkat. mm  netto

270260 260 195,00

LOPATA DO PIZZY

+ wykonana z aluminium
+ drewniana raczka

W D L Cena
Nrkat. mm mm mm  netto

564022 260 300 200 55,80
564052 260 300 450 81,80
564102 260 300 1000 108,00

LOPATKA DO PIZZY s
+ drewniana raczka @
+ A=120 mm, B=60 mm

L Cena
Nrkat. mm  netto

503210 270 23,60

LOPATA DO PIZZY

+ wykonana z drewna
bukowego

w D L Cena
Nrkat. mm mm mm netto

564030 350 300 1100 135,00

Do cen nalezy doliczy¢ 23% podatku VAT. Gwarancje: stalgast.com. 325



LOPATA DO PIZZY
« wykonana z aluminium

W D L Cena
Nrkat mm o mm o mm netto

564412 320 300 1200 171,00

LOPATA OPERACYJNA DO PIZZY
« wykonana z aluminium

%) L Cena
Nrkat mm o mm et

564413 200 1690 197,00

SZCZOTKA CZYSZCZENIA PIECOW

« uchwyt aluminiowy
« wiosie wykonane z mosigdzu

L Cena
Nrkat mm o etto

564411 1500 230,00

WOZEK DO POJEMNIKA
NA CIASTO DO PIZZY

« dedykowany do pojemnikéw
W D H V. Cena 600x400

POJEMNIK NA CIASTO

« idealne na ciasto do pizzy, makaronéw itp.
« odporny na temperatury w zakresie -40° do + 80°

Lp. Nrkat. Produkt mm mm mm ity netto
1. 563407 Pojemnik na ciasto 600 400 70 13 43,30
2. 563410 Pojemnik na ciasto 600 400 100 19 59,30
3. 563411 Pojemnik na ciasto 400 300 100 10 33,10 oeE
4. 563408 Pokrywa do pojemnika 5634071563410 600 400 20 - 30,90 Nrkat. et
5. 563412 Pokrywa do pojemnika 563411 400 300 20 - 26,10 563409 273,00

326 Do cen nalezy doliczy¢ 23% podatku VAT. Gwarancje: stalgast.com. #\Stalgast



LOPATA DO PIZZY,

OPERACYJNA
« topata do operowania w piecu

+ wygodna rekojesé

« otwér do zawieszenia w raczce

« do skrecenia

Diugoséraczki @ L Cena
Nrikat. mm mm  mm netto

564123 972 228 1200 84,60

SZCZOTKA DO CZYSZCZENIA PIECOW
« aluminiowa rekojes¢
« cze$¢ robocza - wtosie mosiezne
ze skrobakiem stalowym
« otwér do zawieszenia w raczce
« do skrecenia

L Cena
Nrkat mm  netto

564420 1200 64,10

LOPATA DO PIZZY

« drewniana raczka

« powierzchnia robocza aluminiowa
« otwdr do zawieszenia w raczce

« do skrecenia

Diugosc raczki W D L Cena
Lp.  Nrkat mm mm mm mm  netto

1. 564642 325 305 335 640 47,00
2. 564852 515 305 335 850 50,40

LOPATA DO PIZZY

- topata do pizzy aluminiowa, perforowana
« otwér do zawieszenia w raczce

« do skrecenia

Nrkat Dtugosc rgezki W D L Cena
mm mm mm mm netto

564660 310 300 350 660 74,40

Lp. Nrkat. Produkt mﬂm mHm sth E&qg

TALERZE
DO PIZZY "B TesdopeyTne 0 20 6 45

« sprzedawane w ilosciach kartonowych (K) 2. 388615 Talerzdopizzy 330 126 12,15
+ cena za sztuke

@ LUBIANA
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BLACHA DO PIZZY =3

« po skoriczonej pracy
kazda blache nalezy
doktadnie umyé,
wysuszy¢ i nattuscic;
zabieg ten stuzy
zabezpieczeniu blachy
przed korozja

%) H Cena
Nrkat mm o mm netto

560241 240 25 19,80
560261 260 15 21,20
560281 280 25 22,00
560301 300 25 21,80
560321 320 25 24,10
560361 360 25 27,60
560401 400 25 32,00
560451 450 40 46,50
560501 500 40 51,30

BLACHA DO PIZZY

« wykonane z anodowanego
aluminium

()&

) Cena
Nrkat mm  netto

560302 300 44,90
560332 330 29,90
560402 400 38,50
560452 450 47,00

TORBA TERMICZNA

« transportowa torba termiczna na zakupy badz lunchboxy

« poreczne uchwyty do przenoszenia

« przezroczysta kieszen na rachunki

« izolacja termiczna z warstwg pianki PE

« wnetrze torby wykonane z foli aluminiowej zapewniajacej
dodatkowga izolacje i utatwiajaca czyszczenie

« tadowana od gory, zamykana na suwak

w D H  Cena
Nrkat. mm o mm  mm  netto

563455 580 350 380 45,00

Do cen nalezy doliczy¢ 23% podatku VAT. Gwarancje: stalgast.com.

SIATKA DO PIZZY

Nr kat @mm @mm Cena
(wewnetrzna) (zewnetrzna) netto

562281 250 280 10,80
562311 280 300 13,45
562330 310 330 13,90
562361 350 380 15,45
562400 380 400 18,30
562460 430 460 20,10
562500 480 500 25,50
562600 570 600 43,80

TORBA DO PIZZY

+ wykonana z wytrzymatego materiatu-winylu
+ gruba izolacja utrzymuje temperature,
nie przepuszcza wilgoci
+ duza uchylna klapa na rzep
* przezroczysta kieszen
na rachunki o wymiarach
(WxD) 165x120 mm
+ posiada wygodny
uchwyt do przenoszenia
i otwory wentylacyjne

w D H
Nrkat. o D H (uzythowe) (uzytkowe) (uzytkowe) e

563451 450 450 120 430 430 100 59,00
563453 500 500 300 480 480 285 75,60
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POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY DO PIZZY

« wytrzymaty materiat o wtagciwosciach sprezystych
« bardzo dobre wtasciwosci termoizolacyjne

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY DO PIZZY
« rozmiar GN 2/3

- szczelnie przylegajaca pokrywa
- tatwy w czyszczeniu
- lekki
W D H V Cena W D H v Cena
Nrkat mmo mmo mmo lity  netto Nrkat.mm mmo mmo Ity netto

057301 410 410 330 32 212,00 057231 415 400 265 27 164,00

REKAWICE TERMICZNE REKAWICE PIEKARSKIE REKAWICE OLEJOODPORNE
OLEJOODPORNE DO GRILLA + wykonane ze skéry
« 3-palczaste

« cena za komplet

«+ wykonane z neoprenu
« 5-palczaste
« nienasiakliwe

+ wysoka odporno$c¢ termiczna
« 5-palczaste
+ wykonane z neoprenu

« cena za komplet
« cena za komplet
L T Cena
Lp.  Nrkat mm °C netto
T C T C
Nrkat g etto Nrkat oo petto 1. 505016 350 300 65,00
505020 do 100 159,00 505011 do300 128,00

2. 505017 450 300 75,00

REKAWICE KUCHENNE

+ bawetna impregnowana
przeciwogniowo

+ 2-palczaste

+ cena za sztuke

REKAWICA KUCHENNA

+ bawetna impregnowana
przeciwogniowo

« 2-palczasta

« cena za sztuke

REKAWICE PIEKARSKIE
+ wykonane ze skéry

+ 2-palczaste

+ cena za komplet

L T C L T K C L T C
Nrkat.  mm o oo netto Nrkat g szt rette Nrkat.  mm oc et
505013 430 do230 27,00 505015 430 do230 1 35,70 505014 410 do250 151,00
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STOL CHLODNICZY DO PIZZY

« obudowa i wnetrze wykonana ze stali nierdzewnej
- dynamiczny obieg powietrza

- elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury
« filtr przeciwpytkowy

- samodomykajace sie drzwi z blokada

« funkcja automatycznego i recznego odszraniania
« pojemnosé nadstawki 5 x GN 1/6 (max. 150 mm)
« blat wykonany z granitu

« 2 p6tki GN 1/1 w standardzie

« dedykowane prowadnice nr kat. 831443

« dedykowana pétka nr kat. 831445

2> GN
=)&) =) (1)

Nrkat Ukiad pojemnikow r%Nm mDm mHm °TC k@d 3 Ii%/ry \itry\geuo klimKal?yScazna r?eetqg
833029 5xGN1/6 900 700 1090 +2/+8 0,17 230 240 198 4 3490,00
STOL CHLODNICZY 3DRZWIOWY
DOPIZZY Z NADSTAWKA SZKLANA
« obudowa i wnetrze wykonana ze stali nierdzewnej
« dynamiczny obieg powietrza
« elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury
« filtr przeciwpytkowy
» samodomykajace sie drzwi z blokada
« funkcja automatycznego i recznego odszraniania
« 3 potki GN 1/1 w standardzie
« dedykowane prowadnice nr kat. 831443
« dedykowana pétka nr kat. 831445
) GN
SE=®
Nrkat.  Uktad pojemnikow rr\wNm mDm mHm TC k';/ 3 Zuzlz\lc\llﬁlergﬁrg” mvry Inryxeno khrﬁa‘?ysgzna geetr:g
833037 8xGN1/6 1365 700 1090 +2/+8 0,24 230 1294 402 308 4 5835,00
STOL CHLODNICZY DO PIZZY NA KOLKACH
ZWITRYNA CHLODNICZA
« obudowa i wnetrze wykonana ze stali nierdzewnej
« dynamiczny obieg powietrza
« elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury
« filtr przeciwpytkowy
« samodomykajace sie drzwi z blokada
- funkcja automatycznego i recznego odszraniania
« pasuja nadstawki chtodnicze nr kat. 834630 i 834641
« kétka przednie posiadaja hamulce
« blat wykonany z granitu
« uktad pojemnikéw nadstawy:
nrkat. 834630: 6x GN 1/3 (max H = 150 mm)
nrkat. 834641: 6x GN 1/4 (max H = 150 mm)
3 po6tki GN 1/1 w standardzie
« dedykowane prowadnice nr kat. 831443
« dedykowana pétka nr kat 831445
« urzadzenie sprzedawane bez pojemnikéw GN
« witryny chtodnicze sprzedawane osobno
Lp.  Nrkat. mwm mDm mHm 1(‘) k?N y EKn‘gfga. Zuzky\%llthe/&;gﬁrgu htvry I\tryﬁenu khrr?a‘?\?&na
1. 834630 1400 395 440 +2/+48 0,11 230 - - - 4 2765,00
834641 1400 335 440 +2/+8 0,11 230 - - - 4 2100,00
2. 833031 1400 700 1120 +2/+8 0,24 230 E 1825 368 219 4 5760,00
330 Do cen nalezy doliczy¢ 23% podatku VAT. Gwarancje: stalgast.com. #\Stalgast



