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KUCHNIA GAZOWA 4-PALNIKOWA Z KONWEKCYJNYM

PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM GN 1/1

- Palniki: 2x3,5 kW + 2x6 kW

- Dysze na LPG dodawane do zestawu

- Do garnkdw: 8120-300 mm
- Zeliwne ruszty 335x300 mm, osobne na kazdy palnik

- Termopara

- Blat kuchni: AISI 304

- Obudowa: AISI 430

- Nozki stalowe z regulacja
- Waga: 82 kg

PIEKARNIK KONWEKCYJNY GN 1/1:
ELEKTRYCZNY 3 kW/230V

- Zakres temperatury: od +50 do +270°C
- Komora ze stali nierdzewnej: 640x370x(H)350 mm

- 4 pary prowadnic na GN 1/1

- Odstep miedzy prowadnicami: 75 mm

- W zestawie 1 ruszt GN1/1
- Termostat

zeliwne ruszty do garnkéw: g120-300 mm
335x300 mm, osobne =
L BT

na kazdy palnik

piekarnik
elektryczny GN 1/1

kod

wymiary

wymiary piekarnika
moc palnikéw

typ piekarnika

moc piekarnika
moc gazowa
napiecie

waga

PLN

310

6kW 3,5 kW

35KW 6kW
227381

800x700x(H310 mm

2x 3,5 kW + 2x 6 kW

19 kW [HS]

kg
4840,00

MHENDI

kW 35kW

35KW 6 kW

227589
800x700x(H)900 mm

2x 35 kW + 2x 6 kW

19 kW [HS]

72 kg
6197,00

blat kuchni: AISI 304,
obudowa: AISI 430

nézki stalowe z regulacja
100-165 mm

piekarnik
6N 1/1

kW 35kW

35KW  6kW

225882
800x722x(H1900 mm
640x370x(H)350 mm
2x35 kW + 2x 6 kKW

konwekceyjny, elektryczny

3000 W
19 kW [HS]
230V
82kg
8239,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



KUCHNIA GAZOWA 6-PALNIKOWA Z KONWEKCYJNYM
PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM GN 1/1

- Palniki: 3x3,5 kW + 3x6 kW

- Dysze na LPG dodawane do zestawu

- Do garnkdw: p120-300 mm

- Ruszty zeliwne 335x300 mm, osobne na kazdy palnik
- Termopara

PIEKARNIK KONWEKCYINY GN 1/1:

ELEKTRYCZNY 3 kW/230V

- Zakres temperatury: od +50 do +270°C

- Komora ze stali nierdzewnej: 640x370x(H)350 mm
- 4 pary prowadnic na GN 1/1

- Blat kuchni: AISI 304 - Odstep miedzy prowadnicami: 75 mm

- Obudowa: AISI 430 - W zestawie 1 ruszt GN1/1

- Szafka z 3 stron zamknieta: 410x570x(H)470 mm - Termostat

- Nozki stalowe z regulacja

- Waga: 105 kg

d kow:
zeliwne ruszty 335x300 g?zgga_rg%goanm
mm, osobne na kazdy

palnik

— blat kuchni: AISI 304,
obudowa: AISI 430

piekarnik
elektryczny GN 1/1

nozki stalowe

zregulacja
mi 100-165 mm

piekarnik

kW 35kW 6 kW

35KW 6kW 35kW

kod 226094
wymiary 1200x700x(H)900 mm
wymiary piekarnika -

moc palnikéw 3x3,5 kW + 3x6 KW

typ piekarnika

moc piekarnika -

moc gazowa 28,5 kW [HS]
napiecie -

waga 95 kg
PLN 8263,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

MHENDI

GN1/1

kW 35KW 6kW

35kW 6kW 35kW

225899
1200x722x(H)900 mm
640x370x(H)350 mm

3x3,5 kW + 3x6 kW
konwekcyjny, elektryczny
3000W
28,5 kW [HS]
230V
105 kg
9690,00

311



URZADZENIA GRZEWCZE

KUCHNIA ELEKTRYCZNA 4-PLYTOWA KITCHEN LINE NA PODSTAWIE OTWARTEJ,
Z KONWEKCYJNYM PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM GN 1/1

- Blat roboczy ze stali nierdzewnej AISI 304 PIEKARNIK KONWEKCYINY GN 1/1:
- Obudowa boczna ze stali nierdzewnej AlSI 430 - Konwekcyjny, elektryczny, 3 kW
- Szafka z 3 stron zamknieta o wymiarach - Zakres temperatury: od +50 do +270°C
wew. 798x570x(H)470 mm - Pojemnosc: 4xGN 1/1
- Regulowane stalowe ndzki 100-165 mm - Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 75 mm
- Prowadnice chromowane, demontowalne
- w celu doktadnego umycia

- Wentylator bez rewersu
- Komora ze stali nierdzewnej: 635x370x(H}350 mm
- W zestawie 1 ruszt GN 1/1

blat kuchni: AISI 304, —————
obudowa: AISI 430

‘_- e e -
- E

L. !

—
o O ——
piekarnik —————
elektryczny GN 1/1 +———— komora ze stali
nierdzewnej
M r nézki stalowe z regulacja
Ji— 100-165 mm
- it
s @y
I
piekarnik
|| ON 1/
J - G EEE—
3 g
26 KW 2,6 kW 26 KW 2,6 kW
26 KW 2,6 kW 26 KW 2,6 kW
kod 226223 225936
wymiary 800x700x(H)900 mm 800x700x(H)900 mm
wymiary piekarnika - 635x370x(H)350 mm
moc palnikéw 4x 2,6 kW 4x 2,6 kW
typ piekarnika - konwekeyjny, elektryczny
moc piekarnika - kW
moc catkowita 10,4 kW 13,4 kW
napiecie 400V 400V
waga 65kg 78 kg
PLN 4943,00 7106,00

312 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



KUCHNIA ELEKTRYCZNA 6-PLYTOWA KITCHEN LINE NA PODSTAWIE OTWARTEJ,
Z KONWEKCYJNYM PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM GN 1/1

- Blat roboczy ze stali nierdzewnej AlSI 304
- Obudowa boczna ze stali nierdzewnej AlSI 430
- Szafka z 3 stron zamknieta o wymiarach

wew. 1198x570x(H]470 mm
- Plyty grzewcze zeliwne: 6x 6220 mm po 2,6 kW
- Regulowane stalowe nozki 100-165 mm

blat kuchni: AISI 304,
obudowa: AISI 430

PIEKARNIK KONWEKCYINY GN 1/1: /
- Konwekeyjny, elektryczny, 3 kW

- Zakres temperatury: od +50 do +270°C

- Pojemnosé: 4xGN 1/1

- Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 75 mm

- Prowadnice chromowane, demontowalne

- w celu doktadnego umycia

- Wentylator bez rewersu @
- Komora ze stali nierdzewnej: 635x370x(H}350 mm

- W zestawie 1 ruszt GN 1/1

piekarnik komora ze stali
elektryczny GN 1/1 nierdzewnej
nozki stalowe
zregulacja
mi 100-165 mm
(@)
i
L : o ol i
=1
l piekarnik
L BN 1/
=l - ]
J ]
26 KW 2,6 kW 2,6 kW 26 kW 2,6 kW 2,6 kW
26 KW 2,6 kW 2,6 kW 26 kW 2,6 kW 2,6 kW
kod 226230 226247
wymiary 1200x700x(H)900 mm 1200x700x(H)900 mm
wymiary piekarnika - 635x370x(H)350 mm
moc palnikéw 6x 2,6 KW 6x 2,6 KW
typ piekarnika - konwekeyjny, elektryczny
moc piekarnika - kW
moc catkowita 15,6 kW 18,6 kW
napiecie 400V 400V
waga 90 kg 104 kg
PLN 5973,00 8548,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

MHENDI 313



URZADZENIA GRZEWCZE

225707 i

3kW IkW

q o

Zobacz film
3kW 35kW 1,8kwW

KUCHNIA GAZOWA 5-PALNIKOWA

Z KONWEKCYJNYM PIEKARNIKIEM

ELEKTRYCZNYM | GRILLEM

- Na gaz ziemny GZ 50

- 3duze palniki 3 kW, 1 maty palnik 1,8 kW, 1 palnik wok 3,5 kW

- Zapalnik elektryczny, zawor

- 3-czesciowy zeliwny ruszt nad palnikami

- Obudowa ze stali lakierowanej proszkowo

- Waga: 74 kg

- PIEKARNIK KONWEKCYJNY 4x GN 1/1

- Elektryczny o mocy 2,9 kW z 2 wentylatorami bez rewersu

- Termostat: 100°-275°C, hiSTEREZA: =5°C

DODATKOWY GORNY element grzewczy o mocy 2,5 kW

umozliwiajacy grillowanie potraw

- Timer utatwiajacy organizacje pracy w kuchni

- Oswietlona komora ze stali nierdzewnej

- Demontowalny ruszt na 4 blachy GN, wykonany ze stali
nierdzewnej

- Drzwi z podwdjnym przeszkleniem i chtodzeniem grawitacyjnym
dla podniesienia bezpieczenstwa obstugi

- Gruba i elastyczna uszczelka drzwi tatwa do samodzielne]

wymiany
- W zestawie 2 ruszty GN 1/1
kod VoW KWHS] mm PLN

225707 230 2900 143  900x653x(HI900  6590,00

314

MHENDI

h

3kW IkW

JkW 35kW 1.8kW

KUCHNIA GAZOWA 5-PALNIKOWA
NA PODSTAWIE OTWARTEJ

- Na gaz ziemny GZ 50

- Palniki: 3x3 kW, 1x1,8 kW, 1x3,5 kW

- Zapalnik elektryczny, zawor termopary

- 3-czesciowy zeliwny ruszt

- Waga: 45 kg
kod KWIHS] mm PLN
225806 14,3 900x640x(H910 5718,00

w7 Y

NAKLADKA NA RUSZT KUCHENNY
- Do umieszczania matych garnkow na duzych rusztach

kuchennych
code mm PLN
839997 255x255x(H) 25 20,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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237397

35kW 35kW

KUCHENKA INDUKCYJNA Z 4 POLAMI KUCHENKA INDUKCYJNA Z 6 POLAMI
GRZEWCZYMI GRZEWCZYMI
- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej, wzmocniona rama. - Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej, wzmocniona rama. ©[
- Matowa powierzchnia indukcyjna ze szkta hartowanego. - Matowa powierzchnia indukcyjna ze szkta hartowanego. -
- 4 niezalezne pokretta do sterowania, kazde z 11 poziomami - 6 niezaleznych pokretet do sterowania, kazde z 11 poziomami

mocy do wyboru. mocy do wyboru.
- Maksymalne dopuszczalne obciazenie ptyty kuchennej: 100 kg. - Maksymalne dopuszczalne obciazenie ptyty kuchennej: 100 kg. (“' ‘“)
- 2 ptyty grzewcze o mocy 3,5 kW. - 3 ptyty grzewcze o mocy 3,5 kW. -
- Plyty grzewcze 2x5 kW. - 3 plyty grzewcze o mocy 5 kW.
- Regulowane ndzki: =30 mm. - Regulowane ndzki: =30 mm.
- Nadaje sie do garnkow i patelni o Srednicy podstawy do 260 mm. - Nadaje sie do garnkow i patelni o Srednicy podstawy do 260 mm.
- Dodatkowa pétka do przechowywania. - Dodatkowa pétka do przechowywania.
- Zawiera filtr przeciwttuszczowy, ktory mozna tatwo wyczysci¢ - Zawiera filtr przeciwttuszczowy, ktory mozna tatwo wyczyscic

lub usunac. lub usunac.
- Urzadzenie dostarczane bez wtyczki. - Urzadzenie dostarczane bez wtyczki.
- Uwaga: urzadzenie musi by¢ podtaczone do zrédta zasilania - Uwaga: urzadzenie musi by¢ podtaczone do zrédta zasilania

przez elektryka. przez elektryka.

kod \ w mm PLN kod v w mm PLN
237687 400 17000  800x720x(HIBS4  9999,00 237397 400 25500  1200x700x(H)8%0  13215,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 315



URZADZENIA GRZEWCZE

6,7kW —— bkW ——o 108 kKW ——

~,
- |
147108 s - -
TABORET GAZOWY TABORET GAZOWY TABORET GAZOWY XL
- Nagaz z butli propan i butan - Model Kitchen Line - na gaz z butli propan - Model XL - na gaz z butli propan i butan
- Solidna konstrukeja ze stali nierdzewnej i butan - Obudowa ze stali nierdzewnej
do duzych obciazen - Zestaw adaptacyjny do zasilania gazem - Emaliowany ruszt przystosowany do
- Zawor termopary i elektroniczny zapton ziemnym GZ 50 duzych garnkow i patelni
- Emaliowany ruszt - Obudowa ze stali chromowe] - Zawor termopary i elektroniczny zapton
- Przewdd gazowy i reduktor cisnienia - Zawor termopary i elektroniczny zapton - W zestawie: przewdd gazowy i reduktor
w zestawie, z podtaczeniem 1/4” - Emaliowany ruszt cisnienia
- Maksymalne obciazenie do 100 kg przy - Maksymalne obciazenie do 50 kg przy - Dotaczony zestaw adaptacyjny do zasilania
réwnomiernym roztozeniu ciezaru réwnomiernym roztozeniu ciezaru gazem ziemnym GZ 50
- Mozliwos¢ dokupienia podstawy (147306, - W zestawie: przewdd gazowy i reduktor - Maksymalne obciazenie do 100 kg przy
obreczy (147207) oraz patelni wok (626504)  cisnienia rwnomiernym roztozeniu ciezaru
kod  KWIHS] mm PLN kod  KWHS] mm PLN kod  KWIHS] mm PLN

147108 6,7 425x425x(H)400 2529,00 147801 6  400x440x(H)390 1156,00 147276 10,8 580x650x(H)400 1249,00

626504

PATELNIA WOK

- Z uchwytami, wykonana z blachy o grubosci 1,5mm

- Pasuje do podstawy 149546, ktéra umozliwia uzycie patelni
wok na grillach gazowych oraz do 147207 obreczy do taboretu

gazowego 147108
147207 kod mm PLN
626504 9710x(H)220 223,00

OBRECZ DO TABORETU GAZOWEGO
- Niezbedna do uzycia patelni wok 626504 na taborecie

gazowym 147108
kod mm PLN
147207 9360x(H)80 299,00

316 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



5kW

il W 237670

TABORET INDUKCYJNY O DUZEJ MOCY

- Przeznaczony do uzytku z wokami lub bardzo duzymi garnkami
indukcyjnymi

- Konstrukcja wykonana z wytrzymatej stali nierdzewnej,
wzmocniona rama

- Ptyta indukeyjna o wymiarach 340x340 mm, wykonana ze szkta
hartowanego o grubosci 5 mm

- Pole indukcyjne 0 mocy 5000 W

- Oszczednos¢ do 60% energii w porownaniu z tradycyjnymi
ptytami zeliwnymi

- Wygodne pokretto do sterowania, 11 poziomdw mocy do wyboru

- Bezpieczenstwo i komfort pracy dzieki wytwarzaniu ciepta
wytacznie na styku ptyty z garnkiem lub patelnia

- Odpowiednia do garnkdw i patelni indukcyjnych o $rednicy dna
160-300 mm

- Maks. dopuszczalne obciazenie ptyty kuchennej: 40 kg

- Stopki z regulowana wysokoscia (=30 mm] do idealnego
wypoziomowania kuchenki

- Urzadzenie dostarczane bez wtyczki

- Uwaga: Wymagane podtaczenie urzadzenia do zasilania przez
elektryka

kod v W mm PLN
237670 400 5000 422x400x(H)366  2999,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

220207

PLYTA GRILLOWA GAZOWA 700

Idealna do bezttuszczowego grillowania mies czerwonych,

drobiu, ryb, warzyw i owocow

Plyta grzewcza ze stali $355J2, gtadka

2 strefy grzewcze, sterowane oddzielnie, kazda z 3 palnikami

tubular multiramp wykonanymi ze stali nierdzewnej

Moc gazowa jednej strefy grzewczej: 5 kW

- Temperatura sterowana termopara z zaworem bezpieczenstwa
odcinajacym doptyw gazu do palnikow w razie zgasniecia
ptomienia

- Zapalnik elektryczny - koniecznos¢ podtaczenia do pradu 230V

Ptyta lekko pochylona ku przodowi w celu utatwienia sptywania

wytopionego ttuszczu podczas grillowania oraz z otworem

i wysuwana szuflada

Podstawa w formie szafki otwartej ze stali AISI 430 o wysokosci

380 mm

Urzadzenie standardowo wyposazone w dysze na gaz ziemny

6250 (630)

W zestawie dysze na gaz butlowy LPG

Przytacze gazu z tytu urzadzenia po lewe] stronie, na wysokosci

ok. 550 mm (w zaleznosci od stopnia wykrecenia nézek)

- Stalowe ndzki regulowane w zakresie 100-165 mm

kod KWIHS] mm PLN

220207 10 800x700x(H)900 10814,00

198120 1 ——E . D)

ZAPALACZ GAZOWY - ZESTAW 2 SZT.
- Mozliwos¢ wielokrotnego napetniania
- Dostarczany bez gazu
kod ilos¢ szt. w opak. mm szt./opak.

198124 2 (LJ230  16,00/32,00

MHENDI 317



URZADZENIA GRZEWCZE
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273869 273876 273845

LAMPA DO PODGRZEWANIA

POTRAW WISZACA, STOZKOWA

- Przeznaczona do podtrzymywania ciepta potraw

- Regulowany przewdd utatwiajacy ustawianie odlegtosci lampy
od potraw

- Dtugos¢ przewodu: 70-150 cm

- Wytacznik umieszczony na gérze lampy

- Bezpieczna zardwka na podczerwien, odporna na sttuczenia

 Ya )

273753 273746
~ -

—a ey’

273739

o

LAMPA DO PODGRZEWANIA POTRAW,
GIETKA
- Wykonana z zelaza.
Z powtoka antykorozyjna.
Klosz lampy umieszczony na gietkim ramieniu.
Niettukaca sie zarowka na podczerwien w zestawie -
odpowiednia do utrzymywania temperatury gotowych dan.
Przystosowana do zarowek E27.

kod
273838
273739
273746
273753

318

kolor
czarny
bezowy
zielony
miedziany

VoW mm PLN
230 250 268x200x(H)660 585,00
230 250 268x206x(H)660 615,00
230 250 268x203x(H)660 615,00
230 250 268x203x(H)660 657,00

L

273177

kod
273845
273869
273920
273937
273777
273876

273838

MHENDI

273920

kolor
czarny
srebrny
zielony
biaty
bezowy
miedziany

273937
mm PLN
9275x(H)250 289,00
0275x(H)250 289,00
9275x(H)250 299,00
0275x(H)250 289,00
9275x(H)250 289,00
9275x(H)250 289,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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273883 273890 273852 273784 273791 273821

LAMPA DO PODGRZEWANIA kod kolor mm PLN
POTRAW WISZACA, CYLINDRYCZNA 273883 srebrny 9175x(H)250 269,00
- Przeznaczona do podtrzymywania ciepta potraw 273852 czarny 175x(H)250 269,00
- Regulowany przewdd utatwiajacy ustawianie odlegtosci lampy 273791 zielony #175x(H)250 269,00

od potraw 273821 biaty 9175x(H)250 269,00
- Dtugosc przewodu: 70-150 cm 273784 bezowy o1T5x(HI250 269,00

1

- Wytacznik umieszczony na gorze lampy 273890 miedziany #175x(H1250 269,00
- Bezpieczna zaréwka na podczerwien, odporna na sttuczenia

" 4
273906 i
273913
oy Bl
‘ Zobacz film 919217

ZAROWKA GRZEWCZA NA PODCZERWIEN
- Zapasowa zardwka na podczerwien do lamp grzewczych
- Odporna na sttuczenie, z gwintem (E27)

@ kod kolor \ w mm PLN
919217 czerwony 230 250 g125x(H)170 59,00

LAMPA DO PODGRZEWANIA
POTRAW, PODWOJNA
- Przeznaczona do utrzymywania potraw w cieple

- Latwo regulowana wysokos¢ w zakresie 590-790 mm ZAROWKA GRZEWCZA NA PODCZERWIEN
- 2 zar6wki na podczerwien odporne na sttuczenia (dotaczone) - Zapasowa zarowka na podczerwien do lamp grzewczych
kod klor VW mm PLN - Odporna na sttuczenie, z gwintem (E27)
273906 srebrny 230 250 453x360x(H)790 499,00 kod kolor v w mm PLN
273913 czarny 230 250 453x360x(H)790 539,00 919200 biaty 230 250  @125x(H)170 57,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% «p HENDI 319



URZADZENIA GRZEWCZE
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funkgji

- gotowanie

- kruszenie

- mieszanie

- wyrabianie

- gotowanie na parze
- podsmazanie
- Scieranie

- sous vide

- ubijanie

- rozpuszczanie
- karmelizacja
- emulgowanie
- ugniatanie

- szatkowanie
- siekanie

- rozdrabnianie
- krojenie

- miksowanie

- blendowanie

- wazenie

HENDICHEF URZADZENIE MULTIFUNKCYJNE

Nowoczesny robot kuchenny umozliwiajacy: Parametry techniczne:
- gotowanie automatyczne z wgranych przepisow kulinarnych - - Regulacja temperatury w zakresie od 37°C do 130°C
gwarantuje przygotowanie smacznych i zdrowych positkow - Timer: 0-90 min
w ekspresowym tempie - 12-stopniowa regulacja obrotow mieszadet
- gotowanie reczne, czyli ustawianie i zmiana parametrow na - Pojemnos¢ misy: 4,5
biezaco podczas pracy - Obroty: do 5000 obr./min
- Waga netto/brutto: 8,2kg /9,9 kg
- Nadaje sie do mycia w zmywarce.
- Dziata z aplikacja Tuya.

kod \ w mm PLN
221761 230 1400 210x380x(H)320 1878,00
Zestaw: misa, transparentna pokrywa
Sz do obrobki cieplnej, 4-ramienne ostrze, mieszadto 439,00

320 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



@ HENDI
3-czesciowy zestaw do

gotowania na parze, a w nim: g |
- polimerowa brytfanna z powierzch- g

nia non-stick o pojemnosci 4,51
instalowana na garnku - umozliwia
szybkie gotowanie para

GARNEK
- nadstawka parowa zwigkszajaca | AKCESORIA
dwukrotnie powierzchnie robocza MOZNA MYC
- pokrywa regulujaca ilos¢ pary, W ZMYWARCE

dzieki czemu potrawy utrzymuja
swoj petny aromat i chrupkos¢

Transparentna poliweglanowa © 7 2warianty pokryw: HOT COVER
pokrywa garnka umozliwiajaca do obrobki cieptej i COLD

kontrole procesu bez i h d COVER do chtodnych potraw
koniecznosci otwierania wieka

‘ Mieszadto
do potraw
b el B gotowanych
4-ostrzowe noze wykonane I

z hartowanej stali
kwasoodpornej klasy AlSI 420 1,
4,5-litrowy garnek wielofunkeyjny

w uktadzie 3D =

[pojemnos¢ robocza 3 1] z kwasood-
pornej stali wysokiej jakosci (AISI 304)
Element grzewczy z przy$pieszonym
cyklem nagrzewania umieszczony
w garnku
Mozna my¢ w zmywarce

2-funkcyjna tarcza siekajaca
wyposazona w 13 zebow,
mozliwos¢ plastrowania

Aptikacja TUYA Szpatutka silikonowa odporna

na Scieranie i temperature

Zintegrowana waga kwarcowa
od 5 ¢ do 5kg z funkcja
tarowania

Obudowa silnika wykonana
z trwatego tworzywa ABS
Gumowe ndzki (przyssawki)
amortyzujace wibracje

i zapewniajace stabilnos¢
urzadzenia podczas pracy

Miarka do precyzyjnego
dozowania Wyswietlacz TFT

£ po
& App Store
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URZADZENIA GRZEWCZE

[o]0]
(0]e)

KUCHENKI INDUKCYJNE CZARNE KITCHEN LINE

- Elegancki wyglad idealny do gotowania w obecnosci klienta
- Ptaska obudowa ze stali nierdzewne] z czarna powtoka

- Powierzchnia ze szkta ceramicznego ze zintegrowanym wyswietlaczem cyfrowym

== min 0120 mm 2000 W
0 maxgz0mm 20V 239391
KUCHENKA INDUKCYJNA 2000 W
- Panel dotykowy

- Regulacja mocy i temperatury - 11 poziomow
- Zakres temperatury: 35°-240°C
- Odpowiednia do garnkow i patelni indukcyjnych
o $rednicy dna ¢120-220 mm
- Timer: 0-180 min
- Elektroniczne zabezpieczenie przed przegrzaniem
- Dopuszczalne maksymalne obciazenie kuchenki: 15 kg
kod \ w mm PLN
239391 230 2000 297x411x(H)57 399,00

322 MHE

Zobacz film

&=, min 0140 mm 3500 W
9" max 8280 mm 230V

KUCHENKA INDUKCYJNA 3500 W
- Panel dotykowy
- Regulacja mocy i temperatury - 10 poziomow
- Zakres temperatury: 35°-240°C
- Odpowiednia do garnkow i patelni indukcyjnych
o srednicy dna ¢140-280 mm
- Timer: 0-180 min
- Elektroniczne zabezpieczenie przed przegrzaniem
- Dopuszczalne maksymalne obciazenie kuchenki: 20 kg
kod \ W mm PLN
239421 230 3500 339x444x(H)80 899,00

NDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Solidna rama ze stali nierdzewnej Wysokiej jakosci wentylatory Panel dotykowy

min 0120 mm 3500 W asuje do blach GN
max020mm 20y | P14 o 20 239384
KUCHENKA INDUKCYJNA PODWOJNA PLYTA GRZEWCZA INDUKCYJNA
- Panel dotykowy KITCHEN LINE
- Regulacja mocy i temperatury - 9 pozioméw - Unikalna ptyta grzewcza indukcyjna z okragta cewka indukcyjna,
- Moc pola grzewczego po lewej stronie: 1800 W lub 2000 W, utrzymujaca ciepto.
qdy funkcja booster jest aktywna - 11 pozioméw mocy regulowanych pokrettem.
- Moc pola grzewczego po prawej stronie: 1700 W - Zakres temperatury: 40-100°C.
- Zakres temperatury: 35°-240°C - Elektroniczne zabezpieczenie przed
- Odpowiednia do garnkow i patelni indukcyjnych przegrzaniem.
o $rednicy dna 9120-220 mm - Maksymalne obciazenie kuchenki
- Timer: 0-180 min indukcyjnej: 15 kg.
- Elektroniczne zabezpieczenie przed przegrzaniem kod v w mm PLN
- Dopuszczalne maksymalne obciazenie kuchenki: 2x15 kg 239384 230 800 460x315x(H]61 766,00

kod \ w mm PLN
239414 230 3500 608x405x(H)54 974,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% «p HENDI 323




URZADZENIA GRZEWCZE

) max 280 mm 230V

KUCHENKA INDUKCYJNA 3500 D

- Ustawianie mocy, temperatury i czasu na panelu dotykowym

- Obudowa ze stali nierdzewnej

- Ochrona przed przegrzaniem - podwdjne wentylatory

- Filtr przeciwttuszczowy tatwy w czyszczeniu

- Automatyczne wtaczanie i dostosowanie powierzchni grzewczej
do podstawy garnka lub patelni

- Odpowiednia do garnkdw i patelni indukcyjnych o Srednicy dna
9140-280 mm

- Regulowana wysokos¢ nozek

- Dopuszczalne maksymalne obciazenie kuchenki: 20 kg

- Zakres temperatury 35-240°C

kod \ w mm PLN

239711 230 3500 342x431x(HI116  1099,00

A/

Shrini

e / o G-
AL 239766
230V

WOK INDUKCYJNY 3500

- Obudowa w catosci ze stali nierdzewnej

- Filtr przeciwttuszczowy tatwy w czyszczeniu

- Ustawianie mocy na panelu dotykowym

- Szybka reakcja na zmiany temperatury: wysoka-niska
- Do uzytku jedynie z patelnia wok 239773

- Dopuszczalne maksymalne obciazenie kuchenki: 20 kg

324 MHENDI

d—n___3

/
= min 160 mm 3500 W 239698
/max 6300 mm 230V

KUCHENKA INDUKCYJNA 3500 D XL

- Ustawianie mocy, temperatury i czasu na panelu dotykowym

- Obudowa ze stali nierdzewnej

- Ochrona przed przegrzaniem - podwdjne wentylatory

- Filtr przeciwttuszczowy tatwy w czyszczeniu

- Automatyczne wtaczanie i dostosowanie powierzchni grzewczej
do podstawy garnka lub patelni

- Odpowiednia do garnkdw i patelni indukcyjnych o Srednicy dna
¢160-300 mm

- Regulowana wysokos¢ nozek

- Dopuszczalne maksymalne obciazenie kuchenki: 20 kg

- Zakres temperatury 35-240°C

kod \ w mm PLN

239698 230 3500 390x560x(H)120  1267,00

B >

-

OFy10]
L

Zobacz film

-

239681

kod - VoW mm PLN
239681 kuchenka +wok 230 3500 340x450x(H)295 1555,00
239766  kuchenka 230 3500 340x450x(H)130 1399,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



U e 74__ T
ﬁ'i' min g140 mm 5000 W 239322
2 J maxp280 mm 400V

KUCHENKA INDUKCYJNA 5000 D

- Ustawianie mocy, temperatury i czasu na panelu dotykowym

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

- Ochrona przed przegrzaniem - podwdjne wentylatory

- Filtr przeciwttuszczowy tatwy w czyszczeniu

- Odpowiednia do garnkdw i patelni indukcyjnych o $rednicy dna

9140-280 mm
- Regulowana wysokos$¢ nozek

- Pracuje na 400V, dostarczana bez wtyczki, wymagana instalacja

przez osobe z uprawnieniami
- Dopuszczalne maksymalne obciazenie kuchenki: 30 kg
- Zakres temperatury 35-240°C
kod v w mm PLN
398x525x(H)175 1991,00

239322 400 5000

=]

Zobacz film

_—

dy 239773

PATELNIA INDUKCYJNA WOK
- Wykonana z 3 warstw stali nierdzewnej z miekka raczka
- Pokrywa ze stali nierdzewnej
- Odpowiednia do woka indukcyjnego 239766
kod mm PLN
239773 0360x(H)180 389,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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min 9120 mm
max 0260 mm|

ﬁj" min ¢140 mm 5000 3500 W 239346
TeJ max 6280 mm 400V

KUCHENKA INDUKCYJNA PODWOJNA 7000
- Obudowa ze stali nierdzewnej
- 2 pola grzewcze:
- - pole przednie maks. 5000 W; w czasie pracy przedniego pola z
maks. moca 5000 W tylne pole moze osiaga¢ maks. moc 2000 W
- pole tylne maks. 3500 W, tylko wtedy, gdy pole przednie nie
przekracza mocy 3500 W
- Elektroniczna ochrona przed przegrzaniem
Regulowane metalowe nézki i wyjmowany filtr powietrza
Pracuje na 400 V, dostarczana bez wtyczki, wymagana instalacja
przez osobe z uprawnieniami
Odpowiednia do garnkow i patelni indukcyjnych o Srednicy dna
2140-280 mm.
Dopuszczalne maksymalne obciazenie kuchenki: 20+20 kg

kod \ w mm PLN
239346 400 7000 3799,00

405x700x(H) 145

= 239780
\U D

B

3500 W
20V

KUCHENKA INDUKCYJNA 3500 M

- Ptynna regulacja mocy

- Obudowa ze stali nierdzewnej

- Filtr przeciwttuszczowy tatwy w czyszczeniu

- Dopuszczalne maksymalne obciazenie kuchenki: 20 kg

- Odpowiednia do garnkdw i patelni indukcyjnych o $rednicy dna
2120-260 mm.

kod \ w mm PLN

239780 230 3500 329x435x(H) 106 799,00
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min g160 mm
max 280 mm
3500 W

230V
Ll
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239957
[e]e)
KUCHENKA INDUKCYJNA 3500 D XL
- Obudowa wykonana ze stali malowanej na czarno - Timer do 180 minut
- Wyswietlacz LED. - Antyposlizgowe ndzki
- Odpowiednia do garnkow i patelni indukcyjnych o $rednicy dna - Dopuszczalne maksymalne obciazenie kuchenki: 20 kg
2160-280 mm. - Wysokiej jakosci szkto hartowane
- Ustawianie mocy, temperatury i czasu na panelu dotykowym
- Zakres temperatury 60-240°C kod v w mm PLN
- Mozliwos¢ regulacji mocy w 17 krokach 239957 230 3500  355x400x(H)100 739,00
= =L =
(2J i /
min 9120 mm
max 260 mm
3500 W
20V

239889

ZESTAW: KUCHENKA INDUKCYJNA 3500W +
RONDEL + PATELNIA

- Powierzchnia grzewcza wykonana z czarnego matowego szkta. - rondel o $rednicy g16 cm, o pojemnosci 1,5 L, z uchwytem

- Obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo. o dtugosci 17 cm,

- Moc regulowana za pomoca pokretta. - oba naczynia sa wykonane ze stali nierdzewnej, z dnem

- 31 poziomow mocy: od 500W do 3500W. typu .sandwich” wykonanym z 3 warstw: stali nierdzewnej,

- Maks. dopuszczalne obciazenie: 20 kg. aluminium, stali nierdzewnej.

- Kuchenka przystosowana do naczyn z dnem o $rednicy: - Naczynia nadaja sie do mycia w zmywarce, sa przystosowane
2120-260 mm. do kazdego rodzaju zrédta ciepta oraz uzytku w piecach

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem. w temperaturze do 200°C.

- Zestaw zawiera: kod v w mm PLN
- patelnie o Srednicy 828 cm, z uchwytem o dtugosci 22 cm, 239889  220-240 3500  320x395x(H)95 885,00

326 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



min 120 mm min 120 mm

max 260 mm max 9260 mm
1800 W 2000W
230V 230V

239209 239230

KUCHENKA INDUKCYJNA 1800 KUCHENKA INDUKCYJNA 2000

- Obudowa z tworzywa ABS - Bardzo cienka obudowa (32 mm) ze stalowa rama
- Cyfrowa regulacja mocy, temperatury i czasu - Powierzchnia ze szkta ceramicznego
- Szybka reakcja na zmiany temperatury: wysoka-niska - Panel dotykowy
- Dopuszczalne maksymalne obciazenie kuchenki: 15 kg - Dopuszczalne maksymalne obciazenie kuchenki: 15 kg
- Odpowiednia do garnkdw i patelni indukcyjnych o $rednicy - Odpowiednia do garnkow i patelni indukcyjnych o $rednicy

dna 120-260 mm dna 120-260 mm
- Zakres temperatury 60-240°C - Zakres temperatury 35-240°C

kod \ w mm PLN kod A w mm PLN
239209 230 1800 319x355x(H)67 344,00 239230 230 2000 295x400x(H)42 399,00

PLYTA GRZEWCZA INDUKCYJNA

KITCHEN LINE

- Unikalna ptyta grzewcza indukcyjna z okragta cewka
indukcyjna, utrzymujaca ciepto.

- 11 poziomow mocy regulowanych pokrettem.

- Zakres temperatury: 40-100°C.

- Elektroniczne zabezpieczenie przed przegrzaniem.
- Maksymalne obciazenie kuchenki indukcyjnej: 15 kg.
kod \ w mm PLN

239384 230 800 460x315x(HI61 766,00 239384

PLYTA GRZEWCZA GN 1/1

- Obudowa z aluminium

- |zolowana podstawa rozgrzewajaca sie
automatycznie do 95°C

- Moze by¢ uzywany w potaczeniu z pojemnikami
termoizolacyjnym Kitchen Line GN 1/1 i wiekszymi
(707906, 707968, 707951, 707944) -

kod v w mm PLN

209509 230 190 530x325xHI5 749,00 20950
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URZADZENIA GRZEWCZE
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PODGRZEWACZ DO TALERZY PODWOJNY
- Obudowa, pétki i elementy grzewcze wykonane ze stali

PODGRZEWACZ DO TALERZY POJEDYNCZY
- Obudowa, pétki i elementy grzewcze wykonane ze stali

- Na okoto 72 szt. talerzy obiadowych g24 cm (40 szt. talerzy

- Na okoto 108 szt. talerzy obiadowych 924 cm (64 szt. talerzy

- 3 demontowane, nieregulowane potki na talerze dotaczone

- 3 demontowane, nieregulowane potki na talerze dotaczone
do zestawu: 10 mm wysokosci i 340 mm szerokosci.

- Odlegtos¢ miedzy ptkami: 120 mm.

- Regulowana temperatura w zakresie: od 30°C do 85°C.

- Drzwi z uszczelka magnetyczna.

- Przycisk wtaczania/wytaczania z lampkami kontrolnymi.

do zestawu: 10 mm wysokosci i 340 mm szerokosci.
- Odlegtos¢ miedzy ptkami: 120 mm.
- Regulowana temperatura w zakresie: od 30°C do -85°C.
- Drzwi z uszczelka magnetyczna.
- Przycisk wtaczania/wytaczania z lampkami kontrolnymi.
- 4 kotka, w tym 2 blokowane.
- Podgrzewacz do talerzy podwojny réwniez dostepny w ofercie

- 4 kotka, w tym 2 blokowane.

- Podgrzewacz do talerzy pojedynczy rowniez dostepny w ofercie

HENDI - kod: 250174.
*Podane liczby sa wskazaniami ogdlnymi i moga sie roznic

HENDI - kod: 250167.

*Podane liczby sa wskazaniami ogdlnymi i moga sie roznic
w zaleznosci od rozmiaru, wysokosci i wagi uzytych pytek.

w zaleznosci od rozmiaru, wysokosci i wagi uzytych ptytek.

MHENDI

mm PLN
735x589x(H]766 1999,00
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dwie kwarcowe grzatki oSwietlenie pod potkami

WITRYNA GRZEWCZA NASTAWNA
KWARCOWA
- Obudowa ze stali nierdzewnej, boki ze szkta
hartowanego, zakrzywione uchylne drzwi ze szkta
akrylowego i panel lustrzany z tytu @
- Dwupoziomowa
- tatwy dostep do wnetrza przez podwdjne przednie
drzwi unoszone ku gorze ﬁ
- Pojemnos¢ pétek: 4 pojemniki GN 1/2 (pojemniki GN
nie s dotaczone)
- Wyposazony w 2 kwarcowe grzatki i elektryczna ptyte
grzejna na dole
- Mechaniczna regulacja temperatury
- Oswietlenie na gdrze komory
- Zakres temperatury: 30°-90°C
kod v w mm PLN
233962 230 560 650x485x(H)630 2355,00

233962

WITRYNA GRZEWCZA NASTAWNA
- Pojedyncza, gieta i bezpieczna szyba frontowa
- Trzypoziomowa
- Tylne, 2-czesciowe drzwi suwane ",,'- r
- Konstrukcja ze stali nierdzewnej Zobacz film
- Oswietlenie LED na gdrze komory Tylne drzwi
- 3 chromowane i przestawne potki suwane
- Pokretto regulacji temperatury i termometr analogowy
- Zakres temperatury: 30°-90°C
kod - v w mm PLN
233726 120litrbw 230 1100 685x575x(H)680  2125,00
233733 160 litréw 230 1500 885x570x(H)680  2474,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 329
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URZADZENIA GRZEWCZE

WITRYNY GRZEWCZE NASTAWNE

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej.

- Szyby wykonane ze szkta hartowanego.

- Przeszklone drzwi na zawiasach umieszczone z tytu urzadzenia -
wygodny dostep do $rodka i tatwe czyszczenie.

- Wyjmowane tace na okruchy na dole komory. Zobacz film

- Mozliwos¢ regulacji temperatury do 90°C.

indoor

273982 273999
WITRYNA GRZEWCZA NASTAWNA WITRYNA GRZEWCZA PODWOJNA
kod A w mm PLN kod v w mm PLN
273982  220-240 800  554x376x(HI311  1136,00 273999  220-240 800  554x376x(HI376  1251,00

tacka ociekowa panel sterowania

WITRYNA GRZEWCZA NASTAWNA
- Wyposazona w tylne drzwi skrzydtowe i zaokraglona szybe 1
zprzodu s
- Przedni gorny podswietlony panel na grafike e
- Konstrukcja ze stali nierdzewnej y
- Oswietlenie na gorze komory
- 3 chromowane i przestawne p6tki o wymiarach 400x335 mm y
- Pojemnik na wode do nawilzania powietrza w witrynie r Y 233740
- Pokretto regulacji temperatury i termometr analogowy
- Zakres temperatury: 30°C-90°C
kod - \ w mm PLN
233740 97litréw 230 800 460x467x(H)785  2194,00
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WITRYNA GRZEWCZA NASTAWNA
- Korpus wykonany ze stali weglowej malowanej proszkowo.
- Drzwi wykonane ze szkta hartowanego.
- Zakres regulacji temperatury: od 50°C do 70°C.
- Podgrzewana Swiattami halogenowymi.
- 3 potki z lampami grzewczymi na kazdym poziomie.
- Indywidualny poziom ogrzewania.
- Antyposlizgowe gumowe ndzki.
kod \ W mm PLN
273760  220-240 500  472x447x(H)775  1589,00

273760

mozliwos¢ zatadunku
WITRYNA WIELOFUNKCYJNA zprzoduitytu
SAMOOBSLUGOWA 75 L
- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej, wyposazona
w hartowane szkto ochronne.
- Pojemnos¢ komory: 75L.
- Z o$wietleniem LED w gornej czesci, z przyciskiem wtacz/wytacz.
- Wyposazona w 3 regulowane szklane potki
- Dostepnych 8 poziomdw ustawienia pétek w odstepach co 45 mm.
- Czarna, stalowa podstawa obudowy malowana proszkowo,
ze szklanym blatem, o wymiarach 390x325 mm.
- Dolna szklana potka: 365 x 250 mm.
- Srodkowa szklana pétka: 365 x 230 mm.
- Gorna szklana potka: 360 x 195 mm.
- Czarna, lakierowana, stalowa podstawa witryny: 393x325 mm.
- Szklane Scianki o grubosci 5 mm.
- Brak szklanego frontu umozliwia samoobstuge.
- Magnetyczne, tylne szklane drzwi na zawiasach, otwierane tylko
w jedna strone.
- Praktyczna dolna wneka 260x320x(H)85 mm utatwiajaca
przechowywanie towarow.
- 4 gumowe, nieregulowane ndzki: wysokos¢ 15 mm.
kod \ W mm PLN
233092 230 2 415x390x(H716 1277,00

233092
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aluminium

URZADZENIA GRZEWCZE

TACA CUKIERNICZA EKSPOZYCYJNA TACA CUKIERNICZA EKSPOZYCYJNA
kod mm PLN kod mm PLN
808467 300x200x(H)20 48,00 808559 300x200x(H]20 73,00
808504 400x300x(H)20 60,00 808566 400x300x(H)20 84,00
808511 600x400x(H)20 76,00 808573 600x400x(H)20 121,00

00
[e]e)

407202 407400
TACA EKSPOZYCYJNA TACA EKSPOZYCYJNA ;
- Z nozkami kod mm PLN
kod mm PLN 407400 345x245 80,00
407202 240x170 25,00
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THERMOSYSTEM

- Obudowa i zbiornik na wode wykonane ze stali nierdzewnej.

- Niezalezny termostat dla kazdego elementu grzewczego,
regulowany za pomoca pokretta.

- 6-stopniowa requlacja temperatury: od_ ok. 30°C do 85°C. Zobacz film

- Lampka kontrolna sygnalizujaca grzanie.

- Nazki antyposlizgowe.
4,2 litra 2x 4,2 litra
200W 400W
230V 230V

amp 0_

201107 201206
BEMAR THERMOSYSTEM 1 BEMAR THERMOSYSTEM 2
- W zestawie pojemnik ze stali nierdzewnej o pojemnosci 4 L - W zestawie 2 x pojemnik ze stali nierdzewnej o pojemnosci 4 L
i wymiarach 215x177 mm. i wymiarach §215x177 mm.
kod litry \ w mm PLN kod litry \ w mm PLN
201107 4 220-240 200 256x312x(H)298 622,00 201206 8 220-240 400 506x312x(H1298  1195,00
4x42litra
800w
220V
BEMAR THERMOSYSTEM 4

- W zestawie 4 x pojemnik ze stali nierdzewnej

0 pojemnosci 4 L i wymiarach 215x177 mm. -
kod litry \ w mm PLN
201466 16 220-240 800 506x509 2056,00 [
x(H)298

o@o@oo

201466
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URZADZENIA GRZEWCZE

BEMARY HENDI RANGER

- Innowacyjny element grzewczy zapewniajacy 25% wieksza
oszczednos¢ energii w porownaniu do tradycyjnych rozwiazan
oraz rownomierne i szybkie rozprowadzanie temperatury.
Obudowa i pojemnik na wode wykonane ze stali nierdzewnej.
Miesci 1 pojemnik GN 1/1 0 maks. wysokosci 150 mm.
Moze pomiescic rowniez kombinacje mniejszych pojemnikow GN,
takich jak 2xGN 1/2 lub 3xGN 1/3.
Umieszczenie pojemnikow GN 1/6 rowniez jest mozliwe pod
warunkiem zastosowania listwy wspornikowej nie znajduje sie w
zestawie, mozliwa do zakupienia osobno - kody: 808153, 808108).
Zakres temperatury: od 30°C do 85°C.
Temperatura requlowana za pomoca pokretta - 6 poziomow
grzania.
Wyposazony w termostat i lampke sygnalizacyjna.
Pojemnik na wode ma zaznaczone wskazniki min. i maks.
poziomu wody.
Zabezpieczenie przed przegrzaniem.
Klasa wodoszczelnosci: [PX3.

25%

0SZCZEDNOSCI
ENERGII

innowacyjny element grzewczy
wieksza 0 25% oszczednosc energii
w pordwnaniu do tradycyjnych rozwiazan
rownomierne, szybkie rozprowadzanie
temperatury

238905

BEMAR HENDI RANGER
- Cena nie obejmuje pojemnikow GN.
kod v w mm PLN
238905 230 1000 574x334x(H)241 499,00

334

238912

BEMAR Z KRANEM SPUSTOWYM HENDI
RANGER
- Cena nie obejmuje pojemnikow GN.
kod v w mm PLN
238912 230 1000 576x334x(H)241 529,00

MHENDI
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230V
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238967

ZESTAW: BEMAR HENDI RANGER +
3X GN 1/3 Z POKRYWKA
- Zestaw zawiera: 3 pojemniki GN 1/3 o wysokosci 100 mm
z pokrywa.
kod v W mm PLN
238967 230 1000 590x332x(H)242 609,00

ZESTAW: BEMAR HENDI RANGER +
2X POJEMNIK 4L Z POKRYWKA
- Zestaw zawiera: naktadke na 2 okragte pojemniki oraz
2 pojemniki o pojemnosci 4L z pokrywka.
- Naktadka i pojemniki wykonane ze stali nierdzewnej.
kod v w mm PLN
201473  220-240 1000  604x332x(H)315 749,00

LISTWA WSPORNIKOWA
- Do taczenia mniejszych pojemnikow GN w bemarach,
podgrzewaczach itp.

kod GN mm PLN
808108 GN 1/2 325x22x(H)10 14,00
808153 GN1/1 530x22x(H10 18,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

1000 W
20V
- >
- ———— >
= 3 d_—_"?".’/

ZESTAW: BEMAR HENDI RANGER Z KRANEM
SPUSTOWYM + 3X GN 1/3 Z POKRYWKA
- W zestawie: 3 pojemniki GN 1/3 o wysokosci 100 mm z pokrywka.
kod \ w mm PLN
238868 230 1000 605x332x(H)242 599,00

1000 W
20V

808153

808108

MHENDI 335



URZADZENIA GRZEWCZE

229064

SUSZARKA DO ZYWNOSCI
- Obudowa z polipropylenu o podwojnych Sciankach zwieksza - W zestawie przezroczysta podktadka zabezpieczajaca przed
wydajnosc cieplna spadaniem mniejszych produktow w trakcie suszenia lub
- Ciepte powietrze rozprowadzane przy pomocy automatycznie potozona na dnie stuzaca do zbierania resztek z procesu
sterowanego wentylatora zapewnia rownomierny efekt suszenia suszenia
- W zestawie 7 rusztow ze stali nierdzewnej 305x330 mm, kazdy - Cyfrowy wyswietlacz
0 maks. no$nosci 500 g - Regulacja temperatury: 35°-70°C
- Ruszty rdwnomiernie rozmieszczone co 35 mm, tatwe do - Timer z mozliwoscia regulacji do 24 h, w odstepach co 30 min
wyjecia i czyszczenia kod v w mm PLN
- Przezroczyste drzwi umozliwiaja obserwacje procesu suszenia 229064 230 500 347x505x(H)320 669,00
o Z drobna siateczka do
Prosta obstuga tatwe otwieranie suszenia matych rzeczy

336 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



SUSZARKA DO ZYWNOSCI

- Obudowa ze stali nierdzewnej

- Cyfrowy panel sterowania

- Timer z mozliwoscia regulacji do 24 h, w odstepach co 30 min

- Regulacja temperatury: 35°-75°C, z gradacja co 5°C

- Ciepte powietrze rozprowadzane przy pomocy cichego
wentylatora zapewnia réwnomierny efekt suszenia,
bez koniecznosci obracania tac

- W zestawie 6 rusztow ze stali nierdzewnej 305x330 mm

- Ruszty rownomiernie rozmieszczone, tatwe do wyjecia
i czyszczenia

- Transparentne drzwi umozliwiaja obserwacje procesu suszenia

kod - \ w mm PLN

229033 btac 230 650 342x485x(H)309 729,00

SUSZARKA DO ZYWNOSCI

- Obudowa ze stali nierdzewnej

- Cyfrowy panel sterowania

- Timer z mozliwocia regulacji do 24 h, w odstepach co 30 min

- Regulacja temperatury: 35°-75°C z gradacja co 5°C

- Ciepte powietrze rozprowadzane przy pomocy cichego
wentylatora zapewnia réwnomierny efekt suszenia,
bez koniecznosci obracania tac

- W zestawie 10 rusztow ze stali nierdzewnej 395x380 mm

- Ruszty rdwnomiernie rozmieszczone, tatwe do wyjecia
i czyszczenia

- Transparentne drzwi umozliwiaja obserwacje procesu suszenia

kod - \ W mm PLN

229026 10tac 230 1000 430x550x(H)416  1149,00

Wentylator zapewnia
rownomierny efekt suszenia

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

Cyfrowy panel sterowania

btac = /
850 W

230V

B i

.
b

!

229033

(@)

Zobacz film

W zestawie podktadka na
pozostatosci po suszeniu
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URZADZENIA GRZEWCZE

00
[e]e)

Sktadana pétka do
odktadania paczkow

205914

SMAZALNIK
\ - Urzadzenie idealne do smazenia paczkow, faworkow

“h oraz innych dan przygotowywanych w gtebokim
ttuszczu
— === hj - Przeznaczone do intensywnego uzytkowania
- Cato$c ze stali nierdzewnej
- Duza komora smazenia o pojemnosci 12 |
i wymiarach 400x400x(H)160 mm
- Komora spawana, z odptywem oleju w dnie

| zakoriczonym kranikiem spustowym
- Demontowalny element sterujacy wraz z grzatka,
System ,zimnej strefy” posiadajacy dodatkowe zabezpieczenie, ktdre
oddzielajacy pgzqstatqéci w momencie zdjecia wytacza cate urzadzenie
smazenia ponizej poziomu - Regulacja temperatury: 50°-190°C

grzatek - Zabezpieczenie przed przegrzaniem z funkcja

resetowania dla dodatkowej ochrony

- System ,zimnej strefy” oddzielajacy pozostatosci
smazenia ponizej poziomu grzatek, zwiekszajacy
wydajnosc ttuszczu oraz zapobiegajacy przypalaniu

sie frytury
- Gumowe, antyposlizgowe nozki
ked ity VW mm PN

Kran spustowy 205914 12 230 3500 630x860x(H)438 1899,00

338



DEEP FRYERS PROFI LINE

- Frytownice Profi Line wykonane sa ze stali nierdzewnej 18/0

- Demontowalny element sterujacy posiada dodatkowe
zabezpieczenie, ktdre w momencie zdjecia go wytacza frytownice

- Pojemnik na ttuszcz posiada dno w ksztatcie litery V z optymalna
.zimna strefa”, zwiekszajace wydajnosc ttuszczu

- Czytelny panel sterowana z pokrettem requlacji temperatury
i lampka kontrolna

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem za pomoca bezpiecznika
termicznego z mozliwoscia resetowania

- Kosz do smazenia z bardzo dtugim i nienagrzewajacym sie
uchwytem umozliwiajacym intensywne uzytkowanie urzadzenia

- Wszystkie frytownice sa wyposazone w 1 kosz do smazenia
i 1 pokrywe na kazda komore

XL

litrow

KOSZ DO SMAZENIA
kod uchwyt (mm) mm PLN
930618 225 208x140x(H)125 49,00
930632 225 238x185x(H)100 72,00
930656 225 238x190x(H)140 80,00
933664 210 242x200x(H)140 73,00
944387 220 230x190x(H)145 113,00
961247 195 280x210x(H)140 106,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

209424

System ,.zimnej strefy”

. frytowany
ciepto produkt
unosi sie
do gory
olej o nizszej
grzatka temperaturze
zanurzona ————— =

d grzatk
woleju o 9T

okruchy ze smazenia opadaja na dno,
gdzie ttuszcz ma nizsza temperature,
dzieki czemu nie przypalaja sie tak szybko

~Se

FRYTOWNICA XL PROFI LINE Z KRANEM
SPUSTOWYM, MANUALNA, 10 L, 400V
- Bardzo wydajna frytownica 400 V
- Wydajny element grzewczy o mocy 6600 W szybko nagrzewa
ttuszcz nawet po wtozeniu zamrozonych produktow, dzieki
czemu smazona zywnosc jest bardziej chrupiaca
- Dostarczana bez wtyczki, wymagana instalacja przez osobe
Z uprawnieniami
kod litry v W mm PLN
300x680x(H)420  1523,00

209424 10 400 6600




URZADZENIA GRZEWCZE

FRYTOWNICA XL Z KRANEM SPUSTOWYM
HENDI GOLIATH

XL wielka 1 kg frytek
moc nawet w

litréow kW minuty

340 MHENDI
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FRYTOWNICA XL Z KRANEM SPUSTOWYM
HENDI GOLIATH

- Frytownica o najwiekszej mocy na rynku w przeliczeniu na litr
pojemnosci - HENDI GOLIATH to moc az 10 200 W.

- Przygotowanie az 1 kg frytek w ok. 3 min - dzieki niezwykle
wydajnej, pancernej grzatce.

- Btyskawiczne rozgrzewanie sie frytury: ok. 5 min (w zaleznosci
od warunkéw panujacych w otoczeniu).

- Obudowa, zbiornik i pokrywa wykonane ze stali nierdzewnej
odpornej na wysokie temperatury.

- Pojemny 10-litrowy zbiornik z dnem wyprofilowanym w ksztatcie
litery V - jeszcze bardziej efektywna ,zimna" strefa zwiekszajaca
wydajnosc frytury.

- W zestawie bardzo solidny kosz do smazenia frytek
[290x200x(H)142 mm), wykonany z niklowanego drutu. Kosz
wyposazony w dtugi nienagrzewajacy sie uchwyt - 162 mm.

- Wspornik umozliwiajacy bezpieczne umieszczenie kosza do
smazenia frytek w komorze.

- Wysokiej jakosci termostat niemieckiego producenta EGO,
zlampka kontrolng wskazujaca na dziatanie grzatki.

PODGRZEWACZ DO FRYTEK
- Obudowa, pojemnik GN i taca ociekowa wykonane ze stali
nierdzewnej.
- Lampa grzewcza na podczerwien.
- Wyjmowany pojemnik GN 1/2 z uchwytami o gtebokosci 150 mm.
- Perforowana taca ociekowa ze zgietymi krawedziami.
kod \ w mm PLN
209066  220-240 400 357x267x(HI376 499,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

MHENDI

System
.zimnej strefy”

frytowany
ciepto unosi sie produkt
do gory
olej o nizszej
grzatka temperaturze
zanurzona pod grzatka
woleju

okruchy ze smazenia opadaja na dno,
qdzie ttuszcz ma nizsza temperature,
dzieki czemu nie przypalaja sie tak szybko

e

- Prosty w obstudze, czytelny, tatwo demontowany
panel sterowania potaczony z grzatka, z wbudowanym
zabezpieczeniem - po uniesieniu panelu i grzatki urzadzenie
sie wytacza.

- Regulacja temperatury w zakresie: od 50 °C do 190°C.

- Wkomorze nad grzatka znajduja sie wyttoczone wskazniki
minimalnego i maksymalnego poziomu frytury.

- Kran spustowy utatwiajacy opréznienie komory ze zuzytej frytury.

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem za pomoca bezpiecznika
termicznego z mozliwoscia resetowania.

- UWAGA: Koniecznos¢ instalacji przez elektryka - urzadzenie
dostarczane bez wtyczki.

kod litry \ w mm PLN

209431 10 400 10200 300x385(HI2 181,00
- S
= V;
— 2706
341




URZADZENIA GRZEWCZE

FRYTOWNICE PROFI LINE Z PANELEM
CYFROWYM
- Frytownice Profi Line wykonane sg ze stali nierdzewnej 18/0 —_——
- Demontowalny element sterujacy posiada dodatkowe

zabezpieczenie, ktdre w momencie zdjecia go wytacza frytownice
- Pojemnik na ttuszcz z dnem w ksztatcie litery V zapewnia

optymalna ,zimna strefe”, zwieksza wydajnos¢ ttuszczu ciepto unos sie
- Czytelny cyfrowy panel sterujacy z funkcja temperatury i timera do géry
- Zabezpieczenie przed przegrzaniem za pomoca bezpiecznika

System ,.zimnej strefy”

frytowany
produkt

olej o nizszej

termicznego z mozliwoscia resetowania grzatka temperaturze
- Kosz do smazenia z bardzo dtugim i nienagrzewajacym sie s pod grzatka
uchwytem umozliwiajacym intensywne uzytkowanie urzadzenia woleju =" )
- Wszystkie frytownice wyposazone sa w 1 kosz do smazenia okrgchy Ze smazenia opadajg na dno,
. . qdzie ttuszcz ma nizsza temperature,
i1 pokrywe na kazda komore dzieki czemu nie przypalaja sie tak szybko

Zobacz film

|
8 litrow 28 litrow
3500 W 2x 3500 W
20V 20V
== | IR == I [ ase]

N -
l—.&_ S

207369 207376
FRYTOWNICA Z PANELEM CYFROWYM FRYTOWNICA Z PANELEM CYFROWYM
Z KRANEM SPUSTOWYM 8 L Z KRANEM SPUSTOWYM 2x8 L
- Czytelny cyfrowy panel sterujacy z funkcja temperatury i timera - Czytelny cyfrowy panel sterujacy z funkcja temperatury i timera
kod litry \ w mm PLN kod litry \ w mm PLN
207369 8 230 3500 305x515x(H)345  1131,00 207376 16 230 7000  605x515x(H)350  2113,00

o cen nalezy doliczy¢ o
342 @HENDI d lezy doliczy¢ VAT 23%



FRYTOWNICE MANUALNE PROFI LINE
- Frytownice Profi Line wykonane sa ze stali nierdzewnej 18/0
- Demontowalny element sterujacy posiada dodatkowe

zabezpieczenie, ktdre w momencie zdjecia go wytacza frytownice
- Pojemnik na ttuszcz posiada dno w ksztatcie litery V z optymalna

.zimna strefa”, zwiekszajace wydajnosc ttuszczu
- Czytelny panel sterowana z pokrettem regulacji temperatury
i lampka kontrolna
- Zabezpieczenie przed przegrzaniem za pomoca bezpiecznika
termicznego z mozliwoscia resetowania
- Kosz do smazenia z bardzo dtugim i nienagrzewajacym sie
uchwytem umozliwiajacym intensywne uzytkowanie urzadzenia
- Wszystkie frytownice sa wyposazone w 1 kosz do smazenia
i 1 pokrywe na kazda komore

8 litrow
3500 W
20V

W ——
207208

FRYTOWNICA MANUALNA, 8L
kod litry 4 w mm PLN
207208 8 230 3500  305x460x(HI369 919,00

8 litrow
‘, 3500 W
QF 230V
- . . '-—.
’ 209202

FRYTOWNICA MANUALNA Z KRANEM
SPUSTOWYM, 8 L

kod litry \ w mm PLN
209202 8 230 3500 305x515x(HI3%4 999,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

System ,zimnej strefy”

—
frytowany
ciepto unosi sie produkt
do gory
olej o nizszej
gralke —— temperaturze
zanurzona I pod gratie
woleju -

okruchy ze smazenia opadaja na dno,
gdzie ttuszcz ma nizsza temperature,
dzieki czemu nie przypalaja sie tak szybko

2x 8 litrow
2x 3500 W
230V

207307
FRYTOWNICA MANUALNA,2x8L

kod litry \ w mm PLN
207307 16 230 7000  605x460x(HI369  1799,00

2x 8 litrow
2x 3500 W
230V

= Ba= 8Os

- ey
209301

FRYTOWNICA MANUALNA Z KRANEM
SPUSTOWYM, 2x 8L
kod litry \ w mm PLN
209301 16 230 7000 610x515x(HI369  1894,00

MHENDI 343




URZADZENIA GRZEWCZE

205815 205839

FRYTOWNICE KITCHEN LINE

- Obudowa i pojemnik na olej - ze stali nierdzewnej

- Demontowany element sterujacy posiada dodatkowe
zabezpieczenie, ktore w momencie zdjecia wytacza frytownice

- Wyjmowany, tatwy w czyszczeniu pojemnik na olej

- Lampka kontrolna informujaca o pracy urzadzenia Zobacz film

- Regulacja temperatury do 190°C

- Termostat chroniacy urzadzenie przed przegrzaniem

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem z funkcja resetowania e D

- Koszyk z dtugim, izolowanym uchwytem \

- System ,zimnej strefy” oddziela pozostatosci smazenia ponizej

System ,.zimnej strefy”

poziomu grzatek, co zwieksza wydajnosc ttuszczu . frytowany
- W zestawie: koszyk i pokrywa ciepto produkt
unosi sie

kod lity Vv w mm PLN do géry

205808 4 230 3000  218x380x(H)310 509,00 olej o nizszej
205846 4+ 230 300043000 470x380(HI315 999,00 grzatka temperaturze
205815 6 230 3300  269x430x(HI300 565,00 Za”v“fg{’ef?z pod grzatka
205853 6+6 230 3300+3300 550x430x(H)305 1067,00 J okruchy ze smazenia opadaja na dno

205822 8 230 3500  265x430x(HI30 619,00 gdzie tluszcz ma nizsza temperature,

205839 8+8 230 3500+3500 542x430x(H)351 1182,00 dzieki czemu nie przypalaja sie tak szybko

System ,zimnej strefy’ oddziela
pozostatosci smazenia ponizej poziomu Wyjmowany pojemnik na olej

grzatek, zwiekszajac wydajnos¢ ttuszczu utatwiajacy jego czyszczenie Koszyk z dtugim izolowanym uchwytem

344 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



8 litrow
3500 W
20V

2x 8 litrow
2x 3500 W
230V

[
g
215012 215029

FRYTOWNICA INDUKCYJNA

- Precyzyjna kontrola temperatury - dzieki technologii indukcyjnej
utrzymywana jest zadana temperatura oleju

- Timer

- Wydajna wymiana ciepta

- Obudowa ze stali nierdzewnej utatwia mycie urzadzenia

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem

- Panel sterujacy z wySwietlaczem pokazuje zadana temperature
oleju

- W zestawie: koszyk do smazenia, pokrywa i filtr oleju

FRYTOWNICA INDUKCYJNA Z KRANEM
SPUSTOWYM, 8 L
kod litry v w mm PLN
215012 8 230 3500  288x619x(H)408  1399,00

FRYTOWNICA INDUKCYJNA Z KRANEM

frytowany produkt

ciepto unosi sie
do gory

SPUSTOWYM, 2x 8L grzathi —— — —
kod litry \ w mm PLN \'ndukcyjne
215029 16 230 7000  577x609x(H)410  3206,00
Kran spustowy utatwia . R ) Wygodna krawedz do
opréznienie frytownicy Filtr zabezpieczajacy silnik indukcyjny zawieszenia koszyka

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%




URZADZENIA GRZEWCZE

PLYTY GRILLOWE PROFI LINE

o4

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej Zobacz film

- Chromowana powierzchnia (9 mm) utatwia czyszczenie

- Ptyta grillujaca z rantem, wyjmowana szuflada na ttuszcz e o @ n

- Stopniowa regulacja temperatury do 300°C

- Ochrona przed przegrzaniem 203125

- Nadaje sie do pracy ciagte] PLYTA GRILLOWA

B x\llaczn!k/wylaczn!k zlaswlama 2lampka - Powierzchnia grillujaca: 330x270 mm, gtadka

- Antyposlizgowe nozki od = W - SN

‘ |
;m | °@0O

— -
203156
PLYTA GRILLOWA W POLOWIE ZEBROWANA
- Powierzchnia grillujaca: 518x330 mm, lewa ptyta 259 mm
gtadka, prawa ptyta 259 mm ryflowana
kod - vow mm PLN
203156  1/2 gtadka, 230 2400 527x404x(H)233  1514,00
1/2 ryflowana

:r(iii) O

|
¥

203149
PLYTA GRILLOWA
- Powierzchnia grillujaca: 518x330 mm, gtadka
kod - \ w mm PLN
203149 gtadka 230 2400 527x404x(H1233  1425,00

855218

346 MHENDI

203125 gtadka 230 2000 300x452x(HJ227  1114,00

- \
- -©

- -

203170

PLYTA GRILLOWA ZEBROWANA
- Powierzchnia grillujaca: 518x330 mm, ryflowana
kod - \ w mm PLN
203170 ryflowana 230 2400 527x404x(H)233  1642,00

° @.

a8 ‘liii) o am
203163

PLYTA GRILLOWA W /s ZEBROWANA
- 2niezaleznie sterowane strefy grzewcze, 2 lampki kontrolne
- Powierzchnia grillujaca: 688x410 mm, gtadka 462 mm
i ryflowana 226 mm
kod - VoW mm PLN
203163  2/3 gtadka, 230 3500 697x474x(H241 2122,00
1/3 ryflowana

SKROBAK DO PLYT GRILLOWYCH
kod mm PLN
855201 100x320 26,00

OSTRZA ZAPASOWE DO 855201
kod szt./opak.
855218 2,80/14,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PLYTY GRILLOWE KITCHEN LINE

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej.

- Ptyta wykonana z blachy o grubosci 8 mm - doskonale
rozprowadza i utrzymuje ciepto oraz moze by¢ bezpiecznie
czyszczona przeznaczonymi do tego narzedziami (skrobaczki,
szczotki).

- Wyposazona w rant tylny oraz szuflade do gromadzenia ttuszczu

i resztek.

- Temperatura regulowana do 300°C.

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem poprzez bezpiecznik
termiczny.

- Wytacznik z wbudowana dioda sygnalizujaca prace.

- Antyposlizgowe nézki.

4

\,
3
= -@8
- -
154939
PLYTA GRILLOWA
- Plyta o wymiarach 518x330 mm - w catosci gtadka.
kod \ w mm PLN
154939  220-240 2400  527x404x(H)233  1049,00
&
e -— — AW
= -@8
- -
154953

PLYTA GRILLOWA ZEBROWANA
- Ptyta o wymiarach 518x330 mm - w catosci zebrowana.
kod \ w mm PLN
154953  220-240 2400  697x474x(H1241  1232,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

& — -

= @0

154922
PLYTA GRILLOWA
- Plyta o wymiarach 316x380 mm - w catosci gtadka.
kod \ w mm PLN

154922  220-240 2000  326x445x(H)225 799,00

& -@8

154946

PLYTA GRILLOWA W POLOWIE ZEBROWANA
- Ptyta o wymiarach 518x330 mm - w potowie zebrowana,
w potowie gtadka.
kod \ w mm PLN

154946  220-240 2400 527x404x(H)233 1285,00
..... d 1

[ W
= @- -@0D
- -
154960

PLYTA GRILLOWA W /s ZEBROWANA
- Ptyta o wymiarach 688x410 mm - w /s zebrowana, w %s gtadka.
kod \ w mm PLN
154960  220-240 3500  697x474x(H1241  1559,00

MHENDI 347



URZADZENIA GRZEWCZE

PLYTY GRILLOWE BUDGET LINE

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej. - Zabezpieczenie przed przegrzaniem poprzez
- Wyposazona w rant tylny oraz szuflade do bezpiecznik termiczny.
gromadzenia ttuszczu i resztek. - Antyposlizgowe nozki.

- Temperatura regulowana do 300°C.

L PLYTA GRILLOWA
4 l\‘ - Ptyta o wymiarach 548x350 mm - w catosci gtadka.
- Ptyta wykonana ze stali hartowanej o grubosci 8 mm - doskonale
| = = rozprowadza i utrzymuje ciepto oraz moze by¢ bezpiecznie
R e czyszczona przeznaczonymi do tego narzedziami [skrobaczki,
sisin ® o 4] szczotkil.
== kd v w mm PLN

154977  220-240 3000  550x430x(HJ240 974,00
154977

A | A j'l ‘ b
twmmwwmQ IS

sl : e —
—-Oof 80 - OB
= — -
154984 154991
PLYTA GRILLOWA ZEBROWANA PLYTA GRILLOWA W POLOWIE ZEBROWANA
- Ptyta o wymiarach 518x330 mm - w catosci zebrowana. - Ptyta o wymiarach 717x383 mm - w potowie zebrowana,
- Ptyta wykonana ze stali hartowanej o grubosci 8 mm - doskonale - w potowie gtadka.
rozprowadza i utrzymuje ciepto oraz moze by¢ bezpiecznie - Ptyta wykonana ze stali hartowanej o grubosci 10 mm -
czyszczona przeznaczonymi do tego narzedziami [skrobaczki, doskonale rozprowadza i utrzymuje ciepto oraz moze by¢
szczotki). bezpiecznie czyszczona przeznaczonymi do tego narzedziami
kod v w mm PLN [skrobaczki, szczotki).
154984  220-240 3000  550x430x(H]240  1153,00 - Posiada dwie oddzielnie regulowane strefy grzewcze o mocy
2200 W kazda.

- Pracuje pod napieciem 400 V, nie jest wyposazona we wtyczke -
wymagane jest podtaczenie urzadzenia przez elektryka.
kod v w mm PLN
154991 400 4400 720x460x(H)241  1354,00

PIERSCIEN Z UCHWYTEM DO JAJ

SADZONYCH
- Wykonany ze stali nierdzewne].
512081 - Dtugi uchwyt zapobiegajacy poparzeniom.
= - Pierscienie dostepne w roznych rozmiarach.
. kod mm PLN
512074 988x(H)125 12,00
512081 0103x(H)125 13,00
' 512098 9128x(H)125 15,00

348 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



52

GRILL KONTAKTOWY HOT-DOG PANINI,

HENDI

- Obudowa wykonana z wytrzymate] stali nierdzewne.

- Zaprojektowany z mysla o szybkim i rdwnomiernym podpiekaniu
i grillowaniu 4 butek do hot dogéw francuskich, typu panini
0raz wrapow.

- Powierzchnia grzewcza: 270 x 250 mm - umozliwia jednoczesne
przygotowanie 4 butek.

- Grzatki o duzej mocy (220~240V/ 1800W) - szybkie nagrzewanie
grilla.

- Mozliwos¢ ptynnej regulacji temperatury w zakresie 50 °C -
300 °C (skala na pokretle co 50°C) zapewnia optymalne warunki
do podgrzewania i grillowania butek do hot-dogow.

- Plyty grzewcze specjalnie wyprofilowane, emaliowane, zeliwne -
zapewniaja rownomierne przypieczenie i estetyczny efekt.

- Specjalna konstrukcja ptyt umozliwia wypiek butek o roznych
rozmiarach bez koniecznosci obracania ich w trakcie pieczenia.

- Efekt grillowania dodaje apetycznego wygladu odpiekanym
butkom.

- Dzieki emaliowane] powierzchni - proste utrzymanie higieny,
tatwe czyszczenie. - . N\ T

- Pokrywa grilla na zawiasach - otwiera sie pod katem do 90°. . :

- Wyposazony w nienagrzewajacy sie uchwyt.

- Miejsce na odpieczenie 4 butek jednocze$nie.

- Kontrolki LED informujace o dziataniu oraz nagrzewaniu
urzadzenia.

- L antyposlizgowe ndzki zapewniajace stabilnos¢
i zapobiegajace przesuwaniu sie urzadzenia podczas
uzytkowania.

kod \ w mm PLN

263594 230 1800 385x285x(H)254  1229,00

v

263594

513132 ,%
e

PRASA DO SMASH BURGEROW
- Wykonane ze stali nierdzewnej 18/8.
- Nadaje sie do mycia w zmywarce.
kod mm PLN
513132 9160x(H)78 63,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 349



Wygodny
uchwyt

GRILLE KONTAKTOWE
- Idealne do grillowania i podgrzewania chleba, kawatkow miesa,
kietbas, warzyw.
- Grille sa zeliwne, emaliowane - tatwe w czyszczeniu
i konserwacji.
- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej 18/0 gwarantuje
wytrzymatosc.
- Grzatki o duzej mocy szybko nagrzewaja grille.
- Temperature mozna przestawi¢ w kazdym momencie za pomoca
termostatu, w zakresie od 50 do 300 °C.
- Otwory wentylacyjne chronia grill przed przegrzaniem.
- Tylne i boczne krawedzie przy dolnym grillu oraz wyjmowana
taca ociekowa utatwiaja utrzymanie w czystosci.
- Gorna czes¢ grilla podnosi sie za pomoca uchwytu odpornego
na ciepto z mozliwoscia zablokowania jej w dowolnym potozeniu Tacka na ttuszcz
dzieki mechanizmowi sprezynowemu. i resztki
- Wyposazony w przetacznik sieciowy z wbudowana lampka
wskaznikowa, lampka nagrzewania wstepnego i przewodem
zasilajacym o dtugosci 1,7 m z uziemiona wtyczka.
- Gumowe nozki zmniejszaja ryzyko niekontrolowanego
przesuwania sie urzadzenia podczas uzytkowania.
- W zestawie znajduje sie szczoteczka do czyszczenia grilla.

URZADZENIA GRZEWCZE

1800 W
20V
23500 — - 263600
GRILL KONTAKTOWY POJEDYNCZY GRILL KONTAKTOWY POJEDYNCZY
- Powierzchnia grillujaca: 220x230 mm - Powierzchnia grillujaca: 220x230 mm
- Ryflowana - 1/2ryflowana i 1/2 gtadka
kod \ w mm PLN kod v w mm PLN
263501 230 1800 310x375x(H)216 799,00 263600 230 1800 310x375x(H)216 732,00

350 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Termostat z ptynna
regulacja temperatury

2200W
20V

-m O@.

263605

GRILL KONTAKTOWY PANINI

- Powierzchnia grillujaca: 340x230 mm

- Ryflowana
kod \ w mm PLN
263655 230 2200 430x375 899,00

x(HI216

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

2000
20V

©Im
LI

x(H1216

MHENDI

Specjalne wygiecie zapobiega
nagrzewaniu sie raczki

Zobacz film

Powierzchnia grzewcza wykonana
z zeliwa z powtoka ceramiczna

GRILL KONTAKTOWY PANINI
- Powierzchnia grillujaca: 340x230 mm
- 1/2 ryflowanai 1/2 gtadka

kod v W mm PLN
263662 230 2200 430x375 949,00
x(H216
351



URZADZENIA GRZEWCZE

( XL

(548«

=—

GRILL KONTAKTOWY PANINI XL
- Powierzchnia grillujaca: 450x270 mm
- Ryflowana
kod v w mm PLN
263624 230 2700 548x464x(H)231  1449,00

3600W 3600W

[T AT
L Wﬂ%%

GRILL KONTAKTOWY GRILL KONTAKTOWY GRILL KONTAKTOWY
PODWOJNY RYFLOWANY PODWOJNY PODWOJNY
- 2 termostaty requlowane niezaleznie - 2termostaty requlowane niezaleznie - 2 termostaty regulowane niezaleznie
- Powierzchnia grillujaca: 475x230 mm - Powierzchnia grillujaca: 475x230 mm - Powierzchnia grillujaca: 475x230 mm
- Ryflowana - 1/2ryflowana i 1/2 gtadka - Lewa strona ryflowana, prawa gtadka
kod \ w mm PLN kod \ w mm PLN kod \ w mm PLN
263709 230 3600 570x375 1239,00 263808 230 3600 570x375 1239,00 263907 230 3600 570x375 1268,00
x(H227 x(H216 x(H)216

352 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



URZADZENIE SOUS-VIDE

- Sposob przygotowywania positkow, w ktorym jedzenie jest
prozniowo pakowane w worki i gotowane w odpowiedniej
temperaturze

- Idealne do restauracji typu a la carte

- Odpowiednie do przygotowywania jedzenia poza godzinami
najwiekszego ruchu

225448

URZADZENIE DO SOUS VIDE GN 1/1
- Z uchwytami i kranem spustowym
- W zestawie: separator, 6 przektadek ze stali nierdzewnej
kod litry v w mm PLN
225448 20 230 600  350x680x(HI275  1849,00

WORKI DO GOTOWANIA SOUS VIDE
DO PAKOWAREK KOMOROWYCH

kod ilos¢ szt. w opak. mm szt./opak.
971369 100 150x200 0,25/25,00
971345 100 150x250 0,30/30,00
971376 100 200x300 0,50/50,00
971352 100 250x350 0,69/69,00
971383 100 300x400 0,94/94,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

- Pozwala zachowac stata jakos¢ serwowanych potraw
- Bardzo precyzyjny termostat z mozliwoscia regulacji
temperatury od 35°C do 90°C z doktadnoscia co do 0,1°C
- Obudowa wykonana w catosci ze stali nierdzewne]
- Mozliwos¢ szczelnego zamkniecia dzieki pokrywie
z uszczelka silikonowa

225264 -

URZADZENIE DO SOUS VIDE GN 2/3
- Z uchwytami
- W zestawie: separator, 4 przektadki ze stali nierdzewnej
kod litry \ w mm PLN
225264 13 230 400  343x395x(H)255  1210,00

971376

MHENDI 353



URZADZENIA GRZEWCZE

33

Trwatos¢ i wydajnosc
Konstrukcja z grubej stali
nierdzewnej, panel oraz uchwyt
z poliamidu

483"

MHENDI

MASTERVIDE

Precyzyjny system kontroli
temperatury z doktadnoscia do 0,01 °C
Najwyzsze] klasy precyzja niezwykle
istotna m.in. podczas gotowania
delikatnych produktow takich jak

np. ryby, warzywa czy owoce

Niezwykle prosta obstuga

Prosty i intuicyjny panel sterowania
Czytelny, wodoodporny wyswietlacz;
4 przyciski, 3 tryby pracy z Timerem:
- praca ciagta,

- praca z licznikiem czasu,

- praca z zadana temperatura sondy

Cyrkulator wyposazony jest

w mieszadto wprowadzajace wode
w ruch, dzieki czemu woda nawet
w duzym pojemniku utrzymuje stata
temperature
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- Wytrzymata obudowa wykonana ze stali nierdzewnej i poliamidu w odstepach co 1 minute.
wzmocnionego wtdknem szklanym. - Szybkie nagrzewanie dzieki elementowi grzewczemu o mocy
- Zaprojektowany tak, aby pasowat do kazdego okragtego lub 2000 W.
kwadratowego pojemnika/patelni o minimalnej gtebokosci 15 cm. - Smigto pracuje w spos6b ciagly, aby zapewnic stabilna
- Nadaje sie do pojemnikow do maksymalnej pojemnosci do temperature wody w catym zbiorniku.
56 litrow. - Zabezpieczenie przed niskim poziomem wody wytacza
- Ustawianie temperatury i czasu na tatwym w obstudze panelu urzadzenie w przypadku zbyt matej ilosci wody.
sterowania. - Czujnik temperatury zapobiega przeciazeniu i przegrzaniu.
- Niezwykle precyzyjny system kontroli temperatury - mozliwos¢
ustawienia od 5°C do 95°C ze wzrostem co 0,1°C. kod lry v w mm PLN
- Timer mozna ustawic¢ w zakresie od 1 minuty do 99 godzin 222546 56 230 2000 137x215x(H)361  4303,00

KULKI DO GOTOWANIA SOUS-VIDE - 500 SZT.

0 zmniejsza straty ciepta.
- Pomagaja utrzymac worki sous-vide pod woda.
- Moga by¢ uzywane w temperaturach do 110°C.
- Srednica kulek: 920 mm,
- Pakowane po 500 sztuk w torbie utatwiajacej transport.

kod mm PLN
551998 =
551998 020 115,00 Z=

- Wykonane z polipropylenu. “
- Imniejszaja parowanie i rozpryski wody podczas gotowania, L

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% «p HENDI 355



URZADZENIA GRZEWCZE

| do301
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CYRKULATOR ZANURZENIOWY S
DO SOUS VIDE 30
- Korpus wykonany z PPQ.
- Element grzewczy wykonany ze stali nierdzewne;.
- Nadaje sie do pojemnika o pojemnosci 30 litrdw i minimalnej
wysokosci 200 mm.
- Timer: od 5 minut do 99 godzin i 59 minut [interwaty co 1 minute).
- Zakres temperatury: od 5°C do 90°C [regulacja co 0,1°C).
- Mozliwos¢ przetaczania jednostki temperatury miedzy °C a °F.
- Ochrona przed przegrzaniem i grzaniem przy zbyt niskim
poziomie wody.
- Oznaczenia minimalnego i maksymalnego poziomu wody.
kod litry \ w mm PLN
221129 30 220-240 1200 70x120x(H)330 475,00

864210

PC|E

POKRYWKA DO POJEMNIKOW GN

Z POLIWEGLANU Z WYCIECIEM

NA CYRKULATOR SOUS-VIDE

- Z wycieciem na cyrkulator zanurzeniowy do gotowania sous-vide
21129

- Pasuje rowniez do pojemnikow GN Profi Line ze stali nierdzewnej

kod GN mm PLN
864210 GN 1/2 265x325 70,00
864203 GN1/1 530x325 94,00
356

MHENDI

221136

CYRKULATOR ZANURZENIOWY

DO SOUS VIDE 50

- Korpus wykonany ze stali nierdzewnej AlSI 304.

- Element grzewczy wykonany ze stopu niklu dla wysokie]
wytrzymatosci.

- Nadaje sie do pojemnikow o pojemnosci 50 litrow i minimalnej
wysokosci 200 mm.

- Timer: od 5 minut do 99 godzin i 59 minut (interwaty co 1 minute).

- Zakres temperatury: od 5°C do 95°C [regulacja co 0,1°C).

- Mozliwos¢ przetaczania jednostki temperatury miedzy °C a °F.

- Ochrona przed przegrzaniem i grzaniem przy zbyt niskim
poziomie wody.

- Oznaczenia minimalnego i maksymalnego poziomu wody.

kod litry \ w mm PLN

221136 50 220-240 1500 71x145x(H)340  1155,00

864234

POKRYWKA DO POJEMNIKOW GN

Z POLIWEGLANU Z WYCIECIEM

NA SOUS VIDE

- Z wycieciem na urzadzenie sous vide 221136

- Pasuje rowniez do pojemnikow GN Profi Line ze stali nierdzewnej

kod GN mm PLN
864234 GN 1/2 265x325 70,00
864227 GN1/1 530x325 94,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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221143

CYRKULATOR ZANURZENIOWY

DO SOUS VIDE 80 :

- Korpus wykonany ze stali nierdzewnej AISI 304.

- Element grzewczy wykonany ze stopu niklu dla wysokiej
wytrzymatosci, tatwy do zdemontowania w celu szybszego
osuszenia.

- Nadaje sie do pojemnikow o pojemnosci 80 litrow i minimalnej
wysokosci 200 mm.

- Timer: od 5 minut do 99 godzin i 59 minut (interwaty co 1 minute).

- Zakres temperatury: od 5°C do 95°C (regulacja co 0,1°C).

- Mozliwos¢ przetaczania jednostki temperatury miedzy °C a °F.

- Ochrona przed przegrzaniem i grzaniem przy zbyt niskim
poziomie wody.

- Oznaczenia minimalnego i maksymalnego poziomu wody.

kod litry v w mm PLN

221143 80 220-240 2300 155x175x(H]319  1739,00

Wo
L

KULKI DO GOTOWANIA SOUS-VIDE - 500 SZT.
- Wykonane z polipropylenu.
- Zmniejszaja parowanie i rozpryski wody podczas gotowania,

o zmniejsza straty ciepta.
- Pomagaja utrzymac worki sous-vide pod woda.
- Moga by¢ uzywane w temperaturach do 110°C.
- Srednica kulek: 920 mm.
- Pakowane po 500 sztuk w torbie utatwiajacej transport.

kod mm PLN 951998

551998 020 115,00

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «p HENDI
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URZADZENIA GRZEWCZE

Trwatos¢ i wydajnosc

Konstrukcja z grubej stali
nierdzewnej, panel oraz uchwyt

z poliamidu (SmartVide 9 w catosci
wykonany ze stali nierdzewnej)

Niezwykle prosta obstuga

Prosty i intuicyjny panel sterowania
Czytelny, wodoodporny, kolorowy 3,5
wyswietlacz;

& prazyciski i kolorowy wyswietlacz TFT
3 tryby pracy z Timerem:

- praca ciagta,

- praca z licznikiem czasu,

- praca z zadana temperatura sondy

Precyzyjny system kontroli
temperatury z doktadnoscia do 0,01 °C
Najwyzsze] klasy precyzja niezwykle
istotna m.in. podczas gotowania
delikatnych produktow takich jak

np. ryby, warzywa czy owoce

Cyrkulatory SmartVide wyposazone sa
w mieszadto wprowadzajace wode

w ruch, dzieki czemu woda nawet

w duzym pojemniku utrzymuje stata
temperature

| —
®  }acze Bluetooth zapewnia maksymalna wygode
GB i komfort pracy - efektywna kontrola HACCP procesu
gotowania - po zakoriczeniu kazdego cyklu mozna
wyeksportowa¢ lub wydrukowa¢ parametry gotowania

Mozliwosc zapisania wtasnych programow > gggzgzle Play
gotowania oraz udostepnia podglad stanu urzadzenia —

- temperatury i pozostatego czasu pracy
Aktualizacja danych fabrycznych udostepnianych

przez producenta

358 MHENDI



CYRKULATOR ZANURZENIOWY DO GOTOWANIA SOUS VIDE SMARTVIDE

- Dzieki solidnej konstrukcji i obudowie wykonanej ze stali

nierdzewnej o duzej grubosci znajduje zastosowanie

w profesjonalnej gastronomii

Obudowa panelu sterowania i uchwyt z poliamidu

wzmacnianego wtoknem szklanym (modele SmartVide 51 7)

albo ze stali nierdzewnej (SmartVide 9)

Precyzyjny system kontroli temperatury pozwala na uzyskanie

powtarzalnych rezultatow gotowania, przy jednoczesnym

zachowaniu jakosci produktu, poprawiajac rowniez jego smak

i teksture

Umozliwia gotowanie potraw w woreczku prozniowym bez

kontaktu gotowanej zywnosci z woda, co korzystnie wptywa na

wzmocnienie aromatu, niweluje utrate jej masy oraz pozwala

na uzycie wytworzonego w woreczku wywaru do przyrzadzania

S0S0W

- Pozwala na aromatyzowanie oleju, ttuszczu lub innych
podobnych produktow przy zastosowaniu techniki
kontrolowanej temperatury

%, sammic

- Dzigki prostemu i intuicyjnemu panelowi sterowania urzadzeniu
wystarczy krétki czas bezposredniego nadzoru, pozwalajac
kucharzowi na wykonywanie innych zadan podczas gotowania
produktu

- Wodoodporny, kolorowy, 3,5" wyswietlacz TFT pokazujacy
parametry gotowania: czas, temperatura rzeczywista
i temperatura nastawiona

- Zakres temperatury: 5°- 95°C

- Doktadnos¢ odczytu: 0,01°C

- Timer: 1 min-99 h, gradacja: 1 min

- Potaczenie z Bluetooth

- Opcjonalna sonda

- Mozliwos¢ zmiany jednostek temperatury: °C oraz °F

- Mozliwos¢ kalibracji urzadzenia

- Autorestart

- Wskaznik minimalnego poziomu wody na obudowie

- Tryby pracy z timerem - praca ciagta, praca ciagta z licznikiem
czasu, z zadanym czasem - stuzace lepszej organizacji pracy

- Mozliwos¢ zapisania programdw gotowania przez Bluetooth

3
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1180100 1180120 1180140
kod nazwa \ kw maks. poj. naczynia mm kg PLN

1180100  SmartVide5 230 1,6 30Llub GN 1/1(H) 200 mm 116x128x(H]330 3,1 4687,00

1180120  SmartVide 7 230
1180140  SmartVide 9 230

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

2 561 lubGN 2/1(H) 200 mm 124x140x(HI360 3,6 5935,00
2 56 Llub GN 2/1(H) 200 mm 124x140x(H)360 4,2 7441,00

359




URZADZENIA GRZEWCZE

&

Trwatosc i wydajnosc
Konstrukeja ze stali nierdzewnej

Niezwykle prosta obstuga

v Prosty i intuicyjny panel sterowania
Kolorowy ekran dotykowy 5"
tatwe przetaczanie pomiedzy skala °C i °F

Optymalizacja i komfort pracy

POBIERZZ

"’ Google Play

P
@& App Store

360

Mozliwos¢ podtaczenia SmartVide X do
podgrzewanego pojemnika skraca czas
nagrzewania. Ta funkcja jest szczegdlnie
przydatna podczas gotowania

lub ponownego podgrzewania bardzo
zimnej lub zamrozonej zywnosci.




CYRKULATOR ZANURZENIOWY DO GOTOWANIA SOUS VIDE SMARTVIDE X S sammic
- Cyrkulatory SmartVide marki Sammic to innowacyjne - Tryby pracy z timerem - praca ciagta, praca ciagta z licznikiem
urzadzenia umozliwiajace przygotowywanie zywnosci metoda czasu, z zadanym czasem - stuzace lepszej organizacji pracy
sous vide - Mozliwos¢ zapisania programow gotowania przez Bluetooth
- Dzieki solidnej konstrukcji wykonanej ze stali nierdzewnej - Konstrukcja, panel sterowania i uchwyt wykonane ze stali

znajduja idealne zastosowanie w profesjonalnej gastronomii nierdzewnej
- Precyzyjny system kontroli temperatury pozwala na uzyskanie - Odpowiedni do naczyn o maks. poj. 56 |
powtarzalnych rezultatow gotowania, przy zachowaniu walorow - Wydajny silnik o mocy 2000 W
smakowych, wartosci odzywczych oraz jakosci i odpowiednie] - Waga netto: 4,4 kg
tekstury produktu - Znaczniki Janby Track Mini do oznaczania woreczkow
- Specjalna metoda gotowania potraw w woreczkach prozniowych i monitorowania procesu gotowania w zestawie

bez kontaktu gotowanej zywnosci z woda korzystnie wptywa na
wzmocnienie aromatu, niweluje utrate jej masy oraz pozwala
na uzycie wytworzonego w woreczku wywaru do przyrzadzania
S050W -

- Mozliwos¢ aromatyzowania oleju, ttuszczu lub innych
produktow przy zastosowaniu techniki sous vide

- Prosty w obstudze panel sterowania, intuicyjne menu

- Wodoodporny, kolorowy wyswietlacz TFT pokazujacy paramery
gotowania: czas, temperature rzeczywista i temperature
nastawiona

- Zakres temperatury: 5°-95°C

- Doktadnosc odczytu: 0,01°C - -
- Timer: 1 min-99 h, gradacja: 1 min | J:% ‘
- Potaczenie z Bluetooth
- Opcjonalna sonda -y | a4 5
- Mozliwos¢ zmiany wyboru jednostek temperatury: °C lub °F - ;5_{ 5
- Mozliwoé¢ kalibracji urzadzenia ——] E’n‘j '\.:
- Autorestart :;_‘Ir—:..’- ﬁj":
- Wskaznik minimalnego poziomu wody zabezpieczajacy ;““‘;‘- f.; 1180140
cyrkulatory przed uszkodzeniem =
kod nazwa \ kW maks. poj. naczynia mm kg PLN
1180160 SmartVideX 230 2 561lubGN2/1  125x148x(HJ385 4,4 9347,00
3 a
- 1180062 4
(S 9 POKRYWKA DO POJEMNIKA GN 1/1
DO SMARTVIDE

- Wykonana ze stali nierdzewnej
- Odpowiednia do standardowych pojemnikéw GN 1/1 oraz

1180060 dedykowanych pojemnikow izolowanych GN 1/1 Sammic do
POJEMNIK IZOLOWANY GN 1/1 cyrkulatordw SmartVide 7, 9, X
DO CYRKULATORA SMARTVIDE kod PLN
- Pokrywka do nabycia osobno (1180062 lub 1180063) 1180062 Pokrywka GN 1/1z wycieciem na SmartVide 5 299,00
kod litry mm PLN 1180063 Pokrywka GN 2/1z wycieciem na SmartVide 416 299,00
1180060 28 335x600x(H288  2099,00 1180047  "okrywka ON 2N 52 v;ygg;iem na SmartVide 529,00
1180065 56 660x600x(H)288  2661,00 AL
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URZADZENIA GRZEWCZE
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Zobacz film.

240410 240403

URZADZENIE DO GOTOWANIA RYZU | KASZY URZADZENIE DO GOTOWANIA RYZU

Z FUNKCJA GOTOWANIA NA PARZE, 1,8 L | KASZY, 5,4 L

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej - Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

- Wewnetrzny pojemnik z aluminium z nieprzywierajaca powtoka, - Wewnetrzny pojemnik z aluminium z nieprzywierajaca powtoka,
wyjmowany, tatwy w czyszczeniu wyjmowany, tatwy w czyszczeniu

- Pokrywa z polipropylenu na zawiasie z wygodna raczka, - Pokrywa ze stali nierdzewnej na zawiasie z uszczelka i zaworem
uszczelka i zaworem odpowietrzajacym odpowietrzajacym

- Zatrzask mocujacy pokrywe umozliwiajacy sprawne i szczelne - Zatrzask mocujacy pokrywe umozliwiajacy sprawne i szczelne
zamkniecie garnka zamkniecie garnka

- Pojemnik do zbierania skroplin sptywajacych z pokrywy - Pojemnik do zbierania skroplin sptywajacych z pokrywy
zabezpiecza miejsce pracy przed zamoczeniem zabezpiecza miejsce pracy przed zamoczeniem

- 2tryby pracy - gotowanie i utrzymywanie ciepta; po zakoniczeniu - 2tryby pracy - gotowanie i utrzymywanie ciepta; po zakoficzeniu
gotowania urzadzenie przechodzi w tryb podgrzewania gotowania urzadzenie przechodzi w tryb podgrzewania

- Pojemnos¢: 10 miarek suchego ryzu (15-20 porcji ugotowanego - Pojemnos¢: 30 miarek suchego ryzu (45-60 porcji ugotowanego
ryzu) ryzu)

- W zestawie: pojemnik do gotowania na parze, miarka do ryzu - W zestawie: wktadka zapobiegajaca przypaleniu gotowanego
ityzka ryzu, miarka do ryzu i tyzka

kod litry \ w mm PLN kod litry 4 w mm PLN

240410 18 230 700  ¢280x(H)285 195,00 240403 54 230 1950 513x422x(H)380 819,00

362 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Wl 260441 Rl 240458

URZADZENIE DO GOTOWANIA RYZU URZADZENIE DO GOTOWANIA RYZU
| KASZY 4,2 L | KASZY 10 L
- Obudowa wykonana ze stali walcowanej malowanej na kolor - Obudowa wykonana ze stali walcowanej malowanej na kolor
biaty, tatwa w utrzymaniu czystosci biaty, tatwa w utrzymaniu czystosci
- Pokrywa ze stali nierdzewnej z uchwytem z trwatego, - Pokrywa ze stali nierdzewnej z uchwytem z trwatego,
nienagrzewajacego sie tworzywa nienagrzewajacego sie tworzywa
- Wewnetrzny pojemnik z aluminium z powtoka nieprzywierajaca - Dwa tryby pracy - gotowanie i utrzymywanie ciepta;
- Dwa tryby pracy - gotowanie i utrzymywanie ciepta; po po zakonczeniu gotowania urzadzenie przechodzi w tryb
zakonczeniu gotowania urzadzenie przechodzi w tryb podgrzewania
podgrzewania - Konstrukcja uchwytéw garnka umozliwia umieszczenia na nich
- Konstrukcja uchwytow garnka umozliwia umieszczenia na nich pokrywy garnka, dzieki temu tatwo i bezpiecznie mozna odtozy¢
pokrywy garnka, dzieki temu tatwo i bezpiecznie mozna odtozy¢ goraca pokrywe by mie¢ petna swobode pracy
goraca pokrywe by miec petna swobode pracy - Uchwyty oraz ndzki z nienagrzewajacego sie, trwatego
- Uchwyty oraz ndzki z nienagrzewajacego sie, trwatego polipropylenu
polipropylenu - Pojemnos¢: 50 miarek suchego ryzu (do 100 porcji ugotowanego
- Pojemnos¢: 23 miarki suchego ryzu [do ok. 46 porcji ryzu
ugotowanego ryzu) - W zestawie: miarka do odmierzania porcji ryzu i tyzka
- W zestawie: miarka do odmierzania porcji ryzu i tyzka - Waga netto: 10,35 kg
- Waga netto: 4,8 kg
kod litry \ w mm PLN kod litry \ w mm PLN
240441 42 230 1550  420x380x(HJ240 399,00 240458 10 230 2900 528x487x(H)370 645,00
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OPIEKACZ Z MpiLIWOS'CIA

MONTAZU NA SCIANIE

- Klasa wodoszczelnosci: IPX4 - petna ochrona przed
zawilgoceniem instalacji elektrycznej

2000W - - Latwy montaz na Scianie niewymagajacy zadnych

230V Zobacz film dodatkowych uchwytow, pozwala zaoszczedzi¢
o miejsce w kuchni
S QS - Idealny do grillowania lub podgrzewania potraw i
= | zapiekanek
= ::: - Ptynna regulacja temperatury: 50°-300°C
2 - - Grzatka umieszczona na gorze
= a8 - Termostat, timer do 30 min i lampka kontrolna
§ = o - Regulacja wysokosci rusztu - 4 pozycje
= | == - W zestawie: ruszt z izolowanymi raczkami, tacka
= na okruchy

- - Wymiary wew.: 460x265x(H)165 mm

- Dtugosc przewodu: 1,3 m

00! 264119 - Wykonane ze stali nierdzewnej

[e]e] kod v w mm PLN
264119 230 2000 610x450x(H)275 1099,00

OPIEKACZ GN 1/1

- Wykonany ze stali nierdzewne].

- Mozliwos¢ umieszczenia w komorze tacy GN 1/1
[brak w zestawie).

- Regulacja wysokosci rusztu/tacy na 4 roznych
poziomach.

- Grzatka umieszczona na gorze komory.

- Latwy montaz na scianie niewymagajacy
dodatkowych uchwytdw dla zaoszczedzenia miejsca
w kuchni.

- Wyposazony w termostat, timer do 30 min oraz
lampke kontrolna.

- Ptynna, bezstopniowa regulacja - zapewnia

24126 precyzyjne ustawienie parametrow podgrzewania.

" - Zakres temperatury: 50-300°C.

- Klasa wodoszczelnosci: IPX4 - ochrona przed
zachlapaniem woda.

- Akcesoria w zestawie:

- ruszt z 2 izolowanymi uchwytami,
- tacka na okruchy.

300 W kod vooow mm PN
el 264126 220-2602850770x485x(H)305 1375,00
T opiEkACZ
- - Idealny do zapiekanek, grillowania i podgrzewania
0 potraw
a - Regulacja temperatury: 50°-300°C

- Grzatka umieszczona na gorze
- Termostat, timer do 30 min, lampka kontrolna
- Regulacja wysokosci rusztu - 4 pozycje
@ - W zestwie: ruszt z raczkami i tacka na okruchy
o

- Wymiary wew.: 646x408x(H)337 mm

- Wykonane ze stali nierdzewnej
- kod VoW mm PLN
264300 230 3600 800x633x(H)453 1689,00

264300 e ————
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OPIEKACZ KWARCOWY GN 1/1

- Mozliwos¢ umieszczenia w komorze tac GN 1/1
- Idealny do grillowania lub podgrzewania potraw i zapiekanek
- Grzatki kwarcowe na podczerwien umieszczone na gorze
i na dole komory
- Timer do 15 min, lampka kontrolna

stanless steel

OPIEKACZ KWARCOWY MAXI GN 1/1
- Opiekacz z 9 grzatkami kwarcowymi dla szybszego
podgrzewania, grillowania i gratynowania potraw
- Stalowa ostona grzatek zabezpieczajaca przed ich
zniszczeniem

- Obudowa ze stali nierdzewnej

- 2 chromowane ruszty 530x340 mm z odtaczanymi
2 uchwytami

- Dwa poziomy rusztu w kazdej z komar; odlegtos¢
miedzy nimi zalezna od potozenia: 70 lub 45 mm

- Tacka ze stali nierdzewnej na okruchy

- Grzatki kwarcowe po 3 szt. na 3 niezaleznie
zataczanych poziomach

- Wiacznik czasowy grzatek do 15 min lub praca

non stop
- Kabel zasilajacy 1,3 m bez wtyczki
kod v W mm PLN

264331 400 4500 682x528x(H)455 2799,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

- Regulacja wysokosci rusztu - 3 pozycje
- W zestawie: ruszt z izolowanymi uchwytami, tacka na okruchy
- Klasa wodoszczelnosci: IPX3
kod \ w mm PLN
264409 230 3645 689x397x(H1318  1799,00

4500 W
40V

ROZGRZEWA
SIE

9 grzatek kwarcowych
dla szybszego
podgrzewania, rozgrzewa
sie w 10 sekund

MHENDI 365



URZADZENIA GRZEWCZE
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264607

264706

SALAMANDER 450

- Typ 450 — rama ze stali nierdzewnej.

- Idealny do grillowania, podgrzewania réznych potraw
i zapiekanek

- Termostat z ptynna regulacja temperatury do 300°C, z lampka
kontrolna.

- Regulowana wysokos¢ za pomoca ptynnie dziatajacego systemu
podnoszacego.

- Wyjmowana taca na skropliny/okruchy z kratka o wymiarach
440x320 mm.

SALAMANDER 600

- Typ 600 - obudowa ze stali nierdzewnej.

- Idealny do grillowania, podgrzewania réznych potraw
i zapiekanek

- Termostat z ptynna regulacja temperatury do 300°C,
lampka kontrolna

- 2 niezalezne strefy grzewcze

- Regulowana wysokos¢ za pomoca ptynnie dziatajacego systemu
podnoszacego.

- Wyjmowana taca ociekowa z rusztem 590x350 mm.

kod v w mm PLN

kod v w mm PLN

264607 230 2800 485x525x(H]537  2266,00

264706 230 3600 619x500x(H)525  2569,00
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3000w
230V

Zobacz film

TOSTER KANAPKOWY Z 6 KLAMRAMI

- 2 poziomy, 6 klamer na tosty - wykonane ze stali nierdzewnej

- Lampy kwarcowe do szybkiego podgrzewania, temperatura
osiagana w maks. 30 s

- Schtadzanie lamp w ciagu kilku sekund

- Przetacznik do wyboru roznych stref grzewczych

- Mechaniczny timer do 15 min z alarmem

- W zestawie 6 klamer na tosty

kod \ W mm PLN

262214 230 3000 450x390x(H)400 820,00

TOSTER NA 4 TOSTY

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej, satynowane] oraz
z potyskujacym wykonczeniem.

- Pokretta wykonane z ABS, przyciski i pedaty - z PP (polipropylen).

- 4 szerokie kieszenie na kromki, 2 strefy grzewcze (w kazdej
2 kieszenie), 2 tacki na okruchy.

- Diwignia wysokiego podnoszenia dla tatwego wyjmowania
tostow.

- Pojemnosc: na 4 tosty opiekane rownoczesnie.

- 7 poziomdw grzania ustawianych za pomoca pokretet - kazda
strefa grzewcza moze by ustawiona indywidualnie.

- 3 gotowe programy: opiekanie, rozmrazanie, podgrzewanie.

- 3 przyciski funkcyjne do kazdej strefy grzewczej: odmrazanie,
podgrzewanie, wysui/anuluj.

kod \ w mm PLN

261187 240 1500 295x335x(H)180 299,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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‘((P" > S Stainless stee
//_,
262801 0
KLAMRA NA TOSTY

kod mm PLN
262801 100x340x(H)é4 29,00

1500 W
20V

261187
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URZADZENIA GRZEWCZE

1] =
; o
1200W E [
20V Zobacz film
1360 W
20V
261200
TOSTER KANAPKOWY TOSTER PRZELOTOWY POJEDYNCZY
- Obudowa ze stali nierdzewnej - Mozliwos¢ utozenia na przenosniku tasmowym 1 rzedu kromek
- W zestawie klamry na tosty, wyposazone w uchwyty z zywicy PF - 2 oddzielne elementy grzewcze, jeden na gdrze, drugi pod
- Oddzielne sterowanie dla lewej i prawe] kieszeni przenosnikiem
- Timer o zakresie 0-8 min wyposazony w alarm - Przeznaczony do ciagtego opiekania chleba krojonego
- Wyjmowana taca na okruchy - Taca wydawcza przednia i taca wydawcza tylna
kod v w mm PLN - Regulacja predkosci przenosnika
261163 230 1200 215x300x(H)270 653,00 - Predkos¢ przenosnika jest regulowana, czas tostowania wynosi
od 0:45 do 3:15 minut.

kod v w mm PLN
261200 220-240 1340  288x368x(H)410  1834,00

22L0W
20V

—

I.'JHJHH]IHII

0™ ®-

261309 261354

TOSTER PRZELOTOWY PODWOJNY
- Mozliwos¢ utozenia na przenosniku tasmowym 2 rzedow kromek
- 2 oddzielne elementy grzewcze

- Przeznaczony do ciagtego opiekania chleba krojonego kod hoor | V., W mm PLN
- 2tace wydawcze: przednia i tylna 261309 srebrny 230 2240 418x365x(H)390  1799,00
- Regulacja czasu opiekania do 3 min 261354 czarny 230 2240 418x368x(H)415  1999,00

368 «D HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Zobacz film

- Odpowiedni do podgrzewania produktow mrozonych
- Taca odpowiednia do pizzy o $rednicy do 30 cm

- Timer do 15 min, wtacznik / L
- 2elementy grzewcze (gorny i dolny), taca na okruchy ‘- —4_%_,‘-_‘#)?/ -
kod v W PLN

mm

220306 230 1450 486590x(HII90 599,00 220306

PIECYK DO PIZZY | ZAPIEKANEK I

aluminium

MULTIPATELNIA ELEKTRYCZNA

- ldealna do gotowania, smazenia, duszenia i utrzymywania
potraw w cieple

- Wykonana z aluminium z powtoka nieprzywierajaca

- Odtaczany termostat z zasilaniem

- Pokrywa z przezroczysta szyba i 2 izolowane uchwyty

kod Vv W mm PLN

239506 230 1400 400x(H)190 259,00
239605 230 1600 9620x(H)170 469,00

239605

239506



URZADZENIA GRZEWCZE
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PODGRZEWACZE DO PAROWEK

= : Zo.bacz film
450W
20V
- -
265000

PODGRZEWACZ DO PAROWEK

- Obudowa, kosz i pokrywa wykonane ze stali nierdzewne].

- Pojemnik wykonany ze szkta hartowanego.

- Kosz na parowki o $rednicy 200 mm, miesci parowki do 24 cm
dtugosci.

- Zakres temperatury: od 30°C do 100°C.

- Pojemnos¢ zbiornika na wode: 1,25 L.

- Lampka kontrolna sygnalizujaca podgrzewanie.

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem.

kod \ w mm PLN

265000 220-240 450 280x282x(H)387 847,00

& w

265031

PODGRZEWACZ DO PA,R(')WEK m

| BULEK DO HOT-DOGOW

- Obudowa, kosz z przegroda i pokrywa wykonane ze stali
nierdzewnej.

- Prety grzejne do butek wykonane z aluminium o wymiarach:
§25x(L)198mm.

- Cylinder ochronny wykonany ze szkta.

- Kosz na pardwki o srednicy 9175 mm, przeznaczony
do kietbasek o dtugosci do 24 cm.

- Pojemnosc zbiornika na wode: 1 L

- Kontrolka ogrzewania.

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem.

- Regulowana temperatura do 100°C.

kod \ w mm PLN

265031  220-240 550 999,00

500x310x(H)395

10 litrow
1000 W

PODGRZEWACZ DO PAROWEK

- Termostat z requlacja temperatury do 85°C

- Uchwyty transportowe

- Pojemnos¢ pojemnika 1011

- Pokrywa z izolowanym, nienagrzewajacym sie uchwytem
kod \ w mm PLN

240502 230 1000 405%290x(H) 254 585,00

370

MHENDI

20V

240502
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PODGRZEWACZE ROLKOWE DO PAROWEK

- Obudowa i rolki ze stali nierdzewnej zapewniaja
trwatosc i tatwa konserwacje produktu.

- Szybkie ogrzewanie i odzyskiwanie ciepta.

- Wyjmowana, tatwa w czyszczeniu taca ociekowa
na ttuszcz i resztki.

- Regulacja temperatury do 230°C.

(—
| ]
= Iu..
pas ‘@8
- -
268643

PODGRZEWACZ ROLKOWY DO PAROWEK

JEDNOSTREFOWY, Z ENERGOOSZCZEDNA

POKRYWA

- Pokrywa ze szkta hartowanego zapobiega utracie ciepta.

- Dtugosc rolki: 45 cm.

kod - v

268636 Trolek 230 620
268643 9rolek 230 790

w mm PLN
566x375x(H)259  1229,00
566x450x(H)259  1332,00

0@ = -@8
- -
268667

PODGRZEWACZ ROLKOWY DO PAROWEK
DWUSTREFOWY
- Dtugosc rolki: 45 cm.
- 2 strefy grzewcze sterowane oddzielnie.
kod - \ w mm PLN
268667 lhrolek 230 1230 566x640x(HI192 1617,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

- Antyposlizgowe nézki.

- Réwnomierne rozprowadzanie ciepta
na wszystkich rolkach.

- Zaprojektowane do ciagtej pracy
bez przegrzewania.

0@ —= @8
- -
268650

PODGRZEWACZ ROLKOWY DO PAROWEK

DWUSTREFOWY, Z ENERGOOSZCZEDNA

POKRYWA

- Pokrywa ze szkta hartowanego zapobiega utracie ciepta.

- 2 strefy grzewcze sterowane niezaleznie.

- Dtugos¢ rolkiz 45 cm.

kod - v

268650 11rolek 230 980 566x527x(H)259

XL

‘650

w mm PLN
1655,00

n@.

e

268674

MHENDI

PODGRZEWACZ ROLKOWY DO PAROWEK XL -
DWUSTREFOWY
- 2 strefy grzewcze sterowane oddzielnie.
- Dtugos¢ rolki: 65 cm.
kod - \ W mm PLN
268674 4rolek 230 2000 732x590x(H)168  2948,00
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URZADZENIA GRZEWCZE

281710 —

20 litrow
1050 W
20V

Mrenoi

MHENDI

Zobacz film

KUCHENKA MIKROFALOWA Z FUNKCJA GRILLA

HENDI 1050 W, 20 L
281710

Kuchenka mikrofalowa z funkcja grilla firmy
HENDI to nowoczesne urzadzenie pozwalajace

na szybkie podgrzanie, rozmrazanie i grillowanie
potraw. Idealna dla matych lokali fast food, baréw,
stacji benzynowych, kawiarni lub kuchni biuro-
wych, hotelowych czy pensjonatow

CECHY | KORZYSCI
- Obudowa i przedni panel ze stali nierdzewnej
- Czytelny panel sterowania
- Sterowanie elektromechaniczne za pomoca dwdch pokretet
regulujacych czas i moc na 9 poziomach
Gorna antena magnetronu wraz z watem obrotowym
zapewniajace rownomierne rozprowadzenie energii
- Wbudowany filtr powietrza chroniacy przed czynnikami
zewnetrznymi i kurzem
- Szczelne drzwi z szyba umozliwiajace obserwowanie
procesow zachodzacych w oswietlonym wnetrzu kuchenki
Otwieranie przyciskiem zapewniajace prosta obstuge
- Wnetrze komory:
- wymiary 304x306x(H)206, pojemnos¢ 20 L
- malowane na biato
- proste w utrzymaniu czystosci

kod litry v w mm PLN
649,00

281710 20 230 1050  435x360x(H)251

MHENDI

- eliminacja obttukiwania wstawianych talerzy dzieki
tagodnie zaokraglonym wykonczeniom
- Wielofunkcyjne zastosowanie:
- rozmrazanie
- 4 poziomy natezenia mikrofali: Low, Medium, Medium
High, High
- funkeja taczenia trybu standardowego i trybu grilla:
Combi (3 poziomy)
- grill (moc 1000 W)
- alarm sygnalizujacy koniec cyklu gotowania
- & poziomy mikrofali
- Moc kuchenki: 700 W
- W zestawie szklany talerz obrotowy ¢ 255 mm i stojak
do grillowania
- Odpowiednia dla naczyn o maks. g 280 mm
- Maksymalny jednorazowy czas pracy 35 minut
- Wyposazona w przewdd z uziemieniem z wtykiem
uziemiajacym
- Waga: 11,1 kg

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



25 litrow
1550 W
20V

MPHENDI

281352 . .

KUCHENKA MIKROFALOWA
HENDI 1550 W, 25 L
281352

Kuchenka mikrofalowa firmy HENDI to nowocze-
sne urzadzenie pozwalajace na szybkie podgrza-
nie, potraw. Idealna dla matych lokali fast food,
baréw, stacji benzynowych, kawiarni lub kuchni
biurowych, hotelowych czy pensjonatéw

CECHY I KORZYSCI

- Obudowa oraz wnetrze komory z ceramicznym dnem
wykonane ze stali nierdzewnej

- Czytelny panel sterowania

- Sterowanie elektromechaniczne za pomoca jednego
pokretta regulujacego czas od 15 s do 6 min

- Dolna rotujaca antena magnetronu odpowiedzialna
za rownomierne rozprowadzenie energii bez talerza
obrotowego

- Wbudowany filtr powietrza chroniacy przed czynnikami
zewnetrznymi i kurzem

- Drzwi z duza szyba umozliwiajace obserwowanie procesow

zachodzacych w o$wietlonym wnetrzu kuchenki
- Szczelne zamkniecie na zatrzask; tatwe otwieranie -
bez blokady

kod litry \ w mm PLN
281352 25 230 1550  582x472x(H)374  1599,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

- Wnetrze komory:
- wymiary 327x346x(H)200, pojemnosc¢ 25 1
- proste w utrzymaniu czystosci
- eliminacja obttukiwania wstawianych talerzy dzieki
tagodnie zaokraglonym wykoriczeniom
- ceramiczne dno
- Wielofunkcyjne zastosowanie:
- rozmrazanie
- 6 sugerowanych czaséw do przygotowania wybranych dar/
napojow
- alarm sygnalizujacy koniec cyklu gotowania
- 4 poziomy mocy
- Moc kuchenki: 1000 W
- Odpowiednia dla naczyn o maks. g 320 mm i prostokatnych
- Maksymalny jednorazowy czas pracy 6 minut
- Wyposazona w przewdd z uziemieniem z wtykiem
uziemiajacym
- Waga: 15,1 kg

MHENDI 373



URZADZENIA GRZEWCZE

23 litrow
1550 W
20V

Y

KUCHENKA MIKROFALOWA Z MOZLIWOSCIA PROGRAMOWANIA
HENDI 1550 W, 23 L

281444 Zobacz film

281444
Kuchenka mikrofalowa z mozliwoscia programo- - Wnetrze komory:
wania firmy HENDI to nowoczesne urzadzenie - wymiary 327x346x(H)200, pojemnos¢ 23|
pozwalajace na szybkie podgrzanie i rozmrazanie - proste w utrzymaniu czystosci
potraw. Idealna dla matych lokali fast food, baréw, - eliminacja obttukiwania wstawianych talerzy dzieki
stacji benzynowych, kawiarni lub kuchni biuro- tagodnie zaokraglonym wykonczeniom
wych, hotelowych czy pensjonatow - ceramiczne dno
- Wielofunkcyjne zastosowanie:
CECHY | KORZYSCI i e

- 10 domyslnych programow
- mozliwos¢ zapisania do 100 programéw (do 3 etapéw
w jednym programie)

- automatyczne przeliczanie czasu dla podwdjnych porcji

- alarm sygnalizujacy koniec cyklu gotowania

- 4 poziomy mocy
- Moc kuchenki: 1000 W
- Odpowiednia dla naczyn o maks. g 320 mm i prostokatnych
- Maksymalny jednorazowy czas pracy 60 minut
- Wyposazona w przewdd z uziemieniem z wtykiem

- Obudowa oraz wnetrze komory z ceramicznym dnem
wykonane ze stali nierdzewnej

- Czytelny panel sterowania

- Sterowanie elektroniczne

- Dolna rotujaca antena magnetronu odpowiedzialna
za rownomierne rozprowadzenie energii bez talerza
obrotowego

- Wbudowany filtr powietrza chroniacy przed czynnikami
zewnetrznymi i kurzem

- Mozliwos¢ dotykowego wybrania programu na panelu AP
- drzwi z duza szyba umozliwiajace obserwowanie procesow uziemiajacym

- Waga: 15,5 kg

zachodzacych w oSwietlonym wnetrzu kuchenki [ ’ B
- szczelne zamkniecie na zatrzask; tatwe otwieranie - B |
bez blokady
1
- | T— -

kod litry v w mm PLN
281444 23 230 1550  509x572x(H)306  1699,00

374 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



MPHENDI
341
3000W
230V

MO I 1 1 1 KSR v

KUCHENKA MIKROFALOWA Z MOZLIWOSCIA PROGRAMOWANIA
HENDI 3000 W, 34 L

281369
Kuchenka mikrofalowa z mozliwoscia programo- - Wnetrze komory:
wania firmy HENDI to nowoczesne urzadzenie - wymiary 360x409x(H)225 mm, pojemnos¢ 34 L
pozwalajace na szybkie podgrzanie i rozmrazanie - proste w utrzymaniu czystosci
potraw. Idealna dla matych lokali fast food, baréw, - eliminacja obttukiwania wstawianych talerzy dzieki
stacji benzynowych, kawiarni lub kuchni biuro- tagodnie zaokraglonym wykonczeniom
wych, hotelowych czy pensjonatow. - ceramiczne dno
- Wielofunkcyjne zastosowanie:
CECHY | KORZYSCI bt

- 10 domyslnych programéw
- mozliwo$¢ zapisania do 100 programéw (do 3 etapéw
w jednym programie)
- automatyczne przeliczanie czasu dla podwdjnych porcji
- alarm sygnalizujacy koniec cyklu gotowania
- Moc kuchenki: 1800 W
- Odpowiednia dla naczyn o maks. 9355 mm i prostokatnych
- Maksymalny jednorazowy czas pracy 60 minut
- Wyposazona w przewdd z uziemieniem z wtykiem uziemiajacym

- Obudowa oraz wnetrze komory z ceramicznym dnem
wykonane ze stali nierdzewnej

- Czytelny panel sterowania

- Sterowanie elektroniczne

- Dolna i gorna rotujaca antena magnetronu odpowiedzialne
za rownomierne rozprowadzenie energii, bez talerza
obrotowego

- Wbudowany filtr powietrza chroniacy przed czynnikami
zewnetrznymi i kurzem

- Mozliwos¢ dotykowego wybrania programu na panelu = W
- Drzwi z duza szyba umozliwiajace obserwowanie procesow
zachodzacych w o$wietlonym wnetrzu kuchenki
- Szczelne zamkniecie na zatrzask; tatwe otwieranie -
bez blokady
kod \ w mm PLN

281369 230 3000 572x520x(H)363  3999,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% «p HENDI 375



URZADZENIA GRZEWCZE

181
3000w

230V

T — 137

KUCHENKA MIKROFALOWA Z MOZLIWOSCIA
PROGRAMOWANIA | PORTEM USB 1800 W

281376

Kuchenka mikrofalowa z mozliwoscia programo-
wania i portem USB firmy HENDI to nowoczesne
urzadzenie pozwalajace na szybkie podgrzanie

i rozmrazanie potraw. Idealna dla matych lokali
fast food, baréw, stacji benzynowych, kawiarni

Lub kuchni biurowych, hotelowych czy pensjonatow

CECHY | KORZYSCI

- Obudowa i wnetrze komory z ceramicznym dnem wykonane
ze stali nierdzewne]

Czytelny dotykowy panel sterowania z przyciskami oraz
cyfrowym wySwietlaczem czasu i mocy

Sterowanie elektroniczne

Dolna i gorna rotujaca antena magnetronu odpowiedzialna
za rownomierne rozprowadzenie energii bez talerza
obrotowego

Wbudowany filtr powietrza i ttuszczu chroniacy przed

- mozliwos¢ zapisania do 100 programéw, w tym wgrania

z poziomu panelu sterowania za pomoca portu USB do 20
autorskich, wieloetapowych programow

- automatyczne przeliczanie czasu dla podwdjnych lub

potréjnych porcji

- alarm sygnalizujacy koniec cyklu gotowania - mozliwos¢

spersonalizowania dzwieku lub jego catkowitego wytaczenia

- drzwi z duza szyba umozliwiajace obserwowanie procesow

zachodzacych w oswietlonym wnetrzu kuchenki

- szczelne zamkniecie na zatrzask; tatwe otwieranie -

bez blokady

- Wnetrze komory:
- wymiary: 330x310x(H)175, pojemnos¢: 181
- tatwe utrzymanie czystosci
- eliminacja obttukiwania wstawianych talerzy dzieki

tagodnie zaokraglonym wykonczeniom

- ceramiczne dno

- Moc kuchenki: 1800 W

- Odpowiednia do naczyn o maks. g 300 mm

- Maks. jednorazowy czas pracy: 60 min

- Wyposazona w przewdd z uziemieniem z wtykiem uziemiajacym
- W zestawie karta USB z oprogramowaniem

- Waga: 31,8 kg

czynnikami zewnetrznymi

System przypominajacy o koniecznosci czyszczenia filtra
- Mozliwos¢ dotykowego wybrania programu na panelu

z przyciskami

Wielofunkcyjne zastosowanie:

- rozmrazanie

- 10 domyslnych programow

- 10 pozioméw mocy

kod litry v w mm PLN
281376 18 230 3000 560x419x(H1336  3999,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

376 MHENDI



- —
Kod 281710 281352
GOTOWANIE | PROGRAMOWANIE
Sterowanie elektromechaniczne  elektromechaniczne
Ilosclprogramowl 91 n
etapow
Ilo$¢ poziomow mocy 9 1
Maksymalny czas 35min 6 min

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

Zrédto mikrofal gorna antena dolna antena

magnetronu rotujaca
los¢ magnetronow 1 1
Filtr powietrza TAK TAK
Port USB = =
Dodatkowe akcesoria TAK - ruszt =
WYMIARY

281444

elektroniczne

100/3

A
60 min

dolna antena

rotujaca
1
TAK

MPHENDI

e, —————

281369 281376

elektroniczne elektroniczne

100/3 100/3
A 10
60 min 60 min

gornaidolnaantena gornaidolna antena

rotujaca rotujaca
2 2
TAK TAK
TAK TAK

Wymiary zewnetrzne  435x360x(H)251 mm  582x472x(H)374 mm  509x572x(H)306 mm  572x520x(H)363 mm  560x419x(H)336 mm

Wymiary komory

Pojemnos¢ komory 21 251
nMaacI;sy);rgalna srednica 280 mm 320 mm
PARAMETRY TECHNICZNE

Moc wejsciowa 1050 W 1550 W
Napiecie 220V 220V
Waga 11,1kg 15,1 kg
PLN 649,00 1599,00

CZASY GOTOWANIA vs MOC URZADZENIA

Moc 700 1000
0:35 0:25
Q‘/J 105 052
1:35 1:14
Czas gotowania 2:05 1:39
5:00 403
10:00 8:15

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

304x306x(H)206 mm  327x346x(H)200 mm  327x346x(H)200 mm

21

320 mm

1550 W
20V
155 kg

1699,00

1100
0:22
0:48
1:06
1:29
3:34
7:23

MHENDI

360x409x(H1225 mm ~ 330x310x(H)175 mm

31 181
355 mm 300 mm
3000W 3000W

20V 20V
32,3 kg 31.8kg
3999,00 3999,00

1400 1800

0:18 0:12

0:37 0:27

0:57 0:39

1:10 0:52

2:50 2:10

5:40 400

377



URZADZENIA GRZEWCZE

Niezawodny, trwaty
uchwyt Grab'n Go

KUCHENKI MIKROFALOWE

MENUMASTER 1500/1000 W, 23 L

280065 - moc 1000 W; sterowanie elektromechaniczne
280058 - moc 1000 W; sterowanie elektroniczne

Idealnie nadaje sie do matych fast-foodow, baréw, stacji
benzynowych, kawiarni, kuchni biurowych do gotowania,

podgrzewania oraz rozmrazania potraw.

CECHY | KORZYSCI

- Maksymalny czas gotowania: 6 (280065) lub 30 minut (280058)

- 280058 - funkcja rozmrazania [20% mocy)
- 280058 - mozliwo$¢ podwojenia porcji gotowania
- Pozwala gotowac na talerzach o @305 mm

- Rotujaca antena magnetronu umieszczona na dole komory

kuchenki umozliwia gotowanie bez talerza obrotowego

- Koniec cyklu gotowania sygnalizowany alarmem dzwigkowym,

dodatkowo w modelu 280058 mozliwym do zmiany

ZASTOSOWANIE

- sklepy spozywcze

- kawiarnie

- szpitale

- szkoty

EKSPRESOWE PODGRZEWANIE
W KROTKIM CZASIE:

- szarlotka gotowa w 20 sekund
- kubek 250 zupy odgrzany w 105 sekund

378

Dostepne z panelem
dotykowym lub pokrettem

Duze przeszklone drzwi utatwiaja obserwacje procesow
zachodzacych w komorze kuchenki

Nie nadaja sie do ustawiania jednej na druga

Obudowa zewnetrzna i wewnetrzna z wysokogatunkowej
stali utatwia czyszczenie i gwarantuje wieloletnie
uzytkowanie sprzetu

Dno komory wytozone specjalna ceramika eliminujaca
obttukiwanie wstawianych talerzy

Komora o$wietlona LED

Specjalnie zaprojektowany zatrzask drzwi gwarantuje
szczelnosc i dtugoletnie uzytkowanie

Przewod elektryczny o dtugosci 1,5 m, zakonczony
wtyczka z uziemieniem




MENUMASTER

Commercial
tacznosc:
Uaktualnij urzadzenie
w kilka sekund dzieki
pamieci USB.
Kompatybilne z aplikacja
na stronie producenta.
Pomiesci potmisek
0 gtebokosci 152 mm
|
tatwa wymiana ) w
filtra powietrza
KUCHENKI MIKROFALOWE
MENUMASTER 17 L, 100 PROGRAMOW
280133 - moc 1400 W; sterowanie elektroniczne
280089 - moc 1800 W; sterowanie elektroniczne
280072 - moc 2100 W; sterowanie elektroniczne
Idealnie nadaje sie do fast-foodow, restauracji, baréw, mozliwym do zmiany
stotowek, stacji benzynowych, kawiarni, kuchni biurowych - Duze przeszklone drzwi utatwiaja obserwacje procesow
do bardzo szybkiego gotowania, podgrzewania oraz zachodzacych w komorze kuchenki

rozmrazania potraw Mozliwos¢ ustawienie jednej kuchenki na druga oszczedza

cenna powierzchnie w lokalu

CECHY | KORZYSCI - Obudowa zewnetrzna i wewnetrzna z wysokogatunkowej stali
- Dotykowy panel sterowania LCD utatwia czyszczenie i gwarantuje wieloletnie uzytkowanie
- Klawiatura z 10 przyciskami wyboru programéw gotowania sprzetu

- Maksymalny czas gotowania: 60 minut tatwo zdejmowany filtr powietrza chroni wewnetrzne kompo-

- Port USB do wgrywania, sczytywania i aktualizacji programéw nenty kuchenki przed kurzem i innymi zanieczyszczeniami
gotowania - cecha szczegdlnie przydatna dla klientow Dno komory wytozone specjalna ceramika eliminujaca
sieciowych. Kompatybilne z oprogramowaniem producenta obttukiwanie wstawianych talerzy

- Funkcja powtarzania ostatniego programu gotowania Komora oswietlona LED
idealna gdy gotujemy wieksza ilos¢ tych samych porcji Nie wymaga stosowania obrotowego talerza

- Rotujaca antena magnetronu umieszczona u gory i na dole - Specjalnie zaprojektowany zatrzask drzwi gwarantuje
komory kuchenki umozliwia ustawianie wewnatrz dwdch szczelnosc i dtugoletnie uzytkowanie
porcji jedzenia jedna na druga Przewdd elektryczny o dtugosci 1,7 m, zakonczony wtyczka

- Koniec cyklu gotowania sygnalizowany alarmem dzwiekowym, z uziemieniem

EKSPRESOWE PODGRZEWANIE W KROTKIM CZASIE:

Produkt 280072 280089 280133
Swieze szparagi- 227 g 1:00 1:10 1:40
Krewetka na parze - 227 g 1:40 1:55 2:20
Pieczony ziemniak - 283 g 1:55 2:40 3:00
Ryz gotowany na parze - 1,2kg ~ 8:00 12:00 18:00
Filet z tosos$ - 227 g 1:55 2:10 2:40
Ciasto czekoladowe 0:27 0:35 0:45

MHENDI



URZADZENIA GRZEWCZE

Niezawodny, trwaty
uchwyt Grab'n Go Dostepne z panelem

dotykowym lub pokrettem
KUCHENKA MIKROFALOWA
MENUMASTER 1550/1100 W, 34 L

280041 - moc 1100 W; sterowanie elektromechaniczne
280034 - moc 1100 W; sterowanie elektroniczne

Idealnie nadaje sie do restauracji, baréw, stotowek, - Mozliwos¢ ustawienie jednej kuchenki na druga

stacji benzynowych, kawiarni, kuchni biurowych oszczedza cenna powierzchnie w lokalu

do szybkiego gotowania, podgrzewania - Koniec cyklu gotowania sygnalizowany alarmem dzwiekowym

oraz rozmrazania potraw - Obudowa zewnetrzna i wewnetrzna z wysokogatunkowe]
stali utatwia czyszczenie i gwarantuje wieloletnie

CECHY | KORZYSCI uzytkowanie sprzetu

- Manualnymi, tatwy w obstudze panel sterowania - Staty filtr powietrza chroni wewnetrzne komponenty

- Maksymalny czas gotowania: 10 minut [280041) Lub 60 minut (280034) kuchenki przed kurzem i innymi zanieczyszczeniami

- Funkcja rozmrazania (280034) - Nie wymaga stosowania obrotowego talerza

- Klawiatura z 10 przyciskami wyboru programéw gotowania (280034) - Specjalnie zaprojektowany zatrzask drzwi gwarantuje

- Duza o$wietlona komora umozliwiajaca wstawianie szczelnosc i dtugoletnie uzytkowanie

talerza 356 mm
- Dno komory wytozone specjalna ceramika eliminujaca
obttukiwanie wstawianych talerzy

ZASTOSOWANIE ,
- restauracje fast-food _—1 P4

- puby

- restauracje

EKSPRESOWE PODGRZEWANIE

W KROTKIM CZASIE:

- nachos gotowe w 40 sekund

- porcja 170 g zapiekanki makaronowej odgrzanaw 120 s
- porcja szparagow gotowa 1:10

380




MENUMASTER

Commercial

MENUMASTER
[}

tatwe w czyszczeniu

wymienne filtry powietrza

KUCHENKA MIKROFALOWA

MENUMASTER 2700/1800 W, 34 L,

100 PROGRAMOW

280140 - moc 1800 W; sterowanie elektroniczne

Idealnie nadaje sie do fast-foodow, restauracji, baréw,
stotowek, stacji benzynowych, kawiarni, kuchni
biurowych do szybkiego gotowania, podgrzewania
oraz rozmrazania potraw

CECHY | KORZYSCI

- Dotykowy panel sterowania LCD

- Klawiatura z 10 przyciskami wyboru programéw

- Funkcja rozmrazania produktow spozywczych z mozliwoscia
wpisania jej jako pierwszy krok catego cyklu gotowania

- Funkcja powtarzania ostatniego programu gotowania
idealna gdy gotujemy wieksza ilos¢ tych samych porcji

- Rotujaca antena magnetronu umieszczona u gory i na dole
komory kuchenki umozliwia ustawianie wewnatrz dwdch porcji
jedzenia jedna na drugiej. Automatycznie dostosowania do tej

ZASTOSOWANIE

- restauracje fast-food

- puby

- restauracje

EKSPRESOWE PODGRZEWANIE

W KROTKIM CZASIE:

- nachos gotowe w 40 seund

- porcja 170 g zapiekanki makaronowej odgrzana w 2 minuty
- porcja szparagow gotowa 1:10

Ergonomiczna klamka
otwierana jednym palcem

ilosci paramentéw pracy kuchenki

- Koniec cyklu gotowania sygnalizowany alarmem dzwiekowym,
mozliwym do zmiany

- Duze przeszklone drzwi oraz owietlenie utatwiaja obserwacje
procesow zachodzacych w komorze kuchenki

- Mozliwos¢ pietrowania

- Obudowa zewnetrzna i wewnetrzna z wysokogatunkowej stali
utatwia czyszczenie i gwarantuje wieloletnie uzytkowanie sprzetu

- tatwo zdejmowany filtr powietrza chroni wewnetrzne
komponenty kuchenki przed kurzem i innymi
zanieczyszczeniami. Funkcja przypominania o czyszczeniu

- Dno komory wytozone specjalna ceramika eliminujaca
obttukiwanie wstawianych talerzy

- Nie wymaga stosowania obrotowego talerza

- Specjalnie zaprojektowany zatrzask drzwi gwarantuje
szczelnosc i dtugoletnie uzytkowanie

MHENDI 381




URZADZENIA GRZEWCZE

ZALETY WYZSZEJ MOCY

Skrocenie czasu gotowania... Obstuga wiekszej liczby stolikow...
Zwiekszenie zyskow z wieksza moca!

Jesli danie podgrzewa sie w 4:03 min

w 1000 watowym urzadzeniu, to przy , . P
mocy 2100 W juz tylko przez 2:00 min. POROWNANIE CZAS'U GOTOWANIA W ZALEZNOSCI

0D MOCY URZADZEN
Wydajnos¢ na godzine... 800 11000 1100 1400 1800 2100 2200 2400 3500
1000 Wat = 14 dan
1100 Wat = 16 dan
1400 Wat = 21 dan
1800 Wat = 23 dan S
2100 Wat = 30 dan | 2:00
2200 Wat = 32 dan \ " 500
2400 Wat = 38 dan
3500 Wat = 55 dan

GOTOWANIA 1:00

10:00

280065 280058 280133 280089
GOTOWANIE | PROGRAMOWANIE
Sterowanie elektromechaniczne elektroniczne elektroniczne elektroniczne
lo$¢ programdw/krokow il 20/4 100/4 100/4
Ilos¢ poziomdw mocy 1 5 11 grzanie / 2 rozmrazanie 11 grzanie / 2 rozmrazanie
WYPOSAZENIE STANDARDOWE
Zrédto mikrofal dolna antena rotujaca dolna antena rotujaca 2 rgoéll.—i#a,ac?daorl:]:ny, 2 ?é::]ilciedaorl;ee]ny,
Ilo$¢ magnetronow 1 1 2 2
Filtr powietrza TAK TAK
WYMIARY
Wymiary 512x403(738)x(H)310 mm  512x403(738)x(H)310 mm  419x578(940)x(H)343 mm  419x578(940)x(H)343 mm
Wymiary komory 330x330x(H]197 mm 330x330x(H)197 mm 330x305x(HI171 mm 330x305x(H)171 mm
Pojemnos¢ komory 231 21 171 171
PARAMETRY TECHNICZNE
Moc oddana 1000 W 1000 W 1400 W 1800 W
Napiecie 230V 20V 230V 230V
Waga 13,6 kg 13,6 kg 31kg 31kg
PLN 2449,00 2449,00 7999,00 8899,00

382 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



280072

elektroniczne
100/4
11 grzanie / 2 rozmrazanie

2 rotujace anteny,
gérnai dolna

2
TAK

£419x578(940)x(H)343 mm
330x305x(H)171 mm
171

2100W
20V
31kg
9299,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

280041

elektromechaniczne

gorna antena rotujaca

1
TAK

559x483(832)x(H)352 mm
368x381x(H)216 mm
34 | - talerz p356 mm

1100w

230V

186 kg
2999,00

S

MENUMASTER

Commercial

280034

elektroniczne
100/4
5

gorna antena rotujaca

1
TAK

559x483(832)x(H)352 mm
368x381x(H)216 mm
34| - talerz p356 mm

1100W

20V

18,6 kg
3399,00

MHENDI

/

280140

elektroniczne
100/4
’ =

2 rotujace anteny,
gorna i dolna

2
TAK

551x533(908)x(H)365 mm
359x413x(H)226 mm
34| - talerz p356 mm

1800W

20V

2 kg
7399,00

383



TURBOPIECE

Szybkos¢ i moc dla uzyskania najlepszych efektow.

URZADZENIA GRZEWCZE

00
[e]e)

pojemnosci i technologie gotowania. —

Szeroka gama Turbepiecow, obejmujaca rozne wielkosgly

.
S 1y

L=}
=il 1]
Seria 2c Seria 3i Seria 4i
Technologie grzewcze Technologie grzewcze Technologie grzewcze
- Konwekcja - Uderzenie moca cieplna - Uderzenie moca cieplna
- Mikrofale - Konwekcja - Konwekcja
- Mikrofale - Mikrofale

Urzadzenie nie wymaga wentylacji, dzieki
wbudowanemu katalizatorowi zapachow

Sterowanie panelem dotykowym
Gniazdo USB

Krotki czas gotowania
- rezultat najwyzszej jakosci
Mrozona pizza 30 cm gotowa w:
- 3:45 urzadzenie 1900 W
- 5:00 urzadzenie 1400 W

384

Urzadzenie nie wymaga wentylacji, dzieki
whudowanemu katalizatorowi zapachow

Sterowanie panelem dotykowym HD

tacznos¢
~—
= O W

Krotki czas gotowania
- rezultat najwyzszej jakosci
Mrozona pizza 30 cm gotowa w:
- 2:47 urzadzenie 2000 W
-3:07 urzadzenie 1000 W

MHENDI

- Podczerwien

Urzadzenie nie wymaga wentylacji, dzieki
wbudowanemu katalizatorowi zapachow

Sterowanie panelem dotykowym HD

tacznos¢
~—
= 0 i

Krotki czas gotowania
- rezultat najwyzszej jakosci
Mrozona pizza 30 cm gotowa w: 2:47



Czas to pleniadz
TURBOPIECE XpressChef™
- ZERO STRAT

ZAMIEN MALA PRZESTRZEN MAKSYMALNA WYDAJNOSC
W WYSOCE WYDAJA KUCHNIE: - MINIMALNY KOSZT

Turbopiece XpressChef daja nieskonczone Turbopiece XpressChef™ tacza w sobie mikrofale

mozliwosci: z innymi, uznanymi technologiami kuchennymi,

- kazda technologie grzania i ustawisz zapewniajac oszczednosci energii wzgledem
wg wtasnych potrzeb tradycyjnego gotowania.

- r0Z5z€rzysz swoje menu

Ograniczysz rachunki za energie: Gotujac 15 razy szybciej niz konwencjonalnymi

- nie ma potrzeby wstepnego gotowania metodami, uzytkownik moze przygotowac wiecej,
i utrzymywania w znacznie krétszym czasie, zuzywajac mniej

- nie wymaga kosztownej wentylacji energii.

Szybkie gotowanie z zachowaniem wysokiej jakosci:

- najlepsze rezultaty w najkrotszym mozliwym Dodatkowo nie wymaga uzycia kosztownej
czasie wentylacjil

- obstuzysz wiece] stolikow, zwiekszysz zysk



URZADZENIA GRZEWCZE
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Moc i szybkosc¢
W zaslegu reki

XPRESSCHEF™ SERIA 4i Z PLYTA DO GRILLOWANIA

SZYBKI CZAS PRZYGOTOWANIA - WYSOKA JAKOSC

XpressChef™ai
Produkt [model MXP)
Grillowane warzywa 1,1 kg 2:35
Szasztyki z krewetek 1:05
Placki weganskie 2:15
Panini 0:37
toso$ 2:05
Pizza mrozona 30 cm 2:47
Skrzydetka kurczaka 2:15
Duze, pieczone ziemniaki 4:55

386

Tradycyjne
gotowanie

25:00
4:00
10:00
5:00
30:00
20:00
20:00

1 godz.

BEZPIECZNE OTWIERANIE DRZWI
ptyta wewnetrznej strony drzwi opuszcza sie
na wysokos¢, ktéra umozliwia w bezpieczny
sposob wyjac gotowy produkt z komory




XPRESSCHEF™ SERIA 4i
TURBOPIEC

XpressChef

MXP5223TLT - 2000 W uderzenie moca + 3000 W grzatka na podczerwien
+ 2200 W mikrofale + konwekcja; wbudowany katalizator zapachdow;

3-fazowy, 16 A

POLACZENIE 4 TECHNOLOGII GRZANIA

Uderzenie moca cieplna:
Moc: 2000 W, regulacja predkosci wentylatora 0 - 100%
Wzmacnia efekt tostowania i zbrazowienia

Konwekcja:
Regulacja temperatury 95 - 270 °C
Wmacnia efekt zbrazowienia

Promiennik podczerwieni:
Moc 3000 W
Wzmacnia efekt tostowania i chrupkosc

Mikrofale:
Magnetrony po obu stronach komory, moc: 2200 W
Natychmiastowe grzanie, skrocenie czasu gotowania

Solidny uchwyt

Panel dotykowy
HD True-Touch™

tacznosc:
Wi-Fi, Ethernet i USB jako standard.
Kontroluj zdalnie z poziomu przegladarki.

T U =&

CECHY | KORZYSCI

Na zewnatrz niewielki, duzy w $rodku:

- Miesci pizze 36 cm

- Mozna pietrowac bez zestawu, by zwiekszy¢ wydajnos¢
i zaoszczedzi¢ niezbedna przestrzen

Wyswietlacz HD True-Touch™

- Dostosuj do swoich potrzeb ekran jak w smartfonie

W standardzie 25 wersji jezykowych menu:

- Mozliwos¢ wgrania wtasnych zdjec potraw

Certyfikowany brak koniecznosci podtaczania do wentylacji:

- tatwa i bezproblemowa instalacja

- Brak dodatkowych kosztow zwiazanych z wentylacja

Gotowanie od reki

- Przygotuj Swieze positki o wspaniatym smaku i wygladzie

- Zminimalizuj straty, gotuj gdy masz zamdwienia

Bezpieczenstwo pracy:

- Wyjatkowe rozwiazanie: wewnetrzna czes¢ drzwi po otwarciu
opuszcza sie na bezpieczna wysokos¢ i umozliwia bezpieczne
wyjecie gotowego produktu ze Srodka

- Chtodna obudowa zewnetrzna

tatwy w utrzymaniu i czyszczeniu

- Porcelanowa powtoka promiennika podczerwieni utatwia
czyszczenie i zabezpiecza dodatkowo operatora

- Specjalny ksztatt dna komory utatwia i przyspiesza czyszczenie

- Tylko u nas! Teflonowe, wymienne pokrycie $cian w standardzie

- Dwa, zdejmowane do czyszczenia filtry powietrza z funkcja
przypominania o konserwacji

- Latwe w czyszczeniu uszczelnienie drzwi, bez uszczelek

Uzywaj naczyn, jak w kuchence mikrofalowej lub specjalnych

akeesoriow

- Maksymalna wysoko$¢ naczynia: 38 mm

Ztoty standard krétkiego czasu
- 1,1 kg Swiezych warzyw w 2:47

- kanapka panini w 0:37

- mrozona pizza 36 cm w 2:47

Idealne do:

- sklepow

- restauracji fast-food

- stuzby zdrowia

- serwisu hotelowego w pokojach
- stadionow

- teatrow i sal koncertowych

MHENDI 387



Szybciej, bezpieczniej,
sprytnie]

URZADZENIA GRZEWCZE

SZYBKI CZAS PRZYGOTOWANIA - WYSOKA JAKOSC BEZPIECZNE OTWIERANIE DRZWI
XpressChef™3i XpressChef™3i Tradycyjne  Wyjatkowe rozwiazanie: wewnetrzna czes¢ drzwi po otwarciu

Produkt [model MRX52) (model MRX51)  gotowanie ~ Opuszcza sie na bezpieczna wysokos¢ i umozliwia bezpieczne
Bagietka tostowa 0:30 0:40 3.00 wyjecie gotowego produktu ze $rodka.

Kanapka $niadaniowa 0:47 0:52 20:00

Bajgle 0:15 0:20 4:00

toso$ 2:05 2:40 30:00

Pizza 30 cm 2:47 3:07 20:00

Skrzydetka kurczaka 2:30 4:00 20:00

Ciasteczka krabowe 1:12 1:42 20:00




XPRESSCHEF™ SERIA 3i
TURBOPIEC

XpressChef

MRX523 - 3000 W uderzenie mocy cieplnej + 2000 W mikrofal (2x Magnetrony) + konwekcja;

wbudowany katalizator zapachdéw; 3-fazowy, 16 A

MRX51 - 3000 W uderzenie mocy cieplnej + 1000 W mikrofal (1x Magnetron) + konwekcja;

whbudowany katalizator zapachow; 1-fazowy

POLACZENIE 3 TECHNOLOGII GRZANIA

Uderzenie moca cieplna:
Moc: 3000 W, regulacja predkosci wentylatora 0 - 100%
Wzmacnia efekt tostowania i zbrazowienia

Konwekcja:
Regulacja temperatury 95 - 270 °C
Wmacnia efekt zbrazowienia

Mikrofale:

Moc 1000W Lub 2000W

Antena nad komora

Natychmiastowe grzanie, skrocenie czasu gotowania

Dodatkowo dostepne w kolorach: czerwonym i czarnym.
Standardowo - inox

Panel dotykowy
HD True-Touch™

tacznoscé:
Wi-Fi, Ethernet i USB jako standard.
Kontroluj zdalnie z poziomu przegladarki.

T U =&

CECHY | KORZYSCI

Minimalna wielkos¢ urzadzenia z maksymalnie duza komora

- 7 tatwoscia zmiesci pizze mrozona

Wyswietlacz HD True-Touch™

- Dostosuj do swoich potrzeb ekran jak w smartfonie

W standardzie 25 wersji jezykowych menu:

- Mozliwos¢ wgrania wtasnych zdjec potraw

Certyfikowany brak koniecznosci podtaczania do wentylacji:

- tatwa i bezproblemowa instalacja

- Brak dodatkowych kosztow zwiazanych z wentylacja

Gotowanie od reki

- Przygotuj $wieze positki o wspaniatym smaku i wygladzie

- Zminimalizuj straty, gotuj gdy masz zaméwienia

Bezpieczenstwo pracy:

- Wyjatkowe rozwiazanie: wewnetrzna czes¢ drzwi po otwarciu
opuszcza sie na bezpieczna wysokosc i umozliwia bezpieczne
wyjecie gotowego produktu ze $rodka

- Chtodna obudowa zewnetrzna

tatwy w utrzymaniu i czyszczeniu

- Specjalny ksztatt dna komory utatwia i przyspiesza czyszczenie

- Tylko u nas! Teflonowe, wymienne pokrycie $cian w standardzie

- Trzy zdejmowane do czyszczenia filtry powietrza z funkcja
przypominania o konserwacji

- tatwe w czyszczeniu uszczelnienie drzwi, bez uszczelek

Uzywaj naczyn, jak w kuchence mikrofalowej lub specjalnych

akeesoriow

- Maksymalna wysoko$¢ naczynia: 38 mm

Przyspieszone gotowanie -
najlepsze rezultaty

- mrozona pizza 30 cm w 2:47

- tosty gotowe w 0:47

Idealne do:

- kawiarni

- bardw/pubdw

- sklepow

- stuzby zdrowia

- serwisu hotelowego
- fastfoodow

- stacji benzynowych

MHENDI 389
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Najlepsza wartosc
w turbopiecach —

W

YOI Ralls

SZYBKI CZAS PRZYGOTOWANIA - WYSOKA JAKOSC OPCJONALNE MAGNETYCZNE,
XpressChef™2c Tradycyjne ODPINANE FILTRY POWIETRZA

Produkt [model JET514) gotowanie filtry powietrza, ktdre z tatwoscia odepniesz

Rolka cynamonowa 4:00 29:00 do mycia i czyszczenia

Suflet czekoladowy 1:30 17:00
Tarta z kurczakiem 3:55 48:00
Buteczki 3:40 15:00
Pieczony ser Brie 4:00 8:00
Zapiekanka ze szpinakiem 2:15 15:00
Pizza 30 cm 5:00 20:00
Duzy, pieczony ziemniak 6:45 1 godzina

390 MHENDI



XPRESSCHEF™SERIA 2c
TURBOPIEC

XpressChef

JET519V2 - 2700 W konwekcja + 1900 W mikrofale; wbudowany katalizator zapachow; 1-fazowy, 16 A
JET514V - 2700 W konwekcja + 1400 W mikrofale; whudowany katalizator zapachow; 1-fazowy, 16 A

KOMBINACJA 2 TECHNOLOGII GOTOWANIA

Konwekcja:

2700 W

Regulacja temperatury 95 - 250°C
Wzmacnia efekt zbrazowienia

Mikrofale:
1400 W lub 1900 W
Gorna antena

Wygodna klamka

Catkowicie nowy
kolorowy wyswietlacz
LCD HD
tacznosc:
Uaktualnij urzadzenie w kilka sekund
dzieki pamieci USB. Kompatybilne
z aplikacja na stronie producenta.

CECHY | KORZYSCI

Kompaktowy z mozliwoscia pietrowania:

- Miesci pizze 30 cm

- Pietrujesz bez dodatkowego zestawu by zwiekszy¢
wydajnos¢ i zaoszczedzi¢ znaczna ilos¢ miejsca

Nowosc! Nowoczesny kontroler HD:

- Nowy, kolorowy wyswietlacz HD 2,8

- Nowe menu, zawierajace 20 jezykow

Wygodne, wielofunkcyjne urzadzenie:

- Uzywaj kombinacji konwekeji i mikrofal

- Korzystaj wytacznie z mikrofal

Gotowanie na zadanie:

- Przygotowuj Swieze positki o bogatym smaku i estetycznym
wygladzie

- Minimalizuj straty, gotuj wtedy, gdy otrzymasz zaméwienie

Uzywaj tych samych naczyn co w kuchence mikrofalowej

lub zamow co$ z bogatej listy naszych akcesoriow:

- Maksymalna wysokos¢ naczynia: 38 mm

Najlepsza wartosc¢ w turbopiecach:
- taca zawijancéw cynamonowych w 4:00
- kanapka z szynka i serem w 1:10

Idealne do:

- kawiarni

- barow i grilli

- supermarketow
- pubdw i winiarni

MHENDI 391



URZADZENIA GRZEWCZE

Intertek

q3

GOTOWANIE | PROGRAMOWANIE

Temperatury
Mikrofale
Programowanie

Szybkie programy z przyciskow
Ilos¢ programow uzytkownika

Poziomy mocy
Kroki gotowania

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

Wyswietlacz
Filtry powietrza

Zainstalowane
nieprzywierajace naklejki

Potki

Materiat wewnatrz/na zewnatrz

Pietrowanie
Otwieranie drzwi

WYMIARY
Pojemnosc uzytkowa
Wymiary komory
Wymiary zewnetrzne
PARAMETRY TECHNICZNE
Seria
Kod
Moc grzewcza
promiennik podczerwieni
mikrofale
uderzenie cieplne
konwekeja

Wbudowany katalizator
zapachow

Maksymalny czas gotowania
Moc znamionowa

Napiecie

Waga urzadzenia

PLN

392

State filtry z przypomnieniem

Stal nierdzewna / stal nierdzewna

Seria 2¢ Seria 3i
95°-250°C 95°-270°C
Gorna, obrotowa antena Gorna, obrotowa antena
Port USB Port USB, WiFi, Ethernet

10 brak

100 1200+

" "
Tak, 4 Tak, 4

Kolorowy LCD, 2,8" 7" HD, pojemnosciowy, kolorowy
3 demontowalne do czyszczenia filtry

o funkeji czyszczenia Z opcja przypominania

- Tak

2 mozliwe pozycje tacy,
1 wyjmowana potka

wyjmowany talerz do gotowania,
obowiazkowy

Stal nierdzewna / stal nierdzewna
Tak Tak, z wozkiem

Opuszczane z ergonomicznym
uchwytem

System ,podnies i pociagnij”
341 17,21

330x381x(HJ267 mm 312x312x(H)178 mm

490x671x(H)461 mm 358x743x(H)578 mm

2 3i 3i
JETS14 MRX523 MRX51
1400W 2000W 1000W

- 3000W 3000W
2700W - -

Tak Tak Tak
20:00h 99:99h 99:99h
2900W, 13A 5950 W, 16 A 3680 W, 16 A
230V, 16 A 400V, 16 A 230V, 16 A
51kg 61kg 53kg
23999,00 45999,00 41999,00

MHENDI

Seria 4i

95°-270°C
Podwajne, boczne, obrotowe anteny
Port USB, WiFi, Ethernet
brak
1200+
"
Tak, 4

7" HD, pojemnosciowy, kolorowy
2 demontowalne do czyszczenia
filtry z opcja przypominania
Tak
1 pozycja potki,

1 wyjmowana taca
Stal nierdzewna / stal nierdzewna
Tak

Opuszczane z ergonomicznym
uchwytem

391
406x381x(H)254 mm
638x705x(H)518 mm

4i
MXP5223TLT

3000 W
2200W
2000 W

Tak

99:99 h
5800 W, 27,4 A
400V, 16 A
68kg
59999,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



TACKA DO PIECOW KONWEKCYJNO-

MIKROFALOWYCH, NIEPRZYWIERAJACA,

WZMOCNIONA.

- Ostona tacki wykonana z PTFE.

- Ranty zwzmocnieniem wykonanym ze stali nierdzewnej.

- Produkt bezpieczny w mikrofalowce konwekeyjnej.

- Bezpieczna do uzytku w piecach konwekcyjno-mikrofalowych
i kuchenkach mikrofalowych.

- Wzmocnione materiaty.

- Odpornos¢ na temperature: 260°C.

- Nadaje sie do mycia w zmywarce.

- Dostepna jest rowniez wersja perforowana (kod: 808351).

kod mm PLN
808337 290x190x(H)30 139,00
808351 290x190x(H)30 140,00
808344 290x290x(H)20 175,00

TACKA DO PIECOW KONWEKCYJNO-
MIKROFALOWYCH, NIEPRZYWIERAJACA
- Wykonane z PTFE.
- Przeznaczona do przekasek, takich jak frytki i nuggetsy.
- Odpornos¢ na temperature: 260°C.
- Nadaje sie do mycia w zmywarce.
kod mm PLN
219744 280x280x(H)15 129,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

808337

808351

219744

MHENDI
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