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URZADZENIA
DYNAMICZNE
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die-cast

Zobacz film

Duzy otwor z raczka Maty otwdr do wktadania
do wktadania duzych mniejszych warzyw
kawatkow warzyw
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Zawiera 5 tarcz dajacych rozne efekty krojenia:
plastry 2 i 4 mm oraz wiorki 3,51 7 mm

SZATKOWNICA ELEKTRYCZNA DO
WARZYW Z ZESTAWEM 5 TARCZ

- Doskonata do krojenia duzych ilosci warzyw g
- Duzy otwor z raczka do wktadania duzych kawatkow
warzyw
- Maty otwdr do wktadania mniejszych warzyw
- W zestawie 5 tarcz dajacych rézne efekty krojenia: Duiwor

plastry 2 4 mm oraz wiorki 3, 4,51 7 mm

- Obudowa z aluminium

- 2 zabezpieczenia: zatrzask sruby zamykajacy
pokrywe oraz czujnik elektromagnetyczny
[otwarcie pokrywy wytacza urzadzenie)

- Predko$¢: 295 obr./min

- Wydajnos¢: 100 - 300 kg/h

- Waga: 27.6 kg
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TARCZA DO PLASTROW TARCZA DO WIORKOW TARCZA DO KOSTEK

- Pasuje do szatkownicy 231807 i 231852 - Pasuje do szatkownicy 231807 i 231852 - Pasuje do szatkownicy 231807 i 231852

- Tarcza z aluminium, noze ze stali - Tarcza ze stali nierdzewnej - Tarcza z aluminium, noze ze stali
nierdzewnej kod grubosc (mm) PLN nierdzewnej

kod grubosé (mm) PLN 280317 7 345,00 - Nalezy uzywac jednoczesnie z tarcza

280126 4 369,00 280294 2 345,00 do plastrow (234730 + 280218, 234747
280096 1 369,00 280300 3 345,00 +280225)
280102 2 369,00 280416 45 345,00 kod grubosc (mm) PLN
280201 6 369,00 234747 10 579,00
280218 8 369,00 234730 8 579,00
280225 10 369,00
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Zawiera 5 tarcz dajacych rozne efekty krojenia:
plastry 2i 4 mm oraz wiorki 3,517 mm

Maty otwor
do wktadania
mniejszych warzyw

SZATKOWNICA ELEKTRYCZNA

Z DUZYM OTWOREM WLOTOWYM

Z ZESTAWEM 5 TARCZ

- Przeznaczona do krojenia duzych ilosci warzyw

- Duzy otwor 165 mm do wktadania wiekszych
kawatkow warzyw

- Maty otwor wsadowy ¢55 mm na dtugie warzywa,
np. marchew, ogorki

- W zestawie 5 tarcz: plasterki 2 mm [tarcza
2 3 ostrzami), plasterki 4 mm [tarcza z 2 ostrzami)
oraz wiorki 3, 4,517 mm

- Obudowa komory krojacej z odlewu aluminium,
dolna czes¢ obudowy ze stali nierdzewnej

- Wygodny uchwyt dociskowy

- Wentylowany mocny silnik o mocy 750 W = 1 KM

- Predkoéé: 300 obr./min

Duzy otwor z raczka do wktadania
duzych kawatkow warzyw

- Wydajnos¢: 100 - 350 kg/h A'

- Niskonapieciowe przyciski sterujace STOP, START (24 V] [

-2 nggzpl|eczeQ|a wytaczenie gbrlotolw p9dc;as " g} / \
uniesienia docisku oraz po uniesieniu gérnej = \

pokrywy komory

- Automatyczne zataczenie obrotow po opuszczeniu
docisku

- tatwa i szybka wymiana tarcz krojacych

- Dysk ewakuacyjny
- 4 gumowe antyposlizgowe nozki
- Waga: 25 kg
kod \ w mm PLN
231852 230 750 574x250x(H)472  3399,00 231852
234754 " 280423 280621 €0\
F e 280690
. -
‘L&_”: s

TARCZA DO FRYTEK TARCZA DO SLUPKOW TARCZA,V' DO | STOJAK NA TARCZE
- Pasuje do szatkownicy 231807 - Pasuje do szatkownicy 231807 TARCIA ZIEMNIAKOW - Pojemnos¢ na 18 tarcz

1231852 1231852 - Pasuje do szatkownicy 231807 - Cena nie obejmuje tarcz
- Tarcza z aluminium, noze - Tarcza z aluminium, noze 1231852

ze stali nierdzewnej ze stali nierdzewnej - Tarcza ze stali nierdzewnej

- Nalezy uzywac jednoczesnie
z tarcza do plastréw (234754 +

280218, 234761 + 280225) kod grubosé PLN kod PLN kod mm PLN
kod  gubost PN {rom) 280621 359,00 280690 400x250x(HI90 79,00
(rom) 280423 3 495,00

234761 10 459,00
234754 8 495,00
MHENDI 225



URZADZENIA
DYNAMICZNE
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Podwadjne
zabezpieczenie

przed wypadkami

dwa mikrowtaczniki
bezpieczenstwa: po
zdjeciu pokrywy i/lub
uniesieniu dociskacza
silnik automatycznie sie
wytacza

Szerokie zastosowanie
- 5-stopniowa regulacja
predkosci!

do produktow o roznorodne]
strukturze (twardych warzywa
korzeniowe i miekkich
pomidory, banany)

Maksymalna skutecznosc i komfort pracy! ! ]

Modele ULTRA z technologia brushless: h

sa wysokowydajne, poniewaz pracuja z taka !

sama moca, w catym zakresie predkosci. 3

gwarantuja jednolite, powtarzalne efekty ciecia L "\ Maksymalna wygoda dla

oraz zmniejszaja straty na produkcie dzieki \ uzytkownika boczne wyjscie dla
ekskluzywnemu systemowi kontrolowania sity pokrojonych warzyw zapewnia
nacisku (Force Control System] > lepsza ergonomie pracy
wyrdzniajg sie lepsza szczelnoscig obudowy nawet na wezszym blacie

ze wzgledu na brak koniecznoéci wentylacji, roboczym. -

co wptywa tez na zmniejszenie emisji hatasu Bardzo intuicyjny elektroniczny
i poprawia komfort pracy panel sterowania.
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SZATKOWNICA ELEKTRYCZNA DO WARZYW Z ELEKTRONICZNYM S sammic
PANELEM GRAFICZNYM CA-3V - 5 PREDKOSCI
- Urzadzenie przeznaczone do rozdrabniania warzyw, - natezenia pradu w silniku /
w szczegolnosci delikatnych produktow, oraz nadawania im - mocy silnika w danym momencie
zadaneqo ksztattu za pomoca szerokiej gamy tarcz i kratek - temperatury w module elektronicznym IGBT
dostepnych jako OPCJA - mozliwos¢ uzyskania roznej grubosci - temperatury wewnatrz obudowy silnika
plastrow, widrkow, stupkow, kostek oraz frytek - Wykonana ze stali nierdzewnej i odlewdw aluminiowych,
- Model CA-4V do krojenia matych gtowek kapusty wyréznia sie wysoka wytrzymatoscia i przystosowaniem do
- Nowy, intuicyjny, elektronicznie sterowany panel utatwiajacy intensywnej pracy

prace operatora i posiadajacy wiele waznych funkcji
- Do wyboru az 5 predkosci obrotu noza, idealnych do roznych

Srednica tarczy: 205 mm
Predkos¢: 300-1000 obr./min @

rodzajow warzyw - Wyposazona w duzy podajnik na warzywa: 136 cm? lub 286 cm?
- Mocne silniki dzieki technologii . Brushless” skutecznie - Konstrukcja noza zapewnia powtarzalne ciecie
utrzymuja moment obrotowy - Boczne wyjscie dla pokrojonych warzyw umozliwia umieszczenie =
- Kontrola sity krojenia, gwarantujaca identyczne krojenie szatkownicy na waskim blacie —
0 najwyzszej jakosci - Profilowany dysk ewakuacyjny zwiekszajacy wydajnos¢ urzadzenia
- Funkcja SENCO FORCE alarmujaca o przeciazeniu silnika - Wydajnos¢: az do 500 kg/godz.
- Funkcja FORCE CONTROL wskazuje uzywana moc silnika - tatwo zdejmowana pokrywa z dociskaczem
- Dodatkowa funkcja FORCE CONTROL pozwala na obserwacje: - Podwajne zabezpieczenie przed wypadkami: po zdjeciu pokrywy e
i/lub uniesieniu dociskacza silnik sie automatycznie wytacza
Duzy podajnik na
warzywa: 136 cm?
lub 2gzvcm2 m

X & :] I
A

(@)

Maty podajnik
nawarzywa
o

|
|
i
| . 3
1050784 1050796
kod model  otwor gowicy  wydajnos¢ v w mm kg PLN

(cm?) (kg)
1050784 CA-3V 136 do 500 230 1500 391x409x(H)552 24 11703,00
1050796 CA-&V 286 200-650 230 1500 391x400x(H)652 27 14423,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%




URZADZENIA
DYNAMICZNE

<l

‘ Duzy podajnik na
warzywa: 136 cm?
lub 286 cm?

L -

Maty podajnik
nawarzywa

Maksymalna skutecznosc i komfort pracy!
Modele ACTIVE:

wyposazone w asynchroniczny silnik

o duzej mocy

s3 proste w obstudze dzieki nowemu,
ergonomicznemu panelowi sterowania

. jeciu
pokrywy i/lub uniesieniu
dociskacza silnik
automatycznie sie
wytacza




SZATKOWNICA ELEKTRYCZNA DO WARZYW, o< N
Z PANELEM ELEKTRONICZNYM SERII CA-31 | CA-41 =» Sammic
- Urzadzenie przeznaczone do rozdrabniania warzyw, do intensywnej pracy
w szczegolnosci delikatnych produktow, oraz nadawania im - Konstrukcja noza zapewnia powtarzalne ciecie
zadanego ksztattu za pomoca szerokiej gamy tarcz i kratek - Boczne wyjscie dla pokrojonych warzyw umozliwia umieszczenie
dostepnych jako OPCJA - mozliwos¢ uzyskania réznej grubosci szatkownicy na waskim blacie
plastrow, widrkéw, stupkow, kostek oraz frytek - Predkos¢: 365 obr./min
- Nowy, intuicyjny, elektronicznie sterowany panel - tatwo zdejmowana pokrywa z dociskaczem
- Wykonana ze stali nierdzewnej i odlewow aluminiowych, - Podwdjne zabezpieczenie przed wypadkami: po zdjeciu pokrywy
wyroznia sie wysoka wytrzymatoscia i przystosowaniem i/lub uniesieniu dociskacza silnik sie automatycznie wytacza

N
OF

iy

7

1050700 1050719

kod model otwdr gtowicy wydajnos¢ v w mm kg PLN
(em?) (kg)

1050700 CA-31230V 136 150-450 230 550  389x405x(H)544 21 6448,00
1050701  CA-31400vV 136 150-450 400 550  389x405x(H)544 21 6282,00
1050719  CA-41230V 286 200-650 230 550  391x396x(H)653 24 10240,00
1050721  CA-41400vV 286 200-650 400 550  391x396x(HI653 24 9990,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 229
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URZADZENIA
DYNAMICZNE
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kod przeznaczenie ilos¢ nozy PLN
1010215 Tarcza do plastrow FC-1+ 1 mm Ogérki, marchew, chipsy ziemniaczane 3 519,00
1010220 Tarcza do plastrow FC-2 + 2 mm 0gorki, marchew, cebula, 2 519,00
1010224 Tarcza do plastrow FC-3D 3 mm chipsy ziemniaczane 2 519,00
1010227 Tarcza do plastrow FC-6D 6 mm 2 519,00
1010409 Tarcza do plastréw FC-8D 8 mm . 1 519,00
1010410 Tarcza do plastréw FC-10D 10 mm Ogcoh'}i;‘éﬁ?er:::i‘g'czc:::la' 1 519,00
1010411 Tarcza do plastréw FC-14D 14 mm biata kapusta i inne. 1 582,00
1010252 Tarcza do plastréw FC-20 + 20 mm 1 582,00
1010247 Tarcza do plastrow FC-20 + 25 mm 1 582,00
1010406 Tarcza do plastrow FCC-2 + 2 mm Zakrzywione ostrze pozwala na precyzyjne 2 519,00
1010403 Tarcza do plastréw FCC-3 + 3 mm ciecie delikatnych produktow: 1 519,00
1010404 Tarcza do plastrow FCC-5 + 5 mm pomidory, pomaranicze, banany, cytryny itp. 1 519,00
1010295 Tarcza do plastrow karbowanych FCO-2 + 2 mm Ryflowane ostrze pozwala otrzymaé 577,00
1010300 Tarcza do plastrow karbowanych FCO-3 + 3 mm karbowane plastry ogorkéw, 2 577,00
1010408 Tarcza do plastréw karbowanych FCO-6 + 6 mm marchwi, ziemniakdw itp. 2 577,00

kod przeznaczenie PLN
1010350 Kratka do frytek FFC-8 + 8 mm W potaczeniu z tarcza FC-8 pozwala otrzymac frytki 577,00
1010355  Kratka do frytek FFC-10 + 10 mm W potaczeniu z tarcza FC-10 pozwala otrzymac frytki 577,00
1010364  Kratka do kostek FMC-14D 14x14 mm W potaczeniu z tarcza FC-14D pozwala otrzymac kostke 14x14x14mm 577,00
1010375 Kratka do kostek FMC-20 + 20x20 mm W potaczeniu z tarcza FC-20 pozwala otrzyma¢ kostke 20x20x20 mm 577,00
1010380 Kratka do kostek FMC-25 + 25x25 mm W potaczeniu z tarcza FC-25 pozwala otrzymac kostke 25x25x25 mm 577,00

— -

kod przeznaczenie ilos¢ nozy PLN

1010205  Tarcza do stupkow FCE-2 + 2x2 mm Daie efekt ciecia Julienne” 2 692,00
, . aje efekt ciecia ,Julienne”.
1010210  Tarcza do slupkl?w FCE-4 + x4 mm Seler, pietruszka, marchewka itp. 692,00
1010405  Tarcza do stupkow FCE-8 + 8x8 mm 1 802,00
-

kod przeznaczenie PLN

1010390 Zestaw do puree ziemniaczanego FP Masher do puree ziemniaczanego, do uzycia 823,00

230

wytacznie z tarcza do plastrow

MHENDI
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kod przeznaczenie PLN
1010320 Tarcza do wiorkow SH-2 2 mm Tarcza do widrkowania warzyw, ser do pizzy, orzechy, migdaty 362,00
1010315 Tarcza do widrkéw SH-3 3 mm Tarcza do wiérkowania warzyw, ser do pizzy, orzechy, migdaty 362,00
1010322 Tarcza do wiorkow SH-4 4 mm Tarcza do widrkowania warzyw, ser do pizzy, orzechy, migdaty 362,00
1010324 Tarcza do widrkéw SH-6 6 mm Tarcza do wiérkowania warzyw, ser do pizzy, orzechy, migdaty 362,00
1010326 Tarcza do wiorkow SH-7 7 mm Tarcza do widrkowania warzyw, ser do pizzy, orzechy, migdaty 362,00
__:"\.i‘;_ B
et
° =
kod przeznaczenie PLN
1010318 Tarcza do tarcia SH-11mm Tarcza do ucierania chleba, twardego sera, czekolady itp. 362,00
1010328 Tarcza do tarcia SH-8 8 mm Tarcza do ucierania chleba, twardego sera, czekolady itp. 362,00
|'/ - “”h
’ X
c Jur
kod przeznaczenie PLN
1010362  Kratka do kostek FMC-8D 8x8 mm W potaczeniu z tarcza FC-8D pozwala otrzymac kostke 8x8x8 mm 577,00
1010363  Kratka do kostek FMC-10D 10x10 mm W potaczeniu z tarcza FC-10D pozwala otrzymac kostke 10x10x10 mm 577,00
1010204
kod PLN
1010361 Przecisk do zestaw do mycia kratki 508,00 STOJAK NA TARCZE | KRATKI
do kostek 8 mm ' . .
Przecisk do zestaw d ia kratki - Idealna do przechowywania tarcz i kratek
1010366 K e e o 508,00 - NalOtarcz
0 kostek 10 mm
Uniwersalna podstawa do przecisku kod PLN
1010359 do mycia kratek 309,00 1010204 246,00

PODSTAWA JEZDNA DO SZATKOWNIC:

CA-301, CA-401, CA-601

- Podstawa pozwala na umieszczenie urzadzenia na optymalnej
wysokosci do pracy oraz dopasowaniu pojemnika GN
bezposrednio przy otworze wylotowym szatkownicy

- Wykonana ze stali nierdzewnej

- Wyposazona w 2 kotka utatwiajace transport

kod mm PLN

1050063 666x686x(H)400 1742,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

1050063
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URZADZENIA
DYNAMICZNE
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SZATKOWNICE ZE ZMIENNA PREDKOSCIA o< P
| ZE STALA PREDKOSCIA SAMMIC COMPACT LINE =2 Sammic

- Zaprojektowane z wyjatkowa precyzja tarcze tnace zapewniaja - Model 1050962 do produktéw o réznorodnej strukturze (twardych
bardzo doktadne ciecie warzywa korzeniowe i migkkich pomidory, banany)

- Solidna konstrukcja z najwyzszej jakosci materiatow - Do 35 réznych rodzajow ciec - dzieki zastosowaniu szerokiego
dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia sa proste w obstudze asortymentu tarcz i kratek (nalezy zamawia¢ osobno)
dzieki nowemu, ergonomicznemu panelowi sterowania - Technologia bezszczotkowa (model 1050962) gwarantuje

- Niska waga i compactowy design - szatkownica wazy mniej jednolite, powtarzalne efekty ciecia oraz zmniejszaja straty na
i zajmuje mniej miejsca produkcie dzieki ekskluzywnemu systemowi kontrolowania sity

- Obudowa wykonana z fiberglass - wzmocniony polimer nacisku (Force Control System)

- Wysoka wodoodpornosc - obudowa pozbawiona otwordw - Podwadjne zabezpieczenie przed wypadkami - dwa
wentylacyjnych mikrowtaczniki bezpieczeristwa: po zdjeciu pokrywy i/lub

- Cicha praca - wysoki komfort uzytkownika uniesieniu dociskacza silnik automatycznie sie wytacza

- Szerokie zastosowanie - 5-stopniowa regulacja predkoscil

142 mm

61,5 mm

1050940

1050962

kod model  otwér gtowicy wydajnos¢  predkosc \ w mm kg PLN
(em?) (kg) (obr./min)

1050940 CA-21 89 50-350 1500 230 800  378x309(H)533 15,3 5240,00
1050962 CA-2v 89 50-350 300-1000 230 1100  378x309(H)533 13 8621,00

AKCESORIA
kod PLN
2059762 Przystawka - kuter, do grupy Compact Range 1350,00
2059750 Noz gtadki do kutrow i urzadzen wielofunkcyjnych Compact Line 849,00
Zalecany gtownie do siekania migsa surowego i produktéw wtdknistych
2059752 Noz perforowany do kutrow i urzadzen wielofunkcyjnych Compact Line 849,00
Zalecany gtownie do ubijania pian z biatek i produkcji soséw 2059762
2059748 N0z zabkowany do kutrow i urzadzen wielofunkcyjnych Compact Line 849,00
Zalecany gtownie do wyrabiania ciasta i uzytku ogélnego
STOJAK NA TARCZE | KRATKI
- Idealna do przechowywania tarcz i kratek >
- Na10tarcz -
2059752
kod PLN
1010204 1010204 246,00

o cen nalezy doliczy¢ o
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TARCZE DO SZATKOWNIC COMPACT LINE

kod
1010530
1010532
1010534
1010536
1010538
1010540
1010570
1010572
1010574

1010546

kod
1010590
1010592
1010580
1010582
1010584

kod

1010514
1010516

kod
1010500
1010502
1010504
1010506

kod
1010550
1010552
1010554
1010556
1010558
1010560

o

»

Tarcza do plastrow FCS-11mm
Tarcza do plastrow FCS-22 mm
Tarcza do plastrow FCS-3 3 mm
Tarcza do plastrow FCS-4 4 mm
Tarcza do plastrow FCS-55 mm
Tarcza do plastrow FCS-6 6 mm
Tarcza do plastrow FCS-8 8 mm
Tarcza do plastrow FCS-10 10 mm
Tarcza do plastrow FCS-12 12 mm

Tarcza do plastrow karbowanych
FC0S-22 mm

Kratka do frytek FFS-8 8 mm
Kratka do frytek FFS-10 10 mm
Kratka do kostek FMS-8 8x8 mm

Kratka do kostek FMS-10 10x10 mm
Kratka do kostek FMS-12 12x12 mm

Tarcza do tarcia na miazge do szatkownicy

- drobna tarcza SHSF

Tarcza do tarcia na miazge do szatkownicy

- zgrubna tarcza SHSG
(I
45

Tarcza do tarcia SHS-2 2 mm
Tarcza do tarcia SHS-3 3 mm
Tarcza do tarcia SHS-4 4 mm
Tarcza do tarcia SHS-7 7 mm

Tarcza do stupkow FCES 2x2 mm
Tarcza do stupkéw FCES 2x4 mm
Tarcza do stupkow FCES 2x6 mm
Tarcza do stupkéw FCES 4x4 mm
Tarcza do stupkow FCES 6x6 mm
Tarcza do stupkéw FCES 8x8 mm

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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przeznaczenie

0gérki, marchew, chipsy ziemniaczane

0gdrki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane

0Ogorki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane
0gérki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane, biata kapusta i inne
0gorki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane, biata kapusta i inne
0gérki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane, biata kapusta i inne
0gorki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane, biata kapusta i inne
0gérki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane, biata kapusta i inne
0gorki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane, biata kapusta i inne

Ryflowane ostrze pozwala otrzymac karbowane
plastry ogorkdw, marchwi, ziemniakow itp.

przeznaczenie
W potaczeniu z tarcza FCS-8 pozwala otrzymac frytki
W potaczeniu z tarcza FCS-10 pozwala otrzymac frytki
W potaczeniu z tarcza FCS-8 pozwala otrzymac kostke 8x8x8 mm

W potaczeniu z tarcza FCS-10 pozwala otrzymac kostke 10x10x10 mm
W potaczeniu z tarcza FCS-12 pozwala otrzymac kostke 12x12x12 mm

-

el
.
przeznaczenie

Tarcie ziemniakéw na miazge do plackéw ziemniaczanych

Tarcie ziemniakow na miazge do plackow ziemniaczanych

przeznaczenie
Tarcza do wiérkowania warzyw, ser do pizzy, orzechy, migdaty
Tarcza do wiorkowania warzyw, ser do pizzy, orzechy, migdaty
Tarcza do wiérkowania warzyw, ser do pizzy, orzechy, migdaty
Tarcza do widrkowania warzyw, ser do pizzy, orzechy, migdaty

-
N
przeznaczenie
Daje efekt ciecia ,Julienne”. Seler, pietruszka, marchewka itp.
Daje efekt ciecia ,Julienne”. Seler, pietruszka, marchewka itp.
Daje efekt ciecia ,Julienne”. Seler, pietruszka, marchewka itp.
Daje efekt ciecia ,Julienne”. Seler, pietruszka, marchewka itp.
Daje efekt ciecia ,Julienne”. Seler, pietruszka, marchewka itp.
Daje efekt ciecia ., Julienne”. Seler, pietruszka, marchewka itp.

MHENDI

PLN
393,00
393,00
393,00
393,00
393,00
393,00
461,00
461,00
461,00

393,00

PLN
571,00
571,00
571,00
571,00
571,00

PLN

304,00

304,00

PLN
304,00
304,00
304,00
304,00

PLN
519,00
519,00
519,00
519,00
519,00
519,00
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Skutecznos¢ i wydajnosc
mozliwos¢ zaprogramowania czasu Przystosowane do intensywnej
i przycisk pracy pulsacyjnej. Bezpieczenstwo i bezawaryjnej pracy solidna
Obroty wsteczne do mieszania produktow dwa mikrowtaczniki bezpieczenstwa konstrukcja ze stali nierdzewnej
Zaleznosci od celow mozliwos¢ uzywania W pozycji naczynia i pokrywy - i aluminium zapewnia duza
gtadkich ostrz lub opcjonalnych ostrz po zdjeciu pokrywy i/lub naczynia wytrzymatosc i odpornos¢ na

dziurkowanych silnik automatycznie sie wytacza warunki pracy




KUTRY-EMULGATORY SAMMIC ZE ZMIENNA PREDKOSCIA

- Urzadzenie przeznaczone do rozdrabniania, siekania, mielenia
i mieszania wszelkich produktow, takich jak: warzywa i ziota,
migsa surowe i gotowane, ryby, owoce, orzechy, kostki lodu, oraz
do zagniatania wszelkiego rodzaju ciast

- Idealne do przygotowywania musGw, przecieréw, sosow, zup,
miesa siekanego na klopsy czy tatara, purée ziemniaczanego,
warzywnego lub owocowego, masta, np. z dodatkiem zidt,
majonezu, a nawet do wyrabiania ciasta czy cukru pudru i masy
migdatowej

- Kuter-emulgator przeznaczony szczegdlnie do pracy z ptynami

Dodatkowo wyposazony w reczny zgarniak, ktdry pozwala na

uzyskanie jeszcze bardziej jednorodnej mieszanki

Zdejmowany zbiornik ze stali nierdzewnej z poliweglanowa

pokrywa z otworem pozwalajacym na dodawanie sktadnikow

podczas pracy urzadzenia

Systemy bezpieczenstwa uniemozliwiajace zataczenie silnika,

gdy modut kutra-emulgatora nie jest zamontowany na bloku

silnika lub gdy zamontowany jest nieprawidtowo

Dodatkowy mikrowytacznik bezpieczenstwa blokujacy obroty

noza przy zdjetej lub zle zamontowanej pokrywie pojemnika

- Blok silnika wykonany ze stopu aluminium wysokiej klasy

- Wysoka szczelnos¢ obudowy zapobiegajaca zalaniu silnika

%, sammic

- Nowoczesny, elektroniczny panel graficzny z wieloma
przydatnymi funkcjami i informacjami o pracy urzadzenia

- Funkcja rozpoznania poprawnie zamontowanego modutu

- Funkcja obrotow wstecznych idealna np. podczas wyjmowania
gotowego wyrobu

- Funkeja pracy pulsacyjnej przydatna podczas siekania
delikatnych produktow

- Graficzny wskaznik predkosci wraz z podaniem numeru
predkosci i liczby obrotdw na minute

- Mozliwos¢ ustawienia czasu pracy

- Obroty wsteczne do mieszania produktow

- Mocne silniki wykonane w technologii . Brushless”, skutecznie
utrzymujace moment obrotowy w kazdym z 10 zakresow
predkosci od 300 do 3000 obr./min

- Dodatkowa funkcja Force Control pozwalajaca na obserwacje
az b parametrow pracy urzadzenia:
- natezenia pradu w silniku
- mocy silnika w danym momencie
- temperatury w module elektronicznym IGBT
- temperatury wewnatrz obudowy silnika

- Wkomplecie nz zabkowany

« il =
- L}
0 » r "
="s
}l ||
1050834 - 0 0w - - 1050853
kod typ  zbiornik zgarniak ilos¢  predkos¢noza V. w mm zbiornik waga - waga - PLN
{ biegow  (obr./min) (mm) szatkownica  cutter
(kg) (kg)
1050834 KE-5V 55  TAK 10  300-3000 230 1500 286x387x(H)487 @240x(H)150 26,5 18 11018,00
1050853 KE-8V 8 TAK 10 300-3000 230 1500 286x387x(HI517 @240x(H)199 27,6 19 12715,00
AKCESORIA SAMMIC
kod PLN
2053058 Noz gtadki do kutra 1050832, emulgatora 1050834 oraz maszyn wieloczynnosciowych 849,00
1050752 i 1050769. Zalecany gtownie do siekania miesa surowego i produktow wtdknistych
2053935 Noz gtadki do kutra 1050850, emulgatora 1050853 oraz maszyn wieloczynnosciowych 1022,00
1050808. Zalecany gtéwnie do siekania miesa surowego i produktw wtoknistych
2053063 Noz perforowany do kutra 1050832, emulgatora 1050834 oraz maszyn wieloczynnosciowych 760,00
1050752 i 1050769. Zalecany gtéwnie do ubijania pian z biatek i produkcji sosow
2053940 Noz perforowany do kutra 1050850, emulgatora 1050853 oraz maszyn wieloczynno$ciowych 907,00 <
1050808. Zalecany gtéwnie do ubijania pian z biatek i produkcji sosow
2053091  Noz zabkowany do kutra 1050832, emulgatora 1050834 oraz maszyn wieloczynnosciowych 902,00
1050752 i 1050769. Zalecany gtownie do wyrabiania ciasta i uzytku ogélnego
2053930  Noz zabkowany do kutra 1050850, emulgatora 1050853 oraz maszyn wieloczynnosciowych  1090,00
1050808. Zalecany gtéwnie do wyrabiania ciasta i uzytku ogdlnego
2059417  Zgarniak do emulgatora 1050834 oraz maszyn wieloczynnosciowych 10507521 1050769 325,00
2053960 Zgarniak do emulgatora 1050853 oraz maszyn wieloczynnosciowych 1050808 393,00
do cen nalezy doliczyé VAT 23% «p HENDI 235
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KUTRY-EMULGATORY ZE ZMIENNA PREDKOSCIA
| KUTRY ZE STALA PREDKOSCIA SAMMIC COMPACT LINE

- Urzadzenie przeznaczone do rozdrabniania, siekania, mielenia
i mieszania roznorodnych produktow oraz zagniatania
wszelkiego rodzaju ciast

- Emulgator przeznaczony szczegdlnie do pracy z ptynami

- Zdejmowany zbiornik ze stali nierdzewnej (4,4 ] z pokrywa
wykonana z poliweglanu oraz otworem pozwalajacym na
dodawanie sktadnikéw podczas pracy urzadzenia

- Emulgator wyposazony w nowoczesny, elektroniczny panel
graficzny [model 1051000] z wieloma przydatnymi funkcjami
i informacjami o pracy urzadzenia

- Szerokie zastosowanie - 5-stopniowa regulacja predkosci!
[model 1051000) do produktow o rdznorodnej strukturze
[twardych: warzywa korzeniowe i migkkich: pomidory, banany).
Programy specjalne: grube i drobne mielenie, timer

%, sammic

- Ostrzezenie przed przeciazeniem - Force Control - alarm
wizualny i dzwiekowy

- Podwojne zabezpieczenie przed wypadkami - mikrowytaczniki
bezpieczenstwa przy misie i przy pokrywie, system ostrzezen
o btedach

- Solidna konstrukcja z najwyzszej jakosci materiatow
dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia

- Sa proste w obstudze dzieki nowemu, ergonomicznemu
panelowi sterowania

- Niska waga i compactowy design

- Obudowa wykonana z fiberglass - wzmocniony polimer

- Wysoka wodoodpornos¢ - obudowa pozbawiona otwordw
wentylacyjnych

- Cicha praca - wysoki komfort uzytkownika

- Misa kutra wyposazona w ergonomiczne raczki

2059762
1050980 1051000 2059752
kod model typ zbiornik  predkos¢ noza w mm silnik waga PLN
(] (obr./min) (kg)
1050980 K-41 kuter bb 1500 230 800 252x309x(H)434 asynchroniczny 14,2 5661,00
1051000 KE-4V kuter-emulgator 44  300-3000 230 1100 252x309x(H)434 bezszczotkowy 11,9 9036,00
AKCESORIA
kod PLN
2059760 Dodatkowa gtowica do szatkownicy 1050940 i 1050962 lub kutra 1050980 1051000 1732,00
2059750 N6z gtadki do kutrow i urzadzer wielofunkcyjnych Compact Line 849,00
Zalecany gtownie do siekania migsa surowego i produktéw wtdknistych
2059752 Noz perforowany do kutrow i urzadzen wielofunkcyjnych Compact Line 849,00
Zalecany gtownie do ubijania pian z biatek i produkcji sosow
2059748 N6z zabkowany do kutrow i urzadzen wielofunkcyjnych Compact Line 849,00

Zalecany gtownie do wyrabiania ciasta i uzytku ogélnego

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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KUTRY SAMMIC Z DWOMA PREDKOSCIAMI

- Niezwykle skuteczne i wydajne urzadzenia, umozliwiajace
krojenie, mielenie, mieszanie i gniecenie produktow

- Solidna konstrukcja ze stali nierdzewnej i aluminium zapewnia
duza wytrzymatos¢ i odpornos¢ na czynniki zewnetrzne
- Przejrzysty i intuicyjny panel sterowania sprawia, ze kuter jest

niezwykle prosty w obstudze

- Zdejmowany zbiornik ze stali nierdzewnej posiada pokrywe
wykonana z poliweglanu z otworem pozwalajacym na dodawanie

sktadnikow podczas pracy urzadzenia

zbiornik
]

kod model

1050832 K-52 55
1050850 K-82 8

AKCESORIA SAMMIC

kod
2053058

1050832

ilos¢  predkosc noza

biegow

2
2

(obr./min)

150013000 400 1500 286x387x(H)439

v

w

%, sammic

- Systemy bezpieczenstwa uniemozliwiaja zataczenie silnika,
gdy modut kutra nie jest zamontowany na bloku silnika lub gdy

zamontowany jest nieprawidtowo

- Dodatkowy mikrowytacznik bezpieczeristwa blokuje obroty noza
przy zdjetej lub Zle zamontowanej pokrywie pojemnika

- 2-stopniowa regulacja predkosci: 1500 i 3000 obr./min

- Wkomplecie znajduje sie ndz zabkowany.

mm

1050850
zbiornik waga -
(mm) szatkownica
(kg)

0240x(HN50 29,7

15003000 400 1500 286x387x(H)473 @240x(H)199 30,8

N6z gtadki do kutra 1050832, emulgatora 1050834 oraz maszyn wieloczynnosciowych

1050752 i 1050769. Zalecany gtownie do siekania miesa surowego i produktdw wtdknistych

2053935

N6z gtadki do kutra 1050850, emulgatora 1050853 oraz maszyn wieloczynnosciowych

1050808. Zalecany gtownie do siekania miesa surowego i produktow wtoknistych

2053063

Noz perforowany do kutra 1050832, emulgatora 1050834 oraz maszyn wieloczynnosciowych

1050752 i 1050769. Zalecany gtéwnie do ubijania pian z biatek i produkeji sosow

2053940

Noz perforowany do kutra 1050850, emulgatora 1050853 oraz maszyn wieloczynnosciowych

1050808. Zalecany gtéwnie do ubijania pian z biatek i produkcji sosow

2053091

Noz zabkowany do kutra 1050832, emulgatora 1050834 oraz maszyn wieloczynnosciowych

1050752 i 1050769. Zalecany gtéwnie do wyrabiania ciasta i uzytku ogdlnego

2053930

Noz zabkowany do kutra 1050850, emulgatora 1050853 oraz maszyn wieloczynnosciowych

1050808. Zalecany gtéwnie do wyrabiania ciasta i uzytku ogdlnego

2059417
2053960
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Zgarniak do emulgatora 1050834 oraz maszyn wieloczynnosciowych 1050752 i 1050769
Zgarniak do emulgatora 1050853 oraz maszyn wieloczynnosciowych 1050808

waga - PLN
cutter
(kg)

18 8576,00
18,9 9433,00

PLN
849,00

1022,00 .
760,00
907,00
902,00
1090,00

325,00
393,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



URZADZENIA WIELOFUNKCYJNE SAMMIC COMPACT LINE S sammic

- Szatkownica do rozdrabniania warzyw, w szczegolnosci bezpieczenstwa: po zdjeciu pokrywy i/lub uniesieniu dociskacza
delikatnych produktow, oraz nadawania im zadanego ksztattu za - silnik automatycznie sie wytacza
pomoca szerokiej gamy tarcz i kratek dostepnych jako opcja Duzy podajnik na warzywa: 89 cm?

- Zaprojektowane z wyjatkowa precyzja tarcze tnace zapewniajace Boczny otwdr wylotowy na gotowy produkt, pozwalajacy na

bardzo doktadne ciecie ustawienie maszyny na matej powierzchni roboczej

- Solidna konstrukcja z najwyzszej jakosci materiatow - 11ub 5 predkosci szatkownicy: 1500 lub 300-1000 obr./min
dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia [w zaleznosci od modelu)

- Proste w obstudze dzieki nowemu, ergonomicznemu panelowi - Profilowany dysk ewakuacyjny zwigkszajacy wydajnos¢
sterowania urzadzenia

- Niska waga i kompaktowa konstrukcja - szatkownica mniejwazy - Wydajnos¢: 50-350 kg/godz.

i zajmuje mato miejsca
- Obudowa wykonana z fiberglassu - wzmocnionego wtokna

tatwe w demontazu dzwignia i pokrywa
Zbiornik emulgatora o poj. 4,4 | przeznaczony do rozdrabniania,

szklanego siekania, mielenia i mieszania produktow oraz zagniatania

- Wysoka wodoodpornos¢ dzieki obudowie pozbawionej otworow wszelkiego rodzaju ciast
wentylacyjnych - 11ub 10 predkosci emulgatora: 1500 lub 300-1000 obr./min

- Cicha praca zapewniajaca wysoki komfort uzytkowania [w zaleznosci od modelu)

- Szerokie zastosowanie, dzieki 5-stopniowej regulacji predkosci - Funkeja pracy pulsacyjnej [model 1050900) przydatna podczas
[model 1050962, do produktow o réznorodnej strukturze siekania delikatnych produktow, aby nie zmieli¢ ich na miazge
[twardych: warzywa korzeniowe, i miekkich: pomidory, banany) [tylko dla modutu emulgatora)

- System kontrolowania sity nacisku (Force Control System) - Do 35 roznych rodzajow ciec - dzieki zastosowaniu szerokiego

- Podwojne zabezpieczenie przed wypadkami - 2 mikrowtaczniki asortymentu tarcz i kratek (do nabycia osobno)

N
S 142 mm
<
7,
k .
1050900
kod wydajnos¢  powierzchnia zbiornik \ W wymiary szatkownicy ~ wymiary cuttera waga - waga - PLN
(kg/h)  otworu(cm?  emulgatora (1) (mm) (mm) szatkownica (kg) cutter (kg)

1050900 50-350 89 44 230 800 378x309(HISI  252:x309x(HI3E 153 14,2 6801,00

AKCESORIA

kod PLN
2059762 Przystawka - kuter, do grupy Compact Range 1350,00 #

2059750 Noz gtadki do kutréw i urzadzen wielofunkcyjnych Compact Line 849,00
Zalecany gtownie do siekania miesa surowego i produktéw wtoknistych

2059752  Noz perforowany do kutréw i urzadzen wielofunkcyjnych Compact Line 849,00
Zalecany gtownie do ubijania pian z biatek i produkcji soséw

2059748  Noz zabkowany do kutrow i urzadzen wielofunkcyjnych Compact Line 849,00
Zalecany gtownie do wyrabiania ciasta i uzytku ogélnego

2059762 2059752

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 239
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Bezpieczenstwo
dwa mikrowtaczniki
bezpieczenstwa w pozycji

] naczynia i pokrywy - po zdjeciu
pokrywy i/lub naczynia silnik
automatycznie sie wytacza

Szerokie zastosowanie -
5-stopniowa regulacja predkosci!
do produktow o roznorodne]
strukturze (twardych warzywa
korzeniowe i miekkich pomidory,
banany)

-

240
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URZADZENIE WIELOFUNKCYJNE CK-48V SAMMIC

- Urzadzenia wielofunkcyjne CK-3!

w sobie zalety uzytkowania szatkownic z kutrami-emulgatorami
- Produkt idealny dla osdb, ktdre cenia sobie wygode i peten

profesjonalizm
- Wysoka jakos¢ wykonania ze sta
trwatos¢ i odpornos¢ na czynniki

- Kazde urzadzenie wyposazone w:
- blok z silnikiem (wspdlny dla wszystkich modeli urzadzen

wielofunkeyjnych)

136 cm2 lub 286 cm?)

- zbiornik kutra-emulgatora w zaleznosci od modelu

o pojemnosci: 5,5 lub 81

- Blok silnika wykonany ze stopu aluminium wysokiej klasy
- Przejrzysty, wodoodporny panel sterowania z podswietleniem

LED tatwy w obstudze
- Wysoka szczelnos¢ obudowy zap
- Zdejmowany zbiornik ze stali nier
- Otwor w pokrywie umozliwiajacy

sktadnikow podczas pracy urzadzenia

%, sammic

5Vi CK-38V marki Sammictacza - Zbiornik kutra-emulgatora przeznaczony do rozdrabniania,

zewnetrzne

siekania, mielenia i mieszania wszelkich produktow, szczegdlnie
przydatny do przygotowywania musow, przecierow, sosow, zup.
Wyposazony w zgarniak umozliwiajacy jeszcze doktadniejsze

i nierdzewnej gwarantujaca mieszanie produktow
Gtowica szatkownicy do warzyw, wykonana z odlewu aluminium,
charakteryzujaca sie duza wytrzymatoscia i przystosowaniem
do intensywnej pracy. Przeznaczona do rozdrabniania warzyw

za pomoca tarcz i kratek (akcesoria do nabycia osobno)
- gtowice szatkownicy do warzyw (wielkos¢ otworu wlotowego: - Mocny silnik wykonany w technologii .. Brushless” skutecznie
utrzymuje moment obrotowy w kazdym z 10 zakresow predkosci

bardziej jednorodnego produktu

emulgatora)
obiegajaca zalaniu silnika - Wydajny silnik o mocy 1500 W
dzewnej z pokrywa z poliweglanu - Poziom hatasu: <70 dB

dodawanie kolejnych

kod model  wydajnos¢  powierzchnia  zbiornik W wymiary szatkownicy ~ wymiary cuttera waga-  waga-
(kg/h)  otworu [cm? emulgatora (1) (mm] (mm) szatkownica  cutter

kgl (kg)

1050752 CK-35V 100-450 136 55 230 1500 391x409x(H)552 286x387x(HA8T 26,5 18
1050808 CK-38V 100-450 136 8 230 1500 391x409x(H)552 286x387x(HI517 27,6 19

1050769 CK-45V 200-650

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

286 55 230 1500 391x400x(H)652 286x387x(H487 29,7 18

MHENDI

Funkcja obrotow wstecznych umozliwiajaca uzyskanie jeszcze

Funkcja pracy pulsacyjnej odpowiednia do siekania delikatnych
produktow tak, aby nie zmieli¢ ich na miazge (tylko dla modutu

PLN

14783,00
16855,00
17628,00
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URZADZENIE DO MIELENIA MIESA O DUZEJ (> A
WYDAJNOSCI - DO 280 KG/H =» Sammic
- Interesujace rozwiazanie dla klienta, ktory chce samodzielnie
zdecydowac o poszczegolnych elementach miynka do miesa.
- Naped nalezy zamowic oddzielnie, a przepust z jednostka tnaca,
ktdra jest dostepna w dwoch wariantach: ,ENTERPRISE”
i UNGER". Oba urzadzenia sa wykonane ze stali nierdzewne]
i standardowo wyposazone w $rube i sitko z otworami g6 mm.
Roznia sie one jednak nozem, ktdry moze miec krawedzie
tnace po jednej lub obu stronach.

NAPED WILKA DO MIESA O DUZEJ
WYDAJNOSCI SAMMIC PS-22

- Korpus wykonany ze stali nierdzewnej

- Demontowalny podajnik na mieso wykonany ze stali nierdzewnej
- Popychacz z polipropylenu
- Przetacznik start/stop

AN N
- Srednica gardzieli zatadunku: 860 mm i«
- Wydajny silnik o mocy 740 W ‘
- Poziom hatasu: <70 dB ‘,;

- Waga netto: 30 kg Pas i3 - 7
- Gardziel z zespotem tnacym do nabycia osobno - ’ - "
(1050215, 1050216) -
kod mm v w PN .\ /
1050210  310x440x(H)480 230 740 7471,00 - 1050210
A

GARDZIEL Z ZESPOLEM TNACYM

DO NAPEDU PS-22 ' i ' @ X"“MJU .I

- Solidna konstrukcja wykonana ze stali nierdzewne] A Enterprise
B W)gz:ﬂzr::l podzespoly: Nozlednostronny 1050215

- $limak

- sitko mielenia wstepnego [model Unger) Szarpak

- noz z krawedziami tnacymi po jednej stronie [model

Enterprise) lub po obu stronach (model Unger) " " AN ol ‘hg .1
- sitko (otwory g6 mm) ( @‘ L lt )= I
- pierscien dociskowy z tworzywa sztucznego . Unger

- nakretka dociskowa Noz dwustronny 1050216
- Naped PS-22 i dodatkowe sitka do nabycia osobno

kod typ mm waga (kg) PLN
1050215 Enterprise  jednociecie  200x200x(HJ245 6,5 2994,00
1050216  Unger  podwdjne ciecie 200x200x(H)245 6,7 3205,00

242 «D HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



%, sammic

Montaz i demontaz

w 3 krokach skraca

czas uzytkowania

i czyszczenia

- elementy demontowalne

mozna my¢ w zmywarce

(za wyjatkiem korpusu

silnikal A

m 5410000
l I
3 (@)

SOKOWIROWKA LI-240 SAMMIC

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej - Wodoodporna ostona panelu sterowania zapewniajaca
- Duzy otwor wsadowy o $rednicy 75 mm bezpieczna obstuge urzadzenia i utatwiajaca jego czyszczenie
- Zbiornik na miazsz o poj. 3,25 | - Prosty i intuicyjny montaz oraz demontaz poszczegdlnych
- Specjalnie zaprojektowana pokrywa umozliwiajaca sprawne elementow, tatwosc uzytkowania i czyszczenia
przesuwanie miazszu do zbiornika - Silnik chtodzony powietrzem
- Blokada bezpieczenistwa - urzadzenie pracuje wytacznie przy - Predko$¢: do 6300 obr./min
prawidtowo zamontowanej pokrywie - Waga netto: 5 kg
- Przetacznik turbo - czasowe zwiekszanie obrotow pozwala na kod v w mm PLN
rownowazenie ewentualnych wibracji i oczyszczenie sitka 5410000 230 240 310x205x(H)360  2852,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 243
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WILKI DO MIESA

- Obudowa wykonana w cato$ci z wysokiej jakosci
polerowanej stali nierdzewnej

- Demontowalna gardziel ze stali chirurgicznej
304 18/10

- Prosty demontaz gardzieli i wszystkich

wewnetrznych czesci utatwiajacy czyszczenie

urzadzenia

Silnik z zabezpieczeniem przed przegrzaniem

- Predko$¢ obrotowa: 165 obr./min

Maszyna wyposazona w rewers w przypadku

zatkania gardzieli

- Przycisk resetujacy do ochrony urzadzenia przed

przeciazeniem

Taca zatadowcza wykonana ze stali nierdzewnej

Wspétczynnik szczelnosci IPX1

Wygodny uchwyt na gérze korpusu do

przenoszenia

Antyposlizgowe nozki

W zestawie:

- 2 sitka ze stali nierdzewnej z otworami g5 mm
i 98 mm w modelu 210765 oraz g6 mm i g8 mm
w modelach 210772 210789

- Noz i $limak wykonane ze stali nierdzewnej

Ci WILWa !0

Taca zatadowcza
wykonana ze stali
nierdzewnej

Demontowalna

gardziel ze stali —
chirurgicznej
304 18/10

L N L

Przycisk resetujacy

- Lejek do kietbas z polipropylenu Rewers na wypadek -
- Kotek dociskowy wykonany z polietylenu blokady gardzieli
- Nie sa przeznaczone do pracy ciagtej 210772

[po 45 min pracy wytaczy¢ do ostygniecia)

WILK DO MIESA 8
- Srednica tarczy do mielenia
962 mm.
kod vow mm PLN

WILK DO MIESA 12 |
- Srednica tarczy do mielenia - Srednica tarczy do mielenia
069,8 mm. 982 mm.
kod VoW mm PLN kod vow mm PLN

WILK DO MIESA 22

210765 230 300 250x370 1620,00 210772 230 550 264x420 2083,00 210789 230 900 305x490 2777,00

x(H)490

SITKO DO WILKA

x(H)548 x(H)607

kod mm PLN kod mm PLN kod mm
210420 08 69,00 210468 28 69,00 282847 28 95,00
210413 25 69,00 210451 26 69,00 210505 28 84,00
282854 96 95,00
210499 26 84,00
282861 kS 95,00
282878 92 119,00
282885 93 119,00
NOZ DO WILKA
kod PLN kod PLN kod PLN
210406 39,00 210444 39,00 210482 39,00
Z
WALEK SLIMAKOWY
kod PLN kod PLN kod PLN
210390 209,00 210437 269,00 210475 307,00

244
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Taca zatadowcza wykonana

ze stali nierdzewnej e WILK DO MIESA 12, ZE SLIMAKIEM
‘ ZE STALI NIERDZEWNEJ PROFI LINE

- Lej zatadowczy i pojemnik na mieso - ze stali
nierdzewnej

- Watek slimakowy ze stali nierdzewnej

- Kotek dociskowy z polietylenu

- Profesjonalne urzadzenie wysokiej jakosci
przeznaczone do mielenia wszystkich rodzajow
miesa bez kosci i skory

- Wyciszona przektadnia zebata pracujaca w kapieli
olejowej (bardzo cicha)

- Sitko g70 mm z otworami g6 mm ze stali nierdzewnej

- Antyposlizgowe nozki

- Waga: 19 kg

- Wydajnos¢ chwilowa: 200 kg/h

- Nie jest przeznaczony do pracy ciagtej

kod v w mm PLN

282200 230 750 370x220x(H)440 3199,00

Lej zatadowczy wykonany
ze stali nierdzewnej

Korpus wykonany
ze stali nierdzewnej

| vvoamose |

chwilowa do

Watek slimakowy
wykonany ze stali
nierdzewnej

Pojemnik na mieso R—

wykonany ze stali
nierdzewnej

SITKO DO WILKA
- ¢70 mm g
kod PLN Ar—
282229 08 95,00 ;
282250 23 95,00 — 282359
282243 045 95,00 NOZ DO WILKA
282236 06 95,00 kod PLN
282267 282267 02 109,00 282359 49,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 245
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WILKI DO MIESA PROFI LINE

Korpus wykonany
ze stali nierdzewnej

282199

246

Al

aluminium

WYDAJNOSC

300 kg/h

Taca zatadowcza wykonana
ze stali nierdzewnej

Lej zatadowczy wykonany
ze stali nierdzewnej

Watek slimakowy
wykonany

ze specjalnego
stopu aluminium

Pojemnik na mieso
wykonany ze stali
nierdzewnej




WILKI DO MIESA PROFI LINE

- Lej zatadowczy i pojemnik na mieso - ze stali nierdzewnej
- Watek slimakowy ze specjalnego stopu aluminium
- Kotek dociskowy z polietylenu

- Profesjonalne urzadzenie wysokiej jakosci przeznaczone do mielenia

wszystkich rodzajow miesa bez kosci i skory

- Wyciszona przektadnia zebata pracujaca w kapieli olejowej (bardzo cicha)

- Antyposlizgowe nozki
- Nie jest przeznaczony do pracy ciagtej

WILK DO MIESA 12 PROFI LINE
- Sitko 970 mm z otworami gé mm ze stali nierdzewnej

- Waga: 19kg
- Wydajnos¢ chwilowa: 200 kg/h
kod \ w mm PLN

282199 230 750 370x220x(H)440  2709,00

SITKO DO WILKA

- g70mm
kod PLN 3
282229 o8 9500 ¢
282236 g 9500
282243 045 95,00 p g
282250 a3 95,00
282267 02 109,00 282229
NOZ DO WILKA
kod PLN
282359 49,00 282359

£5

WALEK SLIMAKOWY -

- Wykonany z anodowanego aluminium 282304
kod PLN
282304 329,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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WILK DO MIESA 22 PROFI LINE
- Sitko 982 mm z otworami g6 mm ze stali nierdzewnej

- Waga: 24 kg
- Wydajnos¢ chwilowa: 300 kg/h
kod v w mm PLN

282007 230 1100 430x250x(H)510  3715,00

SITKO DO WILKA

- 82 mm
kod mm PLN
282014 o8 119,00  +
282021 g6 119,00
282038 945 119,00 pg
282045 a3 129,00
282052 52 169,00 8204
NOZ DO WILKA
kod PLN
282076 69,00 282076

£3

WALEK SLIMAKOWY -
- Wykonany z anodowanego aluminium 282069
kod PLN
282069 482,00

MHENDI 247
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WILKI DO MIESA KITCHEN LINE

220 kg/h

Taca podajnika wykonana
ze stali nierdzewnej

Lej wykonany
ze specjalnego stopu
aluminium

Lejek do kiethas
z polipropylenu

Przycisk do
resetowania

210802

248



WILKI DO MIESA KITCHEN LINE

- Lej zatadowczy i gtowica z polerowanego stopu aluminium
- Gardziel z odlewu zeliwa

- Taca zatadowcza ze stali nierdzewnej

- Noz i slimak ze stali nierdzewnej

- Kotek dociskowy z polietylenu

- Przycisk resetujacy chroni przed przeciazeniem
- Silnik z zabezpieczeniem przed przegrzaniem

- Predko$¢ obrotowa: 170 obr./min

- Antyposlizgowe ndzki

- Prosty demontaz utatwia czyszczenie urzadzenia
- Nie jest przeznaczony do pracy ciagtej

- Antyposlizgowe ndzki

WILK DO MIESA 12 KITCHEN LINE
- Lejek do kietbas - z polipropylenu
- 2sitka 70 mm z otworami g6 i 88 mm ze stali nierdzewnej
- Wydajnos¢ chwilowa: 100 kg/h
kod \ w mm PLN
210802 230 550 240x393x(H)560 2099,00

SITKO DO WILKA

- g70mm
kod PLN
282229 o8 95,00
282236 py 95,00
282243 65 95,00
282250 03 95,00
282267 52 109,00 282229
"* i
NOZ DO WILKA
kod PLN
282359 49,00

282359

£y Y

WALEK SLIMAKOWY -
kod odpowiednie do PLN 282304

933367 210819 409,00

931257 210802 359,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Zobacz film

WILK DO MIESA 22 KITCHEN LINE
- Nawyposazeniu lejek do kietbas oraz 2 sitka 82 mm
z otworami g6 i g8 mm
- Wydajnos¢ chwilowa: 200-220 kg/h
kod \ w mm PLN
210819 230 750 239x424x(H)571 2579,00

SITKO DO WILKA

- 082,05 mm.
kod mm PLN
282847 o8 95,00
282854 96 95,00
282861 945 95,00
282885 a3 119,00
282878 52 119,00 282847
~-
NOZ DO WILKA
kod PLN
282076 69,00 282076
:

WALEK SLIMAKOWY ot
kod odpowiednie do PLN 282069
933367 210819 409,00
931257 210802 359,00
249
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tatwy i szybki demontaz
gardzieli, mozna my¢
W zmywarce

WYDAJNOSC

150 kg/h

282274

WILK DO MIESA 1/2 UNGER 12

- Przeznaczony do uzytku profesjonalnego, doskonale sprawdza
sie w sklepach rzezniczych, supermarketach, duzych
stotowkach, restauracjach i innych punktach gastronomicznych

- Do mielenia kazdego rodzaju miesa bez kosci

- Elegancka obudowa silnika wykonana z polerowanego odlewu

aluminium
- Gardziel wykonana ze stali nierdzewnej AlSI 304

- Wyciszona przektadnia zebata pracujaca w kapieli olejowej

(bardzo cicha)
- Demontowalna gardziel ze stali nierdzewnej

- Wentylowany silnik asynchroniczny z zabezpieczeniem przed

przegrzaniem
- Liczba obrotéw $limaka: 140 obr./min
- Kotek dociskowy wykonany z polietylenu
- W zestawie: sitko z otworami 6,5 mm i szarpak
- Taca z lejem zatadowczym ze stali nierdzewnej
- Otwor zatadowczy: 952 mm
- Srednica wyjScia gardzieli: 970 mm
- Wydajnos¢ chwilowa: ok. 150 kg/h

- Waga: 23 kg
- Nie jest przeznaczony do pracy ciagtej
kod \ w mm

282274 400 1100 460x240x(HI510

250

Zobacz film

Taca zatadowcza
z pokrywa z tworzywa
4

Zmiana
kierunku
obrotow

MASZYNKA DO MIELENIA MIESA

- Przeznaczona dla matej gastronomii

- Obudowa z aluminium

- Odlewana metalowa taca zatadowcza z tacka na zmielone
mieso wykonana z tworzywa

- Kotek dociskowy z tworzywa

- Aluminiowy Slimak, n6z ze stali nierdzewnej, sitka ze stali
proszkowej

- W zestawie: 2 sitka 65,8 mm z otworami g4 i g7 mm oraz
szarpak

- 3 koncowki z tworzywa do wyrobu kietbas: 12, 915 20 mm

- Koncowka do wyrobu tatara

- Wtacznik/przetacznik zmiany kierunku obrotéw

- Waga: 5,2 kg
- Nie jest przeznaczona do pracy ciagtej
kod \ W mm PLN

210864 230 400 195x274x(H)430 599,00

PLN
4799,00

3 koncowki do
wyrobu kietbas:
912,151 20 mm

MHENDI

Watek, slimak, 2 sitka
#65,8 mm oraz szarpak

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



513026

PRASA DO HAMBURGEROW RECZNA
- Wykonana ze stopu aluminium z powtoka nieprzywierajaca
- Uchwyt z polipropylenu
- Srednica hamburgera: 115 mm
kod mm PLN
513026

9120x(H)80 39,00

L
513156

PAPIER DO PRASY DO HAMBURGEROW
- Materiat: papier

- Odpornos¢ na temperature:

- Piece konwencjonalne: Do 220°C przez 2 godziny.

- Kuchenki mikrofalowe: Bez ograniczen czasowych.

- Zamrazarki i lodowki: Ponizej -18°C.

- Biodegradowalne.

- 0100/130 mm.
- Zapakowany na =911/1550 sztuk.
kod ilos¢ szt. w opak. mm szt Jopak.
513156 1550 2100 0,045/69,00
513163 911 2130 0,076/69,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

Zobacz film

1 282113

PRASA DO HAMBURGEROW

- Dolna obudowa oraz stempel wykonane z anodowanego
aluminium.

- Automatycznie podnosi hamburgera po uformowaniu.

- Praktyczna dzwignia do wyjmowania uformowanego miesa z tacy.

- W zestawie papierowe przektadki do hamburgerow.

- Wyposazona w przycisk do opuszczania prasy.

- Antyposlizgowe nozki.

- Prasa formuje hamburgery do #100 mm (282793), 4130 mm
(282113).

kod

282793
282113

mm PLN
240x230x(H1250 648,00 [1]
250¢230x(HI270 699,00

100 mm
¢130 mm

513170

g%s

FOLIE DO PRASY DO HAMBURGEROW
- Wykonane z przezroczystej celulozy.
- Odporne na wysokie temperatury i biodegradowalne.
- Odpornos¢ na temperature:
- Piece konwencjonalne: Do 220°C przez 2 godziny.
- Kuchenki mikrofalowe: Bez ograniczen czasowych.
- Zamrazarkii lodowki: Ponizej -18°C.
- 0100/130 mm.
- W opakowaniu =1255/2122 sztuk.
kod ilos¢ szt. w opak. mm
513170 2122 2100
282120 1255 9130

szt.Jopak.
0,084/179,00 [
0,14/179,00

MHENDI 251
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KOTLECIARKA ELEKTRYCZNA

E E - Maks. wielkos¢ porcji miesa: szerokos¢ 160 mm x
= grubos¢ 30 mm
i - Obudowa ze stali nierdzewnej
E - W zestawie przystawka do zmiekczania miesa
Zobacz film wotowego i wieprzowego

- Predkos¢ zespotéw nozy zmiekczajacych: 75 obr./min
- Wydajnos¢: do 800 kotletow/h
- Silnik chtodzony wbudowanym wentylatorem
- 4 gumowe nozki

kod \ w mm PLN
975305 230 350 514x224x(H)430  2999,00

|
o
- jo
e .

@
W zestawie przystawka
975305 do zmiekczania miesa
wotowego i wieprzowego (& o]
I | E— ) =
&EF @ W 0wy

u/ \ —
975329 975312
PRZYSTAWKA DO MIESA DROBIOWEGO PRZYSTAWKA DO MIESA NA SHOARME
- Obudowa ze stali nierdzewnej - Obudowa i noze ze stali nierdzewne]
- 2 watki ugniatajace z polipropylenu - 2 zespoty nozy tnacych na paski o szerokosci 4 mm
- Dtugos¢ watka: 180 mm - Dtugos¢ watka: 165 mm
kod mm PLN kod mm PLN
975329 235x130x(H)120 1089,00 975312 235x130x(H)120 2589,00

252 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



513033

PRASA DO TORTILLI
- Wykonana ze stopu aluminium.
- Wykonczona epoksydowa powtoka proszkowa.
- Do tortilli o $rednicy do 200 mm.
kod mm

513033 250x200x(H)95

611067

ZELIWNA PRASA DO TORTILLI

- Wykonana z zeliwa.

- Wykonczona epoksydowa powtoka proszkowa.

- Do tortilli o $rednicy do 260 mm.

- Wyposazona w gumowe ndzki zapewniajace dodatkowa
stabilno$¢ urzadzenia.

- Nie nadaje sie do mycia w zmywarce.

kod mm PLN

611067 350x265x(H)170 153,00

Zobacz film

611050

ZELIWNA PRASA DO TORTILLI
- Wykonana z zeliwa.
- Wykonczenie powtoka epoksydowa proszkowa
- Do tortilli o $rednicy do 200 mm.
- Nie nadaje sie do mycia w zmywarce.
kod mm PLN
611050 255x200x(H)110 112,00

-~

PORCJONER DO FALAFELI
- Wykonany ze stali nierdzewnej.
- Uchwyt wzmocniony wtoknem szklanym.
- tatwy do demontazu w celu czyszczenia,
wszystkie elementy mozna my¢
W zmywarce.
kod = mm PLN
755310 1/70  ¢40x150 199,00
755303 1/45  ¢50x150 209,00

253
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Mikrowytacznik
zabezpieczajacy przed
uruchomieniem przy
otwartej obudowie

Przycisk awaryjnego
zatrzymania ( 2
" . Umozliwia ustawienie
f 3 grubosci i wysokosci ciecia

LA w zaleznosci od rodzaju
| produktu

n* : o)
[m]5= ot y i Duzy zakres ciecia:
Zobacz film | Maksymalny obszar roboczy:

170 mm (szeroko$¢) x 150 mm
[wysokosc) - pozwala na
obrobke zarwno mniejszych,
jak i $rednich elementow

ELEKTRYCZNA PILA DO KOSCI

- Do uzytku w profesjonalnej gastronomii

- Korpus wykonany z lakierowanego aluminium

- Elementy przeznaczone do kontaktu z miesem
wykonane ze stali nierdzewnej

- Przycisk zatrzymania awaryjnego

- Hamulec silnika

- Mikrowytacznik zamkniecia obudowy

- Regulacja grubosci i wysokosci ciecia

- Wymiary ciecia: 170x(H)150 mm

Hamulec silnika
zapewniajacy szybkie
zatrzymanie tasmy

- Stot roboczy: 330x300 mm
- Waga netto: 37 kg Q ‘
kod v w mm PLN
282502 230 750 530x400x(H)850 8857,00 282502 &
PILA DO KOSCI AMBROGIO
- Wymienne ostrze ze stali nierdzewnej (AIS] 420) SaneLLl
- Wymiary ostrza: 450x20 mm (catkowita dtugos¢:
475 mm)
- Twardos¢: 54-55HRC
- Rama z malowanej proszkowo stali weglowe]
[AISI570)
- Profilowany uchwyt oraz blokada ostrza wykonane
z modyfikowanego polipropylenu Haiplen®
- Waga: 0,905 kg 1306.045
kod mm PLN " A
1306.045 (LJ580 143,00 1312.045
1312.045 ostrze ze stali nierdzewnej 39,00
45 cm do pity 1306.045

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 255
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NADZIEWARKI DO KIELBAS

T

Trwaty uktad przektadni -

POJEMNOSC DO

Zobacz film

wykonany ze stali hartowanej l

NADZIEWARKA DO KIELBAS
- Wykonana ze stali nierdzewnej
- Wyposazona w uktad dwach predkosci:
- bieg szybki do unoszenia ttoka
- bieg wolny (o matym obciazeniu] do napetniania ostonek

farszem

- Czesci majace kontakt z zywnoscia tatwo demontowalne w celu

napetnienia i czyszczenia

- W zestawie 4 lejki: 016, 922, 932 i 938 mm, wszystkie o dtugosci

180 mm

- Uktad przektadni biegow odporny na obciazenie mechaniczne

dzieki materiatom ze stali hartowanej

kod
282571
282588
282090
282151

256

litry
3
5
7
10

mm
304x304x(H)525
304x304x(H)640
300x340x(H)830
£415x315x(H)690

Czesci majace kontakt
z 7ywnoscia tatwo
demontowalne

w celu napetnienia
i czyszczenia

Wykonana ze stali
nierdzewnej

W zestawie 4 lejki ze stali
nierdzewnej w roznych rozmiarach
o $rednicy: 16/22/32/38 mm

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

PLN
639,00 Il
762,00 ‘
824,00
1094,00
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NADZIEWARKA ELEKTRYCZNA
DO KIELBAS 15 L /

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej.
Elektryczny silnik odpowiadajacy za przesuwanie ttoka

{ nadziewarki.

. Mozliwos¢ doktadnego dostosowania predkosci napetniania,
w zakresie 0-10 mm/s, w zaleznosci od konsystencji farszu
oraz wielkosci i grubosci ostonki.
Mozliwos¢ uruchomienia urzadzenia za pomoca pedatu.
4 lejki o nastepujacych $rednicach: 16, 22, 321 38 mm; kazdy
lejek ma dtugos¢ 180 mm. @
Wyposazona w tozyska i przektadnie zebata ze stali hartowanej,
odpornej na nacisk.
Pojemnos¢ 15L = ok. 13 kg miesa. —

kod litry v w mm PLN —J
282083 15 230 60  450x350x(H)750  2291,00

282083

KLIPSOWNICA RECZNA DO KIELBAS

- Wykonana ze stali powlekanej chromem

- Obudowa mechanizmu z tworzywa ABS

- Skutecznie zamyka klipsem réznego rodzaju opakowania

- Skuteczne zaciskanie klipsow bez wiekszego wysitku dzieki
zastosowaniu dzwigni z ramieniem o dt. 390 mm

- Szyna na Klipsy z obciaznikiem gwarantuje ich prawidtowe
potozenie

- Regulacja zacisku za pomoca pokretta ze $ruba blokujaca
[mozliwos¢ dobrania odpowiedniego zacisku zgodnie z rodzajem
oraz gruboscia ostonki, siatki, worka itp.)

- Chromowana, ciezka podstawa na gumowych nézkach zapewnia
stabilnos¢ urzadzenia podczas pracy

- Waga netto: 15 kg

- W zestawie: 1000 klipsow w ksztatcie litery ,U" o wymiarze
11,511 mm

- Dodatkowe klipsy do nabycia w opakowaniach po 2000 szt.
(265123)

kod mm PLN

265116 150x350x(H)500 829,00

(@)

KLIPSY DO KLIPSOWNICY 265116 G2 g LD

- Aluminiowe klipsy do klipsownicy recznej do kietbas (265116
- Ksztat litery ,U” é 4
- Zestaw 2000 szt. ,

kod ilos¢ szt. w opak. mm PLN

265123 2000 x11x(H)11 79,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 257
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282687

MIESZARKA RECZNA DO FARSZU Z DZIEZA

STALA

- Urzadzenie do matej produkcji wyrobow wedliniarskich

- Miesza zmielone mieso z dodatkami, np. przyprawami,
w celu uzyskania farszu do kietbas, serdelkow i innych
wyrobow wedliniarskich

- Obudowa ze stali nierdzewnej AISI 304

- Naped reczny za pomoca korbki

- Wmodelu 282687 zastosowana przektadnia obrotow

- Bardzo tatwa w obstudze i czyszczeniu

kod litry mm PLN
282687 18

580x250x(H)415 922,00

265109

KRAJALNICA ELEKTRYCZNA DO KIELBAS

- Niezwykle ostry n6z o 2 ostrzach zapewniajacy skuteczne
i sterylne ciecie

- Grubos¢ kawatkow kietbasy ustawiana recznie

- Bardzo dtugi podajnik, odpowiedni do wszystkich rodzajow
kietbasy

- Maks. $rednica krojonego produktu: 48 mm

kod \ w mm PLN

265109 230 135 255x187x(H]330 991,00
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282281

MIESZARKA RECZNA DO FARSZU Z DZIEZA

PRZECHYLNA

- Urzadzenie do matej produkcji wyrobow wedliniarskich

- Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304

- Uchwyt korbki z odlewu aluminium

- Dzieza przechylna, utatwiajaca wyjmowanie gotowego farszu

- Podwdjne zabezpieczenie przed przypadkowym wychyleniem
sie dziezy

- Naped reczny za pomoca demontowanej korbki

- Wmodelu 282168 brak przektadni, liczba obrotow korbki
jest rowna liczbie obrotéw mieszadta w misie

- W modelu 282281 przektadnia obrotw, 3 obroty korbki sa
rowne jednemu obrotowi mieszadta w misie

- Mozliwos¢ catkowitego demontazu dziezy i mieszadta

- Pokrywa z uchwytem w zestawie

- tatwa obstuga i czyszczenie

kod litry mm PLN
282168 " 240x460x(H)410 836,00
282281 20 285x550x(H)385 983,00

222805

KRAJALNICA RECZNA DO KIELBAS
- Zabkowane ostrza wysokiej jakosci
- Kroi 11 plastréw ¢17 mm
- tatwa w czyszczeniu
- Stabilne mocowanie za pomoca przyssawek
kod mm PLN
222805 275x170x(H)235 656,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



OBIERACZKI DO ZIEMNIAKOW

- Przeznaczona do profesjonalnego uzytku, niezbedne wyposazenie - Panel sterowania wyposazony w 8-minutowy
kazdej kuchni, w ktorej codziennie trzeba obierac ziemniaki i inne timer i lampki kontrolne

2]

warzywa korzeniowe - Bardzo bezpieczny w obstudze, mikroprzetacznik wytacza
- Obiera bulwy roslin okopowych za pomoca tarczy Sciernej urzadzenie po otwarciu pokrywy
i podktadki Sciernej po wewnetrznej stronie bebna - Wyposazony w przytacze do Swiezej wody i odptywu, do ptukania
- Obudowa, tarcza oraz podktadka wykonane z wysokiej jakosci ziemniakow podczas obierania
stali nierdzewnej, dzieki czemu maszyna jest bardzo wytrzymata, - Separator do zbierania skorek (zbiornik z perforowanym
wydajna i tatwa w utrzymaniu czystosci wktadem) skutecznie zmniejsza ryzyko zapchania kanalizacji
- Tarcza $cierna jest wyposazona w mieszadta ze stopu aluminium odprowadzana z obieraczki woda
- Pokrywka wykonana z wytrzymatego poliweglanu; pozwala - 4 nogi zakonczone stopkami z tworzywa sztucznego w tym
obserwowac przebieg procesu obierania 2 wyposazone w ptytki montazowe - catos¢ umozliwia stabilny
- Mocny silnik zapewnia obranie porcji ziemniakéw w 2 - 3 min montaz urzadzenia do podtoza
cyklu - Klasa wodoodpornosci: IP23
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229224 229217 229200
OBIERACZKA DO OBIERACZKA | OBIERACZKA |
ZIEMNIAKOW, 18 KG DO ZIEMNIAKOW, 10 KG DO ZIEMNIAKOW, 5 KG
- Pojemnosc zbiornika: 28 1 - Beben o pojemnosci 22 L wykonany - Beben o pojemnosci 12 L wykonany
- Wsad: 18 kg z wytrzymatej stali nierdzewnej z wytrzymatej stali nierdzewnej
- Wydajnos¢: 240 - 360 kg/h - Wsad: 10 kg - Wsad: 5 kg
- Waga netto: 42,4 kg - Wydajnos¢: 140-200 kg/h - Wydajnos¢: 70-100 kg/h
- Timer: 0-8 min - Waga netto: 37,5 kg
- Waga netto: 39,6 kg - Przytacze wody, odptyw do ptukania
- Przytacze wody, odptyw do ptukania warzyw
warzyw - Mozliwos¢ stabilnego montazu obieraczki
- Mozliwo$¢ stabilnego montazu obieraczki do podtogi
do podtogi
kod \ w mm PLN kod \ w mm PLN kod \ w mm PLN
229224 230 1100 622x540 6199,00 229217 230 750 620x525 5599,00 229200 230 550 620x525 5299,00
x(H997 x(H)833 x(H787

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% «p HENDI 259



URZADZENIA
DYNAMICZNE
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Cyfrowy Cyfrowy
\  timer timer
Przezroczysta
pokrywa

MrHenDt MHENDE

(== Separator —]

226810 ' , 226834

OBIERACZKA DO ZIEMNIAKOW 10 OBIERACZKA DO ZIEMNIAKOW 5
- Wykonana w catoci ze stali nierdzewne] - Wykonana w catoci ze stali nierdzewne]
- Przezroczysta pokrywa - Przezroczysta pokrywa
- Cyfrowy timer - Cyfrowy timer
- Separator ustawiony bezposrednio pod urzadzeniem - Separator ustawiony bezposrednio pod urzadzeniem
- Tarcza traca - Tarcza traca
- Sciany wytozone demontowalna oktadzina Scierna - Sciany wytozone demontowalna oktadzina Scierna
- Wytacznik bezpieczenstwa - Wytacznik bezpieczenstwa
- Skonstruowana zgodnie z wymogami CE - Skonstruowana zgodnie z wymogami CE
- Dodatkowy element $cierny na Scianki - Wydajnos¢: 75 kg/h
- Wydajnos¢: 100 kg/h - Waga: 35 kg
- Waga: 40 kg
kod - v w mm PLN kod - v w mm PLN
226810 wsad 10kg 400 550 530x660x(HI850 8645,00 226834 wsad5kg 230 370 530x520x(H)700  7539,00

260 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



1000660

OBIERACZKI DO ZIEMNIAKOW SERII PI

- Urzadzenia wyposazone sa w mocny, niezawodny silnik,
ktdry doskonale sprawdzi sie w kazdej restauracji.

- Profesjonalne urzadzenie do obierania ziemniakdw,
burakow, marchwi i innych warzyw bulwiastych.

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

- Boczne drzwi aluminiowe z hermetyczna uszczelka
i mechanizmem zabezpieczajacym

%, sammic

Ii 1000630

- Timer z regulacja czasu w zakresie: 0-6 minut oraz mozliwos¢
trybu pracy ciagtej

- Niskie zuzycie energii dzieki optymalizacji silnika

- Wymagane jest podtaczenie do wody

- Poziom hatasu wynoszacy ok. 70 dB

- Boczne mieszadta pokryte sa materiatem Sciernym kod 1000650 1000660 1000630
2 weglika silikonu (certyfikacja NSF) model PI-10 PI-20 PI-30
- Alumininiowa ptyta podstawy pokryta jest materiatem wymiary  433x635x(H)625 433x635x(H)735  622x760x(H)950
$ciernym z weglika silikonu (certyfikacja NSF) mm mm mm
- Podnoszona, przezroczysta pokrywa z poliweglanu pozwala wydajnos¢  200-240kg/h 400480 kg/h 600720 kg/h
kontrolowac proces obierania warzyw wsad 10 kg 20kg 30kg
- Wodoodporny panel sterujacy z przyciskami: START, STOP moc/napiecie 370 W/400V 550 W/400V 730 W/400V
- Wysoka odpornos¢ na wilgo¢ oraz rozpryskiwanie sie wody waga 3hkg 358kg 56,9 kg
dzieki wspotczynnikowi szczelnosci: IP65. PLN 10546,00 12172,00 19396,00
AKCESORIA
kod PLN
2009422 Element boczny Scierny do PI-10 278,00
2009423 Element boczny $cierny do PI-20 390,00
Podstawa wraz z separatorem obierek
2009250 o obieracake 101 PI-20 3301,00
2000004 Tarcza z nozami do obieraczki PI-20 2170,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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URZADZENIA
DYNAMICZNE
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KRAJALNICE PROFI LINE

- Obudowa z powlekanego aluminium - Ustawienie pokretta na grubosc krojenia 0"

- Ostrze z hartowanej stali nierdzewnej ustawione skosnie utrzymuje ostrze za jego ostona

- Silnik chtodzony powietrzem z zabezpieczeniem przed - Ochrona przed uruchomieniem przy zdemontowanej ostrzatce
przegrzaniem lub zdjetej ostonie ostrza

- Silnik o duzej mocy do krojenia twardych mies - Mozliwos¢ zablokowania i zdemontowania wozka tylko przy

- Wyposazone w ostone ostrza i wbudowana ostrzatke ostrzu ustawionym w pozycji 0" grubosci

- Wozek z ostona zabezpieczajaca, elementem dociskajacym - Nie nadaje sie do krojenia z6ttego sera. Krojenie sera mozliwe
i pionowa blokada za pomoca noza z powtoka nieprzywierajaca. Noz sprzedawany

- Mozliwos¢ szybkiego i tatwego demontazu w celu czyszczenia oddzielnie (975800, 975732, 975749, 975756).

- Spetnia wszelkie wymogi bezpieczenstwa dla urzadzen do uzytku
profesjonalnego, tj.:

210031 . 210048

KRAJALNICA 195 KRAJALNICA 220
- Srednica noza: 195 mm - Srednica noza: 220 mm
- Ptynna regulacja grubosci krojenia od 0 do 12 mm - Ptynna regulacja grubosci krojenia od 0 do 12 mm
- Orientacyjna maks. srednica krojonego produktu: 120 mm - Orientacyjna maks. $rednica krojonego produktu: 150 mm
kod v w mm PLN kod v w mm PLN
210031 230 200 416x400x(HI335  1601,00 210048 230 280 506x435x(H)347  1742,00

Bezpieczna ostona na noz Wytacznik zgodny z certyfikatem CE Silnik chtodzony powietrzem
z metalowa pokrywa

262 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



KRAJALNICA 250
- Srednica noza: 250 mm

- Ptynna regulacja grubosci krojenia od 0 do 12 mm
- Orientacyjna maks. srednica krojonego produktu: 180 mm

kod v w
210000 230 320

mm

514x484x(H)373

210000

KRAJALNICA 300
- Srednica noza: 300 mm
- Ptynna regulacja grubosci krojenia od 0 do 14 mm

PLN kod

1959,00 210017

NOZ NIEPRZYWIERAJACY DO KRAJALNIC

- Do krojenia sera
kod -
975800 210031 970294
975732 210048 210086
975749 210000 210086
975756 210017

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

mm
9195
9220
9250
9300

PLN
404,00
467,00
530,00
707,00

MHENDI

v
230

w
420

mm

210017

- Orientacyjna maks. $rednica krojonego produktu: 200 mm

PLN

602x573x(H)456 ~ 3233,00

975732

Zobacz film

263



URZADZENIA
DYNAMICZNE
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KRAJALNICE PROFI LINE

- Obudowa z powlekanego aluminium

- Ostrze z hartowanej stali nierdzewnej ustawione skosnie

- Silnik chtodzony powietrzem z zabezpieczeniem przed
przegrzaniem

- Silnik o duzej mocy do krojenia twardych mies

- Wyposazone w ostone ostrza i wbudowana ostrzatke

- Wozek z ostona zabezpieczajaca, elementem dociskajacym
i pionowa blokada

- Mozliwos¢ szybkiego i tatwego demontazu w celu czyszczenia

- Spetnia wszelkie wymogi bezpieczenstwa dla urzadzen do uzytku
profesjonalnego, j.:

E-

[=]::

970294

KRAJALNICA RED EDITION
- Srednica noza: 220 mm
- Ptynna regulacja grubosci krojenia od 0 do 12 mm
- Orientacyjna maks. srednica krojonego produktu: 150 mm
kod \ w mm PLN
970294 230 280 506x435x(H]347

1755,00

Wbudowana ostrzatka

264

Zobacz

- Ustawienie pokretta na grubos¢ krojenia 0"
utrzymuje ostrze za jego ostona

- Ochrona przed uruchomieniem przy zdemontowanej ostrzatce
lub zdjetej ostonie ostrza

- Mozliwos¢ zablokowania i zdemontowania wdzka tylko przy
ostrzu ustawionym w pozycji 0" grubosci

- Nie nadaje sie do krojenia zottego sera. Krojenie sera mozliwe
za pomoca noza z powtoka nieprzywierajaca. Noz sprzedawany
oddzielnie (975800, 975732, 975749, 975756).

[=]

T
film

210086

KRAJALNICA 250 RED EDITION
- Srednica noza: 250 mm
- Ptynna regulacja grubosci krojenia od 0 do 12 mm
- Orientacyjna maks. srednica krojonego produktu: 180 mm
kod \ w mm PLN
210086  220-240 320 514x484x(HI373  1984,00

=N
Stabilna rekojes¢

MHENDI

Akrylowa ostona bezpieczenstwa

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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KRAJALNICE KITCHEN LINE

KRAJALNICA 250
- Silnik 0 mocy 0,2 KM chtodzony powietrzem, zabezpieczony
od spodu pokrywa z tworzywa
- Srednica noza: 250 mm
- Plynna regulacja grubosci krojenia od 0 do 8 mm
- Orientacyjna maks. $rednica krojonego produktu: 180 mm
- Waga: 16,4 kg
kod v W mm PLN
210215 230 150 494x402x(H1398  1699,00

KRAJALNICA 300

- Obudowa wykonana z anodowanego aluminium.

- Silnik 0 mocy 0,3 KM chtodzony powietrzem, zabezpieczony
pokrywa z tworzywa.

- Przezroczysta ostona bezpieczenstwa podczas pracy.

- tatwo demontowane elementy w celu szybkiego wyczyszczenia.

- Ostona ostrza oraz wbudowana ostrzatka.

- Srednica noza: 300 mm.

- Orientacyjna maks. $rednica krojonego produktu: 210 mm.

- Ptynna regulacja grubosci krojenia do 13 mm.

- Ostrze zabezpieczone przed obracaniem sie przy zdemontowaniu

obudowy.
- 4 nodzki antyposlizgowe wykonane z tworzywa.
- Waga: 24,5 kg
kod v w mm PLN

210246
210246 230 250 615%494x(H)477  3079,00

(@)

Powtoka Teflon®
utatwia krojenie
20ttych serow

KRAJALNICA 250 Z POWLOKA TEFLON

- N6z, ostona noza i ostona oporowa pokryte powtoka Teflon®
utatwiajaca krojenie serow zottych

- Silnik 0 mocy 0,2 KM chtodzony powietrzem, zabezpieczony
od spodu pokrywa z tworzywa

- Srednica noza: 250 mm

- Ptynna regulacja grubosci krojenia od 0 do 8 mm B

- Orientacyjna maks. $rednica krojonego produktu: 180 mm el e

- Waga: 16,4 kg Zobacz film
kod \ W mm PLN

| -
210222 20 150 49x0xHI398  1999,00 - A

210222
Akrylowa ostona Whudowana Silnik chtodzony powietrzem Wytacznik zgodny
bezpieczenstwa ostrzatka

z pokrywa z tworzywa z certyfikatem CE

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 265
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DYNAMICZNE

<l

KRAJALNICE ELEKTRYCZNE HEAVY-DUTY

- Recznie ztozone, wyprodukowane we Wtoszech.

- Obudowa wykonana z aluminium, ptyta robocza wykonana
z ttoczonego arkusza aluminium.

- Ostrza wykonane ze stali nierdzewne].

- Regulacja grubosci krojenia za pomoca pokretta, w zakresie:
od 0 mmdo 16 mm.

- Wbudowana ostrzatka zapewniajaca stata skutecznos¢ tarczy
tnacej.

- Silnik chtodzony powietrzem, z zabezpieczeniem przed
przegrzaniem.

- Duza moc silnika i uniwersalne ostrze zapewniaja mozliwos¢

krojenia kietbas, seréw, wedlin oraz mies i ryb (bez kosci/osci.

- Spetniaja wszelkie wymogi bezpieczeristwa dla urzadzen do

{

)

Akrylowa ostona bezpieczenstwa

Zabezpieczenie ostrza w postaci
zamocowanego na state pierscienia

266 MHENDI

uzytku profesjonalnego, tj.:

- Ustawienie pokretta na grubosc krojenia 0" utrzymuje ostrze
za jego ostona.

- Ochrona przed uruchomieniem przy zdemontowanej ostrzatce
lub zdjetej ostonie ostrza.

- Mozliwos¢ zablokowania i zdemontowania wozka tylko przy
ostrzu ustawionym w pozycji 0" grubosci.

- Zabezpieczenie ostrza w postaci zamocowanego na state
pierscienia.

- Mozliwos¢ demontazu stalowego holdera wykonanego ze

stali nierdzewnej i umycia go w zmywarce - tatwe utrzymanie
higieny.

Wbudowana ostrzatka
zapewniajaca stata
skutecznosc tarczy tnacej

Uniwersalne ostrze

do krojenia wedlin i serow,
bez potrzeby kupowania
ostrza teflonowego

tatwa sanityzacja -
prosty demontaz
wszystkich czesci

Regulacja grubosci krojenia za pomoca
pokretta, w zakresie: od 0 mm do 16 mm



210925

KRAJALNICA 250 KRAJALNICA 300
- Orientacyjny maks. wymiar krojonego produktu: 220x190 mm. - Orientacyjny maks. wymiar krojonego produktu: 220x210 mm.
kod v w mm PLN kod v w mm PLN
210918  220-240 220 620x425x(HI370  3499,00 210925 220-240 250  650x485x(H)440  5049,00
KRAJALNICA
AUTOMATYCZNA

210932 210949
KRAJALNICA 350 KRAJALNICA AUTOMATYCZNA 350
- Orientacyjny maks. wymiar krojonego produktu: 310x260 mm. - Orientacyjny maks. wymiar krojonego produktu: 310x260 mm.
kod v w mm PLN - Wozek z ostrzem moze przesuwac sie automatycznie podczas
210932 220-240 370 890x585x(H)480  8199,00 krojenia produktu.

- Mozliwos¢ zaprogramowania automatycznego krojenia
produktow ze stata lub ze zmienna predkoscia wozka.
- Urzadzenie liczy ilos¢ plastrow.
kod v w mm PLN
210949  220-240 370 990x670x(H)730  14299,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 267
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210956

Zobacz film

l‘m”fﬁiof
B |\

KRAJALNICA RECZNA RETRO 300
- Recznie ztozona, wyprodukowana we Wtoszech.
- Wyjatkowy, luksusowy wzor w stylu retro.
- Manualna, na korbke - moze by¢ uzywana
w miejscach, ktdre nie maja podtaczenia do pradu.
- Obudowa wykonana z aluminium.
- Ostrze wykonane ze stali nierdzewne].
- Wbudowana ostrzatka zapewnia stata skutecznos¢
tarczy tnacej.
- Regulacja grubosci krojenia: od 0 do 2,5 mm
9 pozycjl.
- Orientacyjny maks. wymiar krojonego produktu:
230x180 mm.
kod mm PLN
210956 720x600x(H)740 16999,00

210963

PODSTAWA POD KRAJALNICE
RECZNA RETRO 300
- Przeznaczona do uzytku z krajalnica reczna
HENDI RETRO 300 (kod: 210956).
- Wykonana z aluminium i stali nierdzewne.
- Wymiar platformy: 400x500 mm.
kod mm PLN
210963 500x650x(H)800 5249,00

268 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



STOJAK NA SZYNKE

- Uchwyt i podstawa wykonane z satynowanej stali nierdzewnej -
solidna konstrukcja do bezpiecznego umieszczenia hiszpanskiej
szynki dojrzewajace] z kosci (jamon serrano).

- Jedna sruba do stabilnego zamocowania szynki, znajdujaca sie
w pierécieniu (o 80 mm). Pierscien umozliwia obracanie szynki,
utatwiajace dostep do kazdej czesci miesa.

- Uchwyt jest ruchomy - przechyla sie na prawa lub lewa strone.

- Maks. odlegtos¢ miedzy Srubami mocujacymi: ok. 480 mm.

- Wymiary podstawy: 570x215x(H}35 mm.

- Przeznaczony do samodzielnego montazu (klucz imbusowy
w zestawie).

kod mm PLN
499948 595x215x(H)300 1072,00

-

499948

do cen nalezy doliczyé VAT 23% “p HENDI




BLACKBOLT

SUPERMOC W TWOJEJ KUCHNI!

URZADZENIA
DYNAMICZNE
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WYBRANE FUNKCJE

a2 2 &

ciasto biszkopt ubijanie $mietany ubijanie biatek
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BLACKBOLT MIKSER PLANETARNY HENDI

- Do wyrabiania ciasta i ubijania biatek - Pojemnos¢: 71
- Obudowa wykonana z aluminium -0,2-1,5 kg maki
- Wysoka, lekka miska ze stali nierdzewnej pozwalajaca - 2-20 biatek jaj

na wyrabianie réwniez mniejszej ilosci ciasta - 150-1500 ml $mietanki
- Réwnomierne mieszanie - 0,1-2 L Swiezej Smietany
- Duza stabilnosc urzadzenia podczas pracy - Funkeja timera
- Cichy silnik o dtugiej zywotnosci - Uchwyt powleczony tworzywem syntetycznym zgodnie
- System chtodzenia umozliwiajacy ciagta prace urzadzenia ze standardami CE

przez 60 min - 4 programy: Ciasto, Biszkopt, Ubijanie $mietany, Ubijanie jajek.
- 11 mozliwych ustawien predkosci - Akcesoria przystosowane do mycia w zmywarce

kod litry \ w mm PLN

221570 7 220-240 1500 460x310x(H)379  2027,00

PRZEKLADNIE

Niezwykle solidne - ze stali
nierdzewnej, odpowiedzialne
za rownomierna planetarna
rotacje

tagodne przejscia do poziomu
zadanej mocy

MODUL V-SHAPE BELT
Gotowy na ekstremalna,
dtugotrwata prace

0BUDOWA
Solidna, wykonana
z odlewu aluminium

PANEL STEROWANIA
Czytelny i designerski
Odliczanie czasu potrzebnego
do przygotowania ciasta

4 automatyczne programy:

- Wolne mieszanie
[predkosé 1-6)

- Mieszanie standardowe
[predkos¢ 1-8)

SOFT START
11-stopniowe obroty ptynnie
regulowane za pomoca pokretta,
dostosowane do wybranego

programu - Delikatne mieszanie
[predkos¢ 1-9)
- Szybkie mieszanie
[predkos¢ 1-11)
MISA -7 LITROW

Z kwasoodpornej stali
nierdzewnej AISI 304 POKRYWA Z DOZOWNIKIEM
Wyposazona w poreczny uchwyt Wygodne dodawanie sktadnikow
powleczony antyposlizgowa podczas pracy urzadzenia,

powtoka bez obawy o pobrudzenie blatu

il VS -
i | ‘
r.\ t
¥ |
/ /
v .
HAK DO CIEZKICH MIESZADLO 1 MIESZADLO 2 MISA 7L
CIAST DO UBIJANIA tworzywo stal nierdzewna stal nierdzewna
stal nierdzewna stal nierdzewna sztuczne AISI 304 AISI 304
AISI 304 AISI 304 POM
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Piec konwekcyjno-mikrofalowy Combiturbo™
281277

URZADZENIA
DYNAMICZNE
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DODATKOWA DZIEZA DO MIKSERA
BLACKBOLT

- Wykonana ze stali nierdzewnej AlS| 304,

- Stal na zewnatrz jest polerowana, wewnatrz satynowana.

- Wyposazona w solidny, ergonomiczny pionowy uchwyt. =
Powleczony elastycznym tworzywem syntetycznym dla _L = 1 —_—
zapewnienia bezpiecznego, nieslizgajacego sie chwytu.

- Pojemnos¢: 71
-0,2-1,5 kg maki
- 2-20 biatek jaj
- 150-1500 ml mietanki .
- 0,1-2 L Swiezej Smietany

- Pasuje do miksera planetarnego HENDI BlackBolt (kod: 221570).

- Nadaje sie do mycia w zmywarce. =

PLN © M 96323

kod mm

963234 9237x(H)208 144,00

PRZYSTAWKA DO MIELENIA MIESA PRZYSTAWKI DO MAKARONU DO MIKSERA
DO MIKSERA BLACKBOLT BLACKBOLT - ZESTAW 3 SZT.
- Kompletny zestaw do mielenia miesa. - Obudowa, rolki watkujace oraz ostrza wykonane ze stali
- Gardziel, slimak i taca wykonane z aluminium. nierdzewnej.
- Ostrze i 3 sitka do mielenia wykonane ze stali nierdzewnej. Przystawki w zestawie:
- Popychacz wykonany z PP. - 1. Przystawka watkujaca do makaronu: o szerokosci 140 mm
- Zestaw do nadziewania wykonany z PP i POM. i grubosci 8 mm, regulowana od okoto 0,2 mm do 2 mm.
- Sitka do mielenia z otworami o $rednicach: 3, 5, 7 mm. - 2. Przystawka do spaghetti: grubos¢ 1,6 mm.
- Wlot o $rednicy 43 mm. - 3. Przystawka do tagliatelle: szerokosc 6,3 mm.
- Zestaw zawiera: $limak, popychacz do miesa, demontowana - Koncowki sa kompatybilne wytacznie mikserem planetarnym
tace, zestaw do nadziewania, ostrze oraz 3 sitka do mielenia. HENDI Blackbolt (kod: 221570).
kod mm PLN kod mm PLN
230114 137x92x(H)266 233,00 230121 220x51x(H)88 698,00
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MIKSERY PLANETARNE PROFI LINE

226261

*OF

kod 226261 226292
pojemnos¢ 661 1891

wsad maki/ciasta 1kg/1,6 kg 2,3kg/3,68 kg
wymiary 336x460x(H)518 mm 460x520x(H)880 mm
wymiary dziezy 9260x(H)195 mm 9348x(H)290 mm
sterowanie cyfrowe mechaniczne
predkosci 5 - 193-495 obr./min 3- 142, 264, 482 obr./min
timer do 30 min do 15 min
silnik 3/6 KM =552 W 1/2 KM =368 W
moc/napiecie 650 W/230V 375W/230V
waga 18kg 100 kg

PLN 5709,00 11843,00
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MIKSERY PLANETARNE KITCHEN LINE

WSAD MAKI DO

Zobacz film 5 kg

222829
g (@)
;( i ‘
\T"\ N e 5 7 Rl
. VA =
I ™

g

~

-

kod 222829 222836 222843

pojemnos¢ 7L 101 201

wsad maki/ciasta 0.8 kg/2 kg 2,5kg/4 kg 5 kg/8 kg
wymiary 317x440x(H)490 mm 422x475x(H)710 mm 496x570x(H)880 mm
sterowanie cyfrowe mechaniczne mechaniczne
predkosci 128/252/545 obr./min 148/244/480 obr./min 197/317/462 obr./min
moc/napiecie 650 W/230V 600 W/230V 1100 W/230V
PLN 3043,00 3491,00 4718,00
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MIKSER TURBO TRX-22

%, sammic

- Mikser Turbo przeznaczony do miksowania i rozdrabniania - tatwo dostepny, wodoszczelny, odchylany panel sterujacy
zywnosci w naczyniach o pojemnosci do 800 litrow, czyli - Regulacja predkosci na dwéch poziomach: 750 i 1500 obr./min
w kuchniach o duzej wydajnosci, a nawet w przemysle - Panel sterujacy z wbudowanym timerem: mozliwos¢
spozywczym pozostawienia pracujacego urzadzenia nawet przez 60 minut

- Idealny do miksowania zywnosci bezposrednio w kottach bez koniecznosci jego kontroli
warzelnych - Przewody elektryczne schowane w stelazu wozka, dzieki

- Ramie o dtugosci 600 mm miksuje rownie skutecznie w kazdym czemu obszar roboczy wolny jest od jakichkolwiek przeszkod
rodzaju naczynia, okragtym lub prostokatnym. Wykonane ograniczajacych swobodny ruch ramienia miksujacego
w catosci ze stali nierdzewnej 18/10 - Turbina, ostona, tarcza i nasadka tatwo demontowalne,

- Latwos¢ uzytkowania: moze poruszac sie w roznych kierunkach, bez uzycia narzedzi; moga by¢ myte w zmywarce
regulowana wysokos¢, mocowanie na wozku z 4 antyposlizgowymi - Mikroprzetacznik bezpieczenstwa sterujacy pozycja urzadzenia:
gumowymi ktkami, w tym 2 z hamulcami nie pozwala na prace turbiny, gdy ramie jest zbyt wysoko lub

- Idealny balans ramienia rozdrabniajacego zapobiega wywrdceniu zbyt nisko
sie lub przechyleniu urzadzenia do tytu, nawet jesli ramie Lub - Do uzycia z 3 opcjonalnymi i tatwo wymienialnymi sitami
kotka podstawy nie sa zablokowane miksujacymi

- Diwignia zabezpieczajaca umozliwia blokowanie ramienia jedna
reka

kod 3030506
model TRX-22
wymiary maszyny podczas pracy  568x1643x(H)1219 mm

waga
PLN

3030506

AKCESORIA

kod

4032401  Sito 21D do miksera turbo TRX-22
4032403  Sito 30D do miksera turbo TRX-22
4032389  Sito 42D do miksera turbo TRX-22

276

wymiary maszyny ztozonej
predkos¢ obrotowa
dtugosc ramienia
moc/napiecie

36

568x963x(H] 1651 mm
750 - 1500 obr./min
600 mm
2200 W/400 V

96 kg
077,00

3 opcjonalne i tatwo wymienialne sita
miksujace [sita sie nie obracaja)
URZADZENIE DOSTARCZANE BEZ SITA,

nalezy zakupi¢

\
X

4032401 4032403

4032389
PLN

Miksowanie sktadnikéw wtdknistych 1090,00

Uniwersalna
Do miksowania precyzyjnego

1090,00
1090,00



MIKSERY RECZNE PROFI LINE
- Wersja profesjonalna /
- Obudowa wykonana z nylonu
- Ramie oraz ostrze wykonane ze stali
nierdzewnej AISI 304
- Latwe w utrzymaniu czystosci
Elektroniczny |
panel sterowania
E .
g

b pr 00
! ) EXTRA
- £ MOC
£ 2 500W
Y zal ") .

kod 224328 224335 224397 224359 224052
Mikser reczny 250 Mikser reczny 300 Mikser reczny 400 Mikser reczny 500 Mikser reczny 500
o statej predkosci o zmiennej predkosci o zmiennej predkosci o zmiennej predkosci o ZWIekSZOnEJ mocy
i zmiennej predkosci

Elektroniczny panel  Elektroniczny panel  Elektroniczny panel  Elektroniczny panel @!
sterowanie sterowania sterowania sterowania sterowania &l
9 predkosci) 19 predkosci) (9 predkosci) (9 predkosci)

przeznaczony do naczyh

0 maks. pojemnosci (1) 2 50 80 100 120
wymiary (mm) g75x(H514 #100x(H675 ¢100x(H)350 2100x(H)866 100x(H)863
il 250 300 400 500 500

rodzaj i iloé¢ obrotéw state zmienne zmienne zmienne zmienne
{obr./min) 15000 od 2000 do 9 000 od 2000 do 9 000 od 2 000 do 9 000 od 2 000 do 9 000
prechost makeymalne 13000 15000 15000 15000
moc/napiecie (W/V) 250/230 300/230 400/230 400/230 500/230
waga (kg 1,65 3,45 4,1 4,1 4,25

PLN 1039,00 1649,00 1929,00 1995,00 2369,00

\

RAMIE UBIJAJACE
DO MIKSERA RECZNEGO 300, 400 | 500

- Sktada sie z 2 rzg. 934029
- tatwe i bezpieczne mocowanie do bloku napedowego.
- Pasuje do: 224335, 224397, 224359, 224052, 224380, 282311 WIESZAK DO MIKSEROW RECZNYCH
kod mm PLN kod mm PLN
224342 0120x(H)330 699,00 934029 365x130x(HI70 189,00
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224380

GEN T
<,
O

n
-r)’ - AF

Uz

Z ramieniem
miksujacym i ubijajacym
oraz wieszakiem
mocowanym do $ciany

224014

gl

278

224373

MIKSER RECZNY 400 0 ZMIENNEJ
PREDKOSCI
- Wersja profesjonalna
- Obudowa wykonana z nylonu
- Ramie i ostrze ze stali nierdzewne]
- Latwe w utrzymaniu czystosci
- Dodatkowo: ramie ubijajace oraz wieszak mocowany do $ciany
- Elektroniczny panel sterowania
- 9 predkosci, regulacja obrotow: 2000-9000 obr./min
- Odpowiedni do naczyn o pojemnosci do 80 |
- Dtugosc ramienia: 400 mm
- Dtugosc ramienia ubijajacego: 330 mm
- Waga: 4,75 kg
kod v w mm PLN
224380 230 400 9100x(HI765  2359,00

MIKSER RECZNY 250 0 ZMIENNEJ
PREDKOSCI Z ROZGA
- Wersja profesjonalna
- Obudowa z nylonu
- Ramie i ostrze ze stali nierdzewnej
- Rézga ubijajaca w zestawie
- Ergonomiczny uchwyt
- Dtugosc ramienia: 250 mm
- Odpowiedni do naczyn o pojemnosci do 20 |
- Pokretto regulacji predkosci
- Predkos¢: 2500-15 000 obr./min
- Waga: 1,9 kg
- Latwy w utrzymaniu czystosci
kod v W mm PLN
224373 230 250 075x(H)540 1449,00

WIESZAK DO MIKSERA RECZNEGO 250
kod PLN
934012 129,00

MIKSER RECZNY 400 0 ZMIENNEJ

PREDKOSCI Z ROZGA | WIESZAKIEM

- Do uzytku w lodziarniach, restauracjach, kuchniach hotelowych,
kawiarniach i firmach cateringowych

- Idealny do przyrzadzania m.in. mieszanek lodowych, zup
jarzynowych, przecierow, sosow, farszow, majonezu, przecieru
pomidorowego, pesto, a takze bitej Smietany, kremdw czy
omletow - w zaleznosci od uzywanej koncowki

- Obudowa wykonana z mocnego poliamidu w kolorze niebieskim

- Ramiona robocze wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304

- Ramie ubijajace o dt. 350 mm o maks. poziomie zanurzenia
200 mm

- Ramie miksujace o dt. 400 mm o maks. poziomie zanurzenia
290 mm

- Odpowiedni do pojemnosci mieszanin: do 60 |

- Predkos$¢ ramienia miksujacego: 2500-11 000 obr./min

- Predko$¢ ramienia ubijajacego: 250-1500 obr./min

- W zestawie: naped miksera ze zmienna predkoscia, ramie
miksujace, ramie ubijajace, wieszak mocowany do Sciany

kod \ w mm PLN

224014 230 400 155x120x(H)790 1853,00
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design by

Robert Bronwasser

6 GOTOWYCH PROGRAMOW
Przyspieszone dziatanie.
Zwiekszona efektywnosc.

6 programow przetwarzania
z odpowiednio dobranymi
obrotami.

POWTARZALNY EFEKT
NAWET PRZEZ ADEPTOW

o

ERGONOMICZNY | LEKKI KORPUS
Rekojes¢ wyprofilowana pod dton
gwarantuje PEWNY i MOCNY uchwyt.
Odpowiedni kat operacyjny sprzyja
KOMFORTOWEJ PRACY + NATURALNE
UMIEJSCOWIENIE PALCA
WSKAZUJACEGO NA WEACZNIKU

NIEUCIAZLIWY

Wyciszona praca napedu sprzyja
zastosowaniom w KUCHNIACH OTWARTYCH
Chetnie wybierany przez CHEF'S

DO NACZYN
» 0 POJEMNOSCI
MIKSER RECZNY HENDI BLEND oD1DO8

- Zaprojektowany z mysla o szefach kuchni przez |_|'|'R(')W
Roberta Bronwassera

- Obudowa z tworzywa ABS ‘
|

- Ramie ze stali nierdzewnej o dtugosci 200mm

- Ostrze krzyzowe ze stali nierdzewnej pokryte
powtoka tytanowa

- Wydajny silnik o mocy 250 W, elektroniczny panel
sterowania z wyswietlaczem LCD - 6 mozliwych
predkosci

- Maks. predkos¢ 13 500 obr./min

- Odpowiedni do naczyn o pojemnosci: 1- 81

kod v w mm PLN

222157 220-240 250 @71x(H)450 303,00

OSTRZA POKRYTE TYTANEM
222157 Zwiekszona 3 krotnie trwatos¢
i odpornosc na tepienie
TYTANOWA TRWALOSC

KONSTRUKCJA HD
Zwiekszona odpornosc
korpusu na sttuczenia
dzieki zastosowaniu

I%%?%%ﬂﬁ?g ABS IMPONUJACY ZAKRES WIECEJ MOZLIWOSCI

NA ZARYSOWANIA OBROTOW ; Ramie o dtugosci 20 cm
od 6 600 do 13 500 obr./min umozliwia prace w wiekszych
REDUKCJA CZASU pojemnosciach naczyn

PRZYGOTOWANIA POTRAW
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MIKSER RECZNY ZE SPIRALNYM

PRZEWODEM

- Obudowa wykonana z stali nierdzewnej AlSI 304 i ABS.

- Demontowane ramie miksujace o dtugosci 225 mm
wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304.

- Podwajne ostrze wykonane ze stali nierdzewnej
SUS 420J2.

- Elastyczny spiralny przewdd zapobiega plataniu sie.

- Predkosc tatwo kontrolowana za pomoca duzego
pokretta, wyswietlacz LCD przedstawia 7 stopni
predkosci.

- Predkos¢: od okoto 8500 obr./min do 16 500 obr./min.
Z funkcja turbo.

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem.

- Przeznaczony do pojemnosci do 3 litrow.

kod v w mm PLN

221181 220-240 1000 ¢65x425 299,00
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Sygnalizacja poziomu
natadowania baterii

Funkcja Smart Pressure -
intensywnos¢ obrotow ostrza
jest requlowana przyciskiem,
ptynna regulacja predkosci
zapewnia lepsza kontrole nad
procesem blendowania.

MIKSER RECZNY BEZPRZEWODOWY

SMART PRESSURE

- Wykonany z satynowanej stali nierdzewnej
i tworzywa ABS.

- Zdejmowane ramie miksujace z ostrzem w ksztatcie
litery S.

- Funkcja Smart Pressure - intensywno$¢ obrotow
ostrza jest regulowana przyciskiem, ptynna regulacja
predkosci zapewnia lepsza kontrole nad procesem
blendowania.

- 5 biegow: od 11 000 obr./min. (bieg 1) do 16 000 $

Bezprzewodowy, do
wielokrotnego tadowania,
z wbudowanym

akumulatorem 2000 mAh

obr./min. (bieg 5).

- Bezprzewodowy i do wielokrotnego tadowania -
zwhbudowanym akumulatorem: 2000 mAh, 150 W,
TAV.

- Wskazniki 4 poziomdw natadowania baterii
(100-75-50-25%).

- Czas pracy: do 30 min. przy petnym natadowaniu.

- Zabezpieczenie: po 3 s bez aktywnosci ostrze jest
blokowane.

kod \ w mm PLN
221419 230 150  @65x(HI390 299,00

Zabezpieczenie: po 3 s
bez aktywnosci ostrze jest
blokowane.
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MIKSERY RECZNE KITCHEN LINE

- Obudowa napedu wykonana z wytrzymatego czarnego
poliamidu wzmocnionego wtdknem szklanym.
Demontowane ostrze wykonane ze stali nierdzewnej

AISI304.

W zestawie: niewielki zestaw do demontazu ostrza.
Zmienna predkos¢ ptynnie requlowana za pomoca
pokretta: od 4000 do 16000 RPM.

Wentylowany silnik.

Ergonomiczne pokretto
requlacji predkosci

Przycisk bezpieczenstwa zapobiega przypadkowemu
aktywowaniu urzadzenia.
Mozliwe nieprzerwane dziatanie urzadzenia po

Ostona z otworami
wentylacyjnymi silnika,

pozwalajacymi na
wydajna prace

Bezpieczne mocowanie
ramienia miksujacego

Specjalnie zaprojektowana ///

ostona noza, zapobiegajaca V2

rozpryskom A
- 4

RAMIE MIKSUJACE DO NAPEDU MIKSERA
3501500

- Ramie i ostrze wykonane ze stali nierdzewne]

- Pasuje do: 221884, 221891, 221198, 221327, 221334, 221341.
- Narzedzia do wymiany ostrzy w zestawie

kod mm PLN
222225 (L1250 389,00
222032 (L1300 445,00 £
222249 (L)400 45900 3
222256 (L500 554,00
RAMIE UBIJAJACE DO MIKSERA RECZNEGO fam

- Kompatybilne z mikserami recznymi 221884, 221891, 221198,
221327, 221334, 221341.
- Posiada 2 rozgi ze stali nierdzewnej.
- Bezpieczne i tatwe do podtaczenia do jednostki napedowej.
kod mm PLN
222263 (L)250 485,00

282 MHENDI

nacisnieciu przycisku blokady.
Dodatkowe
zabezpieczenie dla -
bezpiecznej pracy

300 mm

500 mm

[
IM’ \

250 mm

\;’
o

<

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



|
i [ [

r

i

kod 221198 221327 221334

221341

Mikser reczny 350 Mikser reczny 500
ze zmienna predkoscia

i ramieniem miksujacym

Mikser reczny 350
ze zmienna predkoscia
i ramieniem miksujacym

ze zmienna predkoscia
i ramieniem miksujacym

Mikser reczny 500
ze zmienna predkoscia
i ramieniem miksujacym

250mm 300mm 400mm 500mm

o
by 2 0 0 &
wymiary [mm] 4100x666 #100x716 5100816 100x916
dtugosé i
iluiscego ] 250 300 400 500
rodzajloéc obrotéw lobr/minl od 4 000 do 16 000 od 4000 do 16 000 od 4000 do 16 000 od 4000 do 16 000
mocinapiecie (W) 350/230 350/230 500/230 500/230
PLN 899,00 939,00 1029,00 1129,00

MIKSER RECZNY 160 ZE ZMIENNA

PREDKOSCIA

- Wersja do profesjonalnego uzytku w lodziarniach, restauracjach,
kuchniach hotelowych, do przygotowywania m.in. mieszanek
lodowych, zup jarzynowych, przecierow, sosow, farszow,
majonezu, przecieru pomidorowego, pesto itp.

- Obudowa z ergonomicznym uchwytem z wytrzymatego ABS

- Silnik wentylowany

- Ramie i ostrze ze stali nierdzewnej: dt. 160 mm, g25 mm

- Predkos¢: 4000-20 000 obr./min

- Waga netto z ramieniem: ok. 1,6 kg

kod v w mm PLN

222140

222140 230 270 140x76x(H)503 675,00
RAMIE UBIJAJACE DO MIKSERA
RECZNEGO 160
- 2rozgi ze stali nierdzewnej
- tatwe i bezpieczne mocowanie do bloku napedowego

kod mm PLN
222164 (L1185 445,00
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ZESTAW: MIKSER RECZNY 350 ZE

ZMIENNA PREDKOSCIA + ROZGA +

WIESZAK

- Do uzytku w lodziarniach, restauracjach, kuchniach
hotelowych, do przyrzadzania m.in. mieszanek
lodowych, zup jarzynowych, przecierow, sosow,
farszow, majonezu, przecieru pomidorowego,
pesto itp.

- Obudowa z mocnego poliamidu w kolorze czarnego
matu

- Ramie ubijajace o dt. 250 mm, sktadajace sie
22 rozg ze stali nierdzewnej

- Ramie miksujace o dt. 400 mm i ostrzu ze stali
nierdzewnej

- Odpowiedni do naczyn o pojemnosci: do 60 L dla
miksowania oraz 50  dla ubijania

- Predko$¢: 4 000-16 000 obr./min

- Waga (tylko naped): 2,35 kg

- W zestawie: naped miksera ze zmienna predkoscia,
ramie miksujace, ramie ubijajace, wieszak
mocowany do Sciany

kod \ w mm PLN

222393 230 350 110x324x(H)816 1199,00

222393 ) j
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MIKSERY RECZNE SAMMIC

- Wysoka jakos¢ wykonania gwarantujaca trwatos¢ urzadzen

- tatwe w obstudze

Uchwyt z antyposlizgowych materiatow zapewniajacy wygodne
trzymanie urzadzen

Idealne do pracy ciagtej, bez przegrzewania sie obudowy
Wskaznik swietlny podtaczenia do sieci gwarantujacy
bezpieczenstwo uzytkownika - lampka kontrolna zapala sie

od razu po podtaczeniu miksera do Zrédta zasilania

Ksztatt rekojesci zaprojektowany tak, by zapobiec przetaczaniu

Zaprojektowane dla trwatosci

- zwieksza wydajnos¢: zapewnia
dtugotrwata prace bez przegrzania sie
obudowy.

- wyposazone w mocny w silnik, ktdry zostat
poddany najbardziej wymagajacym testom
uzytkowym

- przemyslana geometria obudowy
zaprojektowana tak, by zapobiec
przekreceniu sie urzadzenia na blacie
i upadkowi

- tatwosc czyszczenia: ramie moze by¢
myte pod kranem lub w zmywarce

Click-on-arm: wyjmowane
ramie z szybkim i bezpiecznym
zamknieciem

All-in-one - uniwersalne urzadzenia

dla profesjonalistow

- profesjonalny noz Y-blade z trzema ostrzami
ze stali hartowanej - wydajny i niezawodny

- vario-speed: zmienna predkos¢ - zapewnia
idealne efekty pracy

- idealny do pracy ciagtej

r9

MHENDI

%, sammic

sie miksera po powierzchni roboczej, gdy jest on odtozony
i nie pracuje
- .Click-on-arm": wymiana ramion z szybkim i bezpiecznym
montazem
- Poziom hatasu: <80 dB
- Ramiona miksujace i ubijajace nadaja sie do mycia
w zmywarkach
- Dodatkowe ramiona miksujace i ubijajace do nabycia osobno

Maksymalna wygoda dla uzytkownika
- kompaktowe wzornictwo: wygodny i tatwy
w obstudze
- zewnetrzna obudowa wykonana z dwéch materiatow
w celu zapewnienia ergonomicznego trzymania.
Antyposlizgowy uchwyt oraz optymalne nachylenie
rekojesci minimalizujace zmeczenie
- intuicyjna obstuga: bardzo prosty w uzyciu.
Dodatkowo wskaznik $wietlny podtaczenia
urzadzenia do sieci gwarantuje bezpieczenstwo
operatora - lampka kontrolna zapala sie gdy tylko
mikser podtaczony zostanie do Zrodta zasilania

do pojemnikdw o pojemnosci
od 1 do 250 litrow

predko$¢ obrotow

od 1500 do 15000 obr./min

Zaprojektowany
do pracy

z pojemnikami

0 pojemnosci

od 1 do 250 litrow

Zabezpieczenie
przeciw pryskaniu
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AKCESORIA

kod odpowiednido  dodatkowe  dtugos¢ maks. zanurzenie  do naczy o maks.  do ubijania jaj predkos¢ PLN
ramie {mm) (mm) pojemnosci (1) (obr./min)
3030613 3030618  miksujace 192 155 405,00
3030624 3030618  miksujace 223 185 10 433,00
3030638 3030625 miksujace 250 200 12 536,00
3030641 3030625  ubijajace 300 15 0d2do30 od 200 do 1800 1020,00
3030653 3030672  miksujace 306 260 30 662,00
3030655 3030672  miksujace 366 320 45 685,00
3030657 3030672  miksujace 420 375 60 778,00
3030670 3030672  ubijajace 300 30 od 2do 50 od 200 do 1800 965,00
3030685 3030684  miksujace 419 370 80 811,00
3030856 3030717  miksujace 540 490 200 1526,00
,\QC"DP Syé\/:(\
)
N ¥
: S
% o
<s, S
1S 4o¥
\
|'( \ &
()
o ra (v =
kod 3030618 3030625 3030634 3030672
zramieniem mikser reczny mikser reczny mikser reczny
miksujacym z ramieniem z ramieniem miksujacym z ramieniem
XM- 12 miksujacym i wymienna ramieniem miksujacym
XM-21 ubijajacym MB-21 XM-31
naped, koricowka naped, koncowka _ naped, naped, koncowka
wyposazenie L R koncowka mlksula,ca, erp
miksujaca miksujaca g P miksujaca
koncowka ubijajaca
d | 121
ks poonnosal ol 12l Lub do 30 301
dugoét catkowit
ooy 48 514 514 614
Slugosc rami 223 250 250 306
m;‘kgsﬁgcr:;‘f:;‘] (zanurzenie maks. (zanurzenie maks. (zanurzenie maks. (zanurzenie maks.
' do okoto 185 mm) do okoto 200 mm) do okoto 200 mm) do okoto 260 mm)
“’;’fz!{gﬁ:g;ﬁ;gf zmienne zmienne zmienne state
m‘»{suialcych {obr./min] od 1500 do 15000 od 1500 do 15000 od 1500 do 15000 12000
@ ostony noza (mm) 65 82 82 87
moc/napiecie (W/V) 240/230 300/230 300/230 400/230
waga (kg) 1.4 23 334
poziom hatasu (dB) <80 <80 <80 <80
PLN 1090,00 1322,00 2287,00 1927,00
286 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



UCHWYT DO MIKSERA RECZNEGO

- Wykonany z plastiku.

- Mozna stosowac na ramieniu miksera.
- Odpowiedni do ramienia miksujacego o $rednicy

co najmniej 40 mm.

- Nadaje sie do mycia w zmywarce.

kod mm

162x123x(H)85

3030314

PLN
266,00

s

3030314

\

\

¥ i

| l |

% sammic

3030676 3030684 3030691 3030717 3030718
mikser reczny mikser reczny mikser reczny mikser reczny mikser reczny
z ramieniem miksujacym z ramieniem z ramieniem miksujacym Zramieniem zramieniem
i wymienna ramieniem miksujacym i wymienna ramieniem miksujacym miksujacym
ubijajacym MB-31 XM-51 ubijajacym MB-51 XM-T1 XM-72

naped,

naped, koricowka

naped,
koricowka miksujaca,

naped, koncowka

naped, koricowka

koricdwka miksujaca, miksujaca miksujaca miksujaca
koncowka ubijajaca 2 koricowka ubijajaca 2 2
301 801
Lub do 50aj 801 Lub do 601aj 201 201
614 760 760 880 970
306 420 420 540 630
(zanurzenie maks. [zanurzenie maks. (zanurzenie maks. (zanurzenie maks. (zanurzenie maks.
do okoto 260 mm) do okoto 370 mm) do okoto 370 mm) do okoto 490 mm) do okoto 580 mm)
zmienne state zmienne state state
od 1500 do 12 000 12000 od 1500 do 12 000 12000 12000
98 98 98 123 123
400/230 570/230 570/230 750/230 750/230
4,65 4,57
<80 <80 <80 <80 <80
2962,00 2296,00 3523,00 3323,00 3523,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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IKENWOOD

CREATE MORE

221686

ROBOT PLANETARNY CHEF XL KVL4100S
- Przeznaczony do wykorzystania w kuchniach matej gastronomii
i domowych

- Do wyrabiania rdznego typu ciast, mieszania sktadnikow czy
ubijania piany biatek lub bitej $mietany
Elegancka srebrna obudowa wykonana z mocnego tworzywa
Pokretto do ptynnej regulacii predkosci pracy, z trybem
pulsacyjnym
- Dzieza z satynowanej stali nierdzewnej o pojemnosci
maksymalnej 6,7 L
Gniazdo wolnych obrotow typu ,twist fit" - kompatybilne
z akcesoriami
Gniazdo szybkich obrotow
- Przycisk otwierania ramienia umieszczony z przodu
Akcesoria - 3 narzedzia powlekane aluminium:
- mieszadto typu K" do mieszania
- rozga do ubijania
- hak do wyrabiania
- Waga netto: 9,4 kg

kod v W mm PLN

221686 230 1200 410x295x(H350  2064,00

288 MHENDI

kielich
do blendowania
opoj. 1,61

221693

ROBOT PLANETARNY TITANIUM CHEF
PATISSIER XL KWL90.124SI
- Przeznaczony do wykorzystania jako doposazenie duzych kuchni
i cukierni oraz oraz dla matej gastronomii
Do wyrabiania réznego typu ciast, mieszania sktadnikow czy
ubijania piany biatek lub bitej Smietany
Elegancka srebrna obudowa
W zestawie az 2 dzieze wykonane z polerowanej stali nierdzewnej
0 pojemnosci 7 Loraz 5
Przezroczysta pokrywa oraz podswietlenie pozwalaja doktadnie
obserwowac przebieg procesow w misie
- Czytelny, kolorowy wyswietlacz dotykowy potaczony z aplikacja
Kenwood World APP z dostepem do ponad 1000 inspirujacych
przepisow
Pokretto do wyboru 13 predkosci pracy
Wbudowana waga umozliwia jednoczesne dodawanie i wazenie
kolejnych sktadnikow do catkowitej masy 6 kg, z doktadnoscia
do'g
Mozliwos¢ indukcyjnego podgrzewana misy wraz z zawartoscia
do+60°C
Gniazdo wolnych obrotow typu ,twist fit" - kompatybilne
z akcesoriami
Gniazdo szybkich obrotow
Akcesoria - 4 narzedzia powlekane aluminium:
- mieszadto typu K" do ciast lekkich
- mieszadto FLEXI do ciast ptynnych
- r6zga do ubijania pian
- hak do wyrabiania ciast ciezkich
- Waga netto: 9,9 kg
- W zestawie szklany blender ThermoResist ™ o poj. 1,6 |
kod v w mm PLN
221693 230 1400 395x200x(H385  5779,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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220269

ROBOT PLANETARNY TITANIUM CHEF
BAKER XL
- Wykonany ze stali nierdzewnej.
- Zawiera 2 misy wykonane z polerowanej stali nierdzewnej
o pojemnosci 71i5 1.
- Przezroczysta pokrywa.
- Predkos¢ regulowana za pomoca pokretta.
- Wbudowana waga.
- Gniazdo szybkich obrotow ,Twist fit".
Akcesoria:
- knarzedzia powlekane aluminium:
- Mieszadto typu K" do ciast lekkich.
- Mieszadto FLEXI do ciast ptynnych.
- Rézga do ubijania pian.
- Hak do wyrabiania ciast ciezkich.
- W zestawie szklany blender ThermoResist™ o poj. 1,6 |
kod \ w mm PLN
220269  220-240 1200  400x225x(H)370  3228,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

MHENDI

PRZYSTAWKA DO TARCIA, KROJENIA
| SZATKOWANIA
- W zestawie 7 rodzajow tarcz:

-2 do ciecia na plasterki (2 4 mm)

-2 do Scierania (na grubo i drobno)

- 1 do Scierania, np. ziemniakow

- 1do krojenia w stupki julienne

- 1do krojenia na frytki
kod mm PLN
975978 175x205x(H)220 661,00

976289

PRZYSTAWKA - WALKOWARKA DO CIASTA
- Mozliwos¢ wyboru 9 grubosci watkowania
- Szerokos¢ rozwatkowanego ciasta: 140 mm
- Przystawka pasuje do robotow z serii:
- Cooking Chef [KCC90xxx)
- Chef XL Titanium (KVL8xxxx) oraz Chef Titanium (KVC7xxxx)
- Chef XL Elite [KVL6xxxx)
- Chef XL (KVL4xxxx)
kod mm PLN
976289 235x75x(H)50 482,00

— '
U U 976043

PRZYSTAWKA - MLYNEK/ROZDRABNIACZ
DO MALYCH PORCJI JEDZENIA
- Wyjmowane ostrza
- W zestawie: 4 stoiki z hartowanego szkta z pokrywkami
kod mm PLN
976043 100x100x(H)150 286,00

289



URZADZENIA
DYNAMICZNE

<l

976203

PRZYSTAWKA SZATKUJACA ,,ROTO”
- W zestawie 5 bebnow:
- 2 do ciecia w plasterki (2i 4 mm)
- 2do $cierania (na drobno i grubo)
- 1 do Scierania, np. ziemniakow na placki
kod mm PLN
976203 120x213x(H)137 579,00

229972

PRZYSTAWKA - WYCISKARKA DO SOKOW

WOLNOOBROTOWA

- Proces pozyskiwania soku przypomina ttoczenie na zimno,
dzieki temu sok nie traci cennych mineratow

- Przystawka pasuje do robotow serii Kenwood Chef, montowana
w gniezdzie wolnych obrotow

- tatwy i szybki montaz typu ,twist”

- Dzbanek na sok o pojemnosci 0,4 |

- Korek zatrzymujacy przeptyw soku

- W zestawie szczotka do czyszczenia

- Dostarczana bez pojemnika na sucha miazge

kod mm PLN

229972 220x270x(H)270 720,00

976227

PRZYSTAWKA DO KROJENIA W KOSTKE
- Idealnie kroi w kostke o wymiarach 10x10 mm
- Swietnie sie nadaje do krojenia warzyw, twardych
owocow, sera i wedlin
kod mm PLN
976227 185x212x(H)267 603,00

290 MHENDI

976197

PRZYSTAWKA - MASZYNKA DO MIELENIA
MIESA
- Srednica tarcz: 60 mm
- W zestawie:
- 3sitka (3 mm, 4,5 mm i 8 mm)
- 2 naktadki do kietbas
- 1 nasadka do kebbe
- Sitka i naktadki ze stali nierdzewnej
kod mm PLN
976197 250x160x(H)250 579,00

976234

PRZYSTAWKA - BLENDER ZE SZKLA
THERMO RESIST 1,6 L
- Wyjmowane 3-strefowe ostrza
- Szkto odporne na zmiany temperatury do 160°C
kod mm PLN
976234 140x195x(H)275 468,00

975992 "

PRZYSTAWKA - SOKOWIROWKA
NA CALE JABLKA b
- Wzestawie: -

- sokowirowka

- ttok i pojemnik na sok

- szczoteczka do czyszczenia

kod mm PLN
975992 200x310x(H)270 618,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



975671

MASZYNKA DO MIELENIA MIESA MG 700

- Przeznaczona dla matej gastronomii
- Wydajnos¢ chwilowa: 180 kg/h

- Obudowa z satynowanego aluminium
- Kotek dociskowy z twardego tworzywa

- 3sitka w zestawie 869 mm: z otworami g3 mm, g4,5 mm

g8 mm
- 2 koficowki do wyrobu kietbas: 912 921 mm
- Koricowka do wyrobu kebbe
- Liczba obrotéw $limaka: poz. 1- 150 obr./min,
poz. 2 - 210 obr./min, rewers - 100 obr./min

- Waga: 7.3 kg
- Nie jest przeznaczona do pracy ciagtej
kod \ w mm

975671 230 850 385x200x(H)380

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

976159

- Przeznaczona dla matej gastronomii

- Wydajnos¢ chwilowa: 120 kg/h

- Korpus, $ruba podajaca, néz oraz sitka z metalu

- Metalowa obudowa i podajnik
- Dodatkowy bieg wsteczny

- Kotek dociskowy z twardego tworzywa

- Jsitka w zestawie z otworami g3, g4,5 i g8 mm
- 2 naktadki do kietbas i 1 nasadka do kebbe

- Pokrywa podajnika do wykorzystania jako tacka na zmielone

mieso
- Kluczyk utatwiajacy montaz i demontaz
- Waga: 53 kg
PLN - Nie jest przeznaczona do pracy ciagtej
1416,00 kod v U mm
976159 230 450 265x210x(H)345

MHENDI

MASZYNKA DO MIELENIA MIESA MG 510

PLN
754,00
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