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PIECYK DO PIZZY

Rdsu-c

temp

- Przeznaczony jako sprzet pomocniczy do duzych kuchni oraz - Kazda grzatka o mocy 1000 W, z osobnym
bistr i food truckow sterowaniem elektromechanicznym

- Obudowa ze stali nierdzewnej AISI 18/0, gwarantujacej - Regulacja temperatury w zakresie od 50°C do 350°C
dtugoletnie uzywanie pieca - Piec wyposazony w o$wietlenie

- Komora ze stali nierdzewnej o wymiarach: 410x420x(H]120 mm, - Drzwiczki z ergonomiczna raczka i okienkiem dla utatwienia
miesci 1 duza pizze o srednicy do g39 cm lub wiele matych obserwacji procesu pieczenia
potraw - Timer z mozliwoscia ustawienia czasu pracy do 120 min

- Dno komory wytozone kamieniem szamotowym akumulujacym - Dostarczany z przewodem elektrycznym o dtugosci okoto 1,7 m,
ciepto i nadajacym pieczonym potrawom chrupkosci zakonczonym wtyczka z uziemieniem

220283

PIECYK DO PIZZY 1-KOMOROWY 2000 W PIECYK DO PIZZY 2-KOMOROWY 3000 W
- Komora ogrzewana przez 2 wydajne elementy grzejne: - 2 komory ogrzewane 3 wydajnymi grzatkami:
jeden powyzej, drugi ponizej komory gorna, dolna oraz srodkowa [wspdlna dla obu komor]
kod v w mm PLN kod v w mm PLN
220290 230 2000 580x560x(H)275 1328,00 220283 230 3000 580x560x(H)435 1769,00
Dno komory wytozone Timer z mozliwoscia ustawienia
kamieniem szamotowym Drzwiczki otwierane ku przodowi czasu pracy do 120 min

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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PIECE DO PIZZY PRISMAFOOD

»»» solutions

- Front wykonany w catosci ze stali nierdzewnej
- Obudowa ze stali malowanej na czarno

- lzolacja z wetny mineralnej

- Oswietlenie komory

- Dno komory wytozone szamotem

- Grzatki w kazdej komorze (géra i dot)

- Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych
termostatow
- Sterowanie elektromechaniczne

* Wymiary bryly pieca bez wystajacych elementow
np. uchwytow i drzwi

Sprawdz petna
oferte piecy
Prismafood
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@em 62cm 62cm
B 1 (045 cm) & 141 (045 cm) & 141 032cm) B 14141 (045 cm)
model BASIC 1/50 VETRO BASIC 2/50 VETRO BASIC 2/40 VETRO BASIC 3/50 GLASS
AND LIGHT
kod 1F010026 1F010036 226674 201046
ilos¢ komdr 1 2 2 3
wymiary zew. 915x621x(H)357* mm 915x621x(H)527* mm 567x428x(H)428* mm 915x690x(H)900* mm
wymiary wew. 620x500x(H)120 mm 2x 620x500x(H) 120 mm 2x 410x360x(H)90 mm 3x 620x500x(H] 120 mm
zakres temp. od 45°C do 455°C od 45°C do 455°C od 50°C do 320°C od 50°C do 455°C
moc/napiecie LKW/230V 6 kW/400V 2,4 kW/230V 12 kW/400 V
PLN 2986,00 4479,00 2986,00 5973,00
PODSTAWA
POD PIEC 224816 224816
wymiary 915x621x(H)900 mm 915%621x(H)900 mm
PLN 1199,00 1199,00
4L4L8 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PIECE DO PIZZY BASIC XXL PRISMAFOOD

- Front wykonany ze stali nierdzewnej
- Obudowa ze stali

- lzolacja z wetny mineralnej

- Sterowanie mechaniczne

- Oswietlenie komory

- Dno komory wytozone szamotem

solutions

- Grzatki w kazdej komorze (gora i dét)
- Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych termostatow
- Termometr oddzielnie dla kazdej komory

* Wymiary bryty pieca bez wystajacych elementow

np. uchwytow i drzwi

Sprawdz petna
oferte piecy
Prismafood

1F010050

& 4 (032 cm)
model BASIC 4
kod 1F010055
ilo$¢ komor 1
wymiary zew. 975x814x(H)413* mm
wymiary wew. 660x660x(H)140 mm
zakres temp. od 45°C do 455°C
moc/napiecie 4,7 KW/400 V
waga 75kg
PLN 3655,00
PODSTAWA
POD PIEC 226797
wymiary 975x814x(H)960 mm
PLN 1099,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

& 4+ (632 cm)
BASIC 44
1F010050
2
975x814x(H)745* mm
2x 660x660x(H)140 mm
od 45°C do 455°C
9,4 KW/400V
122kg
5921,00

227107

975x814x(H860 mm
1069,00

MHENDI

@ 6+6 (035 cm)
BASIC XXL 66
226995
2
1365x968x(H)745* mm
2x1080x720x(H)140 mm
0d 45°C do 455°C
18 kW/400 V
176 kg
10196,00

227206

1360x844x(H)B60 mm
1079,00

449
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PIECE DO PIZZY BASIC XL PRISMAFOOD

- Front wykonany ze stali nierdzewnej

- Obudowa ze stali

- lzolacja z wetny mineralnej
- Sterowanie mechaniczne

- Oswietlenie komory

model

kod

ilo$¢ komor
wymiary zew.
wymiary wew.
zakres temp.
moc/napiecie
waga

PLN

PODSTAWA POD PIEC

wymiary
PLN

450

solutions
- Dno komory wytozone szamotem
- Grzatki w kazdej komorze (gdra i dot)
- Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych termostatow
- Termometr oddzielnie dla kazdej komory

*Wymiary bryty pieca bez wystajacych elementow
np. uchwytow i drzwi

Sprawdz petna
oferte piecy
Prismafood

1F010205

T2em
& 4 (035 cm) & b+ (035 cm)
BASIC XL 4 BASIC XL 44
226940 1F010205
1 2

1000x844x(H)413* mm
720x720x(H) 140 mm

1000x844x(H745* mm
2x 720x720x(H)140 mm

od 45°C do 455°C od 45°C do 455°C
6 kW/400V 12 kW/400V
77kg 139 kg
4294,00 7003,00
227152 227169
1000x844x(H)960 mm 1000x844x(HI860 mm
1069,00 1059,00

MHENDI

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PIECE DO PIZZY BASIC SLIM LINE PRISMAFOOD nrisma[oou
»»» solutions
- Front wykonany ze stali nierdzewnej

- Obudowa ze stali model BASIC SLIM LINE 33
- lzolacja z wetny mineralnej kod 226933
- Sterowanie mechaniczne ilos¢ komor 2
- Oswietlenie komory wymiary zew. 1305x489x(H)745* mm
- Dno komory wytozone szamotem o grubosci 14 mm wymiary wew. 2x 1080x410x(H)140 mm
- Grzatki w kazdej komorze (géra i dot) zakres temp. 0d 50°C do 455°C
- Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych termostatéw moc/napiecie 12 KW/400 V
- Termometr oddzielnie dla kazdej komory waga ’ 1249 kg
* Wymiary bryty pieca bez wystajacych elementow PLN 7415,00
np. uchwytow i drzwi
PODSTAWA
RDRIE POD PIEC 227145
<=3 S wymiary 1305x489x(H)860 mm
EXTRA Coog, > PN 1069,00
PLYTKI e
MOZLIWOSC .
USTAWIENIA & 3+3 (632 cm)
NA STOLE

Sprawdz petna
oferte piecy
Prismafood

226933




PIECE DO PIZZY PLUS XL PRISMAFOOD prismafood

»»» solutions

- Front wykonany ze stali nierdzewnej - Oswietlenie komory
- Obudowa ze stali malowanej na czarno - Dno komory wytozone szamotem
- lzolacja z wetny mineralnej - Wyjmowane drzwi z okienkiem
- Sterowanie elektromechaniczne - Gora pieca zakoficzona charakterystycznym daszkiem
- 6 pancernych grzatek w kazdej komorze, po 3 na gorze i
na dole * Wymiary bryly pieca bez wystajacych elementow
- Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych termostatéw np. uchwytow i drzwi

- Termometr oddzielnie dla kazdej komory

Ok __ e

I | 3 i i | Sprawdz pelna,
oferte piecy

Prismafood
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226759

6

PANCERNYCH s
GRZALEK NA Ié
=
KOMORE A
T2em
@ L+b (035 cm)
model PLUS XL 44
kod 226759
ilos¢ komdr 2
wymiary zew. 1000x844x(H)745* mm
wymiary wew. 2x 720x720x(H)140 mm
zakres temp. od 45°C do 455°C
moc/napiecie 12 kW/400V
waga 162 kg
PLN 7930,00
PODSTAWA POD PIEC 227169
wymiary 1000x844x(H)860 mm
PLN 1059,00

452 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PIECE DO PIZZY TRAYS GLASS NA BLACHY CUKIERNICZE

| PIEKARNICZE 600X400 PRISMAFOOD

- Duza elastycznosc dzieki wyjatkowo wielkiej komorze sprawia,
7e znajduja zastosowanie nie tylko w typowych pizzeriach ale
takze w cukierniach i piekarniach, gdzie mozna piec réznorodne
ciasto bezposrednio na blachach 600x400 mm

- Front wykonany ze stali nierdzewnej

- Obudowa ze stali malowanej na czarno
- Drzwi z duzym przeszkleniem utatwiajacym obserwacje procesu

pieczenia
- Po dwa uchwyty na kazde drzwi

»»» solutions
- lzolacja z wetny mineralnej
- Oswietlenie niezalezne dla kazdej komory
- Grzatki w zestawach po 3 sztuki na dét i gore dla kazdej komory
- Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych termostatow dla
kazdej komory

- Sterowanie mechaniczne niezalezne dla kazdej komory

- Oswietlenie niezalezne dla kazdej komory
* Wymiary bryty pieca bez wystajacych elementow

np. uchwytow i drzwi

—

model

kod

ilos¢ komor
wymiary zew.
wymiary wew.
zakres temp.
moc/napiecie
waga

PLN

PODSTAWA POD PIEC
wymiary
PLN

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

Lo
. Bt
Sprawdz petna
oferte piecy
Prismafood
@ bh (940 cm) & 6+6 (940 cm)
£277 242 (blacha 60x40 cm) £ 4+4 [blacha 60x40 cm)
TRAYS 44 GLASS TRAYS 66L GLASS
227268 227350
2 2
1100x964x(H)745* mm 1500x964x(H)745* mm
2x 820x840x(H)175 mm 2x 1230x840x(H)175 mm
od 45°C do 455°C o0d 45°C do 455°C
13,8 KW/400V 20,4 KW/400V
172kg 225kg
9578,00 14213,00
224564 224588
1100x964x(H1960 mm 1500x964x(H1960 mm
1299,00 1449,00
MHENDI 453
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WALKOWNICE ELEKTRYCZNE DO CIASTA PRISMAFOOD

- Idealne do rozwatkowywania zimnego ciasta do pizzy,
- makaronu i pierogow

- Nie nagrzewa ciasta podczas pracy

- Znacznie skraca czas pracy personelu

»»» solutions
- Obudowa oraz tryb przektadni wykonane ze stali nierdzewnej
- Regulowane watki do ustawienia grubosci ciasta 0-5 mm
- inadania mu okragtego ksztattu
- Osobne ostony watkow dla tatwej i bezpiecznej pracy

Elektryczny pedat
nozny z przewodem
odt.25m
Zobacz film .‘c » ‘c »
. "‘ ) |
' - o ' 4
. g |
/—‘—4' — ——__/ L’i}’ s

model PRISMAFO0D 300 PRISMAFOOD 500
kod 1D010005 1D010002
ilos¢ par watkow 1 1
Waga porcj! 0,08-0,21 kg 0,21-0,70 kg
ciasta
$rednica ciasta 9140-300 mm 9260-450 mm
wymiary 480x335x(H)430 mm 650x345x(H)430 mm
moc 250 W 250 W
napiecie 230V 230V
waga 18 kg 27 kg
PLN 2780,00 3707,00

TOUCH

AND GO

OPATENTOWANY
MODEL
WALKOWNICE ELEKTRYCZNE DO CIASTA
- Idealne do rozwatkowywania zimnego ciasta E;Zdel

- Nie nagrzewaja ciasta podczas pracy

- Wykonane ze stali nierdzewnej

- Opatentowany model ,Touch and go” - watkownica wtacza
sie automatycznie po wtozeniu porcji ciasta

ilo$¢ par watkow
waga porcji ciasta
$rednica ciasta

- Ustawianie czasu pracy: 10-35 s wymiary

- Dwie pary regulowanych watkow do ustawienia grubosci moc.
ciasta 0-5 mm i nadania mu okragtego ksztattu napiecie

- Osobne ostony watkow dla tatwej i bezpiecznej pracy waga

- Oszczednoéé czasu pracy personelu PLN

454 MHENDI

PRISMAFO0D 300
1D010014
2

0,08-021 kg

#140-300 mm
475x375x(H)660 mm
250W
20V
28 kg
3707,00

r & »
-, 7
'-i*'«\i"

'l; »

A

PRISMAFOOD ,TOUCH AND GO" 400
10010027
2
0,21-0,70 kg
9260-400 mm
585x435(H)790 mm
250 W
230V
37kg
4840,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PRISMAFOOD 400
1D010028
2

021070 kg

9260-400 mm
585x435x(H)790 mm
250 W
230V
37kg
4284,00

TOUCH
e e——_ AND GO
S\ opatentowany

3 MODEL

PRISMAFOOD ,TOUCH AND GO" 400
10010051
2
0,22-0,90 kg
9260-400 mm
585x435x(H)715 mm
250 W
230V
38kg
5097,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

solutions

Elektryczny pedat
nozny z przewodem

S ?M odt.25m
| G =

PRISMAFOOD 500
10010038
2

022100 kg

9260-450 mm
665x435x(H]715 mm
250 W
230V
41kg
5149,00
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MIESIARKI SPIRALNE PRISMAFOOD prismafood

»»» solutions

- Do uzytku profesjonalnego - Mikrowytacznik zatrzymuje prace urzadzenia przy
- Idealna dla pizzerii, piekarni, cukierni, pierogarni, otwarciu ostony bezpieczenstwa
paczkarni do wyrabiania ciezkich ciast - Naped tancuchowy zapewniajacy wydajna prace
- Masywna i wytrzymata obudowa wykonana ze stali - Gwarancja cichej pracy dzieki przektadni olejowej
lakierowanej na biato - Doskonata jednorodnos¢ oraz napowietrzenie ciasta
- Dzieza, ostona bezpieczenstwa, spirala wykonane - Nie nagrzewa ciasta podczas pracy
ze stali nierdzewnej AISI 304 - Wbudowany 30-minutowy timer
- Stata gtowica i dzieza - prosta, sprawdzona - 4 kotka, w tym 2 z hamulcami, zapewniajace wygodny
konstrukcja urzadzenia transport i tatwe uzytkowanie w kuchni

- Kratowana ostona bezpieczenstwa utatwiajaca
dodawanie sktadnikow podczas pracy

Timer i bezpieczny
wytacznik dwustopniowy

1 .. 105303

=

8 > i 3,
, 11053010 . -
Kotka - w tym Wyjmowana dzieza
2z hamulcami T —

MIESIARKA SPIRALNA ZE STALA GLOWICA | DZIEZA PRISMAFOOD

kod mm poj. (] wsad(kg) wydajnosc kg/h)  wym. dziezy (mm) kg w v obr./min PLN
11010003 290x590x(H)580 10 8 35 9260x(H)200 40 370 230 92 3789,00
11053010 385x670x(H)725 22 16 56 2360x(H)210 65 750 400 84 4449,00
11054010 435x750x(H)810 32 24 88 9400x(H)260 81 1100 400 90 5303,00

MIESIARKA SPIRALNA Z PODNOSZONA GLOWICA | WYJMOWANA DZIEZA PRISMAFOOD

kod mm poj. (. wsad kg) wydajnosé (kg/h)  wym. dziezy (mm) kg w v obr./min PLN
11051025 380x600x(H)645 10 8 35 9260x(H)200 56 370 230 98 5561,00
11053035 390x670x(H735 22 16 56 9360x(H)210 81 750 400 84 5818,00
11054035 435x750x(H810 38 25 88 0400x(H)260 95 1100 400 90 7415,00

456 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



MIESIARKI SPIRALNE 0 2 PREDKOSCIACH PRISMAFOOD

- Do uzytku profesjonalnego

- |dealna dla pizzerii, piekarni, cukierni, pierogarni,
paczkarni do wyrabiania ciezkich ciast

- Masywna i wytrzymata obudowa wykonana ze stali
lakierowanej na biato

- Dzieza, ostona bezpieczenstwa, spirala wykonane
ze stali nierdzewnej AlSI 304

- Stata gtowica i dzieza - prosta, sprawdzona
konstrukcja urzadzenia

- Kratowana ostona bezpieczenistwa utatwiajaca
dodawanie sktadnikow podczas pracy

- Mikrowytacznik zatrzymuje prace urzadzenia przy

11053060
F Kotka - w tym

2z hamulcami

prismafood

»»» solutions

otwarciu ostony bezpieczenstwa

- Naped tancuchowy zapewniajacy wydajna prace

- 2-biegowe pokretto zmiany predkosci mieszania -
drugi bieg umozliwia uzyskanie wiekszej hydracji
oraz jeszcze lepszego wyrobienia ciasta

- Gwarancja cichej pracy dzieki przektadni olejowej

- Doskonata jednorodnosc oraz napowietrzenie ciasta

- Nie nagrzewa ciasta podczas pracy

- Wbudowany 30-minutowy timer

- 4 kotka, w tym 2 z hamulcami, zapewniajace wygodny
transport i tatwe uzytkowanie w kuchni

Timer i bezpieczny
wytacznik dwustopniowy

Wyjmowana dzieza “\.

MIESIARKA SPIRALNA ZE STALA DZIEZA 0 2 PREDKOSCIACH, PRISMAFOOD

kod mm poj. (| wsad (kg) ~ wydajnosé (kg/h)
11053060 385x670x(H)725 22 16 56
11054060 435x750x(H)810 32 24 88
11056060 480x805x(H)850 48 40 128

\"""—-—-—-"‘/
wym. dziezy (mm) kg w v obr/min PLN
9360x(H)210 62 750/1100* 400 86/169* 5623,00
400x(H)260 82 1100/1700% 400 90/179* 6488,00
9450x(H)300 98  1500/2200* 400 92/182* 8960,00

MIESIARKA SPIRALNA Z WYJMOWANA DZIEZA 0 2 PREDKOSCIACH, PRISMAFOOD

kod mm poj. () wsad (kg)  wydajnos¢ (kg/h)
222911 390x670x(H)735 22 16 56
222928 435x750x(H)810 32 24 88
222935 480x815x(H)850 41 32 112

* w zaleznosci od wybranej predkosci

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

MHENDI

wym. dziezy (mm) kg W \ obr./min PLN
9360x(H)210 81  750/1100* 400 86/169* 7415,00
400x(H)260 95 1100/1700* 400 90/179* 8239,00
450x(H)260 114 1100/1700% 400 90/179* 8496,00
457




PIZZA, MAKARON, KEBAB

MIESIARKA SPIRALNA ZE STALA
GLOWICA | DZIEZA REBECCA

- ldealna do matych lokali, pizzerii, piekarni czy
cukierni.

Masywna i wytrzymata obudowa wykonana ze stali
lakierowanej na biato.

Dzieza, ostona bezpieczenstwa, spirala wykonane
ze stali nierdzewnej AISI 304.

Stata dzieza i gtowica.

Podnoszona kratowana ostona bezpieczenstwa
utatwia dodawanie sktadnikow podczas pracy.
Mikrowytacznik zatrzymuje prace urzadzenia przy
otwarciu ostony bezpieczenstwa.

Naped pasowy zapewniajacy wydajna prace.
Cicha praca silnika.

- Nozki zapobiegajace slizganiu sie urzadzenia po

blacie.
- Wymiary dziezy (mm): g240x(H)165. (=) - 11010500
- Wydajnos¢: 25 kg/h.
kod mm poj. (I wsad [kg)  wydajnosc (kg/h) kg w v obr/min PLN
11010500 265x495x(H)380 7 A 25 31370 230 98 3223,00

prismafood

»»» solutions

PRASY DO PIZzY

- Profesjonalne urzadzenie do formowania surowych podktadow
do pizzy

- Umozliwia przygotowanie duzej ilosci podktadow bez wiekszego
wysitku

- Obudowa i ptyty wykonane ze stali nierdzewnej

- Ptyty chromowane

- Rozstaw ptyt: maks.110-115 mm

- Niezalezne ustawienia temperatury roboczej tarczy gornej
i dolnej z oddzielnymi wyswietlaczami cyfrowymi i lampkami
kontrolnymi

- Latwa regulacja grubosci podktadu przy pomocy dzwigni

- Ruchoma ostona zapewniajaca bezpieczna obrbke ciasta

- Oswietlenie po 2 stronach tarcz utatwiajace obserwacje
procesu prasowania podktadow

- Regulacja czasu prasowania ciasta

- Maks. temperatura podgrzania talerzy: 170°C

- Wydajnos¢: ok. 360 podktaddw do pizzy/h

1P010015 E_.

PRASA DO PIZZY 33 PRASA DO PIZZY 45 PRASA DO PIZZY 50
- Do formowania surowych podktadow - Do formowania surowych podktadow - Do formowania surowych podktadow
do pizzy o maks. srednicy 833 cm do pizzy o maks. $rednicy 945 cm do pizzy o maks. $rednicy g50 cm
- Maks. gramatura ciasta przed - Maks. gramatura ciasta przed - Maks. gramatura ciasta przed
rozwatkowaniem: 250-270 g rozwatkowaniem: 600-650 g rozwatkowaniem: 700-750 g
- Waga netto: 121 kg - Waga netto: 163 kg - Waga netto: 172 kg
kod mm PLN kod mm PLN kod mm PLN

1P010005 470x660x(H)825 17716,00 1P010015 655x750x(H855 21165,00  1P010025 655x750x(H855 24617,00

458 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



POJEMNIKI NA CIASTO NA PIZZE

- Utrzymuja $wiezos¢ ciasta i sprawiaja, ze proces garowania ciasta nie zostaje przerwany

- Pojemniki mozna uktadac w stosy z pokrywkami lub bez
- Nadaja sie do mycia w zmywarkach

AMERxBOX

JAKI POWINIEN BYC IDEALNY POJEMNIK NA CIASTO NA PIZZE?

Hermetyczny

Jedna z najwazniejszych cech, na
ktore nalezy zwrdcic uwage, jest

to, ze pudetko do wyrastania ciasta
jest hermetyczne. Zapobiega to
wysuszaniu ciasta przy dtuzszej
fermentacji oraz wptywa na komfort
pracy z ciastem.

880982

POJEMNIK

NA CIASTO NA PIZZE GN1/1

- Wykonany z polietylenu (HDPEJ, wolny od BPA. 880975

- Przeznaczony do transportowania/przechowywania surowego
ciasta na pizze.

- Zaokraglone rogi - tatwe utrzymanie czystosci.

- Mozliwos¢ pietrowania (bez pokrywy).

- Odpornos¢ na temperature w zakresie od -40°C do 90°C.

kod mm PLN
880975 530x325x(H)90 72,00
880982 pokrywa 54,00
880999 5 |

POJEMNIK DO SUSZENIA SWIEZEGO
MAKARONU
- Wykonany z HDPE, wolny od BPA.
- Odpornos¢ na temperature: od -40°C do 90°C.
- |dealne akcesorium do maszyny do makaronu HENDI (201619).
kod PLN
880999 79,00

mm

600x400x(H)70

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

Przyjazny dla $rodowiska
Korzystanie z hermetycznych,
zamykanych pojemnikow
wielorazowego uzytku wptywa na
zmniejszenie zuzycia folii stosowanej
wezesniej do zakrywania ciasta.
Pojemniki z tworzywa sa trwate

i moga stuzyc przez wiele lat.

MHENDI

Z odpowiedniego materiatu

Tradycyjne wtoskie pudetka do wyrastania
ciasta byty wykonane z drewna, ale
nowoczesne plastikowe pojemniki zapewniaja
kilka korzysci. Oprocz tego, ze sa szczelne,
wptywaja korzystnie na ksztatt i strukture
kulek ciasta. Odpowiedni czas wyrastania
ciasta powoduje wytworzenie sie wtasciwej
struktury, co przektada sie na komfort pracy
- ciasto tatwiej i szybciej sie rozciaga. Nie jest
to mozliwie przy zastosowaniu metalowych
pojemnikow, ktore zaburzaja proces
wyrastania ciasta.

Plastikowa powierzchnia jest rowniez gtadka,
co zapobiega przywieraniu kulek ciasta

i utatwia wyjecie ich z pojemnika po
wyrosnieciu.

Bez zaokraglonych krawedzi w pojemniku
Specjalne pojemniki na ciasto na pizze
utatwiaja odcinanie i wyciagnie ciasta

z zachowaniem formatu. W przeciwienstwie
do czesto stosowanych pojemnikow GN,
ktdre maja zaokraglone krawedzie
uniemozliwiajace wyjecie kulki

bez zniszczenia jej ksztattu

Nadajacy sie do uktadania w stos

Podczas wyrastania i dojrzewania przechowujemy wiele
kulek ciasta w tym samym czasie. Aby zajmowaty mniej
miejsca warto, aby pojemniki mozna byto uktadac jeden

na drugim. Pojemniki utozone w stosy sa rowniez tatwiejsze

do przenoszenia, poniewaz nie spadna.

Bw0%06

POJEMNIK NA CIASTO NA PIZZE 600X400
- Wykonany z polietylenu odpowiedniego do zywnosci i
nieszkodliwy dla zdrowia
Utrzymuje Swiezosc ciasta i ciagtos¢ procesu garowania
Pojemniki mozna uktadac w stosy z pokrywkami Lub bez
Pokrywka do nabycia osobno (880968
Nadaje sie do mycia w zmywarkach

kod litry mm wew. mm PLN
880906 14 600x400x(H)75 880906 43,00
880913 18 600x400x(H)95 880913 46,00
880920 2 600x400x(H)130 880920 55,00
880968 Pokrywa do pojemnika na ciasto na pizze 40,00
459




o
<t
o
L
==
=
o
oc
<
==
<
=3
<C
~N
=]
o

DESKA DO SERWOWANIA PI1ZZY n
Z UCHWYTEM é

- Wykonana z prasowanych wtokien drewna

- Odporna na temperature do 175°C

- Dzieki zastosowaniu wysokiego ci$nienia w produkcji
charakteryzuje sie wieksza wytrzymatoscia niz
zwykte drewno

- Nie wymaga konserwacji [przy uzyciu oleju ani
wybielacza] 505533

- Uchwyt z otworem do zawieszenia

- Wtrakcie uzytkowania ciemnieje w sposdb naturalny

kod mm PLN
505533 9305x(H)6 85,00
500040 9356x(H)6 140,00
500057 406x(H6 135,00

PP

P

PODKLADKI DYSTANSOWE DO
TRANSPORTU PIZZY
- Wysokos¢ podktadki: 35 mm

kod ilos¢ szt. w opak. PLN
709900 500 49,00
709900
617731 -
-
617700 - - ‘ !
CHWYTAK DO BLACH CHWYTAK DO BLACH
- Pasuje do wszystkich typow blach - Pasuje do wszystkich typow blach
kod mm PLN kod mm PLN
617700 [L)190 27,00 617731 (LJ200 38,00
0y s ’ B
® @
617014 e " 417007 &
RADELKO DO PIZZY RADELKO DO PIZZY
- Ostrze ze stali nierdzewnej, rekojes¢ z polipropylenu - Do uzytku w pizzeriach, restauracjach i barach
- W zestawie kolorowe klipsy pozwalajace oznakowat - Ostrze wykonane ze stali nierdzewnej
radetko zgodnie zasadami HACCP - Raczka z polipropylenu
- Klipsa nie mozna usunac po montazu - Nadaje sie do mycia w zmywarce
kod [ dtugosé (mm) PLN kod [ dtugosc (mm) PLN
617014 100 (L1230 30,00 617007 100 (L1230 14,00

460 «p HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



LALLL

618097

618073

618066

618080

618035

LOPATA DO PIZZY |

Z PERFORACJA | KROTKA

RACZKA, KWADRATOWA

- ldealna do uzytku w niewielkich
pomieszczeniach

- Wykonana z anodowanego aluminium

- Lekka i wytrzymata

- Perforacja umozliwiajaca odprowadzanie
nadmiaru maki

- Krotka raczka

- Nienagrzewajacy sie uchwyt z silikonu

kod mm PLN
618073 300x660 145,00
618066 350x710 136,00

664018

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

tOPATA DO PIZZY |

Z PERFORACJA | KROTKA

RACZKA, KWADRATOWA

- Wykonana z twardego anodowanego
aluminium - wieksza odpornosc na
zuzycie, Scieranie i korozje

- Perforacja umozliwiajaca odprowadzanie
nadmiaru maki

- Wyposazona w krotka raczke, idealna
do niewielkich przestrzeni

- Nienagrzewajacy sie uchwyt z silikonu
chroniacy przed oparzeniami

kod mm PLN
618080 350x710 159,00
618097 300x660 143,00

664001

618042 618059

LOPATA DO PIZZY Z KR(')TKA,

RACZKA, KWADRATOWA

- Idealna do uzytku w niewielkich
pomieszczeniach

- Krotka drewniana raczka

- Gtowica wykonana z aluminium

- Duza odpornosc termiczna

kod mm PLN
618035 305x660 71,00
618042 355x710 75,00
618059 405x760 102,00

* Wymiary moga sie nieznacznie roznic, ze wzgledu
na rzemie$lniczy charakter wykonania produktu

TABLICA WOLNOSTOJACA
- Czarna, z drewniana rama
kod mm PLN
664001  500x450x(H)850 244,00
664018  700x600x(H)1200 486,00
461
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617151 617168 617182

4

LOPATA OPERACYJNA DO PIZZY

- Lekka i wytrzymata, wykonana z anodowanego aluminium
Rekojesc z uchwytem suwakowym, ktory utatwia wyjmowanie

pizzy z pieca

kod - mm
617151 230x1200
617168 perforowana 230x1200

LOPATA OPERACYJNA DO PIZZY

- Rekojes¢ z uchwytem suwakowym, ktdry utatwia wyjmowanie

pizzy z pieca
kod - mm
617182 230x1200
617199 perforowana 230x1200
462

fl
| j}
| ‘
Al
Rl
617199 618103
- o o

617113

z

617120

617137

LOPATA DO PIZZY Z PERFORACJA, OKRAGLA

- Wykonana z twardego anodowanego aluminium - wieksza
odpornosc na zuzycie, scieranie i korozje

- Perforacja umozliwiajaca odprowadzanie nadmiaru maki

PLN - 2nienagrzewajace sie uchwyty z tworzywa (w tym 1 przesuwny)
159,00 chroniace przed oparzeniami
164,00 kod - mm PLN
618103 perforowana 230x1200 199,00

kod
PLN 617113
143,00 617137
141,00 617120
617144

MHENDI

- Lekka i wytrzymata,

T

LOPATA DO PIZZY KWADRATOWA
wykonana z anodowanego aluminium

perforowana

perforowana

mm
305x1320
305x1320
405x1320
405x1320

PLN

140,00
209,00
168,00
249,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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617144 617175 617816

-

LOPATA DO PIZZY KWADRATOWA
kod mm PLN
617175 305x1320 129,00

LOPATA DO PIZZY KWADRATOWA
- Do uzytku w pizzeriach i restauracjach

- Dtugi drewniany uchwyt

- Gtowica wykonana z aluminium

- Odporna na wysoka temperature

kod mm PLN
617816 305x1320 89,00
618028 356x1320 98,00
617861 405x1320 117,00

SZCZOTKA DO CZYSZCZENIA PIECOW
DO PIZZY
- Szczotka z mosieznego drutu

- Stalowy skrobak
- Odkrecany drewniany uchwyt zakonczony Sruba
kod mm PLN
525630 930x260 119,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

MHENDI

\&/

617861 617212 525593 525630 618196

SZCZOTKA DO CZYSZCZENIA PIECOW
DO PIZZY
- Szczotka z miedzianego wtosia
- Uchwyt z aluminium
- Stalowy skrobak
kod mm PLN
525593 (L1320 129,00

A

LOPATA DO POPIOLU
- topata wykonana ze stali nierdzewnej.
- Rekojes¢ wykonana z anodowanego aluminium.
- Ergonomiczny uchwyt wykonany z silikonu.
- Z otworem do zawieszania utatwiajacym przechowywanie.
- Nadaje sie do mycia w zmywarce.
kod mm PLN
618196 1320x215x(H) 159,00

463
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617779 617786 617793

LOPATA OPERACYJNA DO PI1ZZY
- Wykonana ze stali nierdzewnej, uchwyty z tworzywa
- Do obracania i wyjmowania pizzy

- Ruchomy uchwyt
kod - mm PLN
617779 200x1700 430,00

617786 perforowana 9220x1700 493,00

LOPATA DO PIZZY VENEZIA
- Wykonana ze stali nierdzewnej, uchwyt z tworzywa
kod [ dtugosc (mm) PLN
617793 260 (L)1350 294,00

AKCESORIA DO PIEC(:)W DO PIZZY VENEZIA -
ZESTAW 3 ELEMENTOW
- Do $redniej wielkosci piecow

- W zestawie 3 akcesoria o dtugosci 1350 mm: topata aluminiowa,

topata do obracania pizzy, szczotka do pieca do pizzy
zmosieznym wtosiem zaokraglona

kod mm PLN
617748 (L1350 826,00

* Wymiary moga sie nieznacznie roznic, ze wzgledu na
rzemieslniczy charakter wykonania produktu

YA MHENDI

zestaw 525647 525685 525661
617748

SZCZOTKA DO CZYSZCZENIA PIECOW
DO PIZZY, PIONOWA

- Miekkie wtosie, stalowy skrobak

kod - mm PLN
525647 pionowa 1700x55 419,00
525654 szczotka zapasowa 170x55 115,00

SZCZOTKA DO CZYSZCZENIA PIECOW
DO PIZZY VENEZIA ZAOKRAGLONA
- Miekkie wtosie, stalowy skrobak

kod mm PLN
525685 1350x150 260,00
525692  szczotka zapasowa 150x55 94,00

SZCZOTKA DO CZYSZCZENIA PIECOW
DO PIZzY
- Twarde wtosie, stalowy skrobak
kod - mm PLN
525661 1700x220x(H)70 393,00
525678  szczotka zapasowa 220x70x(H) 108,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



617830 617823 617809

LOPATA DO PIZZY SOLE MIO PERFOROWANA
- Bardzo lekka i wytrzymata, z anodowanego aluminium
w kolorze ztotym
- Otwory do usuwania nadmiaru maki
- Zaostrzony brzeg i mikroperforacja powierzchni dla tatwego
podwazania i nabierania pizzy
kod mm PLN
617830 1700x330 713,00

LOPATA DO PIZZY ITALIA 3D PERFOROWANA
- Bardzo lekka i wytrzymata, z anodowanego aluminium
w kolorze czarnym
- Otwory do usuwania nadmiaru maki
- Zaostrzony brzeg i ryflowana powierzchnia dla tatwego
podwazania i nabierania pizzy

kod mm PLN
617809 1700x320 760,00
617823 1700x500 975,00

* Wymiary moga sie nieznacznie rozni¢, ze wzgledu
na rzemieslniczy charakter wykonania produktu

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI

Lilly Codroipo
najbardziej znany
na Swiecie,
wtoski producent
profesjonalnych
akeesoriow
do pizzy
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PIZZA, MAKARON, KEBAB

@

aluminium

618165

LOPATA DO PIZZY ARENA

- Wykonana z aluminium.

- Dwustronna, z wyztobieniami 3D na kazdej stronie - ciasto
nie przykleja sie.

- Perforowana - nadmiar maki i semoliny swobodnie opada
ze spodu pizzy.

- Opatentowany design z wygietym uchwytem:
- zapewnia bardziej ergonomiczna prace,
- zapobiega wyginaniu sie czesci roboczej podczas pracy,
- umozliwia doktadanie pizzy na tyt pieca bez dotykania innej,

znajdujacej sie przodu pieca,

- Wymiary moga nieznacznie sie rozni¢ ze wzgledu na
rzemieslniczy charakter produktu.

- Dostepna w kilku rozmiarach.

kod mm PLN
618158 325x1695 891,00
618165 350x1500 912,00
618141 325x1245 860,00
618172 350x1735 944,00

stainless steel

618134

LOPATA DO PIZZY OLIMPIA

- Wykonana ze stali nierdzewnej AlSI 304.

- Dwustronna.

- Perforowana - nadmiar maki i semoliny swobodnie opada
ze spodu pizzy.

- Przesuwany uchwyt dla wiekszego komfortu uzytkowania -
zapewnia lepsza kontrole nad wsuwaniem pizzy do pieca.

- Wymiary moga nieznacznie sie rozni¢ ze wzgledu na
rzemieslniczy charakter produktu.

kod mm PLN

618134 200x1700 550,00

466 MHENDI

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



(] %%, o]

1)‘*1/ @'a@ ot P A ]
. _,// Zobacz film
P
855546 855553 855584 g
o

NOZ DO CIASTA DO PIZZY NOZ DO CIASTA DO PIZZY SZPACHELKA DO CIASTA
GIETKI - Wykonany ze stali nierdzewnej, DO PIZZY
- Wykonany ze stali nierdzewnej, uchwyt z tworzywa - Wykonana ze stali nierdzewnej,

uchwyt z tworzywa kod mm PLN uchwyt z tworzywa

kod mm PLN 855553 (L)120 89,00 kod mm PLN
855546 (L20 79,00 855560 (L)160 107,00 855584 (L1260 87,00
-~

< < _
o =

855591 617038 855522 -
SZPATULA DO PIZZY RADELKO DO PIZZY CHOCHLA DO SOSU DO PIZzy
- Wykonana ze stali nierdzewnej, uchwyt ~ ZAKRZYWIONE PLASKA

z tworzywa - Wykonana ze stali nierdzewnej, uchwyt
kod mm PLN kod mm PLN z tworzywa
855591  280x90x(HI30 96,00 617038 100x120 262,00 kod - PLN
855522 poj. 90 g 155,00

* Wymiary moga sie nieznacznie rézni¢,
ze wzgledu na rzemieslniczy charakter
wykonania produktu

LYZKA DO SOSU DO PIzzY '

- Wykonana ze stali nierdzewnej AlSI 304. \\

- Wygiety uchwyt i ptaskie dno utatwiaja porcjowanie -
i rozprowadzanie sosu.

- Uchwyt z otworem do zawieszenia i wygodnego

przechowywania tyzki.
- Nadaje sie do mycia w zmywarce. \
- Dostepna w 2 rozmiarach. \ 'D
kod mm PLN 855492 3 ;
855539 380x65 30,00
855492 280x65 28,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% «p HENDI 467
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616994

DESKA DO SERWOWANIA DREWNIANA

- Przeznaczona do serwowania pizzy al metro i focaccii o duzych
rozmiarach.

- Olejowana - zwiekszona wytrzymato$c i odpornosc na wilgoc.

- Wykonana z drewna brzozowego.

- Wygodna w uzytku - lekka, poreczna, z lekko profilowanym
uchwytem.

- Uchwyt z otworem do zawieszenia.

* Wymiary moga sie nieznacznie roznic, ze wzgledu na
rzemieslniczy charakter wykonania produktu.

kod mm PLN

616994 600x400x(H)7 223,00

LOPATA DO PIZZY DREWNIANA
- Wykorzystywana do wyktadania z pieca i podawania
- Wykonana z wytrzymatego drewna, odporna na temperature
kod mm PLN
617724 535x305x(H)10 68,00 2

LOPATA DO PIZZY DREWNIANA
- Wykonana z drewna bukowego klejonego

- Koricéwka zaostrzona w celu tatwego naktadania ciasta v /
- Na koricu uchwytu otwor utatwiajaca zawieszenie topaty ) /’ 617724 @

- Ze wzgledu na technologie produkcji topat nie nalezy narazac

-]

ich na nadmierny kontakt z wilgocia A\
kod mm PLN f

617212 1100x300 109,00

617236 1130x350 159,00

MIESZADLO DREWNIANE
- Do mieszania duzych ilosci zup oraz innych ptynnych
i pétptynnych potraw w garnkach, kottach warzelnych,
na patelniach
- Wykonane z jednego kawatka surowego drewna bukowego,
dzieki czemu nie rozwarstwia sie jak produkty drewniane klejone
- Charakteryzuje sie wyjatkowa trwatoscia i duza twardoscia |

L

kod mm PLN
520604 700x95 89,00 ) y
520611 1000x95 95,00 -
520628 1250x95 115,00 617212 617236 520604 520628

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 469
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@ o b orassar Uchwyt
z otworem

do zawieszenia

Ergonomiczna raczka,
wygodny docisk radetka
do ciasta

Grube, sztywne ostrze

Solidna konstrukcja
z niezwykle skutecznym
ostrzem

Waga 325 g

Nowoczesny design
by Robert Bronwasser

Mocne, obustronne
mocowanie - gwarantujace
pewne prowadzenie ostrza

Nity zapewniajace
wieksza higiene pracy

J 418127

RADELKO DO PIZZY HEAVY-DUTY HENDI
PIZZER

- HENDI Pizzer to profesjonalne narzedzie typu heavy-duty,
zaprojektowane przez znanego holenderskiego projektanta

Roberta Bronwassera - funkcjonalne, ergonomiczne, i stylowe.

- Charakteryzuje sie wysokie] jakosci ostrzem o duzych
rozmiarach i grubosci, ktore umozliwia ptynne krojenie pizzy
kazdego rodzaju. Niezaleznie, czy jest to klasyczne cienkie
ciasto, czy tez grube typu pan, HENDI Pizzer zapewnia szybkie
i swobodne ciecie.

- Waga produktu to az 325 g, co Swiadczy o jego sile i wysokiej
jakosci.

- Uchwyt jest wykonany z polipropylenu, a ostrze i pozostate
elementy z niezawodnej stali nierdzewnej AISI 304 - catos¢
tworzy solidna konstrukcje z niezwykle skutecznym ostrzem

470 MHENDI

i doskonale poradzi sobie z intensywnym uzytkowaniem.

- Ostrze jest zamocowane za pomoca mocnych, ptaskich nitow
- nity w przeciwienstwie do tradycyjnych $rub zapewniaja
wyzsza higiene pracy, gdyz nie gromadza sie miedzy nimi resztki
krojonych produktow.

- Radetko jest lekko zakrzywione i idealnie wywazone,
co przektada sie na bardziej ergonomiczna prace.

- Uchwyt z otworem do zawieszenia - mozliwos¢ wygodnego
przechowywania wieszajac na Scianie.

- Nadaje sie do mycia w zmywarce - tatwe czyszczenie

gwarantowane.
kod [ dtugosé (mm) PLN
618127 97 097x240 91,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



design by
Robert Bronwasser

{
% 855621

CHOCHLA DO SOSU DO PIZZY HEAVY-DUTY

- Chochla wykonana ze stali nierdzewnej AlSI 304 z uchwytem
wykonanym z PP [polipropylenu).

- Zaprojektowana przez znanego holenderskiego projektanta
Roberta Bronwassera - funkcjonalna, ergonomiczna i solidna.

- Ptaskie dno zapewniajace tatwe porcjowanie i rozprowadzanie
S0SU.

- Pojemnos¢: 90 ml.

- Nadaje sie do mycia w zmywarce.

kod litry mm PLN
855621 0,09 330x72x(H27 52,00
Robert Bronwasser

855645

SKROBAK DO CIASTA NA PIZZE HEAVY-DUTY

- Ostrze wykonane ze stali nierdzewnej AISI 301.

- Ostrze jest elastyczne.

- Uchwyt wykonany z silikonu.

- Zaprojektowany przez znanego holenderskiego projektanta
Roberta Bronwassera - funkcjonalny, ergonomiczny i solidny.

- Nadaje sie do mycia w zmywarce.

kod mm PLN

855645 130x95x(H)13

21,00

NOZYCE DO P1ZZY HEAVY-DUTY
- Wykonane ze stali nierdzewnej.
- Uchwyt wykonany z polipropylenu.
- Antyposlizgowy uchwyt.
- Przeznaczone do krojenia pizzy neapolitanskiej.
- Nadaja sie do mycia w zmywarce.
kod mm PLN
618219 245x88 34,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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design by
Robert Bronwasser

855638

SZPATULA DO PIZZY HEAVY-DUTY

- Przeznaczona do tatwego unoszenia i wyjmowania ciasta na
pizze z pojemnika, dzielenia go i usuwania jego resztek.

- Czesc robocza wykonana ze stali nierdzewnej AISI 301.

- Uchwyt wykonany z PP (polipropylenu).

- Zaprojektowana przez znanego holenderskiego projektanta
Roberta Bronwassera - funkcjonalna, ergonomiczna i solidna.

- Nadaje sie do mycia w zmywarce.

kod mm PLN

855638 41,00

263x132x(H17

855577

design by
Robert Bronwasser

(@)

SZPATULA DO PIZZY =
- Wykonana ze stali nierdzewnej, uchwyt z tworzywa
* Wymiary moga sie nieznacznie roznic, ze wzgledu
na rzemieslniczy charakter wykonania produktu
kod mm PLN

855577 370x90 50,00

618219
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TALERZE DO PIZZY | PASTY

- Wykonane z wytrzymatej szkliwionej porcelany.
- Przystosowane do uzytku w kuchence mikrofalowej.

- Nadaja sie do mycia w zmywarce.
- Nie nadaja sie do uzytku w piecu.

777855
TALERZ DO PIZZY BAROCCO
kod mm PLN
777855 330 34,00
768792 2310 32,00

769935

TALERZ DO PASTY BAROCCO

kod mm PLN
769935 9275 52,00

472

778937

TALERZ DO PIZZY RECIPE
COLLECTION BLACK

kod mm PLN
778937 2330 34,00
768761 2310 32,00

778944

TALERZ DO PIZZY RECIPE
COLLECTION BRICK RED

kod mm PLN
778944 9330 34,00
768778 9310 32,00



T74847

774861
TALERZ DO PIZZY SPECIALE TALERZ DO PASTY SPECIALE
kod mm PLN
774830 9280 20,00
714847 9330 24,00
774854 9330 30,00
774861 9330 30,00
774878 9330 30,00
768242 9310 30,00
768259 2310 30,00
768235 9310 30,00

774885

TALERZ DO PIZZY GRANITE

TALERZ DO PIZZY DROPS

kod

778906 Q 778920 \ ; :

TALERZ DO PASTY DROPS
COLLECTION

774885

768815

778913

769911

TALERZ DO PIZZY CRETE

778906

769904
TALERZ DO PASTY CRETE

kod

769911

769904

768785

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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F BLACHA DO PIZZY OKRAGLA

e, - Wykonana ze stali weglowej pokrytej tlenkiem zelaza -
doskonata ochrona przed korozja.

- Grubos¢ blachy: 0,75 mm.

- UWAGA: Nie nadaje sie do mycia w zmywarce ani do uzytku
w kuchence mikrofalowej.

kod 8 dno (mm) mm PLN

617069 180 9210x(H]23 17,00
617076 199 0229x(H)24 19,00
617083 21 0251x(H124 21,00
617090 239 0269x(H122 23,00
617106 260 0290x(H)24 24,00
617205 280 0310x(H123 26,00

- 617304 298 9328x(H)23 28,00

= 617403 337 0367x(H)21 36,00

3 617410 373 9403x(HI26 43,00

z 617427 425 0450x(H127 54,00

[ 617434 475 9510x(H)30 63,00

= 617489 0601x(H125 77,00

=

=

N

= Al | & BLACHA DO PIZZY OKRAGEA

aluminivm - Wykonana ze stali weglowej z powtoka aluminiowa.

- Grubos¢ blachy: 0,75 mm.
- UWAGA: Nie nadaje sie do mycia w zmywarce ani do uzytku
w kuchence mikrofalowej.

kod mm PLN

617885 9200x(H)25 27,00
617892 9220x(H)25 30,00
617908 0240x(H)25 32,00
617915 0260x(H)25 35,00

617922 617922 9280x(H)25 38,00
617939 9300x(H)25 40,00
617946 9320x(H)25 43,00
617953 9360x(H)25 59,00
617960 0400x(H)25 69,00
617977 0450x(H)38 101,00
617984 9500x(H)38 109,00
617991 0600x(H)25 125,00

(5 BLACHA PERFOROWANA DO PIZZY
;%\ = % - Wykonana ze stali weglowej pokrytej tlenkiem zelaza -

doskonata ochrona przed korozja.

- Réwnomierny wypiek dzieki specjalne] perforacji blachy.

- Srednica otworow: 3 mm.

- UWAGA: Nie nadaje sie do mycia w zmywarce ani do uzytku
w kuchence mikrofalowej.

kod o dno (mm) mm PLN
616918 261 0291x(H)24 48,00
616901 240 9270x(H)25 47,00
616925 281 311x(H123 52,00
16918 616932 324 9352x(H)23 56,00
616949 381 9411x(H123 72,00

474 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



BLACHA DO PIZZY PROSTOKATNA
- Wykonana z niebieskiej stali.
- Rownomierne rozprowadzanie ciepta podczas pieczenia.

kod mm PLN
808276 600x400x(H)25 91,00
SIATKA DO PIZZY OKRAGLA
- Idealna do rownego wypieku pizzy Eall
- Wykonana z aluminium —
kod mm PLN
617502 2230 9,00
617519 9250 10,00
617526 2280 11,00
617533 300 12,00
617540 2330 13,00
617557 2360 15,00
617458 2380 16,00
617564 400 18,00
617465 9430 19,00
617571 450 21,00
617472 2480 23,00
617588 2508 25,00
617595 2600 45,00

\

————

Wzmocnione
dele 9500 mm
i e
e 505588
DESKA DO SERWOWANIA PIZzY
- Wykonana z surowego drewna bukowego
- Zagtebienia utatwiaja krojenie pizzy na 6 rownych czesci ——
kod mm PLN 810341 \\H’-i/
505540 0300 52,00
505557 9350 61,00 STOJAK NA SIATKI/BLACHY DO PIZZY
505564 400 70,00 - Na 14 siatek Lub blach do pizzy
505571 9450 83,00 kod mm PLN
505588 2500 132,00 810361 300x305x(H)680 155,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 475
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TORBA LUNCHBOX
- Wykonana z wytrzymatego poliestru, tatwa w utrzymaniu
czystosci
Zobacz film - Wysokiej jakosci izolacja utrzymuje gorace jak i zimne potrawy
w odpowiedniej temperaturze
- Szczelne zamkniecie na zamek
- Ladowana od gory dla szybkiego pakowania i rozpakowywania
torby
- Wyjmowana przegroda dzielaca wnetrze torby na pét, mocowana
na rzepy
- Dwa uchwyty zapewniaja wygodne przenoszenie
- - Poreczna przezroczysta kieszen na dokumenty
kod mm PLN
709849 440x260x(H310 69,00
709849
Uchwyt antyposlizgowy
ztworzywa

Na wierzchu przezroczysta
kieszen na rachunki

i 709818

476 MHENDI

kod
709825
709818
709863

Wymienna rama

Dodatkowa izolacja

4 kartony
4 kartony
2 kartony

Zobacz film

TORBA TERMOIZOLACYJNA DO PIZZY
- Opakowania termoizolacyjne pozwalaja zaoszczedzic czas
i pieniadze oraz poprawic jakos¢ ustug
- Produkt dociera do klienta goracy i zachowuje walory smakowe
- Szczelne, regulowane zamkniecie na rzepy
- Mocny i tatwy do czyszczenia materiat
- Nawierzchu przezroczyste kieszenie na rachunki

mm PLN
370x370x(H)200 96,00
470x470x(H210 119,00
650x650x(H] 150 192,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



WODOODPORNA POWLOKA
Wysokiej jakosci materiaty
wykorzystane do produkeji torby
pozwalaja uchronic jej zawartos¢
przed ingerencja wody i wiatru.
DOSTAWY W DESZCZU | SNIEGU
NIE STANOWIA PROBLEMU

NIESAMOWICIE POJEMNE WNETRZE

Pojemnos¢ torby wynosi 72 litry.

Pozwala to na dostarczenie nawet:

10 pizza boxow* lub 8 satatek*

+ 6 dan gtownych* + 6 zup* »

DUZA POJEMNOSC = DUZA WYDAJNOSC =

= NIZSZY KOSZT DOSTAWY = WYZSZY ZYSK

* do pomiaru wykorzystano standardowe
opakowania uzywane w dostawach.

REGULOWANA POLKA TERMICZNA
Pétka dzielaca komore na dwie
czesci. Zdefiniuj miejsce na satatki,
surowki. Osobno ustaw gorace
dania.

NA DOLE CHEODNE,

U GORY GORACE

SEPARATORY
Torba termiczna posiada 5
potkolistych separatordw w dolnej
powtoce. Izoluja one termicznie
kabine pojemnika

od podtoza. Zapobiegaja
nadmiernej eksploatacji
zewnetrznej tkaniny.
STAWIAJ SWOBODNIE
DANIA SA BEZPIECZNE

WIELOFUNKCYJNE NOSIDLO
Zaopatrzone w:
« Napinacze - piersiowy + pas
* Zaczepy na terminale - kasowe,
ptatnicze / na szelkach
 Comfort system - miekkie,
wentylowane oktadziny z light
foam na plecach i uprzezy
« Nieprzemakalna kieszen
na rachunek
Funkcjonalnos¢ komfort
.Swobodne rece”

TROJWARSTWOWA SCIANA
ZKOMOROWYM WKELADEM
Niska przenikalnos¢ temperatury
spowodowana jest wielowarstwo-
wym uktadem $cian gdzie wazna
role odgrywa wktad komorowy PVC.
Usztywnia on konstrukcje

i skutecznie izoluje od zewnetrz-
nych temperatur.

TECHNOLOGIA THERMO INSTANT
POZWALA UTRZYMAC CIEPLO

DAN PONAD 1,5 GODZINY

PASY KONSTRUKCYJNE | NOSNE

W TECHNOLOGII SAMOCHODOWE)
Polipropylenowe tasmy w splocie pasa
parcianego. Trwatos¢, wytrzymatosc

i Swietny wyglad na lata.

PASY NIE MECHACA SIE I NIE STRZEPIA
PLECAK TERMOIZOLACYJNY DOSTAWCZY

- Polecany do uzytku w pizzeriach podczas transportu zaméwien - Duza komora z regulowana pétka na rzepy

- Duze, regulowane, wyscietane pasy na ramiona - Jedna strona plecaka moze by otwierana za pomoca zamka
- Wyscietana tylna $cianka na plecach dla komfortu btyskawicznego dla tatwego dostepu

- Regulowany pasek w talii dla zwiekszenia stabilnosci - Przezroczysta kieszen na rachunki

- Duze, wyscietane uchwyty do przenoszenia - Listwa odblaskowa zamontowana na zewnatrz dla zwiekszenia
- Niewielki ciezar bezpieczenstwa

- Wodoodporny dzieki zastosowaniu wytrzymatego poliestru 600D kod mm PLN

- 2 warstwy izolacji komory: pianka PE i folia aluminiowa 709801 410x410x(H)480 256,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 477




TORBA TERMOIZOLACYJNA NA PIZZE -

NA 4 PUDELKA 45X45 CM

- Przeznaczona dla firm gastronomicznych oferujacych jedzenie
dowozem do klienta

- Wykonana z wytrzymatego poliestru (z zewnatrz 600D, od $rodka
210D) z izolacja w postaci pianki o grubosci 5 mm

- Latwa w utrzymaniu czystosci

- Zapiecie na rzep umozliwiajace szybkie i szczelne zamkniecie
torby

- Uchwyty zapewniajace stabilne i komfortowe przenoszenie torby

- Nawierzchu przezroczysta kieszen na rachunki
kod mm PLN

709870 470x470x(H210 84,00

709870
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TORBA - LUNCHBOX
- Wysokiej jakosci, trojwarstwowa izolacja utrzymuje gorace jak
i zimne potrawy w odpowiedniej temperaturze, co gwarantuje
zadowolenie klienta:
- wytrzymaty, wodoodporny poliester z zewnatrz, tatwy

w utrzymaniu czystosci
- warstwa pianki PE w $rodku $cianek
- folia aluminiowa od wewnatrz izoluje i odbija ciepto, tatwa

w utrzymaniu czystosci
Klapka z magnesem szczelnie zamyka pokrywe
Na wierzchu torby kieszen zamykana patka z rzepem
- Z przodu torby przezroczysta kieszen na rachunki, ulotki, etc.
2 uchwyty z gumowymi raczkami dla wygodnego przenoszenia
2 pyty ze sklejki usztywniaja Scianki boczne, stabilizujac torbe
wraz z tadunkiem w trakcie transportu (do samodzielnego

709771

montazu)
- Komora miesci 8 pojemnikow lunch box o wymiarach
200x250 mm
kod mm PLN
709771 540x460x(H)200 169,00

o cen nalezy doliczy¢ o
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ROZNA GAZOWE DO KURCZAKOW

- Obudowa ze stali nierdzewnej

- Drzwi skrzydtowe z hartowanego szkta

- Prawe drzwi otwierane wraz z czescia prawej obudowy dla
utatwienia wktadania rusztow

- Dtugosc rozna z uchwytem: 950 mm, dtugosc uzytkowa rozna:
740 mm

226070

kod 226063
pojemnos¢ 8-10 kurczakow
ilos¢ obrotowych rozen 2

wymiary 1150x472x(H)605 mm
ilo$¢ niezaleznych 2

stref grzewczych

$rednie zuzycie gazu 0,98 m¥/h

moc 9,4 kW [Hs]
waga 65kg

PLN 8594,00

System otwierania drzwi
utatwiajacy wyjmowanie rusztow

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

- Przekroj rozna: 12x12 mm

- Silniczek elektryczny obracajacy roznami: 30 W/230 V
- Przystosowane fabrycznie do gazu ziemnego

- W zestawie dysze na gaz butlowy LPG

- Oswietlenie komory

226070 226087
12-15 kurczakow 16-20 kurczakow
3 b
1150x472x(H)795 mm 1150x472x(H)981 mm
3 A
1,46 m3h 1,96 m¥h
14,1 kW [Hs] 18,8 kW [Hs]
85kg 100 kg
10251,00 12063,00

) ) Wyjmowana taca ociekowa
Niezaleznie sterowane strefy grzewcze na ttuszcz i resztki




KEBABY GAZOWE

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej. - Pracuje na gaz ziemny z mozliwoscia zmiany na gaz butlowy.
- Szpikulec wykonany ze stali nierdzewnej 18/8. - Wyjmowana taca ociekowa na wytopiony ttuszcz.
- Silnik zamontowany od gory z mozliwoscia obrotu w obie strony - Dwa pochylane ekrany odbijajace ze stali nierdzewnej po prawej
- Regulowana odlegtos¢ miedzy obracajacym sie szpikulcem, i lewej stronie urzadzenia.
a elementami grzewczymi. - Zabezpieczenie przeciwyptywowe.
- Wyposazony w termopare. - Klasa ochrony IPX: IP20.

Silnik moze obracac sie
w obie strony

|
B

Szerokie
@ ostony l -
o termiczne
[T}
==
=
o
oc
<
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S
N — Wyposazony
o w & palniki
3 palniki,
0 mocy
9,75 kW
T 4 : w
T — W zestawie 226001
143087 tacka ociekowa
KEBAB GAZOWY KEBAB GAZOWY
- Wyposazony w termopare. - Wyposazony w termopare.
- 3 palniki o tacznej mocy 9,75 kW. - 4 palniki 0 tacznej mocy 13 kW.
- Dtugos¢ rozna: 725 mm. - Dtugos¢ rozna: 900 mm.
- Wsad miesa do 40 kg. - Wsad miesa do 60 kg.
kod KWHS] mm PLN kod KWIHS] mm PLN
143087 9,75 470x550x(H)960 3299,00 226001 13 735x745x(H)1110 3749,00

480 «p HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



U gory silnik z mozliwoscia
zmiany kierunku obrotow

-
523964
Szkto LOPATKA DO KEBABA
ceramiczne - topatka wykonana ze stali nierdzewnej 18/0.
- Uchwyt wykonany z zywicy fenolowo-

formaldehydowe].
- tatwy montaz.
- Wymiary topatki bez uchwytu: 230 x 175 x 80 mm.

4 pola grzewcze kod mm PLN
omocy 7,2 kW 523964 275x230 115,00

KEBAB ELEKTRYCZNY

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej.

- Rozen wykonany ze stali nierdzewnej 18/8.

- Silnik montowany od géry z mozliwoscia obrotu w obu kierunkach.

- Regulacja odlegtosci rozna od elementow grzewczych.

- 4indywidualne strefy grzewcze zatopione w szkle Robax
(ok. 1,8 kW kazda).

- Kazda strefa z przetacznikiem z 5 stopniami mocy grzania:
0-1-2-3-MAX.

- Wymiary rozna: 12 x 12 mm x [wys.) 890 mm, dtugos¢ uzytkowa:
650 mm.

- Srednica talerza: 180 mm.

- Wsad miesa: do 60 kg.

- Maksymalne wymiary beli miesa: 8300 x (wys.) 650 mm. 263624 ! -
- Wyjmowana taca na wytopiony ttuszcz.
- Dwie ostony termiczne ze stali nierdzewnej po prawej i lewej GRILL KONTAKTOWY PANINI XL
stronie urzadzenia. - Powierzchnia grillujaca: 450x270 mm
- Klasa ochrony IPX: IP40. - Ryflowana
kod v w mm PLN kod v w mm PLN
226018 400 7200 550x700x(H)1120  5299,00 263624 230 2700 548x464x(H)231 1449,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 481



NOZ ELEKTRYCZNY DO KEBABA

- Profesjonalny sprzet przeznaczony do krojenia dowolnego
rodzaju pieczonego miesa na kebab, shoarme, gyros itp.

- Rekojes¢ wykonana z aluminium z przewodem o dt. 2,7 m

- Gtadkie ostrze g 80 mm oraz dodatkowe zabkowane ostrze
¢ 80 mm w zestawie

- Ostona noza ze stali nierdzewnej zapewniajaca bezpieczenstwo
w trakcie krojenia

- Predkosc ciecia noza: 8000 obr./min

- Wspétczynnik szczelnosci: IPX4

- Uchwyt do odktadania rekojesci w standardzie

- Zasilacz z lampka kontrolna

- W zestawie: kamienna ostrzatka, stojak na ostrza i $rubokret

kod v w mm PLN

267264 230 80 232x120x(H)140  1239,00

267264

NOZ ELEKTRYCZNY DO KEBABA
- Do krojenia dowolnego rodzaju pieczonego miesa na kebab,
shoarme, gyros itp.
- 2 ostrza ze stali nierdzewnej o $rednicy 9100 mm: gtadkie
i zabkowane
2 - Predkos¢: 2600 obr./min, wydajnos¢: do 30 kg/h
- Latwa regulacja grubosci krojenia w zakresie 0-8 mm
- Ostona ostrza ze stali AISI 304 zapewnia bezpieczenstwo
w trakcie krojenia
- Uchwyt i obudowa silnika z antyposlizgowego tworzywa
- Zintegrowany z obudowa wtacznik ON/OFF
- Zabezpieczenie przed przeciazeniem z przyciskiem resetujacym
- W zestawie ostrzatka do noza
- Waga: Tkg
kod v w mm PLN
267240 230 80 262x134x(H)189 645,00
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267240

NOZ ELEKTRYCZNY DO KEBABU
BEZPRZEWODOWY
- Do krojenia dowolnego rodzaju pieczonego miesa na kebab,
shoarme, gyros itp.
- 2 ostrza ze stali nierdzewnej o srednicy ¢100 mm: gtadkie
i zabkowane.
- Predkos$¢: 2600 obr./min, wydajnos¢: do 60 kg/h.
- Latwa regulacja grubosci krojenia w zakresie 0-8 mm.
- Ostona ostrza ze stali AISI 304 zapewnia bezpieczenstwo
w trakcie krojenia.
- Uchwyt i obudowa silnika z antyposlizgowego tworzywa.
- Zintegrowany z obudowa wtacznik ON/OFF.
- tadowarka z lampkami (czerwona, zielona) informujacymi
o stanie baterii.
- W zestawie 2 akumulatorki, kazdy o pojemnosci 2000 mAh.
- Zabezpieczenie przed przeciazeniem z przyciskiem resetujacym.
- W zestawie ostrzatka do noza.
- Waga: 1,6kg.
kod v W mm PLN
267257 230 80 155x127x(H1202  1109,00

482 MHENDI
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PIEROGARKA

- Przeznaczona do tatwego przygotowywania jednoczesnie
5 pierogow.
- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej ze szczotkowanym
wykonczeniem.
- Uchwyt wykonany z aluminium.
- Zawiasy taczace 2 czesci formy wykonane ze stali nierdzewnej.
- Powierzchnia robocza (gniazda formy) wykoriczona powtoka

nieprzywierajaca - dla tatwego zdejmowania gotowych pierogow.

- Uchwyt na catej dtugosci formy - dla rownomiernego nacisku
oraz wygodnego uzytkowania.

[ —

- 4 nozki antyposlizgowe wykonane z gumy.

- Maks. grubosc i $rednica pieroga: 21 mm, ¢80 mm.

- Szerokos¢ ,falbanki” pieroga: 8 mm.

- Wymiary otwartej pierogarki: 470x245x80 mm.

- Nie nadaje sie do mycia w zmywarce.

- UWAGA: nie nalezy uzywac formy bez ciasta - grozi zniszczeniem
powtoki. Nie nalezy my¢ powtoki silnymi detergentami
i szorstkimi gabkami.

kod mm PLN

230107 470x140x(H)95 1449,00

- —_—

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 483
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Al S-
aluminium ss sleel

MASZYNKA DO MAKARONU

- Idealna do przygotowywania $wiezego makaronu (maks.
szerokos¢ ciasta 140 mm)

- Pokretto regulacji grubosci ciasta w 7 krokach: 0,2-2,5 mm

- 3 watki/ostrza ze stopu aluminium: do watkowania ciasta,
makaronu tagliatelle i fettuccine o szerokosci wstazki 65 mm

- Posiada korbke i uchwyt mocowania do stotu

kod mm PLN

224830 210x193x(H)135 140,00

Zobacz film

224830

MASZYNKA DO MAKARONU ELEKTRYCZNA [=] [=]
- Idealna do przygotowywania $wiezego makaronu (maks. o
szerokosc ciasta 170 mm)

- Wytacznik bezpieczenistwa w pokrywie H
- Pokretto regulacji grubosci ciasta w 7 krokach: 0,2-2,5 mm TR iy
- 3 watki/ostrza: do watkowania ciasta, makaronu: 6,25 mm
i2mm
- Rolkiinoz ze stali nierdzewnej 430
kod \ w mm PLN 204847

224847 230 70 256x213x(H)232 848,00

484 “p HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



226407

MASZYNKA DO MAKARONU
- Idealna do przygotowywania Swiezego makaronu,
szerokos¢ ciasta 140 mm
- Korbka i uchwyt mocowania do stotu
- Pokretto regulacji grubosci ciasta 0,2-2,2 mm
- Podwajny ndz - mozliwos¢ uzyskania 2 rodzajow makaronu:
tagliatelle 2 mm i fettuccine 6,5 mm
kod mm PLN
180x130x(H)205 394,00

226407

4

7

Beben tracy wykonany
ze stali nierdzewnej

URZADZENIE DO TARCIA TWARDYCH SEROW

| BULKI TARTEJ
- ldealne do uzytku w restauracjach, hotelach i pizzeriach
do tarcia parmezanu i innych twardych serow
- Funkcjonalne i praktyczne, stabilna konstrukcja
- Mimo matych wymiarow posiada duza wydajnos¢
- Silnik posiada ochrone przed przeciazeniem
- Pojemnik na starty ser o pojemnosci 1,3 {
- Wymiary otworu zatadowczego: 115x65 mm
- Wymiary miski na starty produkt: 9160x(H)75 mm
- Predkosc: 1400 obr./min
- Srednica watka: g110x60 mm
- Wytacznik zgodny z normami CE
- Waga: 8 kg
kod - v w mm PLN
226827 30kg/h 230 380 292x226x(HJ302  1629,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

226414

MASZYNKA DO MAKARONU ELEKTRYCZNA
- Idealna do przygotowywania Swiezego makaronu,
szerokos¢ ciasta 140 mm
- Pokretto regulacji grubosci ciasta 0,2-2,2 mm
- Podwajny ndz - mozliwos¢ uzyskania 2 rodzajow makaronu:
2mmié5mm
- Korbka i uchwyt mocowania do stotu
kod v w mm PLN

226414 230 80 200x185x(H) 160 923,00
STIN T
’;‘ ﬁ
"
\ i I s\é

226827

MHENDI 485
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URZADZENIE DO PRODUKCJI
MAKARONU
- Do uzytku w profesjonalnej gastronomii
- Do wyrabiania i wyciskania makaronu w roznej
formie ze Swiezego ciasta
- Obudowa, dzieza, mieszadto i pokrywa wykonane
ze stali nierdzewnej AISI 304
- Elektroniczny panel sterowania - przetaczanie pracy
z funkcji zagniatania ciasta na funkcje wyciskania
gotowych form makaronu
- Kratowana pokrywa umozliwiajaca bezpieczne
dodawanie sktadnikéw takze podczas pracy
urzadzenia
- Mikrowytacznik automatycznie zatrzymujacy prace
maszyny przy podniesieniu pokrywy
- Wyjmowana dzieza oraz elementy mieszajace
nadaja sie do mycia w zmywarce
- Wydajnosc: 8 kg/h
- Maks. wsad ciasta na cykl: 2 kg
- Waga: 26,5 kg
- Koricowki do wyciskania makaronu o $rednicy
¢57 mm do zaméwienia osobno

kod v W mm PLN
201619 230 370 300x550x(H)540 7611,00

‘-';‘ﬁ.‘

88099

/
‘l' 229330 POJEMNIK DO SUSZENIA SWIEZEGO
. MAKARONU
NOZ ELEKTRYCZNY DO ODCINANIA - Wykonany z HDPE, wolny od BPA.
KAWALKOW WYCISKANEGO MAKARONU - 0dpornos¢ na temperature: od -40°C do 90°C.
- Predkos$¢ regulowana w zakresie 0-80 obr./min - |dealne akcesorium do maszyny do makaronu HENDI (201619).
kod mm PLN od mm PLN
229330 240x110x(H)70 2368,00 880999 600x400x(H)70 79,00

486 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



KONCOWKA DO MAKARONU

- BIGOLI

- Koncowka umozliwiajaca przygotowanie
grubych nitek makaronu

- 22 otwory o Srednicy 93 mm

kod PLN
229347 373,00
"%
.

KONCOWKA DO MAKARONU -

SFOGLIA

- Koncowka umozliwiajaca przygotowanie
ptatow ciasta francuskiego

- Otwor pozwalajacy na wytworzenie ptatu
ciasta o dtugosci 155 mm i grubosci
1-4mm

kod PLN

229392 443,00

A "% 2
\* = 4 N

KONCOWKA DO MAKARONU -
CASARECCE
- Koncowka umozliwiajaca przygotowanie
skreconego makaronu domowego
- 5 otworéw w ksztatcie litery ,S”
0 wymiarach 9x5 mm
kod PLN
229378

373,00

975534

A]

FORMA DO RAVIOLI KLASYCZNA

- Forma na klasyczne ravioli
- Wykonana z odlewu aluminium
- Podstawa ze stali lakierowanej
- Na gumowych nézkach
- 36 form 30x30x(H}8 mm
- W zestawie drewniany watek

kod mm

975534 320x137x(H)18

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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KONCOWKA DO MAKARONU -

PAPPARDELLE

- Koncdwka umozliwiajaca przygotowanie
szerokich wstazek makaronu

- 5 otworow o wymiarach 16x1 mm

kod PLN

229385 373,00

KONCOWKA DO MAKARONU -
FUSILLI
- Koncowka umozliwiajaca przygotowanie
makaronu w ksztatcie Swiderkow
- 5 otwordw o $rednicy 89 mm
kod PLN
229361 373,00

@

KONCOWKA DO MAKARONU -
GNOCCHI
- Koncowka umozliwiajaca przygotowanie
grubych klusek w ksztatcie walca
- 1 otwor o $rednicy 912 mm
kod PLN
229415 373,00

975541

e = (111
KONCOWKA DO MAKARONU -
FETTUCCINE

- Koncdwka umozliwiajaca przygotowanie
waskich wstazek makaronu
- 15 otworéw o wymiarach 8x1 mm

kod PLN
229354 373,00
—

KONCOWKA DO MAKARONU -
CAPELLI D’ANGELO
- Koncowka umozliwiajaca przygotowanie
bardzo cienkich nitek makaronu
- 22 otwory o Srednicy g1 mm
kod PLN
229408 373,00

KONCOWKA DO MAKARONU -
SPAGHETTI
- Koncowka umozliwiajaca przygotowanie
tradycyjnych nitek spaghetti
- 22 otwory o $rednicy 92 mm
kod PLN
373,00

229484

FORMA DO RAVIOLI CHEF

- Forma na okragte ravioli
- Wykonana z odlewu aluminium
- Podstawa ze stali lakierowanej
- Na gumowych ndzkach
- 12 form 52x52x(H)12 mm
- Srednica formy: 39 mm

PLN - W zestawie drewniany watek

109,00 kod
975541

MHENDI

mm PLN
335x114x(H)22 109,00

487
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URZADZENIA DO GOTOWANIA MAKARONU | PIEROGOW

- Urzadzenie przeznaczone do gotowania makarondw, pierogow,
a takze warzyw.

- Gorna czes¢ obudowy wykonana ze stali nierdzewnej AlS| 304.

- Pozostata czes¢ obudowy bez blatu wykonana ze stali
nierdzewnej AISI 430.

- Zhiornik wykonany ze stali nierdzewnej AISI 316, o pojemnosci
0L

- Grzatka umieszczona na dnie komory, z ostona.

- Bezposrednie podtaczenie do sieci wodnej.

- Pokretto zaworu ze Swieza woda na przednim panelu
sterowania.

- Regulacja temperatury za pomoca pokretta z termostatem,
w zakresie: od 30°C do 120°C.

- Lampka kontrolna sygnalizujaca osiagniecie zadanej
temperatury.

- Demontowana wylewka na zuzyta wode.

- Uchwyt na kosze przeznaczone do odcedzenia zawartosci.

- Mechaniczna blokada przed przypadkowym otwarciem zaworu
spustowego.

238899

[@ueno

W zestawie 2 kosze
i pokrywka
URZADZENIE DO GOTOWANIA MAKARONU
| PIEROGOW
kod \ w mm PLN
238899 230 3500 330x600x(HJ380  5654,00

KOSZ DO URZADZENIA DO GOTOWANIA
MAKARONU
kod
943465

mm PLN

pojedynczy - 100x292x(H)158 513,00

2 szt. na komore

488 MHENDI

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem wraz z resetem na
przednim panelu sterowania.

- Antyposlizgowe nozki.

- W zestawie: 2 kosze 100x292x(H)158 mm i pokrywa.

- Urzadzenie dostarczane bez wtyczki.

U
m ' X 238844

—

URZADZENIE DO GOTOWANIA MAKARONU

| PIEROGOW, WOLNOSTOJACE

- Urzadzenie wolnostojace - na podstawie.

- Podstawa z trzech stron zamknieta, wykonana ze stali
nierdzewnej AISI430.

- Wymiar wewnetrzny podstawy: 325x545x(H)437mm.

- Nozki regulowane w zakresie: 100-160mm.

kod \ w mm PLN

238844 230 3500 330x600x(H)907  6251,00

943465

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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URZADZENIE DO GOTOWANIA MAKARONU ‘ =
- Zbiornik na wode oraz kosze do gotowania makaronu L

wykonane ze stali nierdzewnej 18/8.
- Zawiera b koszy:
- 1 duzy kosz [260x169x300 mm).
- 2 Srednie kosze (170 x 305 x 253 mm).
- 2 mate kosze 115 x 248 x 250 mm).
- Regulowany zakres temperatur: od 45°C do 110°C.
- Pojemnos¢ zbiornika na wode: 25L.
- Grzatka umieszczona na dnie komory, z ostona.
- Lampka kontrolna sygnalizujaca osiagniecie zadane]
temperatury.
- Kran utatwiajacy oproznienie urzadzenia z wody.
- Antyposlizgowe nézki.
- Mechaniczna blokada przed przypadkowym otwarciem |
Zaworu spustowego. h
- Zabezpieczenie przed przegrzaniem.
kod litry \ W mm PLN
240496 25 230 3500  601x326x(H)279  1027,00

240496

489



