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Zmiany sq naturalng czesciq zycia.
Cho¢ wymagajq Kg/zosu, dajq przestrzen,
by na nowo spojrzec na prace, biznes i kreacje.

NNOVATION.

SUPPORT.
DESIGN.

To jest nasz cel, nasze motto i nasza droga.
Nie tracqc z oczu trendow, potrzeb i specyfiki branzy HoReCa
chcemy iS¢ dalej niz dotychczas.
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WE DO MORE

DAJEMY WIECEJ //

/i
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WyobrazZ sobie urzqdzenie, ktére niezawodnie wyrecza Cie
w nawet bardzo skomplikowanych czynnosciach,
inspirujgce i intuicyjne od pierwszego kontaktu...

Wyobraz sobie wyposazenie wpisane w wymagajgcaq
estetyke, klasyczny geometryczny, elegancki design i forme,
ktora motywuje do dziatania..

Wyobraz sobie, ze na kazde Twoje pytanie, watpliwoscé
czy uwage otrzymujesz odpowiedz, a wszystko jest tak,
jak by¢ miato. Wyobraz sobie idealng satysfakcje.

GRAFEN
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C' NOWE MOTTO
GRAFEN TO WIECEJ
/

..EKSPERCKIEJ WIEDZY.

Doskonalimy branzowe know how, analizujemy rynek i trendy,

a nastepnie dzielimy sie tq wiedzq, by wspdlnie szukac

nowych kierunkow rozwoju Twojego biznesu. Zapewniamy
wsparcie na poziomie koncepcyjnym, technicznym,
posprzedazowym. Rozwiqzujemy wszystkie, nawet

najwieksze problemy. Otoczymy Cie kompetentnym

i profesjonalnym wsparciem, dzieki ktéremu poczujesz sie pewnie.

..ROZWIAZAN OPARTYCH O JAKOSC.

Budujemy silne relacje i poczucie bezpieczenstwa oparte

0 niezawodnos¢ i wydajnosc¢ urzqdzen. Gdy w gre wchodzi
praca pod presjq i krotki czas reakcji, nie ma miejsca

na btedy. Stosowane przez nas rozwiqgzania SMART zapewniajq
ciggtosc¢ pracy w kuchni, a Tobie - spokdj i przestrzen

do koncentrowania sie na tym, co wazne.

.INNOWACYJNYCH KONCEPCJI WYPOSAZENIA KUCHNIL.

Z Grafen doswiadczysz jakosci premium. Proponujemy technglogie,
ktore dotrzymujq kroku szybkiemu tempu w kuchni, ZW|eksijq

ergonomie pracy i odpowiadajq na konkretne potrzeby. /
Znamy sposob, by przestrzen Twojej kuchni byta przyjaz
i inspirujgca, dopasowana i wspotpracujqgca niczym najlepszy
pracownik. Wszystko po to by wydobyc¢ petnig smaku
i zrealizowac kazdqg kulinarng wizje.
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DLACZEGO GRAFEN JEST NAJLEPSZYM WYBOREM
DLA TWOJEGO BIZNESU?

Optymalne wyposazenie komercyjnego zaplecza
gastronomicznego to duza odpowiedzialnos¢ i wyzwanie.
Dziesiqtki dostepnych na rynku rozwigzan, roznigcych

sie funkcjonalnosciq, designem, poziomem ergooszczednosci
nie utatwiajg wyboru...

Dlatego tez oddajemy do Twojej dyspozycji zespot
ekspertow Grafen, ktéry komfortowo przeprowadzi Cie przez
caty proces inwestycji w nowe wyposazenie Twojej kuchni.

Zeby zastuzy¢ na miano wiarygodnego partnera
esowego, kazdego dnia staramy sie jeszcze bardziej
niz wczoraj. Nieustannie podnosimy kompetencje naszego
espotu i trzymamy reke na pulsie trendéw rynkowych.

Ta inwestycja procentuje.

RTNERZY GRAFE

0§¢, ze jeden z klu
§ci biznesowej jest
tow,

na kompleksowe
przetowych plané

pozytywny wptyw

[ ]
T
()
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Zdajemy sobie sprawe, ze kazdy biznes jest inny, a kuchnia i
istothym elementem wpisanym w jego DNA, decydujgcym

o unikatowosci rynkowej oferty. Dlatego tez z uwaga

wstuchujemy sie w przedstawianq przez naszych Klientéw wizje
rozwoju ich przedsiewziec, by na jej podstawie maéc

zaproponowad

SZYTE NA MIARE ROZWIAZANIA
SPELNIAJACE POTRZEBY

PREALIZUJACE JASNO SPRECYZOWANE
CELE BIZNESOWE. //

/

W centrum naszej uwagi zawsze jest Klient i jego potrzeby.

Wspaolng podrdz przez Swiat profesjonalnych urzqadzen

gastronomicznej rozpoczynamy od drobiazgowej analizy /
specyfiki konkretnego przedsiewziecia, a nastepnie dobieramy

produkty, ktore wesprq jego rozwaoj. _{/ //

To podejScie gwarantuje, ze rekomendowane przez nas

wyposazenie Twojej kuchni precyzyjnie odpowiada specyfice

jej dziatania i odpowiada na wyzwania codziennej pracy.

Skrupulatnie wyselekcjonowana oferta urzqdzen Grafen
nie tylko realizuje potrzeby, lecz rozwiqzuje kluczowe problemy,
z ktérymi na co dzien mierzq sie szefowie kuchni.



Oferujemy optymalne rozwigzania o charakterze ,set it and
forget it” - wydajne, niezawodne, intuicyjne w obstudze,
innowacyjne oraz funkcjonalne. Dostarczamy urzgdzenia, ktére
wspierajag kreatywnosé¢ szefa kuchni w obszarze kulinariow,
pozwalajg wybrzmieé jego menu i uczynié je unikatowym.

We do MORE
“OR CULINARY

VISION,

/

Wciqz rosngce wymagania branzy motywujq nas do ciggtego
doskonalenia. Dzieki tej pracy nasi klienci otrzymujg
niezawodne urzqdzenia, a ich praca staje sie szybsza, bardziej
ergonomiczna, tatwiejsza w planowaniu.

Dostarczane przez Grafen SMART rozwiqzania sq intuicyjne,
wspoétpracujq, zachecajq do tworzenia i siegania po to,

co dotychczas nieosiggalne. Gdy technologia nie jest dtuzej
przeszkodq, mozna skupic sie na finezyjnym menu.







We do MORE
TO BOOST YOUR

BUSINESS

WSPIERANIE KLIENTOW TO JEDNA Z NASZYCH MISJI.

Chcemy by¢ obecni na kazdym etapie rozwoju ich biznesu,
by mie¢ pewnos$¢, ze w petni wykorzystajg potencjat naszych
urzqgdzen, stworzqg unikalne menu i zyskajq aprobate jego
odbiorcéw.

Chetnie dzielimy sie wiedzqg, kompetencjami, inspiracja
i motywacjq, a takze inwestujemy energie w budowanie
platformy branzowego i eksperckiego know how — a dla
naszych Klientow nowych perspektyw ekspansji rynkowej.

GRS 9




We do MORE
N KITCHEN

DESIGN

KUCHNIA TO NIE TYLKO ZAPLECZE - TO SERCE KAZDEGO
GASTRONOMICZNEGO PRZEDSIEWZIECIA. /

Jest odrebnym, inspirujgcym swiatem, ktéry zoprojektujemy
i wyposazymy uwzgledniajqgc kazdq wskazowke i potrzebe
Design to dla nas cos wiecej niz hasto.

Tworzymy kreatywne przestrzenie, ktdre wspierajq kulinarny
kunszt szefa kuchni. Klienci, ktérzy powierzajg nam
zaprojektowanie swojej przestrzeni gastronomicznej, doceniajq
wartos¢ konceptu, modutowosci, ergonomii i estetyki -
integralne czesci kazdego rekomendowanego przez Grafen
rozwiqzania sprzetowego.

10 (5 GRAFEN
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DZIAt HANDE

€,

Jestesmy ekspertami z obszaru HoReCa. Znamy problemy

WIEDZA | DOSWIADCZENIE

W StUZBIE KUENT‘@M/

/

i specyfike branzy, wiemy, co i do kogo méwimy. Pracujemy

ze Swiatowymi liderami biznesu gastronomicznego, nieustannie
zwiekszamy nasze kompetencje i doskonalimy know-how.
Wszystko po to, by jeszcze lepiej stuzy¢ naszym Klientom.

HEAD OF PURCHASING

AND BUSINESS DEVELOPMENT
Radostaw Nowaczyk

+48 537178 806

radoslaw.nowaczyk@grafen.com

PROJEKTANT TECHNOLOGII
GASTRONOMICZYCH
Paulina Brzezinska

+48 607 322 281

CATEGORY MANAGER

Grzegorz Kazubski
+48 607 321108
grzegorz.kazubski@grafen.com

KIEROWNIK DS. INWESTYCJI
Roman Mazur

+48 661321109
roman.mazur@grafen.com

CATEGORY MANAGER
CONCEPT PIZZA

Andrzej Pietrzyk

+48 607 321729
andrzej.pietrzyk@grafen.com

KIEROWNIK BIURA PROJEKTOW
Dominik Bazant

+48 607 321 046
dominik.bazant@grafen.com

paulina.brzezinska@grafen.com

REGIONALNY KIEROWNIK SPRZEDAZY

POMORSKIE, KUJAWSKO-POMORSKIE,

ZACHODNIOPOMORSKIE,
WARMINSKO-MAZURSKIE (zachéd)

+48 607 321028

LUBUSKIE, +tODZKIE, WIELKOPOLSKIE
+48 607 321130

DOLNOSLASKIE, OPOLSKIE
+48 697 321 611

MAZOWIECKIE, PODLASKIE,
WARMINSKO-MAZURSKIE (wschod)

+48 697 321544
PODKARPACKIE, MALtOPOLSKIE,

SWIETOKRZYSKIE, SLASKIE, LUBELSKIE
+48 607 321 545

12

BIURO

LUBELSKIE, tODZKIE,
MAtOPOLSKIE, MAZOWIECKIE,
PODKARPACKIE, PODLASKIE,
SWIETOKRZYSKIE,
WARMINSKO-MAZURSKIE

Joanna Jedrzejczak
+48 607 123 257
joanna.jedrzejczak@grafen.com

GRAFEN

DOLNOSEASKIE,
KUJAWSKO-POMORSKIE,
LUBUSKIE, OPOLSKIE,
POMORSKIE, SLASKIE,
WIELKOPOLSKIE,
ZACHODNIO-POMORSKIE

Patrycja Spri'n__ger
+48 605 321250
patrycja.springer@grafen.com



SERWIS

NIEZAWODNOSC
PODSTAWA ZAUFANIA. /

/

Doskonale wiemy, jak wiele problemoéw i dezorganizacji przynosi
przestéj w dziataniu kuchennego sprzetu. Wspétpracujemy

ze specjalistami najwyzszej klasy, legitymujgcymi sie kierunkowym
doswiadczeniem i kompleksowq wiedzq o produkcie. Nasze
wsparcie serwisowe skupia sie na szybkim przywrdceniu petnej
sprawnosci urzqdzen, a team Grafen jest zawsze gotow podjqc
sie nowych wyzwan. Szybka reakcja i terminowos¢ dajg naszym
Klientom poczucie bezpieczenstwa i pewnosé, ze wsparcie
techniczne i sprawna naprawa zostaty powierzone najlepszym
mozliwym osobom.

Gdarnsk

Olsztyn

@ Szczecin

R am

Bydgoszcz

Gorzéw
Wikp. @ L)

Poznan

R am

Warszawa

Rzeszow

Zielona
Goru

D A
Wroctaw
Opols Katowice
KONTAKT \

serwis@grafen.com

Krclkow

ZAKRES OFERT SERWISU:

- montaz urzqdzen

- przeglqd urzqdzen

- naprawy gwarancyjne i pogwarancyjne

- diagnoza, pomoc techniczna oraz doradztwo

montaz '—] prze lqdy ‘.; naprawy diagnoza, pomoc czesci
urzqdzen A urzq zef p gwarancyjne techniczna zamienne

I pogwarancyjne oraz doradztwo

GRAFEN
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GRUNT TO ZROZUMIEC
WIZJ

Wiemy, ze dobrze przygotowany prc
zaplecza gastronomicznego stoi u 2 lokalu.
Proces projektowania wymaga wypracowd
efektywnej komunikaciji z Klientem, zysk
a takze niezwyktej precyzji. To dlatego
od zrozumienia wizji biznesu, poznanic
dopiero potem przechodzimy do rek
wyposazenid i przestrzennego rozpla

b
Nasze koncepcje opieramy na rzeczywisty
a nie wirtualnej iluzji. Wybierajgc Grafen, z

profesjonalnego wsparcia na kazdym etap

KIEROWNIK BIURA PROJEKTANT TECHNOLOGA. .
PROJEKTOW GASTRONOMICZYCH

Dominik Bazant Paulina Brzezinska .- |
+48 607 321 046 +48 607 322 281 g 2
dominik.bazant@grafen.com pouIino.brzezinskq,@grofén.o'

14 GRAFEN
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G

NAJNOWSZE TECHNOLOGIE
NA WYCIAGNIECIE REKI. /

/

/
Zeby zapewni¢ naszych Klientdw o tym, ze wybierajq najlepsze
mozliwe rozwigzania, przygotowali§my komfortowo Rt
zaprojektowany showroom Grafen. ~ -
Jego rolg jest dostarczenie kompleksowego doswiadczenia e

produktow z naszej oferty, sprawdzenia w praktyce ich ergonomii
i skutecznosci w rozwigzywaniu codziennych probleméw, a takze
mozliwosci konsultacji swojej wizji z ekspertami.

Showroom jest interaktywny, by kazdy Klient mogt
samodzielnie przetestowaé wybrane urzqdzenie i przekona€ sie
0 jego wyjgtkowosci.

WARSZAWA

Al. Jerozolimskie 200, 02-486 Warszawa
+48 22 846 09 20

Poniedziatek — Pigtek 8.00-16.00

16 SRR
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BEZPOSREDNI KONTAKT -

RZECZ BEZCENNA. /

//

Systematycznie organizujemy tematyczne warsztaty
dla Klientéw, naturalne okazje do spotkan, uczenia

sie od siebie nawzajem i zbierania cennych informacji
o specyfice branzy gastronomicznej w réznych
regionach kraju.

Nasze eventy cenimy za swobodnq, sprzyjajgcq wymianie
mysli z restauratorami i szefami kuchni atmosfere,

a uczestnicy - za dynamicznq, interaktywngq formute

oraz Zrédto inspiracji dla rozwoju ich kulinarnego

i biznesowego potencjatu.

18 GRAFEN
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SUSHI
b SUSHI MASTERCLASS

Bezptatne warsztaty skierowane do profesjonalistow zwigzanych
zrynkiem sushi, obejmujqgce czesé teoretycznq i praktyczna.
Uczestnikami sq zainteresowani rozwojem biznesu oraz tworzeniem
kreatywnej oferty kulinarnej dla swoich klientow.

MORETTI

LAB MORETTI LAB

LEARN AND BAKE

Intensywny, 3-dniowy kurs dla tych, ktérzy chcq rozpoczqé

lub rozwingé swéj pizza biznes. Szkolenie BASE obejmuje y
podstawowe techniki i pojecia niezbedne do Wykonyquiq,f" /
tego zawodu, a takze czes¢ praktycznq pod okiem k
profesjonalnego pizzaiolo.

20 (5 GRAFEN \



SZKOLENIA

pg_%hza PIZZA FORUM

Cykliczne, bezptatne warsztaty skierowane do profesjonalistow
zwigzanych z segmentem rynku pizzerii. Podczas spotkan
uchylamy rgbka tajemnicy, jok powstaje profesjonalna pizza -

od maki-az po wypiek.

e d

SUPERDRY SUPERDRY EVENT

Wydarzenie dla fanéw zywego ognia i sezonowanych stekéw.
W nadchodzqgcej edycji podgrzejemy atmosfere do maksimum
za sprawqg nowego, poteznego grilla FLAMBER oraz szaf

do profesjonalnego sezonowania miesa.

ZESKANUJ QR KOD
BY ZNALEZC SZKOLENIA

SRS 21




shop.grafen.com

Nowy sklep internetowy Grafen -
wygodne zakupy gdziekolwiek jestes!

Teraz mozesz kupowac urzadzenia Grafen online -
szybko, wygodnie i bez ograniczen!

Niezaleznie od tego, gdzie jestes i kiedy chcesz ztozyé
zamowienie, nasz sklep internetowy jest dostepny 24/7.

Dlaczego warto kupowac online?

- 2 lata gwarancji - pewnosc¢ niezawodnosci Twoich urzadzen

- Darmowa wysytka - oszczednos¢ bez dodatkowych kosztéw

- Atrakcyjne finansowanie - wygodne opcje ptatnosci dostosowane
do Twoich potrzeb

- Bezpieczenstwo zakupéw - kupujesz bezposrednio u producenta

- Produkty dostepne od reki - btyskawiczna realizacja zaméwie_ .

Nie czekaj - sprawdz naszg oferte
Odwiedz nasz sklep online i wyb
dla swojego biznesu!

{5 GRAFEN
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Pioc grillowsy

B U ard

2 lata bezpieczne wysytka
gwarancji zakupy gratis
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Piece przelotowe serieT to idealne narzedzia
MORETTI ; ia: -
FORNI pqd wzlg,le(!em prpstoty uzytkowania: doskor)zj\

The SmartBaking Company® ta jakos¢ pieczenia, ba.rdzo WySOkE:l wydajnos¢

przy stosunkowo niewielkich wymiarach.

Nowy kompaktowy model T65 to znana juz

PIECE DO PIZZY serieT - jako$¢ i technologia z nowa, szersza tasma -
NOWY MODEL T65 50 cm dla wiekszej efektywnosci i wydajnosci.
strona 87

G INNOVATIVE COOKING EQUIPMENT

PIECE KONWEKCYJNO-

-PAROWE GIORIK

Nowoczesne urzadzenia dla perfekcyjnych

rezultatow dostepne w trzech modelach:

+ SteamBox - zaawansowane, wydajne
piece do profesjonalnej gastronomii,
taczace konwekeje i pare z duza
kontrola parametréw gotowania.

+ KORE - kompaktowy i wysoko wydajny,
zaprojektowany z mysla o profesjonal-
nych kuchniach o ograniczonej prze-
strzeni, a jednocze$nie wymagajacych
najwyzszej jakosci gotowania

* Mini Touch - kompaktowy i profesjo-
nalny, zaprojektowany tak, aby taczy¢
wszechstronne mozliwosci gotowania
z mat przestrzeniag w kuchni - idealny
do matych restauracji, bistro czy jako
dodatkowe urzadzenie w duzej kuchni.

strona 166
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THE CHARCOAL OVENS COMPANY

PIECE GRILLOWE | GRILLE PIRA
Profesjonalne piece grillowe i grille
stworzone dla najbardziej wymagajacych
uzytkownikow. £acza funkcje pieca i grilla
w jednym urzadzeniu, dajac intensywny,
autentyczny smak BBQ bez wychodzenia
z kuchni.

Urzadzenia Pira pracuja na weglu drzew-
nym, z mozliwoscia dodania drewna dla
jeszcze gtebszego aromatu. Dzigki
zaawansowanej konstrukcji zuzywaja
nawet o 40% mniej wegla i pozwalaja
gotowac do 35% szybciej niz tradycyjne
grille.

strona 196

(S GRAFEN

I-REDBOX

INTELIGENTNA REWOLUCJA

W DOSTAWACH PIZzY

Przetomowy, w 100% wtoski system
dostaw od Gi.Metal, ktdry taczy dbatos¢
0 najwyzsza jako$¢ jedzenia z zaawanso-
wang analityka biznesowa.

To nie zwykta torba transportowa,

ale mobilne centrum zarzadzania

Twojg logistyka.

strona 117
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MORETTI
FORNI

The SmartBaking Company®

The SmartBaking Company®

Moretti Forni jest liderem w dziedzinie technologii
wypieku produktéw dtugo dojrzewajacych.

Misja firmy od 1946 r. jest zagwarantowanie idealnych
wypiekow dzieki zastosowaniu technologii SmartBaking®,
opartej na idealnej réwnowadze miedzy innowacyjnoscia
a tradycja.

Innowacja idaca w parze ze zréwnowazonym rozwojem
to wazny element budowania tozsamosci Moretti Forni.
Redukcja zuzycia energii i $ladu ekologicznego 0 30%

to czes¢ planu rozwojowego firmy.

Rozwijane technologie, maja by¢ przyjazne Srodowisku.
Dbatos¢ o Srodowisko zawsze stanowito jedna

z podstawowych wartosci, dlatego znalazta swoje od-
zwierciedlenie w nowych projektach, produktach i celach:

PG

PG

+ 0siagnac wysoka wydajnos¢ pieczenia przy
niewielkim poborze energii.
+ opatentowac technologie o jak najmniejszym
wptywie na srodowisko.
*w catym procesie produkcyjnym opierac sie
na energii odnawialnej.
Zasady zréwnowazonego rozwoju stanowig podstawe
do realizacji celow biznesowych Moretti Forni przy jed-
noczesnej redukcji negatywnego wptywu na srodowisko.
Juz na etapie planowania, urzadzenia s projektowane
tak, by miaty jak najdtuzsza zywotnos¢ - sa wykonane
z wysokiej jakosci materiatow. Firma podejmuje
nieustannie wysitki zmierzajace do obnizenia zuzycia
energii i zwiekszenia komfortu pracy uzytkownikow
piecéw do pizzy i innych urzadzen Moretti Forni.




— —
MADE IN ITALY

&
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pierwszy na rynku elektryczny piec
o cechach pieca opalanego drewnem!




510°C

Piece Neapolis

piece do pizzy

Piec Neapolis 510°C, najmocniejszy piec elektryczny
na swiecie. Zaprojektowany przez firme Moretti Forni

specjalnie do pieczenia prawdziwej, neapolitanskiej pizzy.

Wyjatkowe narzedzie do pieczenia, z nowoczesnym
wzornictwem nawigzujacym do tradycji. Neapolis:
pierwszy na rynku elektryczny piec o cechach pieca
opalanego drewnem. Piec Neapolis taczy w sobie wieki

doswiadczen i umiejetnosci, ktdre sprawiajg, ze pizza
neapolitanska jest znanym na catym $wiecie symbolem
stylu zycia i zywnosci.

Firma Moretti Forni na silnej podstawie tradycji opracowata
nowe sposoby przekazywania doskonatosci do kazdego
zakatka Swiata. Podréz rozpoczeta sie od serca Neapolu,

w ktérym narodzita sie neapolitaniska pizza.
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Zobacz film

JAKOSC WYKONANIA

Zastosowali$my najlepsze materiaty i innowacyjna
technologie, aby chroni¢ Srodowisko i ograniczy¢ zuzycie
energii.

Piece Neapolis wyposazyliSmy w oprogramowanie
sterujgce maksymalng moca 14,7 kW. Dzigki takiemu
rozwigzaniu mozliwe jest osiagniecie najwyzszej
temperatury roboczej w zaledwie 1 godzing i 45 minut,

a takze utrzymanie zuzycia energii na minimalnym

w4

d ®
4 Dual-Power® Technology

0Oddzielne i niezalezne zarzadzanie gérna i dolng moca pieca.

Korzysci: Jednorodno$¢ pieczenia i idealna kalibracja ciepta.

Power-Booster® Technology
¥

Rezerwa dodatkowej mocy do skutecznego zarzadzania
szczytami w pracy. Eliminuje ryzyko utraty wydajnosci pieca
z powodu wiekszego obciazenia, co gwarantuje zawsze
doskonate pieczenie.

Korzysci: Zawsze doskonate pieczenie, nawet podczas
szczytow w pracy.

poziomie zaledwie 6,5 kW/h.

Materiaty izolacyjne, stylowe wykoriczenia ze stali
nierdzewnej, otwdr wykonany z wytrzymatego zeliwa,
okap z czarnej stali, ptyta szamotowa z gliny biscotto
di Sorrento i zoptymalizowane elementy grzewcze

to szczegoty decydujace o tym, ze Neapolis to piec
niedoscigniony.

{0} Moisture System

Zarzadzanie przeptywami powietrza w komorze pieca.
Korzysci: Idealna kalibracja przeptywow ciepta, dla maksymalnej
oszczednosci energii i najlepszej jakosci pieczenia

Eco-Standby® Technology

Inteligentna funkcja ograniczajaca zuzycie energii podczas
przerw w pracy: wystarczy jedno nacisniecie przycisku, aby piec
natychmiast powrdcit do normalnego trybu pracy.

Korzysci: oszczednos¢ energii z zachowaniem wydajnosci pieca.

A MORETTI
3 0 FORNI
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MOC, JAKIE) POTRZEBUJESZ...

Doswiadczenie pozwolito nam skonstruowac piec
elektryczny, ktdry jako jedyny w swojej kategorii osigga
najwyzsza mozliwa temperature 510 °C.

Jako firma Moretti Forni jeste$my pionierami na rynku.
Nasz produkt umozliwia wypieczenie neapolitanskiej pizzy
w niecata minute. Bez wzgledu na to, czy w efekcie ma
powstac pizza tradycyjna, czy krojona, z cienka skorka,

na puszystym lub chrupkim ciescie, piec Neapolis daje
moc niezbedna do osiagniecia wymarzonego rezultatu.

To Ty decydujesz, jakiej temperatury potrzebujesz.

Cool-Around® Technology

Ciepto jest zatrzymywane w komorze pieczenia przy jednocze-
snym zachowaniu zimnej obudowy pieca, co zapewnia lepsza
zywotno$¢ i bezpieczenstwo w miejscu pracy. Ekskluzywna
opatentowana technologia.

Korzysci: Swietna zywotnos¢, maksymalne bezpieczefistwo.

... DO IDEALNE]) P1ZZY

Wszystkie rodzaje pizzy z idealnym efektem koficowym
za kazdym razem. Piec Neapolis to idealna pomoc

w pizzerii. Wysoka moc, niezawodnos¢ i precyzja.
Sterowanie moca odbywa si¢ za pomoca wyswietlacza
elektronicznego, co oznacza, ze mozna ustawi¢
temperature zgodnie z wymogami i utrzymac j3 przez
wymagany czas, bez zadnych probleméw. Potaczenie
kunsztu, inteligentnego zarzadzania i opatentowanych
deflektordw, pozwala bez zbednych przerw przyrzadzi¢
dowolng pizzg, utrzymujac idealna wilgotno$¢ produktu.

Power-Cleaning® System

Funkeja pyrolizy programowana na koniec dnia w celu tatwego
i skutecznego usunigcia wszelkich pozostatosci ttuszczu

i brudu z powierzchni pieczenia.

Korzysci: Oszczednos¢ czasu i maksymalne bezpieczenstwo
uzytkownikoéw.

MORETTI
FORNI
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MFNEAPOLIS6
Leasing juz od

1300..

za miesigc*

* Przewidywana rata leasingu
Wptata 30%, 36 miesiecy + wykup
Kwota moze sig zmienic w zaleznosci od wybranego leasingodawcy, warunkow leasingu
Przedstwaione dane nie sa oferta w rozumieniu Kodeksu Cywilnego




KOMORA PIECZENIA

ogniotrwata komora pieczenia, wytozona w catosci specjalnym
kamieniem szamotowym

dot komory ze specjalnej ptyty typu ,BISCUIT” (biskwitowej)

0 grubosci 55 mm. Ptyta wypalana w temperaturze 1200°C,

z duz3 iloscig drobnych poréw, dzieki ktorym réwnomiernie sie
nagrzewa, dtugo utrzymuje ciepto i rwnomiernie je oddaje do
komory pieczenia. Dzigki temu, ze BISCUIT lezy na szamocie,
temperatura jest lepiej rozprowadzana, a pizza sie nie przy-
pala. Mozna piec w kazdym miejscu komory, a efekt bedzie
identyczny

u gory w komorze znajduje sie dodatkowo opuszczany

przy pomocy topaty do pizzy DEFLEKTOR, ktéry zatrzymuje
gorace powietrze w komorze. Wptywa na oszczednos¢ energii.
Jest to OPATENTOWANA TECHNOLOGIA MORETTI dostepna tylko
w piecu NEAPOLIS. DEFLEKTOR reguluje takze ilos¢ wilgoci

w komorze:

- DEFLEKTOR uniesiony - pizza bardziej krucha

- DEFLEKTOR opuszczony - pizza bardziej wilgotna-miekka
gorne oraz dolne grzatki wykonane ze specjalnego drutu

o0 zoptymalizowanym bilansie cieplnym, umieszczone
wewnatrz kamienia szamotowego bezposrednio go nagrzewaja
- bez zbednych strat energetycznych i cieplnych.

podwajna i o wysokiej gestosci izolacja komory, zapobiega
nadmiernemu nagrzewaniu si¢ obudowy zewnetrznej

izolacja z przegrodami termicznymi w technologii COOL AROUND
Izolacja ta sktada sie z nastepujacych warstw:

- pierwsza warstwa: IZOLACJA

- druga warstwa: przerwa powietrzna

- trzecia warstwa: ponownie IZOLACJA

halogenowe o$wietlenie komory, odporne na wysoka
temperature jest tak usytuowane, ze nie przeszkadza

w codziennej pracy

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

specjalna izolowana pokrywa z nienagrzewajacym sie
uchwytem zamykajaca wejscie do komory
wewnetrzna oscieznica wejscia do komory wykonana
ze stali nierdzewnej

Timer umozliwiajacy automatyczne zataczanie pieca
0 wyznaczonej porze (np. przed przyjsciem personelu,
tak, aby piec byt gotowy do pracy od pierwszej minuty
otwarcia lokalu)

ECO-STAND BY TECHNOLOGY® zmniejszajacy zuzycie
energii elektrycznej w czasie przerw w pracy
mozliwos¢ zapisania 20 programéw pieczenia
wstepnie zapisane programy: wzrost temperatury,
ustawienie Srednie, ustawienie maksymalne,
ustawienie parametrow w czasie czyszczenia
termostat bezpieczenstwa

>

OBUDOWA ZEWNETRZNA

obudowa wykoriczona w stylu postindustrialnym nadaje
wyjatkowego charakteru kazdemu pomieszczeniu - zostat
zaprojektowany tak, aby mogt zosta¢ wyeksponowany

w sali obstugi gosci

wykonana ze stali pokrytej farba epoksydowa w wysokiej
temperaturze, gwarantujacej dobre przyleganie do stali
oraz zachowanie wysokiej jakosci przez wiele lat

panel przedni pokryty specjalng powtoka FOSSILE
robiaca wrazenie tréjwymiarowosci

otwor komory pieca wykonany ze zdobionego zeliwa

blat pod otworem komory wykonany z czarnego granitu

0 wymiarach 1084x330 mm - tworzy on przerwe termiczng
zintegrowany z piecem okap w charakterystycznym
ksztatcie i stylu neapolitanskim

cylindryczny kanat spalinowy w czarnej obudowie ze stali
nierdzewnej, $200 mm

zastaniany przedni, cyfrowy panel sterowania

PANEL STEROWANIA

+ maksymalna temperatura 510°C

+ elektroniczna regulacja temperatury niezalezna dla dotu
oraz gory komory

* termostat do monitorowania temperatury

* przedni panel z termometrami cyfrowymi chroniony zasuwg

MORETTI
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12 gtownych korzysci z uzywania
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510°C

zamiast pieca opalanego drewnem

Aol

510°

Doskonata kalibracja pieczenia dzigki niezaleznemu
zarzadzaniu gorng i dolng temperatura

piec opalany drewnem

Brak mozliwosci ustawienia temperatury na state

Doskonata stata jako$¢ pieczenia
w tym samym czasie

Wymaga doswiadczonego eksperta pizzy do odpowied-
niego zarzadzania zarem, aby uzyskac powtarzalny wypiek

Petnowartosciowy produkt koricowy

Trudno jest przestrzega¢ wszystkich standardéw
HACCP. Wysokie ryzyko zwigzane z rodzajem uzytego
drewna, odtamki i pozostatosci po spalaniu

Optymalizacja catkowitej powierzchni pieczenia

Duza czes¢ powierzchni zajmowana jest przez
ptonace drewno, dlatego tez jest to przestrzen
niezdatna do uzytku, w tym réwniez obszar sasiedni

o> @| @| &> &

Minimalne zuzycie energii dzigki podwajnej izolacji
0 wysokiej gestosci wtasciwej dla wysokich tempe-
ratur, potaczen termicznych i szczeliny powietrznej
Cool-Around Technology®

S| | B | W

Wysokie zuzycie energii z powodu nieskutecznej
izolacji

Lepszy komfort uzytkowania dzieki niskiej
temperaturze zewnetrznej i optymalnej
wysokosci komory pieczenia

Mniejszy komfort uzytkowania ze wzgledu
na wysoka temperature z przodu urzadzenia

Godziny pracy zapisane dzieki mozliwos¢
codziennego programowania

Brak mozliwosci programowania

Zapewnienie warunkéw higienicznych i oszczednos¢
czasu dzigki funkcji automatycznego czyszczenia
komory pieczenia

Czasochtonne i czeste czyszczenie pieca nawet
kilka razy w ciggu dnia

Brak emisji czastek metanu i minimalny wptyw na
$rodowisko dzigki wykorzystaniu czystej energii

Wysoka emisja szkodliwych czastek metanu

Szybka instalacja bez szczegdlnych problemow
technicznych

Koniecznos¢ montazu reduktora opardw i filtrow
do zainstalowania pieca opalanego drewnem

Minimalne koszty zarzadzania

Reduktor dymu i komin wymagaja corocznej
konserwacji. Koszty zakupu i przechowywania
drewna s3 réwniez do$¢ wysokie

o> | @5 @] @ | | @

Wszechstronnos¢ i prostota instalacji z tatwa
obstuga dzigki podstawie na kétkach

S| S| S| W] | |

Staty montaz pieca bez mozliwosci tatwej zmiany
jego umiejscowienia

MOR
FORI
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Parametry techniczne
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Akcesoria:
zestaw topat do pieca Neapolis

kod MFNEAPOLIS4 MFNEAPOLIS6 MFNEAPOLIS9
wymiary @
;;”n‘l’isr?km AL mm 1995 + 250 1995 + 250 1995 + 250
f‘gﬁgg{'}“;:ggi‘f;’;ﬁt(’é;‘a mm N 1786 1842
e T e ) o5
waga kg 450 525 725
powierzchnia pieczenia m? 0,56 0,84 1,27
Fnor:]e;nigzoysc komory przy ¢330 st 4 6 9
zasilanie i moc
- standard VIN 400/3 400/3 400/3 ()
czestotliwosc Hz 50-60 50-60 50-60
moc maksymalna kw 12 14,7 21,9
Srednia pobierana moc kWh b4 6,5 6,8
garownia
zasilanie VIN 230/1 230/1 230/1 ﬁ
moc maksymalna kw 1 15 15
srednia pobierana moc kwh 0,5 0,8 0,8
ukryte kotka obrotowe TAK TAK TAK
dodatkowe prowadnice na blachy TAK TAK TAK
CENA FABRYCZNA PLN 145330, 166350, 210-120,-
CENA GRAFEN PLN 77 999,- 88 999,- 112 999,-
ZESTAW LOPAT DO PIECA NEAPOLIS MFZL
CENA GRAFEN PLN 4 999,-

Piec sktada sie z komponentoéw, ktore tatwo transportowac i montowac
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Pierwszy na Swiecie
piec z technologia
Inclusive Technology™

serieX to jedyny piec o najnizszym
zuzyciu energii, ktory sprawia,

ze pieczenie jest doskonate,
zrownowazone i dostepne

dla kazdego uzytkownika.

seriaX przenosi pieczenie

na wyzszy poziom.

MORETTI
FORNI
martBaking Compar
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serield

INNOVATION

Any Business

Idealny dla kazdego rodzaju biznesu,

czy to restauracji, pizzerii, piekarni, cukierni,
bistro, hotelu, restauracji sieciowej, baru.

Any Product
Zaprojektowany do idealnego pieczenia kazdego
produktu, wzmacnia jego smak, aromat i jakosc.

Any Place

Wyjatkowa redukcja zuzycia energii 0 45% spra-
wia, ze serieX jest najbardziej zrownowazonym
piecem do kazdego miejsca i przeznaczenia.

Any Chef

0d najbardziej doswiadczonych profesjonalistow
po mniej wyszkolonych operatorow, kazdy moze
0siagnac doskonate pieczenie z serieX.

A MORETTI
FORNI 3 7
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Design to funkcja

Kazdy wybor i kazdy szczeg6t serieX uzasadnia kluczo-
wy cel projektu, gwarantujac wygode w kazdych warun-
kach i przez caty czas. Zaawansowany technologicznie
uchwyt z antyseptycznym wykoriczeniem umozliwia
petne lub czesciowe otwieranie podwdjnych drzwi

ze stali nierdzewnej i zapewnia zaréwno dodatkowa
oszczednosc energii, jak i redukcje emisji ciepta na
operatora.

Specjalne wykorczenie Steel-X, zaawansowany techno-
logicznie uchwyt, ktory umozliwia petne lub czesciowe
otwarcie podwaéjnych drzwi oraz lustro wewnetrzne

ze stali refleksyjnej sprawiaja, ze pieczone produkty

s3 zawsze w centrum uwagi.

Kultowa stylistyka podkresla wyjatkowos¢ serieX,
sprawiajac, ze pasuje do kazdego wnetrza.

Konstrukcja gwarantuje wygode w kazdych warunkach
i przez caty czas.

3 8 ‘The SmartBaking Company®




AnyChef™ Technology

Technologia staje sig inkluzywna dzigki AnyChef™ Technology,
innowacyjnemu zestawowi algorytmow, ktdre automatycznie
ustawiajg idealny cykl, sugerujac na wyswietlaczu najlepsza
strefe do pieczenia.

Proces pieczenia zostat zoptymalizowany dla kazdego rodzaju
produktu: pizzy, chleba, ciasta i produktow gastronomicznych.
Cykle mozna réwniez zintegrowac z recepturg produktu

w kazdym szczegéle: od rodzaju maki i wielkosci produktu

po stopien nawodnienia i tekstury.

Za pomocg intuicyjnych suwakéw mozesz dodatkowo
dostosowac parametry pieczenia.

seriaX to prawdziwa rewolucja w gotowaniu: wypiek nie
wymaga ciagtej kontroli, a operator moze poswigcic si¢ innym
czynno$ciom oszczedzajac czas pracy.

SmartDeck™

serield

INNOVATION

)

8:51
PIZZA

@ -

Classic pizza

Diam. 33 | Weight 250¢ f Flour Type 0/
Hydration 60" J Texture Medium

BAKING PREBAKING
REGENERATE REFINING
S—

Round pan
Diam. 22 f Wieigh e
Haton o e s ™™ 1/

Komora w kazdej strefie wyposazona jest w specjalne czujniki,
samoregulujace ciepto ponad 100 razy na sekunde w zaleznosci
od ilosci i rodzaju pieczonego produktu. Idealne pieczenie bez
interwencji operatora.

Adaptive BakingTime™

W przypadku pizzy czas pieczenia jest auto-
matycznie dostosowywany do produktu i ilosci
zastosowanego ciepta. Procesem pieczenia
zarzadza algorytm: po zakoriczeniu sygnat
dzwigkowy wskazuje wtasciwy moment

na wyjecie produktu z piekarnika.

Auto EcoStandby™

Technologia, ktora moduluje i réwnowazy ciepto
dostarczane do kazdej strefy pieczenia. Zapewnia
doskonate rezultaty od samego poczatku serwisu
oraz po przerwie.

FORNI 3 9
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A
. Smart Deck™

Poktad adaptacyjny jest wyposazony w specjalne czujniki

w kazdej strefie, samoregulujace ciepto ponad 100 razy na
sekunde w zaleznosci od ilosci i rodzaju pieczonego produktu.
Korzysci: dealne pieczenie bez interwencji operatora.

y 3
= FlexLoad™

Piec automatycznie okresla doktadna lokalizacje produktu,
aktywujac elementy grzewcze w odpowiednim obszarze.
Korzysci: Pieczenie staje sie bardziej wydajne bez utraty energii.

Adaptive BakingTime™
(zas gotowania jest automatycznie dostosowywany do produktu
i ilosci zastosowanego ciepta. Proces pieczenia jest zarzadzany
przez algorytm: po zakonczeniu sygnat akustyczny wskazuje
wtasciwy moment na wyjecie produktu z pieca.
Korzysci: pieczenie bez stresu. Operator moze skupic sie na
innych czynnosciach.

@
a4 Auto EcoStandby™

Inteligentna technologia zarzadzania przerwami w pracy:
podczas pieczenia pizzy w trybie automatycznym piec wykrywa
przerwy w pracy niezaleznie dla kazdej strefy pieczenia, aktywu-
jac autonomicznie Auto EcoStandby™. Piec natychmiast wraca
do dziatania po prostym kliknigeciu w timer.

Korzysci: Oszczedno$¢ energii przy tej samej wydajnosci
pieczenia.

Doskonate rezultaty od poczatku serwisu i po przerwach

W pracy.

MultiTimer

Urzadzenia serieX posiadaja do & niezaleznych timeréw
odpowiedzialnych za monitorowanie czasu w & strefach
pieczenia, utatwiajac tym samym prace operatorowi pieca.
Korzysci: Zwigkszona wydajnos¢ pracy.

|
143 puto PowerBooster™
serieX wykrywa obciazenie produktem w kazdej strefie
powierzchni pieczenia.
W przypadku szczytow pracy serieX autonomicznie aktywuje
Auto PowerBooster™, dodatkowg rezerwe mocy, aby poradzi¢
sobie nawet z duzymi obciazeniami.
Korzysci: doskonate pieczenie nawet przy wyjatkowych
ohciazeniach.

madid DualPower+™

Reczny tryb pieczenia do oddzielnego i niezaleznego zarzadza-
nia gorng i dolng moca i temperatura w komorze pieca.
Doskonata kalibracja i bilans cieplny.

Korzysci: jednorodnos¢ pieczenia, doskonata kalibracja

i rownowaga cieplna.

A
2 DeltaPower+™
Dostosowuje rownowage mocy miedzy przednia i tylna strefa
pieca, podczas gdy piec kalibruje sie miedzy lewa i prawa strefa.
Zapewniona jednorodnos¢ (réwnomiernos¢) pieczenia
bez koniecznosci obracania produktu.
Korzysci: jednorodnos¢ pieczenia, doskonata kalibracja
i rownowaga cieplna.

! .
C\@ ReadyToGo Timer
Algorytm automatycznie ustawia timer startowy, na podstawie
ustawionego czasu rozpoczecia pracy.
Mozesz ustawi¢ dwa czasy wtaczania i wytaczania dziennie.
Korzysci: tatwiejsza praca, oszczedno$¢ czasu i pracy.
Doskonate wypieki od pierwszej partii.

*
AdaptivePower®

Personalizuje cykl pieczenia wedtug produktu. Dzigki ciagtemu
pomiarowi temperatury, stale dostosowuje zuzywana energie
do rzeczywistych potrzeb w oparciu o ilos¢ produktu

w komorze pieca. W ten sposob piec zuzywa minimalng
energie niezbedna do uzyskania idealnego pieczenia.
Korzysci: skuteczno$¢ i wydajnos¢ bez ponoszenia strat.

40 PomeTT
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&4 PowerBooster™

Mozliwe jest aktywowanie PowerBooster™, aby zarzadza¢
wyjatkowym obcigzeniem praca nawet w recznym trybie
pieczenia.

Dodatkowa rezerwa mocy do zarzadzania podczas szczytow.
Korzysci: doskonate pieczenie nawet przy wyjatkowych
obcigzeniach.

E SplitBooster™

Zwigksza moc wyjsciowa gornej, dolnej strefy pieca lub obu
020%, aby dostosowac dziatanie boostera do indywidalnych
potrzeb z poszanowaniem i waloryzacja kazdego wypieku.
Korzysci: jednorodnos¢ pieczenia, doskonata kalibracja ciepta.

CoolAround®

Ciepto pozostaje wewnatrz komory pieczenia, podczas gdy
zewnetrzne powierzchnie pozostaja chtodne dla komfortu
i bezpieczenstwa w rodowisku pracy.

Korzysci: lepsza zywotnosc¢, najwigksze bezpieczenstwo dla
operatora i oszczedno$¢ energii.

PowerCleaning™

Funkcja czyszczenia za pomoca pyrolizy do zaprogramowania na
koniec dnia, aby usuna¢ wszelkie pozostatosci bez stosowania
detergentow.

Korzysci: oszczednos¢ czasu i maksymalne bezpieczenstwo dla
klientow.

serield

INNOVATION

¢
@"3 EcoStandby™
Inteligentna funkcja przeznaczona do przerw w pracy: przetacz
piec recznie w tryb eco i uruchom go ponownie jednym
kliknieciem utrzymujac wartosci zadane.
Korzysci: oszczednos¢ energii przy tej samej wydajnosci
pieczenia. Zero strat.

D,

Umozliwia pobranie aktualizacji oprogramowania i upewnienia
sig, ze piec korzysta z najnowszej dostepnej wersji.
Korzysci: zawsze aktualne oprogramowanie.

RemoteMaster Hub®

Kontrola online parametrdw pieczenia, wdrazanie aktualizacji
tredci i oprogramowania, ustawianie timeréw wtaczania

i kontrola zuzycia energii, nawet w wielu lokalizacjach.
Zarzadzanie zdalne.

Szczegdlnie wskazany dla sieci restauracji.

Korzysci: tatwo$¢ zarzadzania i standaryzacja procedur.

A
Autodiagnostyka

W przypadku awarii system wyswietla ostrzezenie na wyswie-
tlaczu i jednoczesnie wysyta komunikat do Serwisu Pomocy
Technicznej.

Korzysci: Rozwigzywanie probleméw w czasie rzeczywistym.
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Auto PowerBooster™

seriaX wykrywa obciazenie produktem w kazdej
strefie powierzchni pieczenia. Technologia
aktywuje dodatkowa rezerwe mocy w przypadku
duzych obciazen.

Funkcje dodatkowe

Powierzchnia pieczenia z cegty ogniotrwatej

Drzwi otwierane w d6t lub w gore (za dodatkowa optata)
Drzwi dzielone z petnym lub czesciowym otwieraniem
Podwojne szyby w drzwiach z mozliwoscia otwarcia

w celu wyczyszczenia

Podwojne $wiatto LED zabezpieczone przed
przypadkowym uszkodzeniem

Regulowana przednia czes¢ okapu

Zimna obudowa dzieki systemowi CoolAround®
Automatyczne okres$lanie doktadnej lokalizacji
produktu i aktywacja elementéw grzewczych

w odpowiednim obszarze dzigki funkcji FlexLoad™
Niezalezne zarzadzanie gorng i dolng moca i temperatura
w komorze pieca zapewnia system DualPower+™

Pieczenie
i ptynnos¢ pracy

Do wyboru cztery rézne tryby
pracy: pieczenie, regeneracja,
wstepne pieczenie i rafinacja.
Kazdy tryb jest zoptymalizowany
dla kazdego rodzaju produktu.
Podczas pracy piec przechowuje
ustawienia z poprzedniego kroku,
aby zapewni¢ optymalny wynik
koricowy.

Réwnowazenie mocy miedzy przednig i tylna strefa
pieca, podczas gdy piec kalibruje sie miedzy lewa

i prawg strefg - funkcja DeltaPower+™
Automatyczne wiaczanie na podstawie ustawionego
czasu pieczenia - ReadyToGo Timer

Automatyczny program czyszczacy PowerCleaning™
Sonda wykorzystywana w cyklu pieczenia
Programowalny nawilzacz komory z mozliwoscia
regulacji pary

Odprowadzanie pary dzieki automatycznej przestonie
komina

Sterowanie i zarzadzanie online za posrednictwem
RemoteMaster Hub™

MORETTI
4 2 A FORNI
The SmartBaking Company®
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CENAFABRYCZNA 139906,

wym.zew.  945x1170x(H)1535 mm

MFX50ML X wym. komory  475x735x(H)160 mm CENAGRAFEN 68989
moc/napigcie 1x &4 kW [ 400V +1x 1,5 kW [ 230 V @
wym.zew.  945x1170x(H)1895 mm
CENA FABRYCZNA 233500,
MFX50DL % wym. komory  475x735x(H)160 mm CENAGRAFEN 115139
moc/napigcie 2x &4 kW [ 400V +1x 1,5kW / 230V
wym.zew.  945x1170x(H)2055 mm
ENA FABRYCZNA 325950,
MFX50TL 3x wym. komory  475x735x(H)160 mm ¢ ¢ '

CENAGRAFEN 160729,

moc/napigcie 3x 4,4 kW / 400V +1x 1,5 kW / 230V

wym. zew. 1420x1170+(280)x(H)1620 mm

wym. komory  950x730x(H)160 mm Eim EI:IIZIEI;ZNA ﬁ:’j _
moc/napigcie 1x 8,8 KW / 400V +1x 1,5 kW / 230 V 6)3
wym.zew.  1420x1170+(280)x(H)1980 mm

wym. komory  950x730x(H)160 mm

moc/napiecie 2x 8,8 kW / 400V +1x 1,5 kW / 230V

MFX100ML X

CENAFABRYCZNA 280-070;-

MFX100DL x CENAGRAFEN 169 999,-

CENAFABRYCZNA 384690,

wym. zew. 1420x1170+(280)x(H)2140 mm ﬁ

MFX100TL 3x wym. komory  950x730x(H)160 mm CENAGRAFEN 189,699~
moc/napiecie 3x 8,8 kW / 400V +1x 1,5 kW / 230V
Opgje cena
MFXU Drzwi otwierane do gory do pieca X50, X100 2199,
MFX50V Nawilzacz komory 1,2 kW do pieca X50 5999,-
MFX100V Nawilzacz komory 1,6 kW do pieca X100 7339,
MFX5022 Komora pieczenia o wys. 220 mm do pieca X50 1859,
MFX10022 Komora pieczenia o wys. 220 mm do pieca X100 2069,-
MFXS Sonda do pieca X50, X100 3969,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Najbardziej
zaawansowane

i konfigurowalne
piece na Swiecie.
Idealne pieczenie
pizzy, chleba

i wyrobow
cukierniczych

z maksymalna
oszczednoscia
energii do 35%

kompaktowa
rewolucja

Projekt

Seria$ to najbardziej zaawansowane i konfigurowalne piece
statyczne na Swiecie do idealnego pieczenia pizzy, chleba

i produktéw cukierniczych. Gwarantuja oszczedno$¢ energii
nawet do 35% w stosunku do innych piecéw Moretti Forni
oraz wzrost szybkosci pieczenia 0 20% dzieki innowacyjnej
technologii Eco®SmartBaking. Zaprojektowane w celu
optymalizacji zuzycia energii i ograniczeniu wptywu

na $rodowisko. SeriaS zawsze osiaga idealny wynik
pieczenia: maksymalna wszechstronnos¢ i wyjatkowa
tatwo$¢ uzycia.

0Oszczedzanie energii

Oszczedzanie energii i tatwo$¢ uzycia sa podstawa filozofii
projektowania Moretti Forni. Przy Sredniej oszczednosci
energii wynoszacej ponad 35%, Seria$S jest statycznym piecem
elektrycznym o najnizszym zuzyciu energii na Swiecie.
Najlepszy w swojej kategorii pod wzgledem jakosci
pieczenia, zuzycia energii i efektywnosci. Wszystkie jego
technologie zostaty zaprojektowane w celu maksymalizacji

44

wydajnosci.

Jego konstrukcja zostata zaprojektowana tak, aby maksy-
malnie ograniczy¢ zuzycie energii:

+ zarbwno zwigkszona grubos¢ izolacji wykonanej ze
specjalnego materiatu izolacyjnego o wysokiej gestosci,
jak i trojkanatowe ciecia termiczne utrzymuja ciepto
wewnatrz pieca, zapobiegajac jego wydostawaniu sie

na zewnatrz

grube drzwi zaprojektowane tak, aby zminimalizowa¢
utrate ciepta, zapewniaja doskonata widocznos¢ wnetrza
i kontrole pieczenia bez koniecznosci czestego otwierania
specjalne ptyty ogniotrwate zmniejszaja bezwtadno$¢
cieplna: ciepto przeptywa szybciej i jest optymalnie
rozprowadzane po produkcie

.

Kontrola elektroniczna

Kontrola elektroniczna w seriiS reprezentuje najlepsza
technologie Moretti Forni: ponad 70-letnie doswiadczenie
firmy w pieczeniu oraz najbardziej innowacyjne technologie
elektroniczne, ktore zostaty zastosowane w SeriiS
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EVOoOLUTION

Zobacz film

Wykoriczenie zapewniony jest dostep utatwiajacy instalacje oraz czysz- 65
seriaS evolution charakteryzuje sie ,wykorczeniem czenie i konserwacje.
STALOWYM" o czystym i eleganckim wygladzie, praktycznym
w uzyciu i ergonomicznym we wszystkich swoich funkcjach. Multifunkcyjnos¢
Drzwi Idealnie wywazone, tatwe w obstudze, bez obciazenia Seria$S to najbardziej wszechstronny piec na swiecie,
dla operatora. Obszerne szkto zapewnia doskonata widocz- zaprojektowany w celu zaspokojenia wielu potrzeb pieczenia:
no$¢ podczas pieczenia. Zastosowano specjalny materiat pizzy, ciast, chlebéw i produktéw gastronomicznych. Dzigki
izolacyjny o wysokiej gestosci, zatrzymujac ciepto w piecu. mozliwosci tatwej wymiany ptyty szamotowej na ptyte
stalowa ttoczong lub kamien do piekarnictwa i dotozeniu
seriaS ICON charakteryzuje sie kultowym i innowacyjnym nawilzacza komory, urzadzenie zapewnia duza swobode
designem, dzieki czemu doskonale integruje sie z wnetrzem uzytkowania i eksperymentowania. Ponadto seriaS
restauracji. Wybrane materiaty, takie jak ,Wykonczenie umozliwia wybér dodatkowych komér pieczenia o réznych
ICON" i drewno debowe do uchwytow drzwi dodaja wysokosciach dostosowanych do potrzeb w zaleznosci od
urzadzeniu elegancji i szyku. Okap o pojemnosci zwiekszo- rodzaju wypiekanych produktéw.
nej 0 32% w poréwnaniu z okapem z seriiS evolution jest
czarny i ma nowe logo z efektem Cortena. Wyswietlacz
kontrolny TFT w wersji ICON typu ,shadow”. Dzieki mniej-
szego natezenia Swiatta jest jeszcze bardziej zintegrowany
z nowa estetyka. Zdejmowana ostona zakrywajaca kota
poprawia estetyke i ujednolica wyglad pieca. Jednoczenie
—
()
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W4 Dual-Power® Technology

Oddzielne i niezalezne zarzadzanie gorna i dolng moca pieca.
Korzysci: Jednorodno$¢ pieczenia i idealna kalibracja ciepta.

Power-Booster® Technology
¥

Rezerwa dodatkowej mocy do skutecznego zarzadzania
szczytami w pracy. Eliminuje ryzyko utraty wydajnosci pieca
z powodu wigkszego obciazenia, co gwarantuje zawsze
doskonate pieczenie.

Korzysci: Zawsze doskonate pieczenie, nawet podczas
szczytdw w pracy.

Eco-Standby® Technology

Inteligentna funkcja ograniczajaca zuzycie energii podczas
przerw w pracy: wystarczy jedno nacisniecie przycisku,

aby piec natychmiast natychmiast powrécit do normalnego
trybu pracy.

Korzysci: oszczednos$¢ energii z zachowaniem wydajnosci pieca.

Power-Cleaning® System

Funkgja pyrolizy programowana na koniec dnia w celu tatwego
i skutecznego usunigcia wszelkich pozostatosci ttuszczu

i brudu z powierzchni pieczenia.

Korzysci: Oszczednos¢ czasu i maksymalne bezpieczenstwo
uzytkownikéw.
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E]é\ Cool-Around® Technology

Ciepto jest zatrzymywane w komorze pieczenia przy jednoczesnym
zachowaniu zimnej obudowy pieca, co zapewnia lepsza zywotnos$¢
i bezpieczenistwo w miejscu pracy. Ekskluzywna opatentowana
technologia.

Korzysci: Doskonata zywotno$¢, maksymalne bezpieczenstwo
uzytkownika i oszczedno$¢ energii.

s

e Dual-Temp® Technology

To opatentowany system Moretti Forni, ktory oddzielnie kon-
troluje dwie rozne temperatury w tej samej komorze pieczenia:
szczegblnie wazna funkcja dla produktéw gastronomicznych.
Korzysci: Jednorodnos$¢ pieczenia i idealna kalibracja ciepta.

Delta-Power® Technology

Idealne pieczenie bez obracania produktu, nawet przy
czestym otwieraniu drzwi pieca.

Korzysci: Rownomierne wypiekanie bez koniecznosci
obracania produktu.

E Half-Load® Technology

Pozwala na wykorzystanie tylko potowy komory w czasie
mniejszego natezenia ruchu, dezaktywujac elementy grzewcze
z przodu pieca. Zmniejsza sie tym samym zuzycie energii.
Korzysci: Zmniejszenie kosztow i zuzycia energii.




e

Adaptive-Power® Technology

Personalizuje cykl pieczenia wedtug produktu. Dzigki ciggtemu
pomiarowi temperatury, niweluje straty oraz automatycznie do-
stosowuje wymagana moc wyjsciowa. Stale dostosowuje zuzywa-
ng energie do rzeczywistych potrzeb w oparciu o ilos¢ produktu
w komorze pieca. W ten sposob piec zuzywa minimalng energie
niezbedna do uzyskania idealnego pieczenia. 30% oszczednosci
energii i 0 20% szybsze pieczenie

Korzysci: Optymalna wydajno$¢ i zmniejszenie zuzycia energii.

a
FOURCE ®
Fource® Technology

Fource® pozwala na zmniejszenie zainstalowanej mocy 0 20%,
przy jednoczesnym zachowaniu dostepnej mocy i doskonatej
wydajnosci pieczenia. Dzigki temu piec moze zostac zainsta-
lowany w lokalach z brakiem dostepu do odpowiedniej mocy.
Fource® gwarantuje réwniez dodatkowe 5% oszczednosci
energii w stosunku do ogdlnego zuzycia w seriiS.

Korzysci: Optymalizacja zainstalowanej mocy.

Data-Feed® System

Port USB do importu / eksportu danych.
Korzysci: Przenoszenie przepisow i danych z urzadzen w szybki
sposob.

(wi@] Modut Wi-Fi

Umozliwia pobieranie aktualnego oprogramowania i korzystania
z najnowszej dostepne;j wersji.
Korzysci: katwosc zarzadzania.

Remote-Master® Technology

Sterowanie online parametrami i programami pieca,
licznik czasu wtaczenia. Zdalne zarzadzanie potencjalnymi
problemami w réznych lokalizacjach.

Korzysci: tatwe zarzadzanie i standaryzacja procedur.

E Split-Booster® Technology

Pozwala na zwigkszenie 0 20% mocy gory i dotu lub dla
spersonalizowanego boostera, poszanowania i ulepszania
wtasciwosci wypiekow.

Korzysci: Doskonata kalibracja i dystrybucja ciepta.

Multi-Timer® Technology

SeriaS zawiera do 6 niezaleznych timeréw. Monitoruje
czas w 6 obszarach pieczenia.
Korzysci: Utatwienie pracy.

Metronom® Technology

Po ustawieniu czasu pieczenia, wyswietlacz wskaze
optymalny obszar do wypieku produktu.

Korzysci: Zoptymalizowane zarzadzanie rytmem pracy
i strefami pieczenia.
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Personalizacja
seria$ najbardziej zaawansowany technologicznie piec na
Swiecie, bedacy synonimem innowacji i zréwnowazonego
rozwoju jest teraz réwniez najbardziej konfigurowalny:
dzieki roznym mozliwosciom personalizacji w zalezno$ci
od potrzeb uzytkownika, mozliwe s3 4 miliony kombinacji.
0d rodzaju podtoza do pieczenia, wysokosci komory
piekarniczej, liczby komér i technologii ich budowy:
specyficznej dla pizzy, chleba lub ciasta. Ponadto do wyboru
s3 dwa rdzne wykoriczenia - STALOWE lub ICON,
typ okapu i inne akcesoria.

6 rozmiaréw

2 wysokosci komory 4 powierzchnie

475 mm

475x735 mm

950 mm

950x730 mm Cegta szamotowa

950 mm
950x1260 mm *nie dotyczy SI140-5140 Ttoczona powierzchnia ze stali nierdzewnej

1240mm [——

1240x730 mm Cata komora wytozona cegta szamotow

1240 mm

Wielowarstwowa powierzchnia stalowa

1400x935 mm

48




seriel3

EVOLUTION

2 rodzaje
otwierania
drzwi

Otwieranie w gore Standardowe

e D) 05 1

nawilzacza
1200 kw 1600 kw 3200 kw

6 specjalnych komor pieczenia

FastBake

Komora z kamieniem biscotto z opatentowana technologia opracowana
dla wspdtczesnej pizzy neapolitaniskiej: osigga temperature do 500°C

i umozliwia pieczenie w 2 min 30 s. Wzrost produktywnosci 0 25%.

Multibake

Najlepsze ciepto dla kazdego produktu. Idealny dla tych uzytkownikow, ktorzy
potrzebuja wszechstronnego pieca. Perfekcyjne wypieki na ptycie ogniotrwatej
(standard) lub ttoczonej powierzchni ze stali nierdzewnej (na zamowienie) do
pizzy, piekarni, cukierni i gastronomii. Dostepna rowniez z komorg o wysokosci
22 cm (Starbake).

Romanbake

Specjalna do pizzy wypiekanej w stylu rzymskim.

Komora pieczenia ze wzmocnionymi elementami grzewczymi i ptyta
ogniotrwata z odpowiednig moca i systemem ,booster” dla zachowania
odpowiedniej wydajnosci niezaleznie od obciazenia pieca.

Stonebake

Specjalna do pizzy klasycznej.

Cata komora wykonana z cegiet ogniotrwatych, idealna do tradycyjnej pizzy:
doskonate rozprowadzenie ciepta nawet dla najdelikatniejszych sktadnikow.

Steambake

Specjalna do chleba.

Zapewnia doskonaty wzrost i chrupiaca skorke. Wyposazona w nawilzacz
i plyte ogniotrwata (standard) do bezposredniego pieczenia. Dostepna
rowniez z komora o wysokosci 30 cm (Starbake).

Pastrybake

Idealna do ciast i produktéw dtugo dojrzewajacych. Jest wyposazona

w ekskluzywna wielowarstwowa wyttaczana powierzchnie do pieczenia,
ktéra zapewnia idealnie zrownowazone rozprowadzanie ciepta nawet

w przypadku najbardziej delikatnych produktéw. Dostepna rowniez z komorg
0 wysokosci 22 cm (Starbake) i potaczona z dedykowanymi elementami
grzewczymi i cyklem pieczenia.

MORETTI
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Piec jednokomorowy Icon z okapem i komorg rozrostu H=900 mm

okap

komora
wys. 160 mm

komora rozrostu
wys. 900 mm

&

[uewi wym.zew.  890x1210(+250*)x(H)1585 mm CENAEABRYCZAA

> 10 5801

MFSISOML — 1x wym. komory 475x735x(H)160 mm CENAGRAFEN 51799,
moc/napiecie 1x 51 kW [ 400 V + 1x 1,5 KW / 230 V

*

MFSIOOML 1 Wym.iew. ;351)0);132010((;)2156(:) s CENAFABRYCZNA 452460;
Wym. komory  350K/SOX(/ToD mm CENAGRAFEN 61199
moc/napiecie 1x 9 kW [ 400V +1x 1,5 kW / 230V

. ZEW. 1370x1740(+250*)x(H)1

MFSI105ML X o f(ew 9100);26(;)({H;1233X( e CENAFABRYCZNA !
Wym. komory  350KIZ63X/T0 MM CENAGRAFEN 68 079,
moc/napigcie 1x 13,2 KW [ 400 V + 1x 1,5 kW / 230V

%'

I o SOOI s
wym. komory __ 124OXTBKEA/T6D mm CENAGRAFEN 65379,
moc/napiecie 1x 12 kW / 400 V +1x 1,5 kW / 230V

*

MFSI2SML 1 Wym.ieW. Efgleéﬂ(?:ﬁeg(mﬁ% " CENAFABRCZNA 455050~
wym. komory  1249x1260x{J160 mm CENAGRAFEN 72639,
moc/napiecie 1x 173 kKW / 400V +1x 1,5 kW / 230V
wym. zew.  1815x1408(+250%)x(H)1585 mm

CENA FABRYCZNA 148-840,=

MFSI140ML % wym. komory  1400x935x(H)160 mm '

1400 mm

moc/napigcie

1x16 kW / 400V +1x 1,5 kKW / 230V

CENA GRAFEN 69719,

Piec jednokomorowy Icon z okapem i komorg rozrostu nawilzang H=900 mm

<

%

MFSISOMLH X Wym'iew' i:;x;;;o((;;:aoo)x(rl)1sssmm CENA FABRYCZNA 119420~
M. KOMOry _ SXESHIBS M CENAGRAFEN 55939
moc/napiecie 1x 51 kW / 400V +1x 1,5 kW / 230 V

*

S wym.iew. ;20);132;0(:)2155% Jx(H)1585 mm CENAFABRICINA 146510,
Hym. komory_ S/ rIIE0 mim CEVAGRAFEN 68819,
moc/napigcie 1x 9 kW / 400V +1x 1,75 kW / 230V

%

MFSI105MLH Wym'iew' ;3520);127;;) (ES;ZJX(HNS% mm CENAFABRYCZNA 160-920;
M. Komory  F i CENAGRAFEN 75379,
moc/napigcie 1x 13,2 KW / 400 V + 1x 1,75 kW [ 230 V

%'

MFSI120MLH Wym'iew' lgigx;;oi;z)?go)x(H)wss mm CENA FABRYCZNA 154180,
b UL e oLl CEVAGRAFEN 72229
moc/napiecie 1x 12 kW / 400 V +1x 1,75 kW / 230 V

%

MFSI125MLH Wym'iew' EESX&?)(}T_'S)?G)(;((HNS%mm CENAFABRYCZNA 474420~
. KomoTy e B CENAGRAFEN 80309,
moc/napiecie 1x 173 kW / 400 V + 1x 1,75 kW / 230V

%

—— wym.iew. 1§;Zx1gl;(;8((;2;20)x(H)1585 mm CONAFABRYCINA 164866

tym. Komory TR AHIBY mm CEVAGRAFEN 77229,
0 moc/napigcie 1x 16 kW / 400 V +1x 1,5 kW / 230V
* okap
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EVOLUTION

komora
wys. 160 mm

komora
wys. 160 mm

komora rozrostu
wys. 900 mm

Piec dwukomorowy Icon z okapem i komora rozrostu H=900 mm @

wym.zew.  890x1210(+250*)x(H)1945 mm

wym. komory  475x735x(H)160 mm

moc/napiecie 2x 5,1 kW [ 400V +1x 1,5 kW / 230V
wym.zew.  1370x1210(+250%)x(H)1945 mm
wym. komory  950x730x(H)160 mm

moc/napigcie 2x 9 kW / 400V +1x 1,5 kW [ 230V
wym.zew.  1370x1740(+250%)x(H)1945 mm

CENAFABRYCZNA 185610,

MFSIS0DL x CENAGRAFEN 86 949,

CENA FABRYCZNA 218-356;

MFSI100DL x CENAGRAFEN 103999,

CENAFABRYCZNA 240-500,-

MFSI105DL wym. komory 950x1260(H)160 mm CENAGRAFEN 112660,
moc/napigcie 2x 13,2 kW / 400 V +1x 1,5 kW [ 230 V
%
o T cusan o
wym. komory  T249x130KH)To0 mm CENAGRAFEN 108 029,-
moc/napiecie 2x 12 kW / 400V +1x 1,5 kW / 230V
%)
MFSI125DL o iew. 1§igxzzg(+(ils)(1>ﬁ)(;<(H)1945 . CEVAFABRYCZNA 256700
wym. komory  1249x1260x(1)160 mm CENAGRAFEN 120249,
moc/napiecie 2x17,3 kW / 400V + 1x 1,5 kW / 230 V )
. ZeW. 1815x1408(+250%)x(H)194
MFSI140DL o iew 120?))(93058((;)5120))(( e CENAFABRYCZNA !
= = wym. komory _ TRDK35oXR)1o0 mm CENAGRAFEN 115409,
100 mm moc/napigcie 2x 16 kW / 400V +1x 1,5 kW [ 230V
Piec dwukomorowy Icon z okapem i komora rozrostu nawilzang H=900 mm @

wym. zew.  890x1210(+250%)x(H)1945 mm
wym. komory  475x735x(H)160 mm
moc/napiecie 2x 5,1 kW / 400V +1x 1,5 kW / 230V
*
i IR g
o) CENAGRAFEN 109 999,-
moc/napiecie 2x 9 kKW / 400V + 1x 1,75 KW / 230 V E

000
CENA FABRYCZNA 194450, (o)
CENAGRAFEN 91089,

MFSISODLH 2

MFSI100DLH  2x

wym. zew.  1370x1740(+250%)x(H)1945 mm

wym. komory  950x1260x(H)160 mm

moc/napigcie 2x 13,2 kW / 400V +1x 1,75 kW / 230 V

wym. zew.  1660x1210(+250%)x(H)1945 mm

wym. komory  1240x730x(H)160 mm

moc/napiecie 2x 12 KW / 400V + 1x 1,75 kW / 230 V

wym. zew. 1660x1740(+250%)x(H)1945 mm

wzm. komory 1240x1260(x(H)16)0 (mr)n CENAFABRYCZNA 273070~
o7 CENAGRAFEN 127919,

moc/napiecie 2x 17,3 kW / 400 V +1x 1,75 kW / 230 V

wym. zew. 1815x1408(+250%)x(H)1945 mm

S5 wym. komory  1400x935%(H)160 mm

T moc/napiecie 2x 16 kW / 400 V + 1x 1,5 KW / 230V

CENAFABRYCZNA 256-080;~

MFSI0SDLH ~ 2x CENAGRAFEN 119 969,

CENAFABRYCZNA 245230,

MFSI120DLH ~ 2x CENAGRAFEN 114 879,-

MFSI125DLH 2X

CENAFABRYCZNA 262396,

MFSIT40DLH  2x CENAGRAFEN 122919,

* okap

51

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%




Piec trzykomorowy Icon z okapem i komorg rozrostu H=700 mm

okap

komora
wys. 160 mm

komora
wys. 160 mm

komora
wys. 160 mm

komora rozrostu
wys. 700 mm

wym. zew.

890x1210(+250%)x(H)1585 mm

&

CENA FABRYCZNA 259-060;~
MFSIS0TL 3 wym. komory 475x735X(H)160 mm CENAGRAFEN  121359,-
moc/napiecie 3x 5,1 kW / 400V +1x 1,5 kW / 230V
*
MFSI00TL Wym.iew. ;3520);132;0((;)2156(:) s CENAFABRICZNA 302310;
Wwym. komory  J50k/SOX(/ToD mm CENAGRAFEN 141619,
moc/napiecie 3x 9 KW / 400V + 1x 1,5 kW / 230 V
zew.  1370x1740(+250%)x(H)1
MFSI105TL wn iew 93500);26(;) ((+H)51063X( e CENAFABRICZNA 333350,
Wym. komory 950K IZ03X/ToY mm CENAGRAFEN 156 179;-
moc/napigcie 3x 13,2 kW / 400V +1x 1,5 kW [ 230 V
%'
oL ST cuaprau o
wym. komory _ 124IXTBKGH/TGD mm CENAGRAFEN 149779,
moc/napiecie 3x 12 KW / 400V + 1x 1,5 kW / 230 V
%
MFSI25TL Wym.ieW' 1§§3XZ:?)(+(2H5)36§(H)1585mm CEVAFABRICZNA 356150~
wym. komory  1249x1260x{J160 mm CENAGRAFEN 166 849,-
moc/napiecie 3x 17,3 kW / 400 V +1x 1,5 KW / 230 V
%
MFSI40TL Wym';ew. 1§;ZX192(;8((:-|2)?20)X(H)1585 . CENATABRICZNA 34800,
Wym. komory  R99KXHTED mm CENAGRAFEN 160 119;-

moc/napigcie

3x 16 KW / 400V +1x 1,5 kW [ 230 V

Piec trzykomorowy Icon z okapem i komorg rozrostu nawilzang H=700 mm

wym. zew.

890x1210(+250%)x(H)1585 mm

&

CENA FABRYCZNA 268250,
MFSI50TLH 3x wym, komory 475x735x(H)160 mm CENAGRAFEN 125 660,
moc/napiecie 3x 5,1 kW / 400V +1x 1,5 kW / 230V
*
MFSI100TLH Wym.ieW. ;ZZ)O);;?()(:;Z% s CENAFRBRYCZNA 315 620;
wym. komory _ 0x/50XR)1o0 mm CENAGRAFEN 147 859;-
moc/napiecie 3x 9 kKW / 400V + 1x 1,75 kW / 230 V
%
o OB g
Wym. komory  35UZ03XH/ToY mm CENAGRAFEN 163 109;-
moc/napigcie 3x 13,2 kW / 400 V +1x 1,75 kW [ 230 V
%'
o SO s o
wym. komory 124X TBKIA/TGD mm CENAGRAFEN 156179,
moc/napiecie 3x 12 kW / 400V + 1x 1,75 kW / 230 V
%
MFSI125TLH Wym.ieW' 1223X12((])(\‘($?£(H)1585mm CEVAFABRYCZNA 371300;
wym. komory  1249x1263K{r /160 mm CENAGRAFEN 173939
moc/napiecie 3x 17,3 kW / 400 V +1x 1,75 kW / 230 V
%
MFSI40TLH Wym.iew. 1333X19228((;2)?20)X(H)1585 . CENAFABRYCZNA 356770,
wym. komory  T9KZ5oxR)IE0 mm CENAGRAFEN 167129,
0 moc/napiecie 3x 16 kW / 400V + 1x 1,5 kW / 230 V
* okap
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Piec jednokomorowy z okapem i baza

MORETT

seriel3

EVOLUTION

komora
wys. 160 mm

baza

MFS50M X

475mm

wym. zew.

890x1210(+250%)x(H)710 mm

wym. komory

475x735x(H)160 mm

moc/napiecie

1x 51 kW / 400 V

do
-54%

CENAFABRYCZNA 80-280,
CENAGRAFEN 37609,

wym. zew. 1370x1210(+250%)x(H)710 mm
CENAFABRYCZNA 94556
MFS100M wym. komory  950x730x(H)160 mm CIVAGRAFEN 44 899,
moc/napiecie 1x 9 kW / 400 V
wym.zew.  1370x1740(+250*)x(H)710 mm
CENA FABRYCZNA 105760;
MFS105M wym. komory  950x1250x(H)160 mm CIVAGRAFEN 48999,
moc/napiecie 1x 13,2 KW / 400 V
wym.zew.  1660x1210(+250%)x(H)710 mm
CENA FABRYCZNA 160-860;-
MFS120M wym. komory  1240x730x(H)160 mm CINAGRAFEN 46999,
moc/napiecie 1x 12 kW / 400V
wym. zew, 1660x1740(+250%)x(H)710 mm
CENAFABRYCZNA 113-290
MFS125M wym. komory  1240x1260x(H)160 mm CINAGRAFEN 52999
moc/napigcie 1x 173 kW / 400 V
wym. zew. 1815x1408(+250%)x(H)710 mm
CENA FABRYCZNA 108470,
MFS140M wym. komory  1400x935x(H)160 mm CENAGRAFEN 51999
1i00mm moc/napigcie 1x 16 kW / 400 V
* okap

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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komora
wys. 160 mm

komora
wys. 160 mm

do
-53%

wym.zew.  890x1210(+250*)x(H)1070 mm
CENA FABRYCZNA 146-300,
MFS50D 2 wym. komory  475x735x(H)160 mm CENAGRAFEN 68529,
moc/napiecie 2x 5,1 kW / 400 V
wym.zew.  1370x1210(+250%)x(H)1070 mm
CENAFABRYCZNA 171510
MFS100D wym. komory  950x730x(H)160 mm CINAGRAFEN 81999
moc/napiecie 2x 9 kW / 400V
wym.zew.  1370x1740(+250%)x(H)1070 mm
CENAFABRYCZNA 191910~
MFS105D wym. komory  950x1250x(H)160 mm CENAGRAFEN 89,899,
moc/napiecie 2x 13,2 KW / 400V
wym.zew.  1660x1210(+250%)x(H)1070 mm
CENA FABRYCZNA 183070,
MFS120D wym. komory  1240x730x(H)160 mm CENAGRAFEN 87999
moc/napiecie 2x 12 kW / 400V
wym.zew.  1660x1740(+250*)x(H)1070 mm
CENA FABRYCZNA 205920,
MFS125D wym. komory  1240x1260x(H)160 mm CENA GRAFEN 96 469,-
moc/napigcie 2x 173 kW / 400V
wym.zew.  1815x1408(+250%)x(H)1070 mm
MFS$140D wym. komory  1400x935x(H)160 mm CENAFABRYCZNA 196:950;

1400 mm

moc/napigcie

2% 16 kW [ 400 V

CENAGRAFEN  94999,-
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komora
wys. 160 mm

komora
wys. 160 mm

wym. zew. 890x1210(+250%)x(H)1430 mm
wym. komory  475x735x(H)160 mm
moc/napigcie 3x 5,1 kKW / 400V

wym. zew. 1370x1210(+250%)x(H)1430 mm

CENAFABRYCZNA 212310,

MFS50T 3x CENAGRAFEN 99 459,-

CENAFABRYCZNA 248-470;

MFS100T wym. komory  950x730x(H)160 mm CINAGRAFEN  116:399-
moc/napigcie 3x 9 kW / 400 V
wym. zew. 1370x1740(+250*)x(H)1430 mm
CENA FABRYCZNA 278-660;
MFS105T wym. komory  950x1250x(H)160 mm CINAGRAFEN 130259,
moc/napigcie 3x 13,2 kW [ 400 V
wym.zew.  1660x1210(+250%)x(H)1430 mm
CENA FABRYCZNA 265280
MFS120T wym. komory  1240x730x(H)160 mm CENAGRAFEN 124269
moc/napigcie 3x 12 kW / 400 V
wym.zew.  1660x1740(+250*)x(H)1430 mm
CENA FABRYCZNA 298550,
MFS125T wym. komory 1240x1260x(H)160 mm CINAGRAFEN  139.859.-
moc/napigcie 3x 17,3 kW [ 400 V
wym.zew.  1815x1408(+250*)x(H)1430 mm
MFS140T wym. komory  1400x935x(H)160 mm CENAFABRYCZNA !

CENAGRAFEN 133 749,

100mm moc/napigcie 3x 16 kW / 400 V

* okap

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Podstawy podstawy H1050

kod wysokost FABQREYNCI;NA GCRE\':QN

MFS50560 600 mm 8670, 4059,

MFS50S80 800 mm 8670, 4 059,-

MFS50595 950 mm 8679, 4 059,-

MFS505105 1050 mm 8670,- 4 059,-

MFS100560 600 mm 10590, 4959,

MFS100S80 800 mm 10590, 5599,

MFS100S95 950 mm 10590, 5599,

| Podstawa na kotach MFS1005105 1050 mm 10590, 5199,

P MFS105560 600 mm 11470,~ 5369,

E—% MFS105580 800 mm 11470,- 5369,

MFS105595 950 mm 11470, 5369,

MFS1055105 1050 mm 11470,- 5369,

MFS120560 600 mm 10940, 5129,-

MFS120580 800 mm 10940, 5499,

MFS120595 950 mm 10940, 5499,

MFS1205105 1050 mm 10940, 5129,-

MFS125560 600 mm 19440, 9109,-

MFS125580 800 mm 19440, 9109,

MFS$125595 950 mm 19.440.- 9109,

Podstawa na kotach MFS1255105 1050 mm 19440, 9109,

MFS140S60 600 mm 18470, 8649,

MFS140580 800 mm 18470, 8999,

MFS140595 950 mm 18470, 8649,

MFS1405105 1050 mm 18470, 8649,

MFS50SP60 600 mm 11290,- 5289,-

MFS50SP80 800 mm 11290,- 5289,-

MFS50SP95 950 mm 11290,- 5289,-

MFS50SP105 1050 mm 11290, 5289,-

MFS100SP60 600 mm 15850, 71419,-

MFS100SP80 800 mm 15850, 71419,-

MFS100SP95 950 mm 15850, 7419,-

Podstawa MFS100SP105 1050 mm 15850, 7419
z prowadnicami

02 kolach MFS1055P60 600 mm 16720 7829,

MFS105SP80 800 mm 16720, 7829,

MFS105SP95 950 mm 16720, 7829,

MFS105SP105 1050 mm 16720,- 7829,

MFS120SP60 600 mm 16200, 7589,

MFS120SP80 800 mm 16200, 7589,

MFS120SP95 950 mm 16200, 7589,

MFS120SP105 1050 mm 16200, 7589,
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EVOLUTION

Podstawy £

kod wysokos¢ FAB(;!EYNCI;NA szf\r:‘s\u
MFS1255P60 600 mm 24:690;- 11569;-
MFS1255P80 800 mm 2:690; 11569,-
MFS1255P95 950 mm 2r690;- 11569,-
Izj?)(:;\t;a‘:‘:ianicami MFS1255P105 1050 mm 24690 11569,
na kotach MFS140SP60 600 mm 23730 11109,-
MFS1405P80 800 mm 37307 11109,
MFS1405P95 950 mm 237307 11109,
MFS140SP105 1050 mm 37307 11109,
MFS505L60 600 mm 17330, 8119,
MFS505L80 800 mm 18120 8489,
MFS1005L60 600 mm 253007 11849;-
MFS$1005L80 800 mm 273207 12799,
MFS1055L60 600 mm 27230 12759,
Podstawa zkomorg ~ MFS1055L80 800 mm 29420, 3719
%ﬁ A rozrostu na kotach  yespgsi 60 600 mm 26:090;- 12219,
Y © MFS120SL80 800 mm 280201 12999,
MFS1255L60 600 mm 29150, 13 659;-
MFS1255L80 800 mm 31340 14679,
MFS1405L60 600 mm 28020 1319,
MFS1405L80 800 mm 30200;- 1% 149;-
MFS50SLHUMG0 600 mm 26440, 12389,
MFS50SLHUMB0 800 mm 76707 12959;-
MFS100SLHUMG0 600 mm 38.960;- 18249,
MFS100SLHUM80 800 mm 420207 21099,
MFS105SLHUM60 600 mm 423707 19 849,-
Podstawa z nawilzang ~ MFS105SLHUM8O0 800 mm 453507 21249,

4 komorg rozrostu MFST20SLHUM60 600 mm 40360~ 18 909,
@ © MFST20SLHUMSO 800 mm 43070 20179
MFST25SLHUM60 600 mm 449107 21039;-
MFS1255LHUM80 800 mm 48330 22639,
MFS140SLHUM60 600 mm 43250~ 20259

MFS140SLHUM80 800 mm 46490 21719, E

MORETTI
FORI

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Opcje do pieca S50, $100, 5105, $120, $125, S140 cena
__ MFS50H Komora pieczenia o wysokosci 220 mm do pieca S50 1149,
I TE _- MFSH Komora pieczenia o wysokosci 220 mm do pieca $100, 5105, $120 1269,
MFS125H  Komora pieczenia o wysokosci 220 mm do pieca S125 1389,
I —— - MFS50F Komora 500 °C wytozona kamieniem Biscotto do pieca S50 2379
= MFS100F  Komora 500 °C wytozona kamieniem Biscotto do pieca 5100 3769,-
L . MFS105F  Komora 500 °C wytozona kamieniem Biscotto do pieca S105 4219,
MFSU Drzwi komory otwierane do gory do pieca S50, S100, $105, $120, $125 2089,
MFS140U  Drzwi komory otwierane do gory do pieca S140 4269,
MESE Stalowe podtoze do wypiekow produktow w blaszy do pieca S50, $100, 199-
5105, 5120, 5125, 5140 J
Komora pieczenia o wzmocnionych elementach grzewczych
M S0 S0 S0 Sn S 168
MFS50S Cata komora wytozona szamotem do pieca S50 3769,
MFS100S  Cata komora wytozona szamotem do pieca S100 4629,
MFSS Cata komora wytozona szamotem do pieca 105, $120 5619,-
MFS1255  Cata komora wytozona szamotem do pieca $125 7869,
MFS50V  Nawilzacz komory 1,2 kW do pieca S50 5699,
MFS1.6V Nawilzacz komory 1,6 kW do pieca 5100, $105 6969,
MFS3.2v Nawilzacz komory 3,2 kW do pieca $120, 5125, S140 8409,
Opcje do piecy SI50, S1100, SI105, SI120, SI125, SI140 cena
MFSISOH  Komora pieczenia o wysokosci 220 mm do pieca SI50 1109,-
MFSIH Komora pieczenia o wysokosci 220 mm do pieca SI100, 51105, SI120 1309,
MFSI125H  Komora pieczenia o wys. 220 mm do pieca SI125 1349,-
MFSISOF  Komora 500 °C wytozona kamieniem Biscotto do pieca SI50 2379,
MFSI100F  Komora 500 °C wytozona kamieniem biscotto do pieca SI100 3769,-
MFSI105F  Komora 500 °C wytozona kamieniem biscotto do pieca SI1105 4219,
MFSIU Drzwi komory otwierane do gory do pieca SI50, SI100, SI105, SI120, 51125 2089,-
MFSI140U  Drzwi komory otwierane do gory do pieca SI140 4269,-
MESIE Stalowe podtoze do wypiekow produktow w blaszy do pieca SI50, SI100, 199~
SI105, SI120, SI125, SI140 !
Komora pieczenia o wzmocnionych elementach grzewczych
MESIB 4 eca 150, 5100, 5105, 5120, 517 s 1639
MFSI50S  Cata komora wytozona szamotem do pieca SI50 3729,
MFSI100S  Cata komora wytozona szamotem do pieca SI100 4629,
MFSIS Cata komora wytozona szamotem do pieca 51105, 51120 5 659,-
MFSI125S  Cata komora wytozona szamotem do pieca SI125 7869,
MFSI5S0V  Nawilzacz komory 1,2 kW do pieca SI50 5699,-
MFSI.6V  Nawilzacz komory 1,6 kW do pieca SI100, SI105 6969,-
MFSI3.2V Nawilzacz komory 3,2 KW do pieca SI120, SI125, SI140 8409,

do cen nalezy doliczyc VAT 23%



CORE

Condecktion® Technology

Uniwersalny piec do regeneracji
i wykonczenia produktow

Zaawansowany piec do regeneracji i wykoriczenia produktéw, stwo-
rzony z mysla o nowoczesnych lokalach gastronomicznych. Dzigki
innowacyjnej technologii Core znaczaco skraca czas przygotowania
dan, zapewniajac ich najwyzsza jakos¢. To doskonate rozwigzanie
dla miejsc bazujacych na pétproduktach, gdzie liczy sie wydajnosc
i minimalizacja zapotrzebowania na wykwalifikowany personel.

Patrz strona 80

AFSRa

‘The SmartBaking Company®
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TR A DI TI1I ON

Projekt

SeriaP to piece statyczne Moretti Forni, ktre wyrézniaja sie
solidnoscia i wysoka izolacja: wyposazone w izolacje o wysokiej
gestosci oraz drzwi ,do duzych obciazen”. Piece z tej serii, maja
elektroniczny uktad sterowania, ktory gwarantuje doskonate
wyniki pieczenia. Caty system wsparty jest intuicyjnym panelem
sterowania Moretti System Control, dzieki ktéremu piec tatwo
zaprogramowac.

Cata gama posiada okap z blachy stalowej malowanej w kolorze
czarnym.

AMALFI - Modutowy piec do bezposredniego pieczenia

0 wyjatkowej stabilno$ci temperaturowej.

+ Komora do pieczenia jest catkowicie wytozona cegta
ogniotrwata

Specjalna ostona przednia, ktdra zapobiega utracie ciepta
Elementy grzewcze wewnatrz cegty ogniotrwatej dla lepszej
cyrkulacji termicznej

Codzienny timer zataczenia

Zarzadzanie przerwami - funkcja ekonomiczna

20 personalizowanych programéw

Zarzadzanie temperatura gory i dotu

4

4 Dual-Power® Technology Eco-Standby® Technology

+ Stworzony do bezposredniego pieczenia na cegle ogniotrwatej
« Timer pieczenia
* Optymalna izolacja termiczna

Komora pieczenia w catosci z cegty ogniotrwatej

Amalfi, z komorami zbudowanymi w catosci z mikrochropowate-
go materiatu ogniotrwatego, jest idealnym narzedziem

do bezposredniego pieczenia pizzy. Elementy grzejne sa
wktadane bezposrednio do kamienia, aby zapewni¢ Amalfi
idealne rozproszenie ciepta i niezwykta zdolnos¢ do
utrzymania temperatury, gwarantujac zawsze idealng jakos¢
pieczenia pizzy, nawet przy czestym otwieraniu drzwi.
Elektroniczny panel sterowania umozliwia uzytkownikowi
ustawianie mocy gory i dotu, w tym timer zataczenia,
funkeji ekonomicznej i programow pieczenia.

Elementy grzewcze

Ekskluzywna technologia ktéra charakteryzuje Amalfi,
to elementy grzewcze umieszczone w kamieniu, ktre
przyczyniaja sie do idealnego rozprowadzenia ciepta.

@ Timer accensione
P programmabile

Oddzielne i niezalezne zarzadzanie
gorna i dolng moca pieca.
[Korzysci: Jednorodnos$¢ pieczenia

i idealna kalibracja ciepta.

60

Inteligentna funkcja zmniejszajaca
zuzycie energii, do stosowania podczas
przerw w pracy. Jeden przycisk pozwala
na natychmiastowe przywrécenia pieca
do normalnego trybu pracy.

[Korzysci: Oszczednosc energii i redukcja
kosztow.

MORETTI
FORI

The SmartBaking Company

Funkcja automatycznego zataczenia
urzadzenia o zadanej godzinie.
[Korzysci: Optymalizacja czasu pracy
i minimalizacja kosztow.



Maksymalna temperatura 450°C

serie(z]

TRADITION

OKAP

Mocne grzatki wewnatrz
ptyt szamotowych

Cata komora wytozona szamotem

Idealne odwzorowanie efektu
pieca opalanego drewnem

Prosta, intuicyjna obstuga

Mozliwos¢ nastawienia autostartu
pieca na kolejny dzien

Utrzymuje temperature nawet
przy wielokrotnym otwieraniu
i zamykaniu drzwi

BAZA

Perferowany szamot gwarantujacy
doskonat cyrkulacje powietrza
pod pizza

Bezawaryjna konstrukcja
niezmienna od lat 70-tych

Obudowa ze stali nierdzewnej
W nowoczesnym wydaniu

Perfekcyjna izolacja cieplna pieca

preykiadowy zestaw Komora rozrostu (opcja)

Standardowe uchwyty do drzwi

Grzatki wewnatrz szamotu

Uchwyty do drzwi wersja dtuga Komora w catosci wykonana
(opcja) z cegty szamotowej

MORETTI
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okap

komora
wys. 180 mm

baza

Piec jednokomorowy Amalfi z okapem i baza
-56%
wym.zew.  1020x1400(+250*)(H)650 mm >

wym. komory ~ 650x1030x(H)180 mm

CENAFABRYCZNA 766107

WFAMALFIAM —1x CENAGRAFEN 33579,

moc/napiecie 1x 71 kW [ 400 V

wym. zew.  1320x1100(+250*)x(H)650 mm

CENAFABRYCZNA 78-360;-

MFAMALFIBM - 1x CENAGRAFEN 35999,

wym. komory  950x730x(H)180 mm

moc/napiecie 1x 71 kW [ 400 V

wym. zew.  1320x1400(+250*)x(H)650 mm

CENAFABRYCZNA 83796;-

MFAMALFICM —Tx CENAGRAFEN 36729

wym. komory  950x1030x(H)180 mm

950mm moc/napiecie 1x 9,6 KW / 400 V

* okap
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TRADITION

okap

komora
wys. 180 mm

komora
wys. 180 mm

Piec dwukomorowy Amalfi z okapem i baza
wym. zew.  1020x1400(+250%)(H)1050 mm ¥

wym. komory ~ 650x1030x(H)180 mm

moc/napiecie 2x 7,1 kW / 400V

wym. zew. 1320x1100(+250*)x(H)1050 mm

CENAFABRYCZNA 137720;

MFAMALFIAD - 2x CENAGRAFEN 60369,

CENAFABRYCZNA 141-040;

MFAMALFIBD  2x CENAGRAFEN 59999,

wym. komory  950x730x(H)180 mm
moc/napiecie 2x 7,1 kW [ 400V

wym. zew. 1320x1400(+250%)x(H)1050 mm

CENAFABRYCZNA 151020,

MFAMALFICD  2x CENAGRAFEN 66199,

wym. komory 950x1030x(H)180 mm
moc/napigcie 2x 9,6 kKW / 400 V

* okap




Piec trzykomorowy Amalfi z okapem i baza

okap

komora
wys. 180 mm

komora
wys. 180 mm

komora
wys. 180 mm

baza

do
-58%

wym. zew.  1020x1400(+250%)x(H)1450 mm
CENAFABRYCZNA 198-830;-
MFAMALFIAT ~ 3x wym. komory  650x1030x(H)180 mm CENAGRAFEN 87149
moc/napiecie 3x 71 kW / 400V
wym. zew.  1320x1100(+250*)x(H)1450 mm
CENAFABRYCZNA 203730;
MFAMALFIBT ~ 3x wym. komory  950x730x(H)180 mm CENAGRAFEN 84839,
moc/napigcie 3x 71 KW / 400 V
wym. zew.  1320x1400(+250*)x(H)1450 mm
CENAFABRYCZNA 218-260;-
MFAMALFICT 3X wym. komory  950x1030x(H)180 mm CENA GRAFEN 95 669
moc/napigcie 3x9,6 kW / 400V

64

* okap

do cen nalezy doliczyc VAT 23%



serie(z]

TRADITION

Podstawy

kod wysokosé CENAFABRYCZNA  CENA GRAFEN
MFAMALFIAS60 600 mm
MFAMALFIAS80 800 mm 104205 4569,
H = MFAMALFIAS95 950 mm
/H — MFAMALFIBS60 600 mm
]‘7 = Podstawa na kotach MFAMALFIBS80 800 mm 11207 4 869,
E—%/‘é MFAMALFIBS95 950 mm
MFAMALFICS60 600 mm
MFAMALFICS80 800 mm V70 5029,
MFAMALFICS95 950 mm
MFAMALFIASP60 600 mm
MFAMALFIASP80 800 mm 13-040;- 5719,
MFAMALFIASP95 950 mm
Podstawa MFAMALFIBSP60 600 mm
z prowadnicami MFAMALFIBSP80 800 mm 16:370,- 1179~
/fg na kotach MFAMALFIBSP9S 950 mm
MFAMALFICSP60 600 mm
MFAMALFICSP80 800 mm 16720 7329~
MFAMALFICSP95 950 mm
MFAMALFIASL80 800 mm 26090, 11439,-
MFAMALFIBSL80 800 mm 26270, 11999,-
Podstawazkomorg  “meawaipicsigo 800 mm 272307 1929
/@{ rozrostu na kotach
o
Opcje Opcje cena
MFAMALFIDH Uchwyt przez catg dtugoS¢ drzwi do pieca AMALFI A-B-C-D 1339,

3
o
o

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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TR A DI TI1I ON

Wszechstronnos¢ i tatwos¢ uzytkowania

P60, P80, P120 s3 wielofunkcyjnymi wersjami seriiP: z opcja
pieczenia z uzyciem pary, z wymiennym podtozem stalowym
zwypustkami lub perforowana cegta ogniotrwata.

Jest idealny do bezposredniego i posredniego pieczenia pizzy,
chlebai ciasta. Elektroniczny panel sterowania umozliwia
osobne ustawianie mocy gornej i dolnej, w tym timer zataczenia
pieca, funkcji ekonomicznej i programéw pieczenia.
Dostepny w 3 roznych rozmiarach (A-B-C), aby zaspokoi¢
wszelkie potrzeby instalacyjne. P120 z dwojgiem drzwi
minimalizuje ubytki i straty ciepta.

podtoze z perforowanej cegty ogniotrwatej lub ze stali
nierdzewnej

specjalna ostona przednia, ktory zapobiega utracie ciepta
zarzadzanie temperaturg gory i dotu

timer zataczenia

zarzadzanie przerwami w pracy - funkcja ekonomiczna

20 personalizowanych programow

komora pieczenia z cegty ogniotrwatej lub ze stali
nierdzewnej

pieczenie bezposrednie lub z wykorzystaniem blach

do pieczenia

timer gotowania

+ optymalna izolacja termiczna
+ podwdjne oswietlenie komory pieczenia

Optymalna izolacja termiczna i maksymalna skutecznos¢

P6OE, P8OE, P120E to solidne i funkcjonalne piece wielofunkcyj-
ne, dobrze izolowane dzieki zastosowaniu izolacji o wysokiej
gestosci i duzej grubosci, zapewniaja maksymalng skutecznos¢
w utrzymywaniu temperatury gwarantujac idealne pieczenie.

Rownomierne pieczenie i tatwos$¢ uzytkowania

Specjalna perforowana ptyta ogniotrwata zmniejsza bezwtad-
nos¢ cieplna: ciepto przeptywa szybciej i jest optymalnie
rozprowadzane na produkcie. Specjalne stalowe podtoze

z wypustkami, idealny do pieczenia posredniego, utrzymuje
blache lekko uniesiona, umozliwiajac przeptyw goracego
powietrza pod nia, zawsze gwarantujac idealne i réwnomierne
pieczenie.

Dwie komory pieczenia P60E, P8OE, P120E, kazda ze szklanymi
drzwiami i podwojnym oswietleniem wewnetrznym. Oéwietlenie
zamontowane jest w pozycji chronionej, ktéra zabezpiecza
lampy oraz maksymalizuje widocznos¢ pieczonego produktu
bez koniecznosci otwierania drzwi. To zmniejsza rozproszenie

i daje wieksze oszczednosci energii oraz lepsza wydajnosc pracy.

T 4 N ® Timer accensione
@A Dual-Power® Technology Eco-Standby® Technology programmabile

Oddzielne i niezalezne zarzadzanie
gorna i dolng moca pieca.
[Korzysci: Jednorodnos$¢ pieczenia

i idealna kalibracja ciepta.

Inteligentna funkcja zmniejszajaca

zuzycie energii, do stosowania podczas
przerw w pracy. Jeden przycisk pozwala
na natychmiastowe przywrécenia pieca

Funkcja automatycznego zataczenia
urzadzenia o zadanej godzinie.
[Korzysci: Optymalizacja czasu pracy
i minimalizacja kosztow.

do normalnego trybu pracy.
[Korzysci: Oszczednosc energii i redukcja

kosztow.

| g) Vaporiera® Technology

Mozliwos¢ naparowania komory celem
uzyskania lepszego wypieku. Niezbedne
narzedzie w piekarnictwie.

KKorzysci: Poprawa jakosci produktu.
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Maksymalna temperatura 450°C se r‘i e E

TRADITION

OKAP

Prosta, intuicyjna obstuga

Timer informujacy o zakorczeniu
procesu wypieku

Mozliwo$¢ nastawienia autostartu
pieca na kolejny dzien

Dodatkowa opcja: komora wys. 30 cm

Perferowany szamot gwarantujacy
doskonatg cyrkulacje powietrza
pod pizza

Dwa rodzaje podktadu do wyboru:
stalowy perforowany lub z szamotu

BAZA

Bezawaryjna konstrukcja niezmienna
od lat 70-tych

Obudowa ze stali nierdzewnej
W nowoczesnym wydaniu

Perfekcyjna izolacja cieplna pieca @

Komora rozrostu (opcja)

przyktadowy zestaw

POJEMNOSC BLACH 600X400

P6OE PSOE P120E A 500
(©)))
TEMPERATURE SET POINT
. - | M | L_) M
Standardowe uchwyty do drzwi o o | o e )
Pl SN 2 blachy 4 blachy 3 blachy
N 600x400  600x400 600x400
b |
[ P120E B P120E C
Uchwyty do drzwi wersja dtuga Elektroniczny system Moretti Forni
(nalezy wskaza¢ przy sktadaniu
zamowienia)
4 blachy 6 blach
600400 600X400
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okap

komora

wys. 180 mm

baza

%

wym. zew.  970x1290(+250*)x(H)620 mm
CENAFABRYCZNA 56-640;=
MFP60M X wym. komory  600x830x(H)180 mm CENAGRAFEN  24829,-
moc/napiecie 1x7,9 kW / 400V
wym. zew.  1170x1690(+250%)x(H)620 mm
CENAFABRYCZNA 63-826;=
MFPSOM 1x wym. komory  800x1250x(H)180 mm CNAGRAFEN 27979,
moc/napigcie 1x 11kW / 400V
* okap

okap

komora
wys. 180 mm

komora

wys. 180 mm

baza

do
-56%

wym. zew.  970x1290(+250*)x(H)990 mm
CENAFABRYCZNA 100-420;=
MFP60D X wym. komory ~ 600x830x(H)180 mm CENA GRAFEN 45199;-
moc/napiecie 2x7,9 kW / 400 V
wym. zew.  1170x1690(+250%)x(H)990 mm
CENAFABRYCZNA 112-680;
MFP80D x wym. komory  800x1250x(H)180 mm CNAGRAFEN 49389~
moc/napigcie 2x 11kW / 400 V
* okap
Opcje do pieca P60, P80 cena
MFPB Komora pieczenia o wzmocnionych elementach grzewczych do pieca P60, P80 1069,-
MFPV Nawilzacz komory 1,6 kW do pieca P60-P80 6519,-
MFP60DH  Uchwyt przez cata dtugosc drzwi do pieca P60 1039,
MFP8ODH  Uchwyt przez catg dtugos¢ drzwi do pieca P80 1339,
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TRADITION

okap

komora
wys. 180 mm

!_l.* = - *——*| | komora

i

wys. 180 mm

L
—— | komora
wys. 180 mm
L baza
Elektryczny piec trzykomorowy Seria P P60-P80 @7
= e wym.zew.  970x1290(+250*)x(H)1360 mm
g 5 CENA FABRYCZNA 44-190;
MFP6OT 3 wym. komory ~ 600x830x(H)180 mm CEVAGRAFEN 63199
moc/napiecie 3x7,9 kW / 400V
“]]8€ wym. zew. 1170x1690(+250%)x(H)1360 mm
= CENA FABRYCZNA 161530,
MFP8OT 3x < % . wym. komory  800x1250x(H)180 mm CEVAGRAFEN 70799
moc/napigcie 3x 11kW / 400 V
* okap
do
Podstawy
(2
kod wysokosé CENAFABRYCZNA  CENA GRAFEN
MFP60S60 600 mm
é 7 MFP60S80 800 mm 9720 4259,
MFP60S95 950 mm
! = Podstawa na kotach
| /cg MFP80S60 600 mm
E % MFP80S80 800 mm 10-160,- 4 449,-
MFP80S95 950 mm
MFP60SP60 600 mm
MFP60SP80 800 mm 12340, 5409,
Podstawa MFP6OSP95 950 mm
z prowadnicami
na kotach MFP80SP60 600 mm
MFP80SP80 800 mm 12780, 5599, ﬁ
MFP80SP95 950 mm
MFP60SL60 600 mm 18390~ 8059,
Podst ’ MFP60SL80 800 mm 20570~ 9199,-
odstawa z komora n
rozrostu na kotach MFP80SL60 600 mm 21360, 9359,
/@{ MFP80SL80 800 mm 2760 9979,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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]

okap

[ »: ]
: komora
] r wys. 180 mm
o b

&

wym. zew.  1610x1060(+250%)x(H)650 mm
CENAFABRYCZNA 73630
MFP120AM 1x - wym. komory  1240x650x(H)180 mm CEVAGRAFEN 32269
moc/napigcie 1x 8,6 kW / 400V
wym. zew. 1610x1260(+250%)x(H)650 mm
CENAFABRYCZNA 78-360;
MFP120BM X wym. komory  1240x850x(H)180 mm CENAGRAFEN 34349
moc/napigcie 1x 9,3 KW / 400 V
LT oygse wymizew. 1610x1660(+250%)x(H)650 mm
R Exex CENAFABRYCZNA 86-670;=
MFP120CM 1x > oo Amm wym. komory  1240x1300x(H)180 mm CINAGRAFEN  37989,-
1Homm moc/napigcie 1x 15,5 kW / 400V
* okap
okap
komora
wys. 180 mm
komora
wys. 180 mm
- hana

wym. zew. 1610x1060(+250%)x(H)1050 mm
CENAFABRYCZNA 133160~
MFP120AD x wym. komory  1240x650x(H)180 mm CENAGRAFEN  58.369,
moc/napiecie 2x 8,6 kW / 400 V
wym. zew.  1610x1260(+250*)x(H)1050 mm
CENAFABRYCZNA 14%-830;
MFP120BD x wym. komory  1240x850x(H)180 mm CENAGRAFEN 62169
moc/napigcie 2x 93 kW / 400V
wym. zew.  1610x1660(+250*)x(H)1050 mm
CENA FABRYCZNA 157-500;
MFP120CD 2 wym. komory  1240x1300x(H)180 mm CENAGRAFEN 69,039,
1260mm moc/napigcie 2x 15,5 kW / 400 V
* okap
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TRADITION

okap

komora
wys. 180 mm

komora
wys. 180 mm

komora
wys. 180 mm

"
1
L

Elektryczny piec trzykomorowy P120 @
wym. zew. 1610x1060(+250*)x(H)1450 mm

CENAFABRYCZNA 192700
_ wym. komory 1240x650x(H)180 mm CNAGRAFEN 84 469, @
moc/napiecie 3x 8,6 kW / 400V

wym. zew.  1610x1260(+250*)x(H)1450 mm

MFP120AT 3x

CENA FABRYCZNA 205-300;-

MFP1208T x CENAGRAFEN 89 989,-

wym. komory  1240x850x(H)180 mm
moc/napigcie 3x 93 kw / 400V
L oypme wym.zew.  1610x1660(+250%)x(H)1450 mm

= CENAFABRYCZNA 228330;
Toomm Wy, komory  1240x1300x(H)180 mm CENAGRAFEN  100079;-

MFP120CT 3X

1240 mm

moc/napigcie 3x 155 kW / 400V

* okap

TENSFAATYY

g€




Podstawy @
kod wysokos¢ CENAFABRYCZNA  CENA GRAFEN
MFP120AS60 600 mm
MFP120AS80 800 mm 9890~ 4339,
MFP120AS95 950 mm
MFP120BS60 600 mm
7 Podstawa na kotach MFP120BS80 800 mm 9-980;- 4369,
MFP120BS95 950 mm
MFP120CS60 600 mm
MFP120CS80 800 mm 10420, 4569,
MFP120CS95 950 mm
MFP120ASP60 600 mm
MFP120ASP80 800 mm 15150, 6639,-
MFP120ASP95 950 mm
. Podstawa MFP120BSP60 600 mm
] z prowadnicami MFP120BSP80 800 mm 15230, 6 679,-
E—E na kotach MFP120BSP95 950 mm
MFP120CSP60 600 mm
MFP120CSP80 800 mm 15670, 6 869,
MFP120CSP95 950 mm
MFP120ASL80 800 mm 23730 10 399,
Podstawa z komora MFP120BSL80 800 mm 26-440,- 11589,-
/é rozrostu na kotach  MFP120CSL80 800 mm 29150 1279
9 €
Opcje do pieca P120A, P120B, P120C cena
MFPB Komora pieczenia 0 wzmocnionych elementach grzewczych do pieca P120A, P1208 1069,-
MFPL tacznik do drzwi do pieca P120A, P120B, P120C 349
MFP120V  Nawilzacz komory 3,2 KW do pieca P120A, P1208, P120C 7869,-
MFPDH Uchwyt przez cata dtugos¢ drzwi do pieca P120A, P120B, P120C 1919,
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ELEKTRONICZNY DWUKOMOROWY
PIEC IDECK - MFID105.65D

+ OKAP - MFK105.65

Leasing juz od

950

za miesigc*

ELEKTRYCZNY PIEC
PRZELOTOWY T64
- MFMT64E

za miesigc*

PRASA DO CIASTA
GRAFEN - 222430

Leasing juz

450

za miesigc*

* Przewidywana rata leasingu
Wptata 30%, 36 miesigcy + wykup

Kwota moze sie zmienic w zaleznosci od wybranego leasingodawcy, warunkow leasingu

Przedstwaione dane nie sa oferta w rozumieniu Kodeksu Cywilnego

Leasing juz od

570 reto

od

PLN
netto
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Piece iDeck

iDeck

piece do pizzy ze sterowaniem elektronicznym i manualnym

Projekt

To podstawowe piece statyczne Moretti Forni do pizzy.
Monoblok z jedna lub dwiema komorami o wysokosci 14 cm,
z ptyta ogniotrwata. iDeck osiaga temperature 450°C.
Dostepne w wersjach elektronicznych i elektromechanicznych,
obie taczace stal nierdzewna z matowa czarn blacha.

Piece iDeck mozna taczy¢ w moduty z serieF: zestawiajac
oba modele, mozesz potaczy¢ piec konwekcyjny z piecem
statycznym.

Operator otrzyma kompletne stanowisko do pieczenia pizzy,
ciasta, produktow piekarniczych i gastronomicznych na
powierzchni mniejszej niz 1 m?, co zwigksza mozliwosci
rozwoju biznesu.

Gtowne cechy
iDeck moze zawierac takie opcje, jak okap zbierajacy pare,

podstawe z potkami lub komore rozrostu podgrzewana do 60°C.

Drzwi z uchwytem na catej dtugosci sprawiaja, ze obstuga jest
tatwa i bezproblemowa, a solidna sprezyna naciaggowa drzwi
utatwia otwieranie i zamykanie.

Wewnetrzne oswietlenie jest umieszczone w komorze tak,

aby chronic je przed uderzeniami i peknieciami, a kat padania
$wiatta utatwia podgladanie pieczonych produktéw.

Wtasciwosci techniczne

Jednorodnos¢ pieczenia

Specjalna perforowana powierzchnia ogniotrwata i geste
rozmieszczenie elementow grzewczych gwarantuja idealne
i rownomierne pieczenie.

Wersja elektroniczna
Wersja elektroniczna iDeck zawiera ekskluzywna technologie
Dual-Power® do oddzielnego zarzadzania mocg gorna i dolna.

Wersja elektromechaniczna

Elektromechaniczna wersja iDeck obejmuje mechaniczng
kontrole dwoch termostatéw temperatury wewnetrznej
komory, osiagajac réwnowage pomiedzy doskonata
wydajnoscia a maksymalng prostot obstugi.

T4

- ®
4 Dual-Power® Technology

Oddzielne i niezalezne zarzadzanie gérna i dolng moca pieca.
Korzysci: Jednorodnos¢ pieczenia i idealna kalibracja ciepta.

Prostota obstugi dzieki uchwytowi
wzdtuz catej szerokosci komory
oraz sprezynom domykajacym drzwi

Innowacyjne sterowanie warunkami
pracy - Smart Baking - procentowe
sterowanie moca grzatek gornych

i dolnych bez wptywu na temperature
w komorze (w modelach

ze sterowaniem elektronicznym)

Opatentowany perforowany szamot
gwarantuje doskonata cyrkulacje
powietrza pod pizza

Oswietlenie halogenowe montowane
jest we wnece, dzieki czemu

nie zmniejsza sie powierzchnia
pracy i jest zabezpieczone przed
uszkodzeniami

przyktadowy zestaw
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Gesto utozone grzatki na catej
powierzchni komory gwarantuja
réwnomierny wypiek

Mozliwos¢ zamoéwienia wielu akcesorii
takich jak: okap, podstawa, podstawa
z prowadnicami na kotach oraz
podstawa z komora rozrostu




iDeck

panel elektroniczny
lub manualny

do
-56%
990x798x(H)370 mm

~— CENAFABRYCZNA 25590
' CENAGRAFEN 11209

wym. zew,
wym. komory  720x420x(H)140 mm
moc/napigcie 1x5 kW / 400 V
wym.zew.  850x930x(H)370 mm
wym. komory ~ 610x660x(H)140 mm
moc/napiecie 1x 4,2 kW / 400 V
wym.zew.  990x1060x(H)370 mm
wym. komory  720x720x(H)140 mm
moc/napigcie 1x6 kW / 400V
wym.zew.  930x1400x(H)370 mm
wym. komory ~ 660x1050x(H)140 mm
moc/napiecie 1x 7,7 kW / 400 V
wym.zew.  1320x1000x(H)370 mm
wym. komory 1050x660x(H)140 mm
moc/napiecie 1x 8,2 kW / 400 V
wym.zew.  1320x1400x(H)370 mm .
wym. komory 1050x1050x(H)140 mm CENAGRAFEN 22999

moc/napigcie 1x 11,6 KW / 400 V

do
850x930x(H)370 mm

CENA FABRYCZNA 19-300; D
CENAGRAFEN 8029,

MFID72.42M X

CENAFABRYCZNA 24-600;-

MFID60.60M  1x CENAGRAFEN 11299,

CENAFABRYCZNA 28-896;-

MFID72.72M X CENAGRAFEN 13999~

CENAFABRYCZNA 35550;

MFID65.105M  1x CENAGRAFEN 15999~

CENAFABRYCZNA 37300

MFID105.65M  1x CENAGRAFEN 17499,

MFID105105M  1x

wym. zew.

wym. komory ~ 610x660x(H)140 mm

moc/napiecie 1x 4,2 KW / 400 V

wym.zew.  990x1060x(H)370 mm
CENA FABRYCZNA 23-800;

wym. komory  720x720x(H)140 mm CENA GRAFEN 9909,

moc/napiecie 1x 6 kW / 400 V

wym. zew. 930x1400x(H)370 mm E

wym. komory ~ 660x1050x(H)140 mm

moc/napiecie 1x 7,7 kW [ 400 V

wym.zew.  1320x1000x(H)370 mm

MFPM72.72M* X

CENAFABRYCZNA 26-520;

*
MFPMES105M* ~ Tx CENAGRAFEN 11039

CENAFABRYCZNA 28-996;-

wym. komory  1050x660x(H)140 mm CENAGRAFEN 13819,
moc/napiecie 1x 8,2 kW / 400 V

s 7| gE Wym. zew. 1320x1400x(H)370 mm
=X= wym. komory  1050x1050x(H)140 mm
1050 rm moc/napigcie 1x 11,6 kW / 400 V

MFPM105.65M*  1x

CENAFABRYCZNA 35360;
CENAGRAFEN 14719,

MFPM105.105M*  1x

* do wyczerpania zapasow —

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Elektroniczny dwukomorowy piec iDeck

——— panel elektroniczny
lub manualny

wym. zew.

850x930x(H)660 mm

do
-56%,

MFID60.60D 2 wym. komory

610x660x(H)140 mm

CENAFABRYCZNA 40-890,-
CENAGRAFEN 18699,

moc/napigcie

1x 8,4 KW / 400V

wym. zew.

990x798x(H)660 mm

MFID72.42D 2

wym. komory

720x420x(H)140 mm

~ CENAFABRYCZNA 428407
' CENAGRAFEN 18779

moc/napigcie

X 10 kW / 400 V

wym. zew.

990x1060x(H)660 mm

MFID72.72D 2

wym. komory

720x720x(H)140 mm

CENAFABRYCZNA #45790;

moc/napigcie

X 12 kW [ 400V

CENAGRAFEN 20999

wym. zew.

930x1400x(H)660 mm

MFID65.105D  2x

wym. komory

660x1050x(H)140 mm

CENAFABRYCZNA 56-296;-
CENAGRAFEN 25 499,-

moc/napigcie

1 15,4 kW / 400 V

wym. zew.

1320x1000x(H)660 mm

MFID105.65D  2x wym. komory

1050x660x(H)140 mm

CENAFABRYCZNA 627707
CENAGRAFEN 28999

moc/napigcie

X 16,4 kW [ 400 V

wym. zew.

1320x1400x(H)660 mm

MFID105105D  2x

wym. komory

1050x1050x(H)140 mm

CENAFABRYCZNA 85-016;-
CENAGRAFEN ~ 38999-

moc/napiecie

X232 kW [ 400 V

do
-58%,

wym. zew.

850x930x(H)660 mm

wym. komory

610x660x(H)140 mm

CENAFABRYCZNA 30-520;-

moc/napigcie

1x 8,4 KW / 400V

CENA GRAFEN 13279,

wym. zew.

990x1060x(H)660 mm

MFPD72.72D* wym. komory

720x720x(H)140 mm

CENAFABRYCZNA 38-250;-
CENAGRAFEN 16199~

moc/napigcie

X 12 kW [ 400V

wym. zew.

930x1400x(H)660 mm

MFPD65.105D*  2x wym. komory

660x1050x(H)140 mm

CENAFABRYCZNA 43-950;-
CENAGRAFEN 18 469,-

moc/napigcie

1% 15,4 kW / 400 V

wym. zew.

1320x1000x(H)660 mm

MFPD105.65D%  2x wym. komory

1050x660x(H)140 mm

CENAFABRYCZNA %6-330;-
CENAGRAFEN 19499,

moc/napigcie

1% 16,4 KW / 400 V

wym. zew.

1320x1400x(H)660 mm

MFPD105:105D*  2x wym. komory

1050x1050x(H)140 mm

CENAFABRYCZNA 58&236;-

1050 mm moc/napigcie

1x23,2 KW [ 400 V

CENAGRAFEN ~ 24509,-

* do wyczerpania zapasow
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Podstawy
kod wysokosé CENAFABRYCZNA  CENA GRAFEN
MFS60.60/90 900 mm 70, 2039,
ﬁ MFS72.42/90 900 mm 1420, 1939, @9
MFS72.72/90 900 mm 4550,- 2199,
L Podstawa
J: . MFS65.105/90 900 mm 730, 2199~
MF$105.65/90 900 mm 730, 2299,
MFS105.105/90 900 mm 6220, 2719,-
MFSPT60.60/100 1000 mm 10-860,- 4599,
MFSPT72.42/100 1000 mm 107105 689, (v
Podstawa MFSPT72.72/100 1000 mm 10940, 14699
z prowadnicami
na kotach MFSPT65:105/100 1000 mm 9370, 4109,-
MFSPT105.65/100 1000 mm 11990, 5199~
MFSPT105.105/100 1000 mm 13480, 5699,-
MFL60.60/100 1000 mm 17600,- 1749,
MFL72.72/100 1000 mm 19260, 8439,
i§ Podstaua Zomarg e s 105100 1000 mm 20660~ 9059,
/é MFL105.65/100 1000 mm 22240,- 10099,
v © MFL105:105/100 1000 mm 23990,- 10509,
Opcje cena
0K180000 Zestaw do pigtrowania Ideck 60.60 649,-
0K012710 Zestaw do pigtrowania Ideck 72.42 579, e
0K011330 Zestaw do pietrowania Ideck 72.72 1039,-
0K010700 Zestaw do pietrowania Ideck 65105 1459,-
0K010100 Zestaw do pigtrowania Ideck 105.65 1699,
0K180400 Zestaw do pigtrowania Ideck 105105 1539,-
MFK60.60 Okap do pieca Ideck 60.60 1389,-
MFK72.42 Okap do pieca Ideck 72.42 1449,- )
MFK72.72 Okap do pieca Ideck 72.72 2199,
MFK65.105 Okap do pieca Ideck 65105 2499,
MFK105.65 Okap do pieca Ideck 105.65 2599,
MFK105.105 Okap do pieca Ideck 105105 3199,

Maksymalna temperatura
robocza wynosi 450 °C

Grubsze elementy grzejne gwarantuja
doskonata réwnomiernos¢ pieczenia

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

Sprezyna umieszczona w drzwiach

utatwia otwieranie i zamykanie
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Zrealizuj swoja inwestycje
z Grafen

Doradcy i projektanci Grafen prowadza klienta przez kazdy etap
inwestycji - od projektu, przez konsultacje, az po montaz sprzetu.
Grafen skupia sie na innowacji, wsparciu i designie, dostosowujac
swoje dziatania do trendéw i specyfiki branzy.

JesteSmy ekspertami z obszaru HoReCa. Znamy potrzeby branzy,
wiemy, co i do kogo méwimy. Pracujemy ze Swiatowymi liderami

. g . . ZESKANU) QR KOD
biznesu gastronomicznego, nieustannie poszerzamy nasze kompe- | SPRAWD?
tencje i doskonalimy know-how. JAK DZIALAMY

Innovation. Support. Design.
WE DO MORE - DAJEMY WIECE)



Link ©

Piec do podgrzewania kawatkow
z pomiarem wilgotnosci

op~ ® 0 5
C: &\ 6%
—_— % 4
maksymalna doktadnosé¢ algorytm opracowany specjalna ptyta zapewniajaca
dzigki elektronicznej w celu uniknigcia najwyzsza jakosc grzania:
kontroli temperatury wysuszenia produktu kamien do pieczenia
Gtowne cechy Wtasciwosci techniczna
Link to pierwsze urzadzenie grzewcze z inteligentna + Elektroniczne zarzadzanie temperaturami
technologia. Posiada elektroniczng kontrole tempe- + Niezalezne zarzadzanie komorami pieca
ratury dzieki dwém sondom (maks. 280°C), niezalezne * Maksymalna temperatura 280 °C
zarzadzanie dwoma komorami z oddzielnym panelem * Maksymalna moc 3 kW

+ Standardowe podtaczenie 230 V

sterowania oraz specjalny algorytm, opracowan
pecjalny algorytm, op y " Waga: 43 kg

w celu uzyskania odpowiedniej wilgoci w produkcie. Ptyta
Bakingstone umozliwia doskonate przeptywy ciepta na
catej powierzchni grzewczej, dzieki czemu Link dosko-
nale nadaje sie zaréwno do pracy bezposredniej jak
i posrednie;j.

Dzieki kompaktowym wymiarom Link doskonale wkom-
ponowuje sie do kazdego pomieszczenia.

-51%
wym. zew. 600x585x(H)420 mm
MFLINK wym. komory 410x410x(H)100 mm CENAFABRYCZNA 26 610;-
moc/napigcie X3kw/ 230V
Wym. zew. 600x585x(H)580 mm
MFLINKH wym. komory £410x410x(H)180 mm L AL
moc/napigcie X3 kW / 230V

do cen nalezy doliczyc VAT 23% roRmi 79
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CORE

Condecktion® Technology

Uniwersalny piec do regeneracji
i wykonczenia produktow

Core to zaawansowany piec przeznaczony do
odpieku i odgrzewania produktéw w lokalach
gastronomicznych. Dzigki innowacyjnej tech-
nologii, urzadzenie znaczaco usprawnia pro-
ces przygotowania dan, skracajac czas pracy
i zapewniajac najwyzsza jakos¢ serwowanych
produktéw. Core jest idealnym rozwigzaniem
dla klientow, ktérzy opieraja swoja dziatalnos¢

na gotowych pétproduktach i pragna minima-
lizowa¢ zapotrzebowanie na wykwalifikowany
personel.

Kompaktowe wymiary pieca umozliwiaja in-
stalacje w niemal kazdym miejscu, czyniac go
niezwykle praktycznym rozwigzaniem zaréwno
dla duzych restauracji, jak i mniejszych punk-
tow gastronomicznych.

TSR
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REFINING - proces wykarczania pétproduktéw
Core wspiera proces refiningu, czyli finalnego do-
piekania lub wykanczania pétproduktéw. Techno-
logia ta pozwala na optymalizacje i znaczace skré-
cenie czasu przygotowania, bez kompromiséw
w zakresie jakosci gotowego produktu.

Rozwigzania dopasowane do potrzeb:
Kompleksowy system technologiczny:

produkcja - magazynowanie - refining/regenera-
cja - serwis

Dla klientéw, ktorzy planuja peten proces produkcji,
oferujemy integracje pieca Core z innymi urzadze-
niami, takimi jak piece z serii T, systemy schtadzania
szokowego czy zamrazania. Taki zestaw umozliwia
efektywne tworzenie potproduktow (np. spodow
do pizzy), ich przechowywanie i koficowe wykan-
czanie w punktach sprzedazy.

20

szybszy z wykorzystaniem
Refining®

CORE

Condecktion® Technology

Szybkie dopiekanie gotowych produktow:

Core doskonale sprawdzi si¢ u klientow, ktérzy
kupuja gotowe pétprodukty i potrzebuja jedynie
urzadzenia do ich regeneracji lub dopiekania. Jest
takze idealny dla tych, ktérzy posiadaja wtasng
produkcje i chca efektywnie obstugiwac rézne
punkty gastronomiczne.

Kluczowe zalety Core:

« Technologia hybrydowa: Potgczenie pieca sta-
tycznego z kamieniem szamotowym i konwekgji
(wymuszonego obiegu powietrza).

« Efektywnos¢: Skrocenie czasu dopiekania dzigki
rownomiernemu rozktadowi ciepta.

+ Najwyzsza jakos¢: Optymalna tekstura i smak
finalnych produktéw.

+ Elastyczno$é: Mozliwos¢ instalacji w réznych
lokalizacjach dzieki kompaktowym rozmiarom.

Core to urzadzenie, ktére taczy zaawansowana
technologie z tatwoscig uzytkowania, oferujac
przewage konkurencyjng w dynamicznie rozwija-
jacej sie branzy gastronomiczne;j.
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gy
Smart Deck™

Poktad adaptacyjny jest wyposazony w specjalne czujniki

w kazdej strefie, samoregulujace ciepto ponad 100 razy na
sekunde w zaleznosci od ilosci i rodzaju pieczonego produktu.
Korzysci: Idealne pieczenie bez interwencji operatora.

1
43 Auto PowerBooster™
Core wykrywa obciazenie produktem w kazdej strefie
powierzchni pieczenia.
W przypadku szczytéw pracy Core autonomicznie aktywuje
Auto PowerBooster™, dodatkowa rezerwe mocy, aby poradzi¢
sobie nawet z duzymi obciazeniami.
Korzysci: doskonate pieczenie nawet przy wyjatkowych
obciazeniach.

4
@ Auto EcoStandby™

Inteligentna technologia zarzadzania przerwami w pracy:
podczas pieczenia pizzy w trybie automatycznym piec wykrywa
przerwy w pracy niezaleznie dla kazdej strefy pieczenia, aktywu-
jac autonomicznie Auto EcoStandby™. Piec natychmiast wraca
do dziatania po prostym kliknieciu w timer.

Korzysci: Oszczedno$¢ energii przy tej samej wydajnosci
pieczenia.

Doskonate rezultaty od poczatku serwisu i po przerwach

W pracy.

¥4 DualPower+™

Reczny tryb pieczenia do oddzielnego i niezaleznego zarzadza-
nia gérna i dolna moca i temperatura w komorze pieca.
Doskonata kalibracja i bilans cieplny.

KKorzysci: jednorodnos$¢ pieczenia, doskonata kalibracja

i rwnowaga cieplna.

l
C\@ ReadyToGo Timer
Algorytm automatycznie ustawia timer startowy, na podstawie
ustawionego czasu rozpoczecia pracy.
Mozesz ustawi¢ dwa czasy wt3czania i wytaczania dziennie.
Korzysci: tatwiejsza praca, oszczedno$¢ czasu i pracy.
Doskonate wypieki od pierwszej partii.

*
AdaptivePower®

Personalizuje cykl pieczenia wedtug produktu. Dzigki ciagtemu
pomiarowi temperatury, stale dostosowuje zuzywang energie
do rzeczywistych potrzeb w oparciu o ilos¢ produktu

w komorze pieca. W ten sposob piec zuzywa minimalng
energie niezbedna do uzyskania idealnego pieczenia.
Korzysci: skutecznos¢ i wydajnos¢ bez ponoszenia strat.

ra

&4 PowerBooster™

Mozliwe jest aktywowanie PowerBooster™, aby zarzadzac
wyjatkowym obciazeniem praca nawet w recznym trybie
pieczenia.

Dodatkowa rezerwa mocy do zarzadzania podczas szczytow.
Korzysci: doskonate pieczenie nawet przy wyjatkowych
ohciazeniach.

CoolAround®

Ciepto pozostaje wewnatrz komory pieczenia, podczas gdy
zewnetrzne powierzchnie pozostaja chtodne dla komfortu
i bezpieczenstwa w srodowisku pracy.

Korzysci: lepsza zywotnos¢, najwigksze bezpieczenstwo dla
operatora i oszczednos$¢ energii.
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PowerCleaning™

Funkcja czyszczenia za pomoca pyrolizy do zaprogramowania na
koniec dnia, aby usunac¢ wszelkie pozostatosci bez stosowania
detergentow.

Korzysci: oszczednosc¢ czasu i maksymalne bezpieczenstwo dla
klientow.

4
EcoStandby™

Inteligentna funkcja przeznaczona do przerw w pracy: przetacz
piec recznie w tryb eco i uruchom go ponownie jednym
kliknigciem utrzymujac wartosci zadane.

Korzysci: oszczednosc energii przy tej samej wydajnosci
pieczenia. Zero strat.

. WiFi
Umozliwia pobranie aktualizacji oprogramowania i upewnienia

sig, ze piec korzysta z najnowszej dostepnej wersji.
Korzysci: zawsze aktualne oprogramowanie.

WYBIERZ IDEALNA KOMBINACJE

CORE

Condecktion® Technology

RemoteMaster Hub®

Kontrola online parametréw pieczenia, wdrazanie aktualizacji
tresci i oprogramowania, ustawianie timeréw wtaczania

i kontrola zuzycia energii, nawet w wielu lokalizacjach.
Zarzadzanie zdalne.

Szczegdlnie wskazany dla sieci restauracji.

Korzysci: tatwo$¢ zarzadzania i standaryzacja procedur.

Autodiagnostyka

W przypadku awarii system wyswietla ostrzezenie na wyswie-
tlaczu i jednoczesnie wysyta komunikat do Serwisu Pomocy
Technicznej.

Korzysci: Rozwigzywanie problemow w czasie rzeczywistym.

-51%

wym. zew. 800(+200)*x690x(H)352 mm
- 63910
MFCORE1 X —_— wym. komory  610x410x(H)180 mm s L iird )
moc/napiecie x4 kW / 230V
wym. zew. 800(+200)*x690x(H)674 mm
ENA FABRYCZNA 169-886;
MFCORE2 % wym. komory  610x410x(H)180 mm ¢ ¢ '
moc/napiecie  2x4 kW [ 230V
wym. zew. 800(+200)*x690x(H)996 mm
wym. komory  610x410x(H)180 mm 155840,
MFCORE3 X Y . V CENA FABRYCZNA
moc/napiecie  3x4kw / 230V
Wym. zew. 800(+200)*x690x(H)674 mm
201800;-
MFCORE4 4x wym. komory  610x410x(H)180 mm CENAFABRYCZNA
moc/napiecie  4x 4 kW / 230V
AKCESORIA
MFKCORE Okap CENAFABRYCZNA 5950,
Podstawa na kotach do pieca CENAFABRYCZNA  9-810;-
MFCS60 CORE H=600 mm
Podstawa na kotach do pieca CENAFABRYCZNA  9-810;-
AL CORE H=900 mm
*Tablet

do cen nalezy doliczyc VAT 23%
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Projekt

Piece przelotowe seriiT to idealne narzedzia pod wzgledem
prostoty uzytkowania: doskonata jakos¢ pieczenia, bardzo wy-
soka wydajnos¢ przy stosunkowo niewielkich wymiarach. Piece
seriiT charakteryzuja sie najwyzsza wydajnoscia energetyczng

i jednoczesnie sa niezwykle ciche. To wszechstronne urzadzenia
do pieczenia: idealne do wszystkich rodzajow produktow od
pizzy do wyrobow piekarniczych i gastronomicznych.
Optymalne do seryjnego i ciagtego pieczenia.

Gtowne cechy

seriaT to piece przelotowe, ktdre gwarantuja maksymalna
wydajnos¢ przy minimalnym zuzyciu energii.

Modele T64, T75, TT98 w wersji elektrycznej lub gazowe]

oraz TT96 uzupetniajacy dotychczasowy asortyment, dostepny
w wersji elektrycznej. Doskonale zarzadzaja duzg iloscig pro-
dukcji, optymalizujac czas i zasoby. Gama piecéw przelotowych
wyroznia sig tatwosci uzytkowania, zapewnia doskonate

i powtarzalne rezultaty pieczenia. Optymalne do uzytku

Eco-Standby® Technology

Inteligentna funkcja ograniczajaca zuzycie energii podczas
przerw w pracy: wystarczy jedno nacisnigcie przycisku, aby

piec natychmiast powrécit do normalnego trybu pracy.
[Corzysci: Oszczednos¢ energii z zachowaniem wydajnosci pieca.

Cool-Around® Technology

Ciepto jest zatrzymywane w komorze pieczenia przy jednocze-
snym zachowaniu zimnej obudowy pieca, co zapewnia lepsza
zywotnosc i bezpieczenstwo w miejscu pracy. Ekskluzywna
opatentowana technologia.

[Korzysci: Doskonata zywotno$c, maksymalne bezpieczenstwo
uzytkownika i oszczednos$¢ energii.

e

s Dual-Temp® Technology

To opatentowany system Moretti Forni, ktory oddzielnie kon-
troluje dwie rézne temperatury w tej samej komorze pieczenia:
szczegolnie wazna funkcja dla produktéw gastronomicznych.
[Korzysci: Jednorodnosc pieczenia i idealna kalibracja ciepta.

seryjnego i ciagtego (sieci restauracji). Predkosci pieca
zapewniaja wysokie tempo produkcji, bezpieczefstwo
operatora i wydajnos¢ technologiczna czyniac serig niezwykle
wszechstronng. Idealne do wszystkich rodzajéw produktéw

- od pizzy do wyrobow piekarniczych i gastronomicznych.

Wtasciwosci techniczne

SeriaT jest wyposazona w ekskluzywny system adaptacyjny,
ktdry stale dostosowuje moc do aktualnych potrzeb i gwaran-
tuje réwnomierne pieczenie, predkosc i oszczednos energii.
Technologia seriiT ma na celu uzyskanie najlepszych rezultatow
pieczenia, gwarantujac maksymalna efektywnos$¢ uzytkowania.

Tygodniowy wtacznik czasowy

Dzieki tygodniowej funkji timera zataczenia pieca w seriiT
operator moze doktadnie okreslic, kiedy piec powinien
osiagnac temperature robocza i by¢ gotowy do uzycia.
Korzysci: Optymalizacja czasu pracy i redukcja kosztow

Adaptive-Power® Technology

Personalizuje cyk! pieczenia wedtug produktu. Dzigki ciggtemu
pomiarowi temperatury, niweluje straty oraz automatycznie do-
stosowuje wymagana moc wyjsciowa. Stale dostosowuje zuzywa-
ng energie do rzeczywistych potrzeb w oparciu o ilos¢ produktu
w komorze pieca. W ten sposdb piec zuzywa minimalna energie
niezbedna do uzyskania idealnego pieczenia. 30% oszczednosci
energii i 0 20% szybsze pieczenie

[Korzysci: Optymalna wydajnos¢ i zmniejszenie zuzycia energii.

Adaptive-Gas® Technology

Personalizuje cyk! pieczenia wedtug produktu. Dzigki ciggtemu
pomiarowi temperatury, niweluje straty oraz automatycznie do-
stosowuje wymagana moc wyjsciowa. Stale dostosowuje zuzywa-
ng energie do rzeczywistych potrzeb w oparciu o ilos¢ produktu
w komorze pieca. W ten sposdb piec zuzywa minimalna energie
niezbedna do uzyskania idealnego pieczenia. 30% oszczednosci
energii i 0 20% szybsze pieczenie

[Korzysci: optymalna wydajnos¢ i zmniejszenie zuzycia energii.

MORETTI
FORI
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w 2 punktach (a w modelu model T98
w 4 punktach) kontrolnych z doktadnoscia
do1°C

e Niezalezne sterowanie temperatura
r I

o Minimalna ingerencja w prace pieca
. -potoz pizze na tasme i nie dotykaj

Maksymalna temperatura na powierzchni
pieca to 41°C dzieki technologii Cool-Around

Powtarzalna jakos¢ wypieku niezaleznie
od ilosci dzigki technologii Adaptive-Power

Automatyczne dostosowywanie mocy pieca
uzaleznione od wielko$ci zatadunku

Piec nagrzewa sie do temperatury roboczej
w 15 minut (model T64)

Intuicyjny panel sterowania zlokalizowany

w tatwo dostepnym miejscu

Oszczedzanie energii

Zuzycie energii w seriiT jest zmniejszone 0 30% dzieki systemo-
wi Eco-SmartBaking, zastosowaniu wielu funkgji i technologii
zaprojektowanych w celu uzyskania maksymalnych oszczed-
nosci energii przy jednoczesnym zachowaniu maksymalnej
wydajnosci i jakosci pieczenia. Proces produkcyjny odbywa sie
réwniez z najwyzszym poszanowaniem srodowiska.

;/:\"\"' Best-Flow® System

Specjalny opatentowany system rozdziela i kieruje ciepte
powietrze, zapobiegajac niekontrolowanej recyrkulacji
powietrza wokot produktow podczas pieczenia.

Korzysci: Rownomierno$c pieczenia we wszystkich obszarach
komory pieca.

T b

1 A Dual-Flow® Technology

Modele gazowe oddzielnie zarzadzaja przeptywem cieptego po-
wietrza dla lepszej kalibracji w zalezno$c od potrzeb pieczenia.
Ekskluzywna opatentowana technologia.

IKorzysci: ROwnomiernos¢ pieczenia i doskonata kalibracja ciepta.

Data-Feed® System

Port USB do importu / eksportu danych.
Korzysci: Przenoszenie przepisow i danych z urzadzen
w szybki sposb

@ Modut Wi-Fi

Umozliwia pobieranie aktualnego oprogramowania i korzystania
z najnowszej dostepnej wersji.
Korzysci: tatwos¢ zarzadzania.

Idealne rozwigzanie do produkcji ciagtej

Multifunkcyjnosé

SeriaT pozwala piec: pizzg, produkty piekarnicze i gastrono-
miczne z zachowaniem maksymalnej wydajnosci i jakosci. Inno-
wacyjne i wszechstronne modele serii T zostaty zaprojektowane
tak, aby spetnic¢ wszystkie potrzeby klientow: wysoka wydajnos¢
w matych przestrzeniach przy maksymalnych oszczednosciach
energii.

.' Remote-Master® Technology

Sterowanie online parametrami i programami pieca,
licznik czasu wtaczenia. Zdalne zarzadzanie potencjalnymi
problemami w roznych lokalizacjach.

Korzysci: katwe zarzadzanie i standaryzacja procedur.

Quadra-Temp™ Technology

TT96E i TT98E to jedyne na Swiecie modele wyposazone

w Quadra Temp™ Technology , rewolucyjna technologie ktéra
pozwala kontrolowac do & réznych temperatur: 4 sondy, umiesz-
czone na poczatku i na koricu w gornej i dolnej czesci komory,
monitorujg i zarzadzaja na kazdym etapie procesem pieczenia
w celu precyzyjnej kalibracji ciepta.

Korzysci: Rownomierno$¢ pieczenia i doskonata kalibracja
ciepta.

Weekly power on timer”

seriaT wyposazona jest w tygodniowy timer zataczenia,

aby piec byt zawsze gotowy do pracy.

Korzysci: Optymalizacja czasu pracy i minimalizacja kosztow.
* Dostepne tylko dla wersji elektrycznych

MORETTI
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Elektryczny piec tasmowy T64

MORETTI
FoINI

komora

—]

wys. 80 mm

komora

— wys. 80 mm

komora

— wys. 80 mm

Y]

do
-44%

wym. zew.  1240(+400)x800x(H)480 mm
= CENAFABRYCZNA 70-570
MFMT64E 1% — ~iomm wym. komory  600x410x(H)80 mm CENAGRAFEN 39999,
moc/napiecie 1x 6,9 kW / 400 V
wym. zew.  1240(+400*)x800x(H)960 mm
<2
o Zivom CENAFABRYCZNA 141130
MFMT64E2 % T wym. komory  600x410x(H)80 mm CENAGRAFEN 79999~
moc/napiecie 2x 6,9 kW [ 400V
— wym. zew.  1240(+400*)x800x(H)1440 mm
=y i CENAFABRYCZNA 211700;-
MFMT64E3  3x S wym. komory  600x410x(H)80 mm CENAGRAFEN 119999~
moc/napiecie 3x 6,9 kW [ 400V
* blat odstawczy na pizze
komora
— —— wys. 80 mm
komora
— f— — — ' wys. 80 mm
komora
Gazowy piec tasmowy T64 ©
wym.zew.  1240(+400*)x900(H)480 mm L
= CENAFABRYCZNA 81-600;
= mm
MFMT64G X — W0 wym. komory  600x410x(H)80 mm CENAGRAFEN 45999~
moc/napiecie 1x 9,9 kW / 230 V
wym. zew.  1240(+400%)x900x(H)960 mm
Fae)
Fo Zm CENA FABRYCZNA 163190+
MFMT64G2 X T wym. komory ~ 600x410x(H)80 mm CENAGRAFEN 91999~
moc/napigcie 2x 9,9 kW / 230V
wym. zew.  1240(+400*)x900x(H)1440 mm
.@/ CENAFABRYCZNA 244790;
410 mm {
MFMT64G3  3x — wym. komory ~ 600x410x(H)80 mm CENAGRAFEN 137999,
moc/napigcie 3x 9,9 kW / 230V
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* blat odstawczy na pizze

do cen nalezy doliczyc VAT 23%
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€ o NV EVYOR

komora
wys. 80 mm

——

komora
wys. 80 mm

U u U M komora
E — wys. 80 mm
i 13
o
wym.zew,  1800(+500*)x1190x(H)1160 mm <Y
CoTs

= CENA FABRYCZNA 140-690;
<" 0mm wym. komory  910x500x(H)80 mm
T somm CENA GRAFEN 87999,-

moc/napiecie 1x 16,5 kW / 400 V
wym.zew.  1800(+500*)x1190x(H)1720 mm

- CENAFABRYCZNA 274910,
MFMT75ET2S  2x S N wym. komory ~ 910x500x(H)80 mm CENAGRAFEN 174999 -
moc/napiecie 2x 16,5 kW / 400V

wym.zew.  1800(+500%)x1190x(H)1820 mm
406490,
wym. komory  910x500x(H)80 mm CENAFABRYCZNA
CENAGRAFEN 261999,
moc/napiecie 3x 16,5 kW / 400V

* blat odstawczy na pizze

——

Elektryczny piec tasmowy T75

MEFMT75ETIS 1

MEMT75ET3S  3x

4‘. [ L

. —m
. l 066
i . | MORETTI i
FOIINI

do
wym. zew. 1320(+400%)x895%(H)530 mm E

MFMT65E 1% =) ﬁnu mm wym. komory 680x500x(H)80 mm Eim E’:ZTE%ZNA ﬁgg:’j
moc/napiecie 1x 8,9 kW / 400 V

wym.zew.  1320(+400%)x895x(H)1060 mm

wym. komory ~ 680x500x(H)80 mm E:m Zﬁtﬁzm iﬁgg:j
moc/napigcie 2x 8,9 kW / 400 V

Wym. Zew. 1320(+400%)x895%(H)1590 mm

CENAFABRYCZNA 321750,
) mm .
MFMT65E3  3x 500 wym. komory ~ 680x500x(H)80 mm CENAGRAFEN 2091999~
moc/napigcie 3x 8,9 kW / 400V

MFMT65E2 2X

* blat odstawczy na pizze

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Elektryczny piec tasmowy TT96

wym. zew.

2050(+500)x1170x(H)1220 mm

do
-39%

MEMTT96E X o 55 ey,

wym. komory

1160x650x(H)80 mm

CENAFABRYCZNA 175980,
CENAGRAFEN 107999,

moc/napiecie

X 17,8 KW / 400 V

wym. zew.

2050(+500)x1170x(H)1840 mm

MFMTT96E2  2x 2= =

wym. komory

1160x650x(H)80 mm

CENAFABRYCZNA 3443305

moc/napiecie

2xX 17,8 kw [ 400 V

CENAGRAFEN ~ 214999,-

wym. zew.

2050(+500)x1170x(H)2013 mm

MEMTT96E3  3x oo oo 5 o,

wym. komory

1160x650x(H)80 mm

CENA FABRYCZNA 508930~
CENAGRAFEN 321999,

moc/napiecie

3x 17,8 kw / 400 V
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* blat odstawczy na pizze
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komora

— wys. 80 mm

komora
wys. 80 mm

LJ u LJ u komora
 e— X 80
5& r wys. 80 mm

wym.zew,  2050(+500)x1460x(H)1220 mm 4%
CENA FABRYCZNA 208-190,-
CENAGRAFEN  116.999;-

—

Elektryczny piec tasmowy TT98

MFMTT98ETIS 1x o Wym. komory  1160x810x(H)80 mm

moc/napigcie 1x 21,8 kW [ 400 V

wym.zew.  2050(+500)x1460x(H)1840 mm

7 CENA FABRYCZNA 408770~
= <= %0em Wym. komory  1160x810x(H)80 mm CNAGRAFEN 232999,

moc/napigcie 2x 21,8 kW / 400V

MFMTT98ET2S 2x

wym.zew.  2050(+500)x1460x(H)2010 mm

CENA FABRYCZNA 606-980;-
CENAGRAFEN 348999,

MFMTT98ET3S 3x 2o Wym. komory  1160x810(H)80 mm

moc/napigcie 3x 21,8 kW / 400V

1160 mm

* blat odstawczy na pizze

komora
m— [ ws.c0mm )
komora
— T e e wes0mm
0 komora

LJ M LJ u T " wys. 80 mm
) )
wym.zew.  2050(+500)x1460x(H)1220 mm 6% E

Gazowy piec tasmowy TT98

CENAFABRYCZNA 221760;-

“omm WM. komory  1160x810x(H)80 mm CINAGRAFEN 119,999~

MEMTT98GT1S 1x

moc/napigcie 1x30 kW / 230V
Wym. zew. 2050(+500)x1460x(H)1840 mm

o 35910~
MFMTT98GT2S 2X = <> <5 €374, wym.komory 1160x810x(H)80 mm CENA FABRYCZNA
1160 mm . CENAGRAFEN 238 999,
moc/napigcie 2x30 kW / 230 V

wym. zew. 2050(+500)x1460x(H)2010 mm

CENAFABRYCZNA 647-690;

Somm WM. komory  1160x810x(H)80 mm CEINAGRAFEN 357999+

MFMTT98GT3S 3x

1160 mm

moc/napigcie 3x30 kW / 230 V

* blat odstawczy na pizze =

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Elektryczny piec tasmowy TT98L/XL

do
-48%

wym.zew.  3220x1600x(H)1220 mm
MFMTT98LE  1x mm wym. komory ~ 2320x810x(H)80 mm E:m Eﬁ'gﬁm mgj
Z0mm moc/napiecie 1x 43,8 kW / 400 V
wym.zew.  4390x1600x(H)1220 mm
MEMTT9SXLE 1 222 =2 55552 7" yym. komory 3480x810x(H)80 mm E::: EAR'Z';E;ZNA g:fggg'j
aomm moc/napiecie 1x 65,7 KW / 400V
-53%

Opcje do piecow serieT CENA FABRYCZNA CENA GRAFEN
MFB Szczotka do czyszczenia tasmy do piecy serieT 10 209,-
MFTTSZ Szyna do transportu siatek do pieca TT98L, TT98XL 13-660;- 6399,
MFTTBZ Blat zatadowczy do pieca TT98L, TT98XL 45530 21329,
MFTTBW Blat wytadowczy do pieca TT98L, TT98XL 45530 21329,
MFTTTL TaSma do bezposredniego pieczenia do pieca TT98L 43340 20299,
MFTTTXL Tasma do bezposredniego pieczenia do pieca TT98XL 69340~ 32479,
MFTR Podajnik rolkowy do pieca T64E, T64G 3330~ 1559,-
MFS14 Podstawa na kotach do pieca T64 H=140 mm 3500, 1799,
MFS60 Podstawa na kotach zamykana do pieca T64 H=600 mm 6480, 3199,
MFMT65514  Podstawa na kotach do pieca T65 H=140 mm e 38307 1999,
MFMT65560  Podstawa na kotach zamykana do pieca T65 H=600 mm i 7060, 3309,
MFTR65 Podajnik rolkowy do pieca T65E = 3680, 1719,
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SZTUCZNA INTELIGENCJA
SPOTYKA PIECZENIE DOSKONALE

-

KORZYSCI

* Rozpoznaje rodzaj oraz stan produktu, odpowiednio dostoso-
WUj3c proces pieczenia.

+ Maksymalnie ogranicza ingerencje cztowieka, upraszczajac
kazdy etap pieczenia.

+ Wyzwala petny potencjat Twojego pieca poprzez automatycz-
ng regulacje parametrow i technologii pieczenia.

KLUCZOWE CECHY

+ Ekskluzywny patent Moretti Forni, kompatybilny ze wszystkimi
modelami z serii T.

Adaptacyjny czytnik optyczny, ktdry wykrywa rodzaj produktu
(pizza okragta, pizza in pala, pizza na blasze itp.).

Czujnik termiczny, ktory identyfikuje stan przechowywania
(produkt mrozony, schtodzony lub w temperaturze otoczenia).
+ Mozliwos$¢ petnej personalizacji, aby dostosowac system do
specyficznych potrzeb Twojego biznesu.

Integracja z Remote Master Hub, co pozwala na globalne
monitorowanie zuzycia pieca i danych produkcyjnych w czasie
rzeczywistym.

+ Automatyczna aktywacja i dezaktywacja trybu Eco-Standby.

+ Automatyczne liczenie produktow.

VISl ®N

-
kod do pieca typ
MFMTVL To4, T65 wejscie
MFMTVUL T64, T65 wyjécie
MFMTTVL TT96, TT98 wejscie
MFMTTVUL 1796, TT98 wyjscie

MFMTTXVL TT98L, TT98XL wejscie
MFMTTXVUL TT98L, TT98XL wyjscie

0 szczegoty zapytaj naszego przedstawiciela.

3
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SeriaF Fanbake to seria elektrycznych piecow konwekcyjnych,
niezwykle wszechstronnych i w nienagannym stylu, stworzonych
do pieczenia chleba, ciasta i wyrobow piekarniczych. Idealne
do zastosowania na matej przestrzeni. W seriiF technologia

i wydajnosc tacza sie zaréwno z funkcjonalnoscia, jak

i zdolnoscia do zaspokojenia potrzeb w zakresie wysokiej
wydajnosci. Zwieksza mozliwosci biznesowe upraszczajac
procesy produkcyjne.

Zarzadzanie piecami Fanbake seriiF jest niezwykle praktyczne:
intuicyjne sterowanie umozliwiajace petne wykorzystanie 200
dostosowywanych programéw dla kazdego rodzaju produktu.
Jest to konkretne wsparcie dla Twojej firmy, zapewniajace
zawsze doskonate rezultaty pieczenia. To wszystko jest mozliwe
dzieki doswiadczeniu Moretti Forni w zarzadzaniu dynamiczny-
mi przeptywami ciepta.

Gtowne cechy

Kompletne stanowisko do pieczenia na zaledwie 1 m?

W seriiF mozliwe jest ustawienie dwdch piecow jeden na
drugim, aby umozliwi¢ zréznicowane pieczenie lub zwigkszy¢
wydajnosc.

Ponadto F50 mozna taczy¢ ze statycznymi piecami do pizzy,
co umozliwia zréznicowanie produkji i rozszerzenie menu:
pizza, ciasto, chleb i inne produkty gastronomiczne,
wszystko na mniej niz jednym metrze kwadratowym

Wiasciwosci techniczne

Idealna Jednorodnos¢ pieczenia

Badanie przeptywow ciepta uzyskanych dzigki najnowszej gene-
racji oprogramowania jest podstawa naprzemiennego systemu
wentylacji, ktéry zapewnia doskonata jednorodnos¢ pieczenia
produktow.

Specjalna komora rozrostu

Temperatura moze by¢ utrzymywana na statym poziomie
dzieki komorze rozrostu z nawilzaczem i szklanymi drzwiami
do rdznorodnych potrzeb.

Regulowane i programowane pieczenie z uzyciem pary
Dzigki intuicyjnemu wyswietlaczowi mozna zaprogramowac
i dostosowac czas trwania zaparowania.
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Eco-Standby® Technology

Inteligentna funkcja ograniczajaca zuzycie energii podczas
przerw w pracy: wystarczy jedno nacisniecie przycisku, aby piec
natychmiast powrdcit do normalnego trybu pracy.

Korzysci: Oszczednos¢ energii z zachowaniem wydajnosci pieca.

Adaptive-Power® Technology

Personalizuje cykl pieczenia wedtug produktu. Dzigki ciaggtemu
pomiarowi temperatury, niweluje straty oraz automatycznie do-
stosowuje wymagana moc wyjéciowa. Stale dostosowuje zuzywa-
ng energie do rzeczywistych potrzeb w oparciu o ilos¢ produktu
w komorze pieca. W ten sposob piec zuzywa minimalng energie
niezbedna do uzyskania idealnego pieczenia. 30% oszczednosci
energii i 0 20% szybsze pieczenie

Korzysci: Optymalna wydajnos$¢ i zmniejszenie zuzycia energii.

Data-Feed® System

Port USB do importu / eksportu danych.
Korzysci: Przenoszenie przepisow i danych z urzadzen
w szybki sposob.

serield

F A N B A K E

m Custom-Bake® Technology

Regulacja parametréw pieczenia do 9 réznych faz, zmienna
w ramach kazdego programu roboczego. Te ustawienia sa

zapamigtywane przez oprogramowanie.

Korzysci: Maksymalna skutecznos¢ i wydajnosci pieczenia.

Power-Booster® Technology
¥

Rezerwa dodatkowej mocy do skutecznego zarzadzania
piecem podczas szczytow w pracy. Eliminuje ryzyko
zmiejszenia wydajnosci pieca z powodu wigkszego obciazenia.
Korzysci: Zawsze doskonate pieczenie, nawet podczas
szczytow w pracy.

L% Vaporizzazione® programmabile

Pozwala regulowac i programowac wprowadzenie pary

do komory pieca, zapewniajac prawidtowy rozrost produktu
w trakcie pieczenia.

Korzysci: Poprawa jakosci produktu.

Automatyczna kontrola pracy komina

Obudowa ze stali nierdzewnej
w nowoczesnym wydaniu

Automatyczna lub reczna kontrola
natrysku pary do komory pieca

Tygodniowy timer z mozliwoscia
zaprogramowania 2 waczen /wytaczen
kazdego dnia

Intuicyjny panel

Ciagta i doktadna kontrola temperatury
za pomoca termopary

Obieg powietrza zapewniony przez 1
lub 2 wentylatory

Moc pieca uzalezniona od wielkosci wsadu
(System Adaptive Power Technology)

Perfekcyjne rozprowadzenie ciepta w komorze
pieca (nawet miedzy wentylatorami)

Drzwi z podwdjna bezpieczng szyba
Ergonomiczny uchwyt dla tatwego otwierania

Perfekcyjna izolacja termiczna pieca
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Piec konwekcyjny z nawilzaniem F

wym. zew.

850x980x(H)700 mm

pojemnos¢ komory

5x 600x400 mm

&

CENAFABRYCZNA 76-220;
CENAGRAFEN 30779~

odlegtosc pomiedzy prowadnicami 97 mm

moc/napiecie 1% 9,3 kW / 400V
wym. zew. 850x980x(H)1110 mm
@egnge T
Gk x pojemnosc komory 10x 600x400 mm CENAFABRYCZNA 88430,
MFF100 10x & ééé* 400 mm PO =

= odlegtos¢ pomiedzy prowadnicami 89 mm CENAGRAFEN 38759

400 mm
moc/napiecie 1%18,5 kW / 400V

Opcje @

kod wymiary CENAFABRYCZNA  CENA GRAFEN
Okap do piecow konwekcyjnych ~ MFFKC 850x1310x(H)270 mm 7350 3219,
Zestaw do pigtrowania MFFKIT/3 (H)60 mm 1310 579,-
Wentylator do okapu do piecy MEFKIT/M 8930, 3909,
konwekeyjnych
L. do
Podstawy do piecow F45 F50 F100 -56%
kod wysokos¢ CENAFABRYCZNA  CENA GRAFEN
MFFS14 140 mm 10 1799~
MFFS50 500 mm 6480, 2839,
Podstawa
na kotach MFFS80 800 mm 6480~ 2839-
MFFS100 1000 mm 6480~ 2839
MFFL60HUM 600 mm 20840, 9129,
" MFFL8OHUM 800 mm 21980, 9999,
Podstawa z nawilzang
/é komorg rozrostu MFFL100HUM 1000 mm 21980, 9629,
© ©
MFFL70HUM 700 mm 30-640.- 13 429,

Przeszkolna podstawa
z nawilzana komora
rozrostu do piecow F45,
F50, F100

do cen nalezy doliczyc VAT 23%
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Zestawy z piecem jednokomorowym i podstawa na kotach

wym. zew. 850x1065(+245*)x(H)2065 mm
okap
+ piec konwekcyjny F50E
r— pojemnosc komory 5x 600x400 mm @
X g %,,%h“%?‘ - odlegtoé¢ pomiedzy prowadnicami 97 mm
T rater mn CENA FABRYCZNA 109-960;
400 mm moc/napigcie 1x 9,3 kW / 400 V CENAGRAFEN 48199,
+ piec do pizzy elektroniczny jednokomorowy Ideck ID60.60M
T SE  wym. komory 610x660x(H)140 mm
P 2
> P mm
BT i /660 moc/napiecie X 42 kW [ 400 V
+ podstawa na kotach H=700 mm
wym. zew. 850x1065(+245*)x(H)2065 mm
okap
+ piec konwekcyjny F50E
P— pojemnosc komory 5x 600x400 mm @
x_e%Rt odlegtos¢ pormied dnicami
ST imm gtos¢ pomiedzy prowadnicami 97 mm
CENAFABRYCZNA 119420~
MFIBAKES 400mm moc/napiecie 1% 9,3 kW / 400V CENA GRAFEN 52339,
+ piec do pizzy elektroniczny jednokomorowy Ideck ID60.60M
wym. komory 610x660x(H)140 mm
o moc/napiecie X 4,2 kW / 400 V
+ podstawa z komora rozrostu H=700 mm
wym. zew. 850x1065(+245*)x(H)1965 mm
okap
+ piec konwekcyjny F50E
p— pojemnosc komory 5x 600x400 mm @
o %’i@&@& odlegtoé¢ pomiedzy prowadnicami 97 mm
MFIBAKET2 @Heres 7 H0mm y CENA FABRYCZNA 124-326;=
400 mm moc/napigcie 1x 93 kW / 400 V CENAGRAFEN 54 489,-
+ piec do pizzy elektroniczny jednokomorowy Ideck ID60.60M
wym. komory 610x660x(H)140 mm
o moc/napiecie X 42 kW / 400 V
+ podstawa z komor3 rozrostu nawilzang H=600 mm
wym. zew. 850x1065(+245*)x(H)2160 mm
okap
+ piec konwekcyjny F50E
- pojemnosc komory 5x 600x400 mm @
ES5E odlegtos¢ pomiedzy prowadnicami 97 mm
MFIBAKET6 — CENA FABRYCZNA 126-250;
400 mm moc/napigcie 1x 93 kW / 400 V CENAGRAFEN 55339,

+ piec do pizzy elektroniczny dwukomorowy Ideck ID60.60D

wym. komory

610x660x(H)140 mm

moc/napigcie

610 mm

X 8,4 kW / 400 V

+ podstawa na kotach H=500 mm

96
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Zestawy z piecem dwukomorowym i podstawa z komora rozrostu serie E
wym. zew. 850x1065(+245*)x(H)2360 mm e _i‘_ s
oop iDeck
+ piec konwekcyjny F50E A

pojemnos¢ komory 5% 600x400 mm
e;@?;%,m odlegtos¢ pomiedzy prowadnicami 97 mm @
MFIBAKE20 400 mm moc/nap|ec|e 1% 9,3 kW / 400V CENAFABRYCZNA 135700;-
+ piec do pizzy elektroniczny dwukomorowy Ideck ID60.60D CENAGRAFEN 59479,
wym. komory 610x660x(H)140 mm
o moc/napiecie 1x 8,4 kW / 400V
+podstawa z komorg rozrostu H=700 mm
wym. zew. 850x1065(+245*)x(H)2260 mm
okap
+ piec konwekcyjny F50E
pojemnosc komory 5X 600x400 mm @
odlegtos¢ pomiedzy prowadnicami 97 mm
%“mm SiOsC pomieczyp CENA FABRYCZNA 140610,
MFIBAKE24 Tawmn moc/napiecie 1x 9,3 KW / 400V CENAGRAFEN 61629,
+ piec do pizzy elektroniczny dwukomorowy Ideck ID60.60D
wym. komory 610x660x(H)140 mm
moc/napigcie 1x 8,4 KW [ 400 V

+ podstawa z komorg rozrostu nawilzang H=600 mm

* okap

3
o
o

MORETTI

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Kto prowadzi?
Andrzej Pietrzyk

Jego pasja do kuchni wtoskiej zrodzita sig juz

w dziecinstwie podczas licznych podrézy do Wtoch.
Tam tez zdobywat i pogtebiat swa wiedza o pizzy.

0d 14 lat zwigzany z pizza, ktéra stata sie jego mitoscia
i najwigksza pasja. Obecnie jest trenerem MorettiLAB

i Grafen w Polsce, a jednoczesnie Product Managerem
marki Moretti Forni. Dzieli si¢ swoja wiedza i pasja

z uczestnikami spotkan Pizza Forum organizowanymi
cyklicznie w catej Polsce.



Pizza Forum to organizowane cyklicznie,
bezptatne warsztaty skierowane

do profesjonalistow zwigzanych

z segmentem rynku pizzerii.

To idea majaca na celu przekazanie
profesjonalnej wiedzy dotyczacej biznesu
pizzeryjnego, ktérego podstawa jest
najwyzszej jakosci produkt - pizza -
zgodny z zasadami wtoskich mistrzdw,

od wiekéw doskonalacych warsztat

i procedure przygotowywania
doskonatego ciasta.

Zapraszamy!

Czego sie dowiem na Pizza Forum?

Przygotowanie najlepszej pizzy wymaga potaczenia
3 elementéw: najwyzszej jakosci sktadnikow,
profesjonalnej wiedzy oraz najlepszej dostepnej
technologii.

Agenda:

Zaczniemy od maki

Poznamy sekrety ciasta oraz procedure

(nie przepis)

Dowiemy sig, jak dobra¢ najlepsze urzadzenia
Sprawdzimy efekty pracy, czyli degustacja

Szczegoty u Regionalnych Kierownikdéw
Sprzedazy Grafen oraz na
www.grafen.com/pizza-forum

(5 GRAFEN 99




serie(Z]

R OTORUB A KE

Projekt

SeriaR to obrotowe piece Moretti Forni, idealne do duzych
produkcji ciast i wypiekéw piekarniczych, dostepne w wersji
elektrycznej lub gazowej na 14 lub 18 blach (60x40 cm).
Piece seriiR sa wyposazone w wyjmowany wézek w celu
optymalizacji czasu pracy i uproszczeniu zarzadzania.
Zbudowane z mysl3 o trwatosci, niezwykle odporne.
Kazdy element zostat zaprojektowany w celu zapewnienia
niezawodnosci i maksymalnej wydajnosci. To wszystko
dzieki doswiadczeniu firmy w zarzadzaniu przeptywem
goracego powietrza wewnatrz komory pieczenia.

Gtowne cechy

SeriaR charakteryzuje sie czysta linia, ktdra taczy minimalny
rozmiar z maksymalng tatwoscig uzytkowania: korpus

i rdzen ze stali nierdzewnej dla tatwego czyszczenia

i szybkiej konserwacji. Wyposazony w podwdjne szklane
drzwi, kanat wyciaggowy, izolacje o wysokiej gestosci

Eco-Standby® Technology

Inteligentna funkcja ograniczajaca zuzycie energii podczas
przerw w pracy: wystarczy jedno nacisniecie przycisku, aby
piec natychmiast powrdcit do normalnego trybu pracy.
Korzysci: oszczedno$¢ energii z zachowaniem wydajnosci
pieca.

Adaptive-Power® Technology

Personalizuje cykl pieczenia wedtug produktu. Dzigki
ciagtemu pomiarowi temperatury, niweluje straty oraz
automatycznie dostosowuje wymagang moc wyjsciowa.
Stale dostosowuje zuzywana energie do rzeczywistych
potrzeb w oparciu o ilo$¢ produktu w komorze pieca.

W ten sposob piec zuzywa minimalng energie niezbedna
do uzyskania idealnego pieczenia. 30% oszczednosci
energii i 0 20% szybsze pieczenie

Korzysci: optymalna wydajno$¢ i zmniejszenie zuzycia
energii.

i wewnetrzne o$wietlenie lampami halogenowymi.
SeriaR ma przyjazny dla uzytkownika interfejs graficzny,
ktory gwarantuje maksymalna tatwo$¢ uzytkowania,
réwniez z praktycznym uchwytem blokujacym

i ergonomicznych kominem.

Wtasciwosci techniczne

Wentylatory symetryczne z obrotem wstecznym

System wentylacji z dwoma wentylatorami odsrodkowymi
odwracajacymi kierunek obrotéw, wraz z obrotem wozka,
rozprowadza powietrze réwnomiernie na kazdej potce,
zapewniajac doskonat jakos$¢ pieczenia.

Specjalne deflektory powietrza

Specjalne deflektory ze stali nierdzewnej najlepiej kalibruja
dyfuzje ciepta wewnatrz komory pieczenia, aby spetni¢
potrzeby kazdego rodzaju produktu.

Data-Feed® System

Port USB do importu / eksportu danych.
Korzysci: przenoszenie przepiséw i danych z urzadzen
w szybki sposcb.

m Custom-Bake® Technology

Regulacja parametréw pieczenia do 9 réznych faz, zmienna
w ramach kazdego programu roboczego. Te ustawienia s3
zapamigtywane przez oprogramowanie.

Korzysci: maksymalna skuteczno$¢ i wydajnos¢ pieczenia.

L/':;} Vaporizzazione® programmabile

Pozwala regulowac i programowac wprowadzenie pary do
komory pieca, zapewniajac prawidtowy rozrost produktu
w trakcie pieczenia.

Korzysci: Poprawa jakosci produktu.

MORETTI
FORI
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Idealna jakos¢ wypieku dzieki okalaniu
powietrzem wypiekanego produktu

Mozliwos¢ spersonalizowania

az do 9 cykli pieczenia
Automatyczna lub reczna kontrola
natrysku pary do komory pieca
Podwieszany wézek wewnatrz pieca

rotuje wokot wtasnej osi

Mozliwos¢ ustawienia 3 roznych
temperatur w ramach 1 cyklu pracy pieca

Kontrola wilgotnosci wewnatrz komory
Perfekcyjna izolacja termiczna pieca
Dla idealnego efektu niezalezna kontrola

temperatury z wykorzystaniem termopar
w dolnej i gornej czesci pieca

Elektryczny piec rotacyjny @
wym. zew, 1150x1500(+270)x(H)2095 mm
MFRTLE " gﬁ%@ wym. blach 600x400 mm CENAFABRYCZNA 219400
Z&tetar 7 dmn odlegtos¢ pomiedzy prowadnicami 100 mm CENAGRAFEN ~ 96169;-
400 mm
moc/napiecie 25,5 kW / 400V
wym. zew, 1150x1500(+270)x(H)2095 mm
MFRISE . %%‘;%& wym. blach 600x400 mm CENAFABRYCZNA 220-890;-
T o odlegtos¢ pomiedzy prowadnicami 775 mm CENAGRAFEN 96 819,-
400 mm
moc/napigcie 25,5 kW / 400 V
Opcje wymiary z(rj;ewg: SZ?CE;TIedZy cena
MFT14 Wozek do pieca R14 14-potkowy 610x445%(H)1605 mm 100 mm 5029,-
MFT18 Wozek do pieca R18 18-potkowy 610x445x(H)1605 mm 775 mm 5 679,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

MORETTI

101

3
o
o




MIESIARKI GRAFEN PRESTO
PRESTO PICCOLO, PRESTO, PRESTO+

Przektadania trapezowa napedu spirali

+ bardzo cicha praca urzadzenia, zapewnia wysoki
komfort pracy,

+ umozliwia prace do 8 h dziennie,

zwigksza odporno$¢ miesiarki na obciazenia

zwigzane ze wigksza iloscia zasypu, a takze

dzienng ilodcig mieszanego ciasta,

nie podgrzewa napedu, dzigki czemu nie podnosi

temperatury ciasta,

+ zapewnia bezawaryjna praca napedu miesiarki
oraz silnika.

102

Solidny korpus ze stali

+ zapewnia wieksza odporno$c
na obciazenia (heavy duty),

+ gwarantuje lepsza stabilnos¢
urzadzenia w stosunku
do innych miesiarek,

+ umozliwia prace do 8 h
dziennie.

Wyjatkowa budowa (wyprofilowanie) dziezy,

spirali i miecza

+ pozwala na prace na skrajnych warto$ciach zasypu,

+ zapewnia bardzo dobre zbieranie sktadnikéw ciasta,
tworzac wysokiej jakosci rezultaty,

+ sprawia, ze praca nawet na bardzo uwodnionym ciescie
staje sie duzo prostsza,

+ uktada bardzo dobrze siatke glutenowa niezaleznie
od ilosci sktadnikow.

Dwa timery, po 1 na kazdy bieg

+ pozwalaja na zautomatyzowanie procesu wyrabiania ciasta,

+ mieszanie odbywa sie automatyczne - uzytkownik nie musi
przetaczac biegéw recznie,

+ zachowanie powtarzalno$ci procesu wyrabiania ciasta dzieki
precyzyjnym zegarom,

+ wieksze napowietrzenie ciasta oraz mozliwo$¢ stosowania
wysokiego uwodnienia (hydracji) ciasta dzigki zastosowaniu
drugiego, szybszego biegu.

(5 GRAFEN



MIESIARKA GRAFEN PRESTO PICCOLO

Miesiarka spiralna ze stata dzieza o pojemnosci 40 kg,
wyposazona w jeden silnik do napedu dziezy i spirali.
Posiada dwie predkosci (dwa biegi). Wyposazona

w przektadnie z pasami trapezowymi napedzajacymi
dzieze i spirale, dzieki czemu praca miksera jest bardzo
cicha, jednoczesnie miesiarka jest bardziej wytrzymata
na obciazenia praca.

Miesiarka spiralna z linii Piccolo wyposazona jest w panel
sterowania z dwoma zegarami (po jednym na kazdy bieg),
ktére umozliwiaja operatorowi prace w trybie recznym
lub automatycznym oraz w ruchoma pokrywe dziezy

ze stali nierdzewnej.

Dzigki solidnemu stalowemu korpusowi, miesiarka nadaje
sie do stosowania w pizzeriach do ciasta o uwodnieniu
wigkszym niz 55%. Obnizona wysoko$¢ miesiarki pozwala
na umieszczenie jej pod blatem roboczym.

Przystosowana do pracy ciagtej, jedna zmiana dziennie (8 h).

Miesiarka z linii Presto zapewnia doskonate rezultaty
i jest praktycznie bezobstugowa, dzieki mozliwosci pracy
w systemie automatycznym.

MIESIARKA GRAFEN PICCOLO 40

Miesiarka spiralna ze statg dzieza, o pojemnosci 40 kg
Solidny korpus z stali malowanej

Wyposazona w jeden silnik

Dwie predkosci (dwa biegi)

Cicha praca dziezy i spirali dzieki przektadni z pasami
trapezowymi

Cyfrowy panel sterowania

Dwa tryby pracy: manualny i automatyczny

Kratowa pokrywa dziezy ze stali nierdzewnej
Ekstremalna kompaktowos¢ dzieki wysokosci 85 cm,
ktéra umozliwia umieszczenie miesiarki pod stotem
roboczym

Praktycznie bezobstugowa, dzigki mozliwosci pracy

w systemie automatycznym

Odpowiednia do mieszania ciast z nawodnieniem
wiekszym niz 55%

.

.

.

.

.

Solidny korpus ze stali

Dwa timery, po 1 na kazdy bieg

Przektadania trapezowa napedu
spirali

Wyjatkowa budowa (wyprofilowanie)
dziezy, spirali i miecza

PICCOLO 40DS @

kod PICCOLO40

model Picolo 40 predosc ety (spia
predkosci obr./min 60-300
min/max iloS¢ ciasta kg 2/40 2/40
objetosSc dziezy l 60 60
moc silnika kw 15/3 15/3
szerokoS¢ mm 528 528
dtugosc mm 1000 1000
wysokos¢ mm 850 850
wysokos¢ od podtogi do krawedzi dziezy mm 527 527
waga kg 190 190
CENA FABRYCZNA PLN 42840~ 49 640,-
CENA GRAFEN PLN 22 039, 25539,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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MIESIARKI GRAFEN PRESTO

Miesiarki spiralne ze stata dzieza o pojemnosci 40 lub 60 kg,
wyposazone w jeden silnik do napedu dziezy i spirali.
Miesiarki posiadaja dwie predkosci (dwa biegi). Wyposazone
w przektadnie z pasami trapezowymi napedzajacymi dzieze
i spirale, dzieki czemu praca miksera jest bardzo cicha,
jednoczesnie miesiarka jest bardziej wytrzymata na
ohciazenia praca.

Miesiarki spiralne z linii Presto wyposazone s3 w panel
sterowania z dwoma zegarami (po jednym na kazdy bieg),
ktore umozliwiaja operatorowi prace w trybie recznym,
potautomatycznym i automatycznym oraz w ruchoma
pokrywe dziezy ze stali nierdzewnej.

Dzigki solidnemu salowemu korpusowi, miesiarki nadaja

sie do stosowania w pizzeriach i matych piekarniach

MIESIARKI GRAFEN PRESTO

Pojemnos¢ 40 i 60 kg

Solidny korpus z malowanej stali

Wyposazone w jeden silnik

Dwie predkosci (biegi)

Trzy tryby pracy: manualny, potautomatyczny i automatyczny
Cicha praca dziezy i spirali dzigki przektadni z pasami
trapezowymi

Panel sterowania z podwojnym zegarem elektromechanicznym
Kratowa pokrywa dziezy ze stali nierdzewnej

Swietna jakos¢ ciasta i bardzo ograniczony wzrosty tempera-
tury podczas mieszania

Praktycznie bezobstugowe, dzieki mozliwosci pracy w systemie

doci A o automatycznym
0 clasta o uwodnieniu WigkSzyminiz 554’: L + Odpowiednie do mieszania ciast z nawodnieniem
Przystosowane do pracy ciagtej, jedna zmiana dziennie wigkszym niz 55%

(8 h). Wyposazone w system pracy awaryjnej Bypass

(w razie awarii zegarow, miesiarka moze dalej pracowa¢
w systemie manualnym).

Miesiarki z linii Presto zapewniaja doskonate rezultaty

i 53 praktycznie bezobstugowe, dzigki mozliwosci pracy
w systemie automatycznym.

Przystosowane do pracy ciagtej, jedna zmiana dziennie (8 h)
System pracy awaryjnej (bypass). Mozliwos¢ pracy tylko
na 2 predkosci

kod PRESTO40 PRESTO60 PRESTO40DS PRESTO60DS
Presto 40 Presto 60 Presto 40 Presto 60
model zregulacjg predkosci  z regulacja predkosci
dziezy i spirali dziezy i spirali
tryb pracy manualny, potautomatyczny i automatyczny manualny, potautomatyczny i automatyczny
panel sterowania podwojny zegar elektromechaniczny podwojny zegar elektromechaniczny
predkosci 100-300 obr./min

min/max ilosc ciasta kg 2/40 4/60 2/40 4/60
objetosc dziezy l 60 78 60 78
moc silnika kw 15/3 15/3 15/3 15/3
szerokos¢ mm 545 580 545 580
dtugosc mm 1025 1075 1025 1075
wysokosé mm 1235 1295 1235 1295
e 70 70 70 70
do krawedzi dziezy
waga kg 235 u5 235 A5
CENAFABRYCZNA  PLN 50320, 55590, 53720 58990,
CENA GRAFEN PLN 25 889, 28599,- 27 639,- 30 349,-
104 G GRI\F EN do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



elektronicznym

Dwa timery, po 1 na kazdy bieg

Przektadania trapezowa napedu
spirali

Wyjatkowa budowa (wyprofilowanie)
dziezy, spirali i miecza

Ergonomiczna wysokos¢ modeli
Presto i Presto+

+ zapewnia wygode i pozytywnie wptywa
na jakos¢ pracy uzytkownika.

PRESTO60E

PRESTO40E

Presto 40 Presto 60
ze sterowaniem ze sterowaniem
elektronicznym elektronicznym

manualny i automatyczny

elektroniczny

Mozliwosc¢ zapisania 10 programow
Kazdy program moze sktadac sie z 2 krokow
Autodiagnostyka
System pracy awaryjnej (Bypass)
MozliwoS¢ pracy na 1i 2 predkosci

2/40 4/60
60 78
15/3 15/3
545 580
1025 1075
1235 1295 @
710 710
235 245
26719, 29429,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% G GRAFEN 105




MIESIARKI GRAFEN PRESTO+

Miesiarki spiralne ze stata dzieza o pojemnosci 40 kg i 60 kg
wyposazone w dwa silniki, jeden do napedu dziezy i jeden
do napedu spirali.

Dwie predkosci spirali z mozliwoscia odwrdcenia kierunku
obrotow dziezy na pierwszej predkosci.

Dzieza o statej predkosci. Solidny korpus z malowanej stali.
Cicha praca dziezy i spirali dzieki napedowi za pomoca paséw
trapezowych - miesiarki sa bardziej odporne na obciazenia
praca. Miesiarki spiralne z linii Presto+ wyposazone sa

w panel sterowania z dwoma zegarami (po jednym na kazdy
bieg), ktore umozliwiaja operatorowi prace w trybie recznym,
p6tautomatycznym i automatycznym oraz w ruchoma pokrywe
dziezy ze stali nierdzewnej.

Dzigki solidnemu salowemu korpusowi miesiarki nadaja sie
do stosowania w pizzeriach i matych piekarniach do ciast

0 uwodnieniu wigkszym niz 55%.

Przystosowane do pracy ciagtej, jedna zmiana dziennie (8 h).
Wyposazone w system pracy awaryjnej Bypass (w razie
awarii zegaréw, miesiarka dalej moze pracowa¢ w systemie
manualnym).

Miesiarki z linii Presto+ zapewniaja doskonate rezultaty

i sa praktycznie bezobstugowe, dzigki mozliwosci pracy

w systemie automatycznym.

MIESIARKI GRAFEN PRESTO+

Pojemnosc¢ 40 i 60 kg

Solidny korpus z malowane;j stali

Wyposazone w dwa silniki

Dwie predkosci (biegi)

Trzy tryby pracy: manualny, potautomatyczny i automatyczny
Mozliwos¢ zmiany kierunku obrotu misy na pierwszej
predkosci (reverce)

tatwe wyjmowanie ciasta dzieki funkcji oprézniania

Cicha praca dziezy i spirali dzieki przektadni z pasami
trapezowymi

Panel sterowania z podwojnym zegarem elektromechanicznym
Kratowa pokrywa dziezy ze stali nierdzewnej

Mozliwos¢ wyrabiania réwniez matej ilosci ciasta z zachowa-
niem doskonatych rezultatow

Praktycznie bezobstugowe, dzigki mozliwosci pracy w systemie
automatycznym

Odpowiednie do mieszania ciast z nawodnieniem wigkszym
niz 55%

Przystosowane do pracy ciagtej, jedna zmiana dziennie (8 h)
System pracy awaryjnej (Bypass). Mozliwos¢ pracy tylko

na 2 predkosci

kod PRESTOPLUS40 PRESTOPLUS60 PRESTOPLUS40D PRESTOPLUS60D
Presto+ 40 Presto+ 60 Presto+ 40 Presto+ 60
zregulacja predkosci  z regulacja predkosci
model dziezy dziezy
tryb pracy manualny, potautomatyczny i automatyczny manualny, potautomatyczny i automatyczny

panel sterowania

podwojny zegar elektromechaniczny

podwojny zegar elektromechaniczny

Dwie predkosci spirali
Mozliwos¢ ptynnej zmiany predkosci dziezy

min/max ilosc ciasta kg 2/40 4/60 2/40 4/60
objetosc dziezy l 60 8 60 78
mocsilnika spirali kW 15/3 15/3 15/3 15/3
moc silnika dziezy kw 0,55 0,55 0,55 0,55
szerokos¢ mm 545 580 545 580
dtugosc mm 1025 1075 1025 1075
wysokos¢ mm 1345 1345 1345 1345
i ':‘:vsec d‘;d dpz?ed;;’g' mm 780 780 780 780
waga kg 265 275 265 275
CENAFABRYCZNA  PLN 64600, 66470 67580 69450
CENA GRAFEN PLN 33229, 34199, 34769, 35729,-
106 G GRI\F EN do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Solidny korpus ze stali

WK

Dwa timery, po 1 na kazdy bieg

F.

Przektadania trapezowa napedu
spirali

Budowa (wyprofilowanie) dziezy,
spirali i miecza

Ergonomiczna wysokos¢ modeli
Presto i Presto+

« zapewnia wygode i pozytywnie wptywa
na jako$¢ pracy uzytkownika.

PRESTOPLUS40E PRESTOPLUSG60E PRESTOPLUS40TS PRESTOPLUS60TS
Presto+ 40 Presto+ 60 Presto+ 40 Presto+ 60
ze sterowaniem ze sterowaniem z regulacja predkosci z regulacja predkosci
elektronicznym elektronicznym dziezy i spirali, dziezy i spirali,
z wyswietlaczem dotykowym z wysSwietlaczem dotykowym
manualny i automatyczny manualny i automatyczny
elektroniczny elektroniczny ()
Mozliwosc zapisania 90 programow Mozliwos¢ ustawienia osobno predkosci dziezy i spirali
Kazdy program moze sktadac sie z 3 krokow Panel sterowania dotykowy (touch screen)
Autodiagnostyka Mozliwosc¢ personalizacji
System pracy awaryjnej (Bypass) 20 programow. Kazdy program moze sktadac sie z 10 krokow
Mozliwosc pracy na 1i 2 predkosci Autodiagnostyka
2/40 4/60 2/40 4/60 E
60 8 60 8
1513 1513 15/3 15/3
0,55 0,55 0,55 0,55
545 580 545 580
1025 1075 1025 1075
1345 1345 1345 1345 @
780 780 780 780
265 275 265 275
66220~ 68090~ 76:500;- 783707
34 069, 35029, 39359,- 40 319,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% G GRAFEN 107



MIESIARKI DO CIASTA

Konstrukeja ze stali nierdzewnej malowana proszkowo
Elementy wyposazenia z stali nierdzewnej
Gruba obudowa urzadzenia neutralizujaca wibracje

urzadzenia. Przy podniesionej kracie urzadzenie nie
bedzie dziata¢, dopiero opuszczenie kratki zabezpiecza-
jacej spowoduje mozliwos¢ uruchomienia mieszadta

powstajace podczas pracy urzadzenia
Ptaski panel sterujacy po prawej stronie miesiarki

* Ruch mieszadta powoduje natlenienie ciasta
+ Specjalny ksztatt spirali zapewnia niska i stata

+ Naped tancuchowy temperaturg ciasta podczas pracy miesiarki
+ Czedci obrotowe przektadni s3 montowane na tozyskach

kulkowych AKCESORIA
+ Urzadzenie jest wyposazone w dodatkowy pomocniczy .

PRI S + Spirala

obwdd niskiego napiecia ..
* Miesiarka jest wyposazona w kratke bezpieczeristwa, * Drieza

ktora zapobiega przed wtozeniem rak do pracujacego
MIESIARKA JEDNOBIEGOWA Niska i stata
ZE STALA DZIEZA | GLOWICA temperatura ——————( ) ”

« Regulowane ndzki (MFIMS) ciasta podczas pracy

+ Kotka (bez modelu MFIM8)

+ Jednofazowy silnik elektryczny
(model MFIM8)

+ Czasomierz (bez modelu MFIM8)

+ Jedna predkos¢ pracy

+ Stata gtowica

tozyska
kulowe

Doskonata jednolitos¢
oraz napowietrzenie ciasta

Regulowane nozki lub kétka
wygodne w uzytkowaniu

MFIMT2 MFIMS
kod MFIM8 MFIM12 MFIM18
wymiary mm 280x543x(H)547 340x664x(H)680 380x680x(H)680
wymiary dziezy ~ mm #260x(H)200 #320x(H)210 $360x(H)210
pojemnosc kg 8 12 kg 18
iloS¢ biegow 1 1 1
moc i napigcie  kW/V 0,37/230 0,75 kW/400 V 0,75/400
waga kg 36 60 65
CENA FABRYCZNA PLN 12690 16020 17160,
CENA GRAFEN PLN 5399, 6809, 7999,-
kod MFIM25 MFIM38 MFIM44
wymiary mm 423x748x(H)760 450x805x(H)760 530x831x(H)760
wymiary dziezy ~ mm #400x(H)260 9450x(H)260 #500x(H)270
pojemnosc kg 25 38 44
iloS¢ biegow 1 1 1
moc i napiecie  kw/V 1,1/400 1,5/400 1,5/400
waga kg 95 105 105
CENA FABRYCZNA PLN 21540, 247160= 26350,
CENA GRAFEN PLN 9159,- 10 999,- 11199,

do cen nalezy doliczyc VAT 23%
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MIESIARKA DWUBIEGOWA
ZE STALA DZIEZA | GLOWICA

+ Kotka wyposazone w hamulec
+ Czasomierz

+ Dwie predkosci pracy

+ Stata gtowica

kod MFIM25/2 MFIM38/2 MFIM&4[2
wymiary mm 440x750x(H)790 490x795%(H)790 530x820x(H)790
wymiary dziezy ~ mm $400x(H)260 $450%(H)260 $500%(H)270
pojemnost kg 25 38 I

iloS¢ biegow 2 2 2

moc i napiecie  kW/V 1,4/400 2,2/400 2,2/400
waga kg 19 129 134
CENA FABRYCZNA PLN 23990, 26970 28630~
CENA GRAFEN PLN 10 999,- 11999,- 12999,

MIESIARKA DWUBIEGOWA Z WYJMOWANA
DZIEZA | PODNOSZONA GLOWICA Timer

+ Kotka wyposazone w hamulec

* Czujnik obecnosci dziezy

Podnoszona gtowica

Raczka do szybkiego blokowania i odbezpieczania dziezy
Wyjmowana dziez, umozliwiajaca tatwiejsze czyszczenie
oraz dogladanie mieszanego ciasta

Czasomierz

Dwie predkosci pracy

tozyska kulowe

Doskonata jednolitos¢
oraz napowietrzenie ciasta

3
o
o

Czujnik obecnosci misy

Niska i stata temperatura

ciasta podczas pracy e ciiTiae
redkosci pracy

Urzadzenie na kétkach z hamulcami

kod MFIMR25/2 MFIMR38/2 MFIMR&4[2

wymiary mm 440x750%(H)777 490x795x(H)777 530x820x(H)777

wymiary dziezy mm #400x(H)260 9450x(H)260 #500x(H)270

pojemnosct kg 25 38 4l @
iloS¢ biegow 2 2 2

moc i napiecie  kw/V 1,4/400 2,2/400 2,2/400

waga kg 119 129 134

CENA FABRYCZNA PLN 28370, 31340,- 33180,

CENA GRAFEN PLN 12999, 14299, 15 299,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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PRASY DO CIASTA GRAFEN

Urzadzenia przeznaczone do obrdbki wyrosnigtego ciasta
na pizze. Stuzy do przygotowania porcji sprasowanego
ciasta o $rednicy nawet do 500 mm, w zaleznosci od
docelowej grubosci i ilosci ciasta, z krawedzig lub bez
Dzigki automatycznej pracy mozliwe jest przygotowanie
duzej ilosci podktadow

System zimnego prasowania ciasta na podktad do pizzy
nie powoduje zmian w strukturze i konsystencji ciasta
System prasowania chroniony patentem - dzigki niemu
sprasowane ciasto jest tak delikatne jak robione recznie
przez najlepszych pizzayolo

Regulowana grubo$¢ ciasta (15 ustawien dla 222430

i 222447)

Mozliwos¢ tworzenia wyzszych krawedzi na ciescie
Manualne opuszczanie gornej ptyty prasujacej

(modele 222430 i 222447)

Elementy watkujace i prasujace ciasto zabezpieczone
wetnianym filcem, zaréwno w gérnej, statej czesci
urzadzenia, jak i w dolnej, ruchomej jego czesci
Wszystkie elementy do kontaktu z ciastem wykonane
ze stali nierdzewnej oraz polietylenu dopuszczonych
do kontaktu z zywnoscia

+ Temperatura robocza: od 5°C do 40°C, przy wilgotnosci
do 90%.
+ Obudowa ze stali malowanej proszkowo

MODEL AUTOMATYCZNY 222454

* Mozliwos¢ zaprogramowania az 19 programoéw zawieraja-
cych wybrana grubos¢ ciasta (od 0,5 do 10 mm) oraz czas
jego prasowania (od 1do 10's)

+ Wyswietlacz LCD pokazujacy numer programu, grubos¢

i czas prasowania ciasta

Przyciski funkcyjne do programowania i zmieniania

parametréw przygotowania podktadu pizzy

Automatyczne opuszczanie i podnoszenie gornej tarczy

Wyciagana szuflada z dolng ptyta w celu tatwego nakta-

dania $wiezego oraz zdejmowania uformowanego ciasta

Mozliwosc
ustawienia
19 programow:

Model
automa-
tyczny

kod 222430 222447 222454
wymiary mm 570x720%(H)770 700x820x(H)840 502x728(+400)x(H)768
maks. Srednica ciasta  mm 0400 (500 (480-500
wydajnosc podktadow/h 200-250 200-250 200-250
gfa‘:;’:fﬁ:l?iaasta g 100-700 100-1000 100-1000
moc W 550 750 750
napiecie Vv 230 230 230
waga kg 105 150 115
CENA FABRYCZNA PLN 50290, 65590 103-840=
CENA GRAFEN PLN 27219, 36 149,- 58 269,
AKCESORIA

kod 222478 222492 222522 222539

Obrecz do mocowania Obrecz do mocowania Materiat do prasy Materiat do prasy
opis materiatu materiatu 222430 202447

do prasy 222430 do prasy 222447

CENA FABRYCZNA 2720~ #0860~ 660 660
CENA GRAFEN 1439,- 2259, 359, 359,
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AKCESORIA

WALKOWNICE

Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
Watek do pizzy jest wykonany z teflonu
Naped i czesci wyposazenia wewnatrz maszyny sa

ze stali nierdzewnej

Przezroczyste zabezpieczenie

Ptaski panel sterownia na froncie urzadzenia

Silnik elektryczny

Naped przenoszony jest na pasku

Czesci obrotowe przektadni s3 montowane na tozyskach
kulkowych

Urzadzenie jest wyposazone w dodatkowy pomocniczy
obwod niskiego napiecia

Ciasto (zimne) walcowane jest za pomoca dwdch rolek
Regulowana odlegtos¢ miedzy rolkami

Regulowany wygtadzacz do ciasta

Mozliwo$¢ przettoczenia réznych miekkich produktéw
spozywczych

Rolki

Wygtadzacz do ciasta
Szpatutka do ciasta
Przezroczyste zabezpieczenie

kod MFIF30 MFIF40 MFIF40P
wymiary mm 420x450x(H)650 520x450%(H)712 520x450%(H)750
szerokosc ciasta  mm $140-300 $140-400 szerokoSc 140-400
gramatura g 80-210 80-400 100-700
moc i napiecie  KW/V 0,25/230 0,35/230 0,25/230
waga kg 35 45 45

CENA FABRYCZNA PLN 1450, 15670,~ 17-690,-
CENA GRAFEN PLN 6329, 7399, 8299,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% G GRAFEN 111




URZADZENIE DO ZAOKRAGLANIA
SUROWEGO CIASTA GRAFEN 1800

+ Solidne urzadzenie skonstruowane dla szybkiego z maszyny bez korzystania z wysokospecjalistycznego

i tatwego zaokraglania porcji ciasta na butki oraz chleb serwisu

np. w piekarniach jak i kulki $wiezego ciasta na pizze + Niezwykle energooszczedny silnik na prad jednofazowy
+ Umozliwia zaokraglanie porcji ciasta w przedziale juz 230V

od 40 gdoaz650 g * Przyciski START oraz STOP w ostonie antybryzgowej

+ Nadaje sie do ciast twardych do pizzy oraz miekkich + Zabezpieczenie silnika przed przeciazeniem i przegrzaniem
i wilgotnych np. na butki czy chleb powyzej 130°C
+ Wysoka wydajnos¢ do az 1500 kulek optymalizuje prace + Ostona slimaka chroniaca rece operatora
personelu + Obudowa wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej
* Proces zaokraglania ciasta wykorzystuje zaréwno site gwarantuje dtugoletnie korzystanie z maszyny

grawitacji jak i site odérodkowa dzieki czemu samo Na 4 kotach @ 100 mm, w tym 2 z hamulcem

ciasto nie podlega niepozadanemu $ciskaniu. W efekcie Niezwykle prosty demontaz utatwia czyszczenie maszyny
temperatura ciasta nie podnosi sig, a jego elastycznos¢ + Dtugos¢ przewodu elektrycznego: 2,8 m

pozostaje na niezmienionym poziomie Urzadzenie dostarczane bez wtyczki

Wewnetrzny slimak zaokraglajacy wykonany jest z tworzy- + Waga: 70 kg

wa dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig OPCJA: teflonowy slimak do wyjatkowo delikatnego

Na przedniej $cianie urzadzenia dwa sktadane uchwyty i wilgotnego ciasta o hydracji powyzej 60%

na tace i pojemniki do uktadania gotowych kulek ciasta

Prosta i niezawodna mechanika pozwala cieszy¢ sie

Umozliwia zaokraglanie porcji ciasta
w przedziale juz od 40 g do az 650 g

()
Dwa sktadane uchwyty na tace i pojemniki .
do uktadania gotowych kulek ciasta 7 .
) i
kod SFERA 1l : . @
wymiary mm 350x543x(H)828 ‘
moc i napiecie  W/V 370/230 > 1o a

CENAFABRYCZNA PLN 52940, ' j
CENAGRAFEN  PLN 29749, @
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ZAOKRAGLARKA GRAFEN VELOCE
Z PLYNNA REGULACJA PREDKOSCI OBROTOW

+ Zaokraglarka Grafen Veloce to urzadzenie stworzone
zmysl3 o profesjonalnych pizzeriach i piekarniach,
ktére cenia sobie precyzje, szybkos¢ i niezawodnosc.
Wyprodukowana z wykorzystaniem najnowoczesniejszej
technologii, zapewnia state i doskonate rezultaty nawet
przy duzych ilosciach ciasta.

Cechy kluczowe:

- Ptynna regulacja predkosci obrotéw - dostosuj prace
urzadzenia do swoich potrzeb, zachowujac petna kon-
trole nad procesem.

- Slimak pokryty teflonem - idealny do ciast o wysokim
uwodnieniu, nawet do 70%.

- Trwate materiaty - certyfikowane do kontaktu z zywno-
$ci, gwarantujace bezpieczenstwo i dtuga zywotnos¢
urzadzenia.

- katwa w czyszczeniu - konstrukcja pozwala na szybki
demontaz, co utatwia zachowanie najwyzszych standar-
dow higieny.

- Wydajnos¢ i precyzja - idealna do intensywnej pracy,
zaokragla ciasto szybko i bez utraty jakosci.

Zaokraglarka Veloce to inwestycja w efektywnos¢ pracy

Twojego lokalu, ktdra skrdci czas przygotowania ciasta,

jednoczesnie zapewniajac powtarzalne rezultaty. Nieza-

wodnos¢ i innowacyjnos¢ w jednym urzadzeniu!

Wyposazenie:

- Slimak pokryty teflonem (idealny sie do ciast o nawod-
nieniu do 70%)

- Regulator obrotow/predkosci (mozliwos¢ ptynnej
zmiany predkosci)

- kota z hamulcem.

Veloce850 @

kod Veloce350

wymiary mm 460x620x(H)800 460x620x(H)830
waga min. g 30 30

waga max. g 350 850

ilosc predkosci 4 A

moc W 370 370
napiecie Vv 230 230

waga kg 60 65
CENAFABRYCZNA PLN 26010 34510,
CENA GRAFEN PLN 14599, 18799,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

MORETTI
FORNI
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MASZYNA DZIELACO-ZAOKRAGLAJACA
GRAFEN DIVIBELLA

Niezbedne urzadzenie zaréwno w piekarniach, jak i pizzeriach,
stuzace do dzielenia ciasta na réwne porcje i rownomiernego
zaokraglania: automatyzuje i usprawnia proces produkgji.
Podziel i zaokraglaj swoje ciasto w kilku prostych krokach.
Rama z ocynkowanej stali

Stalowe elementy sa malowane

Zbiornik, noze i siatki wykonane ze stali 304

Prasa do ciasta z polietylenu spozywczego PE500

Talerze formujace wykonane z polietylenu

Gorna czes¢ urzadzenia jest wykonana z aluminium
anodowego MG5

Pierscien u gory dolnej podstawy wykonany jest z zeliwa

z powtoka niklowa o grubosci 10 mikrondw

Mechanizm hydrauliczny z dwoma cylindrami do prasowania
i do ciecia

+ Zaokraglanie ciasta uruchamia si¢ poprzez pociagniecie
uchwytu (dzwignie) po prawej stronie urzadzenia
Podswietlany wyswietlacz cyfrowy

Sterowanie parametrami za pomoca enkodera
Mozliwos$¢ zapisania 9 programow roboczych
Automatyczne dzielenie

Cyfrowe zarzadzanie czasem prasowania

Cyfrowe zarzadzanie objetoscia komory formujacej
Dzwignia sterowania zaokraglaniem

Akcesoria
* Maszyna jest wyposazona w 3 talerze do formowania

Opcje:
* Mozliwo$¢ zamdwienia urzadzenia z inng matryca dzielaca

G anaren

kod DIVIBELLA15
wymiary mm 754x660x(H)1440
podziat szt.

gramatura kulki g 150-360
maksymalna waga ciasta kg

wydajnosc szt./h 1800

moc W

waga kg

CENA FABRYCZNA PLN 100300,
CENA GRAFEN PLN 45799,
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I-REDBOX
INTELIGENTNA REWOLUCJA W DOSTAWACH PI1ZZY

I-REDBOX to przetomowy, w 100% wtoski system dostaw od

Gi.Metal, ktory taczy dbatos¢ o najwyzsza jakos¢ jedzenia

z zaawansowana analityka biznesowa. To nie tylko torba

transportowa, ale mobilne centrum zarzadzania Twoja

logistyka.

Dlaczego I-REDBOX to ,Gwiazda dostaw"?

+ Perfekcyjna Jakos¢: Aktywny system grzewczy (50-90°C)
i monitoring wilgotnosci sprawiaja, ze pizza dociera do
klienta goraca i chrupiaca, jak prosto z pieca.

+ Inteligentne Zarzadzanie: Dedykowany panel WWW
(desktop/mobile) dostarcza dane o liczbie dostaw, czasie
ich trwania, przebytych kilometrach oraz parametrach
temperatury w momencie przekazania zamowienia.

+ Bezpieczenstwo i Higiena: Praca zgodnie z wytycznymi
HACCP, wzmocniony zamek na klucz oraz geolokalizacja
chroniaca przed kradzieza.

+ Wszechstronnos¢ 2w1: Urzadzenie stuzy do transportu
(skutery, auta, rowery cargo), ale dziata tez jako stacjo-
narny podgrzewacz nablatowy, redukujac stres w kuchni
podczas oczekiwania na kuriera.

Mozesz uzywac |-REDBOX na:

+ Wszystkich typach skuteréw cargo
(elektrycznych i benzynowych).

+ Samochodach z 4 miejscami lub wigcej, ze sktadanymi
tylnymi siedzeniami (w bagazniku z zestawem adapta-
cyjnym).

« Elektrycznych rowerach cargo (dla bardziej ekologicznej
dostawy).

wymiary 530x500x(H)560 mm
wymiary wewnetrzne 350x350%(H)400 mm
materiat aluminium

pojemnost do 10 pudetek pizzy (330x330x30 mm)
waga 16 kg

temperatura pracy regulowana do 90°C
zasilanie bateria litowo-jonowa, 1 kW

autonomia pracy do 4,5 h na jednym tadowaniu

do
-35%

kod CENAFABRYCZNA ~ CENA GRAFEN
WERSJA MOBILNA - ]EDNOéLAD
|-REDBOX3339 [-REDBOX Innowacyjny, podgrzewany box do dostawy pizzy 18495, 11999,-
|-REDBOX_KIT-BATTERIA I-REDBOX Zestaw zasilania bateria 5100, 3599,
1-REDBOX_SUPP-SCOOTER  |I-REDBOX Zestaw montazowy do jednoSladow 1275~ 999,-
WERSJA STACJONARNA
|-REDBOX3339 I-REDBOX Innowacyjny, podgrzewany box do dostawy pizzy 18495 11999,-
RB2-KITALI I-REDBOX Zestaw zasilania sieciowego 3825+ 2699,
WERSJA MOBILNA - SAMOCHOD
|-REDBOX3339 I-REDBOX Innowacyjny, podgrzewany box do dostawy pizzy 18495 11999,-
|-REDBOX_KIT-BATTERIA I-REDBOX Zestaw zasilania bateria 5100,- 3599,-
|-REDBOX_CAR DOCK I-REDBOX Zestaw montazowy do samochodow 3510, 2 499,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

Kluczowe Technologie

+ Intuicyjny wyswietlacz: Btyskawiczny podglad
temperatury, stanu baterii i sygnatu.

+ Zaawansowana antena: Stata, dwukierunkowa
komunikacja z chmura danych.

+ Eko-dostawy: Petna kompatybilnos¢
z elektrycznymi rowerami i skuterami cargo.
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*hiking Company™

Kto prowadzi?
Andrzej Pietrzyk

Jego pasja do kuchni wtoskiej zrodzita sie juz

w dziecinstwie podczas licznych podrézy do Wtoch.
Tam tez zdobywat i pogtebiat swa wiedza o pizzy.

0d 14 lat zwigzany z pizza, ktéra stata sie jego mitoscia
i najwigksza pasja. Obecnie jest trenerem MorettiLAB

i Grafen w Polsce, a jednoczesnie Product Managerem
marki Moretti Forni. Dzieli si¢ swoja wiedza i pasja

z uczestnikami spotkan Pizza Forum organizowanymi
cyklicznie w catej Polsce.




Ramowy program szkolenia BASE obejmuje
nastepujace zagadnienia:

maki (rodzaje, wtasciwosci, rafinacja, skrobia,
enzymy, biatka, gluten)

woda i jej wtasciwosci organoleptyczne

ttuszcze (charakterystyka, wtasciwosci rola w ciescie)
sol (charakterystyka, wtasciwosci, rola w ciescie)
drozdze (funkcje, rola w produkgji ciasta, rodzaje
drozdzy)

2 rodzaje mikseréw: spirala, ramienny

piece: SerieS, Neapolis, SerieT

ciasta bezposrednie

ciasta bezposrednie z kontrola w lodéwce
wypiekanie ciasta: techniki pieczenia, wptyw
temperatury, procesy zachodzace podczas
wypiekania

« techniki organizacyjne mise en place

+ dodatki

MORETTI

LAB

LEARN AND BAKE

Wez udziat w profesjonalnym szkoleniu
BASE dla Pizzaioli i odkryj sekrety
doskonatego pieczenia

MorettiLAB wspotpracuje z najlepszymi
wtoskimi i europejskimi profesjonalistami
z sektora pizzerii, cukiernictwa i piekarni,
oferujac szkolenia, ktére pogtebiaja

i odkrywaja Swiat wypiekow. Doswiad-
czenie naszych trenerdw to nieocenione
bogactwo naszej Akademii Pieczenia.

3-dniowe, intensywne szkolenie BASE

w Akademii Pieczenia Moretti LAB
przeznaczone jest dla wszystkich, ktdrzy
chca sie rozwija¢, poznawac¢ nowe techniki
i sprzet. Pracujemy na najlepszych piecach
do pizzy Moretti Forni i na doskonatych
sktadnikach. Pod okiem doswiadczonego
pizzaiolo Andrzeja Pietrzyka pocwiczysz

i poszerzysz swoja wiedze na temat
wypieku réznych rodzajow pizzy.

Praktyka:
Odbywa sie w profesjonalnym studiu wyposazonym
w najbardziej zaawansowane urzadzenia producenta
Moretti Forni w obecnosci trenera Moretti LAB:
* przygotowanie ciasta metoda bezposrednia
« ciecie i formowanie ciasta (manualne
i automatyczne), techniki wyrabiania i formowania
pizzy (manualne i automatyczne)
- zarzadzanie ciastem w zmiennych warunkach
* organizacja pracy przy piecu

Profesjonalny kurs i porady pomoga wtascicielom
zaoszczedzi¢ tysiace ztotych na zakup ukierunkowa-
nego i profesjonalnego sprzetu do produkcji pizzy.
Da mozliwos¢ pracy na najlepszym sprzecie dostep-
nym na rynku. Kazdy z uczestnikéw po ukorczeniu
kursu dostanie Certyfikat potwierdzajacy zdobyta
wiedze i umiejetnosci.

Szczegbty u Regionalnych Kierownikéw
Sprzedazy Grafen oraz na
www.grafen.com/moretti-lab
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ITALGI

Profesjonalne urzadzenia do produkcji i gotowania makaronu

ITALGI, zatozona w 1985 roku w Santa Margherita Ligure
we Wtoszech, od ponad czterech dekad jest liderem

w projektowaniu i produkcji wysokiej jakosci maszyn
do makaronu. Dzigki gtebokiej pasji do wtoskiej kuchni
oraz zaawansowanym rozwigzaniom technologicznym,
ITALGI oferuje szeroka game urzadzen dostosowanych
do potrzeb profesjonalistow z branzy gastronomicznej
na catym swiecie.

Nasza oferta obejmuje:

Maszyny do produkcji makaronu - ekstrudery,
watkownice, urzadzenia do ravioli, maszyny do gnocchi
oraz urzadzenia wielofunkcyjne przeznaczone

do réznych rodzajéw makaronu i pozioméw produkcji.

Systemy do gotowania makaronu - automatyczne
urzadzenia idealne do przygotowywania i gotowania dan
makaronowych w restauracjach, hotelach i punktach
gastronomicznych.

Linie przemystowe - spersonalizowane rozwigzania do
produkcji i obrobki makaronu, w tym linie do makaronu
suchego, nadziewanego oraz gotowych dan.

Kazda maszyna wyréznia sie niezawodnoscia, trwatoscia
i tatwoscia obstugi. Nasz zesp6t badawczo-rozwojowy
nieustannie pracuje nad udoskonalaniem istniejacych
rozwigzan i wprowadzaniem innowacji, aby produkcja
wysokiej jakosci makaronu byta dostepna na catym
Swiecie.



— —
MADE IN ITALY

GRAFEN

INNOVATION. DESIGN. SUPPORT

Urzadzenia Grafen to potaczenie trwatosci, estetyki wielu rodzajow makaronu - od dtugich nitek
wykonania i niezawodnosci. Produkowane przez po krétkie formy - dzieki wymiennym matrycom
Swiatowych lideréw w swoich dziedzinach, gwarantuja o roznych rozmiarach. To wszechstronne rozwigzanie
najwyzsza jakos¢ i wydajnos¢. Zaawansowana technolo- dla restauracji, hoteli i zaktadéw produkeyjnych,

gia wykorzystuje wiedze i doswiadczenie szeféw kuchni, ktére cenia sobie jakos¢ i precyzje w przygotowywaniu
zapewniajac perfekcyjne rezultaty w kazdej kuchni. makaronu.

Ekstruder do makaronu Grafen umozliwia produkcje
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MASZYNA WIELOFUNKCY)JNA
DO MAKARONU MULTIPLA

Wielofunkcyjne urzadzenie do produkcji makaronu.

To kompaktowe i wszechstronne urzadzenie zostato
zaprojektowane z mysla o restauracjach, delikatesach,
piekarniach i wszystkich profesjonalistach, ktorzy chca
produkowac rézne rodzaje makaronéw - zaréwno klasycz-
nych, jak i nadziewanych - przy minimalnych naktadach
inwestycyjnych i na ograniczonej przestrzeni.

Dzieki tatwej wymianie brazowych matryc mozliwa jest
produkeja zaréwno dtugiego, jak i krétkiego makaronu,

a takze arkuszy ciasta do lasagne. Przystawka do ravioli
umozliwia przygotowanie pierogéw w réznych ksztattach

i rozmiarach, a opcjonalna automatyczna nawijarka

do ciasta pozwala na precyzyjne formowanie arkuszy.
Nowoczesna konstrukcja i innowacyjne rozwigzania
zapewniaja tatwos¢ obstugi, bezpieczenstwo oraz trwatos¢
urzadzenia. W potaczeniu ze stacjami do gotowania
makaronu Multipla stanowi idealne rozwiazanie do
szybkiej i ekonomicznej produkcji gotowych dan
makaronowych na niewielkiej powierzchni. Urzadzenie
wykonane jest ze stali nierdzewnej AISI 304.

WYPOSAZENIE STANDARDOWE:

+ Zbiornik mieszajacy - pojemnos¢ 4 kg

+ Elektryczny néz do krojenia krétkiego makaronu
+ Matryca ¢75 do arkuszy makaronu (1x100 mm)

* Przystawka do ravioli / pierogéw z jedna forma

OPCJE DODATKOWE (PLATNE):

Rézne rodzaje matryc ¢ 75 (w tym z wktadem teflonowym)
Matryca z regulacja grubosci arkuszy

Matryca do penne z nozem

Niestandardowe matryce (wtasne ksztatty)
Chtodzenie woda ekstrudera

Automatyczna rolka zwijajaca arkusze

Rozne formy do ravioli/pierogow

Dodatkowy zbiornik na farsz do ravioli i gnocchi
Przystawka do gnocchi / kluseczek ziemniaczanych
Podstawa urzadzenia

MOZLIWOSC PRODUKCJI:

+ Makaron dtugi

+ Makaron krotki (z uzyciem noza)
+ Arkusze do lasagne

* Ravioli / pierogi

+ Gnocchi / kluseczki ziemniaczane

kod Multipla001
wymiary mm 780x800x(H)800
wydajnosc - ekstruder kg/h 18
wydajnosc ravioli kg/h 25
wydajnosc gniocci kg/h 20
pojemnosc zhiornika mieszajacego kg 4
Srednica matrycy mm 075
szerokosc arkusza mm 100
moc W 1200
napiecie Vv 230
waga kg 102
cena wycena indywidualna
MATRYCE STANDARDOWE
kod wymiar (mm) cena
MN8 Spaghetti 15 wycena indywidualna
MN38 Pappardell 15 wycena indywidualna
MN79 Maccheroni rigati 12 wycena indywidualna
MN116 Penne rigate 8,8 wycena indywidualna
MN252 Gigli wycena indywidualna
MR1 Ravioli 28 wycena indywidualna
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AKCESORIA
kod cena
Multipla002 Matryca ¢75 do Multipla wycena indywidualna
Multipla003 Matryca z wktadem teflonowym ¢75 do Multipla wycena indywidualna
Multipla004 Matryca z mozliwoscig regulacji grubosci arkuszy ¢75 do Multipla wycena indywidualna
Multipla005 Matryca do penne z nozem ¢75 do Multipla wycena indywidualna
Multipla006 Matryca niestandardowa (wtasny ksztatt) ¢75 do Multipla wycena indywidualna
Multipla007 Chtodzenie woda ekstrudera (obieg otwarty) do Multipla wycena indywidualna
Multipla008 Automatyczna rolka zwijajaca do arkuszy do Multipla wycena indywidualna
Multipla009 Forma do ravioli/pierogow do Multipla wycena indywidualna
Multiplao10 Dodatkowy zbiornik na farszu do ravioli do Multipla wycena indywidualna
Multipla011 Dodatkowy watek do arkuszy do Multipla wycena indywidualna
Multipla012 Podstawa do Multipla wycena indywidualna
Multipla013 Przystawka do Gniocchi/kluseczek ziemniaczanych do Multipla wycena indywidualna
Multipla014 Zbiornik na farszu do gniocchi/kluseczek ziemniacznych do Multipla wycena indywidualna
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MATRYCE DO MULTIPLA

' wymiar matryca matryca
P (mm) standard Teflon®
Capelli d'angelo 1 MN5 MNT5

17 MN8 MNT8
Spaghetti

21 MN10 MNT10
Bigoli-Pici 3 MN13 MNT13
Spaghetti chitarra 2 MN24 MNT24
Linguine 3x15 MN21 MNT21
Tagliolini 25 MN31 MNT31
Tagliatelle 6 MN34 MNT34
Pappardell 15 MN38 MNT38
Mafaldine 12 MN55 MNTS5
Bucatini 3 MN61 MNT61

8 MN77 MNT77
Maccheroni rigati

12 MN79 MNT79
Penne rigate 88 MN116
Canestri rigati MN101 MNT101
Conchiglie rigate MN172 MNT172

cena wycena indywidualna
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wymiar matryca matryca

wp (mm) standard Teflon®
Gnocchetti sardi : MN191 MNT191
~—_ e
Cavatelli — MN193 MNT193
Fusilli ; g MN241 MNT241
NN
Trecce 3588y MN215 MNT215
Casarecce NS MN220 MNT220
Spumoni MN260 MNT260
Trottole MN251 MNT251
Gigli MN252 MNT252
Torchietti MN267 MNT267
28 MR1
Ravioli 43 MR2
55 MR3
42 MR5
Ravioli
83x70 MR4
Ravioli 70x40 MR6
Ravioli 60x50 MR7 @

cena wycena indywidualna
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MASZYNA WIELOFUNKCY)JNA
DO MAKARONU COMBIMAX

Combimax to wszechstronne urzadzenie przeznaczone

do produkcji réznorodnych rodzajow swiezego makaronu,
zaréwno klasycznego, jak i nadziewanego, w ramach jednej
maszyny. Dzigki tatwej wymianie brazowych matryc mozliwa
jest produkcja dtugiego i krotkiego makaronu, a takze
arkuszy do lasagne.

Przystawka do ravioli pozwala na przygotowanie pierogéw
o roznych wielkosciach i ksztattach, z mozliwoscia wycinania
pojedynczych sztuk. Opcjonalna automatyczna nawijarka
umozliwia precyzyjne formowanie arkuszy ciasta.
Urzadzenie wykonano ze stali nierdzewnej AISI 304

i umieszczono na mobilnej podstawie, co pozwala na jego
tatwe przestawianie, gdy nie jest uzywane. Nowoczesna
konstrukeja oraz staranno$¢ wykonania gwarantuja
maksymalna tatwo$¢ obstugi, bezpieczenstwo i trwatos¢
uzytkowania. W potaczeniu ze stacjami do gotowania
makaronu Combimax stanowi idealne rozwigzanie

do szybkiej i ekonomicznej produkeji dan makaronowych
na niewielkiej powierzchni.

WYPOSAZENIE STANDARDOWE:

+ Zbiornik mieszajacy - pojemno$¢ 10 kg

* Elektryczny ndz do krojenia krétkiego makaronu
Matryca ¢109 do arkuszy makaronu (1x120 mm)
Przystawka do ravioli/pierogéw z jedna forma
Chtodzenie woda ekstrudera (obieg otwarty)
Mobilna podstawa

OPCJE DODATKOWE (PLATNE):

Matryce ¢109 - rdzne rodzaje, w tym z wktadem
teflonowym

Matryca z regulacja grubosci arkuszy

Matryca do penne z nozem

Matryce niestandardowe - mozliwos¢ zaméwienia
wtasnych ksztattow

Chtodzenie woda ekstrudera (obieg zamknigty)
Automatyczna rolka zwijajaca arkusze

Rdzne formy do ravioli/pierogow

Niestandardowe matryce do ravioli (wtasny ksztatt)
Dodatkowy zbiornik na farsz

Dodatkowy watek do arkuszy

MOZLIWOSC PRODUKC)I:

Makaron dtugi

Makaron kr6tki (z uzyciem noza)
Arkusze do lasagne

Ravioli / pierogi

kod Combimax001
wymiary mm 850x1150%(H)1750
wydajnos¢ - ekstruder kg/h 50/55
wydajnosc - ravioli kg/h 50
pojemnosc zhiornika mieszajacego kg 10
Srednica matrycy mm #109
szerokosc arkusza mm 120
moc W 2800
napiecie v 230
waga kg 200
cena wycena indywidualna
MATRYCE STANDARDOWE
kod wymiar (mm) cena
CN7 Spaghetti 15 wycena indywidualna
CN34 Tagliatelle 6 wycena indywidualna
CN77 Maccheroni rigati 8 wycena indywidualna
CN117/R Penne rigate 10 wycena indywidualna
CN220 Trecce&Fusilli 8,8 wycena indywidualna
CN254 Forme Speciali 1 wycena indywidualna
CR2 Ravioli kwadrat wzorek 28 wycena indywidualna
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AKCESORIA

kod cena
Combimax002 Matryca ¢109 do Combimax wycena indywidualna
Combimax003 Matryca z wktadem teflonowym ¢109 do Combimax wycena indywidualna
Combimax004 Matryca z mozliwoscig regulacji grubosci arkuszy ¢109 do Combimax wycena indywidualna
Combimax005 Matryca do penne z nozem ¢109 do Combimax wycena indywidualna
Combimax006 Matryca niestandardowa (wtasny ksztatt) 4109 do Combimax wycena indywidualna
Combimax007 Chtodzenie woda ekstrudera (obieg zamkniety) do Combimax wycena indywidualna
Combimax008 Automatyczna rolka zwijajaca do arkuszy do Combimax wycena indywidualna
Combimax009 Forma do ravioli/pierogow do Combimax wycena indywidualna
Combimax010 Matryca niestandardowa do ravioli (wtasny ksztatt) do Combimax wycena indywidualna
Combimax011 Zbiornik na farsz do ravioli do Combimax wycena indywidualna
Combimax012 Watek do arkuszy do Combimax wycena indywidualna
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MATRYCE DO COMBIMAX

yp wymiar matryca matryca
(mm) standard Teflon®
1 CN5 CNT5
15 CN7 CNT7
. 17 CN8 CNT8
Spaghetti
19 CN9 CNT9
21 CN10 CNT10
3 CN13 CN1T3
Linguine 3x16 CN21 CNT21
. . 2 CN24 CNT24
Spaghetti quadri
3 CN27 CNT27
2,5 CN31 CNT31
45 CN33 CNT33
6 CN34 CNT34
Tagliatelle 8 CN35 CNT35
12 CN37 CNT37
15 CN38 CNT38
20 CN39 CNT39
. 85 CN50 CNT50
Tagliatelle
12 CN51 CNT51
12 CN55 CNT55
Tagliatelle 16 CN56 CNT56
-~ 20 CN57 CNTS57
3 CN61 CNT61
4 CN62 CNT62
6 CN63 CNT63
Maccheroni lisci 8 CN64 CNT64
10 CN65 CNT65
12 CN66 CNT66
25 CN69 CNT69
6 CN76 CNT76
' 8 CN77 CNT77
Maccheroni rigati 10 CN78 CNT78
' 12 CN79 CNT79
25 CN82 CNT82
| 125 CN96 CNT96
Canestri ‘_
o 135 CN101 CNT101
25 CN90 CN90
Gramigne 3 CN91 CN91
4 CN92 CN92
Amori 7 78 CN200 CNT200
cena wycena indywidualna
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wymiar matryca matryca

wp (mm) standard Teflon®
3.2 CN120 CNT120
Curvi lisci 6 CN122 CNT122
78 CN123 CNT123
125 CN125 CNT125
48 CN130 CNT130
. 6,5 CN131 CNT131
Curvi rigati
8,6 CN132 CNT132
135 CN134 CNT134
: -k\ [ “' 6,2 CN138 CNT138
Creste lisce § e 78 CN139 CNT139
9,6 CN140 CNT140
& J 7 CN143 CNT143
Creste rigate = / 8,6 CN144 CNT144
10 CN145 CNT145
6 CN113
) —— 8 CN115
Penne lisce
M 9 CN117/L
135 CN119
— 7 CN114
Penne rigate  yeaesent 88 chTie
m’ 10 CN117/R
12,5 CN118
15 CN160 CNT160
o . 21 CN161 CNT161
Conchiglie lisce # ’ % ik T
: 3 CN163 CNTI63
15 CN170 CNT170
h 21 N7 CNT1I71
Conchiglie rigate lb \!hl 28 CN172 CNT172
I ! 35 CN173 CNT173
I3 CN180 CNT180
12 CN190 CNT190
'," 19 CN191 CNT191
Gnocchi sardi — 19,5 CN193 CNT193
24 CN194 CNT194
- 45 CN195 CNT195
18 CN208 CNT208

Gnocchi lisci | ‘]
27 CN210 CNT210

- 18 CN209 CNT209 @
Gnocchi rigate J i L)
. : 27 CN211 CNT211

cena wycena indywidualna
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t wymiar matryca matryca
P (mm) standard Teflon®
eP2e- 6,4 CN214 CNT214
L)) 7 N230 CNT230
98 CN231 CNT231
. CR NN 126 N232 CNT232
TreccedFusill 126 CN244 CNT244
6,5 CN239 CNT239
L SR RS
3325 84 CN240 CNT240
10 CN241 CNT241
A\ ff‘(\‘ 155 N2 NT262
]
‘k 10,4 CN251 CNT251
——
.4‘]
\S M4 CN252 CNT252
W \*
11 CN254 CNT254
I 12,5 CN258 CNT258
#
Forme Speciali g 175 CN260 CNT260
orme Speciali S %
25 CN261 CNT261
N I A M4 CN264 CNT264
83 CN267 CNT267
\
K “) 6,6 CN268 CNT268
A 16,5 CN270 CNa7t
G
Q7 254 CNT270 CNT271
cena wycena indywidualna
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' wymiar matryca matryca
P (mm) standard Teflon®
o® ® CN284 CNT284
S CN285 CNT285
Qe
= CN295 CNT295
@
"" " 92 CNT292
&
®y CN305 CNT305
"o
P, CN308 CNT308
s N312 CNT312
§re
P N320 CNT320
e¥s
¢ & CN324 CNT324
eVvy
Pastine
e%e
o6 ® N325 CNT325
e ®
e¥s
¢ e CN327 CNT327
Ll
’\ ® CN330 CNT330
" e !::
CN334 CNT334
"l & CN331 CNT331
1€V
CN337 CNT337
(o) 00 CN342 CNT342
09
n CR1
28 CR2
Ravioli kwadrat 35 CR3
wzorek 50 CRé
50 CRS
90 CR6

cena

wycena indywidualna
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b wymiar matryca
yp (mm) standard
35x65 CR7
Ravioli prostokat
wzorek 50x65 CR8
50x90 CR9
Ravioli prostokat I 35x90 CR10
Ravioli serce 50x45 CRM
Ravioli trojkat [\ > 7560 CR12
g 30 CR13
>
Ravioli koto ' 60 CR16
<. / 75x60 CR17
- 50 CR14
Ravioli koto wzorek
100 CR15
Ravioli owal wzorek ’ ¢ 5065 CR18
1 - r
AR 2
50x30 CR19
Ravioli potkole
wzorek
90x60 CR22
Ravioli potkole 55535 R
cena wycena indywidualna
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EKSTRUDERY DO MAKARONU
ESTRO | P17

Kompaktowe maszyny do produkcji Swiezego makaronu
Estro i P17 to profesjonalne maszyny do produkcji $wiezego
makaronu, idealne dla restauracji, hoteli, stotowek, piekarni,
delikatesow oraz supermarketow. Dzigki kompaktowym
rozmiarom moga by¢ umieszczone bezposrednio na blacie

roboczym, umozliwiajac obserwacje procesu produkji
przez klientow.

tatwa wymiana matryc pozwala na produkcje réznych
ksztattéw i rozmiaréw makaronu, a dzieki specjalnej
matrycy mozliwe jest rowniez formowanie arkuszy

do lasagne. Obie maszyny wykonano ze stali nierdzewnej

AISI 304, co zapewnia ich trwato$¢ i higiene.

Estro001

L 0
Estro008 b i
v
MODEL ESTRO
WYPOSAZENIE STANDARDOWE:

+ Zbiornik mieszajacy - pojemnos¢ 4 kg

* Elektryczny néz do krojenia krétkiego makaronu
* Inwerter do zmiany obrotéw

* Brak matrycy w zestawie!

OPCJE DODATKOWE (PLATNE):

* Matryce ¢75 - rézne rodzaje

* Matryce z wktadem teflonowym ¢75

* Matryce z regulacja grubosci arkuszy ¢75

* Matryca do penne z nozem ¢75

* Matryce niestandardowe - mozliwo$¢ zamowienia
wtasnego ksztattu ¢75

+ Chtodzenie woda ekstrudera (obieg otwarty)

+ Podstawa

MOZLIWOSC PRODUKC)I:

+ Makaron dtugi
+ Makaron krotki (z uzyciem noza)
+ Arkusze do lasagne
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P17001

P17008

MODEL P17

WYPOSAZENIE STANDARDOWE:

+ Zbiornik mieszajacy - pojemnos¢ 7 kg

+ Elektryczny néz do krojenia krétkiego makaronu
* Inwerter do zmiany obrotéw

+ Podstawa

* Brak matrycy w zestawie!

OPCJE DODATKOWE (PLATNE):

Matryce 94 - rézne rodzaje

Matryce z wktadem teflonowym @94

Matryce z regulacja grubosci arkuszy ¢94

Matryca do penne z nozem 94

Matryce niestandardowe - mozliwos¢ zaméwienia
wtasnego ksztattu g94

Chtodzenie wodg ekstrudera (obieg otwarty)
Chtodzenie woda ekstrudera (obieg zamknigty)

MOZLIWOSC PRODUKC)I:

* Makaron dtugi

+ Makaron krotki (z uzyciem noza)
+ Arkusze do lasagne



kod Estro001 P17001
wymiary mm 680x810x(H)450 360x980x(H)1440
wydajnos¢ - ekstruder kg/h 18 30
pojemnosc zbiornika mieszajacego kg 4 7

Srednica matrycy mm 075 094

moc kw 0,75 1

napiecie Vv 230 230

waga kg 65 120

cena wycena indywidualna wycena indywidualna

MATRYCE STANDARDOWE DO ESTRO001

kod wymiar (mm) cena
EN8 Spaghetti 17 wycena indywidualna
EN38 Pappardell 15 wycena indywidualna
EN79 Maccheroni rigati 12 wycena indywidualna
EN116 Penne rigate 838 wycena indywidualna
EN241 Fusilli wycena indywidualna
MATRYCE STANDARDOWE DO P17001
kod wymiar (mm) cena
PN7 Spaghetti 15 wycena indywidualna
PN34 Tagliatelle 6 wycena indywidualna
PN77 Maccheroni rigati 8 wycena indywidualna
PN117/R Penne rigate 10 wycena indywidualna
PN220 Trecce&Fusilli 838 wycena indywidualna
PN254 Forme Speciali 1 wycena indywidualna
AKCESORIA DO ESTRO001
kod cena
Estro002 Matryca ¢75 do Estro wycena indywidualna
Estro003 Matryca z wktadem teflonowym ¢75 do Estro wycena indywidualna
Estro004 Matryca z mozliwoscig regulacji grubosci arkuszy ¢75 do Estro wycena indywidualna
Estro005 Matryca do penne z nozem ¢75 do Estro wycena indywidualna
Estro006 Matryca niestandardowa (wtasny ksztatt) ¢75 do Estro wycena indywidualna
Estro007 Chtodzenie woda ekstrudera(obieg otwarty) do Estro wycena indywidualna
Estro008 Podstawa do Estro wycena indywidualna
AKCESORIA DO P17001
kod cena
P17002 Matryca ¢94 do P17 wycena indywidualna
P17003 Matryca z wktadem teflonowym ¢94 do P17 wycena indywidualna
P17004 Matryca z mozliwoscig regulacji grubosci arkuszy 94 do P17 wycena indywidualna
P17005 Matryca do penne z nozem ¢94 do P17 wycena indywidualna
P17006 Matryca niestandardowa (wtasny ksztatt) g94 do P17 wycena indywidualna
P17007 Chtodzenie woda ekstrudera(obieg otwarty) do P17 wycena indywidualna
P17008 Chtodzenie woda ekstrudera(obieg zamkniety) do P17 wycena indywidualna
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MATRYCE DO ESTRO

N wymiar matryca matryca
P (mm) standard Teflon®
Capelli d'angelo 1 N5 N5

17 N8 N8
Spaghetti

21 N10 N10
Bigoli-Pici 3 N13 N13
Spaghetti chitarra 2 N24 N24
Linguine 3x15 N21 N21
Tagliolini 25 N31 N31
Tagliatelle 6 N34 N34
Pappardell 15 N38 N38
Mafaldine 12 N55 N55
Bucatini 3 N61 N61

8 N77 N77
Maccheroni rigati

‘ 12 N79 N79
Penne rigate p 88 N116
Canestri rigati ‘, N101 N101
-
cena wycena indywidualna
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' matryca matryca
¥ standard Teflon®
Conchiglie rigate L‘b N172 N172
Gnocchetti sardi | N191 N191
-
Cavatelli —— i) N193 N193
Fusilli N241 N241
Trecce N215 N215
Casarecce N220 N220
Spumoni N260 N260
Trottole N251 N251
Gigli N252 N252
Torchietti N267 N267

cena

wycena indywidualna
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MATRYCE DO P17

yp wymiar matryca matryca
(mm) standard Teflon®
1 N5 N5
15 N7 N7
Spaghetti LU N8 N8
19 N9 N9
21 N10 N10
3 N13 N13
Linguine 3x16 N21 N21
Spaghetti quadri 2 N2 Nz
3 N27 N27
25 N31 N31
45 N33 N33
6 N34 N34
Tagliatelle 8 N35 N35
12 N37 N37
15 N38 N38
20 N39 N39
. 85 N50 N50
Tagliatelle
T Salad 12 N51 N51
12 N55 N55
Tagliatelle 16 N56 N56
A, 20 N57 N57
3 N61 N61
4 N62 N62
6 N63 N63
Maccheroni lisci 8 N64 N6
10 N65 N65
12 N66 N66
25 N69 N69
6 N76 N76
‘ 8 N77 N77
Maccheroni rigati 10 N78 N78
] ‘w 12 N79 N79
25 N82 N82
i 125 N96 N96
Canestri (
= 135 N101 N101
25 N90 N90
Gramigne 3 N91 N91
4 N92 N92
Amori s j ¥J 78 N200 N200
cena wycena indywidualna
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wymiar matryca matryca

yp (mm) standard Teflon®
32 CN120 CNT120
— g 6 CN122 CNT122
Curvi lisci _ f
78 CN123 CNT123
125 CN125 CNT125
48 CN130 CNT130
L 6,5 CN131 CNT131
Curvi rigati
8,6 CN132 CNT132
135 CN134 CNT134
\ ] 6,2 CN138 CNT138
Creste lisce ¢ - ‘5J 78 CN139 CNT139
9,6 CN140 CNT140
& /} 7 CN143 CNT143
Creste rigate u 8,6 CN144 CNT144
10 CN145 CNT145
6 CN113
i d——-! 8 CN115
Penne lisce ) P
135 CN119
7 CN114
. “—.’ 88 CN116
Penne rigate
<« 10 CN17/R
R —
125 CN118
15 CN160 CNT160
21 CN161 CNT161
Conchiglie lisce
: ¢ A 2% ) CNTI62
35 CN163 CNT163
15 CN170 CNT170
Y 21 CN17 CNTIT1
Conchiglie rigate ll ﬁhl 28 N2 NTI2
I i 35 CN173 CNT173
I3 CN180 CNT180
12 CN190 CNT190
t 19 CN191 CNT191
Gnocchi sardi - 19,5 CN193 CNT193
24 CN194 CNT194
— %5 CN195 CNTI%5
18 CN208 CNT208

Gnocchi lisci

“J 2 CN210 CNT210

Gnocchi rigate

- 18 CN209 CNT209 ®
w : 7 N1 CNT211

cena wycena indywidualna
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t wymiar matryca matryca
P (mm) standard Teflon®
eP2e- 6,4 CN214 CNT214
L)) 7 N230 CNT230
98 CN231 CNT231
. CR NN 126 N232 CNT232
TreccedFusill 126 CN244 CNT244
6,5 CN239 CNT239
L SR RS
3325 84 CN240 CNT240
10 CN241 CNT241
A\ ff‘(\‘ 155 N2 NT262
]
‘k 10,4 CN251 CNT251
——
.4‘]
\S M4 CN252 CNT252
W \*
11 CN254 CNT254
I 12,5 CN258 CNT258
#
Forme Speciali g 175 CN260 CNT260
orme Speciali S %
25 CN261 CNT261
N I A M4 CN264 CNT264
83 CN267 CNT267
\
K “) 6,6 CN268 CNT268
A 16,5 CN270 CNa7t
G
Q7 254 CNT270 CNT271
cena wycena indywidualna
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matryca matryca

wp standard Teflon®
® s CN284 CNT284
et® CN285 CNT285
e Qe
= CN295 CNT295
v
"" v 292 CNT292
> &
@y CN305 CNT305
g
P ian CN308 CNT308
.y osn CNT3R2
§re
7™ CN320 CNT320
e¥s
¢ w CN324 CNT324
eVvy
Pastine
es%e
™Y A N325 CNT325
e®®
e¥s
¢ e CN327 CNT327
*¥e
i\ B CN330 CNT330
a9 r C
N334 CNT334
49 % N33 CNT331
CN337 CNT337
090 ON342 CNT342
0Cn
cena wycena indywidualna
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MASZYNA DO RAVIOLI
| GNOCCI DUPLA

Nowoczesna maszyna do produkcji ravioli/pierogéw
o rdznych ksztattach i rozmiarach, umozliwiajaca tatwa

wymiane form. Dodatkowo pozwala na wytwarzanie gnocchi
oraz klusek ziemniaczanych, co czyni ja wszechstronnym
rozwigzaniem dla gastronomii.

WYPOSAZENIE STANDARDOWE:
+ Forma do ravioli (jedna w zestawie)

OPCJE DODATKOWE (PLATNE):

Dodatkowe formy do

Przystawka do gnocc

ziemniaczanych

Dodatkowy zbiornik na farsz

Dodatkowy zbiornik na farsz do gnocchi/kluseczek

ravioli/pierogow - rozne ksztatty

hi/kluseczek ziemniaczanych

* Podstawa
MOZLIWOSC PRODUKC)I:
Ravioli/pierogi Gnocchi, kluseczki
ziemniaczane
kod Dupla001
wymiary mm 500x550x(H)1000
wydajnosc - ravioli kg/h 25
wydajnos¢ - gniocci kg/h 20
moc w 400
napiecie v 230
waga kg 55
cena PLN wycena indywidualna
MATRYCE
kod wymiar (mm) cena
DR2 Ravioli 43x43 wycena indywidualna
DR7 Ravioli 60x50 wycena indywidualna
AKCESORIA
kod cena
Dupla002 Forma do ravioli/pierogdw do Dupla wycena indywidualna
Dupla003 Zbiornik na farszu do ravioli do Dupla wycena indywidualna
Dupla004 Przystawka do Gniocchi/kluseczek ziemniaczanych do Dupla wycena indywidualna
Dupla005 Zbiornik na farszu do gniocchi/kluseczek ziemniaczanych do Dupla wycena indywidualna
Dupla006 Podstawa do Dupla wycena indywidualna
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URZADZENIA DO GOTOWANIA MAKARONU
CP700, CP900, CP900X2

Elektryczne urzadzenia do gotowania makaronu wyposazone
w system automatycznego podnoszenia koszykéw po
zakonczeniu procesu gotowania. Czas gotowania mozna
zaprogramowac indywidualnie dla kazdego koszyka.
Urzadzenia posiadaja automatyczny system kontroli
temperatury i poziomu wody. Solidna konstrukcja wykonana
jest ze stali nierdzewnej AISI 304, a zbiornik do gotowania
ze stali nierdzewnej AISI 316, co zapewnia trwato$¢

i odpornos¢ na korozje.

WYPOSAZENIE STANDARDOWE:

+ Automatyczna kontrola temperatury

i poziomu wody

Indywidualne ustawienie czasu gotowania

dla kazdego kosza

Automatyczne podnoszenie koszykow po uptywie
ustawionego czasu

.

J
;
;
Ml &
- iﬂ 4

kod CP700 CP900 CP900X2
wymiary mm 400x700x(H)850 400x900x(H)850 490x900x(H)900
pojemnosc zbiornika l 15,4 20,4 2

ilos¢ koszy szt. 3 4 8
wymiary kosza mm 137x190x(H)205 137x190x(H)205 15x115x(H)175
moc kw 6,6 8,7 8,7
napiecie v 400 400 400

waga kg 54 63 70

cena PLN wycena indywidualna
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STACJE DO GOTOWANIA
»PASTA IDEA”

PASTA IDEA to idealne rozwigzanie do gotowania makaronu WYPOSAZENIE STANDARDOWE:

na zywo. Linia obejmuje petna game stacji wyposazonych + 4 kosze do gotowania makaronu -

w urzadzenia do szybkiego gotowania $wiezego, suchego, wym. 11,5x11,5%(H)17,5 cm

wstepnie ugotowanego lub mrozonego makaronu. + Zbiornik ze stali nierdzewnej AIS| 316

W zalezno$ci od modelu, stacje moga by¢ wyposazone - Regulacja temperatury gotowania

wbemar do przechowywania sosow, automatyczng wanne « Koszyki jednoporcjowe ze stali nierdzewnej AISI 304

do gotowania, ptyte indukcyjna oraz szuflady chtodzone.

Y
L]

0 | RIGOLETTO

STACJA DO GOTOWANIA ECO STACJA DO GOTOWANIA RIGOLETTO

+ Bemar o pojemnosci 6 x GN 1/6 + Bemar o pojemnosci 15 x GN 1/6

OPCJE DODATKOWE (PLATNE): OPCJE DODATKOWE (PLATNE):

+ Okap kondensacyjny + Okap kondensacyjny

+ Szklana gablota z pétka

kod ECO RIGOLETTO TOSCA NABUCCO
wymiary mm 700x700x(H)850 1310x800x(H)900 1310x800x(H)900 1700x800x(H)900
ilos¢ koszy do gotowania szt. 4 4 A 4
wymiary kosza mm 115x70x(H)175 15x115x(H)175 15x115x(H)175 115x115x(H)175
pojemnos¢ bemaru szt. 6x GN 1/6 15X GN 1/6 5x GN 1/6 5x GN 1/6
ptyta indukcyjna - - 2 2
komora chtodnicza na GN - - - 4xGN 1/6
komora chtodnicza z szufladami - - - 4
moc kw 32 72 10,4 10,8
napiecie Vv 400 400 400 400
waga kg 75 160 160 270
cena PLN wycena indywidualna

142



Automatyczne podnoszenie koszy po uptywie

zaprogramowanego czasu

.

.

Ustawianie czasu gotowania
Termostat bezpieczenstwa
Automatyczna kontrola poziomu wody za pomoca

zaworu elektromagnetycznego

Pojemniki GN 1/6 nie s3 w zestawie!

ToscA Iy NABUCCO

STACJA DO GOTOWANIA TOSCA STACJA DO GOTOWANIA NABUCCO

+ Bemar o pojemnosci 5 x GN 1/6

+ Dwie ptyty indukcyjne * Dwie ptyty indukcyjne

OPCJE DODATKOWE (PLATNE):

+ Bemar o pojemnosci 5 x GN 1/6

+ Okap kondensacyjny
+ Szklana gablota z potka OPCJE DODATKOWE (PLATNE):

+ Okap kondensacyjny
+ Szklana gablota z p6tka
* Komora mroznicza z szufladami

+ Komora chtodnicza z 4 szufladami

+ Komora chtodnicza o pojemnosci 4 x GN 1/6

AKCESORIA
kod cena

EC0001 Okap kondensacyjny do ECO wycena indywidualna
RIGOLETT0001 Okap kondensacyjny do RIGOLETTO wycena indywidualna
TOSCA001 Okap kondensacyjny do TOSCA wycena indywidualna
NABUCCO001 Okap kondensacyjny do NABUCCO wycena indywidualna
RIGOLETT0002  Szklana gablota z potka do RIGOLETTO wycena indywidualna
TOSCA002 Szklana gablota z potka do TOSCA wycena indywidualna
NABUCC0002 Szklana gablota z potka do NABUCCO wycena indywidualna
NABUCC0002 Komora mroznicza z szufladami do NABUCCO wycena indywidualna
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BEMARY ELEKTRYCZNE
BM700 | BM900

Bemar elektryczny wykonany ze stali nierdzewnej AISI 304,
wyposazony w system automatycznej kontroli temperatury.
Dostepny w dwoch wariantach: BM700 o gtebokos$ci 700 mm
oraz BM900 o gtebokosci 900 mm.

kod BM700 BM900
wymiary mm 400x700x(H)850 400x900x(H)850
pojemnos¢ zbiornika 6x GN 1/6 8x GN 1/6
moc kw 1,75 175
napiecie Vv 230 230

waga kg 36 42

cena PLN wycena indywidualna
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GRAFEN

INNOVATION. DESIGN. SUPPORT.

ERGONOMIA PRACY

Wzmocnione zawiasy
gwarantuja doskonate domykanie,
co usprawnia prace w kuchni

WYDAJNOSC
Bezposredni natrysk, bardzo
wydajne nawilzanie - perfekcyjne
gotowanie na parze

I L INNOWACYJNOSC ==
MADE IN [TALY Piece GRAFEN to urzadzenia

najnowszej generacji, opatrzone
znakiem jakosci ,Made in Italy”

Piece konwekcyjno-parowe GRAFEN to seria innowacyjnych produktow za-
projektowanych z mysla o osiaganiu doskonatych rezultatow.
Charakteryzuja sie maksymalna wydajnoscia, prosta obstuga i nieza-
wodnoscia. Ponadto uchwyty drzwi piecow, jak i pokretta na panelu
sterowania, pokryte zostaty specjalng warstwa antybakteryjna zawiera-
jaca jony srebra. Pomagaja one zadbac o bezpieczernstwo sanitarno-epi-
demiologiczne w kuchni, gdzie zwykle jest ciepto i wilgotno, co sprzyja
namnazaniu sie wszelkim grzybom i bakteriom.

Najwyzsza jakos¢ produktéw poparta wielotygodniowymi testami w pota-
czeniu z niepowtarzalnym wtoskim designem sprawia, ze staja sie one nie-
zbednym elementem wyposazenia profesjonalnej i nowoczesnej kuchni.

Nanoczasteczki srebra:

- niszcza komorki drobnoustrojow

- maja wtasciwosci przeciwbakteryjne

- s3 przeciwwirusowe i grzybobdjcze

- 53 naturalnym, nietoksycznym antybiotykiem

(5 GRAFEN



PROSTOTA

tatwe i ergonomiczne sterowanie oraz
idealne oswietlenie komory pieczenia
umozliwiaja szybkie i efektywne
przeprowadzenie wszystkich czynnosci

HIGIENA

Drzwi z podwajnym przeszkleniem,
chtodzeniem grawitacyjnym

i mechanizmem otwierania wewnetrznej
szyby w celu tatwego umycia

DESIGN

Wyjatkowy design podkresla
funkcjonalno$c urzadzen.

Kazdy piec zostat zaprojektowany
z dbatodcia o najmniejszy szczegot.
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE GRAFEN UNDER,

STEROWANIE ELEKTROMECHANICZNE

Linia piecow Grafen UNDER to idealne rozwiazanie do matego
zaplecza profesjonalnych kuchni.

Piece Grafen UNDER s3 matych rozmiaréw, ekonomiczne, i tatwe
w obstudze.

Uzycie wysokiej jakosci komponentéw gwarantuje niezawodnos¢
a zastosowanie nowych technologii i dwoch wentylatorow

i konwekeji gwarantuje doskonata wydajnos¢ i jakos¢
przygotowywanego produktu.

W modelach GRCP04DGC, GRCPO6DGC i GRCP10DGC jest
mozliwos¢ wykorzystania zaréwno tac piekarniczych 600x400

i GN 1/1 co zaspokaja potrzeby zaréwno matych piekarni

i cukierni jak réwniez, restauracji, supermarketow i stotowek.

Metody obrobki termicznej w piecach Grafen UNDER:

- Gotowanie konwekcyjne w suchym goracym powietrzu
w temperaturze 30-260°C

- Mozliwos¢ wykorzystania zaréwno niskich jak i wysokich
temperatur obrobki termicznej pozwala na wykorzystanie
pieca zaréwno w restauracji jak rowniez jest idealne dla
wypiekow cukierniczych i odpiekéw piekarniczych

- Gotowanie w kombinacji goracego powietrza i pary
w temperaturze 30-160°C

- Wykorzystanie pary w procesie pieczenia utatwi i przyspiesza
proces gotowania. Metoda bardzo przydatna do pieczenia
i duszenia wszelkiego rodzaju migs i ryb. Opcja pary pozwala
rowniez wypiekac i odpiekac wszelkiego rodzaju pieczywo
i produkty cukiernicze

- Gotowanie na parze w temperaturze 30-130°C

4x  lub  4x
600x400 GN 1/1
kod GRCP04MONO
odleglosg m|e_dzy 80 mm
prowadnicami
wymiary zewnetrzne* 814x768x(H)616 mm
ilo$¢ wentylatoréw )
z autorewersem
moc/napigcie 7,2 kW/400 V/230 V
waga 67,5 kg
cena fabryczna/Grafen 13-656;= 10 859,- @
SYSTEM MYJACY manualny
*bez raczki
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- Wysoka temperatura pary pozwala bardzo przyspieszy¢
proces gotowania z zachowaniem wartosci odzywczych
surowych warzyw, migsa i ryb i jest idealna do parowania pyz
wielkopolskich. Niska temperatura pary pozwala na gotowanie
technika ,Sous-vide”.

Funkcje i cechy piecow Grafen UNDER:

- Manualny system ustawiania parametrow

- Mozliwos¢ ustawienia czasu

- State obroty system wentylatora (1 predkosci + obrét
wsteczny) zapewnia odpowiednig site nawiewu do potrzeb
gotowania oraz jednorodna temperature w catej komorze.
Termoobieg gwarantujacy doktadne rozprowadzenie
temperatury

- Uszczelka drzwi wykonana z grubego i odpornego na wysokie
temperatury silikonu. tatwa do samodzielnej wymiany.

- Izolowana obudowa pieca wptywa na oszczednos¢ energii
elektrycznej

- Podwojnie przeszklone drzwi do komory oraz oswietlenie
utatwiajace obserwacje procesow zachodzacych w piecu

- Zewnetrzna szyba pieca chtodzona grawitacyjnie. tatwe
otwieranie wewnetrznej szyby drzwi

- Rynienka pod drzwiami zapobiega kapaniu skondensowanej
pary, szczegélnie po gotowaniu w cyklu mieszanym i na parze

- Ttoczona komora pieca z zaokraglonymi naroznikami utatwia
czyszczenie

- Komora wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304

- Rozmiar tac 600x400 mm i/lub GN 1/1(w zaleznosci od modelu).

5x 6x lub  6x
GN 1/1 600x400 GN 1/1
GRCPO5MONO GRCPO6MONO
67 mm 80 mm
814x768x(H)616 mm 817x825x(H)972 mm
2 2
7,2 kW/400 V/230 V 10,5 kW/400 /230 V
67,5 kg 98 kg
43-656;= 10 859,- @ 1910~ 15 219,- @

manualny manualny

do cen nalezy doliczyc VAT 23%



7x
GN 1/1
GRCPO7MONO

70 mm
817x825x(H)972 mm
2

10,5 kW/400 V/230 V
98 kg

19146 15219, @

manualny

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

10x lub  10x
600x400 GN 1/
GRCP10MONO

80 mm
817x825x(H)1308 mm
3

15,8 kW/400 V
128 kg

24165 19 159,- @

manualny

12x
GN 1/1
GRCP12MONO

70 mm
817x825x(H)1308 mm
3

15,8 kW/400 V
128 kg

24185 19 159,- @

manualny
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE GRAFEN UNDER,

STEROWANIE ELEKTRONICZNE

Linia piecow Grafen UNDER to idealne rozwiazanie do matego
zaplecza profesjonalnych kuchni.

Piece Grafen UNDER sa matych rozmiaréw, ekonomiczne, i tatwe
w obstudze.

Uzycie wysokiej jakosci komponentéw gwarantuje niezawodnos¢
a zastosowanie nowych technologii i dwoch wentylatorow

i konwekeji gwarantuje doskonata wydajnos¢ i jakos¢
przygotowywanego produktu.

W modelach GRCP04DGC, GRCPO6DGC i GRCP10DGC mozliwos¢
wykorzystania zaréwno tac piekarniczych 600x400 i GN 1/1
zaspokajaja potrzeby zarowno matych piekarni i cukierni jak
réwniez, restauracji, supermarketow i stotowek.

Piec Grafen UNDER mozna wyposazy¢ w okap nastawny
umozliwiajacy wykorzystanie urzadzenia w pomieszczeniach
bez specjalnego sytemu wentylacyjnego.

Zintegrowany bardzo oszczedny system myjacy pozwala

na codzienne utrzymanie pieca w idealnej czystosci.

Metody obrobki termicznej w piecach Grafen UNDER:

- Gotowanie konwekcyjne w suchym goracym powietrzu
w temperaturze 30-260°C

- Mozliwos¢ wykorzystania zaréwno niskich jak i wysokich
temperatur obrobki termicznej pozwala na wykorzystanie
pieca zarowno w restauracji jak rowniez jest idealne dla
wypiekow cukierniczych i odpiekéw piekarniczych

- Gotowanie w kombinacji gorgcego powietrza i pary
w temperaturze 30-160°C

- Wykorzystanie pary w procesie pieczenia utatwi i przyspiesza
proces gotowania. Metoda bardzo przydatna do pieczenia
i duszenia wszelkiego rodzaju migs i ryb. Opcja pary pozwala
réwniez wypiekac i odpiekac wszelkiego rodzaju pieczywo
i produkty cukiernicze

Gotowanie na parze w temperaturze 30-130°C

Wysoka temperatura pary pozwala bardzo przyspieszy¢ proces
gotowania z zachowaniem wartosci odzywczych surowych
warzyw, miesa i ryb i jest idealna do parowania pyz

- Wielkopolskich. Niska temperatura pary pozwala na gotowanie

technika ,Sous-vide”

Gotowanie z wykorzystaniem sondy

Metoda gotowania i pieczenia z sonda pozwala na bardzo
doktadne kontrolowanie temperatury wewnatrz produktu.
Taka metoda pozwala w bardzo duzym stopniu obnizy¢ straty
powstajace w wyniku obrébki termicznej. Szczegdlnie
przydatna przy pieczeniu metoda LOW & SLOW wigkszych
porcji miesa, takich jak np. szynka wieprzowa, antrykot
wotowy, udziec jagniecy

Gotowanie w wielu krokach z sonda

Pozwala na przygotowanie produkty z wykorzystaniem roznych
technik (parowanie, pieczenie z para i pieczenie z sonda.
Bardzo przydatne do obrébki termicznej duzych kawatkow
migsa drobiu i ryb

Gotowanie nocne w wielu krokach z sonda

Szczegblnie przydatna technika jezeli w restauracji jest jeden
piec ktory w ciagu dnia jest wykorzystywany do serwisu

a la carte. Ta funkcja pozwala maksymalnie wykorzystac
mozliwosci pieca i przyrzadzania potraw wymagajacych dtugiej
obrdébki termicznej w nocy. Piec samodzielnie kontroluje
wyznaczone parametry, nie wymagajac monitorowania

ze strony obstugi. Metoda ta moze tez w znaczacy sposéb
obnizy¢ koszty zuzyciu energii.

4x  lub 4x 5x 6x lub  6x 7x
600x400 GN 1/1 GN 1/1 600x400 GN 1/1 GN 1/1
kod GRCP04DGC GRCP05DGC GRCP06DGC GRCP07DGC
odleglos? m|e_dzy 80 mm 67 mm 80 mm 70 mm
prowadnicami
wymiary zewnetrzne* 814x768x(H)616 mm 814x768x(H)616 mm 817x825x(H)972 mm 817x825x(H)972 mm
ilo$¢ wentylatoréw ) ) ) )
z autorewersem
moc/napigcie 7,2 KW/400 V/230 V 7,2 KW/400 V/230 V 10,6 kW/400 V/230 V 10,6 kW/400 V/230 V
waga 67,5 kg 67,5 kg 98 kg 98 kg
cena fabryczna/Grafen 174060;= 13 839,- 74%0606= 13 839,- 223567~ 17 779,- 22-350 17 779,- @
2 programy 2 programy 2 programy 2 programy
Krétkie mycie woda 35 | Krétkie mycie woda 35 [ Krétkie mycie woda 301 Krotkie mycie woda 30 |
SYSTEM MYJACY ptyn 68 ml ptyn 68 ml ptyn 115 ml ptyn 115 ml
Dtugie mycie woda 411 Dtugie mycie woda 411 Dtugie mycie woda 37 | Dtugie mycie woda 37 |
ptyn 141 ml ptyn 141 ml ptyn 232 ml ptyn 232 ml
SONDA (OPCJA) Zewnetrzna sonda rdzeniowa GRCP5
cena fabryczna/Grafen 5267 689, @
*bez raczki
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Funkcje i cechy piecow Grafen UNDER:

- Nowy cyfrowy wyswietlacz LCD o przekatnej 2,4"

- Mozliwos¢ zapisania 100 programéw, po 4 kroki kazdy

- Wystarczy wybrac jeden ze 100 programéw lub jeden
2 6 przyciskow pamieci szybkiego przywotywania programow
i wcisna¢ START. Piec sam rozpocznie prace, precyzyjnie
utrzymujac wczesniej zapisane parametry

- Mozliwos¢ ustawienia czasu

- Pozwala na gotowanie w trybie nocnym. Piec samoczynnie
kontroluje zaréwno czas pracy catego cyklu jak i poszczegdl-
nych krokow gotowania wilgotnos¢, temperatury, temperatury
w produkcie, czas gotowania

- Dwukierunkowy system wentylatora (5 predkosci + obrot
wsteczny) zapewnia dostosowanie sity nawiewu do potrzeb
gotowania oraz jednorodna temperature w catej komorze.
Termoobieg gwarantujacy doktadne rozprowadzenie
temperatury

- Automatyczny system myjacy Self Clean
gwarantuje, ze piec bedzie zawsze czysty. Dwa programy
dostosowane do stopnia zabrudzenia komory pieca

- Ekonomiczne mycie - niskie zuzycie wody i detergentu

- Gniazdo podtaczenia sondy na zewnatrz umozliwiajace

10x lub ' 10x 12x
600x400 GN 1/ GN 1/1
GRCP10DGC GRCP12DGC
80 mm 70 mm

817x825x(H)1308 mm 817x825x(H)1308 mm
3 3

15,8 kw/400 V 15,8 kw/400 V

128 kg 128 kg
279757 22 249, 279757 22 249, @
2 programy 2 programy
Krétkie mycie woda 30 Krétkie mycie woda 30
ptyn 115 ml ptyn 115 ml
Dtugie mycie woda 37 | Dtugie mycie woda 37 |
ptyn 232 ml ptyn 232 ml

Zewnetrzna sonda rdzeniowa GRCP5
5267 689,- @

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

podtaczenie innej sondy

- Uszczelka drzwi wykonana z grubego i odpornego na wysokie
temperatury silikonu. tatwa do samodzielnej wymiany.

- Izolowana obudowa pieca wptywa na oszczednos¢ energii
elektrycznej

- Podwojnie przeszklone drzwi do komory oraz oswietlenie
utatwiajace obserwacje proceséw zachodzacych w piecu

- Zewnetrzna szyba pieca chtodzona
grawitacyjnie. tatwe otwieranie wewnetrznej szyby drzwi

- Rynienka pod drzwiami zapobiega kapaniu skondensowanej
pary, szczegdlnie po gotowaniu w cyklu mieszanym i na parze

- Ttoczona komora pieca z zaokraglonymi naroznikami utatwia
czyszczenie

- Komora wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304

- Automatyczne ustawienie podgrzewania

- Regulacja wylotu pary pozwalajace na szybsze i efektowniejsze
gotowanie

- Rozmiar tac 600x400 mm i/lub GN 1/1 (w zaleznosci od modelu)

- tatwa komunikacja przez Wi-Fi ze smartfonami i tabletami
(chmura)

- Ztacze USB 2.0
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PODSTAWA DO PIECOW UNDER

‘; u_ = -
\ P, ——
® B — =
u u (| u i U
kod GRTA8274H80S GRTA8274H80X GRTA8274H70S GRTA8274H70X
typ 7 prowadnic 6 prowadnic
wymiary 820x740x(H)800 mm 820x740x(H)800 mm 820x740x(H)700 mm 820x740x(H)700 mm
waga 23 kg 18 kg 22 kg 17 kg
cena 7656~ 3199,- 46167 2 089, 76267 3179, #5767 2 069,
Vs N —— y ) O ) W A ) |
e = — = = B
u g [ | Uy i U
kod GRTA8274H49S GRTA8274H49X GRTA8274H40S GRTA8274H40X GRTA8274H30X
typ 3 prowadnice 2 prowadnice
wymiary 820x740x(H)490 mm 820x740x(H)490 mm 820x740x(H)400 mm 820x740x(H)400 mm
waga 20,5 kg 14,5 kg 19,5 kg 13,5 kg
cena 5836 2639,- 4518 2 039, 57467 2599, 42867 1939,- %1167 1859,-

OKAP KONDENSACY)NY DO PIECOW UNDER

kod GRPOCPMAF1 GRPOCPMAF2 GRPOCPMWF1 GRPOCPMWF2
typ powietrzny powietrzny z filtrem weglowym wodny z filtrem weglowym
cena 453207~ 6 939,- 17976 8 139,- 166407 7 269,- 187060 8 469,

do cen nalezy doliczyc VAT 23%
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE NANO SCROLL / NANO SCROLL BAKERY
STEROWANIE ELEKTROMECHANICZNE, ELEKTRYCZNE

Linia NANO SCROLL ze sterowaniem elektromechanicznym to
niezawodne rozwigzanie dla gastronomii, cateringu (GN) oraz
piekarni i cukierni (600x400 mm). £acza prostote obstugi

z unikalng ochrong antybakteryjna.

Kluczowe zalety:

NANO Technology: Powtoka z nanoczasteczkami srebra na
klamce i pokrettach eliminuje drobnoustroje, gwarantujac
najwyzsza higiene.

Precyzja pieczenia: 3 tryby pracy (konwekcja do 280°C, kombi,
para) oraz wentylatory z auto-rewersem zapewniaja idealne
efekty na kazdym poziomie.

Petna kontrola: 10-stopniowy system zaparowania pozwala
precyzyjnie zarzadzac wilgotnoscia wewnatrz komory.
Ekonomia i trwato$¢: 1zolowana obudowa ze stali AISI 304 oraz
podwajnie przeszklone drzwi minimalizuja zuzycie energii.
Niezawodno$¢: Intuicyjny panel sterujacy, system zapobiegajacy
kapaniu pary oraz uszczelki do samodzielnej wymiany.

e
°
=,
°

Wybierz wersje dla siebie:

- Gastronomiczna

- Bakery: z komora 600x400 mm - idealna do pieczywa
i wyrobow cukierniczych.

Nanotechnology

219287
PIECE PIEKARNICZE

ommiath:

I RENEEEEEE

4x 6x 10x 16x

600x400 600x400 600x400 600x400
kod 219324 219300 219287 219263
odleglosg m|gdzy 80 mm 80 mm 80 mm 80 mm
prowadnicami
wymiary zewnetrzne 937x821x(H)715 mm 937x821x(H)875 mm 937x827x(H)1211 mm 1091x938x(H)1900 mm
ilos¢ wentylatorow 7 5 3 4
z autorewersem
moc/napigcie 10,5 kW/400 V 10,5 kW/400 V 15,7 kw/400 V 28,5 kWw/400 V
waga 120 kg 14 kg 149 kg 310 kg
cena fabryczna/Grafen 99455 13 879,- 26766 14769, 292867 20 889,- 69675, 49 289,-
PODSTAWA
kod 223659 223659 223642 -
wymiary 930x640x(H)700 mm 930x640x(H)700 mm 930x640x(H)500 mm
cena 2239, 2239, 2169,-
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PIECE GASTRONOMICZNE

kod

odlegto$¢ miedzy
prowadnicami
wymiary zewnetrzne
ilo$¢ wentylatorow

Z autorewersem
moc/napigcie

waga

cena fabryczna/Grafen

PODSTAWA
kod
wymiary
cena

kod

odlegtos¢ miedzy
prowadnicami
wymiary zewnetrzne
ilo$¢ wentylatorow

z autorewersem
moc/napiecie

waga

cena fabryczna/Grafen

5x
GN 2/3
219201
67 mm
700x715x(H)630 mm
1

5,4 KW/400 V
64 kg
16770 7679,

223666
700x580x(H)700 mm
2109,

20x
GN 1/1
219126

67 mm
1091x938x(H)1900 mm
4
28,5 kW/400 V

310 kg @

665407 47 479,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

5x
GN1/1
219188

70 mm
937x821x(H)715 mm
2

10,5 kW/400 V
101 kg
18945= 13 519,-

223659
930x640x(H)700 mm
2239,

6x lub  12x

GN 2/1 GN 1/1
219089
85mm

980x878x(H)938 mm
2
13,8 KW/400 V

120 kg @

279967 19 969,

7x
GN 1/1
219164
70 mm
937x821x(H)875 mm
2

10,5 kw/400 V
19 kg
185557 13239,

223659
930x640x(H)700 mm
2239,

12x
GN1/1
219140

70 mm
937x827x(H)1211 mm
3

15,7 kw/400 V
149 kg
26136 18 649,

223642
930x640x(H)500 mm
2169,-

.
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10x lub = 20x
GN 2/1 GN 1/1
219065

85 mm
980x878x(H)1274 mm
3
20,6 kW/400 V

155 kg @

38805 27 689,

20x lub | 40x
GN 2/1 GN 1/1

219102
67 mm
1091x1183x(H)1900 mm
4
43,5 KW/400 V

322 kg @

84690 60 429,-
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE NANO DRIVE / NANO DRIVE BAKERY

- ELEKTRYCZNE, STEROWANIE ELEKTRONICZNE

Seria NANO DRIVE to najbardziej zaawansowane piece
konwekcyjno-parowe, ktdre tacza mistrzowska jakos¢ z petna
automatyzacja. Dzieki modutom WiFi i Bluetooth, pozwalaja na
nowoczesne zarzadzanie kuchnia, gwarantujgc powtarzalnos¢
dan przy minimalnym naktadzie pracy.

Dlaczego warto wybra¢ NANO DRIVE?

Inteligentne gotowanie: 90 programéw (po & kroki kazdy)
pozwala uruchomic autorskie receptury jednym dotknigciem.
Funkcje Delta T, sonda oraz gotowanie nocne umozliwiaja
bezobstugowa obrébke mies przy minimalnej utracie wagi.
Wydajnosc¢ i szybkosé: Systemy Automatic Cooling & Pre-heating
btyskawicznie przygotowuja piec do kolejnych zadan, a dwu-
biegowy wentylator z auto-rewersem dba o idealny rozktad
temperatury.

Najwyzsza higiena: Powtoka NANO Technology z jonami srebra
na klamce i panelu niszczy drobnoustroje, a automatyczny sys-
tem myjacy (3 programy) dba o czysto$c bez udziatu personelu.
0Oszczednos¢ energii: Stal AISI 304, podwojnie przeszklone
drzwi z o$wietleniem LED i doskonata izolacja obudowy realnie
obnizaja koszty eksploatacji.

PIECE PIEKARNICZE

iltamia

Wybierz wersje dopasowana do potrzeb:

NANO DRIVE (Gastronomia): Idealny do restauracji i cateringu -
precyzyjna para (do 130°C) i konwekcja pod petna kontrola.
NANO DRIVE BAKERY: Specjalistyczna komora na blachy
600x400 mm, stworzona dla cukierni i piekarni wymagajacych
idealnej powtarzalnosci wypiekow.

e
.
i
e

Nanotechnology

(. —e—— _
.'#FGANO

219270

* Nowy panel: 219317, 4x 10x 16x
219294, 219270 600x400 600x400 600x400 600x400
kod 219317 219294 219270 219256
odleglosg m|e_dzy 80 mm 80 mm 80 mm 80 mm
prowadnicami
wymiary zewnetrzne 937x821x(H)715 mm 937x821x(H)875 mm 937x827x(H)1211 mm 1091x938x(H)1900 mm
ilo$¢ wentylatoréw
2 3 A
z autorewersem

moc/napigcie 10,5 kW/400 V

10,5 kw/400 V

15,7 kW/400 V 28,5 kw/400 V

waga 103 kg @ 103 kg @ 151 kg @ 310 kg @
27-8%07 19 869 289267 20 639,- 39-3667= 28 089,- 769867 54 929,-

cena fabryczna/Grafen

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

AUTOMATYCZNY 4 programy mycia: CLN-01 - mycie krotkie (45 min), CLN-02 - mycie $rednie (56 min)
SYSTEM MYJACY CLN-03 - mycie dtugie (65 min), RIN - ptukanie (3 min)

PODSTAWA

kod 223659 223659 223642 -
wymiary 930x640x(H)700 mm 930x640x(H)700 mm 930x640x(H)500 mm

cena 2239, 2239, 2169,
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PIECE GASTRONOMICZNE

fr s

* Nowy panel: 219171, 5% 5% 7x 12x
219157, 219133 GN 2/3 GN1/1 GN1/1 GN1/1
kod 219195 21917 219157 219133
odlegtosc miedzy 67 mm 70 mm 70 mm 70 mm

prowadnicami
wymiary zewnetrzne
ilo$¢ wentylatorow
z autorewersem
moc/napigcie

700x715x(H)630 mm 937x821x(H)715 mm
1 2

5,4 kW/400 V 10,5 kW/400 V

937x821x(H)875 mm

2

waga 64 kg @ 87 kg @
43-836; 10 989,- 231157 18 369,-

cena fabryczna/Grafen

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

10,5 KW/400 V
103 kg @
24180 19 229,

937x827x(H)1211 mm

3
15,7 kW/400 V

133/151 kg @
32955 26 209,-

AUTOMATYCZNY 4 programy mycia: CLN-01 - mycie krétkie (45 min), CLN-02 - mycie $rednie (56 min)
SYSTEM MYJACY CLN-03 - mycie dtugie (65 min), RIN - ptukanie (3 min)
PODSTAWA
kod 223666 223659 223659 223642
wymiary 700x580x(H)700 mm 930x640x(H)700 mm 930x640x(H)700 mm 930x640x(H)500 mm
cena 2109,- 2239, 2239,- 2169,
H
L]
L
"
L]
»
-
=
20x 6x lub | 12x 10x lub = 20x 20x lub ' 40x
GN 1/1 GN 2/1 GN 1/1 GN 2/1 GN 1/1 GN 2/1 GN 1/1
kod 219119 219072 219058 219096
odleg{osg mlgdzy 67 mm 85 mm 85 mm 67 mm
prowadnicami
wymiary zewnetrzne 1091x938x(H)1900 mm 980x878x(H)938 mm 980x878x(H)1274 mm 1091x1183x(H)1900 mm
ilos¢ wentylatorow 4 ) 3 4
z autorewersem
moc/napiecie 28,5 kW/400 V 13,8 kW/400 V 20,6 kW/400 V 43,5 kW/400 V
waga 310 kg @ 120 kg @ 155 kg @ 322kg @
76986 54 929,- 38475, 27 239,- 56-895;- 36 319,- -

cena fabryczna/Grafen

AUTOMATYCZNY
SYSTEM MYJACY

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

97-656= 69 249,

4 programy mycia: CLN-01 - mycie krotkie (45 min), CLN-02 - mycie $rednie (56 min)

CLN-03 - mycie dtugie (65 min), RIN - ptukanie (3 min)

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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PIECE KONWEKCY)NO-PAROWE NANO MAX / NANO MAX BAKERY
Z EKRANEM DOTYKOWYM, SYSTEMEM MYJACYM | SONDA - ELEKTRYCZNE

Seria NANO MAX to najbardziej zaawansowane piece
konwekcyjno-parowe, stworzone dla wymagajacych szefow
kuchni i restauracji sieciowych. Wyposazone w 5-calowy
dotykowy panel, tacza potezna moc z petna tacznoscia
cyfrowa i precyzja gotowania prozniowego.

Kluczowe przewagi NANO MAX:

Mistrzowska precyzja: Oprdcz standardowych trybéw
(konwekcja, para, kombi), piec oferuje technologie Sous
Vide, funkcje Delta Tz sonda oraz Cook & Hold, co pozwala
na wielogodzinng obrébke przy minimalnych ubytkach wagi
produktu.

Inteligentna organizacja pracy: Funkcja Multi Level umozliwia
jednoczesne przyrzadzanie roznych potraw (piec informuje,
kiedy wyjac dany poziom). Pamig¢ do 120 programéw (po 6 krokéw
kazdy) gwarantuje powtarzalnos¢ efektow.

Smart Kitchen (WiFi/USB): Zdalne sterowanie, pobieranie
przepisow z chmury i btyskawiczne wgrywanie programow

do catej floty urzadzen.

PIECE PIEKARNICZE

5x 7x
GN 1/1 GN 1/1
kod 219041 219034
odlegtos¢ miedzy 70 mm 70 mm

prowadnicami

wymiary zewnetrzne  937x821x(H)715mm  937x821x(H)875 mm
ilo$¢ wentylatoréw 5 5
z autorewersem

moc/napigcie

10,5 KW/400 V 10,5 KW/400 V
waga 105 kg @ 119 kg @

cena fabryczna/Grafen 362557 21589,- 34725 247719,-

937x821x(H)1211 mm

Niezawodna mechanika: Bezszczotkowe silniki inwerterowe
wentylatoréw sa praktycznie niezniszczalne, ciche i zapewniaja
idealna cyrkulacje powietrza.

Higiena 360°: Automatyczne mycie (do & programow) oraz
powtoka NANO Technology z jonami srebra na elementach
dotykowych niszcza wirusy i bakterie.

Wybierz model dla swojej branzy:

NANO MAX (Gastronomia): Idealny do restauracji stawiajacych
na innowacje i najwyzsza wydajnosc.

NANO MAX BAKERY (600x400 mm): Specjalistyczny model

z funkeja Proofing (komora rozrostu), stworzony dla
rzemie$lniczych piekarni i cukierni.

12x 20x 20x wozek' 40x
GN 1/ wozek -GN 1/1 GN 2/1 lub GN 1/1
219027 219010 219003
70 mm 67 mm 67 mm

1091x938x(H)1900 mm  1091x1183x(H)1900 mm

3 4 4
15,7 kw/400 Vv 28,5 kW/400 V 43,5 kW/400 V
153 kg @ 310 kg @ 322kg @
432667 30869, 879607 62769, = 168855~ 77 679,-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

AUTOMATYCZNY

SYSTEM MYJACY

PODSTAWA

kod 223659 223659
wymiary 930x640x(H)700 mm  930x640x(H)700 mm
cena 2239, 2239,

160

4 programy mycia: CLN-01 - mycie krotkie (45 min), CLN-02 - mycie $rednie (56 min)
CLN-03 - mycie dtugie (65 min), RIN - ptukanie (3 min)

223642 - -

930x640x(H)500 mm

2169,

do cen nalezy doliczyc VAT 23%



PIECE GASTRONOMICZNE

kod

odlegtos¢ miedzy
prowadnicami
wymiary zewnetrzne

ilo$¢ wentylatoréw
z autorewersem

moc/napiecie
waga
cena fabryczna/Grafen

AUTOMATYCZNY
SYSTEM MYJACY
PODSTAWA

kod

wymiary

cena

Hiumno

o vie N Es

T S———
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N anotechnology

.’**NANO

219027

4x 6x 10x 16x
600x400 600x400 600x400 600x400
219249 219232 219225 219218
80 mm 80 mm 80 mm 80 mm
937x821x(H)715 mm 937x821x(H)875 mm 937x821x(H)1211 mm 1091x938x(H)1900 mm
2 2 3 4

10,5 kW/400 V 10,5 kW/400 V 15,7 KW/400 V 28,5 kw/400 V

105 kg @ 118 kg @ 153 kg @ 310 kg @
30255 21589, 33795~ 24119, 432607 30 819,- 86190 61509,

WYPOSAZENIE STANDARDOWE
4 programy mycia: CLN-01 - mycie krétkie (45 min), CLN-02 - mycie $rednie (56 min)
CLN-03 - mycie dtugie (65 min), RIN - ptukanie (3 min)

223659 223659 223642 -
940x640x(H)700 mm 930x640x(H)700 mm 930x640x(H)500 mm
2239, 2239, 2169,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% 161




PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE NANO COMPACT
- ELEKTRYCZNE, STEROWANIE ELEKTROMECHANICZNE

- Idealne rozwiazanie do wszelkiego rodzaju kuchni

w restauracjach, barach, stotéwkach - do pieczenia ciast,
pieczywa, migs, ryb, drobiu

- Dzieki funkcji zaparowania mozliwe przygotowanie
delikatnych i zdrowych potraw z ryb i warzyw

- Niewielkie rozmiary oraz niskie zuzycie energii elektrycznej
sprawiaja, ze mozna zamontowac je praktycznie wszedzie

- Obudowa oraz komora pieczenia ze stali nierdzewnej
- Drzwi przeszklone, wentylowane

grawitacyjnie, tym samym bezpieczne dla operatora
- Halogenowe o$wietlenie komory utatwiajace

tatwa kontrole procesow gotowania
- Termostat: od 30°C do 260°C
- Timer mechaniczny: 0 do 120 min
- Nawilzanie: posrednie, sterowane manualne

kod

odlegtos¢ miedzy
prowadnicami
wymiary zewnetrzne

ilo$¢ wentylatoréw
z autorewersem

moc/napigcie

waga

cena fabryczna/Grafen
AUTOMATYCZNY
SYSTEM MYJACY
PODSTAWA

kod

wymiary

cena

162

6x
GN 2/3
223208
40 mm
530x740x(H)730 mm
1

5,3 kw/400 V

80 kg
229257 15779,

223499
460x445x(H)680 mm
2029,-

223185

6x
GN 1/1
223185
40 mm
530x842x(H)730 mm
1

7 kW/400 V
93 kg
23955~ 17 099,-

NIEDOSTEPNY
223505

510x620x(H)680 mm
2079,

S

O
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|

10x
GN 1/1
223161
40 mm
530x842x(H)910 mm
2

14 kw/400 V
115 kg
31200 22269,

223512
460x620x(H)500 mm
1969,-

&



PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE NANO COMPACT - ELEKTRYCZNE,
STEROWANIE ELEKTRONICZNIE, Z SONDA | SYSTEMEM MYJACYM

- Idealne rozwigzanie do wszelkiego rodzaju kuchni
w restauracjach, barach, stotdwkach - do pieczenia ciast,
pieczywa, migs, ryb, drobiu

- Dzieki funkeji zaparowania mozliwe przygotowanie
delikatnych i zdrowych potraw z ryb i warzyw

- Niewielkie rozmiary oraz niskie zuzycie energii elektrycznej
sprawiaj, ze mozna zamontowac je praktycznie wszedzie

- Obudowa oraz komora pieczenia ze stali nierdzewnej

- Drzwi przeszklone, wentylowane grawitacyjnie, tym samym
bezpieczne dla operatora

- Halogenowe oswietlenie komory utatwiajace tatwa
kontrole procesow gotowania

- Mozliwos¢ programowania: 99 programow - po 4 kroki
kazdy

- Funkcja ,delta T" umozliwiajaca i gwarantujaca
niezwykle delikatne efekty gotowania szczegdlnie mies

- Funkcja nagrzewania wstepnego

- Nawilzanie: po$rednie, sterowane elektronicznie

- Dwie predkosci wentylatora

- Sonda do pomiaru oraz okreslania temperatury wewnatrz
gotowanej potrawy

- Automatyczny system myjacy utatwia utrzymanie pieca
w doskonatej czystosci

- Termostat: od 30°C do 260°C

223178

©
R o — R o ——
U .‘. Iy i U .uu.. b i
FEE— FEEE—
(©)))
6x 6x 10x
GN 2/3 GN 1/ GN 1/
kod 223192 223178 223154
odleglosg mlgdzy 40 mm 40 mm 40 mm
prowadnicami
wymiary zewngtrzne 530x740%(H)730 mm 530x842x(H)730 mm 530x842x(H)910 mm
ilo$¢ wentylatorow 1 1 )
z autorewersem
moc/napigcie 5,3 kW/400 V 7 kW/400 v 14 KW/400 V
waga 80 kg 93 kg 115 kg
cena fabryczna/Grafen 25-866;= 18 409,- 27645 19729,- 38946;- 27789,-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

AUTOMATYCZNY 3 programy mycia: CLN-01 - mycie krétkie (45 min)

SYSTEM MYJACY CLN-02 - mycie $rednie (56 min), CLN-03 - mycie dtugie (65 min)
PODSTAWA

kod 223499 223505 223512

wymiary 460x445x(H)680 mm 510x620x(H)680 mm 460x620x(H)500 mm

cena 2029,- 2079, 1969,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%




KOMORY ROZROSTU DLA PIECOW KONWEKCYJNO-PAROWYCH NANO BAKERY

- Wykonane ze stali nierdzewnej
- Nawilzanie dzigki pojemnikowi na wode
- Temperatura ustawiana elektromechanicznie do 60°C

W —— . ——
8x 8x 12x 8x
460x340 Lub GN 2/3 600x400 600x400 Lub GN 1/1 600x400 Lub GN 1/1
kod 219423 219416 219393 219409
odlegtos¢ migdzy 75 mm 75 mm 75 mm 75 mm

prowadnicami

wymiary zewnetrzne 600x688x(H)876 mm

800x688x(H)866 mm

935x903x(H)706 mm 935x813x(H)867 mm

moc/napigcie 1,2 kW/230 V 2,4 kW/400 V 2,4 KW/400 V 2,4 kW/400 V
waga 40 kg 50 kg 65 kg 63 kg
cena fabryczna/Grafen §6757 4339,- 7755 5529, 96607 6 889,- 9-555;- 6 819,-

OKAPY Z WENTYLATOREM DO PIECOW NANO

- Obudowa w catosci wykonana ze stali nierdzewnej

- Wyposazony w wentylator z dwoma predkosciami pracy

- Wtacznik na przednim panelu okapu

- Automatyczne zwigkszenie predkosci przy otwarciu drzwi pieca

OKAP KONDENSACYJNY DO PIECOW NANO MAX,

DRIVE | SCROLL I ICH WERS)I BAKERY NA 5, 7, 12
GN 1/1 ORAZ 4, 6 1 10 BLACH 600X400 MM

kod \% w mm cena
219454 230 300 937x871x(H)317 7439,

OKAP KONDENSACYJNY DO PIECOW NANO MAX,
DRIVE, SCROLL | WERS)I BAKERY NA 20X GN 1/1

ORAZ NA 16X 600X400 MM
kod \ W mm cena
219430 230V 230 1051x991x(H)317 8199,
L ‘ ‘

APARAT WEDZARNICZY - UNIWERSALNY
- Pozwala na jednoczesne gotowanie oraz wedzenie potraw
bezposrednio w komorze pieca konwekcyjno-parowego
- W ciagu kilku minut mozna da¢ potrawom naturalny
aromat dymu
kod \ w mm cena
219560 230 240 242x307x(H)107 2679,

164

- Dwa nierdzewne filtry labiryntowe z mozliwoécia
mycia w zmywarkach
- Konieczno$¢ podtaczenia do odptywu

OKAP KONDENSACYJNY DO PIECOW NANO MAX,
DRIVE, SCROLL | WERS)I BAKERY NA 6X GN 2/1
ORAZ NA 10X GN 2/1

kod \ w mm cena
219447 230V 300 983x901x(H)317 8199,

OKAP KONDENSACYJNY DO PIECOW NANO

COMPACT NA BLACHY GN 1/1
kod v W mm cena
219461 230V 300 530x893x(H)320 7059,
;‘I§ 4

PRYSZNIC DO RECZNEGO MYCIA PIECOW
I INNEGO SPRZETU KUCHENNEGO

kod cena
219638 609,-

do cen nalezy doliczyc VAT 23%



PODSTAWA POD 2 PIECE NANO  PODSTAWA POD 2 PIECE NANO  pODSTAWA POD 2 PIECE NANO

4X 460X340 MM COMPACT NA BLACHY GN 1/1 MAX, DRIVE | SCROLL 5 - 7X GN 1/1
- Wykonana ze stali nierdzewnej IGN2/3 - Pasuje do taczenia piecow o pojemnosci:
- 4 pary prowadnic na blachy 460x340 mm - Wykonana ze stali nierdzewnej 5% GN 1/1+5x GN 1/1
- Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 80 mm - 3 pary prowadnic na GN 1/1lub GN 2/3 5% GN 1/1+7x GN 1/1
- Nozki do wypoziomowania - Odlegtos¢ migdzy prowadnicami: 80 mm ~ 7xGN 1/1+7x GN 1/1
- Wymiary: 592x530x(H)600 mm - Pasuje do taczenia piecow o pojemnosci:
- Waga: 20 kg 6% GN 1/1+6x GN 1/1, 6x GN 2/3 + 6x GN 2/3
- Konieczny zestaw montazowy - Konieczny zestaw montazowy
kod mm cena kod mm cena kod mm cena
219478 490x615%(H)500 1979~ 219508 490x615x(H)500 1979 219515 920x620x(H)300 1369,

pr »

PODSTAWA DO 2 SPIETROWANYCH PIECOW PODSTAWA POD 2 PIECE NANO COMPACT
NANO MAX, DRIVE | SCROLL 12X GN 1/1 NA BLACHY GN1/11GN 2/3
kod mm cena - Wykonana ze stali nierdzewnej
219522 920%620x(h)500 1479, - Pasuje do taczenia piecéw o pojemnosci:

6% GN 1/1+6x GN1/1 lub 6x GN 2/3 + 6x GN 2/3
- Konieczny zestaw montazowy

kod mm cena
219492 490x615x(H)500 1439,

ZESTAW DO PIETROWANIA PIECOW

kod odpowiednie do cena
, 219676 piece NANO MAX, DRIVE, SCROLL 579
WOZEK Z PROWADNICAMI 5X GN 2/3 +5x GN 2/3

I 219690 iece NANO MAX, DRIVE i SCROLL 1849,

kod pojemnost cena P 7-112-p6tkowe GN 1/1 '
219546 20x GN 1/1 8239 : 1089~

dla piecéw NANO MAX, DRIVE | SCROLL 219683 piece NANO COMPACT ’

219539 20% 6N 2/1 lub 40 GN 1/1 10889~ 219652 NANO BAKERY 4x 600x400 mm 649,

;
dla piecéw Nano Max, Drive i Scroll 219645 NANO 4x 460x340 mm 639,-
219553 16X 600400 mm 21329, 219669 NANO BAKERY 4x 450x340 mm 669,-

dla piecéw NANO Max Bakery,
Drive Bakery i Scroll Bakery

P

3 =
- &

SONDA (1 MM DO GOTOWANIA METODA SOUSVIDE =~ AUTOMATYCZNY SYSTEM MYJACY DO PIECOW

- Tylko do piecéw NANO MAX, NANO DRIVE i ich wersji BAKERY NANO DRIVE, NANO DRIVE I ICH WERS]I BAKERY

kod cena kod cena
229460 1069, 229477 3169,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% NAN 9*1- 165
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GIIORIK

INNOVATIVE COOKING EQUIPMENT SINCE 1963
Ponad 60 Lat Kulinarnej Perfekcji i Innowacji

W Swiecie profesjonalnej gastronomii marka Giorik od dekad
wyznacza standardy niezawodnosci. Zatozona w 1963 roku,
firma Giorik Spa to ponad 60 lat doswiadczenia w tworzeniu
rozwiazan, ktére napedzaja najlepsze kuchnie $wiata.

Misja Giorik jest nieustanne dazenie do doskonatosci poprzez
zaawansowane badania i rozwoj. Priorytetem jest nie tylko sam
sprzet, ale przede wszystkim proces gotowania i jako$¢ serwo-
wanych potraw. Innowacyjna technologia w piecach Giorik stuzy
szefom kuchni, utatwiajac im osiggniecie perfekcyjnego smaku
za kazdym razem.
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EVOLUTION EVOLUTION
SERCE TECHNOLOGII

e POl’.ACZE.NIF z CH!VI.UBA ﬁ DQ$WIETLENIE . .
Modut Wi-Fi umozliwia zdalng obstuge = Dzieki bogatemu oswietleniu LED
pieca. w komorze pieczenia.

@ INTUICYJNY E PRZESTRZEN

% 10-calowy (Evolution H) lub 7-calowy Wystarczy wymieni¢ potki, aby zmieni¢
(masterR) ekran dotykowy utatwia pojemnos¢ od GN 1/1 EN (600x400 mm).
nawigacje po funkcjach piekarnika.

@ INFORMACJA ZWROTNA % HIGIENA
Narzedzia autodiagnostyczne do Umozliwia planowanie operacji czyszczenia
automatycznej kontroli dziatania. dzigki automatycznemu systemowi mycia.

@ HIGH-TECH <> DRZWI KONFIGUROWALNE
Dzigki szerokiej gamie konfigurowalnych ®— Na zyczenie piec moze by¢ wykonany
funkcji, piec mozna zaprogramowac tak, z drzwiami otwieranymi na lewa strone.
aby odpowiadat stylowi, osobowosci Ta wersja jest 0 3 cm szersza i wykonywana
i sposobowi pracy kazdego kucharza. na zamowienie.

Dostepna na 6 i 10 blach.
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Zintegrowana kontrola zuzycia

OGOLNE STATYSTYKI UZYTKOWANIA STATYSTYKI TECHNICZNE

Uzytkownik korcowy ma dostep do tej sekeji, aby Statystyki te sa dostepne wytacznie dla wykwalifikowa-
zapoznac sie z ogélnymi informacjami na temat pracy nego personelu technicznego, poniewaz przedstawiaja
pieca, takimi jak: liczba godzin uzytkowania, catkowity szczegbtowe informacje dotyczace pracy pieca oraz
czas gotowania (z podziatem na tryb konwekcyjny, zuzycia energii.

parowy oraz taczony), liczba cykli gotowania oraz taczny Umozliwiaja m.in. sprawdzenie liczby uruchomien

czas mycia (z podziatem na rodzaje wykonywanych pompy detergentu, nawilzacza lub bojlera, a takze ana-
programow czyszczenia). lize danych dotyczacych godzin pracy poszczegdlnych
Dostepne s3 réwniez dane dotyczace zuzycia energii podzespotow.

(kwh) — zaréwno dla ostatniego cyklu, jak i catkowitego
zuzycia od momentu instalacji urzadzenia.

System bezposredni czy bojler?
ldealne potgczenie

+ G inne
Z

- - LI I‘ L L ‘I LI
-30% © -30% © -20%
Czas nagrzewania Odzysk ciepta Zuzycie energii @D

Dzigki opatentowanemu rozwiazaniu
Giorik w piecu Steambox Evolution H
wspétistnieja dwa sposoby wytwa-
rzania pary. System taczy jakos¢ pary
generowanej w bojlerze z szybkoscig

i ekonomia pary wytwarzanej w trybie
INSTANT. Korzysci tego rozwiazania

s3 tatwo mierzalne pod wzgledem
szybkosci, jakosci, efektywnosci oraz
oszczednosci.

0
=
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.
\ SMART COOKING
PoLTH

FASTAR RCE

C‘ , Remote Analysis

Gud

Giorik Smart Recipes

Zintegrowany system wytwarzania pary BOILER/DIRECT;
10" panel dotykowy, do 9 krokow gotowania;
Natychmiastowy start cyklu gotowania dzigki
programom ,Ulubione przepisy”

Tryby pracy: konwekcyjny, mieszany, parowy, chtodzenie,
podtrzymanie, wedzenie;

SMART COOKING System, rozpoznajacy zatadunek

i automatycznie dobierajacy optymalny program
do rodzaju produktu w kilku prostych krokach;
Wstepnie zaprogramowane programy gotowania;
Gotowanie nocne;

RackControl z EasyService;

Recipe Tuner - optymalizacja przepisow;
Regeneracja potraw;

Kontrola wilgotnosci komory - METEO SYSTEM;
Wysuwany prysznic reczny w standardzie;

Sonda rdzenia 1-punktowa w standardzie,
wielopunktowa (opcja);

System kontroli jakosci pary (sucha/mokra) -
STEAM TUNER;

Sonda do sous-vide (opcja);

Automatyczny system mycia z uzyciem ptynnego
detergentu lub tabletek;

Automatyczne odkamienianie bojlera;

Szybkie chtodzenie, takze przy otwartych drzwiach;
6 predkosci wentylatora;

Gotowanie Delta T;

Automatyczny rewers obrotow wentylatora

z czasami dostosowanymi do wybranego cyklu;
Oswietlenie komory LED;

Przystosowany do blach 60 x 40 z dedykowanym
modutem prowadnic;

Wi-Fi w standardzie;

Ztacze USB;

Drzwi z zawiasem po lewej stronie dostepne dla
wybranych modeli;

Drzwi potrdjnie przeszklone dostepne na zyczenie;
Statystyki pracy pieca.

Wszystkie nasze piece s3 wyposazone w urzadzenie taczace
je z chmura Giorik. Pozwala to na gromadzenie informacji
o piecu i zdalna analize bteddw i oraz parametréw urzadze-
nia. Potaczenie z chmurg umozliwia réwniez aktualizacje
oprogramowania pieca w czasie rzeczywistym.

Tworz, edytuj, kopiuj i udostepniaj swoje spersonalizowane
przepisy wszystkim swoim urzadzeniom zdalnie. Twérz
spersonalizowane przepisy i przechowuj je w chmurze,
aby mie¢ je zawsze przy sobie, jednym kliknigciem.




Gotowanie Smart pRiccm

Wybierz metode
1 gotowania sposrod
opcji SMART.

2 Wybierz rodzaj
produktu.

Funkcja Smart Cooking pozwala w kilku
prostych krokach stworzy¢ idealny pro-
gram gotowania dla wybranej receptury.
Chef wybiera metode gotowania, rodzaj
produktu oraz pozadany efekt koricowy,
a piec automatycznie generuje optymalny

program.
Wybierz rozmiar produktu

lub temperature poczatkowa
WPROWADZASZ DANE, 3 (w przypadku produktow
PIEC ROZPOZNAJE ZALtADUNEK mrozonych).

Zintegrowany system rozpoznawania

zatadunku dopasowuje program

do rodzaju i ilosci produktow, Ustawzadany

gwarantujac idealny efekt gotowania RpeoiZramienienia
. lub usmazenia.

za kazdym razem.

Funkcja Smart Cooking pozwala w kilku prostych
krokach stworzy¢ idealny program gotowania
dla wybranej receptury. Chef wybiera metode
gotowania, rodzaj produktu oraz pozadany
efekt koncowy, a piec automatycznie generuje
optymalny program.

WPROWADZASZ DANE,

PIEC ROZPOZNAJE ZALADUNEK
Zintegrowany system rozpoznawania
zatadunku dopasowuje program

do rodzaju i ilosci produktow,
gwarantujac idealny efekt
gotowania za kazdym razem.
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steamtuncr

REGULOWANA WILGOTNOSC PARY

W piecach Steambox Evolution H mozna regulowa¢

nie tylko ILOSC, ale réwniez JAKOSC wprowadzanej
pary w komorze pieczenia. Dzigki opatentowanemu
systemowi uzytkownik moze modulowa¢ poziom
nawodnienia pary, ustawiajac odpowiedni stopien
suchosci lub wilgotnosci w zaleznosci od rodzaju
gotowania.

Para ,sucha” nie zawsze jest odpowiednia dla przygoto-
wywanego produktu i oczekiwanego efektu koricowego.
Przy gotowaniu produktéw duzych lub

0 szczegolnie zwartej strukturze wtékien zaleca sie
uzycie pary o odpowiednim stopniu nawodnienia.
Dzigki lepszej penetracji niz para sucha, gotuje

ona szybciej, zachowujac jednoczesnie migkkos¢

i delikatnos$¢ potrawy.

Meten

SYSTEM

OPATENTOWANY SYSTEM KONTROLI
WILGOTNOSCI

Unikalny, opatentowany przez Giorik system kontroli
wilgotnosci w piecach Steambox Evolution H umozliwia
state monitorowanie warunkéw klimatycznych w komorze
pieczenia i szybkie wprowadzanie korekt, aby zawsze
utrzymac optymalny poziom wilgotnosci.

Dzieje sie tak dzieki zaawansowanemu oprogramowa-
niu, ktore analizuje parametry referencyjne w komorze

i automatycznie reguluje produkcje pary lub odprowa-
dzanie wilgoci, zapewniajac idealne warunki do kazdego
rodzaju gotowania.

Recipeluner

RecipeTuner umozliwia tatwa i intuicyjng modyfikacje
oraz personalizacje programéw gotowania. Interfejs
RecipeTuner dostosowuje sie do wybranego trybu go-
towania, pozwalajac regulowac czas gotowania, stopien
zarumienienia oraz poziom wilgotnosci. Funkcje dziataja
zaréwno z programami wstepnie ustawionymi, jak i tymi
stworzonymi przez szefa kuchni.

=asyService

level control cooking

Funkcja Rack Control umozliwia jednoczesne gotowanie
réznych potraw na réznych poziomach. Co wiecej, dzieki
funkcji EasyService, wszystkie potrawy mozna serwowac
jednoczesnie.

I
I @——
I [
|
[
[ * >
I } } ‘.—:—) Zakoniczenie w tym samym
é—!_!—!—!—)‘ R czasie. Start zgodnie
O FrTTrTtT—  Zzcasem gotowania.
I I
or——> | I
[ I
|
e— | I I I
[ I
.—‘—)‘ ‘ } } } Rozpoczecie w tym samym
.—!_!—!—!_N‘ I ‘ czasie. Finisz zgodnie
©) Z czasem gotowania.
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Automatyczne mycie
dla perfekcyjnej czystosci

Piec Steambox Evolution H wyposazony jest w innowa-
cyjny system mycia i ptukania. Operator wybiera jedynie
poziom czyszczenia w zaleznosci od stopnia zabrudzenia

komory pieczenia. Detergent
Mycie moze by¢ wykonywane przy uzyciu detergentu w ptynie
w ptynie lub specjalnych tabletek zawierajacych

$rodek dezynfekujacy. Ptukanie moze odbywac sie

z uzyciem organicznego nabtyszczacza lub biatego octu.

System dziata w petni automatycznie i nie wymaga Tabletki

obecnosci operatora.
Automatyczny system mycia jest wyposazeniem
standardowym we wszystkich modelach.

EKOLOGICZNY

W petni automatyczny system w obiegu zamknietym
gwarantuje maksymalna higiene komory pieczenia
przy minimalnym zuzyciu wody.

Dostepny jest innowacyjny, ekologiczny nabtyszczacz .
organiczny. NS,
‘ G iﬂne (;l"lzlh
=
/
_
-
(@)
-50%
Zuzycie wody E
BOJLER SAMOCZYSZCZACY

Piec Steambox Evolution H w okreslonych odstepach
czasu - zaleznych od intensywnosci uzytkowania bojlera
- wykonuje jego automatyczne czyszczenie, eliminujac
koniecznos¢ recznej obstugi przez operatora.
Czyszczenie bojlera odbywa sie przy uzyciu organicznego
nabtyszczacza lub biatego octu.




EVOLUTION

Nowa linia Evolution R to potgczenie innowacji technologicznej, designu i tatwosci obstugi.
Przestronna, zawsze potaczona z siecia, intuicyjna i wszechstronna w gotowaniu.

GIORIK

L |

SuperSteam

Dwustopniowa modulacja pary pozwala ustawi¢ odpowiedni poziom
wilgotnosci zgodnie z Twoimi preferencjami. Wybdr jednego z dwéoch
pozioméw wilgotnosci zapewnia idealny stopieft nawodnienia w komorze
pieczenia dla kazdego rodzaju potraw i kazdej metody gotowania.
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Najwazniejsze
cechy

W wersji Evolution R para wytwarzana jest
w trybie INSTANT, czyli poprzez rozpylanie
wody na elementach grzewczych.

7" ekran dotykowy oraz pokretto enkodera
typu jog/dial z funkeja ,push-to-set”
umozliwiaja szybkie ustawienie wszystkich
parametréw gotowania.

+ System wytwarzania pary INSTANT; + Kontrola wilgotnosci komory;
+ 7" panel dotykowy, 9 krokow gotowania; + SUPER STEAM: system kontroli jakoSci pary, 2 poziomy;
+ Natychmiastowe uruchomienie cyklu dzieki + 6 predkosci wentylatora; @
programom ,ONE TOUCH"; + Gotowanie Delta T (opcja: sonda rdzenia);
- Tryby gotowania: konwekcja, mieszany, para, - Automatyczny system mycia z uzyciem detergentu
chtodzenie, podtrzymywanie, wedzenie; w ptynie + nabtyszczacz2 w 1;
+ Programy do poszczegolnych metod gotowania + Automatyczny rewers wentylatora z czasami
(grillowanie, pieczenie, duszenie, zapiekanie, dostosowanymi do wybranego cyklu;
smazenie, wedzenie, pieczywo i wypieki, gotowanie + Szybkie chtodzenie, takze przy otwartych drzwiach; @
na parze); + Oswietlenie komory LED;
- Wstepnie zaprogramowane receptury; + Przystosowany do blach 600x400 z dedykowanymi
+ Gotowanie nocne; prowadnicami;
+ Rack Control z EasyService; + Wi-Fi w standardzie;
+ Uruchamianie z opoznieniem; + Ztacze USB;
* Recipe Tuner - optymalizacja przepisow; + Drzwi z zawiasem po lewej stronie dostepne
+ Regeneracja potraw; w wybranych modelach.

Podtgczenie do chmury H

| Gu)
( R; Remote Analysis Giorik Smart Recipes

Wszystkie nasze piece s3 wyposazone w urzadzenie Tworz, edytuj, kopiuj i udostepniaj swoje spersonalizowane

taczace je z chmura Giorik. Pozwala to na groma- przepisy wszystkim swoim urzadzeniom zdalnie. Twérz
dzenie informacji o piecu i zdalng analize bteddéw spersonalizowane przepisy i przechowuj je w chmurze,

i oraz parametréw urzadzenia. Potaczenie z chmura aby mie¢ je zawsze przy sobie, jednym kliknigciem.

umozliwia réwniez aktualizacje oprogramowania
pieca w czasie rzeczywistym.



N\
’aneTouch

Piec umozliwia zapisanie do 9 programéw gotowania,
ktére mozna wybrac sposréd predefiniowanych
ustawien Giorik lub stworzy¢ samodzielnie, wprowa-
dzajac wtasne parametry. Wszystkie programy mozna
aktywowac bezposrednio z ekranu OneTouch jednym
dotknigciem.

Recipelner

RecipeTuner umozliwia tatwa i intuicyjna modyfikacje
oraz personalizacje programow gotowania. Interfejs
RecipeTuner dostosowuje sie¢ do wybranego trybu
gotowania, pozwalajac regulowac czas gotowania,
stopien zarumienienia oraz poziom wilgotnosci.
Funkcje dziataja zaréwno z programami wstepnie
ustawionymi, jak i tymi stworzonymi przez szefa
kuchni.

\/

Kontrola
wilgotnosci

Unikalny system kontroli wilgotnosci umozliwia state
monitorowanie warunkéw klimatycznych w komorze
pieczenia oraz szybkie wprowadzanie korekt, aby
zawsze utrzymac odpowiedni stopieft nawodnienia.
Odprowadzanie wilgoci odbywa sie przez zawér
motylkowy, ktory dzieki systemowi zasysania powietrza
usuwa nadmiar wilgoci z komory szybko i catkowicie.
Zawor otwierany jest tylko wtedy, gdy jest to konieczne,
co zapobiega niepotrzebnej utracie ciepta.

=asyService

level control cooking

Funkcja Rack Control umozliwia jednoczesne gotowanie
réznych potraw na réznych poziomach. Co wiecej, dzieki
funkcji EasyService, wszystkie potrawy mozna serwowac
jednoczesnie.
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Automatyczny
system mycia

Piec Steambox Evolution R wyposazony jest w innowa-
cyjny system mycia i ptukania. Operator musi jedynie
wybrac¢ poziom czyszczenia w zaleznosci od stopnia
zabrudzenia komory pieczenia.

Aby unikna¢ uszkodzen powierzchni komory pieczenia,
opracowali$my specjalistyczne produkty odttuszczajace
o wtasciwosciach niesciernych.

Automatyczny system mycia jest wyposazeniem
standardowym we wszystkich modelach.

Do mycia stosowac wytacznie
detergenty w ptynie.

Nowy detergent + nabtyszczacz
2w

Porownanie e s
modeli H/R POX" DOoX

Funkcje Evolution H Evolution R
Potaczona produkcja pary - System Symbiotyczny (Patent) .
System Meteo (Patent) °
Tuner parowy (Patent) .
Super Steam o _
Gotowanie w niskiej temperaturze 30°C ° f@"j
Gotowanie w niskiej temperaturze 50°C ° °
Chtodzenie podczas gotowania ° °
Konserwacja ° o
Kontrola rusztu . .
OneTouch / ulubione przepisy (standard) ° o E
Inteligentne gotowanie °
Dane dotyczace wydajnosci piekarnika °
System informacyjny ° °
Automatyczny system mycia . o
Mycie tabletkami °
Automatyczne odkamienianie bojlera .
Potrdjnie przeszklone drzwi (opcjonalnie) ° °
Chowana dysza natryskowa . opcja
—



EVOLUTION

DRZWI - drzwi posiadaja NATURALNE system chtodzenia,
ktory eliminuje ryzyko poparzenia. Piec posiada réwniez

podwéjny rynne ociekowa z przodu i na drzwiach.
Na zyczenie do wszystkich piecow z tej serii mozna
zamontowac drzwi z potréjna szyba.

OSWIETLENIE - o$wietlenie LED zamontowane
w drzwiach zapewnia znacznie lepsza widoczno$¢
wewnatrz komory pieczenia niz tradycyjne systemy.

KOMORA INSTRUKCYJNA - wentylowana

i zabezpieczona filtrem przeciwpytowym. Dostep

do niej jest mozliwy bezposrednio z przodu pieca
za pomocg praktycznego systemu otwierania panelu
sterowania ,w stylu ksigzki”.

GLOWICA PRYSZNICOWA - wysuwana gtowica
prysznicowa utatwiajaca czyszczenie komory.

Piece Steambox Evolution H i Evolution R
wyposazone sg w zestaw specjalnie
zaprojektowany do kuchni o wysokiej
wydajnosci, ktory umozliwia ustawienie
na nich drugiego piekarnika.
Optymalizuje to wykorzystanie
przestrzeni i cykl produkeyjny.

178

EVOLUTION

AUTOMATYCZNE MYCIE - automatyczny system
mycia w cyklu zamknietym z ptynnym detergentem
(modele Evolution H oraz Evolution R)

lub tabletkami (model Evolution H).

SYSTEM PALNIKA PREMIX - wersje GAS posiadaja
specjalne palniki (patent Giorika), zaprojektowane
zgodnie z koncepcja wstepnego mieszania gazu

i powietrza, a wysokowydajny wymiennik ciepta
gwarantuje optymalne spalanie i wydajnos¢ cieplna.

Turbina / wentylator konwekcyjny - 6-stopniowa
regulacja predkosci wentylatora z elektronicznym
falownikiem (inwerterem), ktdry eliminuje czas zmiany
kierunku obrotéw. Podczas otwarcia drzwi turbina
zatrzymuje sie niemal natychmiast.

Komora pieczenia - komora bez spoin i taczen.
Prowadnice na blachy oraz deflektor s3 tatwo
demontowalne w celu czyszczenia. Nowa uszczelka
dwuwargowa jest tatwa do wymiany.

Chronin

v



Siccm H
kod wymiary pojemnoSC  napiecie moc moc oL e
elektryczna gazowa FABRYCZNA  GRAFEN
4 SNHE0GIW 400V 114 KW - 92810 38289
860x795x(H)835 mm  6x GN 1/1
& SNHGO61W 230V 1,4 KW 2kW  $9$586=  46029-
4 SNHE10W 400V 165kw - mser 50009
e 86OX795x(H)115 mm 10X GN 1/1
& SNHG10TW 230V 1,5 kW 19kW  1394806= 57539
4 SNHE062W 400V 214kW - 129348 53359
1120x845x(H)835 mm  6x GN 2/1
& SNHGO62W 230V 14KW  19KW 152666 62979
4 sNHE102W 400V 283 KW - 155210 64029,
——————— 1120x845x(H)1M15mm  10x GN 2/1
& SNHG102W 230V 33kW  27kw 183620 75749
4 SNHE201W 400V 333KW - 225410= 92869,
995x835x(H)1850 mm  20x GN 1/1
& SNHG201W 230V 33kW  36kW  248766= 102629,
4 sNHE202w 400 V 541 KW - 285320~ 117709,
1200x910x(H)1850 mm  20x GN 2/1
& SNHG202w 230V 41 kw S4KW  324-048= 133679,
RIS R
et
kod wymiar 0jemnosc napiecie moc moc ik i
Y y PoJ pig elektryczna gazowa  FABRYCZNA  GRAFEN
4 SERE0GIW 400V 10,4 kw - 69420~ 28639,
860x795x(H)835 mm 6xX GN 1/1
& SERGO61W 230V 04KW  12kW  87856= 35909
4 SERE101W 400V 15,5 kW - 86220= 35569,
860x795x(H)1115 mm  10x GN 1/1
& SERG101W 230V 05kW  19kW 98996 41249
4 SERE0G2W 400V 204 kw - 106456~ 41319
1120x845x(H)835 mm 6x GN 2/1
& SERGO62W 230V 04KW  19KW 126486~ 49709,
b4 SERE102w 400V 258kW - nEe0r 47919
1120x845x(H)1115 mm 10X GN 2/1
& SERG102W 230V 06kKW  27kW 46738~ 58059
b SERE201W 400V 308kw - me80r 71899
995x835x(H)1850 mm 20X GN 1/1
& SERG20TW 230V 08KW  36KW 49688~ 80899
4 sErE202w 400V 51,6 kW - 214630= 88539
1200x910x(H)1850 mm  20x GN 2/1
& SERG202W 230V 13kW  S4kW 254878  105189-

do cen nalezy doliczyC VAT 23%
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Akcesoria

do

o CENA CENA
FABRYCZNA  GRAFEN
TSB06 Podstawa do piecow SteamBox 061 060= 1649,
TSB10 Podstawa do piecow SteamBox 101 4660= 1649,
TSB62 Podstawa do piecow SteamBox 062 5750 2369,
TSB12 Podstawa do piecow SteamBox 102 5750 2369,
2019768  Zestaw prowadnic do podstawy TSB06 2676= 1099,-
2019769  Zestaw prowadnic do podstawy TSB10 +960=  809-
2022356  Zestaw prowadnic do podstawy TSB62 #000= 1649,
2019770  Zestaw prowadnic do podstawy TSB12 24186 899,
TANO80O  Podstawa neutralna z szafg do piecow SteamBox 061, 101 23216~ 9569,
TANO821  Podstawa neutralna z szafg do piecow SteamBox 062, 102 22950~ 9469,
TAC0O800  Podstawa z szafg do podgrzewania, do piecow SteamBox 061, 101 25466 10 499,-
7080523  Okap kondensacyjny do piecow SteamBox 061, 101 24766~ 10209,-
7080529  Okap z filtrem weglowym do piecow SteamBox 061, 101 26189~ 17 459,
2025106  Wozek wjazdowy do pieca SteamBox 201 19616 7839
2025107  Wozek wjazdowy do pieca SteamBox 202 19750 8149,
6000131  Sonda igtowa do piecow SteamBox 1836 749,
2030577  Zestaw do drzwi z potrdjna szyba do piecow SteamBox 061 $036=  419-
2030589  Zestaw do drzwi z potrojna szyba do piecow SteamBox 101 $2007 489
2030545  Zestaw do drzwi z potrojng szyba do piecow SteamBox 062 $+160;= 479,
2030595  Zestaw do drzwi z potrojng szyba do piecow SteamBox 102 240+ 509~
2030576  Zestaw do drzwi z potrdjna szyba do piecow SteamBox 201 2836 1169~
2030349  Zestaw do drzwi z potrojng szyba do piecow SteamBox 201 3086~ 1239~
asonL Lo ol sani e rour 52
2osiog o i skt s e o 320
2oser1  eudonsiminlo s Gmipovd i 0,
TSB06_200 Podstawa do spietrowanych piecow 6x GN 1/1+GN 1/1 626~ 1899
SETEO61FW  Rooster Booster - piec do drobiu, specjalny stojak z separatorem ttuszczu 750 47339,
SETE101FW  Rooster Booster - piec do drobiu, specjalny stojak z separatorem ttuszczu 1B3HB30= 54219,

SETEO61DF  Rooster Booster - piec do drobiu, specjalny stojak z separatorem ttuszczu, drzwi przelotowe 4243867 51319,-

SETE101DF  Rooster Booster - piec do drobiu, specjalny stojak z separatorem ttuszczu, drzwi przelotowe — $48-378;= 61209,

180 do cen nalezy doliczyc VAT 23%




CENA CENA
kod FABRYCZNA  GRAFEN
7080529F  Zestaw wymiennych filtrow do 7080529 21686~ 8939,-

2025112  Wozek transportowy do kaset prowadnic SteamBox do podstawy TSB10 6x do 10x GN 1/1 9620~ 3969,

2016120  Wozek transportowy do kaset prowadnic SteamBox do podstawy TSB12 6x do 10x GN 2/1 1356 4679,

2025113  Rama transferowa wozka transportowego do kaset prowadnic 6x do 10x GN 1/1 9567 389,-

2016187  Rama transferowa wozka transportowego do kaset prowadnic 6x do 10x GN 2/1 FHo- 459,

2025114  Kaseta prowadnic 6x GN 1/1 6560=  2709,-

2025115  Kaseta prowadnic 10x GN 1/1 7260 2989,

2030905  Kaseta prowadnic 6x GN 2/1 1040~ 4429,

2030899  Kaseta prowadnic 10x GN 2/1 183640 5379,

2025116  Nosnik naczyf na 12 szt. (6x GN 1/1) 8360~ 3449

2025117  Nosnik naczyf na 20 szt. (10x GN 1/1) 9810~ 4049,

2018984  Nosnik naczyf na 24 szt. (6x GN 2/1) 15826~ 6529,

2016214  Nosnik naczyn na 40 szt. (10x GN 2/1) 19108~ 7879,

2025118  Wozek z no$nikiem naczyn na 50 szt. (20x GN 1/1) 27460~ 11329,

2025119  Wozek z noSnikiem naczyi na 104 szt. (20x GN 2/1) 35818 14769,

2016265  Pokrowiec termiczny na nosnik naczyn (20x GN 1/1) 7756~ 3199-

2016273  Pokrowiec termiczny na nosnik naczyf (20x GN 2/1) 16760~ 4 439,-

2016257 Pokrowiec termiczny na nosnik naczyn (6x GN 1/1) 3008= 1239

2016258  Pokrowiec termiczny na noSnik naczyn (10x GN 1/1) 3606= 1479

2021173  Pokrowiec termiczny na nosnik naczyn (6x GN 2/1) 4798 1969,

2016259  Pokrowiec termiczny na nosnik naczyn (10x GN 2/1) 5360 2209
Zestaw instalacyjny; filtr samozamykajacy, kolektor, 2x kolanko do rur 90°,

2027120 2 weiyk @5, L 50, ztaczka rurowa T, rura do zbierania wody, zawor redukcyjny cisnienia, 686 249,- @
2x zawor zwrotny

2027717  Zestaw do analiz jakoSci wody 5245 349,

2025120  Wozek transportowy piekarniczy 16x 600x400 rozstaw 80 mm 29248= 8759,-

2025121  Zestaw prowadnic do tac piekarniczych 5x 600x400 rozstaw 80 mm 2296~  939-

2025122  Zestaw prowadnic do tac piekarniczych 8x 600x400 rozstaw 100 mm 2656= 1089, E

do cen nalezy doliczyC VAT 23%
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}— TRADYCYJNY PIEC ——

W lokalach gastronomicznych o bardzo wysokich standardach jakosciowych,
ale ograniczonej przestrzeni, piec musi by¢ wydajny, wielofunkcyjny i kompak-
towy. Odpowiedzia na te potrzeby jest KORE - piec intuicyjny, zaawansowany

i niezwykle wydajny. Obecnos¢ wysokowydajnego bojlera - jedynego w tej
kategorii urzadzen - oraz parametry techniczne, z jakimi zostat zaprojektowa-
ny, czynia go kwintesencja technologii. Przektada sie to na najwyzsze 0siagi,
maksymalna funkcjonalnosc¢ i niskie zuzycie energii. KORE to piec, ktory kazdy
szef kuchni chciatby mie¢ w samym centrum swojej kuchni!
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THE ESSENCE OF COMBI OVENS

Kompaktowy piec z bojlerem

Firma Giorik opatentowata system wytwarzania pary,
ktéry pozwala na zredukowanie wymiaréw generatora
pary do bardzo matej przestrzeni w poréwnaniu

z tradycyjnymi bojlerami. Ta unikalno$¢, w potaczeniu
z nadzwyczajnymi cechami systemu wysokowydajnego
(High-Efficiency), pozwala na znaczne ograniczenie
zuzycia wody i mocy, przy jednoczesnej optymalizacji
czasu gotowania.

Symbiotic
}" System

Opatentowane wytwarzanie pary

BOILER + PARA BEZPOSREDNIA

W piecach Kore wspotistnieja dwie metody wytwarzania
pary: ta generowana w bojlerze oraz w trybie natych-
miastowym. Ta synergia pozwala w petni wykorzysta¢
zalety obu systeméw, eliminujac ograniczenia, ktére
pojawiaja sie przy stosowaniu kazdego z nich z osobna.

BEZKONKURENCY)NA SZYBKOSC

Dzigki symbiotycznemu wykorzystaniu dwoch metod
(bezposrednia + bojler), Kore wytwarza pare w czasie
znacznie krotszym niz systemy tradycyjne. Rozwigzanie
to pozwala ustabilizowac pare i przyspieszy¢ jej produk-
cje w momencie, gdy wydajnos¢ pary natychmiastowej
spada na skutek schtodzenia elementéw grzejnych.

Kore posiada generator pary o wymiarach znacznie
mniejszych niz tradycyjne piece konwekcyjno-parowe
- mikrogenerator, ktory ogranicza zuzycie energii do
zaledwie 1 kW. Oszczedno$¢ energii jest odczuwalna
zaréwno z punktu widzenia ekonomicznego, jak

i $rodowiskowego.

PARA ZAWSZE IDEALNA

Niestabilna jakos$¢ pary moze powodowac nieprawidto-
wosci w procesie gotowania. Na przyktad w obecnosci
zbyt suchej pary lub przy zbyt wysokich temperaturach,
zywno$¢ ma tendencje do utleniania sie lub przypalania.
Z kolei zbyt wilgotna para doprowadzi do nadmiernego
»hasigkniecia” potrawy. System symbiotyczny pozwala
natomiast na state nasycenie komory pieczenia i gwa-
rantuje precyzyjne oraz ciagte zarzadzanie wilgotnoscia.




Zaprojektowany dla Szefa Kuchni

Utatwienie zarzadzania kuchnig to misja, ktéra stawia
sobie Giorik. Dlatego kazdy detal jest projektowany

i realizowany z mysla o interakcji miedzy piecem, szefem
kuchni a jego zapleczem.

GIORIK ON-AIR

Wszystkie nasze piece moga zostac

wyposazone w urzadzenie umozliwiajace

tacznos¢, dzieki ktéremu urzadzenie jest

rozpoznawalne i widoczne w chmurze
Giorik (Cloud Giorik). Pozwala to na zdalne pozyskiwanie
informacji niezbednych do analizy btedéw oraz para-
metréw pracy urzadzenia. Ponadto tacznos¢ z chmura
umozliwia aktualizacje oprogramowania naszych piecow
W czasie rzeczywistym.

DRZWI PRAWE/LEWE
W modelu Kore istnieje mozliwo$¢
zmiany kierunku otwierania drzwi,

co mozna wykona¢ bezposrednio

DZIENNIK SZEFA (CHEF'S LOG)
Kazdy szef kuchni ma swoje
sekrety i wtasny styl. Dzieki funkcji
KOMUNIKAT (MESSAGE), Kore

Nowe piece z gamy Kore s3 w rzeczywistosci ,szyte na
miare” potrzeb szefa kuchni, dajac mu mozliwos¢ petnej
personalizacji funkcji i programéw w oparciu o specy-
ficzne nawyki i wymagania.

Kluczowe korzysci systemu:

Zdalna diagnostyka: analiza parametrow i btedow

bez koniecznosci wizyty serwisowe;.

Zawsze aktualne oprogramowanie: automatyczne
aktualizacje softu przez Cloud.

Petna kontrola: wglad w prace urzadzenia z dowolnego
miejsca.

WSZYSTKO ZAPLANOWANE

Kore pomaga szefowi kuchni opty-
malizowac i planowa¢ cykle pracy.
Dzieki funkcji OPOZNIONY START,

w miejscu instalacji.

pozwala na wprowadzanie notatek
i przypomnien (sygnalizowanych
dzwigkiem) pomiedzy poszczegol-
nymi fazami gotowania. Pozwala

to zachowa¢ osobisty charakter
przygotowywanych dan przy kazdym
cyklu.

mozna zaprogramowac rozpocze-
cie cyklu gotowania, ustawiajac
g0 bezposrednio w kalendarzu
urzadzenia.




Symbiotic system

Szybkos¢, jakos¢ i wydajnos¢ w generowa-
niu pary dzieki opatentowanemu systemowi
symbiotycznemu Bojler + Iniekcja (Instant).

Meteo System

Unikalny system kontroli wilgotnosci, ktory
dzieki oprogramowaniu analizujacemu
parametry wewnatrz komory, precyzyjnie
reguluje produkeje pary lub odprowadzanie
wilgoci.

KGRE
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WYSOKOWYDAJNY BOJLER

Pozwala na osiagniecie najwyzszej wydaj-
nosci przy jednoczesnym skréceniu czasu
pracy i ograniczeniu zuzycia energii.

TOUCH
Intuicyjny interfejs uzytkownika dzieki
nowym 7" wy$wietlaczom dotykowym.

il

STEAM TUNER

Umozliwia modulacje poziomu nawilzenia
pary poprzez kalibracje odpowiedniego
stopnia jej suchosci lub wilgotnosci.

OSWIETLENIE LED

Oswietlenie LED zintegrowane w drzwiach
dla maksymalnej widocznosci wewnatrz
komory.

RECIPE TUNER

Automatyczna regulacja pieca podczas go-

towania, aby uzyska¢ pozadany przez Szefa
Kuchni poziom wypieczenia, zarumienienia,
wilgotnosci oraz wyrastania ciasta.

‘e
.
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MYCIE AUTOMATYCZNE

Automatyczny system myjacy w standar-
dzie, oferujacy 4 poziomy intensywnosci
czyszczenia. System pracuje w obiegu
zamknietym, co pozwala na wybor miedzy
detergentem w ptynie a detergentem
statym (tabletkami).

RACK CONTROL

Pozwala na jednoczesne gotowanie réznych
potraw na wielu poziomach. Dodatkowo,
dzieki opcji EasyService, mozliwe jest
wydanie wszystkich dan w tym samym
momencie.

PERSONALIZACJA PRZEPISOW
Aby utatwi¢ prace w kuchni, w pamieci

MYCIE TABLETKAMI

Nowy system w obiegu zamknigtym umozli-
wia uzytkownikowi korzystanie réwniez

z detergentu w formie statej (tabletek).

pieca wgrano setki przepiséw stworzonych
przez szeféw kuchni Giorik, ktdre s3 gotowe
do natychmiastowego uzycia. Kazdy przepis
moze by¢ jednak spersonalizowany i zapisany

zgodnie z preferencjami uzytkownika modelu
Kore. Ponadto, dzieki obecnosci portu USB,
mozliwe jest szybkie i tatwe eksportowanie
oraz importowanie tysiecy przepisow.
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Projekt Kore powstat w oparciu o technologie opracowang dla najwyzszej
linii piecéw Giorik - Steambox Evolution. Oprogramowanie stanowigce
serce funkgji pieca jest zatem identyczne dla obu linii. Ten zaawansowa-
ny, a jednoczesnie intuicyjny i btyskawiczny w obstudze software skraca
czas potrzebny na ustawienie parametréw gotowania, co w konsekwencji
usprawnia organizacje pracy w catej kuchni.

DUZY WYSWIETLACZ DLA WIELKIEGO PIECA
Nowy ekran dotykowy umozliwia tatwy podglad funkcji
i ikon, zamykajac cata zaawansowana technologie

i funkcjonalnos¢ tego pieca konwekcyjno-parowego w 7.

PARAMETRY | FUNKCJE TECHNICZNE
Zakres temperatur: od 30 do 300°C
Regeneracja: dedykowany tryb przywracania dan
do temperatury serwowania.
Timer: od 1 do 599 minut lub praca ciagta (non-stop).
Tryby pracy: konwekcja, para, cykl kombinowany
(para + konwekgja).
Funkcje dodatkowe: podtrzymywanie temperatury
(holding) i spoczynek dan, wedzenie na zimno
i na goraco, tryb komunikatéw (message mode).

Programowanie: predefiniowane programy gotowania;

kazdy program moze sktadac sie z 9 faz.
Gotowanie Delta T: precyzyjna obrdbka delikatnych
produktow.

Sonda termiczna: gotowanie z pomiarem temperatury

wewnatrz produktu.
Rack Control: gotowanie wielopoziomowe.

Meteo System: kontrola wilgotnosci w komorze pieczenia.
Steam Tuner: regulacja jakosci pary (od suchej po bardzo

wilgotna).

Inwerterowy wentylator: 6 predkosci obrotowych silnika.

Zawor odpowietrzajacy: zautomatyzowane otwieranie
zaworu komory.
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METODY GOTOWANIA
Uzytkownik ma do wyboru 3 gtéwne tryby
pracy:

MANUALNY (RECZNY):

Pozwala na petna personalizacje procesu.
Poszczegolne fazy gotowania moga by¢
ustawiane indywidualnie poprzez zmiane
temperatury, czasu, predkosci wentylatora
itp.

KSIAZKA KUCHARSKA:

Umozliwia wybor gotowych przepiséw
pogrupowanych wedtug rodzajéw
produktow.

METODY GOTOWANIA (wedtug funkcji):
Wybor konkretnej techniki obrébki:
gotowanie na parze, grillowanie, pieczenie,
smazenie, duszenie, zapiekanie (au gratin),
wypieki, gotowanie w niskich temperaturach,
wedzenie, Rack Control (gotowanie wielopo-
ziomowe), regeneracja.



Meteo

SYSTEM

METEO SYSTEM: INTELIGENTNA KONTROLA WILGOTNOSCI
Unikalny system kontroli wilgotnosci (patent Giorik)
pozwala na monitorowanie warunkow klimatycznych
wewnatrz komory pieczenia i natychmiastowg interwen-
cje w celu utrzymania wtasciwego stopnia nawilzenia.
Jest to mozliwe dzieki oprogramowaniu, ktére analizuje
parametry wewnatrz komory, regulujac produkcje pary
lub odprowadzanie wilgoci tak, aby zapewni¢ idealne
warunki dla kazdego rodzaju potrawy i kazdej wielkosci
zatadunku.

ODPROWADZANIE WILGOCI

Usuwanie wilgoci odbywa sie za pomoca sterowanej
serwomotorem przepustnicy (zaworu motylkowego),
ktéra poprzez system zasysania powietrza pozwala

na szybkie i catkowite odprowadzenie jej nadmiaru

z komory. Dzigki temu oraz obecnosci wbudowanego
syfonu, proces gotowania ulega przyspieszeniu. Zawor
otwiera sig wytacznie wtedy, gdy jest to konieczne,

co eliminuje niepotrzebne straty ciepta.

K{GRE
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ZOPTYMALIZOWANE ZUZYCIE

Specjalny system kontroli wilgotnosci Meteo System
pozwala na precyzyjne skalibrowanie zuzycia wody, po-
niewaz produkeja pary jest optymalizowana pod katem
rzeczywistych potrzeb procesu gotowania, co zapobiega
marnotrawstwu. Ponadto woda niezbedna do skraplania
nadmiaru pary jest wykorzystywana w sposob bardziej
racjonalny, co dodatkowo obniza jej zuzycie.

steamtuncer fjo=cl

W piecach Kore mozliwa jest nie tylko kalibracja ILOSCI
pary wprowadzanej do komory, ale réwniez wptyw na jej
JAKOSC. Jest to mozliwe dzieki systemowi pozwalajace-
mu na modulowanie poziomu nawilzenia pary poprzez
ustawienie odpowiedniego stopnia jej suchosci lub
wilgotnos$ci, w zaleznosci od rodzaju obrobki (patent
Giorik).

AUTOMATYCZNY
SYSTEM MYJACY

Piece KORE s3 standardowo wyposazone w system
AUTOMATYCZNEGO MYCIA. Intuicyjny interfejs pozwala
na szybkie uruchomienie czyszczenia po zakoficzeniu
cyklu gotowania lub na koniec dnia pracy, poprzez
wybor jednego z 4 dostepnych programow -

od intensywnego (HARD) po samo ptukanie. Starannie
zaprojektowana komora pieczenia pozwolita na opraco-
wanie unikalnego systemu mycia w OBIEGU ZAMKNIETYM.
Niesie on ze sobg liczne korzysci:

Ekonomia i ekologia: Nowy system obiegu zamknietego
minimalizuje zuzycie wody, co przynosi wymierne
korzysci finansowe i Srodowiskowe.

Wybor detergentu: System pozwala na stosowanie
zaréwno detergentu w ptynie, jak i w formie statej
(tabletek).

Piec z czestotliwoscia zalezng od intensywnosci pracy
automatycznie przeprowadza czyszczenie bojlera,
zwalniajac operatora z koniecznosci robienia tego
recznie. Proces ten odbywa sie przy uzyciu ekologiczne-
go nabtyszczacza lub biatego octu.

Detergent

) Tabletki
w ptynie




PODSUMOWANIE FUNKCJI

Symbiotic System - wysokowydajny generator pary

Meteo System (kontrola wilgotnosci)

Steam Tuner (regulacja jakosci pary)

Gotowanie w niskiej temperaturze od 30°C

Szybkie schtadzanie podczas gotowania

Funkcja podtrzymywania temperatury (Holding)

Gotowanie wielopoziomowe (Multilevel cooking)

Informacje o systemie

‘Lg) Z WYSOKOWYDAJNYM GENERATOREM PARY -

EKRAN DOTYKOWY 7”

kod wymiary pojemnosc napiecie moc moc o L Sl
elektryczna gazowa  FABRYCZNA  GRAFEN
4 KBOGTW 519x808x(H)770 mm 6x GN 1/1 400V 7,9 kw - 73636~ 30369,
& KBGOGIW 519x840x(H)770 mm 6x GN 1/1 230V 1,3 kW 55kW 886667 36579,
4 KB101W 519x808x(H)1010 mm  10x GN 1/1 400V 14,8 kW - 84880~ 35019
& KBGI0TW  519x840x(H)1010 mm 10X GN 1/1 230V 1,6 kW MKW 1074867 44339

Akcesoria

do
-59%
kod CENA CENA
FABRYCZNA GRAFEN
TK1 Podstawa do piecow Kore/Mini Touch 26189~ 17 459,-
2023000  Zestaw prowadnic do piecow Kore/Mini Touch (8 poziomow) 22207 919,-
2030198  Zestaw do pigtrowania do piecow Kore/Mini Touch (6x GN + 6x GN) 7889+ 5259,
2028714  Zestaw do pigtrowania do piecow Kore/Mini Touch (10x GN + 6x GN) 8159~ 5439,
2028930  Stojak Scienny do piecow Kore/Mini Touch 061, 0623 159 1439,-
7080518  Okap do piecow Kore/Mini Touch 061, 101 9269~ 6179,
7080519  Okap kondensacyjny do piecow elektrycznych Kore/Mini Touch 061, 101 16829~ 11219,
7080003  Prysznic reczny zawieszany na haczyku do piecow linii Kore/Mini Touch e 609,-
6000124  Sonda igtowa do piecow linii Kore/Mini Touch Rt 749,
Zestaw instalacyjny do linii Kore/Mini Touch; filtr samozamykajacy,
2027121 2x kolanko do rur 90°, 2x wezyk @4, L 50, ztaczka rurowa T 04, Stete 229,-
rura do zbierania wody, zawor redukcyjny cisnienia, 2x zawor zwrotny
2027717  Zestaw do analiz jakosci wody 524 349,
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GIORIK

MiniTouch to kompaktowa i intuicyjna linia produktow
marki Giorik, ktdéra redefiniuje pojecie standardu. Seria
ta zostata wyposazona w innowacyjny panel dotykowy,
ktory umozliwia korzystanie z wgranych programéw
gotowania oraz wgrywanie wtasnych receptur za pomoca
pamieci USB. System pozwala na zapisywanie

MINITOUCH, MAKSYMALNA GAMA ROZWIAZAN

Linia MiniTouch oferuje szeroki wybér modeli:

od wersji na 6 i 10 tac GN 1/1, az po model na 6 tac
w rozmiarze GN 2/3. Ten ostatni, dzigki swoim
wyjatkowo kompaktowym wymiarom, idealnie

TRADYCYJNY PIEC

wielofazowych proceséw obrébki, precyzyjna regulacje
wilgotnosci wewnatrz komory, wybér jednej z trzech
predkosci wentylatora, a takze gotowanie z sonda
termiczna oraz obrébke w niskich temperaturach

z wykorzystaniem funkcji Delta T.

odpowiada na potrzeby mniejszych lokali
lub doskonale sprawdza sie jako urzadzenie
dodatkowe (wspierajace) w duzych kuchniach.

190 GIORIK




FUNKCJE

RECIPE TUNER
Automatyczna regulacja parametrow pracy

pieca w trakcie gotowania, majaca na celu
osiagniecie precyzyjnych efektéw wybranych
przez szefa kuchni: stopnia wypieczenia,
przyrumienienia, wilgotnosci oraz wyrastania
ciasta.

Umozliwia jednoczesne przyrzadzanie
réznych potraw na wielu poziomach.
Dodatkowo, dzigki opcji EasyService,
system pozwala na zakoriczenie procesow
w tym samym czasie, tak aby wszystkie
dania mogty zostac zaserwowane w jednym

‘ RACK CONTROL (KONTROLA POZIOMOW)

momencie.
— IDEALNE PLANOWANIE
— MiniTouch pomaga szefom kuchni opty-

malizowac i planowac cykle pracy. Dzieki
funkcji OPOZNIONEGO STARTU mozliwe

jest zaprogramowanie godziny rozpoczecia
cyklu gotowania bezposrednio w kalendarzu
urzadzenia.

RECEPTURY Z MOiLIWOS‘»CIA PERSONALIZAC)I
Aby utatwic¢ prace w kuchni, szefowie kuchni Giorik
stworzyli setki przepisow, ktdre s3 fabrycznie wgrane

do pamigci pieca i gotowe do natychmiastowego uzycia.

Co wiecej, kazda recepture mozna dowolnie personali-
zowac i zapisywac zgodnie z preferencjami uzytkownika
MiniTouch. Dodatkowo, dzigki obecnosci portu USB,
mozliwe jest szybkie i tatwe eksportowanie oraz impor-
towanie tysiecy przepisow miedzy urzadzeniami.

TECHNOLOGIA ONE TOUCH
Pozwala uzytkownikowi skrdci¢ czas obstugi do
minimum, umozliwiajac uruchomienie ulubionych

&

mini
teouch

THE SMART WAY OF COOKING

TOUCH

N
@ Intuicyjny interfejs uzytkownika dzieki

nowym wyswietlaczom dotykowym
o przekatnej 7".

ONE TOUCH

_29 Pozwala skrécic czas obstugi do minimum,
umozliwiajac uruchomienie ulubionych
receptur jednym gestem. Piec daje moz-
liwo$¢ zapisania programéw gotowania
(wybieranych sposrdd gotowych ustawien
Giorik lub stworzonych samodzielnie po-
przez wprowadzenie wtasnych parametréw),
ktére mozna aktywowa¢ bezposrednio
z ekranu One Touch za pomocg jednego
dotkniecia.

Wy OSWIETLENIE LED
n Oswietlenie LED zintegrowane w drzwiach
A zapewnia doskonata widoczno$¢ wewnatrz
komory pieczenia.

receptur jednym gestem. Piec daje mozliwos¢ zapisania
programow gotowania (wybieranych sposrod gotowych
ustawien Giorik lub stworzonych samodzielnie poprzez
wprowadzenie wtasnych parametréw), ktére mozna
aktywowac bezposrednio z ekranu One Touch

za pomocg jednego dotkniecia.

REGULAC)A WILGOTNOSCI

Aby zagwarantowac idealna réwnowage klimatyczna

w komorze pieczenia, Giorik zastosowat unikalny system
regulacji wilgotno$ci wzglednej. Dzieki niemu potrawy
zawsze otrzymuja odpowiedni stopien nawilzenia,
dopasowany do konkretnych potrzeb produktu.

) {Q




Wszystkie modele MiniTouch s3 wyposazone w system
AUTOMATYCZNEGO MYCIA. Intuicyjny interfejs pozwala
na szybkie uruchomienie czyszczenia po zakonczeniu
cyklu gotowania lub na koniec dnia pracy. Uzytkownik
ma do wyboru jeden z 4 dostepnych programéw mycia -
od intensywnego (HARD) az po samo ptukanie.

e
m Detergent
w ptynie

Kontrola temperatury w zakresie od 50 do 300°C;
Timer od 1do 599 min oraz funkcja pracy ciagtej
(non-stop);

Tryby gotowania: konwekcja, para, cykl mieszany
(konwekcyjno-parowy);

Funkcje specjalne: tryb podtrzymywania (holding)

i dojrzewania potraw, tryb wedzenia na zimno

i na goraco;

Wstepnie ustawione programy gotowania. Mozliwos¢
zaprogramowania do 9 faz dla kazdego cyklu;

Tryb gotowania Delta T;

Gotowanie z sonda termiczng;

Gotowanie wielopoziomowe (Multilevel cooking);
Kontrola wilgotnosci;

Wentylator z 3 predkoSciami i funkcjg autorewersu
(zmiana kierunku obrotowy);

Zmotoryzowane otwieranie zaworu odpowietrzajacego.

192

TRYBY GOTOWANIA
Uzytkownik ma do wyboru 3 tryby pracy:

MANUALNY (RECZNY):

Pozwala na petna personalizacje procesu
gotowania. Umozliwia indywidualne usta-
wienie poszczegélnych faz poprzez zmiane
temperatury, czasu, predkosci wentylatora
i innych parametrow.

KSIAZKA KUCHARSKA:

Pozwala szybko odnalez¢ konkretny przepis
wsréd wgranych receptur, ktore sa pogrupo-
wane wedtug rodzaju produktu.

ONE TOUCH.

Maksymalnie skraca czas ustawiania pieca.
Pozwala na uruchomienie ulubionych
przepiséw uzytkownika za pomoca jednego
dotkniecia!



mini
teouch

THE SMART WAY OF COOKING

MINITOUCH
Z BEZPOSREDNIM NATRYSKIEM PARY -
EKRAN DOTYKOWY 7"

moc CENA a CENA

e R pojemnoS¢  napiecie  giovivena  PABRVCZNA  GRAFEN
4 KNM0623W  519x631x(H)770 mm 6x GN 2/3 400V 4,7 kW 36:6007 21489 @
4 KNMO61W 519x806x(H)770 mm 6x GN 1/1 400V 6,9 kw 36:6007 23129
4 KNM101W 519x806x(H)1010 mm  10x GN 1/1 400V 13,8 kw 36-600; 29 669,

Akcesoria

55
b CENA CENA
FABRYCZNA  GRAFEN
TK23 Podstawa do piecow Mini Touch 0623 =580 1929,-
TK1 Podstawa do piecow Kore/ Mini Touch 264185+ 17 459,
2023001 Zestaw prowadnic do piecow Kore/Mini Touch (8 poziomow) 2976+ 889,
2030198  Zestaw do pigtrowania do piecéw Kore/Mini Touch (6x GN + 6x GN) 7885 5259,
2028714  Zestaw do pigtrowania do piecow Kore/Mini Touch (10x GN + 6x GN) 8159~ 5439,-
2028930  Stojak Scienny do piecow Kore/Mini Touch 061, 0623 24159~ 1439,-
7080518  Okap do piecow Kore/Mini Touch 061, 101 2269~ 6179, ﬁ
7080524  Okap kondensacyjny do pieca Mini Touch KM0623 27836 11149,
7080519 Okap kondensacyjny do piecow elektrycznych Kore/Mini Touch 061, 101 16829~ 11219,

7080003 Prysznic reczny zawieszany na haczyku do piecow linii Kore/Mini Touch 609,-

St

6000124  Sonda igtowa do piecow linii Kore/Mini Touch 4= 749,

2026459  Zestaw przedtuzajacy do komina ssacego 256+ 529,-
St
5245=

2027121  Zestaw instalacyjny do linii Kore/Mini Touch; filtr samozamykajacy,
2x kolanko do rur 90°, 2x wezyk @4, L 50, ztaczka rurowa T (4,
rura do zbierania wody, zawor redukcyjny cisnienia, 2x zawor zwrotny

229

2027717  Zestaw do analiz jakosci wody 349,

do cen nalezy doliczyC VAT 23% GI 193
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PoRA

THE CHARCOAL OVENS COMPANY

Pira Charcoal Ovens to profesjonalne piece grillowe i grille stworzone
dla najbardziej wymagajacych uzytkownikéw. £acza funkcje pieca i grilla
w jednym urzadzeniu, dajac intensywny, autentyczny smak barbecue bez
wychodzenia z kuchni.

Urzadzenia Pira pracuja na weglu drzewnym, z mozliwoscia dodania drew-
na dla jeszcze gtebszego aromatu. Dzigki zaawansowanej konstrukcji
zuzywaja nawet o 40% mniej wegla i pozwalaja gotowac do 35% szybciej
niz tradycyjne grille.

To oszczedno$¢ czasu, paliwa i maksymalny smak - dlatego zaufato im juz
ponad 20 000 uzytkownikéw na catym Swiecie, tworzac globalna kulture
#piraflavour.

PiRA

-
THE CHARCOAL OVENS COMPANY
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PIECE GRILLOWE PIRA

Pira Ovens to detale, ktore tworza perfekcje.

Kazdy piec powstaje z mysla o komforcie pracy
kucharza, oszczednosci kosztéw i spektakularnym
efekcie na talerzu.

Oferujemy profesjonalne piece weglowe w przystepnej
cenie, ktore tacza smak prawdziwego grilla z precyzja
pieca. Dzigki systemowi PiraCold obudowa pieca
pozostaje chtodniejsza, a zuzycie wegla jest nawet

0 40% mniejsze - oszczedzasz energie i pienigdze
kazdego dnia.

Zintegrowany system zbierania ttuszczu pozwala
grillowac bez ptomieni, nadmiaru dymu i przypalen.
Mozesz bezpiecznie przygotowywac zaréwno delikatne
ryby i warzywa, jak i soczyste, ttuste migsa - zawsze

z doskonatym efektem.

Najszersza oferta rusztow na rynku daje Ci petna
swobode: grill klasyczny, rowkowany, do szpikulcow,
kurczakow czy ptyta grillowa - dopasujesz piec
doktadnie do swojego menu. Panoramiczne drzwi

196

ze szkta pozwalaja kontrolowac kazdy etap pieczenia
i tworza efekt ,show cooking”, ktéry przyciaga gosci.
Pira Ovens to nie tylko sprzet - to smak, wydajnos¢

i styl pracy, ktdre robia réznice w Twojej kuchni.

Cechy:

Temperatura pracy 180-350°C, wewnetrzna przegroda
ogniowa, szuflada na popidt, szuflada na ttuszcz

(z wyjatkiem modeli 50), opcja potrusztéw (z wyjatkiem
modeli 50, 70 i 70 XL), komin o $rednicy 180 mm
(modele 50, 70, 70 XL, 80, 80 XXL, 90 i 90 D) lub 210 mm
(modele 120 i 120 D), termometr, wnetrze z zeliwa,
system PiraCold, zintegrowany regulator przeptywu
powietrza.

W zestawie:

Szczypce, pogrzebacz, ruszt pretowy, potka frontowa
(tylko wersja z drzwiami ED) oraz zestaw kominowy
(tylko model 50).

PoRA

-
THE CHARCOAL OVENS COMPANY



Zestaw kominowy
r’— — T.‘ Piece PIRA s wyposazone w zintegrowane
! tapacze iskier oraz regulatory przeptywu
—— ——— powietrza, dzigki czemu s3 gotowe do

pracy juz od pierwszego dnia - wystarczy
umiescic je pod okapem.

1200+ PAT. 30317

Wewnetrzna przegroda ogniowa

Potruszty

Mozliwo$¢ gotowania na roznych
typach grilli Pira na tej samej wysokosci
i wtym samym czasie, co pozwala na
jednoczesne przyrzadzanie réznych
rodzajow potraw.

Pétka frontowa (tylko
do wersji z drzwiami ED)

Komfort i ergonomia pracy.

: 000
()
Termometr
Kontrolna warunkow
w komorze na kazdym
s ) etapie.
- E

Drzwi podnoszone (ED)

Szklane drzwi unoszone do gory,
oszczedzajace miejsce w kuchni.
Dostepne w seriach Lux i Silver.

PiRA

-
THE CHARCOAL OVENS COMPANY




WEGLE DRZEWNE DLA PROFESJONALNE) GASTRONOMII

Wspdtczesna kuchnia grillowa wymaga powtarzalnosci

i najwyzszej jakosci. Nasza oferta opiera sie na dwdch
filarach, ktére zaspokoja potrzeby zaréwno tradycyjnych
steakhouse'ow, jak i restauracji fine-diningowych.

Wegiel drzewny Dab hiszpariski 15 kg
CARBON DE ENCINA - Hiszpaniski Dab Ostrolistny

Esencja tradycyjnego BBQ i bezkompromisowa moc

To wegiel stworzony do zadan specjalnych. Pozyskiwany
z twardego drewna debu ostrolistnego z regionéw
Estremadury i Andaluzji.

Charakterystyka techniczna:

+ Kalorycznos¢: ~7500-8000 kcal/kg.

+ Czas spalania: Do 4-5 godzin intensywnego zaru.

+ Wilgotnos¢: 2%-4% (tatwe rozpalanie, brak/minimalne
strzelanie).

Korzysci:

« Gtghoki profil aromatyczny: Nadaje migsu (szczegélnie
wotowinie i jagniecinie) klasyczny, szlachetny aromat
debowego dymu, ktérego nie zastapia zadne przyprawy.

+ Wysoka temperatura pracy: Idealny do piecéw grillowych
i BBQ, gdzie wymagane jest btyskawiczne ,zamknigcie”
biatka w stekach.

+ Niski popiot: Minimalizuje koniecznos¢ czestego czyszczenia
paleniska w trakcie serwisu.

Zastosowanie:
Steakhouse'y, kuchnia hiszpanska, grillowanie cigzkich migs.

Dlaczego warto wybrac nasza oferte?

Dostarczamy nie tylko ciepto, ale fundament smaku. Nasze
wegle to gwarancja powtarzalnego serwisu, mniejszego
zuzycia opatu i zachwytu gosci nad aromatem dan z ognia.

Wegiel drzewny Marabu 15 kg
CARBON DE MARABU - Kubariski Diament

Maratonczyk wydajnosci i czystosci

Wegiel z kubanskiego krzewu Marabi to obecnie najbardziej
pozadane paliwo w restauracjach dbajacych o food cost

i delikatny detal smakowy.

Charakterystyka techniczna:

+ Struktura: Bardzo gesta, kawatki ,dzwonia” przy uderzeniu,
co $wiadczy o petnej karbonizacji.

+ Czas spalania: Nawet do 50% dtuzszy niz tradycyjne wegle
lisciaste.

+ Iskrzenie: Zerowe/minimalne (bezpieczeristwo przy
otwartych grillach i kuchniach pokazowych).

Korzysci:

+ Ekonomia (Food Cost): Dzigki ekstremalnej gestosci,
zuzycie wegla na jeden serwis jest o ok. 30-40% mniejsze
w poréwnaniu do standardowego wegla debowego.

+ Neutralno$¢ aromatyczna: Emituje bardzo czysty, delikatny
dym. Nie dominuje nad potrawa, co czyni go idealnym do
mies, ryb, owocéw morza, drobiu oraz warzyw.

+ Stabilno$¢: Utrzymuje stata, liniowa temperature przez
wiele godzin - kluczowe przy dtugim pieczeniu (slow-
-cooking).

Zastosowanie:
Kuchnie azjatyckie, restauracje serwujace steaki,
ryby/owoce morza, cateringi eventowe, wedzarnie.

cecha Carbon de Encina Carbon de Marabii
gtowny atut mocny aromat i wysoki zar rekordowa wydajnosc i czysty dym
efekt smakowy wyrazisty ,Smoke” subtelny ,Fire-kissed”
bezpieczenstwo minimalne iskrzenie brak / minimalne iskrzenie
koszt eksploatacji standardowy / premium optymalny (bardzo wysoka wydajnos¢)
kod waga cena
990.001 Wegiel drzewny Dab hiszpariski Pira 15 kg 139,-
990.002 Wegiel drzewny Marabu Pira 15kg 149,

PLRA
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3 SERIE X 3 RODZAJE DRZWI = TWOJ IDEALNY PIEC

Silver Series - linia premium
Catkowicie stalowe wykorczenie.

Seria stworzona specjalnie na rynek
amerykanski.

Dostepne w modelach: 50, 70, 70 XL, 80,
80 XXL, 90, 90D, 120, 120D.

Drzwi AB - panoramiczne

Zawiasowe drzwi ze szkta
vitroceramicznego, umozliwiaja stata
kontrole procesu pieczenia.
Dostepne w seriach Black i Lux.

Lux Series - bestseller

Stal z malowanym frontem.

Swietna cena bez kompromiséw
jakosciowych.

Dostepne w modelach: 50, 70, 70 XL, 80,
90, 90D, 120, 120D.

Drzwi SD - petne

Drzwi bez szyby, ktore mozna
wykorzystac jako pétke do wyktadania
potraw.

Dostepne w seriach Lux i Silver.

PR A

-
THE CHARCOAL OVENS COMPANY

Black Series - linia podstawowa
Wysokiej jakosci stal malowana

i wszystkie kluczowe funkcje piecéw Pira.
Dostepne w modelach: 50, 70, 80, 90.

Drzwi ED - podnoszone

Szklane drzwi unoszone do gory,
oszczedzajace miejsce w kuchni.
Dostepne w seriach Lux i Silver.

3
o
o
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PIECE WEGLOWE - SERIA SILVER

Seria Silver jest w catosci wykonana ze stali nierdzewnej - Spotkasz je w najlepszych restauracjach na catym $wiecie,
bez zadnych elementéw malowanych. Od momentu a dzieki modelowi PIRA 50 Silver AB mozesz mie je teraz
premiery stata sie TOP-owa linig piecow weglowych takze we wtasnym domu.

na rynku profesjonalnym. Dla mitosnikow grillowania i autentycznego smaku

Piece Pira Silver Series dostepne sa z drzwiami petnymi #tPiraflavour, seria Pira Silver to najlepszy wybor.

na zawiasach lub z unoszonymi drzwiami szklanymi.

PIRA 70 Silver SD PIRA 70 Silver ED
kod 450.106 450107
wymiary 706x613x(H)1785 mm 936x645x(H)1785 mm
ilo$¢ dan 85 85
liczba prowadnic 7 7
czas nagrzewania 30 min 30 min
$rednia wydajno$¢ 60 kg/h 60 kg/h
maksymalny
zatadunek wegla 3k 3ke
wymiary rusztu 568x465 mm 568x465 mm
zatadunek rusztow 1XGN 1/1 1XGN1/1
waga netto 155 kg 187 kg
moc réwnowazona 3kw 3kw
CENA FABRYCZNA 55516~ 62356+
CENA GRAFEN 31209, 35 059,-

PARA
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PIRA 70 XL Silver SD
480.106
706x685x(H)1785 mm
100
7
30 min
65 kg/h

L kg

568535 mm
X GN 1/1+1x GN 2/4

XGN1/1+1XGN 1/3 +

1XGN 1/6
167 kg
35 kw

587487

33029,

PIRA 70 XL Silver ED
480.107
936x722x(H)1785 mm
100
7
30 min
65 kg/h

Lkg

568535 mm
X GN 1/1+1X GN 2/4

XGN 1/1+1XGN 1/3 +

1xGN 1/6
200 kg
35 kw

71836~

40 389,-

do cen nalezy doliczyc VAT 23%



kod

wymiary

ilo$¢ dan

liczba prowadnic
czas nagrzewania
$rednia wydajnosc¢

maksymalny
zatadunek wegla

wymiary rusztu
zatadunek rusztéw
waga netto

moc réwnowazona

CENA FABRYCZNA
CENA GRAFEN

PIRA 90 Silver ED
500.107
1130x835x(H)1865 mm
140
8
40 min
110 kg/h

5kg
770x625 mm

2 GN1/1

303 kg
6 kW

46 599,- @

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% FMRA 201

PIRA 80 Silver SD PIRA 80 Silver ED PIRA 80 XXL Silver ED PIRA 90 Silver SD

490,106 490107 490108 500,106
800x685x(H)1785 mm 1030x722x(H)1785 mm 1030x787x(H)1865 mm  910x795x(H)1850 mm
15 15 127 140
7 7 8 8
35 min 35 min 40 min 40 min
75 kg/h 75kg/h 90 kg/h 110 kg/h
45kg 45kg 45kg 5kg
668535 mm 668535 mm 668535 mm 770x625 mm
2x GN 1/1 (inna wysoko$¢)  2x GN 1/1 (inna wysokos¢)  2x GN 1/1 (inna wysokos¢) 26N 1/1
X GN 1/1+ 1% GN 2/4 X GN 1/1+ 1% GN 2/4 X GN 1/1+1X GN 2/4
186 kg 221kg 275 kg 275 kg
4.5 kW 45 kW 45 KW 6 kW

e @ @ o,
35129, 40 909 40 909 41099,-

000
(o)
PIRA 90 D Silver PIRA 120 Silver SD PIRA 120 Silver ED PIRA 120 D Silver
170105 120106 120107 120109
1130x795x(H)2005 mm  1200x795x(H)1850 mm  1430x835x(H)1865 mm  1430x795x(H)2005 mm
195 200 200 290
7 lower / 7 upper 7 7 6 lower / 6 upper
45 min 40 min 40 min 45 min
145 kg/h 150 kg/h 150 kg/h 200 kg/h
6 kg 6 kg 6 kg 7kg
770X625 mm 1062625 mm 1062x625 mm 1062x625 mm
26N 1/1 3XGN 1/1 3GN 1/1 KGN 1/1 @
486 kg 360 kg 391 kg 730 kg
6 kw 6 kw 6 kw 8 kw

LG I
63 589,- 54 649, 57 159 71739,

-
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PIECE WEGLOWE - SERIA LUX

Pira Ovens dominuje na rynku piecow opalanych weglem
drzewnym, oferujac najbogatszy katalog dostepny obecnie
w sprzedazy, a robi to za sprawg serii LUX.

Piece weglowe PIRA LUX SERIES sa dostepne w trzech
wariantach: z tradycyjnymi drzwiami petnymi, drzwiami

szklanymi otwieranymi bocznie oraz z podnoszonymi
drzwiami szklanymi (lift-up).

0d momentu premiery linia ta stata si¢ absolutnym bestsel-
lerem na rynku profesjonalnym. Najlepiej sprzedajaca sie
na $wiecie generacja piecow weglowych to SERIA LUX.

PIRA 70 Lux AB PIRA 70 Lux SD PIRA70 Lux ED  PIRA70 XL Lux AB  PIRA70 XL LuxSD  PIRA70 XL Lux ED
kod 45002 450103 450104 480.102 480103 480104
wymiary 706x555 706x555 936x595 706x625 706x625 936x665
X(H)1785 mm X(H)1785 mm X(H)1785 mm X(H)1785 mm X(H)1785 mm X(H)1785 mm
ilos¢ dan 85 85 85 100 100 100
liczba prowadnic 7 7 7 7 7 7
czas nagrzewania 30 min 30 min 30 min 30 min 30 min 30 min
$rednia wydajnos¢ 60 kg/h 60 kg/h 60 kg/h 65 kg/h 65 kg/h 65 kg/h
maksymalny
zatadunek wegla 3kg 3kg 3kg 4 kg L kg L kg
wymiary rusztu 568x465 mm 568x465 mm 568x465 mm 568x535 mm 568x535 mm 568x535 mm
XGN1/1+ XGN1/1+ XGN1/1+
X GN 2/4; X GN 2/4; X GN 2/4;
zatadunek rusztow X GN1/1 X GN 1/1 X GN 1/1 XGN1/1+ XGN1/1+ XGN1/1+
IXGN1/3+ IXGN1/3+ IXGN1/3+
1XGN 1/6 1XGN 1/6 X GN 1/6
waga netto 146 kg 155 kg 187 kg 158 kg 167 kg 200 kg
moc réwnowazona 3kw 3kw 3kw 3,5 kw 3,5 kw 3,5 kw
CENA FABRYCZNA 43350~ 45968;- 56620~ £F078- 51166~ 66226~
CENA GRAFEN 24 379,- 25 809,- 31499, 26 979,- 28729, 34 289,-
202 pQRA do cen nalezy doliczyc VAT 23%



PIRA80 LuxAB  PIRA 80 Lux SD
kod 490102 490103
wymiary 800x615 800x615
X(H)1785 mm x(H)1785 mm
ilos¢ dan 15 15
liczba prowadnic 7 7
czas nagrzewania 35 min 35 min
$rednia wydajnos¢ 75 kg/h 75 kg/h
madmekogga 4518 45 kg
wymiary rusztu 668x535 mm 668x535 mm
2&XGN1/1 2&XGN1/1
zatadunek rusztow (m:xa éN ’\il i?:«isc) (|n1nxa (‘iN ’\\{ i?:«isa
X GN 2/4 X GN 2/4
waga netto 175 kg 186 kg
moc réwnowazona 4,5 kw 45 kW
CENA FABRYCZNA 583667 5316~
CENA GRAFEN 28 319,- 29 859,-

PIRA 80 Lux ED
490104
1030x665
X(H)1785 mm
15
7
35 min
75 kg/h

45kg

668x535 mm
2&AGN1/1

(inna wysokos¢)

XGN1/1+
X GN 2/4

21kg

4,5 kW
65-680;-
38 619,

PIRA 90 Lux AB PIRA 90 Lux SD
500.102 500.103
910x735 910x735

X(H)1850 mm X(H)1850 mm
140 140
8 8
40 min 40 min
10 kg/h 110 kg/h
5kg 5kg
770625 mm 770x625 mm
&GN 1/1
e iy
X GN 2[4
256 kg 275 kg
6 kw 6 kw
58-860;~ 65-880;~
33099, 37039,-

PIRA 90 Lux ED

500104
1130x775

X(H)1865 mm

140
8
40 min

110 kg/h

5kg

770x625 mm

2XGN 1/1

303 kg
6 kW

71836,

40 389,

PIRA 90D Lux
170.108

1130x795
X(H)2005 mm

195
7 lower / 8 upper
45 min
145 kg/h

6 kg
770625 mm

2XGN1/1

486 kg
6 kw
104656~
58 509,

PIRA 120 Lux AB
120102

1200x735
X(H)1850 mm

200
7
40 min
150 kg/h
6 kg

1062x625 mm

3XGN1/1

335kg

6 kw
76670
43109,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

PIRA 120 Lux SD
120103

1200x735
X(H)1850 mm

200
7
40 min
150 kg/h

6 kg
1062x625 mm

3xGN1/1

360 kg
6 kW
89470~
50 139,-
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PIRA 120 Lux ED
120.104

1430x775
X(H)1865 mm

200
7
40 min
150 kg/h

6 kg
1062x625 mm

3XGN 1/1

391kg
6 kw

96:916;-

51119,

PIRA 120D Lux

120108

1430x795
X(H)2005 mm

290

45 min
200 kg/h

7kg
1062x625 mm

3XGN 1/1

730 kg

8 kw
11736
74 069,

6 lower / 6 upper
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PIECE WEGLOWE - SERIA BLACK

Seria PIRA Black zostata stworzona z mysl3 o wszystkich To najbardziej przystepna cenowo linia w ofercie Pira -
rynkach. To linia obejmujaca 3 modele piecéw weglowych ale niska cena nie oznacza kompromiséw w jakosci.

z czarng, malowang obudowa i przeszklonymi drzwiami

uchylnymi, ktére sprawdza sie w restauracjach kazdego typu

i wielkosci. Jej celem jest jedno: aby zadna kuchnia nie byta

pozbawiona niepowtarzalnego smaku PIRAFLAVOUR.

Il

My
k|| |
== 51‘_ —_—

PIRA 70 Black AB PIRA 80 Black AB PIRA 90 Black AB
kod 450.101 490101 500101
wymiary 706x555x(H)1785 mm 800x615x(H)1785 mm 910x735x(H)1850 mm
ilo$¢ dan 85 115 140
liczba prowadnic 7 7 8
czas nagrzewania 30 min. 35 min. 40 min.
$rednia wydajnos¢ 60 kg/h 75kg/h 110 kg/h
ek vegla 3ke 45kg 5kg
wymiary rusztu 568x465 mm 668x535 mm 770x625 mm
zatadunek rusztéw X GN 1/1 2X1GXNG1I\‘/11 ;;nfixwglflozk/aSC) 2XxGN 1/1
waga netto 146 kg 187 kg 256 kg
moc réwnowazona 3 kw 4,5 kKW 6 kw
CENA FABRYCZNA 38686~ L7640 54366~
CENA GRAFEN 21749,- 26 789,- 30 559,-
204 E%Bmﬁ do cen nalezy doliczyc VAT 23%



AKCESORIA

SZCZYPCE

Szeroka gama szczypiec zaprojektowanych do ciagtej pracy
z piecem i do wygodnego manipulowania potrawami w jego
wnetrzu. To narzedzie, ktére dostownie taczy szefa kuchni

Oprécz szczypiec do standardowych modeli oferujemy takze
precyzyjne szczypce do platingu, idealne do doktadnego
uktadania potraw na talerzu.

Z rusztem.
kod typ dtugosc cena
950.004  widelcowe TOP 400 mm 299,-
950.011  widelcowe 265 mm 169,-
950.012  ptaskie 169,-
950.013  do serwowania 139,-
920.014  do serwowania slim 169,

TACKA PODGRZEWAJACA

Nowe tacki podgrzewajace Pira to doskonaty dodatek do
pieca weglowego. Pozwalaja wykorzystac ciepto z gornej
czesci piekarnika, aby utrzymac potrawy w cieple lub pozwolic
im ostygnac przed pieczeniem, jednoczesnie optymalizujac
dostepna przestrzen.

Wykorzystaj w petni przestrzen i energie w swoim piekarniku
dzieki nowym tacom podgrzewajacym Pira!

kod przeznaczona do wymiary cena
920045  PIRA70 690x430x(H)50 mm 1309,-
924,045  PIRA70 ED 690x445x(H)50 mm 1309,-
920.048  PIRA70 XL 690x480x(H)50 mm 1529,-
924.048  PIRA70 XLED 695x515%(H)50 mm 1529,-
920.049  PIRA 80 795x480x(H)50 mm 1719,-
924,049  PIRA 80 ED 795x515x(H)50 mm 179,
924.492 PIRA 80 XXL ED 790x550%(H)50 mm 1819,
920.050  PIRA90 890x575x(H)50 mm 1929,
924,050  PIRA90 ED 890x610x(H)50 mm 1929,
920.120 PIRA 120 1180x580x(H)50 mm 2749,
924120 PIRA 120 ED 1185x615%(H)50 mm 2749,
PODSTAWA Z POJEMNIKIEM NA WEGIEL ()
Podstawy z pojemnikiem na wegiel charakteryzuja sie Nogi piecéw mozna przymocowac do stotu, taczac dwie czgsci
nowoczesng konstrukeja, ktdra jest w stanie utrzymac duzy w jedna. Piece s3 wyposazone w prowadnice do przechowywania
cigzar pieca, a jednoczesnie s tatwe w obstudze dla kazdego. rusztow, potke srodkowa oraz schowek na wegiel drzewny.
kod przeznaczona do wymiary cena
770.245  PIRA70 Black 625x700x(H)830 mm 3939, E
770.248 PIRA 70 XL Black 685x700x(H)830 mm 3959,
770249 PIRA 80 Black 685x800x(H)830 mm 3989,
770.250 PIRA 90 Black 800x900x(H)730 mm 4 049,-
770.220 PIRA 120 Black 800x1200x(H)730 mm 6 459,
770.345 PIRA 70 Silver 625x700%(H)830 mm 6109,
770348 PIRA70 XL Silver 685x700x(H)830 mm 6589,-
770349 PIRA 80 Silver 685x800x(H)830 mm 6 849,-
773492 PIRA 80 XXL Silver 730%800x(H)730 mm 7569,
770.350 PIRA 90 Silver 800x900x(H)730 mm 8229,-
770320 PIRA 120 Silver 800x1200x(H)730 mm 8949,-
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ZESTAW KOMINOWY

Piece PIRA s3 wyposazone w zintegrowane tapacze iskier oraz
regulatory przeptywu powietrza, dzigki czemu s3 gotowe do
pracy juz od pierwszego dnia - wystarczy umiesci¢ je pod
okapem.

Jesli piec PIRA ma zostac zainstalowany w kuchni obok innych
urzadzen, nalezy zamontowac zewnetrzny (eksponowany) zestaw
kominowy.

ROZLACZNY ZESTAW KOMINOWY

Zestaw dostepny dla modeli: 50, 70, 70 XL, 80, 80 XXL, 90 oraz 90 D.
Mozna go wybra¢ w wersji z zewnetrznym regulatorem lub bez
niego, zawsze biorac pod uwage przepisy i potrzeby. Sktada sie
on z nastepujacych elementow:

Pierscien taczacy (750.001): Czg$¢ niezbedna do zamontowania
zewnetrznego tapacza iskier w przypadku braku zewnetrznego
regulatora.

Przepisy w wigkszosci krajow wymagaja osobnego odprowadzenia
spalin dla dymu z paliw statych (drewno lub wegiel), a w niektérych
przypadkach tapacz iskier musi by¢ widoczny gotym okiem.
Dlatego zawsze nalezy przestrzega¢ obowiazujacych przepisow.
Biorac pod uwage legislacje oraz potrzeby klienta, zestaw
kominowy mozna dostosowac do wszelkich wymagan.

Zestaw kominowy dostepny jest w dwdch wersjach: ROZEACZNY
(DETACHABLE) z tapaczem iskier zamontowanym na state oraz
JEDNOLITY (UNIBODY) z wyjmowanym tapaczem iskier.

Regulator zewnetrzny (750.002): Pozwala na regulacje wylotu
dymu za pomoca zewnetrznego mechanizmu.

Zewnetrzny tapacz iskier (750.003): Wazne: nigdy nie my¢ pod woda.
Ostona / Kapelusz (750.004): Nieznacznie obniza temperature
dymu, zapewniajac lepszy przeptyw powietrza i stanowiac
dodatkowe zabezpieczenie tapacza iskier.

Adapter (750.005): Redukcja wylotu dymu i goracego powietrza

z pieca z 180 mm na 150 mm.

kod cena
750.005  Adapter 519,-
750.001  Pierscien taczeniowy 339,
750.002  Zewnetrzny regulator przeptywu powietrza 1159,
750.003  Zewnetrzna przegroda przeciwptomieniowa 1539,-
750.004  Stozek ostonowy do komina ze stali nierdzewnej 879,

JEDNOLITY ZESTAW KOMINOWY (UNIBODY)

Dostepny dla wszystkich piecow PIRA. Ten rewolucyjny zestaw po-
zwala uzytkownikowi na mycie go woda bez obawy o zablokowanie
przeptywu powietrza w tapaczu iskier.

Caty zestaw kominowy stanowi jeden element.
W tej wersji nie ma mozliwo$ci zamontowania zewnetrznego
regulatora.

kod typ wysokoS¢ cena

759.010  krotka, otwarta 180 mm 2599,
759.01 krotka, zamknigta 180 mm 2599,
759.012  dtuga, otwarta 210 mm 2599,-
759.013  dtuga, otwarta 180 mm 2599,-
759.014  krotka, otwarta 210 mm 2599,
759.015  dtuga, zamknigta 180 mm 2599,

PLRA
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RUSZTY

Ruszty, wykonane ze stali nierdzewnej, spawane, polerowane
i zaprojektowane tak, aby nie gromadzity sie na nich resztki
jedzenia, co pozwala na szybkie i nieskazitelne czyszczenie.
Oferuja niezrownang wytrzymatos¢ i trwatosc.

kod przeznaczony do typ wymiary cena
e — 900.045  PIRAT70 1 568x465 mm 1819,
%///////////I// 900.048  PIRAT0XL 10 568x535 mm 1859,
E////////////// 900.049  PIRABO 1 668535 mm 1999
900.492  PIRA80 1/2 325x535 mm 1529,-
900.050  PIRA90 11 770x625 mm 2289,
900.052  PIRA90 112 379x625 mm 1729,-
900120 PIRA 120 1M 1062x625 mm 2999,
900122 PIRA 120 12 524%625 mm 1899,

RUSZTY ROWKOWANE

Ryflowane ruszty, wykonane w catosci ze stali nierdzewnej,
spawane, polerowane i wzmocnione poprzeczkami na catej
szerokosci grilla, zapewniaja niezréwnang wytrzymatos¢

i trwatos$c.

Falisty ksztatt zapobiega przedostawaniu sie ognia do potraw,
dzieki czemu ruszt idealnie nadaje sie do grillowania delikat-
nych produktow, takich jak niektore rodzaje ryb czy warzyw.
Taki ksztatt zapobiega rowniez przedostawaniu sie ttuszczu
do zaru, zapobiegajac powstawaniu ptomieni, nieprzyjemnych

zapachow i nadmiernego dymu, dzieki czemu ruszt rowkowy jest
idealnym narzedziem do grillowania bardzo ttustych produktéw.

Boczne ramiona rusztu pozwalaja na ustawienie go w pozycji
pochylonej, typowej dla ttustych produktéw, oraz w pozycji
poziomej, typowej dla produktéw delikatnych.

Niezalezna ruchomos¢ ramion grilla pozwala na uzupetnienie
zapasow wegla w trakcie grillowania, bez koniecznosci wyjmo-
wania rusztu z pieca.

kod przeznaczony do typ wymiary cena

901.045  PIRAT0 11 500x470 mm 1999,
901.048  PIRA70 XL 1 500x540 mm 2059,
901.049  PIRA S0 1 604x540 mm 2109,
901492  PIRASO 1/2 255540 mm 1529,
901.050  PIRA90 111 682X585 mm 2169,
901.052  PIRA 90 12 310x585 mm 1859,
901120  PIRA120 1 974x585 mm 2709,
901122  PIRA120 1/2 445585 mm 2019,

3
o
o

PLYTY GRILLOWE

Sa bardzo grube i maja atrakcyjny design, oferujac niezrownana
wytrzymatos$¢ i trwatos¢ w piecu weglowym.

Boczne ramiona ptyt pozwalaja na ustawienie ich w pozycji
pochylonej, typowej dla produktéw ttustych, oraz w pozycji
poziomej, typowej dla produktow delikatnych.

Pochylony ksztatt pozwala na sptywanie olejéw do kolektora,

zapobiegajac w ten sposob powstawaniu nieprzyjemnych Niezalezna ruchomos¢ ramion pozwala na uzupetnienie zapasow
zapachéw i nadmiernemu dymowi. w piecu weglowym w trakcie pieczenia, bez koniecznosci wyjmo-
wania ptyty z piekarnika.

kod przeznaczona do typ wymiary cena

960.045  PIRA70 1 500470 mm 1849,

960.048  PIRA70 XL 1 500X540 mm 1949,-

960.049  PIRA 80 / 80 XXL 1 604X543 mm 2019, @
960.492  PIRA 80 / 80 XXL 12 255x540 mm 1519,

960.050  PIRA90 /90D 1 682x585 mm 2179,

960.052  PIRA90/90D 12 310x585 mm 1579,

960122  PIRA120 /120D 12 445X585 mm 1689,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% agﬁﬁ 207




RUSZTY MIESZANE

0dkryj wszechstronno$¢ w kuchni dzieki naszym rusztom Ciesz sie maksymalng elastycznoscia podczas przyrzadzania
mieszanym, ktdre otwieraja swiat kulinarnych mozliwosci. miesa, ryb, warzyw i wielu innych potraw. Dzigki swojej jakosci

i trwatosci nasze ruszty mieszane beda Ci towarzyszy¢ w kuchni
Mozesz dowolnie taczy¢ ruszt pretowy, ruszt ryflowany i ptyte przez wiele lat.

grillowa, dostosowujac je do kazdego przepisu i na kazdg okazje.

przeznaczony do wymiary cena

903.045  PIRAT70 568x465 mm 959,-
903.048  PIRA70 XL 568x535 mm 1009,-
903.049  PIRA80 668x535 mm 1059,-

RUSZTY MIESZANE RYFLOWANE DO PODSTAWY MIESZANE)

przeznaczony do wymiary cena

901345  PIRAT70 225x465 mm 1269,
901348  PIRA70 XL 225x535 mm 1329,-
901349  PIRA80 235x535 mm 1379,

RUSZTY MIESZANE PELNE DO PODSTAWY MIESZANE)

przeznaczony do wymiary cena
963.045 PIRA70 245x465 mm 1379,
963.048  PIRA70 XL 245x535 mm 1489,
963.049  PIRA 80 255x535 mm 1589,

SZPIKULCE

Kolejny ekskluzywny dodatek Pira. Dzieki uchwytowi na szasztyki
mozliwe jest przyrzadzanie wszelkiego rodzaju szasztykéw.

kod przeznaczony do typ dtugosc cena
955.070 PIRAT70 440 mm 89,-
955,080  PIRA70 XL/80 515 mm 99,-
955.090  PIRA90 /120 600 mm 99,-

955120 PIRA 90 /120 do kurczaka 600 mm 489,
PODSTAWA NA SZPIKULCE
kod przeznaczona do typ pojemnosc wymiary cena
965.070 PIRA70 11 8 szt 568x465 mm 929,
965.077 PIRA 70 XL Al 8 szt 568x535 mm 959,
965.080  PIRA 80 1 9 szt. 668x535 mm 979,-
965.090 PIRA 90 1 11 szt 770x625 mm 1039,-
965.120 PIRA 120 |l 15 szt. 1062x625 mm 1369,
965.092 PIRA 90 112 4 szt 379x625 mm 659,-
965.122 PIRA 120 12 6 szt. 524x625 mm 879,-

PODSTAWA NA SZPIKULCE DO KURCZAKA

kod przeznaczona do typ pojemnosc wymiary cena
| 965.020 PIRA 90 1 4 szt 770x625 mm 929,
965.021 PIRA 11 5szt. 1062x625 mm 989,
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SEPARATORY

Dzieki separatorom mozna gotowac na roznych typach grilli Pira
na tej samej wysokosci i w tym samym czasie, co pozwala na
jednoczesne przyrzadzanie réznych rodzajéw potraw. Separator
umozliwia wiele konfiguracji. Mozliwosci s niemal nieograni-
czone i przeksztatcaja piece grillowe Pira w praktyczne piece
wielofunkcyjne, w ktorych granice wyznaczaja umiejetnosci

i wyobraznia kucharza.

kod przeznaczony do typ cena
970.049 PIRA 80 5 prowadnic 849,
970.492  PIRA 80 XXL 5 prowadnic 849,-
970.050  PIRA 90 5 prowadnic 849,
970.120 PIRA 120 5 prowadnic 849,

POLKI FRONTOWE

Dostepne tylko z drzwiami ED. Pozwalaja kucharzowi naktada¢
potrawy przed piecem i zapobiegaja upuszczaniu czegokolwiek
na podtoge w czasie serwisu.

kod przeznaczona do wymiary cena

902.945  PIRA70 ED 624x253 mm 4379,

904.045  PIRA70ED 624x403 mm 5199,-

902.949  PIRABOED 724x253 mm 4509,

904.049  PIRA 80 ED 724x403 mm 5 669,

902.950  PIRA90 ED 813x293 mm 4649,

904.050  PIRA90 ED 813x403 mm 5859,-

902.912 PIRA120 ED 1103x293 mm 4759,

904012  PIRA120 ED 1110x403 mm 6399,

POGRZEBACZ

kod przeznaczony do dtugosc cena _
950.001  PIRA70/70XL/80/90 650 mm 159, 6)3
950.008  PIRA 120 850 mm 209,
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GRILLE PIRA BBQ

Ich unikalne cechy konstrukcyjne sprawiaja, ze grille te sa Grille Pira dostosowuja sie do kazdych potrzeb dzigki
idealnym wyborem dla uzytkownikow. réznorodnym rozmiarom i typom grilli: grille rowkowane,
Zasobnik na wegiel drzewny mozna podnies¢, aby utatwic grille pretowe, ptyty grillowe, grille do paelli, grille obrotowe
tadowanie wegla drzewnego podczas pracy, a takze do rozna lub restauracji argentynskich, topatki do rodizio,
kontrolowac intensywnos¢ ptomieni. yakitori, sate...

PLRA
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Wymienne ruszty

Wszechstronno$¢ i dopasowanie
do kazdych potrzeb.

Wyjmowany pojemnik
na ttuszcz

Komfort i higiena pracy.

Podgrzewanie talerzy
Serwis na najwyzszym poziomie.

Regulowana
wysokos¢ rusztow

Wigksza kontrola nad
ptomieniami i temperatura.

PARA
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PIRA BBQ M80 PIRA BBQ M120 PIRA BBQ M150
kod 800.000 120.000 160.000
wymiary 800x930 1200x930 1455x930
X(H)1100 mm X(H)1100 mm X(H)1100 mm
ilo$¢ dan 100 170 200
$rednia wydajnosc 40 kg/h 68 kg/h 80 kg/h
max zuzycie wegla 5-7 kg na porcje 10-14 kg na porcje 10-14 kg na porcje
waga netto 240 kg 366 kg 410 kg
moc réwnowazona 3,5 kw 5,5 kW 7kw
CENA FABRYCZNA 570 52516 53270
CENA GRAFEN 25 059,- 29 529,- 29 949,-
PLYTA GRILLOWA PEENA
kod przeznaczona do typ wymiary cena
900.022 PIRA BBQ M80/ M150 11 618x730 mm 1979,
900.023 PIRA BBQ M120 1 498x730 mm 1919,-
900.222 PIRA BBQ M80/ M150 12 308x730 mm 1699,-
PLYTA GRILLOWA RYFLOWANA
kod przeznaczona do typ wymiary cena
901.022  PIRABBQ M80 / M150 1 630774 mm 2239,
901.023 PIRA BBQ M120 1 496X774 mm 2129,-
901222  PIRABBQ M80 / M150 1/2 309x778 mm 1859,
PLYTA GRILLOWA PEENA
kod przeznaczona do typ wymiary cena
901.024 PIRA BBQ M80 / M150 11 618x778 mm 3149,
901.034 PIRA BBQ M120 1 496x778 mm 3149,
901224  PIRABBQM80 / 120 12 308x778 mm 2079,
BLAT BOCZNY
kod przeznaczony do wymiary cena
909.000  PIRA BBQ Black 810x350 mm 689,-
909.050  PIRA BBQ Silver 810x350 mm 1229,
P(SRA do cen nalezy doliczyc VAT 23%
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KOLUMNA DO PODGRZEWANIA TALERZY

kod przeznaczona do cena

920.080  PIRA BBQ M80 3289,
920.320  PIRA BBQ M120 4619,
920.150 PIRA BBQ M150 5259,

POLKA DO PODGRZEWANIA TALERZY

kod przeznaczona do wymiary cena

920.081  PIRABBQ M80 702x320 mm 639,

920.321 PIRA BBQ M120 540x320 mm 639,-

920.322 PIRA BBQ M150 660x320 mm 639,
ROZEN

kod przeznaczony do wymiary cena

903.000  PIRA BBQ M80 700 x 320 2839,

904101 PIRA BBQ M120 1050 x 320 3939,

904.000  PIRA BBQ M150 1300 x 320 3939~

904.001  Podporka do rozna BBQ 579,

904.002  Uchwyt rozna obrotowego 249,
SZPIKULEC

kod przeznaczony do dtugosc cena
O

905.000 PIRABBQ 850 mm 159,-

PODPORKA DO SZPIKULCOW

kod przeznaczona do pojemnosc cena 0066
srweerweww e 905001 PIRABBQMSO / M50 10zt 729 @
PASSSSLSSSS 905002 PIRABBQ M120 7szt. 729,

PODSTAWA DO PAELLI

kod przeznaczona do wymiary cena E

902.044  PIRA BBQ M80/150 620x730 mm 889,

902.045  PIRA BBQ M120 495x730 mm 889,
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GRILLE PIRA BBQ LUX

Ich unikalne cechy konstrukcyjne sprawiaja, ze grille te sa Cechy:

idealnym wyborem dla uzytkownikéw. zeliwne wnetrze, regulowana wysokosc zasobnika na
Zasobnik na wegiel drzewny mozna podnies¢, aby utatwic wegiel drzewny, izolowane Scianki i dno, wyjmowane
tadowanie wegla drzewnego podczas pracy, a takze kontro- ruszty, wyjmowany pojemnik na ttuszcz, szuflada na

lowac intensywnos¢ ptomieni. popiot, nylonowe kétka, 30-minutowy czas rozruchu,
Grille Pira dostosowu;ja sie do kazdych potrzeb dzieki roz- temperatura pracy od 180°C do 350°C.

norodnym rozmiarom i typom grilli: grille rowkowane, grille

pretowe, ptyty grillowe, grille do paelli, grille obrotowe. W zestawie:

Szczypce, pogrzebacz, ruszt rowkowany (1 sztuka
w modelu M80 i 2 sztuki w modelach M120 i M150).

PLRA

214 =
THE CHARCOAL OVENS COMPANY



Wymienne ruszty

Dopasowane do kazdych potrzeb
dzigki réznorodnym rozmiarom
i typom rusztow.

Oszczednos$¢ czasu i najwyzsza
jakos$¢ potraw

30-minutowy czas rozruchu, temperatura
pracy od 180°C do 350°C.

Zdejmowana
przednia pétka

Komfort pracy dzieki dodatkowej
powierzchni roboczej.

Szuflada

na popiot &

Higiena i bezpieczenstwo pracy.
000
()

Regulowana
wysokos¢ rusztow

Wigksza kontrola nad
ptomieniami i temperatura.
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PIRA BBQ Combi Lux 110

PIRA BBQ Combi Lux 150

kod 140.002 140.000
wymiary 1500x1050x(H)1550 mm 1060x1050x(H)1550 mm
ilo$¢ dan 135 200
$rednia wydajnos¢ 50 kg/h 80 kg/h
max zuzycie wegla 7-10 kg na porcje 14 kg na porcje
waga netto 285 kg 335kg
moc réwnowazona 4kW 6 kw
CENA FABRYCZNA 61480~ 65736~
CENA GRAFEN 34 569,- 36 959,-
PLYTA GRILLOWA PEENA
7T kod przeznaczona do typ cena
Y /NN 900141  PIRABBQCOMBILUX150 1/1 centralna 1759;-
//////I”""“\\ 900.140 PIRA BBQ COMBI LUX 1 boczna 1759,
PLYTA GRILLOWA RYFLOWANA
kod przeznaczona do typ cena
901140 PIRA BBQ COMBI LUX 11 boczna 1859,-
PLYTA GRILLOWA PEELNA
kod przeznaczona do typ cena
960.140 PIRA COMBI LUX 150 1N petna 2079,-
kod przeznaczony do cena
904141 PIRA BBQ Combi Lux 150 3939~
904142 PIRA BBQ Combi Lux 110 3939~
904.001  Podporka do rozna BBQ 579,
904.002  Uchwyt rozna obrotowego 249,
SZPIKULEC
kod przeznaczony do typ dtugosc cena
905.000 PIRABBQ 850 mm 159,-
O .
955141 PIRA BBQ Combi Lux 150 740 mm 159,
955140  PIRABBQ CombiLux 150  do kurczaka 740 mm 489,-
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PODPORKA DO SZPIKULCOW

_ kod przeznaczona do pojemnosc cena
y” 965123 PIRA BBQ Combi Lux 150 7szt. 819,
AKCESORIA
kod cena
904140  Szuflada na wegiel Combi Lux 150 2459,
904143 Szuflada na wegiel Combi Lux 110 2949,

WEGLE DRZEWNE DLA PROFESJONALNE)J GASTRONOMII

Wegiel drzewny Dab hiszpariski 15 kg
CARBON DE ENCINA - Hiszpariski Dab Ostrolistny

Esencja tradycyjnego BBQ i bezkompromisowa moc

To wegiel stworzony do zadan specjalnych. Pozyskiwany
z twardego drewna debu ostrolistnego z regionéw
Estremadury i Andaluzji.

Charakterystyka techniczna:

+ Kalorycznos¢: ~7500-8000 kcal/kg.

+ Czas spalania: Do 4-5 godzin intensywnego zaru.

+ Wilgotnos¢: 2%-4% (tatwe rozpalanie, brak/minimalne
strzelanie).

Korzysci:

« Gteboki profil aromatyczny: Nadaje miesu (szczegdlnie
wotowinie i jagniecinie) klasyczny, szlachetny aromat
debowego dymu, ktérego nie zastapia zadne przyprawy.

+ Wysoka temperatura pracy: Idealny do piecow grillowych
i BBQ, gdzie wymagane jest btyskawiczne ,zamknigcie”
biatka w stekach.

+ Niski popiot: Minimalizuje konieczno$¢ czestego czyszczenia
paleniska w trakcie serwisu.

Zastosowanie:
Steakhouse'y, kuchnia hiszpanska, grillowanie ciezkich migs.

Dlaczego warto wybrac nasza oferte?
cecha Carbon de Encina
gtowny atut

mocny aromat i wysoki zar

Wegiel drzewny Marabu 15 kg
CARBON DE MARABU - Kubariski Diament

Maratonczyk wydajnosci i czystosci

Wegiel z kubanskiego krzewu Marab to obecnie najbardziej
pozadane paliwo w restauracjach dbajacych o food cost

i delikatny detal smakowy.

Charakterystyka techniczna:

+ Struktura: Bardzo gesta, kawatki ,dzwonia” przy uderzeniu,
co $wiadczy o petnej karbonizacji.

+ Czas spalania: Nawet do 50% dtuzszy niz tradycyjne wegle
liciaste.

+ Iskrzenie: Zerowe/minimalne (bezpieczeristwo przy
otwartych grillach i kuchniach pokazowych).

Korzysci:

+ Ekonomia (Food Cost): Dzigki ekstremalnej gestosci,
zuzycie wegla na jeden serwis jest o ok. 30-40% mniejsze
w poréwnaniu do standardowego wegla debowego.

+ Neutralnos¢ aromatyczna: Emituje bardzo czysty, delikatny
dym. Nie dominuje nad potrawa, co czyni go idealnym do
migs, ryb, owocow morza, drobiu oraz warzyw.

+ Stabilno$¢: Utrzymuje stata, liniowa temperature przez
wiele godzin - kluczowe przy dtugim pieczeniu (slow-
-cooking).

Zastosowanie:
Kuchnie azjatyckie, restauracje serwujace steaki,
ryby/owoce morza, cateringi eventowe, wedzarnie.

Carbon de Marabii
rekordowa wydajnos¢ i czysty dym

efekt smakowy wyrazisty ,Smoke” subtelny ,Fire-kissed”
bezpieczenstwo minimalne iskrzenie brak / minimalne iskrzenie
koszt eksploatacji standardowy / premium optymalny (bardzo wysoka wydajno$c)
kod waga cena
990.001 Wegiel drzewny Dab hiszpaniski Pira 15 kg 139,-
990.002 Wegiel drzewny Marabu Pira 15 kg 149,-
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% pé 217
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GRILLE STOtOWE

SERIA ESP t3czy w sobie to, co najlepsze w tradycyjnym grillu
japonskim, z innymi stylami grillowania (szpikulce, rozna,
pintxos, grille pretowe, grille rowkowane itp.).

Urzadzenia wyposazone s3 w kolumne z wieloma pozycjami
regulacji wysokosci rusztu, co utatwia kontrole procesu
grillowania. Uchwyt na szasztyki regulowany, co umozliwia
stosowanie szasztykow o réznych dtugosciach, dopasowa-
nych do potrzeb uzytkownika.

Do zestawu dotaczony jest stét z kétkami, potka i drzwicz-
kami ze stali nierdzewnej, ktory moze stuzy¢ réwniez jako
praktyczny stét roboczy.

218
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Cechy:

Wnetrze z cegty ogniotrwatej, zeliwny zasobnik, kolumna
25 pozycjami, staty podgrzewacz gornej potki, wyjmowana
szuflada na ttuszcz, szuflada na popidt, metalowe ndzki,
rozruch po 30 minutach, temperatura pracy od 180°C do
350°C.

W zestawie:

Modele Basic: szczypce, pogrzebacz, podstawka pod szpi-
kulec.

Modele Complet: szczypce, pogrzebacz, podstawka pod
szpikulec, pojedynczy szpikulec, podwdjny szpikulec,
ruszt pretowy, ruszt rowkowany.

PLRA
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Wymienne ruszty

Dopasowane do kazdych potrzeb dzieki
regulacji wysokosci rusztu, co utatwia
kontrole procesu grillowania.

&

Wyjmowany pojemnik
na ttuszcz i szuflada na popiot

Higiena i bezpieczenstwo pracy.

PARA
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PIRA ESP 80 Lux Basic PIRA ESP 80 Lux Complet PIRA ESP 80 Basic Silver ~ PIRA ESP 80 Complet Silver
kod 350.000 350.099 350101 350.100
wymiary 890x505 890x505 890x505 890x505
x(H)1530 mm X(H)1530 mm X(H)1530 mm x(H)1530 mm
ilos¢ dan 50 50 50 50
$rednia wydajnos¢ 20 kg/h 20 kg/h 20 kg/h 20 kg/h
max zuzycie wegla 2,5-3,5 kg na porcje 2,5-3,5 kg na porcje 2,5-3,5 kg na porcje 2,5-3,5 kg na porcje
waga netto 111kg 126 kg 1N1kg 126 kg
moc réwnowazona 2 kw 2 kw 2 kw 2 kw
CENA FABRYCZNA 16:206;- 21430, 25-860 34458,
CENA GRAFEN 9109,- 12 049,- 14 509, 17 519,-
PIRA ESP 160 Lux Basic PIRAESP 160 Lux Complet  PIRA ESP 160 Basic Silver ~ PIRA ESP 160 Complet Silver
kod 353.500 353.599 353.601 353.600
wymiary 1650x505 1650x505 1650x505 1650x505
x(H)1530 mm X(H)1530 mm X(H)1530 mm X(H)1530 mm
ilod¢ dan 100 100 100 100
$rednia wydajnosc 40 kg/h 40 kg/h 40 kg/h 40 kg/h
max zuzycie wegla 5-7 kg na porcje 5-7 kg na porcje 5-7 kg na porcje 5-7 kg na porcje
waga netto 175 kg 190 kg 175 kg 190 kg
moc réwnowazona 4 kw 4 kw 4 kW 4kw
CENA FABRYCZNA 25836~ 32840 4180 54320
CENA GRAFEN 14 519,- 18 459, 24 839, 28 859,-
PLYTA GRILLOWA PEENA
kod przeznaczona do typ cena
923.515 ESP 11 komplet 1459,-
PLYTA GRILLOWA RYFLOWANA
kod przeznaczona do typ cena
923510  ESP 1 komplet 1899,
pﬁRA do cen nalezy doliczyc VAT 23%
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PODSTAWA

kod przeznaczona do wymiary cena
773.500 PIRA ESP 80 Black 500%890x(H)755 mm 3989,-
773535  PIRAESP 80 Silver 500x1650x(H)765 6999,
773501  PIRAESP 160 Lux 500x890x(H)755 mm 7859,-
() 773.536 PIRA ESP 160 Silver 500x1650x(H)765 10 489,-
770.080  PIRA Mesa ESP BRA 80 3989,-
SZPIKULEC
kod przeznaczony do typ cena
923.501 ESP prosty 159,-
923511  ESP podwajny 159,-
PODPORKA DO SZPIKULCOW
kod przeznaczona do cena
923500  ESP 819,
823502  Drazek podporka do szpikulcow ESP 129,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% PORA 221
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PALENISKO

Dzigki zastosowaniu paleniska Pira utrzymasz goracy wegiel - Ostona przeciwogniowa

drzewny, jakiego potrzebujesz do swojej kuchni, z drewna - Pomocniczy stolik na akcesoria

lub wegla drzewnego. Palenisko zostato zaprojektowane - Pogrzebacz

specjalnie dla restauracji z kuchniami pracujacymi NON - Regulator przeptywu powietrza (szyber)

STOP, ktdre zawsze potrzebuja goracego wegla drzewnego. - Komora spalania drewna

Palenisko Pira spetnia réwniez potrzeby najbardziej - Komora spalania wegla drzewnego
wymagajacych szefow kuchni, ktérzy potrzebuja goracego - Pojemnosc¢ przechowywania 15 kg goracego wegla
wegla drzewnego z wyselekcjonowanego drewna opatowego drzewnego

i w precyzyjnych ilosciach.

kod

wymiary

wymiary gornej komory
wymiary dolnej komory
smoke outlet

height bottom - door
drzwi

Inner rack

waga

CENA FABRYCZNA
CENA GRAFEN

222

BRA 80
580.080
800x560x(H)1040 mm
630x440x(H)450 mm
480x370x(H)320 mm
180 mm
120 mm
360x200 mm
130x130 mm
210 kg

15648~

359,
12 269,-

6RA do cen nalezy doliczyc VAT 23%
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AKCESORIA DO GRILLOWANIA

Dzieki zastosowaniu paleniska Pira utrzymasz goracy wegiel - Ostona przeciwogniowa

drzewny, jakiego potrzebujesz do swojej kuchni, z drewna - Pomocniczy stolik na akcesoria

lub wegla drzewnego. Palenisko zostato zaprojektowane - Pogrzebacz

specjalnie dla restauracji z kuchniami pracujgcymi NON - Regulator przeptywu powietrza (szyber)

STOP, ktére zawsze potrzebuja goracego wegla drzewnego. - Komora spalania drewna

Palenisko Pira spetnia rowniez potrzeby najbardziej - Komora spalania wegla drzewnego
wymagajacych szeféw kuchni, ktdrzy potrzebuja goracego - Pojemnosc¢ przechowywania 15 kg goracego wegla
wegla drzewnego z wyselekcjonowanego drewna opatowego drzewnego

i w precyzyjnych ilosciach.

kod wymiary cena
905.003  topata do wegla - krétka dt. 395 mm 329~
905.004  topata do wegla - diuga dt. 555 mm 419,
950.004  Szczypce widelcowe TOP 400 mm dt. 400 mm 299,-
- 950.001  Pogrzebacz dt. 650 mm 159-
950.008  Pogrzebacz dt. 850 mm 209-
950.010  Ruszt do grillowania ryb inox 540x180x(H)40 mm 249,-
950.020  Ruszt do halibuta inox 585x300x(H)80 mm 359,-
950.030  Klatka do pieczenia inox 300x260x(H)60 mm 459,-
900.001  Kratka do grillowania 320x247 mm 319,

3
o
o

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% pORA 223

-
THE CHARCOAL OVENS COMPANY



GRAFEN

INNOVATION. DESIGN. SUPPORT

NOWE CIAGI KUCHENNE

GRAFEN
PERFECTA

Linia Grafen Perfecta to odpowiedz na potrzeby nowo-
czesnej gastronomii, gdzie liczy sie funkcjonalnos¢,
wydajnos¢ i komfort pracy. Stworzylismy system ciggéw
kuchennych zaprojektowany po to, by usprawnic¢
codzienng prace profesjonalistéw — od restauracji

premium, przez bary i cateringi, az po kuchnie hotelowe.

Kazdy element powstat z mysl3 o intensywnej
eksploatacji, oferujac niezawodnos¢, wysoka
wydajnos$¢ i realne oszczednosci. Produkty

AR

Grafen Perfecta s solidne, starannie wykonane

i przechodza szczegétowa kontrole jakosci przed
dostarczeniem do klienta, dzigki czemu bez problemu
radza sobie w trudnych warunkach pracy.

Wybierajac Perfecta, zyskujesz trwatos¢, ergonomie,
tatwo$¢ obstugi i najlepsza cene w swojej klasie.

To kuchnia, ktdra pracuje razem z Tobg — pewnie,
precyzyjnie i przez lata.

AW ‘
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KUCHNIA ELEKTRYCZNA

4-PLYTOWA Z SZAFKA, GRAFEN PERFECTA

kod

moce
palnikow
(kw)

wymiary

moc elektryczna
napiecie

waga

CENA

GREC4C

2 26

26 2
700x700x(H)850+90 mm
9,2 kw
400V
55 kg
4999,-

do cen nalezy doliczyc VAT 23%



+ Solidny korpus i blat kuchenki wykonane w catosci ze stali ~ + Indywidualne pokretta do kazdej ptyty grzewczej oraz

nierdzewnej 304. Ttoczony blat z elementami grzewczymi regulacja temperatury w trzech pozycjach zapewniaja

0 grubosci 1,5 mm zapewnia wytrzymatos¢ oraz utatwia komfort i wygode pracy.

utrzymanie czystosci. + Elementy grzewcze kuchenki wyposazone w termostat
+ Ptyty grzewcze i termostaty wyprodukowane w Niemczech gwarantuja bezpieczeristwo pracy.

gwarantuja stabilng i niezawodna prace oraz wydajnosc. + Regulowane nézki o dtugosci 20 cm wykonane ze stali

nierdzewnej. Regulacja wysokosci w zakresie +25 mm.

Najwyzsza jako$¢ wykonania

Korpus i ttoczony brat wykonane
w catosci ze stali nierdzewne;j.
tatwosc¢ do utrzymania w czystosci.

Komfort i wygoda pracy

Indywidualne pokretta
dla kazdej ptyty grzewczej.
Regulacja temperatury

w trzech pozycjach.

AN
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE Z SZAFKA

GRAFEN PERFECTA

.

K nﬁ'\

228

kod

wymiary

wymiary koszy
pojemnosc zbiornika
wymiary zbiornika
moc elektryczna
napiecie

waga

CENA

GREF1C
360x700x(H)850+90 mm
310x230x(H)150 mm
2%
260x360x(H)200 mm
12 kw
400V
53 kg

6 349,

GRAFEN

=

AR UL IS

N8 . ,!';B.\

GREF2C
700x700x(H)850+90 mm
310x230x(H)150 mm
2X 24 |
260x360x(H)200 mm
24 kW
400V
77kg

11499,

do cen nalezy doliczyc VAT 23%



Solidny korpus frytownicy wykonany w catosci ze stali + Frytownica posiada automatyczny zakres regulacji tempe-

nierdzewnej. ratury w przedziale 50 - 190°C i automatyczne wytaczenie
+ Regulowane nozki ze stali nierdzewnej umozliwiaja po osiagnieciu temperatury 230°C, co zabezpiecza przed
stabilne ustawienie frytownicy. przegrzaniem i spaleniem. W modelu podwjnym (GREF2C)
+ Konstrukcja zbiornika w dolnej czesci w ksztatcie litery mozliwos¢ regulacji temperatury dla kazdej z komdr osobno.
V" umozliwia gromadzenie sie zanieczyszczen bez ich + Grzatka zapewnia wysoka wydajno$¢ wymiany ciepta

przywierania do elementéw grzewczych, co zapobiega ich co przektada sig na szybka i efektywna prace urzadzenia.
przypalaniu i przyczynia sie do dtuzszej zywotnosci frytury.  + Dwa kosze w zestawie w modelu podwajnym, jeden kosz
+ Ponadto mozliwe jest czesciowe usuniecie zanieczyszczo- w modelu pojedynczym.

nej frytury z dna zbiornika.

Najwyzsza jakos$¢ wykonania

Solidny korpus frytownicy wykonany w cato$ci

ze stali nierdzewnej.

Regulowane nézki ze stali nierdzewnej umozliwiaja
stabilne ustawienie frytownicy.

6. ||

Wydajnos¢ i bezpieczenstwo

Konstrukcja zbiornika w dolnej czesci w ksztatcie
litery ,V" zapobiega przypalaniu zanieczyszczen
i przyczynia sie do dtuzszej zywotnosci frytury.
Automatyczny zakres regulacji temperatury

w przedziale 50°C ~ 190°C i automatyczne
wytaczenie po osiagnieciu temperatury 230°C
zabezpiecza przed przegrzaniem

i spaleniem.

MW\

Wyposazenie

Dwa kosze w modelu podwojnym,
jeden kosz w modelu pojedynczym.

229




230

URZADZENIE DO GOTOWANIA MAKARONU
| PIEROGOW Z SZAFKA, GRAFEN PERFECTA

kod GREP1C
wymiary 400x700x(H)850+90 mm
wymiary kosza 280x150x(H)180 mm
moc elektryczna 6 kw
napiecie 400V
waga 38 kg
CENA 7499,
GRAFEN do cen nalezy doliczyé VAT 23%



+ Wysoka moc wyjsciowa. Szybkie nagrzewanie wody, + Konstrukcja umozliwia podtaczenie do wody i odptywu

wysoka wydajnos¢ pracy. kanalizacyjnego. Utatwienie obstugi przy napetnianiu
+ Korpus wykonany w catosci ze stali nierdzewnej. i oproznianiu komory.

Trwato$¢, niezawodno$¢, tatwos¢ w utrzymaniu + Regulowane ndzki.

W czystosci. + tatwa obstuga i szybki proces obrébki termicznej.

+ Dwa kosze do gotowanie w zestawie.

Najwyzsza jakos¢ i solidna
konstrukcja

Korpus wykonany w catosci ze stali
nierdzewnej.

Trwato$¢, niezawodnosc, tatwosc
w utrzymaniu w czystosci.

Komfort pracy uzytkownika

Mozliwos¢ podtaczenia do wody

i odptywu kanalizacyjnego.
Utatwienie obstugi przy napetnianiu
i opréznianiu komory.

tatwa obstuga i szybki proces obrot
termicznej.

Wyposazenie
Dwa kosze w zestawie

3
o
o

Wydajnos¢ pracy
Wysoka moc wyjsciowa
zapewnia szybkie
nagrzewanie wody.
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GRILL LAWOWY GAZOWY Z SZAFKA,
GRAFEN PERFECTA

1)1)2))

TR y 1))
,IJ.IJ_r_l_J_r,I.I_.If )

kod GRLG2C
wymiary 700x700x(H)850+90 mm
zuzycie gazu NG: 2000 Pa, 1,52 m3/h
moc gazowa 14,4 kW
waga 15 kg
CENA 7999,
GRAFEN do cen nalezy doliczyé VAT 23%



+ Wysoka moc palnikow gazowych. Szybkie nagrzewanie + Zeliwny ruszt. Stabilne grillowanie o wysokiej jakosci.
grilla, wysoka jako$¢ i wydajnosc pracy. + Regulowane ndzki ze stali nierdzewnej. Stabilne ustawienie
+ Korpus grilla wykonany w catosci ze stali nierdzewnej. urzadzenia.
+ Nowoczesny wyglad, trwatos¢, niezawodnos¢, tatwos¢
W utrzymaniu w czystosci.

A\ A\ i\ NN
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Moc i najwyzszej jakosci efekt grillowania

Wysoka moc palnikéw gazowych gwarantuje
szybkie nagrzewanie grilla oraz wysoka jakos¢

i wydajnos¢ pracy. Podziat rusztu na cztery czesci
utatwia czyszczenie.

Najwyzsza jakos¢ i solidna konstrukcja

Nowoczesny wyglad, trwatos¢, niezawodnosc.
tatwo$¢ w utrzymaniu w czystosci.

Najwyzszej jakosci efekt
grillowania

Zeliwny ruszt zapewnia stabilne
grillowanie o wysokiej jakosci.
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PLYTY GRILLOWE ELEKTRYCZNE Z SZAFKA,

GRAFEN PERFECTA

:j EL L 5}

kod GREG1C GREG43C

ptyta gtadka 1/3 ryflowana + 2/3 gtadka
wymiary 400x700X(H)850+90 mm 700x700x(H)850+90 mm
wymiary ptyty 312x496x(H)20 mm 625x496x(H)20 mm

moc elektryczna 45 kw 9 kw

napiecie 400V 400V

waga 45kg 86 kg

CENA 4 349, 6 899,

GRAFEN do cen nalezy doliczyé VAT 23%



Wysoka moc wyjsciowa. Szybkie nagrzewanie ptyty, + Chromowana ptyta. Zmniejszenie strat ciepta w trakcie

wysoka wydajnos¢ pracy. pracy.
+ Korpus wykonany w catosci ze stali nierdzewnej. + Dostepne s3 dwa modele: z ptyta gtadka oraz z podziatem
Nowoczesny wyglad, trwatos¢, niezawodno$¢, tatwos¢ na dwie strefy - gtadka i ryflowana.
W utrzymaniu w czystosci. + Regulowane nézki ze stali nierdzewnej. Stabilne ustawienie
urzadzenia.

Jakos¢ i moc

Korpus wykonany w catosci ze stali
nierdzewnej.

Nowoczesny wyglad, trwatosc,
niezawodnosc, tatwo$¢ w utrzymaniu
W czystosci.

Najwyzszej jakosci efekt grillowania
Chromowana ptyta. Zmniejszenie strat ciepta

w trakcie pracy.

Podziat ptyty na dwie sekcje - gtadka i ryflowana

(model GREG43C). Swietny efekt grillowy
dla wszystkich grillowanych produktéw.

3
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PATELNIA PRZECHYLNA ELEKTRYCZNA 60L,

GRAFEN PERFECTA

kod GREBRP2
wymiary 800x700x(H)850+90 mm
pojemnosc 60 |
moc elektryczna 9 kw
napiecie 400V
waga 95 kg
CENA 14 349,-
GRAFEN do cen nalezy doliczyé VAT 23%



Patelnia wielofunkcyjna przeznaczona do smazenia, Termostatyczne wytaczenie grzania po osiagnieciu
smazenie ,stir frying”, smazenia kotletow i stekow, temperatury 340°C. Zabezpieczenie przed przegrzaniem
duszenia i gotowania. Wysoki wspotczynnik wydajnosci. i uszkodzeniem.

Korpus wykonany ze stali nierdzewnej 304. Manualny bezpieczny system uchylania wanny utatwia
Wanna patelni ze stali nierdzewnej 304. Dno wanny wyjmowanie produktéw ptynnych i mycie.

ze stali nierdzewnej gwarantuje odpornos¢ na korozje Zaoblone dno wanny utatwia wyjmowanie produktow
oraz rownomierne rozprowadzanie ciepta. i czyszczenie patelni.

Konstrukcja wanny utatwia dostep do produktow w trakcie Mozliwos¢ podtaczenia do wody. Utatwienie obrobki
obrobki termicznej. termicznej i mycia.
Automatyczny zakres regulacji temperatury w przedziale
50 - 300°C.

Najwyzsza jako$¢ wykonania

Korpus i wanna patelni wykonane ze stali
nierdzewnej 304.

Dno wanny ze stali nierdzewnej gwarantuje
odpornos¢ na korozje oraz rownomierne
rozprowadzanie ciepta.

Komfort i wygoda pracy

Dno wanny ze stali nierdzewnej gwarantuje
odporno$¢ na korozje oraz rownomierne
rozprowadzanie ciepta.

Konstrukcja wanny utatwia dostep do produktéw
w trakcie obrébki termicznej.

Zaoblone dno wanny utatwia wyjmowanie
produktéw i czyszczenie patelni.

——
0060
@D

Manualny bezpieczny system
uchylania wanny utatwia wyjmowanie
produktéw ptynnych i mycie.

Bezpieczernistwo

Automatyczny zakres regulacji
temperatury w przedziale

50°C - 300°C.

Termostatyczne wytaczenie grzania
po osiagnieciu temperatury 340°C.
Zabezpieczenie przed przegrzaniem
i uszkodzeniem.




ELEMENT NEUTRALNY Z SZAFKA,
GRAFEN PERFECTA

B IS

+ Korpus elementu neutralnego wykonany w catosci ze stali
nierdzewnej. Trwato$¢, tatwos¢ w utrzymaniu w czystosci,

nowoczesny wyglad.
kod GRN1C
wymiary 360x700x(H)850+90 mm
CENA 2349~
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Zrealizuj swoja inwestycje

z Grafen

Doradcy i projektanci Grafen prowadza klienta przez kazdy etap
inwestycji - od projektu, przez konsultacje, az po montaz sprzetu.
Grafen skupia sie na innowacji, wsparciu i designie, dostosowujac
swoje dziatania do trendéw i specyfiki branzy.

JesteSmy ekspertami z obszaru HoReCa. Znamy potrzeby branzy,
wiemy, co i do kogo méwimy. Pracujemy ze $wiatowymi liderami
biznesu gastronomicznego, nieustannie poszerzamy nasze kompe-
tencje i doskonalimy know-how.

Innovation. Support. Design.
WE DO MORE - DAJEMY WIECE)

GRAFEN

ZESKANU) QR KOD
| SPRAWDZ
JAK DZIALAMY
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GRAFEN

INNOVATION. DESIGN. SUPPORT.

I I
MADE IN ITALY

Ciagi kuchenne Grafen

jakos¢, niezawodnos$¢, innowacja

Nowoczesne rozwigzania dla gastronomii Technologia, na ktorej mozesz polega¢

Linia ciaggéw kuchennych Grafen wyrdznia sie najwyzsza Urzadzenia Grafen powstaja dzieki zaawansowanym
jakoscia, niezawodnoscia oraz innowacyjnoscia. technikom produkcyjnym, zapewniajacym ich wysoka
Produkty zostaty zaprojektowane z mysla o uspraw- wydajnosc i trwato$¢. Kazdy produkt jest starannie
nieniu pracy profesjonalistéw w branzy gastronomicz- wykonany i poddawany szczegétowej kontroli jakosci
nej, oferujac funkcjonalne i efektywne rozwigzania. przed dostarczeniem do klienta, co gwarantuje

niezawodno$¢ w codziennej pracy.



Rozwigzania dopasowane do Twoich potrzeb

Oferta Grafen obejmuje szeroka game urzadzen
grzewczych, idealnych zaréwno dla matej, Sredniej,

jak i duzej gastronomii. Dzigki temu spetnia wymagania
nawet najbardziej wymagajacych szefow kuchni.

Wsparcie na kazdym etapie

Grafen dba o swoich klientow nie tylko podczas zakupu,
ale takze w pdzniejszym uzytkowaniu urzadzen. Firma
zapewnia profesjonalne wsparcie techniczne, szybki
serwis oraz regularne szkolenia dla dystrybutorow.
Dzieki temu urzadzenia s3 prawidtowo zainstalowane

i stuzg przez wiele lat.

GRAFEN 241




GRAFEN

INNOVATION. DESIGN. SUPPORT.

Ciagi kuchenne

domina Pro|700

Design nowej linii Domina Pro 700 zachowuje
charakterystyczne cechy, ktére czynig Domine
rozpoznawalng na rynku $wiatowym.

Nowy projekt o bardziej ergonomicznych

i eleganckich liniach charakteryzuje sie
nowoczesnoscia i elegancja.

T
TRWALOSE

+ Nowe pokretto i uchwyty dla zapewnienia
zapewni¢ trwatos¢

+ Nowa konstrukcja zapewniajaca maksymalna
wytrzymatos¢

+ Dno ze stali nierdzewnej

+ Wodoodpornos¢ IPX5

&)

—4

WYPOSAZENIE

+ Palniki duzej mocy z certyfikowana wydajnoscia
60% (certyfikat KIWA)

+ Nowe frytownice elektryczne zapewniajace
maksymalna skutecznos¢

+ Nowy potezny frytop gwarantujacy lepsza
jednolitos¢ gotowania

+ Nowe ruszty Lavastone zapewniajace doskonate
rezultaty gotowania

242 GRAFEN



HIGIENA

+ Nowe frytownice elektryczne z podnoszonymi
elementami grzejnymi dla utatwienia czyszczenia
zbiornika

+ Nowe ptyty grillowe, wbudowane w blat roboczy
ze zdejmowang ostong przeciwodpryskowa
w celu usprawnienia procedury czyszczenia

+ Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzigki
niewielkiej liczbie $rub

+ Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia
obszaru pod urzadzeniami

KONSERWACJA E

+ Nowy kominek bez $rub, tatwy do demontazu

+ Nowe potaczenie typu head-to-head dla szybkich
i nieskomplikowanych instalacji

+ Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie

do medidw
+ tatwy w demontazu panel przedni umozliwia
natychmiastowy dostep do komponentéw

(5 GRAFEN 243



Domina Pro 700

kuchnie gazowe kuchnie elektryczne ptyty grzewcze
246 250 253

frytownice podgrzewacz do frytek ptyty grillowe
260 264 265

patelnie przechylne kotty warzelne
275 276

244 GRAFEN




kuchnie indukcyjne kuchnie ceramiczne

urzadzenie multifunkcyjne
256 258

259

grille z lawa urzadzenia do gotowania
wulkaniczna grille wodne makaronu i pierogow
270 271 272

podstawy chtodnicze

blaty neutralne akcesoria pod urzadzenia stotowe
277 280 281
i—
GRAFEN D
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Ciagi kuchenne Domina Pro 700
Kuchnie gazowe

Linia kuchni gazowych obejmuje modele z 2, 4 lub 6 palnikami,

dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace) lub stotowe.

Cechy:

+ Palniki FLEX BURNERS o mocy 7 kW kazdy z podwdjnym
poziomym ptomieniem (jeden nad drugim)

Dzigki poziomym, réwnolegtym ptomieniom lepszy az o0 60%
efekt grzania w poréwnaniu z poprzednimi palnikami

Kazdy palnik wyposazony jest w pilota (ptomien kontrolny)
oraz termopare (zabezpieczenie, odcinajace doptyw gazu,
przy przypadkowym zgaszeniu ptomienia pilota, co zwigksza
bezpieczenstwo pracy)

Ptomien pilota jest ukryty wewnatrz podstawy palnika
Mozliwo$¢ tatwej regulacji mocy palnikow w zakresie

od 1,5 kW do 7 kW, przy pomocy ergonomicznego pokretta
Umiejscowienie palnika pozwala na uzywanie garnkow

do 40 cm

Pojedyncze ruszty zeliwne w rozmiarze dostosowanym

do mycia w zmywarce

Wersje z piekarnikiem:
+ Nierdzewna komora z emaliowanym dnem
+ Podwdjne, nierdzewne, izolowane drzwi piekarnika

Piekarnik gazowy:

+ Palnik 6 kw (8 kW piekarnik Maxi) samostabilizujacy sie
ptomien, termostat, zawér bezpieczenstwa i termopara,
zapton piezoelektryczny lub iskrownik, piekarnik
z prowadnicami 2x GN 2/1

Piekarnik elektryczny:

+ 53 kW (2,6 kW piekarnik konwekcyjny), w komorze
nierdzewne i wzmocnione grzatki dolne i gorne, termostat
dla niezaleznej kontroli dolnych i gérnych grzatek,
prowadnice 3x GN 2/1 w piecu statycznym i konwekcyjnym

Solidnos¢:
+ Blat roboczy 1,5 mm wykonany ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10
+ Zeliwne, niezwykle mocne ruszty
+ Spod ze stali nierdzewnej gwarantuje lepsza odpornos¢
+ Wodoodporno$¢ IPX5
Osiagi:
+ Wysokowydajne palniki Flex Burner: 5,5 kW lub 7 kW
+ Certyfikowana wydajnos¢ 60% (certyfikat KIWA)
+ Ptomien poziomy: réwnomierny rozktad ciepta,
idealny réwniez do delikatnego gotowania
Zapton elektryczny (opcja) dla optymalizacji wykorzystania
palnikéw

Higiena:

+ Wodoszczelny ttoczony blat, ttoczone krawedzie

i profilowany blat utatwiaja czyszczenie

Zestaw odptywowy (opcja) utatwiajacy czyszczenie blatu
Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzigki niewielkiej liczbie
Srub

Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru pod
urzadzeniami

Konserwacja:

+ Nowy kominek bez $rub tatwy w demontazu

+ Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie do
mediow

+ tatwy w demontazu panel przedni umozliwia natychmiasto-
wy dostep do komponentéw

P
& t t t
kod A777103 A777104 A7771125 A777126 AT11127
ptyta grillowa gtadka ptyta grillowa ryflowana  kolumna wodna kolumna wodna kolumna wodna
akcesoria  na jeden palnik na jeden palnik do modeli na do modeli do modeli
podstawach nastawnych z piekarnikiem
wymiary  300x600x(H)40 mm 300x600x(H)40 mm
waga 11kg kg
cena 1039,- 1279, 1509, 1509,- 1509,-
kod S S2 S3 AE
Opcjonalny zestaw odptywu  Opcjonalny zestaw odptywu  Opcjonalny zestaw odptywu Opcjonalna zapalarka
z blatu w kuchni z blatu w kuchni z blatu w kuchni elektryczna do kuchni gazowych
2-palnikowej 4-palnikowej 6-palnikowe] (230V)
na podstawie i z piecem na podstawie i z piecem na podstawie i z piecem
cena 619,- 1149,- 1659, 409,
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palniki
FLEX
BURNERS

Palniki FLEX BURNERS
we wszystkich kuchniach gazowych

= -

11|} =

Palniki FLEX BURNERS o mocy 7 kW kazdy z podwéjnym gdyby ptomien pilota zostat zgaszony co aktywnie wptywa

poziomym ptomieniem (jeden nad drugim) na bezpieczeristwo pracy)

+ Lepszy az 0 60% efekt grzania naczyn kuchennych dzigki + Mozliwos¢ tatwej regulacji mocy palnikow w zakresie juz
poziomym, réwnolegtym ptomieniom, w poréwnaniu do od 1,5 kW do 7 kW, przy pomocy ergonomicznego pokretta

poprzednich palnikow Solidna i prosta konstrukeja palnika utatwiajaca jego
+ Kazdy palnik wyposazony w pilota (ptomieri kontrolny) szybkie czyszczenie
oraz termopare (zabezpieczenie, odcinajace doptyw gazu,

GRAFEN 247



KUCHNIE GAZOWE Z PALNIKAMI O MOCY 5,5 KW I 7 KW, STOLOWE

“@ G

&

kod GRFB74TXS GRFB74TXL GRFB77TXS GRFB77TXL GRFB711TXS GRFB711TXL
55 7 55 55 77 55 55 55 777
el << R < O
®E HE  NEN HED
55 7 55 55 7 7 55 55 55 7 7 7
wymiary 400x730x(H)250 mm 700x730x(H)250 mm 1100x730x(H)250 mm
moc 2x5,5 kW 2X 7 kW 4x 5,5 kW 4x 7 kw 6x 5,5 kW 6x 7 kW
moc catkowita 11 kw 14 kW 22 kw 28 kW 33 kw B kw
waga 32kg 32kg 54 kg 54 kg 70 kg 70 kg
CENA FABRYCZNA 12516~ 2516~ 20-540= 26546~ 25-656~ 25:656~
a -66% -66% -66% -66%
CENA GRAFEN 4 319,- 4219,- 7 - 6919,- 10 019,- 9789,-

KUCHNIE GAZOWE Z NOWYMI PALNIKAMI FLEX BURNERS O MOCY 5,5 KW 17 KW,
Z PIEKARNIKIEM GAZOWYM LUB ELEKTRYCZNYM GN 2/1

\

\

kod GRFB77FGXS GRFB77FGXL GRFB77FEXS GRFB77FEXL GRFB77FEVXS GRFB77FEVXL
5,‘5 5,‘5 Z T 5T5 5,‘5 Z Z 5T5 5,‘5 Z "7
e mE  [HE e EE Y S
o LEHI U R LI L L
55 55 7 7 55 55 7 7 55 55 7 7
wymiary 700x730%(H)850 mm 700x730x(H)850 mm 700x730%(H)850 mm
wym. piekarnika 560x630x(H)300 mm 560x630x(H)300 mm 560x370x(H)320 mm
moc palnikow 4x 5,5 kW 4x 7 kW 4x 5,5 kW 4x 7 kW 4x 5,5 kW 4x 7 kKW
typ piekarnika gazowy elektryczny elektryczny konwekceyjny
moc piekarnika 6 kw 53 kw 2,6 kw
grill - - - - - -
moc catkowita 28 kw 34 kw 22 kw 28 kw 22 kw 28 kw
napiecie - - 400V 400V 400V 400V
waga 94 kg 94 kg 95 kg 95 kg 87 kg 87 kg
CENA FABRYCZNA . . . ‘ 45270
66% 66% 66% 66% -66%
CENA GRAFEN 13 479,- 13 169,- 15 419,- 15 069,- 15 619 15 259,-

248
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KUCHNIE GAZOWE Z PALNIKAMI O MOCY 5,5 KW 17 KW, NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE)

e

“3

GRFB74AXS GRFB74AXL GRFB77AXS GRFB77AXL
55 7 STS 5,‘5 Z "7 5,‘5 STS STS "7 "7 "7
W ZECHE U
55 7 55 55 7 7 55 55 55 7 7 7
400x730x(H)850 mm 700x730%(H)850 mm 1100x730x(H)850 mm
2% 5,5 kW 2% 7 kW 4x 5,5 kW 4x 7 kW 6x 5,5 kW 6x 7 kW
11 kw 14 kW 22 kw 28 kW 33 kw 82 kw
43 kg 43 kg 67 kg 67 kg 9% kg 9% kg
1770~ g 18776~ ) 26476 g 26476~ ) 34670~ gl 36767 )
-66% -66% -66% -66% -66% -66%
6 469,- 6 319,- 9119,- 8919,- 11949,- 11 689,-

KUCHNIE GAZOWE Z PALNIKAMI 5,5 KW | 7 KW, Z PIEKARNIKIEM GAZOWYM,
ELEKTRYCZNYM, GN 2/1 LUB MAXI LUB GRILLEM

GRFB711AFGXS ~ GRFB711AFGXL ~ GRFB711AFEXS ~ GRFB711AFEXL ~ GRFB711FGMXS  GRFB711FGMXL  GRFB711FGMGXL
il OO A O N O AU . I A AU A AN O A -
BI0904 |CIEAI0% [fOICHIEHI| |AIENIESY |AIENICSY (FSICHIEH|  (FeIEIEH
EedbedbH [CRIENBR) [ERICHIERS) |DRICHICRS) [DRICKICSS) |ERICRICH|  |EIERIEH
55 55 55 77 7 55 55 55 77 7 55 55 55 ) 77 7
1100x730X(H)850 mm 1100x730x(H)850 mm 1100x730%(H)850 mm
560x630x(H)300 mm 560x630x(H)300 mm 770x640x(H)360 mm E
6x 5,5 kW 6x 7 kW 6x 5,5 kW 6x 7 kW 6x 5,5 kW 6x 7 kW 6x 7 kW
gazowy elektryczny gazowy
6 kw 5,3 kw 8 kw 8 kW 8 kw
- - - - - - 5 grill
39 kw 48 kW 33 kW 42 kw 41 kW 50 kw 50 kW
- - 400V 400V - - - @
131kg 131kg 134 kg 173 kg 121kg 121kg 121kg

51636 51636 56576 56576~ 55756~ 55756 56816
-66% -66% -66% -66% -66% -66% -66%
17 809,- 17 409,- 19 509,- 19 069,- 19 219,- 18799,- 19 589,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Ciagi kuchenne Domina Pro 700
Kuchnie elektryczne

Linia kuchni elektrycznych obejmuje modele z 2, 4 lub 6 ptytami kwadratowymi

lub okragtymi dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace).

Cechy:

+ Zeliwne, szybko nagrzewajace sie ptyty grzewcze

z zabepieczeniem przed przegrzaniem, zamocowane

w sposob zapewniajacy wodoszczelnos¢

Dostepne w 3 wersjach: okragte - rozmiar 145x200 mm

oraz moca 1,5 kW i 2,6 kW, kwadratowe o wym. 220x220 mm

i mocy 2,6 kW oraz obnizone o wym. 300x300 mm i mocy 2,5 kW

+ Lampka na przednim panelu informuje o dziataniu ptyty
grzewczej

Wersje z piekarnikiem:
+ Nierdzewna komora z emaliowanym dnem
+ Podwdjne, nierdzewne, izolowane drzwi piekarnika

Piekarnik elektryczny:

+ 5,3 kW (2,6 kW piekarnik konwekcyjny), w komorze
nierdzewne i wzmocnione grzatki dolne i gdrne,
termostat dla niezaleznej kontroli dolnych i gornych
grzatek, prowadnice 3x GN 2/1w piecu statycznym
i konwekcyjnym

KUCHNIE ELEKTRYCZNE STOLOWE

Solidnosé:
+ Blat roboczy 1,5 mm wykonany ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10
+ Spad ze stali nierdzewnej, gwarantujacej lepsza odporno$¢
+ Wodoodporno$¢ IPX5

Osiagi:
+ Szybko nagrzewajace sig ptyty 50-400 °C

Higiena:

Wodoszczelny ttoczony blat, ttoczone krawedzie i profilowany

blat utatwiaja czyszczenie

Zestaw odptywowy (opcja) utatwiajacy czyszczenie blatu

Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzigki niewielkiej liczbie

$rub

+ Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru pod
urzadzeniami

Konserwacja:

+ Nowy kominek bez $rub tatwy w demontazu

+ Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie do mediéw

+ tatwy w demontazu panel przedni umozliwia natychmiastowy
dostep do komponentéw

W

kod GRPR74T GRPQ74T GRPR77T GRPQ77T
26 26 26 15 26 246
moce @ @
ptyt
o9
15 2.6 15 2,6 26 26
wymiary 400x730x(H)250 mm 400x730x(H)250 mm 700x730%(H)250 mm 700x730%(H)250 mm
moc 1x 1,5 kW + 1x 2,6 kW 2% 2,6 kW 2x 1,5 kW + 2x 2,6 kW 4x 2,6 kW
moc catkowita 41 kw 5,2 kw 8,2 kw 10,4 kW
napiecie 400V 400V 400V 400V
waga 20 kg 27 kg 40 kg 49 kg
12-806~ 19736~ 17726~ 34400~
CENA FABRYCZNA all o o o Gl o
CENA GRAFEN 4309,- 6 649,- 5969,- 11599,-
250 GRAFEN do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



[zr'/. —tA [zr'/.

kod A777125 A777126 A777127

kolumna do modeli na podstawach do modeli nastawnych do modeli z piekarnikiem
wodna (niedostgpna dla modeli PQR) (niedostgpna dla modeli PQR) (niedostgpna dla modeli PQR)
cena 1509,- 1509,- 1509,-

KUCHNIE ELEKTRYCZNE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE)

=

kod GRPR74A GRPQ74A GRPQR74A
2,6 2,6 2,5
moce
piyt
(kw)
1,5 2,6 2,5
wymiary 400x730x(H)850 mm 400x730x(H)850 mm 400x730x(H)850 mm
moc 1% 1,5 kW + 1x 2,6 kW 2x 2,6 kW 2X 2,5 kw
moc catkowita 41 kW 52 kw 5kw
napiecie 400V 400V 400V
waga 35kg 45 kg 58 kg
CENA FABRYCZNA 18330, @ 28007 (o 7S
CENA GRAFEN 6 179, 8 359, 9329,
KUCHNIE ELEKTRYCZNE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE)
- = ;
(@)
GRPR77A GRPQ77A GRPQR77A
2,6 2,6 2,5 E
1,5 2,6 2,5
700x730x(H)850 mm 700x730x(H)850 mm 700x730x(H)850 mm
21,5 kW + 2x 2,6 kW 4x 2,6 kW 4x2,5 kW
8,2 kw 10,4 kw 10 kw @
400V 400V 400V
60 kg 69 kg 92 kg
-66% -66% -66%
8 489,- 13 429, 15 029,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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KUCHNIE ELEKTRYCZNE Z PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM GN 2/1

kod GRPQR77FE GRPQR77FEV
25 25 25 25

moce
ptyt
(kw)

15 26 26 26 25 25 25 25
wymiary 700x730x(H)850 mm 700x730x(H)850 mm 700x730x(H)850 mm 700x730x(H)850 mm
wymiary piekarmnika  560x660x(H)310 mm 560x660x(H)310 mm 560x660x(H)310 mm 560x370x(H)320 mm
moc 2% 1,5 KW + 2x 2,6 kW 4% 2,6 kW 4x 2,5 kW 4x 2,5 kW
typ piekarnika statyczny, konwekcyjny  statyczny, konwekcyjny  statyczny, konwekcyjny  statyczny, konwekcyjny
moc piekarnika 5,3 kw 5,3 kw 5,3 kw 2,6 kW
moc catkowita 13,5 kw 15,7 kW 15,3 kW 12,6 kW
napiecie 400V 400V 400V 230V
waga 90 kg 99 kg 125 kg 17kg
CENA FABRYCZNA 434207 564807 620367 55240
CENA GRAFEN 14 639,- 19 009,- 20909,- 18 619,-

KUCHNIE ELEKTRYCZNE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE) LUB Z PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM

kod GRPQ711A GRPQ711FE
26 26 24 26 26 26
moce
o T T
g nny nnm
26 26 26 15 3 26 26 26 26
wymiary 1100x730x(H)850 mm 1100x730x(H)850 mm 1100x730x(H)850 mm
wymiary piekarnika - 560x660%(H)310 mm 560x660x(H)310 mm
moc 6x 2,6 kW 3% 1,5 kW +3x 2,6 kW 6X 2,6 kW
typ piekarnika - elektryczny elektryczny
moc piekarnika - 5,3 kW 5,3 kW
moc catkowita 15,6 kw 17,6 kW 20,9 kw
napiecie 400V 400V 400V
waga 136 kg 136 kg 142 kg
54746 56358~ 74028
CENA FABRYCZNA ol . P o
CENA GRAFEN 18 449,- 16 969,- 23 949,-
GRAFEN do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Ciagi kuchenne Domina Pro 700

Ptyty grzewcze

Linia ptyt grzewczych obejmuje 10 modeli, 1 w wersji wolnostojacej
(monobloki) z gazowym piekarnikiem statycznym GN 2/1, 2 na podstawie

z trzech stron zamknietej i 2 modele stotowe

Cechy
+ Ptyta grzewcza o powierzchni 40 dm?, wykonana
z zeliwa (10 mm grubosci)

W wersji gazowej palnik ze stali nierdzewnej jest umieszczony
centralnie pod ptyta. Piezoelektryczny zapton i termostat

+ W wersji elektrycznej unikatowe & niezalezne od siebie strefy
grzewcze

Wersje z piekarnikiem:
+ Nierdzewna komora z emaliowanym dnem
+ Podwdjne, nierdzewne, izolowane drzwi piekarnika

Piekarnik gazowy:
+ Palnik 6 kw (8 kw p|ekarn|k Maxi) samostabilizujacy sig pto-
mien, termostat, zawor bezpieczenstwa i termopara, zapalnik
piezoelektryczny lub iskrownik, piekarnik z prowadnicami
2XGN2/1

Plekarmk elektryczny:
53 kW (2,6 kW piekarnik konwekcyjny), w komorze
nierdzewne i wzmocnione grzatki dolne i gdrne,
termostat dla niezaleznej kontroli dolnych i grnych
grzatek, prowadnice 3x GN 2/1w piecu statycznym
i konwekcyjnym

Solidnos¢:

Blat roboczy 1,5 mm stal nierdzewna AISI 304 18/10

+ Zeliwna ptyta grzewcza 10 mm w wersji gazowej.

+ Plyta grzewcza ze stali weglowej o grubosci 15mm w wersji
elektrycznej

+ Dno ze stali nierdzewnej gwarantuje lepsza odpornos¢

Klasa wodoodpornosci IPX5

05|qg|
+ Wersja gazowa: mozliwo$¢ zrdznicowanego gotowania,
zakres temperatur od 500 °C w $rodku do 200 °C na brzegach
+ Wersja elektryczna: niezalezna kontrola kazdego pola grzew-
czego od 80 do 450 °C

nglena
+ Ttoczony blat z zaokraglonymi krawedziami umozliwia lepsze
zbieranie ptynow.

+ Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzieki niewielkiej liczbie
Srub

+ Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru
pod urzadzeniami

tatwos¢ utrzymania:

+ Nowy kominek bez $rub tatwy w demontazu

+ Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie
do mediow

+ tatwyw demontazu panel przedni umozliwia
natychmiastowy dostep do komponentéw

LA L= L
kod ATT125 A777126 ATT1127
kolumna wodna kolumna wodna kolumna wodna

do modeli na podstawach

do modeli nastawnych

do modeli z piekarnikiem

akeesoria (niedostgpna dla modeli (niedostgpna dla modeli (niedostgpna dla modeli
TPG77A/TPG77FG/TPGTTT) TPG77A/TPG77FG/TPG77T) TPG77A/TPG77FG/TPGTTT)
cena 1509,- 1509, 1509,
do cen nalezy doliczyc VAT 23% GRAFEN 253




PLYTY GRZEWCZE, ELEKTRYCZNE

V4

kod GRTPE77T GRTPE77A GRTPE77FE
wymiary 700x730x(H)250 mm 700x730x(H)850 mm 700x730x(H)850 mm
wymiary - - 560x660x(H)310 mm
piekarnika

moc ptyty 4x 2,25 kW 4x 2,25 kW 4x 2,25 kW

typ piekarnika - - elektryczny
moc piekarnika - - 53 kW

moc catkowita 10 kw 10 kw 14,3 kW
napiecie

waga 68 kg 84 kg 117 kg

CENA FABRYCZNA sos00- gy se3z0- gy 50970~ oy
CENA GRAFEN 10 419, 12 939,- 17 179,-

KUCHNIE GAZOWE Z PALNIKAMI 7 KW, Z DUZA PEYTA GRZEWCZA

$

kod GRTPG711T2XL GRTPG711FG2XL

7
moce
palnikow
(kw)

7 7
wymiary 1100x730X(H)250 mm 1100x730x(H)850 mm
wymiary piekarnika - 560x630x(H)300 mm
moc ptyty 1x 10 kW 1x 10 kW
typ piekarnika - gazowy
moc piekarnika - 6 kw
catkowita moc 2% kW 30 kW
gazowa
waga 100 kg 160 kg
CENA FABRYCZNA 36580~ -66% 53846~ 6%
CENA GRAFEN 12 329,- 18 149,-

254 GRAFEN do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PLYTY GRZEWCZE, GAZOWE

$

kod GRTPG77T GRTPG77A GRTPG77FG

wymiary 700x730x(H)250 mm 700x730%(H)850 mm 700x730x(H)850 mm
m(‘;;‘l’ka - - 560x660x(H)310 mm

moc ptyty 1% 10 kW 1x 10 kW 1% 10 kW

typ piekarnika - - gazowy statyczny

moc piekarnika - - 6 kw

moc catkowita 10 kw 10 kw 16 kW

waga 68 kg 83 kg 116 kg

CENA FABRYCZNA 235607 6I0- g, hasdan
CENA GRAFEN 7939,- 10 679,- 14 929,-

KUCHNIE GAZOWE Z PALNIKAMI 7 KW, Z DUZA PEYTA GRZEWCZA

GRTPG715T4XL GRFB711MFG4XL GRTPG7152FG4XL
7 7
7 7 7 7 7 7
1500x730x(H)250 mm 1100x730x(H)850 mm 1500x730x(H)850 mm
- 560x630x(H)300 mm 2% 560x630x(H)300 mm
X 10 kW X 10 kw X 10 kw
- gazowy gazowy
- 6 kw 2% 6 kW
38 kw 39,5 kW 50 kw @
122 kg 150 kg 320 kg
iS; -66% 55596, -66% 75026, -66%
15209, 20 089,- 25289,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Ciagi kuchenne Domina Pro 700

Kuchnie indukcyjne

Linia kuchni indukcyjnych obejmuje 3 modele stotowe.

Cechy

Szczelna ptyta |ndukchna 0 grubosu 6 mm zapewnia wysoki
komfort czyszczenia dzigki swojej ptaskiej powierzchni
Ciepto jest wytwarzane poprzez elementy grzewcze
umieszczone pod szktem

+ Plyta jest umieszczona w blacie z zapewnieniem wodoszczel-
nosci

Pole grzewcze wytwarza ciepto wytacznie przy kontakcie

z naczyniami przystosowanymi do gotowania na ptycie

indukcyjnej i obejmuje tylko powierzchnig styku z naczyniem,

a pozostata czes¢ ptyty pozostaje nieaktywna. Dzigki temu
urzadzenie emituje mniej ciepta i jest energooszczedne,
nawet do 50% w pordwnaniu do tradycyjnych kuchenek
Kazde pole grzewcze posiada 6 roznych pozioméw mocy,

a kontrolka sygnalizuje dziatanie kazdego z pél grzewczych

Solidnos¢:
+ Blat roboczy 1,5 mm wykonany ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10
+ Spad ze stali nierdzewnej gwarantuje lepsza odpornos¢
+ Wodoodpornos¢ IPX5

Osiagi:
+ Pola grzewcze (220 mm i mocy 3,5 kW, wok o mocy 5 kW
+ Regulacja na 6 poziomach mocy nawet dla delikatnych

i wymagajacych potraw

Higiena:
+ ldealnie gtadka powierzchnia blatu dzigki niewielkiej
liczbie $rub

KUCHNIE INDUKCY)NE STOLOWE

+ Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru

pod urzadzeniami

+ Catkowicie gtadka powierzchnia, brak kominka

i ograniczona ilos¢ potaczen Srubowych dla powierzchni

Konserwacja:
+ Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie

do mediow

+ tatwy w demontazu panel przedni umozliwia

natychmiastowy dostep do komponentéw

\\ \\ I/ I/

BE/AN

@)}iﬂiﬁ(@

Strefa powierzchni grzewczej nie bedaca w kontakcie
z naczyniem pozostaje nieaktywna (zimna),
co wptywa pozytywnie na komfort pracy
oraz oszczednosci energii w wysokosci 50%
w porownaniu do tradycyjnych kuchni

~EEE
===

kod GRIN74T-M1 GRIN77T-M1
‘ZAD‘ ‘240‘ ‘240‘

AL S[OJO)]

ptyty indukcyjnej - - . .

wymiary 400x730x(H)250 mm 700x730x(H)250 mm

moc ptyt 2x 3,5 kw 4x 3,5 kW

moc catkowita 7kw 14 kW

napiecie 400V 400V

waga 38 kg 61kg

CENA FABRYCZNA

CENA GRAFEN

e
30479,- QP

o
49349, QP

256

GRAFEN

do cen nalezy doliczyc VAT 23%



zaokraglone krawedzie

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AISI 304 18/10
0 grubosci 1,5 mm

"= panel sterowania z wklgstym

\ profilem skutecznie zabezpie-
cza pokretta przed przypadko-
wym uszkodzeniem

lampki kontrolne

idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw serii

=t [zr/.

kod AT77125 A777126
akcesoria kolumna wodna kolumna wodna

do modeli na podstawach do modeli nastawnych
cena 1509, 1509,-

KUCHNIE INDUKCY)NE STOLOWE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE)

e

(@)
GRIN74A-M1 GRIN77A-M1
240 240 240 E
400x730x(H)850 mm 700x730x(H)850 mm

2% 3,5 kW 4x 3,5 kW

7kw 14 kW @

400V 400V

53 kg 76 kg
@ o=
31389, @ 51249,- g

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Ciagi kuchenne Domina Pro 700
Kuchnie ceramiczne

Linia kuchni ceramicznych obejmuje modele z 2 lub 4 stanowiskami grzewczymi

dostepne jako stotowe oraz model z 4 stanowiskami i piekarnikiem elektrycznym statycznym.

Cechy:

+ Szczelna ptyta ceramiczna o grubosci 6 mm zapewnia
wysoki komfort czyszczenia dzigki swojej ptaskiej
powierzchni

Ciepto jest wytwarzane przez elementy grzewcze
umieszczone pod szktem

Niezalezna regulacja temperatur dla kazdego pola
grzewczego z trzema poziomami mocy

Kontrolka sygnalizuje dziatanie kazdego z pdl grzewczych

Solidnos¢:
+ Blat roboczy 1,5 mm wykonany ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10
+ Spad ze stali nierdzewnej gwarantuje lepsza odpornos¢
+ Wodoodpornos¢ IPX5

Osiagi:
+ Pola grzewcze od 1,8 do 2,5 kW
+ Regulacja na 3 poziomach mocy

Higiena:

+ Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzigki niewielkiej liczbie

$rub
+ Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru
pod urzadzeniami

Konserwacja:

+ Nowy kominek bez $rub tatwy w demontazu

+ Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie
do medidw

+ tatwy w demontazu panel przedni umozliwia
natychmiastowy dostep do komponentéw

kod GRVC74T GRVC77T GRVC74A GRVC77A GRVC77FE
wymiary 400x730x(H)250 mm  700x730x(H)250 mm ~ 400x730x(H)850 mm  700x730x(H)850 mm  700x730x(H)850 mm
wym. piekarnika - - - - 560x660x(H)310 mm
moc piyty 1x 1,8 kKW 2x 1,8 kw 1% 1,8 kW 2x 1,8 kW 2x1,8 kW
+1x 2,5 kW +2x 2,5 kW +1x 2,5 kW +2x 2,5 kW +2x2,5 kW
typ piekarnika - - - - elektryczny
moc piekarnika - - - - 5,3 kW
moc catkowita 43 kw 8,6 kW 43 kW 8,6 kW 13,9 kw
napiecie 400V 400V 400V 400V 400V
waga 27 kg 49 kg 53 kg 76 kg 99 kg
CENA FABRYCZNA 2000~ iy 35870~ gy 22956 gy 376605~ ool .
CENA GRAFEN 7379,- 12 089,- 7749,- 12 699,- 18 549,-
LA LA
kod A777125 A777126
. kolumna wodna kolumpa wodna
do modeli na podstawach do modeli nastawnych
cena 1509, 1509,-
258 GRAFEN do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Ciagi kuchenne Domina Pro 700
Urzadzenie multifunkcyjne

Urzadzenie multifunkcyjne pozwala na przyrzadzanie roznorodnych potraw.

Moze petnic funkcje patelni, ptyty do smazenia, urzadzenia do gotowania makaronu
oraz bemaru.

Cechy: Osiagi:
+ Zbiornik ze stali nierdzewnej AISI 304 z dnem o grubosci + Termostatyczna kontrola temperatury w zakresie
10 mm zapewnia rownomierne gotowanie i niewielkie 0d 90 do 300 °C pozwala na delikatne gotowanie

rozpraszanie ciepta

Regulacja temperatury odbywa sie za pomoca termostatu
roboczego w zakresie 90-300°C

Zawor elektromagnetyczny do napetniania woda

Pokrywa ze stali nierdzewnej AISI 304 z uchwytem
Opréznianie zbiornika bezposrednio do pojemnika GN
znajdujacego sie pod zbiornikiem komory poprzez rure

Higiena:

+ Ttoczone krawgdzie dla tatwiejszego czyszczenia

+ Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzigki niewielkiej
liczbie $rub

+ Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru
pod urzadzeniem

odprowadzajaca, zabezpieczona korkiem teflonowym Konserwacja:

+ Pojemnik GN ze stali nierdzewnej AISI 304 ze pokrywa + Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie
z otworem; komora z prowadnicami ze stali niklowanej do mediow
(w standardzie) « tatwy w demontazu panel przedni umozliwia

natychmiastowy dostep do komponentéw

kod GRMFE74A

wymiary 400x730x(H)850 mm

wymiary zbiornika 310x455%(H)160 mm

pojemnosc zbiornika 151

moc elektryczna 4,70 kw

napiecie 400V

waga bk kg

CENA FABRYCZNA 35666~ —
CENA GRAFEN 13179, o)

AKCESORIA -

kod A777198 A777205 A777207 A7T1197 A777200 @
Kosz do makaronu  Perforowany GN2/3  Kosz do makaronu topatka Przegroda
z podstawka GN 2/3  do gotowania na parze GN1/3 multifunkcyjna komory

wymiary 330x290x(H)155 mm

cena 629,- 149, 199,- 169, 69,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Ciagi kuchenne Domina Pro 700

Frytownice

Asortyment frytownic obejmuje modele z jedna lub dwoma komorami,

z nagrzewem gazowym lub elektrycznym, z palnikami wewnetrznymi

i elektromechaniczna regulacja temperatury, dostepne jako monobloki

(urzadzenia wolnostojace) na szafce zamknietej.

Cechy:

+ Ttoczone i spawane komory frytownic z zaokraglonymi
naroznikami dla lepszej higieny i czystosci, wykonane

ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10

Wszystkie modele posiadaja termostat, ktory kontroluje

i utrzymuje temperature oleju na bezpiecznym poziomie
Duzy, zewnetrzny kran do spuszczania oleju dla lepszego
czyszczenia

System odprowadzania zuzytego oleju jest prosty i bezpieczny
dzieki zbiornikowi ze stali nierdzewnej z filtrem

Solidnos¢:

+ Blat roboczy 1,5 mm ze stali nierdzewnej AISI 304
+ Dno ze stali nierdzewnej dla lepszej trwatosci

+ Wodoodpornosc IPX5

Osiagi:
+ Mozliwos¢ regulacji temperatury od 105 do 185 °C

(wersje elektryczne) oraz od 110 do 190 °C (wersje gazowe)
+ Duza zimna strefa e celu wydtuzenia zywotnosci oleju

FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE, STOLOWE

Higiena:

+ NOWOSC! Podnoszone grzatki dla tatwiejszego
i petniejszego czyszczenia zbiornika

+ Ttoczone i w catosci spawane zbiorniki dla utatwienia
czyszczenia

+ Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzigki niewielkiej
liczbie $rub

+ Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru
pod urzadzeniami

Konserwacja:

+ Nowy kominek bez $rub tatwy w demontazu

+ Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie
do mediow

+ tatwyw demontazu panel przedni umozliwia
natychmiastowy dostep do komponentéw

= LS @‘

# = = =

kod GRFRBE74T GRFRE74T2V GRFRBE77T

typ elektryczna elektryczna elektryczna

wymiary 400x730x(H)250 mm 400x730x(H)250 mm 700x730x(H)250 mm

wymiary zbiornika X 240x340x(H)215 mm 2X 140x340x(H)210 mm 2X 240x340%(H)215 mm

pojemnos¢ zbiornika 121 7+71 121+121

kosz 1x A650006 2x A777057 2x A650006

moc grzatek 9 kw 5,25 KW + 5,25 kW 9 kw +9 kw

moc catkowita 9 kw 10,5 kw 18 kW

napiecie 400V 400V 400V

waga 30 kg 35kg 53 kg

CENA FABRYCZNA " ™ 31866~ 52630

CENA GRAFEN 8169,- 10 769,- 14 369,-

260

GRAFEN

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



D

kod A777133 A770045 A770046 A777057 A650008 A650006
opis kosz 1/2 kosz 1/1 kosz 1/2 kosz 1/2 kosz 1/1
dodatkowy do frytownic do frytownic do frytownic do frytownic do frytownic
pojemnik na olej gazowych gazowych elektrycznych elektrycznych elektrycznych

wymiary

120x295x(H)120 mm  260x295%(H)120 mm  120x295x(H)120 mm  110x280x(H)115 mm  225x280x(H)115 mm

cena 409,-

309,

319~

309,

309,

349,

FRYTOWNICE NA SZAFCE ZAMYKANE] Z WYSWIETLACZEM, ELEKTRYCZNE

V4

5.

G.

kod GRFRBE74AD GRFRBE77AD GRFRBE74AHP
typ elektryczna elektryczna elektryczna
wymiary 400x730x(H)1180 mm 700x730x(H)850 mm 400x730x(H)850 mm
wymiary zbiornika 240x340x(H)215 mm 240x340x(H)215 mm 310x420x(H)290 mm
pojemnos¢ zhiornika 121 121+121 151

kosz 1x A650006 2x A650006 X A7TTT177

moc grzatek 9 kw 9 kW +9 kw 15 kw

moc catkowita 9 kw 18 kw 15 kw
napiecie 400V 400V 400V

waga 53 kg 72kg 55 kg

CENA FABRYCZNA 36-550; : #ete480;=
CENA GRAFEN 12 599,- 21769,- 66% 15 349,- @7

FRYTOWNICE NA SZAFCE ZAMYKANE), ELEKTRYCZNE

GRFRVG74A

GRFRBE77A

GRFRBE74A GRFRE74A2V
elektryczna elektryczna elektryczna elektryczna
400x730x(H)850 mm 400x730x(H)1180 mm 400x730x(H)850 mm 700x730x(H)850 mm
X 240x340x(H)215 mm 1x 310x430%(H)400 mm 2% 140x340x(H)210 mm 2% 240x340x(H)215 mm
121 141 71+71 121+121
1x A650006 X A777177 2x A650008 2x A650006
9 kw 15 kw 5,25 kW + 5,25 kW 9 kW +9 kw
9 kw 15 kw 10,5 kw 18 kw
400V 230V 400V 400V
53 kg 59 kg 58 kg 72 kg
oo S ol Sl -
10 439,- 11499, 15199,- 18039,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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FRYTOWNICE GAZOWE, STOLOWE

)

e

kod GRFRG74T GRFRG77T
typ gazowa gazowa
wymiary 400x730x(H)580 mm 700x730%(H)200 mm
wymiary zbiornika 250x340x(H)200 mm 250x340x(H)200 mm
pojemnos¢ zbiornika 9l 91+91
kosz 1x A660019 2x A660019
moc palnikow 7,5 kw 75 KW +7,5 kW
moc catkowita 75 kw 15 kw
waga 31kg 55 kg
CENA FABRYCZNA 27616~ 48578
CENA GRAFEN 9319, 13999,
FRYTOWNICE NA SZAFCE ZAMYKANE), GAZOWE
¥ —— [ rLE g
- :
$ I i
kod GRFRG74A GRFRG74A2V GRFRG77A
typ gazowa gazowa gazowa
wymiary 400x713x(H)1180 mm 400x713x(H)1180 mm 700x730%(H)1180 mm
wymiary zbiornika 1x 280x340x(H)300 mm 1x 140x340%(H)300 mm 1x 280x340x(H)300 mm
pojemnos¢ zbiornika 141 71+71 1+ 141
kosz 1x A770046 2x A770045 2x A770046
moc palnikow 12,5 kw 6,25 + 6,25 kKW 12,5 kW +12,5 kW
moc catkowita 12,5 kW 12,5 kw 25 kw
waga 57 kg 62 kg 97 kg
CENA FABRYCZNA " ™ " 530167
CENA GRAFEN 10 799,- 15 009,- 17 869,-
GRAFEN do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Zrealizuj swoja inwestycje

z Grafen

Doradcy i projektanci Grafen prowadza klienta przez kazdy etap
inwestycji - od projektu, przez konsultacje, az po montaz sprzetu.
Grafen skupia sie na innowacji, wsparciu i designie, dostosowujac
swoje dziatania do trendéw i specyfiki branzy.

JesteSmy ekspertami z obszaru HoReCa. Znamy potrzeby branzy,
wiemy, co i do kogo méwimy. Pracujemy ze $wiatowymi liderami
biznesu gastronomicznego, nieustannie poszerzamy nasze kompe-
tencje i doskonalimy know-how.

Innovation. Support. Design.
WE DO MORE - DAJEMY WIECE)

GRAFEN

ZESKANU) QR KOD
| SPRAWDZ
JAK DZIALAMY
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Ciagi kuchenne Domina Pro 700
Podgrzewacz do frytek

Asortyment podgrzewaczy do frytek obejmuje jeden

model w wersji stotowej.

Cechy:
+ Ttoczony i spawany zbiornik w rozmiarze GN 1/1, ze stali
nierdzewnej AISI 304.

+ Podwojne, perforowane dno z ociekaczem dla odprowadze-

nia nadmiaru oleju po smazeniu.

+ Ogrzewanie elektryczne ze wzmocnionymi, nierdzewnymi
grzatkami, umieszczonymi pod dnem zbiornika i elementy
grzewcze na podczerwien nad zbiornikiem.

Solidnos¢:
+ Blat roboczy 1.5 mm ze stali nierdzewnej AISI 304
+ Wodoodpornos¢ IPX5

Osiagi:
+ Podwojne grzanie - z gory i z dotu dla zachowania
jednorodnosci gotowania

Higiena:

+ Gtadka powierzchnia, ograniczona ilo$¢ $rub dla
zachowania ciagtej powierzchni

+ Wyjmowany, perforowany ociekacz, ktory mozna
my¢ w zmywarce

onserwacja:
+ Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie
do mediow
+ tatwyw demontazu panel przedni umozliwia
natychmiastowy dostep do komponentéw

kod GRSP74T
typ elektryczny
wymiary 400x730x(H)500 mm
wymiary zbiornika 310x510x(H)160 mm
moc elektryczna 1,35 kw
napiecie 230V
waga 23,5 kg
CENA FABRYCZNA 356 PR
CENA GRAFEN 4 839,-
GRAFEN do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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Ciagi kuchenne Domina Pro 700

Ptyty grillowe

Asortyment ptyt grillowych obejmuje wiele modeli z gtadka, ryflowana

lub mieszang powierzchnig, o roznej szerokosci modutu (potowa lub petna

szerokoS¢ modutu), wyposazonych w nagrzewanie gazowe lub elektryczne

i regulacje temperatury za pomoca termostatu lub termopary, wytacznie

w wersji monoblok (urzadzenia wolnostojace).

Cechy:

+ NOWOSC! Ptyta grillowa umieszczona 3 cm ponizej poziomu
blatu

+ Plyta grillowa o grubosci 15 mm, z zaokraglonymi naroznika-
mi, wykonana ze stali weglowej, polerowana lub chromowana.

+ Opcjonalny, tatwo wyjmowany, teflonowy korek utatwiajacy
czyszczenie i zrzut ttuszezu do nierdzewnej szuflady
0 pojemnosci 2 |

+ W modelach o szer. 70 cm mozliwo$¢ gotowania roznych pro-
duktéw dzigki niezaleznym elementom grzewczym (gaz/el.)

+ Ptyta chromowana pozwala na przyrzadzanie roznych
produktow bez ryzyka mieszania sie smakow i zapachow.
Umozliwia to gotowanie bez potrzeby czyszczenia ptyty
w ciggu dnia pracy

+ Ponadto chromowana powierzchnia emituje mniej ciepta,
€0 sprawia, Ze praca jest bardziej komfortowa i przyjazna
dla uzytkownika

Solidnos¢:

+ Blat roboczy 1,5 mm ze stali stal nierdzewnej AISI 304 18/10
+ Ptyta grillowa 15 mm gtadka lub chromowana

+ Dno ze stali nierdzewnej gwarantuje lepsza odpornos¢

+ Klasa wodoodpornosci IPX5

‘!‘\

Osiagi:

+ Jednorodno$¢ temperatury i precyzyjna kontrola termosta-
tyczna od 145 do 290 °C (wersje gazowe) i od 75 do 290 °C
(wersje elektryczne), umozliwia przygotowanie réwniez
delikatnych potraw

Higiena:

+ Nowe wspawane w blat ptyty dla zapewnienia maksimum
higieny

+ Nowa zdejmowana ostona przeciwbryzgowa (opcjonalna)
utatwiajaca czyszczenie

+ Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzigki niewielkiej liczbie
Srub

+ Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru
pod urzadzeniami

Konserwacja:

+ Nowy kominek bez $rub tatwy w demontazu

+ Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie do
mediow

+ tatwy w demontazu panel przedni umozliwia natychmiastowy
dostep do komponentéw

. \ £

kod A980178 A777094 A777097 A777099 A980164
Zdejmowana ostona  Zdejmowana ostona Korek telfonowy Skrobak dwustronny do  Szuflada do mycia
opis przeciwrozpryskowa — przeciwrozpryskowa do ptyt grillowych ~ ptyt grillowych gtadkich do GRFTBE/G
do modeli 400 mm  do modeli 700 mm i ryflowanych
cena 279,- 329, 659,- 199,- 289,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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PLYTY GRILLOWE STOLOWE, GAZOWE

{8 ’\ | { :’\ 1= é‘\ i —\
| | a

kod GRFTBG74TL GRFTBG74TLC GRFTBG74TR GRFTBG74TRC
ptyta gtadka gtadka chromowana ryflowana ryflowana chromowana
wymiary 400x730x(H)250 mm 400x730x(H)250 mm 400x730x(H)250 mm 400x730x(H)250 mm
wymiary ptyty 330x540 mm 330X540 mm 330%540 mm 330X540 mm
ilos¢ stref grzewczych X7 kw X7 kw X7 kW X7 kw
moc catkowita 7kw 7kw 7kW 7kw
waga 43kg 43kg 43 kg 43kg
CENA FABRYCZNA 15840 gy 25070 gy 206207 iy 270~ gy
CENA GRAFEN 6 349,- 8 459,- 6 949, 8 349,-

PLYTY GRILLOWE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE), GAZOWE

kod GRFTBG74AL GRFTBG74ALC GRFTBG74AR GRFTBG74ARC
ptyta gtadka gtadka chromowana ryflowana gtadka
wymiary 400x730x(H)850 mm 400x730x(H)850 mm 400x730x(H)850 mm 400x730x(H)850 mm
wymiary ptyty 330x540 mm 330x540 mm 330x540 mm 330x540 mm

ilosc stref grzewczych X7 kw X7 kw X7 kW X7 kW

moc catkowita 7kw 7kwW 7kw 7kw

waga 63 kg 63 kg 63 kg 63 kg

CENA FABRYCZNA 27156+ ¢ 66% 3276 29356 66% 35256~ 66%
CENA GRAFEN 9159,- 11 029,- 9 899,- 11889,

266 GRAFEN do cen nalezy doliczyc VAT 23%



PLYTY GRILLOWE STOLOWE, GAZOWE

e e i
GRFTBG77TL GRFTBG77TLC GRFTBG77TR GRFTBG77TRC GRFTBG77TLR GRFTBG77TLRC
gtadka gtadka ryflowana ryflowana 1/2 gtadka 1/2 gtadka
chromowana chromowana +1/2 ryflowana +1/2 ryflowana
chromowana
700x730 700x730 700x730 700x730 700x730 700x730
X(H)250 mm X(H)250 mm X(H)250 mm X(H)250 mm X(H)250 mm X(H)250 mm
630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm
2X7 kW 27 kW 27 kW 27 kW 27 kW 2X7 kW
14 kW 14 kW 14 kW 14 kW 14 kW 14 kW
75 kg 75 kg 75 kg 75 kg 75 kg 75 kg

10 519 12 529 1 2109

13 509 - 1 159 12 879

PLYTY GRILLOWE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE), GAZOWE

GRFTBG77AL GRFTBG77ALC GRFTBG77AR GRFTBG77ARC GRFTBG77ALR GRFTBG77ALRC
gtadka gtadka ryflowana ryflowana 1/2 gtadka 1/2 gtadka
chromowana chromowana +1/2 ryflowana +1/2 ryflowana
chromowana
700x730 700x730 700x730 700x730 700x730 700x730
X(H)850 mm X(H)850 mm X(H)850 mm x(H)850 mm x(H)850 mm x(H)850 mm
630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm
2x 7 kW 2x 7 kW 2x 7 kW 2% 7 kW 2% 7 kW 2x 7 kW
14 kW 14 kW 14 kW 14 kW 14 kW 14 kW
97 kg 97 kg 97 kg 97 kg 97 kg 97 kg
3640; -66% HPOAG; 104907 -66% 8280~ 35656 ¢ 5058;
12 279,- 15 149,- 13 549,- 16 269,- 13 369,- 15 519,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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PLYTY GRILLOWE STOLOWE, ELEKTRYCZNE

kod GRFTBEZ4TL GRFTBE74TLC GRFTBE74TR GRFTBE74TRC
ptyta gtadka gtadka chromowana ryflowana gtadka
wymiary 400x730x(H)250 mm 400X730x(H)250 mm 400x730x(H)250 mm 400x730x(H)250 mm
wymiary ptyty 330x540 mm 330x540 mm 330x540 mm 330x540 mm

ilos¢ stref grzewczych x5 kw x5 kw x5 kW x5 kw

moc catkowita 5kw 5kw 5kw 5 kw

napiecie 400V 400V 400V 400V

waga 63 kg 63 kg 63 kg 63 kg

CENA FABRYCZNA 198007 gy 24207 iy 210707 gy 253107 iy
CENA GRAFEN 6 669,~ 8229,- 7109,- 8 529,-

PEYTY GRILLOWE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE}J, ELEKTRYCZNE

V4

kod GRFTBE74AL GRFTBE74ALC GRFTBE74AR GRFTBE74ARC

ptyta gtadka gtadka chromowana ryflowana gtadka

wymiary 400x730x(H)850 mm 400x730x(H)850 mm 400x730x(H)850 mm 400x730x(H)850 mm

wymiary ptyty 330x540 mm 330x540 mm 330x540 mm 330x540 mm

ilosc stref grzewczych x5 kW x5 kw 1x 5 kw x5 kw

moc catkowita 5kw 5kw 5 kw 5kw

napiecie 400V 400V 400V 400V

waga 63 kg 63 kg 63 kg 63 kg

CENA FABRYCZNA 5320~ gy 29926 26860 gy 522807 gy

CENA GRAFEN 8539, 9 809,- 9 049,- 10 889,-
GRAFEN do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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PLYTY GRILLOWE STOLOWE, ELEKTRYCZNE

L em— (C— | e——
GRFTBE77TL GRFTBE77TLC GRFTBE77TR GRFTBE77TRC GRFTBE77TLR GRFTBE77TLRC
gtadka gtadka ryflowana ryflowana 1/2 gtadka 1/2 gtadka

chromowana chromowana +1/2 ryflowana +1/2 ryflowana
chromowana
700x730 700x730 700x730 700x730 700x730 700x730
X(H)250 mm X(H)250 mm X(H)250 mm X(H)250 mm X(H)250 mm X(H)250 mm
630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm
2x5 kw 2x5 kw 2x5 kw x5 kw 2x5 kW 2x 5 kw
10 kw 10 kw 10 kw 10 kw 10 kw 10 kw
400V 400V 400V 400V 400V 400V
75 kg 75 kg 75 kg 75 kg 75 kg 75 kg
28836~ 36640~ 32120+ 38600 3626~ 37320+
-66% -66% -66% -66% -66% -66%
9719,- 12 349, 10 829,- 13 009,- 10 349,- 12579,-

PEYTY GRILLOWE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE}J, ELEKTRYCZNE

GRFTBE77AL GRFTBE77ALC GRFTBE77AR GRFTBE77ARC GRFTBE77ALR GRFTBE77ALRC
gtadka gtadka ryflowana ryflowana 1/2 gtadka 1/2 gtadka
chromowana chromowana +1/2 ryflowana +1/2 ryflowana
chromowana
700x730 700x730 700x730 700x730 700x730 700x730
x(H)850 mm x(H)850 mm x(H)850 mm x(H)850 mm x(H)850 mm x(H)850 mm
630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm
2x5 kw 2x5 kw 2x5 kw 2x5 kw 2x5 kw 2% 5 kW
10 kw 10 kw 10 kw 10 kw 10 kw 10 kw
400V 400V 400V 400V 400V 400V
97 kg 97 kg 97 kg 97 kg 97 kg 97 kg
85620~ I 30 46930 49960~ 38366 46480
12 009,- 14 979, 13799,- 16 569, 12919, 15 639,-
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% 269
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Ciagi kuchenne Domina Pro 700
Grille z lawg wulkaniczna

Asortyment grilli wulkanicznych obejmuje

modele petno

lub potmodutowe wytacznie z ogrzewaniem gazowym, dostepne

jako monobloki (urzadzenia wolnostojace)

echy:
Ruszt dwustronny wykonany z zeliwa do opiekania
miesa i ryb
Wyjmowana szuflada na ttuszcz wykonana ze stali
nierdzewnej
Modele 80 cm posiadaja niezalezne elementy grzewcze
dla wigkszej elastycznosci

C

Solidnosé:

+ Blat roboczy 1,5 mm ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10
+ Dno ze stali nierdzewnej gwarantuje lepsza odpornos¢
+ Klasa wodoodpornosci IPX5

Osiagi:

+ Zeliwny, dwustronny grill do migsa i ryb

+ Zestaw do podnoszenia rusztéw dostepny jako wyposazenie
dodatkowe, pozwala na wigksze nachylenie i réznicowanie
temperatury gotowania

badz stotowe.

Higiena:

+ Ostona antybryzgowa z 3 stron zbiera caty ttuszcz
wytworzony w trakcie smazenia

+ Kamienie, dostepne jako akcesoria sa tatwe
w czyszezeniu, uwalniaja mniej zanieczyszczen

+ Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzieki niewielkiej
liczbie $rub

+ Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru
pod urzadzeniami

Konserwacja:

+ Nowy kominek bez $rub tatwy w demontazu

+ Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie
do medidw

+ tatwy w demontazu panel przedni umozliwia
natychmiastowy dostep do komponentéw

GRILLE Z LAWA WULKANICZNA STOLOWE | NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE) - GAZOWE

-

kod GRPLG74T GRPLG78T GRPLG74A GRPLG78A
wymiary 400x730x(H)250 mm 700x730%(H)250 mm 400x730x(H)850 mm 700x730x(H)850 mm
ruszt w ksztatcie V 1x 352x475 mm 2X 352x475 mm 1x 352x475 mm 2X 352x475 mm
moc palnikow 175 kW 2x75 kW 1X75 kW 2x75 kW
moc catkowita 75 kw 15 kw 75 kw 15 kw
waga 36 kg Th kg 55 kg 98 kg
CENA FABRYCZNA 23300~ iy 30507 gy 208307 iy 110
CENA GRAFEN 7 859,- 11149,- 9719,- 14 979,-
i i \/ o
kod ATTT1 A771142 ATTT143 A800100 A77T1140
Zestaw do unoszenia  Zestaw do unoszenia  Skrobak dwustronny Kamien lawowy Brykiet lawowy
rusztu w grillu rusztu w grillu do grilli lawowych 6 kg
lawowym lawowym
szer. 400 mm szer.700 mm
cena 309,- 349,- 199,- 199, 1119~
270 GRAFEN do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Ciagi kuchenne Domina Pro 700
Grille wodne

Linia grilli wodnych sktada sie z 2 modeli elektrycznych i gazowych,

dostepnych jako monobloki (urzadzenia wolnostojace)

Cechy: Higiena:
+ Ruszt dwustronny wykonany z zeliwa do opiekania + tatwiejsze czyszczenie dziki szufladzie, w ktdrej zbiera sie
migsa i ryb ttuszcz
+ Wyjmowana, wykonana ze stali nierdzewnej szuflada + Thuszcz kapie do wody, dlatego tatwo go usuna¢
po wypetnieniu woda generuje pare w trakcie gotowania + Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzieki niewielkiej
+ Woda zgromadzona ponizej elektrycznych grzatek liczbie Srub
pozwala na delikatne i jednorodne gotowanie + Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru
z zachowaniem aromatow i smakéw pod urzadzeniami

Modele o szerokosci 80 cm posiadaja niezalezne

reoal e Konserwacja:
elementy grzewcze dla wigkszej elastycznosci + Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie
Solidnos¢: do mediow
+ Blat roboczy 1.5 mm ze stali nierdzewnej AlSI 304 18/10 + tatwy w demontazu panel przedni umozliwia natychmiastowy
+ Solidny, zeliwny ruszt dostep do komponentéw

+ Dno ze stali nierdzewnej gwarantujace lepsza odpornos¢
+ Klasa wodoodpornosci IPX5

Osiagi:

+ Zeliwny, dwustronny grill do migsa i ryb

+ Ciepto wytwarzane przez elementy grzejne wytwarza pare,
ktora unosi sie w kierunku potraw na ruszcie, zapewniajac
delikatne i rownomierne gotowanie

szeroko$¢
800 mm

%

il
kod GRWGG74A @ GRWGE74A GRWGG78A GRWGE78A
typ gazowy elektryczny gazowy elektryczny
wymiary 400x730x(H)850 mm 400x730x(H)850 mm 800x730x(H)850 mm 800x730x(H)850 mm
wymiary rusztu 1x 352x475 mm 1x 352x475 mm 2% 352x475 mm 2% 352x475 mm
ilosc stref grzewczych 1% 8,5 kW X6 kW 2x 8,5 kW 2x 6 kW E
moc catkowita 8,5 kw 6 kW 17 kw 12 kw
napiecie 400V 400V
waga 50 kg 50 kg 82 kg 82 kg
CENA FABRYCZNA 29226~ ‘ 26446 ‘ 467228+ 2878 ‘
-66% -66% -66% -66%
CENA GRAFEN 10 079,- 8909,- 15 939,- 14 449,- @
kod A777143

Skrobak dwustronny do grilli lawowych \ [
cena 199, ' /

do cen nalezy doliczyé VAT 23% GRAFEN 271




Ciagi kuchenne Domina Pro 700
Urzadzenia do gotowania
makaronu i pierogow

Asortyment urzadzen do gotowania makaronu i pierogow obejmuje modele

z jednym lub dwoma zbiornikami o pojemnosci do 40 litrow, z nagrzewem

gazowym lub elektrycznym, dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace)

na szafce zamknigtej oraz z mozliwoscig podwieszenia.

Cechy:

+ Ttoczone zbiorniki ze stali kwasoodpornej AlSI 316

z zaokraglonymi naroznikami dla tatwiejszego czyszczenia
Opcjonalne koszyki wykonane ze stali nierdzewnej

AISI 04 18/10 z nienagrzewajaca sie raczka z tworzywa
Napetnianie zbiornika przy pomocy elektrycznie
uruchamianego zaworu

Wersja gazowa:

+ Palnik ze stali nierdzewnej z samostabilizujacym sie
ptomieniem

+ Temropara podtaczona do ptomienia kontrolnego

+ Zapalnik piezoelektryczny

Wersja elektryczna:

+ Grzatki wykonane ze wzmocnionej stali nierdzewnej,
4 poziomy mocy, temperatura kontrolowana przy
pomocy termostatu

Solidnos¢:

+ Blat roboczy 1,5 mm ze stali nierdzewnej AISI 304

+ Ttoczone i w catosci spawane zbiorniki

+ Dno ze stali nierdzewnej dla lepszej odpornosci

+ Klasa wodoodpornosci IPX5

Osiagi:

+ Wersja gazowa: wysokowydajne stalowe palniki poza
zbiornikiem

+ Wersja elektryczna: elementy grzewcze wewnatrz zbiornika
dla lepszej wydajnosci

Higiena:

+ Ttoczone krawedzie dla tatwiejszego czyszczenia

+ Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzieki niewielkiej
liczbie $rub

+ Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru
pod urzadzeniami

Konserwacja:

+ Nowy kominek bez $rub tatwy w demontazu

+ Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie
do mediow

+ tatwy w demontazu panel przedni umozliwia natychmiastowy
dostep do komponentéw natychmiastowy dostep
do komponentéw

Kosze O (T
kod A770049 B800003 B800004 B800005 B800006 B800007 A770050
wymiary 145x295 mm  165x145 mm 165x145 mm 95%295 mm 165x295 mm 300x325 mm 505x300 mm
wysokos¢ 230 mm 230 mm 230 mm 230 mm 230 mm 230 mm 230 mm
cena 359,- 309,- 309,- 349,- 409,- 619, 819,
kod A777109 A980117 A777199

Pokrywa do urzadzenia Pokrywa do urzadzenia .
do gotowania makaronu do gotowania makaronu Kratka podtrzymu;qca
R SO kosz do gotowania makaronu
i pierogow o szer. 400 mm i pierogow o szer. 700 mm
cena 199, 199, 109,-
272 GRAFEN do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



URZADZENIA DO GOTOWANIA MAKARONU I PIEROGOW WISZACE LUB NA SZAFCE, GAZOWE

$

kod GRCPG77T GRCPG74A GRCPG77A
model do podwieszenia na szafce na szafce

typ gazowe gazowe gazowe
wymiary 700x730x(H)580 mm 400x730x(H)850 mm 700x730x(H)850 mm
wymiary zbiornika 510x310x(H)300 mm 310x340x(H)300 mm 510x310x(H)300 mm
pojemnosc zbiornika 401 261 401

moc 13,3 kw 8,5 kw 13,3 kw

moc catkowita 13,3 kW 8,5 kW 13,3 kw

waga 60 kg 50 kg 60 kg

CENA FABRYCZNA i o 43136 -66%
CENA GRAFEN 14 259,- 11789,- 14 539,-

URZADZENIA DO GOTOWANIA MAKARONU | PIEROGOW, ELEKTRYCZNE

V4

kod GRCPE7TT GRCPE74A GRCPE77A

model do podwieszenia na szafce na szafce

typ elektryczne elektryczne elektryczne

wymiary 700x730x(H)580 mm 400x730x(H)850 mm 700x730x(H)850 mm

wymiary zbiornika 510x310x(H)300 mm 310x340%(H)300 mm 510x310x(H)300 mm

pojemnosc zbiornika 401 261 401

moc 9 kw 5,5 kw 9 kw

moc catkowita 9 kw 5,5 kw 9 kw

napiecie 400V 400V 400V

waga 50 kg 4k kg 58 kg

CENA FABRYCZNA ; 7 41220 t
-66% -66% -66%

CENA GRAFEN 13709,- 11909,- 13 889,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Ciagi kuchenne Domina Pro 700
Bemary

Asortyment bemarow obejmuje modele elektryczne dostepne
jako monobloki (urzadzenia wolnostojace) lub stotowe.

Cechy: Higiena:

+ Zbiornik ze stali nierdzewnej AISI304 ttoczony i spawany + Ttoczone krawedzie dla lepszego czyszczenia

+ Grzatki elektryczne wykonane z wzmocnionej stali + Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzigki niewielkiej
nierdzewnej, umieszczone pod dnem zbiornika liczbie $rub
i kontrolowane przez termostat + Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru
Sy pod urzadzeniami

Solidnosc:

+ Blat roboczy 1,5 mm ze stali nierdzewnej AISI 304 Konserwacja:

+ Ttoczone i w catosci spawane zbiorniki + Nowy kominek bez $rub tatwy w demontazu

+ Dno ze stali nierdzewnej dla lepszej odpornosci + Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie

+ Klasa wodoodpornosci IPX5 do mediow
N + tatwyw demontazu panel przedni umozliwia

Osiagi: natychmiastowy dostep do komponentéw

+ Temperatura kontrolowana za pomoca termostatu 0-90 °C

BEMARY STOLOWE | NA SZAFCE, ELEKTRYCZNE

kod GRBME74T GRBME78T GRBME74A GRBME78A
wymiary 400x730x(H)250 mm 800x730x(H)250 mm 400x730x(H)850 mm 800x730x(H)850 mm
wymiary zbiornika 310x510x(H)160 mm 630x510x(H)160 mm 310x510x(H)160 mm 630x510x(H)160 mm
fgl’gr’“m”k‘;sc GN1/1 GN2/1 GN1/1 GN2/1

moc elektryczna 1,5 kW 3kw 1,5 kw 3 kw

napiecie 230V 400V 230V 400V

waga 20 kg 30 kg 34 kg 50 kg

CENA FABRYCZNA 16530~ 21690, 20216, 27366

CENA GRAFEN 5569, &P 7309 & 6819, 9219,

274 GRAFEN do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Ciagi kuchenne Domina Pro 700
Patelnie przechylne

Asortyment patelni przechylnych obejmuje modele wolnostojace,

z ogrzewaniem gazowym lub elektrycznym.

Cechy:

Zbiornik patelni wykonany ze stali nierdzewnej AISI304 18/10

+ Zaokraglone narozniki zbiornika oraz specjalnie

wyprofilowana przednia czes¢ dla utatwienia wytadunku

i czyszczenia

Idealnie wywazona pokrywa ze stali nierdzewnej

iz mocnymi zawiasami ze stali AISI304

+ tatwe, manualne przechylanie patelni dzigki
ergonomicznemu uchwytowi z przodu urzadzenia

+ Kran do nalewania wody umieszczony z przodu urzadzenia

Wersja gazowa:

+ Palnik ze stali nierdzewnej, zawér gazowy z termopara
i regulacja temperatury za pomoca termostatu (75-300 °C)

+ Palniki gazowe umieszczone pod wanng, tworzace
7-rzedowy ptomien zapewniaja réwnomierne
rozprowadzenie ciepta

Ogrzewanie elektryczne:

+ Wzmocnione elementy grzejne ze stali nierdzewnej
umieszczone pod wanna, regulacja temperatury
za pomoca termostatu (75-300°C)

Solidnosé:

+ Blat roboczy 1,5 mm ze stali nierdzewnej AISI 304

+ Nowa konstrukcja patelni w catosci ze stali nierdzewnej
dla jeszcze wigkszej niezawodnosci i trwatosci urzadzenia

+ Dno ze stali nierdzewnej dla lepszej odpornosci

+ Klasa wodoodpornosci IPX5

Osiagi:
+ Temperatura kontrolowana przy pomocy termostatu

- 0d 90 do 320°C (wersja gazowa), od 50 do 300°C
(wersja elektryczna)

Higiena:
tatwe czyszczenie dzieki catkowitemu przechytowi

Srub

urzadzeniami

Konserwacja:
+ Nowy kominek bez $rub tatwy w demontazu

+ Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie do mediow

+ tatwy w demontazu panel przedni umozliwia
natychmiastowy dostep do komponentéw

Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzigki niewielkiej liczbie

Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru pod

kod GRBRG78A GRBRE78A é))d)s
typ gazowy elektryczny
wymiary 800x730x(H)850 mm 800x730x(H)850 mm
wymiary wanny 710x480x(H)150 mm 710x480x(H)150 mm
pojemnoS¢ wanny 50 50
moc palnikow 13,3 kW 9 kw
moc catkowita 13,3 kw 9 kw
napiecie - 400V
waga 113 kg 18 kg
CENA FABRYCZNA 65450 ‘ 648305 .
-66% -66%
CENA GRAFEN 22 079,- 21859,-
kod B700006 B700007 A7T7112 @
opis wktad do kotta 50 |, 1-czeSciowy  wktad do kotta 50 |, 2-czeSciowy  pokrywa kotta podwdjnie izolowana
wymiary 300x600x(H)40 mm 300X600x(H)40 mm
cena 4909,- 6519,- 2159,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Ciagi kuchenne Domina Pro 700

Kotty warzelne

Asortyment kottow warzelnych obejmuje modele o pojemnosci 100 [ lub 150 |,

z bezposrednim grzaniem gazowym lub elektrycznym.

Cechy:

+ Sciany zbiornika i ptaszcza kotta wykonane ze stali AISI304,
dno ze stali AISI316 dla lepszej odpornosci na korozje
Pokrywa ze stali AISI304 maksymalnie ogranicza starty ciepta
(opcjonalnie mozna zamowic podwdjnie izolowana pokrywe
dla jeszcze lepszej izolacji termicznej)

Obrotowy kran z ciepta i zimng woda umieszczony

na blacie roboczym

Grzanie posrednie wytwarzane przez pare pod niskim
ci$nieniem w ptaszczu wodnym réwnomiernie ogrzewa
powierzchnig w zbiorniku. Poziom wody w ptaszczu
widoczny na wizjerze na przednim panelu

Wersja gazowa:
+ Za pomoca palnikow rurowych wykonanych ze stali
nierdzewnej i samostabilizujgcego sie ptomienia
oraz regulacji temperatury przy uzyciu termostatu
+ Ptomien kontrolny z zabezpieczeniem w postaci termopary
+ Piezoelektryczne zapalanie ptomienia kontrolnego
+ Zawor bezpieczenstwa z cisnieniomierzem

Ogrzewanie elektryczne:

+ Zzanurzonymi w ptaszczu wodnym elementami grzejnymi
sterowanymi za pomocg 4-pozycyjnego selektora, ci$nienio-
mierz do automatycznego sterowania cisnieniem
w przestrzeniach urzadzenia, zawdr bezpieczeristwa
z ci$nieniomierzem.

Solidnos¢:

+ Blat roboczy 1,5 mm ze stali nierdzewnej AlSI 304

+ Dno zbiornika gtdwnego ze stali kwasooodpornej AlSI 316
+ Scianki zbiornika gtéwnego dla lepszej odpornosci

+ Klasa wodoodpornosci IPX5

Osiagi:
+ Termostatyczna kontrola temperatury pozwala
na delikatne gotowanie

Higiena:

+ Ttoczony, wodoszczelny blat bez dodatkowych potaczen

z zaokraglonymi naroznikami dla lepszego czyszczenia
Budowa zbiornika pozwala na idealne i szybkie czyszczenie
Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzigki niewielkiej liczbie
$rub

Konserwacja:

+ tatwy w demontazu panel przedni umozliwia natychmiasto-
wy dostep do komponentdw. Dzigki temu nie ma potrzeby
oprézniania zbiornika przed przegladem technicznym
Zawor spustowy dla usprawnienia zwyktego czyszczenia
Nowy komin bez $rub tatwy w demontazu

Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie

do medidw

kod GRPEG77501 GRPEE77501
typ gazowy elektryczny
wymiary 700x730x(H)850 mm 700x730x(H)850 mm
wymiary zbiornika (B400x420 mm (B400x420 mm
pojemnosc zbiornika 501 50 1
moc 12,5 kw 9 kw
napiecie - 400V
waga 91kg 93 kg
CENA FABRYCZNA sr400- @iy 86260~ gy
CENA GRAFEN 27 439,- 29 079,-
kod B700006 B700007 A777112
opis wktad do kotta 50 |, 1-czeSciowy wktad do kotta 50 |, 2-czeSciowy  pokrywa kotta podwojnie izolowana
wymiary 300x600x(H)40 mm 300X600x(H)40 mm
cena 4909,- 6519, 2159,-
276 GRAFEN do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Ciagi kuchenne Domina Pro 700
Blaty neutralne

Linia blatow neutralnych obejmuje 7 modeli w wersji stotowe] i 4 na podstawie z trzech stron
zamknietej. Dzigki roznym wymiarom w sposob elastyczny mozna dopasowac caty cigg grzewczy
do wymogow i potrzeb kazdej kuchni.

Oferte dodatkowo wzbogacaja 4 podstawy pod urzadzenia stotowe, ktore mozna wyposazyc

w opcjonalne drzwi skrzydtowe lub pare szuflad.

BLATY NEUTRALNE STOLOWE

ttoczony blat ze
stali nierdzewnej AISI 304 18/10
0 grubosci 1,5 mm

zaokraglone
krawedzie

idealne dopasowanie
do pozostatych

duza, wysuwana szuflada . .
modutéw serii

(wybrane modele)

kod GRN71T GRN705T GRN72T GRN74T
wymiary 100x730x(H)250 mm 150x730x(H)250 mm 200x730x(H)250 mm 400x730x(H)250 mm
waga 5kg 7kg 10 kg 18 kg

cena 1159,- 1269, 1709,- 1979,

kod GRN74TC GRN77T GRN77TC

model zszuflada zszuflad

wymiary 400x730x(H)250 mm 700x730x(H)250 mm 700x730x(H)250 mm @
szuflada TAK NIE TAK

waga 21kg 25 kg 28kg

cena 2509, 2349, 3049,

do cen nalezy doliczyé VAT 23% GRAFEN 277 ===



PODSTAWY

kod GRNSA72 GRNSA74 GRNSA77 GRNSA78
wymiary 200x640x(H)600 mm 400x595%(H)600 mm 700x595x(H)600 mm 800x595x(H)600 mm
waga 30 kg 34 kg 45 kg 48kg

cena 17719, 1999,- 1879, 2109,

PODSTAWY Z BLATEM NEUTRALNYM

&

kod GRN72AW GRN74A GRN74AC GRN77A GRN77AC
blat neutralny blat neutralny blat neutralny blat neutralny blat neutralny
model na podstawie na podstawie zszuflada na podstawie zszuflada
zkolumna wodna  z 3 stron zamknietej na podstawie 23 stron zamknietej na podstawie
23 stron zamknietej 23 stron zamknietej
wymiary 200x730x(H)850 mm  400x730x(H)850 mm  400x730x(H)850 mm  700x730x(H)850 mm  700x730x(H)850 mm
waga 3k kg 30 kg 3k kg 45 kg 48 kg
cena 4939,- 4219, 4939, 5239, 5749,-
PODSTAWA Z TYLNA WNEKA TECHNICZNA
EW!
kod GRNSA71 GRNSA711
wymiary 100x640x(H)600 mm 200x640x(H)600 mm
waga 8kg 10 kg
cena 1539, 2709,-
KOLUMNY WODNE
— L — L
kod A777125 A777126
kolumna wodna kolumna wodna
opis do modeli na podstawach do modeli nastawnych
do modeli N7zA i N77A do modeli N74, N77
cena 1509, 1509,
GRAFEN do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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SZUFLADY

kod A7771123 AT171124 A77171135 A7T1134
zestaw dwoch szuflad zestaw dwoch szuflad zestaw dwoch szuflad zestaw dwoch szuflad

opis GN 1/1 do podstawy GN 2/1do podstawy GN 1/1 do podstaw GN 2/1do podstaw

NSA74 NSA77 0 szer. 400 mm 0 szer.700 mm

wymiary 400x580%215/440 mm 700x580x215/440 mm 400x580%215/440 mm 700x580x215/440 mm

waga 15 kg 19,7 kg 15kg 19,7 kg

cena 1789,- 2159, 1749, 2109,

DRzWI

kod A77T7118 A777119
ois drzwi pojedyncze z uchwytem drzwi z uchwytem 1 szt. o szer. 350 mm
P do podstaw o szer. 400 mm do podstaw o szer. 700 mm
wymiary 400X580%215/440 mm 700X580%215/440 mm
waga 5kg 45kg
cena 639,- 1179,-
- > — - e F. —
e = o -
kod A777170 AT A777221 A777222
Drzwi pojedyncze  Drzwi dwuskrzydtowe Drzwi dwuskrzydtowe z uchwytem  Drzwi dwuskrzydtowe z uchwytem
z uchwytem z uchwytem do podstaw o szer. 700 mm. do podstaw o szer. 700 mm.
do podstaw do podstaw Prawe drzwi z uchwytem Lewe drzwi z uchwytem
0 szer. 400 mm 0 szer. 700 mm przesunigtym w lewo, przesunigtym w prawo,
do stosowania do stosowania umozliwiajgcym petne otwarcie  aby umozliwi¢ petne otwarcie
oois z prowadnicg boczng  z prowadnica boczng  frontu w przypadku obecnosci drzwi w przypadku obecnosci
P do szafki A777115 do szafki A777115 prawego panelu bocznego lewego panelu bocznego
A777129 lub A777128. Dzigki A777129 lub A777128. Dzigki
petnemu otwarciu gwarantowane petnemu otwarciu gwarantowane
jest réwniez zastosowanie jest rowniez zastosowanie
z prowadnica boczng do szafki  z prowadnicg boczng do szafki
ATT15. A7TT115. @
wersja prawy front lewy front
wymiary 390x440x(H)32 mm  390x440x(H)32 mm 2% 340x440x(H)32 mm 2X 340x440x(H)32 mm
waga 5kg 9kg 9kg 9kg
cena 659,- 1219,- 1219, 1219,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Ciagi kuchenne Domina Pro 700
Akcesoria

kod wymiary cena
A777179 Podstawka pod garnki 110 cm 4039, v
ATT1178 Podstawka pod garnki 140 cm 3789, i
A990136 Zestaw do montazu wspornikowego 2 belki + ptyta 1449, @
A990137 Zestaw do montazu wspornikowego 2 belki + ptyta 1519, e
A990138 Zestaw do montazu wspornikowego 2 belki + ptyta 1579,- (e
A990139 Zestaw do montazu wspornikowego 2 belki + ptyta 1609,- e
ATTION0 (Cczliﬁ; ‘;)I%cezggnlqekwnyi/é Eirea)wy do montazu tytem do siebie 700+700 339, it
A777115 Prowadnice boczne do podstawy 129,-
A770011 Potka GN 1/1do podstawy 199,-
AFC0003 Potka do piekarnika GN 1/1 ze stali nierdzewnej 530%325x(H)30 mm 269,
A777116 Zestaw grzatek do podstaw 0,8 kW 1859,
ATI17 Zestaw grzatek do podstaw 1,6 kW 2539,
AT77131 Zestaw dwoch kotek statych 409,
A777132 Kotko obrotowe z hamulcem ze stali nierdzewnej (1 szt.) (10 mm 699,-
A770107 Zestaw - nozka pojedyncza do zakotwienia 149,
A980118 Zestaw 4 nozek do montazu na cokole murowanym wys. 100 mm 619,-
A777136 Zestaw 4 nozek regulowanych 200-250 mm 619,-
A777040 Belka wspornikowa 180 cm 5829,
ATT7044 Belka wspornikowa 360 cm 7039,
A777160 Belka wspornikowa 180 cm 6 089,- e
ATT7161 Belka wspornikowa 250 cm 6439, el
A777162 Belka wspornikowa 290 cm 6939,- v
A777163 Belka wspornikowa 330cm 7129,- et
A777045 Belka wspornikowa poprzeczna, podtrzymujaca urzadzenie 79,
A990016 Stopa ze stali nierdzewnej do montazu wspornikowego 2259,
A777148 Element do montazu wspornikowego, do montazu obustronnego dt. 180 cm 6119,
ATTT 44 Element do montazu wspornikowego, do montazu obustronnego dt. 360 cm 6829,
A717153 Element do montazu wspornikowego, do montazu obustronnego dt. 360 cm 5509,
A777149 Element do montazu wspornikowego, do montazu przysciennego dt. 360 cm 6 479,
AT77164 Element do montazu wspornikowego, do montazu obustronnego dt. 210 cm 6369,- (e
A777165 Element do montazu wspornikowego, do montazu obustronnego dt. 250 cm 6 549,- ?@
A777166 Element do montazu wspornikowego, do montazu obustronnego dt. 290 cm 6739, e
A7T7167 Element do montazu wspornikowego, do montazu obustronnego dt. 330 cm 6909, e
ATIIT2 Element do montazu wspornikowego, do montazy przesciennego dt. 210 cm 5779, @
ATTT173 Element do montazu wspornikowego, do montazy przeSciennego dt. 210 cm 6199, i
ATT1174 Element do montazu wspornikowego, do montazy przesciennego dt.290 cm 6389,- {:@
ATTIN75 Element do montazu wspornikowego, do montazu przesciennego dt. 330 cm 4349, (i)
A990061 Zestaw do montazu wspornikowego - 2 belki + ptyta 1399,
A990065 Zestaw do montazu wspornikowego - 2 belki + ptyta 1589,
ATTN37 Panel skrajny, prawy 509,
A777138 Panel skrajny, lewy 509,-
A777086 Porecz do naczyh 400 mm 739,
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kod wymiary cena

A777087 Porecz do naczyn 700 mm 819,-
A777088 Porecz do naczyn 800 mm 829,
A777089 Porecz do naczyn 1100 mm 879,
A777090 Porecz do naczyn 1200 mm 989,-
A777091 Porecz do naczyn 1400 mm 1039,-
A777092 Porecz do naczyn 1500 mm 1089,-
A777029 Cokot zewnetrzny 400 mm 149,
A777030 Cokot zewnetrzny 700 mm 199,-
A777031 Cokot zewnetrzny 800 mm 199,-
A777032 Cokot zewnetrzny 1100 mm 199,-
A777033 Cokot zewnetrzny 1200 mm 259,
AT77034 Cokot zewnetrzny 1400 mm 309,
A777035 Cokot zewnetrzny 1500 mm 309,
AT77036 Cokot prawy dolny 199,-
A777037 Cokot lewy dolny 199,
A777073 Cokot boczny lewy/prawy do zestaw top + podstawa 259,-
AT77129 Zamkniecie wyspy - prawe 2059,
AT77139 Zamkniecie wyspy - lewe 2059,
A777128 Zamknigcie wyspy dwustronnej lewe/prawe 2869,

Ciagi kuchenne Domina Pro 700
Podstawy chtodnicze
pod urzadzenia stotowe

Linia obejmuje 4 modele o roznym wyposazeniu i wymiarach.

+ Chtodzenie statyczne + Kompatybilne z urzadzeniami stotowymi
+ Elektroniczny termostat + Stalowe ndzki regulowane od 150-200 mm
+ Zakres temp.: -2°C do +10°C + Catosc ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubosci 1,5 mm

+ Cyfrowy wyswietlacz

kod GRBR772C GRBR772P GRBR773C GRBR773P

wymiary 1200x700x(H)600 mm 1200x700x(H)600 mm 1600x700x(H)600 mm 1600x700x(H)600 mm @
typ 2 szuflady 2 drzwi 3 szuflady 3 drzwi

waga 30 kg 34 kg 45kg 48 kg

CENA FABRYCZNA #9807 iy 64240 so210- gy ol ..

CENA GRAFEN 24269, 21659, 27039,- 23969,

do cen nalezy doliczyé VAT 23% GRAFEN 281




Magistra Plus 700

kuchnie gazowe kuchnie elektryczne ptyty grzewcze
284 289 292

ptyty grillowe grille z lawa wulkaniczng grille wodne
299 304 305

kotty warzelne blaty neutralne
310 3N
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kuchnie ceramiczne
294

urzadzenia do gotowania
makaronu i pierogow
306

kuchnie indukcyjne
295

GRAFEN

frytownice
296

patelnie przechylne
309
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Ciagi kuchenne Magistra Plus 700

Kuchnie gazowe

Linia kuchni gazowych obejmuje modele z 2, 4 lub 6 palnikami,

dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace) lub stotowe.

Wyposazenie:

Palniki FLEX BURNERS o mocy 7 kW kazdy z podwdjnym
poziomym ptomieniem (jeden nad drugim).

Lepszy az 0 60% efekt grzania naczyn kuchennych dzieki
poziomym, réwnolegtym ptomieniom, w poréwnaniu do
poprzednich palnikéw.

Kazdy palnik wyposazony jest w pilota (ptomien kontrolny)
oraz termopare (zabezpieczenie, odcinajace doptyw gazu,
gdyby ptomien pilota zostat zgaszony co aktywnie wptywa na
bezpieczenstwo pracy)

Mozliwos¢ tatwej regulacji mocy palnikow w zakresie juz

od 1,5 kW do 7 kW, przy pomocy ergonomicznego pokretta.
Solidna i prosta konstrukcja palnika utatwiajaca jego szybkie
czyszczenie.

+ Konstrukcja rusztéw umozliwia stosowanie naczyn
kuchennych o ¢ juz od 110 mm

+ Maksymalna odlegtos¢ pomiedzy palnikami pozwala
na ustawienie duzych garnkéw (¢ 400 mm)

Konserwacja:

+ Ttoczony blat z zaokraglonymi krawedziami utatwia
czyszczenie

+ Konstrukcja palnika uniemozliwia dostanie sie wody
do jego $rodka

+ Pojedyncze ruszty zeliwne w rozmiarze 335x300 mm
dostosowanym do mycia w zmywarce

+ Blat ttoczony z jednego elementu, co gwarantuje

+ Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 0 grubosci 1 mm, szczelnosé
boczne sciany obudowy ze stali AISI 406
+ Zdejmowane palniki z niklowanego zeliwa i z mosieznymi
koronami, ze samostabilizujgcym sie ptomieniem
Akcesoria do kuchni gazowych
-F_a/. -F_a/' -F.a/'
</ i i ]
kod A777103 A777104 A777125 A777126 A7T127
e ptyta grillowa gtadka ptyta grillowa ryflowana  kolumna wodna kolumna wodna kolumna wodna
na jeden palnik na jeden palnik do G4F77XL do G2A77XL do G4SAT7XL
wymiary  300x600x(H)40 mm  300x600x(H)40 mm H=490 mm H=490 mm H=490 mm
waga 11kg 11kg
cena 1039,- 1279, 1509, 1509, 1509,
284 GRAFEN do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



palniki
FLEX
BURNERS

Palniki FLEX BURNERS
we wszystkich kuchniach gazowych

= -

11|} =

Palniki FLEX BURNERS o mocy 7 kW kazdy z podwéjnym gdyby ptomien pilota zostat zgaszony co aktywnie wptywa

poziomym ptomieniem (jeden nad drugim) na bezpieczeristwo pracy)

+ Lepszy az 0 60% efekt grzania naczyn kuchennych dzigki + Mozliwos¢ tatwej regulacji mocy palnikow w zakresie juz
poziomym, réwnolegtym ptomieniom, w poréwnaniu do od 1,5 kW do 7 kW, przy pomocy ergonomicznego pokretta

poprzednich palnikow Solidna i prosta konstrukeja palnika utatwiajaca jego
+ Kazdy palnik wyposazony w pilota (ptomieri kontrolny) szybkie czyszczenie
oraz termopare (zabezpieczenie, odcinajace doptyw gazu,

GRAFEN 285



KUCHNIE GAZOWE STOLOWE Z NOWYMI PALNIKAMI FLEX BURNERS O MOCY 7 KW KAZDY

palniki
FLEX
URNERS

\

kod GRMFB74TXS GRMFB74TXL GRMFB77TXS GRMFB77TXL GRMFB711TXS GRMFB711TXL
55 7 55 55 77 55 55 55 7707
T S B 1 R T e X
o W BE  BRE (BHe
55 7 55 55 7 7 55 55 55 7 7 7
wymiary 400x714x(H)250 mm 700x714x(H)250 mm 1100x714x(H)250 mm
moc palnikow 2x5,5 kW 2X7kw 4x 5,5 kW 4x 7 kW 6x 5,5 kW 6x 7 kW
moc catkowita 11 kwW 14 kW 22 kw 28 kw 33 kw 42 kw
waga 30 kg 30 kg 50 kg 50 kg 64 kg 64 kg
ENA FABRYCZNA 14516~ 14516~ 18516~ 18216~ 26756~ 26756
CENA GRAFEN 3969, 3879, 6519, 6369,- 9219, 9009,

KUCHNIE GAZOWE NOWYMI PALNIKAMI FLEX BURNERS O MOCY 5,5 KW | 7 KW KAZDY,
Z PIEKARNIKIEM GAZOWYM LUB ELEKTRYCZNYM - GN 2/1LUB GN 1/1

palniki
FLEX

BURNERS

kod GRMFB77FGXS GRMFB77FGXL GRMFB77FEXS GRMFB77FEXL ~ GRMFB77FEVXS ~ GRMFB77FEVXL
P 5P 1 5P [ P 5P 1
plnkon a2 <N < =<1 TR < <1 /N = <1 /N <
(a0 W WR o WE e (R
55 55 77 55 55 7 7 55 55 77
wymiary 700x714x(H)850 mm 700x714x(H)850 mm 700x714x(H)850 mm
wymiary piekarnika 560x630x(H)300 mm 560x630x(H)300 mm  560x370x(H)320 mm  560x370x(H)320 mm 560x630x(H)300 mm
moc palnikow 4x 5,5 kW 4x7kW 4x 5,5 kW 4X 7 kW 4x 5,5 kW 4 7kW
typ piekarnika gazowy - statyczny elektr. - konwekcyjny elektr. - statyczny
moc piekarnika 6 kW 6 kw 5,3 kW 2,6 kw 2,6 kw 5,3 kw
. gaz. 22 kw / gaz. 28 kW / gaz. 22 kW / gaz. 28 kw /
mog catkowtta gaz. 28 kW gaz. 34 kN elektr. 5,3 kW elektr. 2,6 kw elektr. 2,6 kw elektr. 5,3 kW
napiecie - 400V 230V 230V 400V
waga 90 kg 90 kg 91kg 83 kg 83 kg 91kg
CENA FABRYCZNA 35940 35540 41656+ 41650 4220 45226
CENA GRAFEN 12399 ¥ 12109 ¥ 14359- @Y 14039- G 14209-FY 13889
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KUCHNIE GAZOWE Z NOWYMI PALNIKAMI FLEX BURNERS O MOCY 5,5 KW 1 7 KW KAZDY
NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE)

¢

o

GRMFB74AXS GRMFB74AXL GRMFB77AXS GRMFB77AXL GRMFB711AXS GRMFB711AXL
55 7 st 5,‘5 "7 7‘ 5T5 STE 5,‘5 "7 "7 "7
43 £43 43 643 (A3t [EHIERE

e Bw HxE ek

55 7 55 55 77 55 55 55 77 7

400x714x(H)850 mm ~ 400x714x(H)850 mm ~ 700x714x(H)850 mm ~ 700x714x(H)850 mm  1100x714x(H)850 mm  1100x714x(H)850 mm

2% 5,5 kW 2X 7 kW 4x 5,5 kW 4x 7 kW 6x 5,5 kW 6x 7 kW
11 kw 14 kW 22 kw 28 kW 33 kw 52 kw
kg kg 62 kg 62 kg 88 kg 88 kg

17266~ 17266~ 247336 247336 31966~ 31966~
-66% -66% -66% -66% -66% -66%
5 949,- 5819,- 8389,- 8199, 10 999,- 10 749,-

KUCHNIE GAZOWE Z NOWYMI PALNIKAMI FLEX BURNERS O MOCY 7 KW KAZDY,
Z PIEKARNIKIEM GAZOWYM LUB ELEKTRYCZNYM - GN 2/1 LUB MAXI

¥ na wyposazeniu
1ruszt 757x584 mm

GRMFB711AFGXS GRMFB711AFGXL GRMFB711FGMXS GRMFB711FGMXL GRMFB711AFEXS GRMFB711AFEXL
55 55 55 707 7 55 55 55 707 7 55 55 55 707 7
e e e N < N < =< < R <<%
e W kNS Ebeb  [BOBSHS) (BN
55 55 55 707 7 55 55 55 77 7 55 55 55 77 7

1100x714x(H)850 mm 1100x714x(H)850 mm 1100x714x(H)850 mm
560x630%(H)300 mm 770x640x(H)360 mm 560x630x(H)300 mm
6x 5,5 kW 6x 7 kW 6x 5,5 kW 6x 7 kW 6x 5,5 kW 6x 7 kW
gazowy - statyczny gazowy - statyczny elektryczny - statyczny
6 kw 6 kw 8 kw 8 kw 53 kw 5,3 kw
gaz. 33 kW/ gaz. 42 kw/
gaz. 39 kw gaz. 48 kW gaz. 41 kw gaz. 50 kW elektr. 53 ki elekir. 53 ki
- - 400V 400V
125 kg 125 kg 15 kg 15 kg 128 kg 128 kg

@ @ @ @ @
16369,- ¥ 16 009, ¥ 17739, QP 17 339,- @ 17 609,- G 17219, P

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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ruszt zeliwny 335x300 mm
ptyta grzewcza 55 kW oddzielnie na kazdy palnik

palniki FLEX BURNERS

wszystkie palniki kazdy o mocy 7 kW

z pilotem, ptomien
pilota chroniony
przed zalaniem

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

0 grubo$ci 1 mm

idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw
serii

piekarnik

statyczny GN 2/1 stalowe, regulowane nozki

KUCHNIE GAZOWE Z NOWYMI PALNIKAMI FLEX BURNERS O MOCY 7 KW KAZDY,
Z PEYTA GRZEJNA | PIEKARNIKIEM GAZOWYM GN 2/1

kod GRMFB711MFG4XL
1 1
moce % I @
E)I?vbr;lkow @ @
7 7
wymiary 1100x714x(H)850 mm
wymiary piekarnika 560x630x(H)300 mm
moc palnikow 4x 7 kw
typ piekarnika gazowy - statyczny
moc piekarnika 6 kw
moc ptyty grzewczej 5,5 kw
moc catkowita 39,5 kw
waga 136 kg
CENA FABRYCZNA 52466 -66%
CENA GRAFEN 17 659,-

288 GRAFEN do cen nalezy doliczyé VAT 23%



Ciagi kuchenne Magistra Plus 700
Kuchnie elektryczne

Linia kuchni elektrycznych obejmuje modele z 2, 4 lub 6 ptytami okragtymi
badz kwadratowymi standardowymi lub wpuszczanymi w blat, dostepne jako
monobloki (urzadzenia wolnostojace) a takze stotowe.

Monoblok: na podstawie z 3 stron zamknietej lub z Prosta obstuga:

piekarnikiem elektrycznym statycznym GN 2/1 lub kon- - Lampki kontrolne wskazujace dziatanie kaidej ptyty

wekcyjnym GN 1/1. + Nowoczesne, ergonomiczne pokretta w gornej czesci
panelu przedniego

Wersja stotowa: moze by¢ umieszczona na szafce .+ Latwoéé montaiu wszystkich elementow z przodu

Wyposazenie: Konserwacja:

+ Zaokraglone narozniki oraz formowane wgtebienia
pozwalaj3 na gromadzenie sie cieczy, zapobiegaja jej
wyptywowi i utatwiaja czyszczenie kuchni

+ Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubo$ci 1 mm,
boczne $ciany obudowy ze stali AISI 406

+ Szybko nagrzewajace sie zeliwne ptyty grzejne z zabezpie-
czeniem przed przegrzaniem (@ 145/220 mm, 220x220 mm,
300%300 mm)

+ Elementy grzejne o mocy 1,5 kW lub 2,6 kW z 7-pozycyjnym
termostatem zapewniajacym optymalne sterowanie moca

+ Wodoszczelne mocowanie ptyt grzejnych do blatu kuchni

KUCHNIE ELEKTRYCZNE STOLOWE

kod GRMPR74T GRMPQ74T GRMPQ77T
2,6 2,6 216 1]5 Zié 216 @
moce
m bo (1]
99 TF
15 2,6 15 26 26 26
wymiary 400x714x(H)250 mm 400x714x(H)250 mm 700x714x(H)250 mm 700x714x(H)250 mm
wymiary ptyt X 9145 + 1x 220 mm 2% 220x220 mm 2X @145 + 2x 6220 mm 4x 220x220 mm E
moc ptyt 1% 1,5 KW +1x 2,6 kW 2x 2,6 kW 2x 1,5 kW +2x 2,6 kW 4x 2,6 kW
moc catkowita 41kw 5,2 kW 8,2 kw 10,4 kW
napiecie 400V 400V 400V 400V
waga 20 kg 27kg 40 kg 49 kg
CENA FABRYCZNA 60 750 oy 158307 iy 30:930;- @
CENA GRAFEN 3859,- 5979,- 5329,- 10 429,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% GRAFEN 289



KUCHNIE ELEKTRYCZNE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE)

kod GRMPR74A GRMPR77A GRMPQ74A GRMPQR74A

2,6 26 15 2,6 2,5
moce
piyt
(kw)

15 15 26 2,6 2,5
wymiary 400x714x(H)850 mm 700x714x(H)850 mm 400x714x(H)850 mm 400x714x(H)850 mm
wymiary ptyt 1X @145 + 1 $220 mm 2X @145 + 2x $220 mm 2x 220x220 mm 2x300x300 mm
moc ptyt 1% 1,5 kW + 1x 2,6 kW 2% 1,5 kW +2x 2,6 kKW 2x 2,6 kW 2x 2,5 kW
moc catkowita 41 kW 8,2 kw 5,2 kW 5 kw
napiecie 400V 400V 400V 400V
waga 35 kg 60 kg 45 kg 58 kg
CENA FABRYCZNA 163767 22480~ o - 247886~ -
CENA GRAFEN 5519,- 7579, 7509,- 8389,

KUCHNIE ELEKTRYCZNE Z PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM - GN 2/1

kod GRMPR77FE GRMPQ77FE

26 15 26 2,6
moce
piyt
(kw)

15 26 26 26
wymiary 700x714x(H)850 mm 700x714x(H)850 mm
wymiary piekarnika 560x630x(H)300 mm 560x630x(H)300 mm
wymiary ptyt 2X 9145 + 2x $220 mm 4x220x220 mm
moc piyt 21,5 KW +2x 2,6 kW 4x2,6 kW
typ piekarnika elektryczny - statyczny elektryczny - statyczny
moc piekarnika 5,3 kw 5,3 kw
moc catkowita 13,5 kW 15,7 kW
napiecie 400V 400V
waga 90 kg 99 kg
CENA FABRYCZNA se70- gy 507007 gy
CENA GRAFEN 13 079,- 17 099,-
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KUCHNIE ELEKTRYCZNE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE)

GRMPQR77A

GRMPR711A GRMPQ711A
T ik soo T
" b 70? )
700x714x(H)850 mm 700x714x(H)850 mm 1100x714x(H)850 mm 1100x714x(H)850 mm
4x220x220 mm 4x300x300 mm 3X 9145 + 3x $220 mm 6x 220x220 mm
4x2,6 kW 4x 2,5 kW 3x1,5 kW + 3x 2,6 kW 6x 2,6 kW
10,4 kW 10 kw 12,3 kw 15,6 kW
400V 400V 400V 400V
69 kg 93 kg 136 kg 136 kg
— o R -
12 059, 13 509,- 9569,- 16 579,-

KUCHNIE ELEKTRYCZNE Z PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM - GN 2/1 LUB GN 1/1

GRMPQR77FE

GRMPQR77FEV

GRMPQ711FE

25

-

.
s

25 25

T
ne

25

26 26

L1
L1

2,6

|

2,5 26 26 26
700x714x(H)850 mm 700x714x(H)850 mm 1100x714x(H)850 mm
560x630x(H)300 mm 560x370x(H)320 mm 560x370x(H)300 mm
4x 300x300 mm 4x300x300 mm 6x 220x220 mm
4x 2,5 kW 4x 2,5 kW 6X 2,6 kW
elektryczny - statyczny elektryczny - konwekcyjny elektryczny - statyczny
5,3 kw 2,6 kw 5,3 kW
15,3 kw 12,6 kW 20,9 kw
400V 400V 400V
125 kg 117 kg 140 kg
S5766r -66% i -66% 638567 -66%
18 799,- 16 749,- 21529,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Ciagi kuchenne Magistra Plus 700
Ptyty grzewcze

Linia ptyt grzewczych obejmuje 6 modeli: 2 modele stotowe, 2 modele na szafce
i 2 modele z piekarnikiem - w wersji gazowej lub elektrycznej

Wyposazenie:
+ Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm,

boczne sciany obudowy ze stali AISI 406

Wersja gazowa:

Ptyta grzewcza duzej mocy o powierzchni 40 dm2 wykonana
z zeliwa - grubosc 10 mm

+ Tempertura 500°C w centrum ptyty, malejaca w kierunku

krawedzi do ok. 200°C

+ Wyjmowany centralny pierscien w wersjach gazowych

Nierdzewny palnik umieszczony pod centralnym pierscieniem

+ Piezoelektryczny zapton oraz termopara do regulacji

temperatury

+ Piekarnik gazowy GN 2/1 statyczny

Wersja elektryczna:

Ptyta grzewcza ze stali weglowej o grubosci 15 mm

+ 4 strefy grzewcze, kazda o mocy 2,25 kW

Niezalezne sterowanie kazda stref3 grzewcza

+ Tempertura 450°C w centrum ptyty, malejaca w kierunku

krawedzi do ok. 200°C

+ Piekarnik elektryczny GN 2/1 statyczny

Konserwacja:

Zaokraglone narozniki oraz formowane wgtebienia pozwalaja
na gromadzenie sie cieczy, zapobiegaja jej wyptywowi
i utatwiaja czyszczenie kuchenki
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PLYTY GRZEWCZE GAZOWE

kod GRMTPG77T GRMTPG77A GRMTPG77FG
typ ptyty gazowa gazowa gazowa
wymiary 700x714x(H)250 mm 700x714x(H)850 mm 700x714x(H)850 mm
wymiary piekarnika - - 560x630x(H)300 mm
moc ptyty X9 kw 1x 9 kW X9 kW

typ piekarnika - - gazowy - statyczny
moc piekarnika - - 6 kw

moc catkowita 9 kw 9 kw 15 kw

waga 68 kg 83 kg 116 kg

CENA FABRYCZNA 2010 iy 26316~ bihh ;o
CENA GRAFEN 7089,- 9 549,- 13 339,-

PLYTY GRZEWCZE ELEKTRYCZNE

kod GRMTPE77T GRMTPE77A GRMTPE77FE

typ ptyty elektryczna elektryczna elektryczna

wymiary 700x714x(H)250 mm 700x714x(H)850 mm 700x714x(H)850 mm

wymiary piekarnika - - 560x630x(H)300 mm E
moc ptyty 4x 2,25 kW 4x 2,25 kW 4x 2,25 kW

typ piekarnika - - elektryczny - statyczny

moc piekarnika - - 5,3 kw

napiecie 400V 400V 400V

moc catkowita 9 kw 9 kw 14,3 kW @
waga 69 kg 84 kg 17 kg

CENA FABRYCZNA 2600~ oy 32007 oy 454007 iy

CENA GRAFEN 9309, 11529,- 15 299,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Ciagi kuchenne Magistra Plus 700
Kuchnie ceramiczne

Linia kuchni ceramicznych obejmuje modele z 2 lub 4 stanowiskami grzewczymi,
dostepne jako stotowe oraz model z 4 stanowiskami i piekarnikiem elektrycznym

statycznym.
Monoblok: na podstawie z 3 stron zamknigtej Prosta obstuga:
lub z piekarnikiem elektrycznym GN 2/1 + Grzanie proporcjonalne do powierzchni garnka

+ Lampki kontrolne wskazujace dziatanie kazdego pola
+ Nowoczesne, ergonomiczne pokretta w gérnej czesci
panelu przedniego

Wersja stotowa: moze by¢ umieszczona na szafce

Wyposazenie: . ) + katwo$¢ montazu wszystkich elementéw z przodu
+ Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubo$ci 1 mm,
boczne $ciany obudowy ze stali AlSI 406 Konserwacja:
+ Szybko nagrzewajace sig ceramiczne piyty grzejne + Zaokraglone narozniki oraz formowane wgtebienia
z zabezpieczeniem przed przegrzaniem pozwalaj3 na gromadzenie sie cieczy, zapobiegaja jej
+ Elementy grzejne o mocy 1,8 kW i 2,5 kW sterowane wyptywowi i utatwiaja czyszczenie kuchni
termostatem

Wodoszczelne mocowanie ptyt grzejnych do blatu kuchni

KUCHNIE CERAMICZNE

&

kod GRMVC74T GRMVC77T GRMVC74A GRMVC77A GRMVC77FE

wymiary 400x714x(H)250 mm  700x714x(H)250 mm  400x714x(H)850 mm ~ 700x714x(H)850 mm  700x714x(H)850 mm

wymiary piekarnika - - - - 560x630%(H)300 mm
1% 1,8 kW + X 1,8 kW + 1% 1,8 kW + 2X1,8 kW + 2X1,8 kW +

moc plyty X 2,5 kW 22,5 kW 1% 2,5 kW 22,5 kW 22,5 kW

typ piekarnika - - - - elektryczny statyczny

moc piekarnika - - - - 53 kW

moc catkowita 43 kW 8,6 kW 43 kW 8,6 kW 13,9 kW

napiecie 400V 400V 400V 400V 400V

waga 27kg 49 kg 53 kg 76 kg 99 kg

CENA FABRYCZNA 155707 9 32:060 20540 33666~ 49940 g,

CENA GRAFEN 6 749,- 11059, 6919,- 11349, 16 559,-
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Ciagi kuchenne Magistra Plus 700
Kuchnie indukcyjne

Linia kuchni indukcyjnych obejmuje 3 modele na podstawie z trzech stron zamknietej,
w tym 1typu WOK

Monoblok: na podstawie z 3 stron zamknietej

Wyposazenie:

Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm,

boczne Sciany obudowy ze stali AlSI 406

Szybko nagrzewajace sie indukcyjne ptyty grzejne z zabezpie-

czeniem przed przegrzaniem

Elementy grzejne o mocy 3,5 kW sterowane termostatem

zapewniajacym optymalne sterowanie moca

Automatyczne zataczanie ptyty po ustawieniu naczynia

z dnem ferromagnetycznym

KUCHNIE INDUKCY)NE

Prosta obstuga:
+ Grzanie proporcjonalne do powierzchni garnka
+ Lampki kontrolne wskazujace dziatanie kazdej ptyty

panelu przedniego

Konserwacja:

+ Nowoczesne, ergonomiczne pokretta w gornej czesci

+ tatwos¢ montazu wszystkich elementéw z przodu

+ Zaokraglone narozniki oraz formowane wgtebienia

pozwalaja na gromadzenie sie cieczy, zapobiegaja jej

wyptywowi i utatwiaja czyszczenie kuchni

Wodoszczelne mocowanie ptyt grzejnych do blatu kuchni

kod GRMIN74T-M1 GRMIN77T-M1 GRMIN74A-M1 GRMIN77A-M1

‘240‘ ‘240‘ ‘240‘ ‘240‘ ‘240‘ ‘240‘
gﬂ;?r%ukcyjnej < < < <
wymiary 400x714x(H)250 mm 700x714x(H)250 mm 400x714x(H)850 mm 700x714x(H)850 mm
moc ptyt 2x3,5 kw 4x 3,5 kw 2x 3,5 kw 4x 3,5 kw
moc catkowita 7kw 14 kw 7kw 14 kW
napiecie 400V 400V 400V 400V
waga 33kg 56 kg 53 kg 76 kg
CENA FABRYCZNA 838167 132:0607 87:9507 138056
CENA GRAFEN 28 899,- 45 859,- 29 659,- 46 539,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

295

3
o
o




Ciagi kuchenne Magistra Plus 700

Frytownice

Asortyment frytownic obejmuje modele z jedng lub dwiema komorami, z nagrzewem
gazowym lub elektrycznym, z palnikami wewnetrznymi i elektromechaniczng regulacja
temperatury, dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace) lub stotowe.

Wyposazenie:

Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubo$ci 1 mm,
boczne $ciany obudowy ze stali AISI 406

Komory ze stali nierdzewnej gteboko ttoczonej AISI 304

o szerokim promieniu, umozliwiajacym tatwe czyszczenie
i maksymalna higiene

Ciagte spoiny komér (bez szczotkowania), co zapewnia
wytrzymate taczenie

Wszystkie modele wyposazone w termostat bezpieczerstwa
Duza ,strefa zimna“, pozwalajaca utrzymac niezmieniona
jakos¢ oleju przez dtuzszy czas i zapewniajaca tatwiejsze
usuwanie pozostatosci po smazeniu

FRYTOWNICE STOLOWE - ELEKTRYCZNE

Modele gazowe:

Palnik gazowy z ptomieniem poziomym, regulacja

w zakresie od 90°do 190°C, z zaworem bezpieczefistwa
i termopara

Piezoelektryczny zapalacz

Modele elektryczne:

+ Nagrzewanie elektryczne za pomoca elementu grzejnego
ze stali nierdzewnej AISI 304 znajdujacego sie wewnatrz
urzadzenia, obracanego o 90°, co umozliwia doktadne
mycie komory frytownicy

Modele monoblok z szafka:
+ Kulowy zawdr spustowy oraz pojemnik na olej, 1 sztuka
na urzadzenie

kod GRMFRG74T GRMFRE74T GRMFRE74T2V GRMFRG77T GRMFRE77T
typ elektryczna elektryczna elektryczna elektryczna elektryczna
wymiary 400x714x580 400x714x(H)250 mm ~ 400x714x(H)250 mm  700x714x580 mm  700x714x(H)250 mm

. _— 250%340x 280x340x 2x 140x340x 2x 250x340x 2x 280x340x
LY A (H)200 mm (H)200 mm (H)200 mm (H)200 mm (H)200 mm
poj. zbiornika 9l 121 6l+61l 91+91 121+121
kosz 1x A660019 1x A777058 2x A777057 2x A660019 2x A777058
moc catkowita 7,5 kw 9 kw 10,5 kW 10,5 kw 18 kW
napiecie 400V 400V 400V 400V 400V
waga 31kg 30 kg 35 kg 55 kg 53 kg
CENA FABRYCZNA 241G 21666~ 28556~ ‘ 36236~ ‘ 38166~

-66% -66% -66% -66%
CENA GRAFEN 8329, 7299,- 9619,- 12 489,- 12 839,-
Akcesoria do frytownic
stotowych - elektrycznych
kod A777057 A777058 @ GRMSP74T
opis Kosz 1/2 Kosz 1/1 Podgrzewacz do frytek
wymiary 120x295x(H)120 mm 260x295x120 mm 400x714x250 mm
cena 309,- 289, 4 469,
GRAFEN do cen nalezy doliczyc VAT 23%
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FRYTOWNICE Z SZAFKA - ELEKTRYCZNE

kod GRMFRE74A GRMFRE74A2V GRMFRE77A

typ elektryczna elektryczna elektryczna
wymiary 400x714x(H)850 mm 400x714x(H)850 mm 700x714x(H)850 mm
wymiary zbiornika 280x340x(H)240 mm 2X 140x340x(H)240 mm 2x 280x340x(H)240 mm
poj. zbiornika 131 71471 131+131

kosz 1x A770046 2x A777057 2x A770046

moc catkowita 9 kw 10,5 kW 18 kW
napiecie 400V 400V 400V

waga 53 kg 58 kg 72kg

CENA FABRYCZNA ™™ ™™ ™,
CENA GRAFEN 9329,- 13 579,- 16 129,-

FRYTOWNICE Z SZAFKA - GAZOWE

kod GRMFRG74A GRMFRG74A2V GRMFRG77A
typ gazowa gazowa gazowa
wymiary 400x714x(H)850 mm 400x714x(H)850 mm 700x714(H)850 mm (o))
wysokos¢ z rantem 1180 mm 1180 mm 1180 mm
wymiary zbiornika 280x340x(H)300 mm 2% 140x340x(H)300 mm 2% 280x340x(H)300 mm
poj. zbiornika 141 71471 141 +14]
kosz 1x A770046 2x A770045 2x A770046
moc catkowita 12,5 kW 12,5 kW 25 kw E
waga 57 kg 62 kg 97 kg
CENA FABRYCZNA ™ oo o o
CENA GRAFEN 9 679,- 13 049,- 15 989,-
Akcesoria do frytownic
monoblok - gazowych e @
kod A770045 A770046 A777133 GRMSP74T @
opis Kosz 1/2 Kosz 1/1 Pojemnik na olej Podgrzewacz do frytek
wymiary 120x295x(H)120 mm 260x295x(H)120 mm 310x610x(H)120 mm 400x714x250 mm
cena 309,- 319, 409,- 4 469,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Ciagi kuchenne Magistra Plus 700
Ptyty grillowe

Asortyment ptyt grillowych obejmuje wiele modeli z gtadka, ryflowang badz mieszang
powierzchnia, o roznej szerokosci modutu (potowa lub petna szerokosé¢ modutu),
wyposazonych w nagrzewanie gazowe lub elektryczne i regulacje temperatury

za pomoca termostatu lub termopary.

Monoblok: na otwartej szafce, mozliwos¢ dokupienia + Rozne opcje grillowania dzieki niezaleznej regulacji stero-

drzwi skrzydtowych lub szuflad wania grzania: modele o petnej szeroko$ci wyposazone s3
w dwie niezalezne strefy grzewcze, co pozwala na bardziej

Wersja stotowa: moze by¢ umieszczona na szafce wydajne wykorzystanie urzadzenia

Wyposazeme

Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm,
boczne Sciany obudowy ze stali AlSI 406

+ Spawany rant ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci
3 mm, zabezpieczajacy przed pryskaniem

+ Plyta o grubosci 15 mm wykonana z migkkiej stali, z lekkim
nachyleniem, co utatwia czyszczenie i zbieranie ttuszczu
do wyjmowanej szuflady

+ Szuflada ze stali nierdzewnej o maksymalnej pojemnosci
2 litrow

+ Ogrzewanie gazowe za pomocg palnikow ze stali nierdzewnej,
ze samostabilizujacym sie ptomieniem

Prosta obs{uga i konserwacja:
+ Plyta grzejna z zaokraglonymi naroznikami z przodu, lekko
nachylona, co utatwia czyszczenie

+ Automatyczne zapalanie za pomoca ptomienia kontrolnego
i przycisku piezoelektrycznego, zaworu bezpieczefistwa
i termopary

« Zakres temperatur: 170° - 300°C

3
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PLYTY GRILLOWE STOLOWE - GAZOWE

kod GRMFTG74TL GRMFTG74TR GRMFTG74TLC GRMFTG77TL

typ gazowa gazowa gazowa gazowa

ptyta gtadka ryflowana gtadka chromowana gtadka

wymiary 400x714x(H)250 mm 400x714x(H)250 mm 400x714x(H)250 mm 700x714x(H)250 mm

wymiary ptyty 350x570 mm 350x570 mm 350x570 mm 650570 mm

ilosc stref grzewczych 1 1 1 2

moc catkowita 5,5 kW 5,5 kW 5,5 kW 11 kW

waga 43kg 43kg 43kg 75 kg
168567

CENA FABRYCZNA ™ "™ o ol o

CENA GRAFEN 5669, 6219, 7549,- 9399,

PLYTY GRILLOWE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE) - GAZOWE

kod GRMFTG74AL GRMFTG74ALC GRMFTG74AR GRMFTG77AL
typ gazowa gazowa gazowa gazowa
ptyta gtadka gtadka chromowana ryflowana gtadka
wymiary 400x714x(H)850 mm 400x714x(H)850 mm 400x714x(H)850 mm 700x714x(H)850 mm
wymiary ptyty 350570 mm 350x570 mm 350x570 mm 650x570 mm
ilos¢ stref grzewczych 1 1 1 2
moc catkowita 5,5 kW 5,5 kw 5,5 kw 11 kw
waga 63 kg 63 kg 63 kg 97 kg
CENA FABRYCZNA 24275 20240+ 262267~ 325267~
-66% -66% -66% -66%
CENA GRAFEN 8189, 9 859,- 8 839,- 10 959,-
GRAFEN do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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PLYTY GRILLOWE STOLOWE - GAZOWE

GRMFTG77TLC GRMFTG77TR GRMFTG77TLR GRMFTG77TLRC
gazowa gazowa gazowa gazowa
gtadka chromowana ryflowana 1/2 gtadka + 1/2 ryflowana n glag: fo:nl)/vi;zgowana
700x714x(H)250 mm 700x714x(H)250 mm 700x714x(H)250 mm 700x714x(H)250 mm
650x570 mm 650x570 mm 650570 mm 650x570 mm
2 2 2 2
11 kw 11kw 11 kw 11 kw
75 kg 75 kg 75 kg 75 kg
. (6% o -66% 6% jates
11199,- 10 039,- 9 979,- 11509,-

PLYTY GRILLOWE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE) - GAZOWE

GRMFTG77ALC GRMFTG77AR GRMFTG77ALR GRMFTG77ALRC
gazowa gazowa gazowa gazowa
gtadka chromowana ryflowana . 11//2 Zriﬁc?ml/(:na 112 gkagﬁfoaw y\f,arﬁgowana
700x714x(H)850 mm 700x714x(H)850 mm 700x714x(H)850 mm 700x714x(H)850 mm
650x570 mm 650x570 mm 650x570 mm 650x570 mm
2 2 2 2
1M kw 1Mkw 1 kW 1M kW
97 kg 97 kg 97 kg 97 kg
-66% -66% -66% -66%
13519, 12 099,- 11949,- 13 859,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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PLYTY GRILLOWE STOLOWE - ELEKTRYCZNE

kod GRMFTE74TL GRMFTE74TR GRMFTE74TLC GRMFTE77TL
typ elektryczna elektryczna elektryczna elektryczna
ptyta gtadka ryflowana gtadka chromowana gtadka
wymiary 400x714x(H)250 mm 400x714x(H)250 mm 400x714x(H)250 mm 700x714x(H)250 mm
wymiary ptyty 350x570 mm 350x570 mm 350%570 mm 650%570 mm
ilos¢ stref grzewczych 1 1 1 2

moc catkowita 4 kw 4 kw 4 kw 8 kw
napiecie 400V 400V 400V 400V

waga 43kg 43kg 43 kg 75 kg

CENA FABRYCZNA 77107 gy 18820~ gy 21800~ gy 250
CENA GRAFEN 5969, 6339, 7 349,- 8 679,-

PEYTY GRILLOWE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE) - ELEKTRYCZNE

kod GRMFTE74AL GRMFTE74ALC GRMFTE74AR GRMFTE77AL

typ elektryczna elektryczna elektryczna elektryczna

ptyta gtadka gtadka chromowana ryflowana gtadka

wymiary 400x714x(H)850 mm 400x714x(H)850 mm 400x714x(H)850 mm 700x714x(H)850 mm

wymiary ptyty 350x570 mm 350x570 mm 350x570 mm 650x570 mm

ilos¢ stref 1 1 1 )

grzewczych

moc catkowita 4 kw 4 kw 4 kw 8 kw

napiecie 400V 400V 400V 400V

waga 63 kg 63 kg 63 kg 97 kg
22640 26956~ 247020 31826~

CENA FABRYCZNA " o N o 7

CENA GRAFEN 7629,- 8779, 8 089,- 10 729,-

GRAFEN do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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PLYTY GRILLOWE STOLOWE - ELEKTRYCZNE

GRMFTE77TLC GRMFTE77TR GRMFTE77TLR GRMFTE77TLRC
elektryczna elektryczna elektryczna elektryczna
gtadka chromowana ryflowana 1/2 gtadka + 1/2 ryflowana 12 g{ag: fo:nyvi;rﬂowana
700x714x(H)250 mm 700x714x(H)250 mm 700x714x(H)250 mm 700x714x(H)250 mm
650x570 mm 650x570 mm 650570 mm 650x570 mm
2 2 2 2
8 kw 8 kw 8 kw 8 kw
400V 400V 400V 400V
75 kg 75 kg 75 kg 75 kg
s272er -66% st -66% #i3er -66% 336 -66%
11029,- 9 679,- 9 249,- 11239,-

PLYTY GRILLOWE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE) - ELEKTRYCZNE

GRMFTE77ALC GRMFTE77AR GRMFTE77ALR GRMFTE77ALRC
elektryczna elektryczna elektryczna elektryczna
1/2 gtadka + 1/2 ryflowana
gtadka chromowana ryflowana 1/2 gtadka + 1/2 ryflowana chromowana
700x714x(H)850 mm 700x714x(H)850 mm 700x714x(H)850 mm 700x714x(H)850 mm
650x570 mm 650x570 mm 650570 mm 650x570 mm
2 2 2 2
8 kw 8 kw 8 kw 8 kw
400V 400V 400V 400V
97 kg 97 kg 97 kg 97 kg
3876~ 347228 LTS
e -66% e -66% N -66% e -66%
13 389,- 12 319,- 11529,- 13 989,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Ciagi kuchenne Magistra Plus 700
Grille z lawg wulkaniczna

Asortyment grilli wulkanicznych obejmuje modele petno lub potmodutowe wytgcznie
z ogrzewaniem gazowym, dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace) badz

stotowe.
Wyposazenie: Prosta obstuga:
+ Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm, + Ruszt w ksztatcie ,V* wykonany ze stali nierdzewnej idealny

boczne sciany obudowy ze stali AISI 406

+ Ogrzewanie gazowe za pomoca palnikow ze stali

do opiekania migs na wyposazeniu standardowym (ruszt
w ksztatcie 0" wykonany z zeliwa idealny do opieku ryb

nierdzewnej, ze samostabilizujacym sie ptomieniem - na zaméwienie)

Regulowana wysokos¢ rusztu na kilku poziomach

+ Wyjmowana szuflada ze stali nierdzewnej na wytapiajacy sie
ttuszez

Urzadzenia petnomodutowe umozliwiaja grillowanie

w réznych temperaturach i na réznych poziomach rusztu
dzigki niezaleznym strefom grzania, co znaczaco wptywa na
elestycznos¢ oraz ekonomicznos¢ wykorzystywanego sprzetu

GRILLE Z LAWA WULKANICZNA STOLOWE | NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE) - GAZOWE

szeroko$¢
800 mm

szeroko$¢
800 mm

kod GRMPLG74T GRMPLG78T GRMPLG74A GRMPLG78A
wymiary 400x714x(H)250 mm 800x714x(H)250 mm 400x714x(H)850 mm 800x714x(H)850 mm
ruszt w ksztatcie V 352x475 mm 2% 352x475 mm 352x475 mm 2% 352x475 mm
moc palnikow 75 kw 15 kw 75 kw 15 kw
waga 36 kg 7h kg 56 kg 98 kg

26-816;= 29550~ 25736~ 39716
CENAFABRYCZNA o 66% e 6% o 66% o 66%
CENA GRAFEN 7009,- 9 959,- 8 669,- 13 389,-

Kamief lawowy ‘
kod A800100 A777140
opis kamien brykiet
opakowanie 6 kg
cena 199,- 1119,
GRAFEN do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Ciagi kuchenne Magistra Plus 700
Grille wodne

Linia grilli wodnych sktada sie z 2 modeli elektrycznych, dostepnych jako monobloki

(urzadzenia wolnostojace)

Grille wodne - dzieki nawilzeniu produktu poddawanego
obrdbce termicznej, utrata wagi produktu moze by¢
mniejsza 0 20% w stosunku do standardowego

rozwigzania

Wyposazenie:

+ Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubosci 1 mm
boczne $ciany obudowy ze stali AISI 406
+ Wysuwane szuflady na wode pod elementem grzejnym

+ Zeliwny rusz w wersji dwustronnej osobno dla mies i ryb
Modut o szer. 800 mm z dwoma niezaleznymi strefami
grzewczymi

Ogrzewanie elektryczne za pomoca wzmocnionych

elementw ze stali nierdzewnej znajdujacych sie
nad szuflada z woda

zapewniajace delikatne parowanie, zapobiegajace
przypalaniu kapiacego z migsa ttuszczu i nadajace

wyjatkowa delikatnos¢ potraw

+ Temperatura regulowana za pomocg termostatu,
lampka kontrolna
+ Urzadzenie idealne do pieczenia ryb i delikatnych migs

PLYTY GRILLOWE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE) - ELEKTRYCZNE

szerokos¢
800 mm

kod GRMWGE74A GRMWGE78A
wymiary 400X714x(H)850 mm 800x714x(H)850 mm
wymiary rusztu 352x475 mm 2x 352x475 mm
ilosc stref grzewczych 1x 6 kw 2X 6 kW

moc catkowita 6 kw 12 kw

napiecie 400V 400V

waga 50 kg 82 kg

CENA FABRYCZNA 23606 -66% 38316 %
CENA GRAFEN 7959,- 12919,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

GRAFEN
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Ciagi kuchenne Magistra Plus 700
Urzadzenia do gotowania
makaronu i pierogow

Asortyment urzadzen do gotowania makaronu i pierogow obejmuje modele z jednym
zbiornikiem o pojemnosci 26 lub 40 litrow, z nagrzewem gazowym badz elektrycznym,
dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace).

Wyposazenie:

+ Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubosci 1 mm,
boczne $ciany obudowy ze stali AISI 406

Blat z wgtebieniem na rozlang ciecz, zbiorniki ze stali
nierdzewnej gteboko ttoczonej AlSI 316, z zaokraglonymi
naroznikami umozliwiajacymi tatwe mycie

Kosze na makaron ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10

z nienagrzewajacym sie uchwytem (koszyki zamawia¢
0sobno)

Prosta obstuga i konserwacja:

Kurek doprowadzajacy $wieza wode do zbiornika
na przednim panelu

Kazda wanna wyposazona jest w spust do
odprowadzania zuzytej wody ze skrobia
Zapalacz piezoelektryczny

zbiornik 26 litrow

Ogrzewanie gazowe za pomoca palnika ze stali
nierdzewnej ze samostabilizujgcym sie ptomieniem,
zaworem bezpieczenstwa, termopara i zapalaczem
piezoelektrycznym

Ogrzewanie elektryczne za pomoca elementéw grzejnych
ze wzmocnionej stali nierdzewnej INCOLOY wewnatrz
zbiornika, regulacja mocy za pomocg czteropozycyjnego
przetacznika, termostat bezpieczenstwa

UWAGA: Cena nie obejmuje koszy!

zbiornik 40 litrow

B800007 2x A770049 3x B800005 2x B800004 3x B800006 5x B800005 2x B800004 A770050
2x B800003 2x B800006
Kosze .
|
fa i} |
kod A770049 B800003 B800004 B800005 B800006 B800007 A770050
wymiary 145295 mm  165x145 mm 165x145 mm 95%295 mm 165x295 mm 300x325 mm 505x300 mm
wysokos¢ 230 mm 230 mm 230 mm 230 mm 230 mm 230 mm 230 mm
cena 359, 309, 309, 349, 409, 619,- 819,
GRAFEN do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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wylewka doprowadzajaca
Swieza wode

zbiornik ttoczony ze stali
nierdzewnej AlSI 316
kosze na osobne zamdwienie

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

0 grubosci 1 mm

zawor spustowy
w szafce

URZADZENIA DO GOTOWANIA MAKARONU | PIEROGOW Z SZAFKA - GAZOWE | ELEKTRYCZNE

stalowe, regulowane nézki

termostat/termopara,
zapalnik piezoelektryczny

zawdr dopuszczajacy
$wieza wode

idealne dopasowanie
do pozostatych modutow serii

kod GRMCPG74A GRMCPG77A GRMCPE74A GRMCPE77A

typ gazowy gazowy elektryczny elektryczny
wymiary 400x700x(H)850 mm 700x700x(H)850 mm 400x700x(H)850 mm 700x700x(H)850 mm
wymiary zbiornika  310x340x(H)300 mm 510x340x(H)300 mm 310x340x(H)300 mm 510x340x(H)300 mm
poj. zbiornika 261 401 261 401

moc catkowita 8,5 kw 13,6 kW 5,5 kW 9 kw

napiecie - - 400V 400V

waga 50 kg 68 kg 44 kg 58 kg

CENA FABRYCZNA sa20- gy 385307 3560 OO sesor e
CENA GRAFEN 10 529,- 12 989,- 10 639,- 12 419,-
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% G I\FE N 307




Ciagi kuchenne Magistra Plus 700
Bemary

Asortyment bemarow obejmuje modele elektryczne dostepne jako monobloki
(urzadzenia wolnostojace) lub stotowe.

Wyposazenie:

+ Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubosci 1 mm,
boczne sciany obudowy ze stali AISI 406

+ Formowany zbiornik ze stali nierdzewnej AISI 304 ze spoing
ciagty

+ Potowa modutu 1x GN 1/1, modut peten GN 2/1, maksymalna
gtebokos¢ GN-Ow 150 mm (pojemniki GN nalezy zamawia¢
0sobno)

Ogrzewanie elektryczne za pomocg wzmocnionych elementéw
ze stali nierdzewnej znajdujacych sie u dotu, grzatka pod
zbiornikiem, temperatura regulowana za pomoca termostatu,

lampka kontrolna

BEMARY STOLOWE | NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE) - ELEKTRYCZNE

kod GRMBME74T GRMBME74A
wymiary 400x714x(H)250 mm 400x714x(H)850 mm
wymiary zbiornika 310x510x(H)160 mm 310x510x(H)160 mm
pojemnos¢ zbiornika GN 1/1- (H)150 mm GN 1/1- (H)150 mm
moc elektryczna 1,5 kw 1,5 kw

napiecie 230V 230V

waga 20 kg 34 kg

CENA FABRYCZNA o o
CENA GRAFEN 4979,- 6 089,-
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Ciagi kuchenne Magistra Plus 700
Patelnie przechylne

Asortyment patelni przechylnych obejmuje modele wolnostojace,
z ogrzewaniem gazowym lub elektrycznym.

Wyposazenie:

+ Stal nierdzewna AISI 304, 18/10, boczne $ciany obudowy

ze stali AISI 406

Wykoriczenie Scotch Brite

Zbiornik ze stali nierdzewnej AISI 304, 10 mm

Reczne przechylanie za pomoca korbki

Wanna o zaokraglonych naroznikach utatwiajacych mycie

Profilowana cze$¢ przednia utatwiajaca oproznianie i mycie

Pokrywa ze stali nierdzewnej zawieszona na solidnych

zawiasach ze stali nierdzewnej AISI 304, z ergonomicznym

uchwytem z przodu

Kurek doprowadzajacy wode umieszczony z przodu

urzadzenia

+ W celu podniesienia bezpieczenstwa pracy, ogrzewanie
wanny wytacza sie automatycznie podczas uniesienia wanny

PATELNIE PRZECHYLNE GAZOWE | ELEKTRYCZNE

Ogrzewanie gazowe za pomoca palnika ze stali nierdzewnej,
zawdr gazowy z termoparg i regulacja temperatury za pomoca
termostatu (75 - 300 °C).

Palniki gazowe umieszczone pod wanna, tworzace 7-rzedowy
ptomien, co zapewnia rownomierne rozprowadzanie ciepta.

Ogrzewanie elektryczne wzmocnione elementy grzejne
ze stali nierdzewnej umieszczone pod wanna, regulacja
temperatury za pomoca termostatu (75 - 300 °C).

(©)))
kod GRMBRG78A GRMBRE78A
typ gazowa elektryczna
wymiary 800x714x(H)850 mm 800x714x(H)850 mm
wymiary zbiornika 710x480x(H)150 mm 710x480x(H)150 mm
pow. gotowania 34 dm? 34 dm? E
pojemnosc zbiornika 60 | 60 |
moc palnikow 13,5 kW -
moc elektryczna 0,2 kW 9 kw
napiecie 230V 400V
waga 113 kg 18 kg @
CENA FABRYCZNA - .
CENA GRAFEN 19719, 19 529,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Ciagi kuchenne Magistra Plus 700

Kotty warzelne

Asortyment kottow warzelnych obejmuje modele o pojemnosci 50 |,

z poSrednim grzaniem gazowym lub elektrycznym.

Grzanie posrednie - obniza niebezpieczenstwo przywierania
zawartosci kotta do jego dna

Wyposazenie:

Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10, boczne Sciany obu-
dowy ze stali AISI 406

Przettoczenia w blacie zapobiegajace rozlewaniu sie
ptyndw

Zbiornik ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10, z dnem
odpornym na korozje wykonanym ze stali AISI 316
Mosiezny zawdr spustowy wyposazony w wyjmowany filtr
Pokrywa ze stali nierdzewnej AISI 304

Kurek z ciepta oraz zimng woda i obrotowa wylewka

na blacie

Grzanie posrednie z funkcja gotowania na wolnym ogniu

KOTLY WARZELNE GAZOWE | ELEKTRYCZNE

+ Grzanie posrednie z wewnetrznym ptaszczem ze stali
nierdzewnej AISI 304 18/10, zawor bezpieczenstwa
z cisnieniomierzem

Grzanie gazowe za pomoca palnikow rurowych wykonanych
ze stali nierdzewnej i samostabilizujacego sie ptomienia
oraz regulacji temperatury przy uzyciu termostatu.

Ptomien kontrolny z zabezpieczeniem w postaci termopary.
Piezoelektryczne zapalanie ptomienia kontrolnego.

Zawor bezpieczenstwa z cisnieniomierzem.

Grzanie elektryczne z zanurzonymi w ptaszczu wodnym
elementami grzejnymi sterowanymi za pomoca 4-pozycyjnego
selektora, ci$nieniomierz do automatycznego sterowania
ci$nieniem w przestrzeniach urzadzenia, zawér bezpieczenstwa
z ci$nieniomierzem.

kod GRMPEG77501 GRMPEE77501

typ gazowy elektryczny

wymiary 700x714x(H)850 mm 700x714x(H)850 mm

wymiary zbiornika $400x(H)420 mm $400X(H)420 mm

pojemnosc zbiornika 50 | 501

moc palnikow 12,5 kw -

moc elektryczna - 9 kw

napiecie - 400V

waga 91kg 93 kg

CENA FABRYCZNA 72786+ ) F-0LGm )

CENA GRAFEN 24 509,- 25 979,-

Akcesoria do kottow warzelnych

kod B700006 B700007

opis wktad do kot{fi MBM700 wktad do koﬂfl MBM700
50 |, 1-czgSciowy 50 |, 2-czeSciowy

wymiary 300%600x(H)40 mm 300x600x(H)40 mm

cena 4909, 6519,-

310

GRAFEN



Ciagi kuchenne Magistra Plus 700
Blaty neutralne

Linia blatow neutralnych obejmuje 3 modele w wersji stotowej i 4 na podstawie.

Dzigki roznym wymiarom w sposob elastyczny mozna dopasowac caty ciag grzewczy

do wymogow i potrzeb kazdej kuchni.

Oferte dodatkowo wzbogaca 5 podstaw pod urzadzenia stotowe, ktore mozna wyposazyc
opcjonalnie w drzwi skrzydtowe.

BLATY NEUTRALNE STOLOWE

ttoczony blat ze
stali nierdzewnej AISI 304 18/10
o0 grubosci 1 mm

idealne dopasowanie
do pozostatych
modutéw serii

S =

5 5
GRMN77T GRMN77TC

kod GRMN72T GRMN74T GRMN74TC

szuflada NIE NIE TAK NIE TAK

wymiary 200x714x(H)250 mm  400x714x(H)250 mm  400x714x(H)250 mm  700x714x(H)250 mm  700x714x250 mm

waga 10 kg 18 kg 18 kg 25 kg 25kg

CENA FABRYCZNA 4560~ 5260~ G676~ 236~ 8676~
-66% -66% -66% -66%

CENA GRAFEN 1529,- 1769,- 2299,- 2099,- 2789,-

BLATY NEUTRALNE, NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE)

kod GRMN74A GRMN74AC GRMN77A GRMN77AC

szuflada NIE TAK NIE TAK

wymiary 400x714%(H)850 mm 400x714x(H)850 mm 700x714x(H)850 mm 700x714x(H)850 mm @
waga 30 kg 34 kg 45kg 48 kg

CENA FABRYCZNA 180, B0 138807 iy 52307

CENA GRAFEN 3769,- 4 419,- 4 679, 5139,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% GRAFEN 311



catosc ze stali nierdzewnej
AISI 304 o0 grubosci 1 mm

mniejsza gtebokos¢

w stosunku do urzadzenia
umozliwiajaca bezproblemowe
przeprowadzenie instalacji

idealne dopasowanie do stotowych
wersji urzadzen

PODSTAWY
kod GRNSATA GRNSA77
wymiary 400x595%(H)600 mm 700x595%(H)600 mm
waga 18 kg 22 kg
CENA FABRYCZNA 5366+ 5668~ 66%
= 0
CENA GRAFEN 1999,- 1879,-
kod GRNSA78 ATT1N A777201
listwa taczaca moduty potka GN 2/1
wymiary 800x595%(H)600 mm 530x625%(H)47 mm
waga 24 kg
CENA FABRYCZNA 6278+ 276~ 676~
-66% -66%
CENA GRAFEN 2109,- 99,- 229,-
kod A777188 A777192 A777195 A777196 I
Zestaw dwoch szuflad do  Zestaw dwoch szuflad
do podstaw o szer. 400 mm 700 mm otwartych podstaw NSA, do otwartych szafek
700 mm monoblokowych - 700 mm
wymiary 700x580%(H)215/440 mm  700x580x(H)215/440 mm
waga 5kg 10 kg 19,7 kg 19,7 kg
CENA FABRYCZNA 1806~ Exzind 6216~ 6676~
CENA GRAFEN 609,- 1159,- 2139,- 2089,-

GRAFEN

312

do cen nalezy doliczyc VAT 23%



3 COOL HEAD

Szeroka gama sprzetu o najwyzszej
jakosci dla kazdej profesjonalnej kuchni

Cool Head dba o Twoja kuchnie

i profesjonalne laboratorium dzieki szerokiej
gamie produktéw zaprojektowanych i opracowa-
nych w celu zaspokojenia wszelkich potrzeb pod
wzgledem celu, wydajnosci i wymiardw.

Cool Head robi wszystko, aby utatwic Ci zycie
Dostarczaj funkcjonalny, wydajny i adaptowalny
sprzet do codziennego uzytku.

NIEZAWODNOSC

Jakos¢ jest dla nas podstawa, dlatego kazdego
dnia pracujemy nad zagwarantowaniem najwyz-
szego poziomu wydajnosci i niezawodnosci.

ENERGOOSZCZEDNOSC

Dzigki potaczeniu technologii i wysokiej
jakosci materiatéw zapewniamy niskie
zuzycie, poszanowanie Srodowiska.

ELASTYCZNE PRODUKTY

Plug & Play, gotowe do uzycia w kazdej
przestrzeni i opracowane tak, aby spetniac¢
rézne oczekiwania dotyczace codziennego
uzytku.

Sprawdz petna
oferte chtodnictwa!

VZRSUS

Versus zostat opracowany, aby sprostac atawi-
stycznym wyzwaniom w sektorze chtodnictwa:
wykraczajac poza kwestie wydajnosci, wzornictwa
i adaptacyjnosci.

Nasze rozwigzania zostaty zaprojektowane tak,
aby umocni¢ swoja pozycje jako najlepszego
partnera dla projektantéw, architektow lub
wykonawcow, ktdrzy chca jeszcze bardziej
udoskonali¢ swoje projekty.

Elegancja i prostota tacza sie w projekt, ktory
czerpie inspiracje z wtoskiej tradycji.

Versus wpisuje sie we wtoski kontekst tradycji

i pasji do wzornictwa. Elegancja gamy produktéw
Versus wyrdznia sie sposrdd innych cech i stanowi
wspélny watek taczacy wszystkie gabloty wysta-
wowe kolekgji.

ELASTYCZNY
Cata gama oferuje wszechstronno$¢ wymagana
do idealnego dopasowania do kazdej przestrzeni.

ZROWNOWAZONY

Myslimy ekologicznie: projektujemy i rozwijamy
nasze z najnowszymi funkcjami efektywnosci
energetycznej i praktykami zréwnowazonego
rozwoju.

DOSKONALY DESIGN

Versus dazy do doskonatosci w catym procesie
produkcyjnym, od wyboru surowcéw po wykon-
czenie.
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Blisko 50 lat doswiadczenia poswiecone
profesjonalnej gastronomii

MBM jest jednym z najwazniejszych producentow w sektorze wyposazenia gastronomicznego,
zaréwno we Wtoszech, jak rowniez za granica.

Zatozona w 1972 roku firma charakteryzuje sie jakoscig oraz niezawodnoscia swoich
produktéw, a przede wszystkim oferuje wyjatkowe i innowacyjne rozwiazania dla ulepszenia
pracy profesjonalistow w branzy gastronomiczne;j.

0d 1998 MBM jest czescia Ilinois Tool Work (ITW) - spétki, ktéra od czasu powstania ponad
100 lat temu, stata sie jednym z wiodacych na $wiecie producentem specjalistycznych
urzadzen przemystowych oraz towaréw konsumpeyjnych.

Wychodzac naprzeciw klientom, firma zbudowata profesjonalny zespot projektantow,
ktérzy nieustannie pracuja nad stworzeniem nowych rozwiazan i interesujacych
funkcjonalnosci dla profesjonalnej kuchni.

[nBpn)



Niezawodna technologia Odpowiedz na Twoje potrzeby

Produkty MBM sa wynikiem starannego planowania MBM oferuje petna game urzadzen grzewczych dla matej,
i wykorzystania nowoczesnych i niezawodnych technik Sredniej i duzej gastronomii tak, spetniajacych oczekiwa-
produkeyjnych wptywajacych na wysoka wydajnos¢ nia najbardziej wymagajacych szeféw kuchni.

i trwatos¢ urzadzen. Kazdy produkt MBM jest wykonany
z najwyzsza starannoscia i doktadnoscia, a przed
wystaniem do klienta urzadzenia podlegaja zawsze
doktadnej kontroli.

Zawsze po Twojej stronie
Dzieki niezawodnej i zorientowanej na klienta organi-
zacji, firma MBM takze po sprzedazy urzadzen zapewnia

Czas to pienigdz Gwarantuje to prawidtowa instalacje urzadzen i ich
Optymalizacja technologii produkcyjnych, nowoczesny trwato$¢ przez wiele lat.

magazyn i skuteczne zarzadzanie pozwala MBM oferowac

szeroki asortyment i bardzo krotki czas dostawy.

[ Bpn)

szybkie wsparcie i ciagte szkolenie swoich dystrybutorow.
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Domina Pro 900

Domina 980 zostata zaprojektowana aby udostepnic szefom Wysoka jakos¢ uzytych do produkcji materiatéw, niezawodna
kuchni urzadzenia wysokiej jakosci z gwarancja dtugotrwatego, technologia i dbato$¢ o szczegdty sprawiaja, ze Domina 980
bezawaryjnego uzytkowania. to udana inwestycja na wiele lat.

Charakteryzuje sie wysoka wytrzymatoscia, wydajnoscia Domina 980 dzigki swojej modularnosci w rozmiarze 400/800
i optymalnym stosunkiem ceny do wydajnosci. Urzadzenia mm to najbardziej wszechstronna linia kuchenna dostepna
Domina 980 s3 proste w obstudze i czyszczeniu oraz tatwe obecnie na rynku.

w montazu i konserwacji.

kuchnie gazowe kuchnie elektryczne ptyty grzewcze
318 322 324

ptyty grillowe grille z lawa wulkaniczna
331 336
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kuchnie indukcyjne
326

patelnie przechylne
338

frytownice
327

kotty warzelne

339

urzadzenia do gotowania
makaronu i pierogow
329

blaty neutralne
341
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Ciagi kuchenne Domina Pro 900

Kuchnie gazowe

Linia kuchni gazowych obejmuje modele z 2, 4 lub 6 palnikami,

dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace) lub stotowe.

Monoblok: na podstawie z trzech stron zamkniegtej,

z piekarnikiem gazowym lub elektrycznym, w wersji
statycznej. Dodatkowo kuchnia z piekarnikiem gazowym
MAXI z grillem elektrycznym lub bez.

Wersja stotowa: moze by¢ umieszczona na szafce.

Wyposazenie:

Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 2 mm
Palniki FLEX BURNERS o mocy 7 kW oraz 11 kW z podwojnym
poziomym ptomieniem (jeden nad drugim)

Dzigki poziomym, réwnolegtym ptomieniom lepszy az o 60%
efekt grzania w pordwnaniu z poprzednimi palnikami

Kazdy palnik wyposazony jest w pilota (ptomien kontrolny)
oraz termopare (zabezpieczenie, odcinajace doptyw gazu,
przy przypadkowym zgaszeniu ptomienia pilota, co zwigksza
bezpieczenstwo pracy)

Mozliwo$¢ tatwej regulacji mocy palnikow przy pomocy
ergonomicznego pokretta

Zakres regulacji mocy juz od 1,5 kW do 7 kW dla palnikéw

7 kW, oraz od 2 kW do 11 kW dla palnikow 11 kw

Akcesoria do kuchni gazowych

kod S

+ Bardzo tatwa i szybka zamiana palnikéw miedzy soba
miejscami (tylko wykwalifikowany serwis)

+ Solidna i prosta konstrukcja palnika utatwiajaca jego szybkie
czyszczenie

+ Zdejmowane palniki z niklowanego zeliwa, z mosieznymi
koronami i samostabilizujacym sie ptomieniem

Prosta obstuga:

+ Konstrukcja rusztéw umozliwia stosowanie naczyn kuchen-
nych o ¢ juz od 110 mm

+ Maksymalna odlegtos¢ pomiedzy palnikami pozwala
na ustawienie duzych garnkéw (¢ 400 mm)

Konserwacja:

+ Ttoczony blat z zaokraglonymi krawedziami utatwia mycie

+ Konstrukcja palnika uniemozliwia dostanie sie wody do jego
$rodka

Pojedyncze ruszty zeliwne w rozmiarze dostosowanym do
mycia w zmywarce

Blat ttoczony z jednego elementu, co gwarantuje szczelnos¢
i utatwia czyszczenie

S2 S3

opcjonalny zestaw odptywowy

nazwa do kuchni 2-palnikowej

opcjonalny zestaw odptywowy
do kuchni 4-palnikowej

opcjonalny zestaw odptywowy
do kuchni 6-palnikowej

cena 619,

1149, 1659,

318 [nBpn)
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palniki
FLEX
BURNERS

Palniki FLEX BURNERS
we wszystkich kuchniach gazowych

UL L) S|

Palniki FLEX BURNERS o mocy 7 kW kazdy z podwéjnym gdyby ptomien pilota zostat zgaszony co aktywnie wptywa

poziomym ptomieniem (jeden nad drugim) na bezpieczeristwo pracy)

+ Lepszy az 0 60% efekt grzania naczyn kuchennych dzigki + Mozliwos¢ tatwej regulacji mocy palnikow w zakresie juz
poziomym, réwnolegtym ptomieniom, w poréwnaniu do od 1,5 kW do 7 kW, przy pomocy ergonomicznego pokretta

poprzednich palnikow Solidna i prosta konstrukeja palnika utatwiajaca jego
+ Kazdy palnik wyposazony w pilota (ptomieri kontrolny) szybkie czyszczenie
oraz termopare (zabezpieczenie, odcinajace doptyw gazu,

[n BB 319



KUCHNIE GAZOWE Z NOWYMI PALNIKAMI FLEX BURNERS O MOCY 7 KW I 11 KW, STOLOWE

palniki
FLEX
BURNERS

kod FBI4TXL FBO4TXXL

11 11
moce
palnikow
(kw)

7 1

wymiary 400x900x(H)250 mm ~ 400x900x(H)250 mm  800x900x(H)250 mm ~ 800x900x(H)250 mm  1200x900x(H)250 mm

moc X7 KW+ 1x 11 kW 2X 11 kW 2% 7 kW + 2x 11 kW 1X 7 kW +3x 11 kW 3x 7 kW +3x 11 kW
moc catkowita 18 kw 22 kw 36 kw 40 kW 54 kW
waga 43kg 43 kg n kg n kg 99 kg

CENA FABRYCZNA ‘ ‘ @ 39-696;-
CENA GRAFEN 6179, 6759,- 10709, 10 919 14 829,

KUCHNIE GAZOWE Z NOWYMI PALNIKAMI FLEX BURNERS O MOCY 7 KW 1 11 KW,
Z PIEKARNIKIEM GAZOWYM LUB ELEKTRYCZNYM GN 2/1

palniki
FLEX
BURNERS

kod FB98FGXL FBI8FGXXL FB98FEXL FB912AFGXXL FB912AFEXXL
mn 1‘1 ‘\‘1 1‘1 1‘1 1‘1 "7 1‘1 1‘1 "7 |
e S [ 1T I
o Bl Gl e -
77 no7 77 71 7 7 0m 7
wymiary 800x900x(H)850 mm  800x900x(H)850 mm  800x900x(H)850 mm  1200x900x(H)850 mm  1200x900x(H)850 mm

wym. piekarnika  540x695x(H)290 mm  540x695x(H)290 mm  540x695x(H)290 mm  540x695x(H)290 mm  540x695x(H)290 mm

moc palnikow 2X7 kW +2x 11 kW X7 kW +3x 11 kW 2X 7 kW +2x 11 kW 3x 7 kW +3x 11 kW 3X 7 kW +3x 11 kW

typ piekamika gazowy gazowy elektryczny gazowy elektryczny
moc piekarnika 7kw 7kw 6 kw / 400V 7kw 6 kw / 400V
L“a‘;lfogvjiztgwa 3 kW 47 kW 36 kW 61kw 54 kW
grill elektryczny - - - - -
napiecie - - - - -

waga 112 kg 112 kg 112 kg 153 kg 153 kg

CENA FABRYCZNA @ @ @ 7276
CENA GRAFEN 17709, 20799, 20 909,- 25 129 27709,

® . PO o,
320 m do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



KUCHNIE GAZOWE Z NOWYMI PALNIKAMI FLEX BURNERS O MOCY 7 KW 1 11 KW, NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE)

FBI4AXL FBI4AXXL FBISAXXL FB912AXXL
1 11 1o 1o o7
£33 RE2E T4 £ 049
83 69 83 6% £s3 E83 0
7 1 77 "o 77
400x900x(H)850 mm 400%900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm  1200x900x(H)850 mm
X7 kW +1x 11 kW 21T kW 27 kW +2x 11 kW X7 kW +3x 11 kW 3x 7 kW +3x 11 kW
18 kw 22 kw 36 kw 40 kW 54 kW
51kg 51kg 80 kg 80 kg 13 kg
260387 277267 372567 #1556 52136~
9 679, 10 299,- 13 899,- 15 549,- 19 469,-

KUCHNIE GAZOWE Z NOWYMI PALNIKAMI FLEX BURNERS O MOCY 7 KW I 11 KW,

Z PIEKARNIKIEM GAZOWYM MAXI

1200x900(H)850 mm 1200%900(H)850 mm
1000x695x(H)290 mm 1000x695x(H)290 mm
3X 7 kW +3x 11 kW 3X 7 kW +3x 11 kW
gazowy statyczny gazowy statyczny z grillem elektrycznym

10 kw 10 kw

64 kw 64 kw

- 5kw

- 400V

180 kg 182 kg
83560 881267
31309, 32 859,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Ciagi kuchenne Domina Pro 900
Kuchnie elektryczne

Linia kuchni elektrycznych obejmuje modele z 2, 4 lub 6 ptytami kwadratowymi
dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace).

Monoblok: na podstawie z 3 stron zamknietej lub ze Prosta obstuga:

statycznym piekarnikiem elektrycznym GN 2/1. « Lampki kontrolne wskazujace dziatanie kazdej ptyty

+ Nowoczesne, ergonomiczne pokretta w gérnej czesci
panelu przedniego

+ tatwos¢ montazu wszystkich elementéw z przodu

Wyposazenie:
Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 2 mm
Szybko nagrzewajace sie zeliwne ptyty grzejne z zabezpiecze-

niem przed przegrzaniem (300x300 mm) Konserwacja:
* Elementy grzejne o mocy 3 kW lub 4 kW z 7-pozycyjnym - Zaokraglone narozniki oraz formowane wgtebienia
termostatem zapewniajacym optyrqalne sterowanie mocg pozwalaja na gromadzenie sie cieczy, zapobiegaja
+ Wodoszczelne mocowanie ptyt grzejnych do blatu kuchni jej wyptywowi i utatwiaja mycie

KUCHNIE ELEKTRYCZNE STOLOWE

kod PQ94T PQ98T PQ912T
; 1o [
moce
i 1] EuE
tw L.L. L
3 3 3 3 3 3
wymiary 400x900x(H)250 mm 800x900x(H)250 mm 1200x900x(H)250 mm
moc 2x 3 kW 3x 3 kW +1x 4 kW 4x 3 kW +2x & kW
moc catkowita 6 kw 13 kw 20 kw
napiecie 400V 400V 400V
waga 68 kg 92 kg 15 kg
CENA FABRYCZNA 25386 4236 58528~
CENA GRAFEN 9 469,- 16 479,- 21829,-

® . PO o,
322 m do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



KUCHNIE ELEKTRYCZNE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE)

kod PQ912A
3 4 3 4
o Tl
o nee
3 3 3 3
wymiary 400x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 1200x900x(H)850 mm
moc 2x3 kW 3X 3 KW + 1x 4 kw 43 KW +2x 4 kW
moc catkowita 6 kw 13 kw 20 kw
napiecie 400V 400V 400V
waga 78 kg 102 kg 126 kg
CENA FABRYCZNA 31576~ 47056~ 68176
CENA GRAFEN 11739,- 17 919,- 25 439,-

KUCHNIE ELEKTRYCZNE Z PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM

()

kod PQ912AFE

Pt [
o BW (1]
it 1 LT

3 3 3 3 3
wymiary 800x900x(H)850 mm 1200x900x(H)850 mm E
wymiary piekarnika 540%695x(H)320 mm 540%695x(H)320 mm
moc 3X 3 KW + 1x 4 kw 4x 3 kW + 2x 4 kW
typ piekarnika elektryczny statyczny elektryczny statyczny
moc piekarnika 6 kw 6 kw
moc catkowita 19 kw 26 kw @
napiecie 400V 400V
waga 142 kg 187 kg
CENA FABRYCZNA 65436~ 85996~
CENA GRAFEN 24 409,- 32129,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% m® 323



Ciagi kuchenne Domina Pro 900
Ptyty grzewcze

Linia ptyt grzewczych obejmuje 5 modeli, 1w wersji wolnostojacej (monobloki)
z gazowym piekarnikiem statycznym GN 2/1, 2 na podstawie z trzech stron zamknietej
i 2 modele stotowe

Wyposazenie:
+ Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 2 mm

Wersja gazowa:

Ptyta grzewcza duzej mocy o powierzchni 40 dm2 wykonana

z zeliwa - grubos¢ 10 mm

Tempertura 500°C w centrum ptyty, malejaca w kierunku
krawedzi do ok. 200°C

Wyjmowany centralny pierscief w wersjach gazowych

+ Nierdzewny palnik umieszczony pod centralnym pierscieniem
Piezoelektryczny zapton oraz termopara do regulacji temperatury
+ Gazowy piekarnik statyczny GN 2/1

Wersja elektryczna:

+ Plyta grzewcza ze stali weglowej o grubosci 15 mm

+ 4 strefy grzewcze, kazda o mocy 2,25 kW

+ Niezalezne sterowanie kazda strefa grzewcza 20N

+ Temperatura 450°C w centrum ptyty, malejaca w kierunku 1
krawedzi do ok. 200°C e

+ Piekarnik elektryczny GN 2/1 statyczny

Konserwacja:

+ Zaokraglone narozniki oraz formowane wgtebienia pozwalaja
na gromadzenie sie cieczy, zapobiegaja jej wyptywowi i utatwiaja
mycie

C
200°C
450 °C
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PLYTY GRZEWCZE, GAZOWE

kod TPG98T TPG98A TPGY8FG
wymiary 800x900x(H)250 mm 800x900x(H)850 mm 800%900x(H)850 mm
wymiary piekarnika - - 540x695x(H)320 mm
moc ptyty X 12 kW X 12 kW X 12 kW

typ piekarnika - - gazowy statyczny
moc piekarnika - - X7 kw

moc catkowita 12 kw 12 kw 19 kw

waga 85 kg 100 kg 125 kg

CENA FABRYCZNA 28836~ 39866~ 541687

CENA GRAFEN 10 709,- 14 929,- 20 189,-

PLYTY GRZEWCZE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE), ELEKTRYCZNE

D
kod TPE9ST TPE98A
wymiary 800x900x(H)250 mm 800x900x(H)850 mm
moc ptyty 4x 3,5 kW 4x 3,5 kW
moc catkowita 14 kw 14 kw
napiecie 400V 400V E
waga 121kg 143 kg
CENA FABRYCZNA 658 51366~
CENA GRAFEN 16 679,- 19 159,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% m® 325



Ciagi kuchenne Domina Pro 900

Kuchnie indukcyjne

Linia kuchni indukcyjnych obejmuje 2 modele stotowe
i 2 modele na podstawie z trzech stron zamknietej.

Wyposazenie:
+ Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubo$ci 2 mm
+ Niezaleznie sterowane pola grzewcze
+ Do stosowanie wytacznie z naczyniami kuchennymi
o idealnie ptaskim, ferromagnetycznym dnie
+ Oszczednos¢ energii nawet do 50%

Konserwacja:

+ Zaokraglone narozniki oraz formowane wgtebienia pozwalaja
na gromadzenie sig cieczy, zapobiegaja jej wyptywowi

+ Catkowicie ptaska ptyta utatwia utrzymanie czystosci

N\ L

A~
m))iiiil((m

Strefa powierzchni grzewczej

nie bedaca w kontakcie z naczyniem
pozostaje nieaktywna (zimna),
co pozwala na bardziej komfortowe
Srodowisko pracy oraz oszczednosci
energii w wysokosci 50% w porownaniu

do tradycyjnych kuchni.

KUCHNIE INDUKCY)NE STOLOWE LUB NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE)

kod IN94T-M1 IN98T-M1 IN98A-M1

‘Zéﬂ‘ ‘260‘ ‘260‘ ‘260‘ ‘260‘ ‘260‘
Ly ol 3 g Sl
P e
wymiary 400x900x(H)250 mm 800x900x(H)250 mm 400x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm
moc ptyt 25 kw 4x 5 kW 25 kw 4x 5 kW
moc catkowita 10 kw 20 kw 10 kw 20 kw
napiecie 400V 400V 400V 400V
waga 58 kg 83 kg 78 kg 102 kg
CENA FABRYCZNA 92650 TH736= 26166 186-566~

-66% -66% -66% -66%

CENA GRAFEN 31239,- 59 579,- 32399, 60 889,-

326 [ Bpn)
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Ciagi kuchenne Domina Pro 900

Frytownice

Asortyment frytownic obejmuje modele z jedna lub dwoma komorami, z nagrzewem

gazowym lub elektrycznym, z palnikami wewnetrznymi i elektromechaniczng regulacja
temperatury, dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace) na szafce zamknigtej.

Wyposazenie:

Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 2 mm
Komory ze stali nierdzewnej gteboko ttoczonej AISI 304

o szerokim promieniu, utatwiajace czyszczenie

Ciagte spoiny komér (bez szczotkowania), co zapewnia
wytrzymate taczenie

Wszystkie modele wyposazone w termostat bezpieczenstwa
Duza ,strefa zimna“, pozwalajaca utrzymac niezmieniona
jakosc oleju przez dtuzszy czas i zapewniajaca tatwiejsze
usuwanie pozostatosci po smazeniu

Modele gazowe:

Palnik gazowy z ptomieniem poziomym, regulacja temperatury
za pomoca termostatu w zakresie od 90° do 190°C,

z zaworem bezpieczenstwa i termopara

Piezoelektryczny zapalacz

Modele elektryczne:

+ Nagrzewanie elektryczne za pomoca elementu grzejnego
ze stali nierdzewnej AISI 304 znajdujacego sie wewnatrz
urzadzenia, obracanego 0 90°, co umozliwia doktadne
mycie komory frytownicy

Modele monoblok z szafka:
+ Kulowy zawdr spustowy oraz pojemnik na olej,
1sztuka na urzadzenie

FRYTOWNICE DO PODWIESZENIA LUB NA SZAFCE ZAMYKANE}), GAZOWE

kod FRG94T FRGI8T FRGI4A FRGI8A

typ gazowa gazowa gazowa gazowa
wymiary 400x900x(H)900 mm 800x900x(H)900 mm 400x900x(H)1180 mm 800x900x(H)850 mm
wymiary zbiornika  1x 300x400x(H)315 mm 2% 300x400x(H)315 mm 1x 300x400x(H)315 mm 2% 300x400x(H)315 mm
poj. zbiornika 181 181+181 181 181+181
kosze 1 A980165 e 1 A980165 O
;"r‘z’;lsil“'k"wl 18 kW 18 KW + 18 kW 18 kW 18 KW + 18 kW
moc catkowita 18 kW 36 kw 18 kW 36 kw

waga 60 kg 101 kg 69 kg 114 kg

CENA FABRYCZNA 36776~ 66740~ 37256 64196
CENA GRAFEN 13 699,- 22 659,- 13 899,- 24 099,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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duzy ociekacz,
duza ,strefa zimna“

grzatki elektryczne ze stali
nierdzewnej, termostat
kosze w zestawie

ttoczony blat
ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

0 grubosci 1 mm idealne dopasowanie

do pozostatych modutow serii

sterowanie,
zawor spustowy
oraz pojemnik

na olej w szafce eps
stalowe, regulowane nozki

D
—
&£

g ===

kod FRBE94T FRBE9ST FRE94A2V FRBE94A FRBE98A
typ elektryczna elektryczna elektryczna elektryczna elektryczna
wymiary 400x900x(H)700 mm  800x900x(H)850 mm  400x900x(H)890 mm  400x900x(H)870 mm  800x900x(H)870 mm
wymiary zbiornika ~ 300x400x(H)200 mm  300x400x(H)200 mm  140x340x(H)200 mm  300x400x(H)200 mm  300x400x(H)200 mm
poj. zbiornika 181 181+181 8l+8l 181 181+181
kosze 1x A980136 D 2K ATI00LS 1 A980136 o
moc 16 kW 16 kW + 16 kW 5,25 + 5,25 kW 16 kW 16+16 kW
moc catkowita 16 kW 32 kw 10,5 kw 16 kW 32 kw
napiecie 400V 400V 400V 400V 400V
waga 50 kg 85 kg 56 kg 56 kg 91kg
CENA FABRYCZNA 35696~ 55-826;= 48760~ 365606~ 63-686~
CENA GRAFEN 13 289, 22 039,- 18 229,- 13 589,- 23589,
Akcesoria
kod A980171 A980136 AT77194 A980138
zbiornik oleju do frytownic
kosz1/2 kosz 1/1 rura odptywowa  + kotka do mz)zr;tﬁ)iu Wwiszacego

FRBE94A, FRBE98A, FRBE94AD,
FRBE98AD, FRBE94T, FRBE9ST

wymiary 130x450%(H)513 mm 300x670x(H)155 mm
cena 439, 439, 259, 529,

328 m® do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Ciagi kuchenne Domina Pro 900
Urzadzenia do gotowania

makaronu i pierogow

Asortyment urzadzen do gotowania makaronu i pierogdow obejmuje modele
z jednym lub dwoma zbiornikami o pojemnosci do 40 litrow, z nagrzewem
gazowym lub elektrycznym, dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace)

na szafce zamknietej oraz z mozliwoscia podwieszenia.

Cechy
Ttoczone zbiorniki ze stali kwasoodpornej AISI 316
z zaokraglonymi naroznikami dla tatwiejszego czyszczenia
+ Opcjonalne koszyki wykonane ze stali nierdzewnej
AISI 04 18/10 z nienagrzewajaca sie raczka z tworzywa
+ Napetnianie zbiornika przy pomocy elektrycznie
uruchamianego zaworu

Wers;a gazowa:
Palnik ze stali nierdzewnej z samostabilizujacym sie
ptomieniem

+ Temropara podtaczona do ptomienia kontrolnego

+ Zapalnik piezoelektryczny

Wersja elektryczna:

+ Grzatki wykonane ze wzmocnionej stali nierdzewnej,
4 poziomy mocy, temperatura kontrolowana przy
pomocy termostatu

Solidnos¢:

+ Blat roboczy 1,5 mm ze stali nierdzewnej AlSI 304
+ Ttoczone i w catodci spawane zbiorniki

+ Dno ze stali nierdzewnej dla lepszej odpornosci
+ Klasa wodoodpornosci IPX5

Osiagi:

+ Wersja gazowa: wysokowydajne stalowe palniki poza
zbiornikiem

+ Wersja elektryczna: elementy grzewcze wewnatrz zbiornika
dla lepszej wydajnosci

Higiena:

+ Ttoczone krawedzie dla tatwiejszego czyszczenia

+ Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzieki niewielkiej
liczbie $rub

+ Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru
pod urzadzeniami

Konserwaqa
+ Nowy kominek bez $rub tatwy w demontazu

+ Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie
do mediow

+ tatwy w demontazu panel przedni umozliwia natychmiasto-

wy dostep do komponentéw natychmiastowy dostep
do komponentéw

329
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URZADZENIA DO GOTOWANIA MAKARONU I PIEROGOW WISZACE LUB NA SZAFCE, GAZOWE

)

kod CPG94A CPG98A

typ gazowe gazowe
wymiary 400x900x850 mm 800x900x850 mm
wymiary zbiornika 305x510x275 mm 2x 305x510%275 mm
pojemnosc zbiornika 401 401+401
moc 13,3 kw 13,3 kW+ 13,3 kw
moc catkowita 13,3 kw 26,6 kW
waga 57 kg 94 kg

CENA FABRYCZNA 38-248; 60510
CENA GRAFEN 14 319,- 22 559,-

URZADZENIA DO GOTOWANIA MAKARONU | PIEROGOW, ELEKTRYCZNE

V4

kod CPE94T CPE98T CPE94A CPE98A
model do podwieszenia do podwieszenia na szafce na szafce

typ elektryczne elektryczne elektryczne elektryczne
wymiary 400x900x580 mm 800x900x580 mm 400x900x850 mm 800x900x850 mm
wymiary zbiornika 305x510%275 mm (305x510%275 mm) x2 305x510%275 mm (305x510x275 mm) x2
pojemnosc zbiornika 401 401+401 401 401+401
moc 9 kw 9 kW +9 kw 9 kw 9 kW +9 kw
moc catkowita 9 kw 18 kW 9 kw 18 kW
napiecie 400V 400V 400V 400V

waga 45 kg 75kg 51kg 81kg

CENA FABRYCZNA 37680 57236 39-060; 66-240
CENA GRAFEN 13799,- 21319,- 14 619,- 22 449,-

® . . - o,
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Ciagi kuchenne Domina Pro 900
Ptyty grillowe

Asortyment ptyt grillowych obejmuje wiele modeli z gtadka, ryflowang lub mieszang

powierzchnig, o roznej szerokosci modutu (potowa lub petna szerokos¢ modutu),
wyposazonych w nagrzewanie gazowe lub elektryczne i regulacje temperatury za pomoca
termostatu lub termopary, wytacznie w wersji monoblok (urzadzenia wolnostojace).

Monoblok: na otwartej podstawie, mozliwos¢ dokupienia Prosta obstuga i konserwacja:

drzwi skrzydtowych lub szuflad. - Plyta grzejna z zaokraglonymi naroznikami z przodu, lekko
nachylona, co utatwia mycie

+ Automatyczne zapalanie za pomoca ptomienia kontrolnego
i przycisku piezoelektrycznego, zaworu bezpieczefistwa
i termopary w wersji gazowej

+ Zakres temperatur: 170 - 300°C

+ Rozne opcje grillowania dzigki niezaleznej regulacji
sterowania grzania: modele o petnej szerokosci wyposazone
s3 dwie niezalezne strefy grzewcze, co pozwala na bardziej
wydajne wykorzystanie urzadzenia

Wyposazenie:

+ Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubo$ci 2 mm

+ Spawany rant ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci
3 mm, zabezpieczajacy przed pryskaniem

+ Ptyta o grubosci 15 mm wykonana z migkkiej stali, z lekkim
nachyleniem, co utatwia mycie i zbieranie ttuszczu do
wyjmowanej szuflady o maksymalnej pojemnosci 2 litréw

+ Szuflada ze stali nierdzewnej

+ Ogrzewanie gazowe za pomocg palnikow ze stali
nierdzewnej, z samostabilizujacym sig ptomieniem

rant o grubosci 3 mm

plyta grzejna
0 grubosci 15 mm

panel sterowania z wklestym

ttoczony blat profilem skutecznie zabezpiecza

ze stali nierdzewnej pokretta przed przypadkowym
AISI 304 18/10 uszkodzeniem @
0 grubosci 2 mm
2 litrowa szuflada
zakres temperatur: na ttuszcz
170 -300 °C
@ idealne dopasowanie E
do pozostatych modutéw serii

mozliwo$¢ zakupu
drzwi do podstawy
lub 2 szuflad GN 1/1

piezoelektryczny  stalowe, regulowane nozki
zapalnik

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% m® 331



PLYTY GRILLOWE STOLOWE, GAZOWE

)

kod FTBG94ATL FTBG94TLC FTBG94TR FTBG98TL
ptyta gtadka gtadka chromowana ryflowana gtadka
wymiary 400x900x(H)250 mm 400x900x(H)250 mm 400x900x(H)250 mm 800x900x(H)250 mm
wymiary ptyty 330x690x(H)15 mm 330x690x(H)15 mm 330x690x(H)15 mm 700x700x(H)15 mm
ilosc stref grzewczych 1% 9,2 kW 1% 9,2 kW 1% 9,2 kW 2x9,2 kW

moc catkowita 9,2 kW 9,2 kW 9,2 kw 18,4 kw

waga 62 kg 62 kg 62 kg 100 kg

CENA FABRYCZNA 26656~ 32-816 28456 38836~
CENA GRAFEN 9989,- 12 259,- 10 609,- 14 519,-

PLYTY GRILLOWE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE), GAZOWE

)

kod FTBG94AL FTBG94ALC FTBG94AR FTBG98AL
ptyta gtadka gtadka chromowana ryflowana gtadka
wymiary 400x900x(H)850 mm 400%900x(H)850 mm 400x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm
wymiary ptyty 330x690%(H)15 mm 330x690x(H)15 mm 330x690%(H)15 mm 700x700x(H)15 mm
s 19,2 kW 1% 9,2 kW 1% 9,2 kW 292 kW
grzewczych

moc catkowita 9,2 kw 9,2 kW 9,2 kw 18,4 kW

waga 82kg 82kg 82kg 135 kg

CENA FABRYCZNA 320~ 38286~ 339367~ 56807

= 0
CENA GRAFEN 10 829,- 14 319,- 12 669,- 16 989,-
®
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PLYTY GRILLOWE STOLOWE, GAZOWE

FTBG98TLC FTBG98TR FTBG98TLR FTBG98TLRC
gtadka chromowana ryflowana . 12//3 35%3:;’(:% 2[3 g{agrlirao:n Lﬁafxgowa"a
800x900x(H)250 mm 800x900x(H)250 mm 800x900x(H)250 mm 800x900x(H)250 mm
700x700x(H)15 mm 700x700x(H)15 mm 700x700x(H)15 mm 700x700x(H)15 mm

2x 9,2 kw 2x9,2 kw 2x9,2 kw 2% 9,2 kW
18,4 kW 18,4 kW 18,4 KWW 18,4 kW
100 kg 100 kg 100 kg 100 kg
49670~ 42400 486367 540287
18 539,- 15 859,- 15 139,- 20 189,-

PLYTY GRILLOWE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE), GAZOWE

FTBG98ALC FTBG98AR FTBG98ALR FTBG98ALRC
2/3 gtadka 2/3 gtadka + 1/3 ryflowana (@)
gtadka chromowana ryflowana +1/3 ryflowana chromowana
800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm
700x700x(H)15 mm 700x700x(H)15 mm 700x700x(H)15 mm 700x700x(H)15 mm
292 kW 292 kW 292 kW 292 kW
18,4 kW 18,4 kW 18,4 kW 18,4 kW E
135 kg 135 kg 135 kg 135 kg
56496~ 49250 {7456 66-880;=
21109, 18329, 17709,- 22759,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% m® 333



PLYTY GRILLOWE STOLOWE, ELEKTRYCZNE

V4

kod FTBE94TL FTBE94TLC FTBE94TR FTBE98TL
ptyta gtadka gtadka chromowana ryflowana gtadka
wymiary 400x900x(H)250 mm 400x900x(H)250 mm 400x900x(H)250 mm 800x900x(H)250 mm
wymiary ptyty 330x690x(H)15 mm 330x690x(H)15 mm 330x690x(H)15 mm 700x700x(H)15 mm
ilosc stref grzewczych X7 kW X7 kw X7 kW 2X7 kw

moc catkowita 7kw 7kw 7kw 14 kW
napiecie 400V 400V 400V 400V

waga 62 kg 62 kg 62 kg 100 kg

CENA FABRYCZNA 25418~ 35396 26896~ 36636~
CENA GRAFEN 9 469, 13 179,- 9989, 13 699,-

PLYTY GRILLOWE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE), ELEKTRYCZNE

V4

Ak

———

kod FTBE94AL FTBE94ALC FTBE94AR FTBE9SAL

ptyta gtadka gtadka chromowana ryflowana gtadka
wymiary 400x900x(H)850 mm 400x900x(H)850 mm 400x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm
wymiary ptyty 330%690x(H)15 mm 330%690x(H)15 mm 330%690x(H)15 mm 700x700x(H)15 mm
IEEEHTE 7KW w7 KW 7KW %7 kw
grzewczych

moc catkowita 7kw 7kwW 7kw 14 kW

napiecie 400V 400V 400V 400V

waga 82kg 82kg 82kg 135 kg

CENA FABRYCZNA 3H46 440~ @ 32916 P70~ @
CENA GRAFEN 11739,- 15 349,- 12 259,- 16 479,-

®
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PLYTY GRILLOWE STOLOWE, ELEKTRYCZNE

FTBE9STLC FTBE9STR FTBE9STLR FTBE9STLRC
gtadka chromowana ryflowana . 12//3 3r§{ﬂa:v:1(:na 2/3 g{agri(fo:n Lﬁafr)]/;lowa"a
800x900x(H)250 mm 800x900x(H)250 mm 800x900x(H)250 mm 800x900x(H)250 mm
700x700x(H)15 mm 700x700x(H)15 mm 700x700x(H)15 mm 700x700x(H)15 mm
27 kW 27 kW 27 kW X7 kW
14 kW 14 kW 14 kW 14 kW
400V 400V 400V 400V
100 kg 100 kg 100 kg 100 kg
46470 40-060 38620 49330~
17299, 14 929,- 14 419, 18 439,-

PEYTY GRILLOWE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE}), ELEKTRYCZNE

FTBE98ALC FTBE98AR FTBE9SALR FTBE98ALRC
2/3 gtadka 2/3 gtadka + 1/3 ryflowana (@)
gtadka chromowana ryflowana +1/3 ryflowana chromowana
800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm
700x700%(H)15 mm 700x700x(H)15 mm 700x700x(H)15 mm 700x700x(H)15 mm
27 kw 2X7 kw 2X7 kW 2X7 kW
14 kW 14 kW 14 kW 14 kW E
400V 400V 400V 400V
135 kg 135 kg 135 kg 135 kg
53756~ 7536~ 46116~ @ 56518~
20 079,- 17709,- 17 199,- 21109,-
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Ciagi kuchenne Domina Pro 900
Grille z lawg wulkaniczna

Asortyment grilli wulkanicznych obejmuje modele petno lub potmodutowe wytgcznie

z ogrzewaniem gazowym, dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace) badz

stotowe.

Wyposazenie:

+ Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubo$ci 2 mm

+ Ogrzewanie gazowe za pomoca palnikéw ze stali
nierdzewnej, ze samostabilizujgcym sie ptomieniem

Prosta obstuga:

Ruszt w ksztatcie ,V* wykonany ze stali nierdzewnej idealny
do opiekania migs na wyposazeniu standardowym (ruszt

w ksztatcie ,0“ wykonany z zeliwa idealny do opieku ryb

- na zaméwienie)

+ Regulowana wysoko$¢ rusztu na kilku poziomach
+ Wyjmowana szuflada ze stali nierdzewnej na wytapiajacy sie

ttuszcz

+ Urzadzenia petnomodutowe umozliwiaja grillowanie

w réznych temperaturach i na rznych poziomach rusztu
dzieki niezaleznym strefom grzania, co znaczaco wptywa na
elestycznos¢ oraz ekonomicznos¢ wykorzystywanego sprzetu

GRILLE Z LAWA WULKANICZNA STOLOWE | NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE) - GAZOWE

kod PLG94T PLG98T PLG94A PLG98A
wymiary 400x900x(H)345 mm 800x900x(H)345 mm 400x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm

rusztw ksztatcie V- 640x370x(h)30 mm 2% 640x370x(H)30 mm 640x370x(H)30 mm 2% 640x370x(H)30 mm

moc palnikow 1x 10 kw 2x 10 kw 1% 10 kW 2x10 kw

moc catkowita 10 kw 20 kw 10 kw 20 kw

waga 50 kg 75 kg 62 kg 93 kg

CENA FABRYCZNA 35166~ SiL56= 36656~ 58-886;=
CENA GRAFEN 13 079,- 20 289,- 13 489,- 21939,-
Kamien lawowy .

kod A800100 A777140

opis kamien brykiet

opakowanie 6 kg

cena 199,- 1119,
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Ciagi kuchenne Domina Pro 900
Bemary

Asortyment bemarow obejmuje modele elektryczne dostepne

jako monobloki (urzadzenia wolnostojace) lub stotowe.

Wyposazenie:

+ Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 0 grubosci 2 mm Ogrzewanie elektryczne za pomoca wzmocnionych

+ Formowany zbiornik ze stali nierdzewnej AISI 304 ze spoing elementow o )
ciagta ze stali nierdzewnej znajdujacych sie u dotu, grzatka

- Potowa modutu 1x GN 1/1, modut peten GN 2/1, maksymalna pod zbiornikiem, temperatura regulowana za pomoca
gtebokos¢ GN-6w 150 mm (pojemniki GN nalezy zamawia¢ termostatu, lampka kontrolna.
0s0bno)

BEMARY STOLOWE | NA SZAFCE, ELEKTRYCZNE

kod BME94T BME9ST BME94A BME98A
wymiary 400x900x(H)250 mm 800x900x(H)250 mm 400x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm
wymiary zbiornika 310x690x(H)160 mm 630x690x(H)160 mm 310x690x(H)160 mm 630x690x(H)160 mm
e GN 4/3 GN8/3 GN 4/3 GN8/3

moc elektryczna 2,5 kw 6 kw 2,5 kw 6 kw
napiecie 230V 400V 230V 400V

waga 36 kg 50 kg 45kg 68 kg

CENA FABRYCZNA 23526~ 36-626;~ 25:628 36936~
CENA GRAFEN 8 749,- 11229,- 11019,- 13799,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% m® 337
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Ciagi kuchenne Domina Pro 900
Patelnie przechylne

Asortyment patelni przechylnych obejmuje modele wolnostojace,

z ogrzewaniem gazowym lub elektrycznym.

Wyposazenie: Ogrzewanie gazowe za pomoca palnika ze stali nierdzewnej,
+ Stal nierdzewna AISI 304, 18/10 zawdr gazowy z termoparg i regulacja temperatury za pomoca
+ Wykonczenie Scotch Brite termostatu (75 - 300°C). Palniki gazowe umieszczone pod
+ Wanna ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 10 mm wanng, tworzace 7-rzedowy ptomier, co zapewnia rownomierne
+ Reczne przechylanie za pomoca korbki rozprowadzenie ciepta.
+ Wanna o zaokraglonych naroznikach utatwiajacych mycie
+ Profilowana czgs¢ przednia utatwiajaca opréznianie i mycie Ogrzewanie elektryczne wzmocnione elementy grzejne
+ Pokrywa ze stali nierdzewnej zawieszona na solidnych ze stali nierdzewnej umieszczone pod wanng, regulacja
zawiasach ze stali nierdzewnej AISI 304, z ergonomicznym temperatury za pomoca termostatu (75 - 300°C).
uchwytem z przodu
+ Kurek doprowadzajacy wode umieszczony z przodu
urzadzenia

W celu podniesienia bezpieczenstwa pracy, ogrzewanie wan-
ny wytacza sie automatycznie podczas uniesienia wanny

PATELNIE PRZECHYLNE GAZOWE | ELEKTRYCZNE

BRE912T BRE98A BRE912A

kod BRG912T BRGI8A BRGI12A
typ gazowy gazowy gazowy elektryczny elektryczny elektryczny
. 1200x900x 800x900x 1200x942x 1200x900x 800x900x 1200x942x
wymiary (H)250 mm (H)850 mm (H)965 mm (H)250 mm (H)850 mm (H)965 mm
. 800x690x 790x690x 1013x660x 800x690x 790x690x 1013x660x
wymiary wanny— )00 mm (H)200 mm (H)245 mm (H)200 mm (H)200 mm (H)245 mm
pojemnos¢ wanny 801 801 1201 801 801 1201
moc palnikow 21kW +0,02 kW 20 kW + 0,02 kW 12 kW 12 kw
moc catkowita 21kw 20 kw 29 kw 12 kw 12 kW 20,3 kw
napiecie 230V 230V 230V 400V 400V 400V
waga 170 kg 164 kg 210 kg 154 kg 160 kg 210 kg
CENA FABRYCZNA 75716~ 84640~ 116696~ ) 73206~ 82700,- 11630~ e
CENA GRAFEN 28 219,- 31619,- 40 029,- 27 289,- 30 899,- 38 499,-
kod A980007 A980008
Podstawa pod patelnig przechylng Wspornik do zamontowania patelni przechylnej
cena 1439,- 3909,
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Ciagi kuchenne Domina Pro 900
Kotty warzelne

Asortyment kottow warzelnych obejmuje modele o pojemnosci 100 [ lub 150 |,

z bezposSrednim i posrednim grzaniem gazowym lub elektrycznym.

Wyposazenie: Grzanie gazowe za pomoca palnikéw rurowych wykonanych

+ Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 ze stali nierdzewnej i samostabilizujacego sie ptomienia

+ Przettoczenia w blacie zapobiegajace rozlewaniu sig ptynow oraz regulacji temperatury przy uzyciu termostatu.

+ Zbiornik ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10, z dnem Ptomien kontrolny z zabezpieczeniem w postaci termopary.
odpornym na korozje wykonanym ze stali AISI 316 Piezoelektryczne zapalanie ptomienia kontrolnego. Zawor bez-

+ Mosigzny zawor spustowy wyposazony w wyjmowany filtr pieczefistwa z cisnieniomierzem.

+ Pokrywa ze stali nierdzewnej AISI 304

+ Kurek z ciepta oraz zimng woda i obrotowg wylewka Grzanie elektryczne z zanurzonymi w ptaszczu wodnym
na blacie elementami grzejnymi sterowanymi za pomoca 4-pozycyjnego

+ Grzanie posrednie z funkcja gotowania na wolnym ogniu selektora, cisnieniomierz do automatycznego sterowania

+ Grzanie posrednie z wewnetrznym ptaszczem ze stali cisnieniem w przestrzeniach urzadzenia, zawor bezpieczenistwa
nierdzewnej AISI 304 18/10, zawor bezpieczenstwa z ci$nieniomierzem.

z cisnieniomierzem

KOTLY WARZELNE DO PODWIESZENIA | WOLNOSTOJACE, ELEKTRYCZNE

kod PEE98T1001 PEE98T150I PEE98A100I PEE98A1501
model do podwieszenia do podwieszenia wolnostojacy wolnostojacy O
wymiary 800x900x(H)700 mm 800x900x(H)700 mm 800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm
wymiary zbiornika ¥600x(H)420 mm ¥600x(H)540 mm (¥600x(H)420 mm (¥600x(H)540 mm
poj. zbiornika 1001 150 | 100 150 |
rodzaj ogrzewania posredni posredni posredni posredni
moc 14,4 KW 14,4 KW 14,4 KW 14,4 KW E
napiecie 400V 400V 400V 400V
waga 123 kg 129 kg 128 kg 134 kg
CENA FABRYCZNA 87-866~ 94836~ 91966~ 94786~
CENA GRAFEN 32749,- 35 429,- 34299,- 35 429,-
©
kod A980121
Pokrywa z podwojng izolacja $60 mm
cena 2299,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% m® 339



KOTLY WARZELNE DO PODWIESZENIA, GAZOWE

kod PEG98T100 PEG98T100I PEG98T150 PEG98T1501
wymiary 800x900x(H)700 mm 800x900x(H)700 mm 800x900x(H)700 mm 800x900x(H)700 mm
wymiary zbiornika ¥600x(H)420 mm ¥600x(H)420 mm (¥600x(H)540 mm ¥600x(H)540 mm
poj. zbiornika 1001 1001 150 1 150 |

rodzaj ogrzewania bezposrednie posrednie bezposrednie posrednie
moc gazowa 21kw 21kw 21kw 21kw

waga 113 kg 138 kg 18 kg 143 kg

CENA FABRYCZNA 62-816= 92-860= 653606 S777G~
CENA GRAFEN 23169,- 34709, 24 409,- 36 459,-

KOTLY WARZELNE WOLNOSTOJACE, GAZOWE

kod PEG98A100 PEG98A100I PEG98A150 PEG98A1501
wymiary 800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm
wymiary zbiornika 0600x(H)420 mm ?600x(H)420 mm (600x(H)540 mm (600x(H)540 mm
poj. zbiornika 1001 100 150 L 150 |

rodzaj ogrzewania bezposrednie posrednie bezposrednie posrednie

moc gazowa 21kw 21kw 21kw 21kw

waga 118 kg 143 kg 123 kg 148 kg

CENA FABRYCZNA 67286 90-970= 68850~ 162806
CENA GRAFEN 25 129,- 33989,- 25 749,- 38109,

®
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Ciagi kuchenne Domina Pro 900
Blaty neutralne

Linia blatow neutralnych obejmuje 3 modele, wszystkie w wersji stotowej.
Dzigki roznym wymiarom w sposob elastyczny mozna dopasowac caty
ciag grzewczy do wymogow i potrzeb kazdej kuchni.

blat roboczy ze stali
nierdzewnej AISI 304 18/10
o0 grubo$ci 2 mm

duza wysuwana szuflada
(wybrane modele)

idealne dopasowane do wersji
stotowych urzadzen

mozliwos¢ zakupu
A drzwi do podstawy e
L lub 2 szuflad 6N 1/1 stalowe, regulowane nézki
kod N91T N92T N94T N98T N94TC
model blat neutralny blat neutralny blat neutralny blat neutralny blat neutralny
zszuflada
wymiary 100x900x(H)250 mm  200x900x(H)250 mm  400x900x(H)250 mm  800x900x(H)250 mm  400x900x(H)250 mm
waga 5kg 10 kg 26 kg 40 kg 29kg
cena 1999, 2 469, 2749, 4 429,- 3879
kod NSA92 NSA94 NSA98
model podstawa podstawa podstawa
wymiary 200x900x(H)600 mm 400x900x(H)600 mm 800x900x(H)600 mm
waga 16 kg 23 kg 32kg
cena 2369, 2369, 3289,
kod N92AW @ N94A N94AC N98A
blat neutralny blat neutralny blat neutralny z szuflada blat neutralny

model na podstawie na podstawie na podstawie na podstawie

23 stron zamknietej 23 stron zamknietej z 3 stron zamknietej 23 stron zamknietej
wymiary 200x900x(H)850 mm 400x900x(H)850 mm 400x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm
waga 10 kg 34 kg 40 kg 51kg
cena 5939, 5 459,- 6 689,- 7519,

kod A980179 @

A980180

drzwi pojedyncze z uchwytem

drzwi pojedyncze z uchwytem

5 po lewej stronie do podstaw o szer. 400 mm po prawej stronie do podstaw o szer. 400 mm
wymiary 390x440x32 mm 390x440x32mm

waga 5kg 5kg

cena 659,- 659,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Akcesoria

kod cena
A777181 Zestaw wspierajacy do rusztu stojacego do garnkow do maszyn typu side by side 689, e
A770013 Ruszt do piekarnika GN 2/1 199,
A777086 Porecz do naczyn 400 mm 739,
A777088 Porecz do naczyfi 800 mm 829,-
A777090 Porgcz do naczyh 1200 mm 989,

Kolumna wodna do elementu neutralnego N94T oraz kuchni gazowych,

LSk montowana w kominku linia Domina Pro 900 1509
RTI6 s wom ra Domina ro300 1509;
A980009 Belka do montazu wspornikowego 160 mm linia Domina Pro 900 6279,
A980010 Belka do montazu wspornikowego 200 mm linia Domina Pro 900 6 489,
A980011 Belka do montazu wspornikowego 240 mm linia Domina Pro 900 6899,
A980012 Belka do montazu wspornikowego 280 mm linia Domina Pro 900 7209,
A980013 Belka do montazu wspornikowego 320 mm linia Domina Pro 900 7619,
A980014 Belka do montazu wspornikowego 360 mm linia Domina Pro 900 7929,
A980015 Belka do montazu wspornikowego 400 mm linia Domina Pro 900 8549,
A980016 Belka do montazu wspornikowego 440 mm linia Domina Pro 900 8749,
A980017 Belka do montazu wspornikowego 480 mm linia Domina Pro 900 8959,-
ATTT123 Zestaw dwoch szuflad GN 1/1 linia Domina Pro 900 1789,
A980037 Zestaw do belek 160x70/90 linia Domina Pro 900 1539,-
A980038 Zestaw do belek 200x70/90 linia Domina Pro 900 1539,-
A980039 Zestaw do belek 240x70/90 linia Domina Pro 900 1649,-
A980040 Zestaw do belek 280x70/90 linia Domina Pro 900 1549,
A980041 Zestaw do belek 320x70/90 linia Domina Pro 900 1749,
A980042 Zestaw do belek 360x70/90 linia Domina Pro 900 1749,
A980043 Zestaw do belek 400x70/90 linia Domina Pro 900 2099,
A980044 Zestaw do belek 440x70/90 linia Domina Pro 900 2369,
A980045 Zestaw do belek 480x70/90 linia Domina Pro 900 2569,
A980046 Cokot zewnetrzny 400 mm linia Domina Pro 900 199,
A980047 Cokot zewnetrzny 800 mm linia Domina Pro 900 309,
A980048 Cokot zewnetrzny 1200 mm linia Domina Pro 900 359,-
A980049 Cokot zewnetrzny 1600 mm linia Domina Pro 900 449,
A980149 Cokot lewy/prawy 700x2x145 mm linia Domina Pro 900 199,
A9B0TT3 ffgg)tzlg%/)qgwnz n(:o instalacji tytem do siebie 900+900 (catkowite zamkniecie) 539
2980133 1C;)2k(;))le§)\:\(l\|:/) 2)£§vg n(jo instalacji tytem do siebie 900+700 (catkowite zamknigcie) 159 W
A980123 Prawa boczna Scianka zamykajaca - 900x50x(H)735 mm 2219,
A980124 Lewa boczna Scianka zamykajaca - 900x50x(H)735 mm 2219, e
2980125 z.ce;/rf(fvsir?evv;at)nokcnzir; iéec)ianka zamykajaca do instalacji podwojnej 900+900 3039, @
2980126 ?s:rzé‘zir?:v;agqokcnzir‘;ac isec)lanka zamykajaca do instalacji podwojnej 900+700 2999;- @
2980127 (Lcea\ntlliiévr\’lir?:v;a?nokcnzir;;c)lanka zamykajaca do instalacji podwojnej 700+900 2999 W
A980129 Grzatka do pojemnika GN 1/1 1439,
A980130 Grzatka do pojemnika GN 2/1 2399,
A980057 Belka do montazu wspornikowego 520 mm linia Domina Pro 900 9369,-

®
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kod cena

A980076 Zestaw do belek 520x70/90 linia Domina Pro 900 3089,
A980161 Stojak z rusztem na garnki 800 mm 4319,
A980162 Stojak z rusztem na garnki 1200 mm 4439,
A980163 Stojak z rusztem na garnki 1600 mm 4 889,
A980150 Cokot lewy/prawy do podstawy NSA92 199,-

Element konstrukcyjny podwojny do montazu wspornikowego

SEENED pomiedzy elementami wyspy 160 mm linia Domina Pro 900 87497
Element konstrukcyjny podwojny do montazu wspornikowego }
BRELLD pomiedzy elementami wyspy 200 mm linia Domina Pro 900 9165,
Element konstrukcyjny podwojny do montazu wspornikowego }
FELL] pomiedzy elementami wyspy 240 mm linia Domina Pro 900 9579,
Element konstrukcyjny podwojny do montazu wspornikowego i
HEREY: pomiedzy elementami wyspy 280 mm linia Domina Pro 900 9889,
Element konstrukcyjny podwojny do montazu wspornikowego )
LELILE pomiedzy elementami wyspy 320 mm linia Domina Pro 900 10089,
Element konstrukcyjny podwojny do montazu wspornikowego )
BRI pomiedzy elementami wyspy 360 mm linia Domina Pro 900 10295,
Element konstrukcyjny podwojny do montazu wspornikowego :
BRI pomiedzy elementami wyspy 400 mm linia Domina Pro 900 10705,
Element konstrukcyjny podwojny do montazu wspornikowego }
SEENED pomiedzy elementami wyspy 440 mm linia Domina Pro 900 e,
Element konstrukcyjny podwojny do montazu wspornikowego )
HEEILY pomiedzy elementami wyspy 480 mm linia Domina Pro 900 183,
Element konstrukcyjny podwojny do montazu wspornikowego )
A3B0145 pomiedzy elementami wyspy 520 mm linia Domina Pro 900 12045,
Element konstrukeyjny pojedynczy do montazu wspornikowego B
A3B0151 przyscienny 160 mm linia Domina Pro 900 s,
Element konstrukcyjny pojedynczy do montazu wspornikowego }
PR przyScienny 200 mm linia Domina Pro 900 7925, .
2980153 Element konstrukcyjny pojedynczy do montazu wspornikowego 8029-
przyscienny 240 mm linia Domina Pro 900 !
Element konstrukcyjny pojedynczy do montazu wspornikowego )
HEEIES przyScienny 280 mm linia Domina Pro 900 8239,
Element konstrukeyjny pojedynczy do montazu wspornikowego B
B przyScienny 320 mm linia Domina Pro 900 8339, —
980156 Element konstrukcyjny pojedynczy do montazu wspornikowego 8549 - 6}5
przyscienny 360 mm linia Domina Pro 900 !
Element konstrukcyjny pojedynczy do montazu wspornikowego }
R przyScienny 400 mm linia Domina Pro 900 8749,
980158 Element konstrukcyjny pojedynczy do montazu wspornikowego 8 049;-

przyScienny 440 mm linia Domina Pro 900

Element konstrukeyjny pojedynczy do montazu wspornikowego

FERE) przyscienny 480 mm linia Domina Pro 900 2989, E
Element konstrukcyjny pojedynczy do montazu wspornikowego

ST przyscienny 520 mm linia Domina Pro 900 10195;-

A980134 Panel koncowy prawy do monoblokow linia Domina Pro 900 459,

A980135 Panel koncowy lewy do monoblokow linia Domina Pro 900 459,

A990008 Belka skrajna do montazu wspornikowego linia Domina Pro 900 819,

A990016 Stopa ze stali nierdzewnej do montazu wspornikowego linia Domina Pro 900 2259,
A777182 Podpora do monoblokdw podwojny 1439,

A777180 Podwojny zestaw wspornikowy do urzadzen podwieszanych 1439,

B900001 Ruszt podtogowy z umywalka nierdzewng 400x400x(H)150 3059,

B980001 Ruszt podtogowy z umywalka nierdzewng 800x400x(H)150 5349,
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Magistra Plus 900

kuchnie gazowe kuchnie elektryczne ptyty grzewcze
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urzadzenia do gotowania
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blaty neutralne akcesoria
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kuchnie indukcyjne frytownice wulkaniczna
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Ciagi kuchenne Magistra Plus 900

Kuchnie gazowe

Linia kuchni gazowych obejmuje modele z 2, 4 lub 6 palnikami,
dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace) lub stotowe.

Monoblok: na podstawie z trzech stron zamkniegtej,

z piekarnikiem gazowym lub elektrycznym, w wersji
statycznej. Dodatkowo kuchnia z piekarnikiem gazowym
MAXI z grillem elektrycznym lub bez.

Wersja stotowa: moze by¢ umieszczona na szafce.

Wyposazenie:

Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubo$ci 1 mm.
Palniki FLEX BURNERS o mocy 7 kW oraz 11 kW

z podwojnym poziomym ptomieniem (jeden nad drugim).
Dzigki poziomym, réwnolegtym ptomieniom lepszy az 0 60%
efekt grzania w poréwnaniu z poprzednimi palnikami.
Kazdy palnik wyposazony jest w pilota (ptomien kontrolny)
oraz termopare (zabezpieczenie, odcinajace doptyw gazu,
przy przypadkowym zgaszeniu ptomienia pilota,

co zwigksza bezpieczenstwo pracy).

Mozliwosc¢ tatwej regulacji mocy palnikéw przy pomocy
ergonomicznego pokretta.

Zakres regulacji mocy juz od 1,5 kW do 7 kW dla palnikéw

7 kW, oraz od 2 kW do 11 kW dla palnikéw 11 kWw.

+ Bardzo tatwa i szybka zamiana palnikow miedzy soba
miejscami (tylko wykwalifikowany serwis).

+ Solidna i prosta konstrukcja palnika utatwiajaca jego
szybkie czyszczenie.

+ Zdejmowane palniki z niklowanego zeliwa, z mosigznymi
koronami i samostabilizujacym sie ptomieniem.

Prosta obstuga:

+ Konstrukcja rusztéw umozliwia stosowanie naczyn kuchen-
nych o ¢ juz od 110 mm.

+ Maksymalna odlegtos¢ pomiedzy palnikami pozwala
na ustawienie duzych garnkow (¢400 mm).

Konserwacja:

+ Ttoczony blat z zaokraglonymi krawedziami utatwia mycie

+ Konstrukcja palnika uniemozliwia dostanie sie wody do jego
$rodka.

Pojedyncze ruszty zeliwne w rozmiarze dostosowanym

do mycia w zmywarce.

Blat ttoczony z jednego elementu, co gwarantuje szczelnos¢
i utatwia czyszczenie.

P P
Akcesoria do
kuchni gazowych
i i
kod A980119 A980120 A777125 ATT127
nazwa ptyta grillowa gtadka, ptyta grillowa ryflowana,  kolumna wodna do kuchni  kolumna wodna do kuchni
naktadana na 1 palnik naktadana na 1palnik ~ Magistra 980, szer. 400 mm  Magistra 980, szer. 800 mm
wymiary 370x370 mm 370x370 mm - -
cena 1259,- 1539,- 1509,- 1509,
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palniki
FLEX
BURNERS

Palniki FLEX BURNERS
we wszystkich kuchniach gazowych

UL L) S|

Palniki FLEX BURNERS o mocy 7 kW kazdy z podwéjnym gdyby ptomien pilota zostat zgaszony co aktywnie wptywa

poziomym ptomieniem (jeden nad drugim) na bezpieczeristwo pracy)

+ Lepszy az 0 60% efekt grzania naczyn kuchennych dzigki + Mozliwos¢ tatwej regulacji mocy palnikow w zakresie juz
poziomym, réwnolegtym ptomieniom, w poréwnaniu do od 1,5 kW do 7 kW, przy pomocy ergonomicznego pokretta

poprzednich palnikow Solidna i prosta konstrukeja palnika utatwiajaca jego
+ Kazdy palnik wyposazony w pilota (ptomieri kontrolny) szybkie czyszczenie
oraz termopare (zabezpieczenie, odcinajace doptyw gazu,

[n BB 347



KUCHNIE GAZOWE Z NOWYMI PALNIKAMI FLEX BURNERS O MOCY 5,5 KW, 7 KW I 11 KW,

NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE)

palniki
FLEX
BURNERS

e

e

kod MFB94AXXS MFB94AXL MFB98AXXS MFB98AXL MFB912AXXS MFB912AXXL
55 11 55 55 o 55 55 55 w7
moce ME (NE  HEE
palnikow
(w0 W B bsls) [SE SIS [HEN
55 7 55 55 77 55 55 55 717
wymiary 400x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 1200x900x(H)850 mm
moc palnikow 2X55kW X7 kW +1x 11 kW 4x 5,5 kW 2% 7 kW + 2x 11 kW 6x 5,5 kW 3x 7 kW +3x 11 kW
moc catkowita gaz. 11kw 18 kw 22 kw 36 kw 33 kw 54 kw
waga 48 kg 48 kg T kg 7k kg 104 kg 104 kg
CENA FABRYCZNA 2010 gy 3v400- gy 45700 «e-080~ (i
CENA GRAFEN 11319,- 11599,- 15769,- 16 209,-
KUCHNIE GAZOWE Z NOWYMI PALNIKAMI FLEX BURNERS O MOCY 5,5 KW, 7 KW I 11 KW,
Z PIEKARNIKIEM GAZOWYM LUB ELEKTRYCZNYM GN 2/1
palniki
FLEX
BURNERS
e
kod MFB98FGXXS MFB98FGXL MFB98FEXXS MFB9SFEXL
55 55 o 55 55 A
moce
palnikow g @ % % % %
it ®E e
55 55 77 55 55 77
wymiary 800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm
wymiary piekarnika 540x700x(H)300 mm 540x700x(H)300 mm 540x700x(H)300 mm 540x700x(H)300 mm
moc palnikow 4x 5,5 kW 2X 7KW +2x 11 kW 4x 5,5 kW 2X 7KW +2x 11 kW
typ piekarnika gazowy gazowy elektryczny elektryczny
moc piekarnika 7kw 7kw 6 kw 6 kw
catkowita moc gazowa 29 kw 43 kw 22 kw 36 kw
grill elektryczny - - - -
napiecie - - 400V 400V
waga 106 kg 106 kg 106 kg 106 kg
CENA FABRYCZNA ‘ 56-648~ o 51628~ 66%
= = 0
CENA GRAFEN 14 639, 14 779 - 17 259,- 17 409,-
348 m® do cen nalezy doliczyc VAT 23%



palniki FLEX BURNERS
kazdy o mocy 7 kW lub 11 kW

ruszt do garnkow
max ¢400 mm

wszystkie palniki
z pilotem, ptomien
pilota chroniony
przed zalaniem

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

0 grubosci 1 mm

idealne dopasowanie
do pozostatych modutow
serii

piekarnik MAXI stalowe, regulowane nozki

KUCHNIE GAZOWE Z NOWYMI PALNIKAMI FLEX BURNERS O MOCY 5,5 KW, 7 KW 1 11 KW,
Z PIEKARNIKIEM GAZOWYM LUB ELEKTRYCZNYM GN 2/1 LUB GAZOWYM MAXI

MFB912AFEXXS@ MFB912AFGXXL MFB912AFEXXL 6)3
55 55 55 mo7 o w7
Rz
55 55 55 7 17 %%%
1200%900x(H)850 mm 1200%900x(H)850 mm 1200%900x(H)850 mm 1200x900(H)850 mm 1200%900(H)850 mm E
540x700x(H)300 mm 540x700x(H)300 mm 540x700x(H)300 mm 1000x700x(H)300 mm 1000x700x(H)300 mm
6x 5,5 kW 3x 7 kW +3x 11 kW 3X 7 kW +3x 11 kW 3X 7 kW +3x 11 kW 3X 7KW +3x 11 kW
elektryczny gazowy elektryczny gazowy statyczny gazowy statyczny
6 kw 7kw 6 kw 10 kw 10 kw
33kw 61 kw 54 kW 64 kW 64 kW
- - - - sk ®
400V - 400V - 400V
143 kg 143 kg 143 kg 171 kg 173 kg
s00- € 6e%30r € kbl ., 6800 )
22 809, 20939, 23 099,- 22 149, 23529,
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Ciagi kuchenne Magistra Plus 900
Kuchnie elektryczne

Linia kuchni elektrycznych obejmuje modele z 2 lub 4 ptytami kwadratowymi

dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace).

Monoblok: na podstawie z 3 stron zamknigtej Prosta obstuga:

lub ze statycznym piekarnikiem elektrycznym GN 2/1. + Lampki kontrolne wskazujace dziatanie kazdej ptyty

+ Nowoczesne, ergonomiczne pokretta w gérnej czesci
panelu przedniego

osazenie: € .
Wyp + tatwos¢ montazu wszystkich elementéw z przodu

Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm
Szybko nagrzewajace sie zeliwne ptyty grzejne z zabezpiecze-
niem przed przegrzaniem (300x300 mm)

Elementy grzejne o0 mocy 3 kW lub & kW z 7-pozycyjnym
termostatem zapewniajacym optymalne sterowanie moca
Wodoszczelne mocowanie ptyt grzejnych do blatu kuchni

Konserwacja:

+ Zaokraglone narozniki oraz formowane wgtebienia
pozwalaj3 na gromadzenie sie cieczy, zapobiegaja jej
wyptywowi i utatwiaja mycie

KUCHNIE ELEKTRYCZNE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE)

&

kod MPQ94A MPQR94A MPQ98A MPQR98A MPQ912A
3 25 i‘i /‘A 215 215 Z‘» 3‘ I‘A
e NE (MW e
i A =8 |mam
3 2,5 3 3 25 25 3 3 3
wymiary 400x900x(H)850 mm  400x900x(H)850 mm  800x900x(H)850 mm  800x900x(H)850 mm  1200x900x(H)850 mm
wym. piekarnika - - - - -
moc 2% 3 kw 2x 2,5 kW 3x 3 kW + 1x 4 kW 4x 2,5 kw 4x 3 kW + 2x &4 kW
typ piekarnika - - - - -
moc piekarnika - - - - -
moc catkowita 6 kw 5kw 13 kw 10 kw 20 kw
napiecie 400V 400V 400V 400V 400V
waga 78 kg 83 kg 102 kg 107 kg 130 kg
CENA FABRYCZNA 28380~ gy 36-596; 43920~ 45400 56760
CENA GRAFEN 9569,- 10 309,- 14 529,- 15 299,- 19 559,-

® . PO o,
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zabezpieczenie
przed przegrzaniem

szybko nagrzewajace sie
zeliwne ptyty grzejne

7-pozycyjne sterowanie
moca ptyt, lampki kontrolne

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

0 grubosci 1 mm

piekarnik statyczny GN 2/1
lub MAXI

idealne dopasowanie
do pozostatych
modutéw serii

stalowe, regulowane nozki

KUCHNIE ELEKTRYCZNE Z PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM GN 2/1 LUB MAXI

5.

MPQRY8FE MPQ98FE MPQ912FEM MPQ912FEM
i T . T
" i T e
800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 1200x900x(H)850 mm 1200x900x(H)850 mm
540x695x(H)290 mm 540x695x(H)320 mm 540x695x(H)320 mm 1000%695x(H)290 mm
4% 2,5 kW 3x 3 kW + 1x 4 kW 4x 3 KW+ 2x 4 kW 4x3 KW + 2x 4 kW
elektryczny elektryczny statyczny elektryczny statyczny elektryczny statyczny MAXI
6 kw 6 kW 6 kw 10 kW
16 kW 19 kw 26 kw 30 kw
400V 400V 400V 400V
142 kg 136 kg 187 kg 171kg
615807 -66% se820r -66% 82530 -66% 82530 -66%
21239,- 19 829,- 27 829- 27 829,-
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Ciagi kuchenne Magistra Plus 900

Ptyty grzewcze

Linia ptyt grzewczych obejmuje 3 modele, 2 w wersji wolnostojacej (monobloki)

z gazowym piekarnikiem statycznym GN 2/1i 1 na podstawie z trzech stron zamknietej.

Wyposazenie:
+ Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm

Wersja gazowa:

Ptyta grzewcza duzej mocy o powierzchni 40 dm2 wykonana

z zeliwa - grubos¢ 10 mm

Tempertura 500°C w centrum ptyty, malejaca w kierunku krawedzi
do ok. 200°C

Wyjmowany centralny pierscief w wersjach gazowych

Nierdzewny palnik umieszczony pod centralnym pierscieniem
Piezoelektryczny zapton oraz termopara do regulacji temperatury
Gazowy piekarnik statyczny GN 2/1

Konserwacja:

+ Zaokraglone narozniki oraz formowane wgtebienia pozwalaja
na gromadzenie sie cieczy, zapobiegaja jej wyptywowi i utatwiaja
mycie

PLYTY GRZEWCZE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE) | Z PIEKARNIKIEM, GAZOWE LUB ELEKTRYCZNE

kod MTPG98A MTPG98FG MTPE98A
typ gazowa gazowa elektryczna
wymiary 800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm
wymiary piekarnika - 540%695%(H)320 mm -
moc ptyty X 12 kW X 12 kw 4x 3,5 kW
moc piekarnika - X7 kW -
moc catkowita 12 kw 19 kw 14 kw
napiecie - - 400V
waga 100 kg 125 kg 100 kg
CENA FABRYCZNA 36420~ 42060~ ‘ ,

-66% -66% -66%
CENA GRAFEN 12 279,- 16 819,- 16 109,-
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Ciagi kuchenne Magistra Plus 900
Kuchnie indukcyjne

Linia kuchni indukcyjnych obejmuje 2 modele

dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace).

Monoblok: na podstawie z 3 stron zamknietej
lub ze statycznym piekarnikiem elektrycznym GN 2/1.

Wyposazenie:

Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm
+ Niezaleznie sterowane pola grzewcze
+ Do stosowanie wytacznie z naczyniami kuchennymi

o idealnie ptaskim, ferromagnetycznym dnie
+ Oszczedno$¢ energii nawet do 50%

Konserwacja:

+ Zaokraglone narozniki oraz formowane wgtebienia pozwalaja
na gromadzenie sie cieczy, zapobiegaja jej wyptywowi
+ Catkowicie ptaska ptyta utatwia utrzymanie czystosci

KUCHNIE INDUKCY)NE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE)

P

kod MIN98A-M1

‘260‘ ‘260”260‘
‘;’)v{yyr':y?r%ukcyjnej E: E:
wymiary 400x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm
moc ptyt 2X5 kw 4x 5 kw
moc catkowita 10 kw 20 kw
napiecie 400V 400V
waga 100 kg 200 kg
CENA FABRYCZNA 85380 g 167960~ g

= 0 = o

CENA GRAFEN 30 139,- 56 629,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Ciagi kuchenne Magistra Plus 900

Frytownice

Asortyment frytownic obejmuje modele z jedng lub dwoma komorami, z nagrzewem
gazowym lub elektrycznym, z palnikami wewnetrznymi i elektromechaniczng regulacja
temperatury, dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace) na szafce zamknietej.

Wyposazenie:

Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm
Komory ze stali nierdzewnej gteboko ttoczonej AISI 304

o szerokim promieniu, utatwiajace czyszczenie

Ciagte spoiny komér (bez szczotkowania), co zapewnia
wytrzymate taczenie

Wszystkie modele wyposazone w termostat bezpieczenstwa
Duza ,strefa zimna“, pozwalajaca utrzymac niezmieniona
jakos¢ oleju przez dtuzszy czas i zapewniajaca tatwiejsze
usuwanie pozostatosci po smazeniu

FRYTOWNICE NA SZAFCE, GAZOWE

Modele gazowe:

+ Palnik gazowy z ptomieniem poziomym, regulacja
temperatury w zakresie od 90° do 190°C, z zaworem
bezpieczenstwa i termopara

+ Piezoelektryczny zapalacz

Modele elektryczne:

+ Nagrzewanie elektryczne za pomoca elementu grzejnego
ze stali nierdzewnej AISI 304 znajdujacego sie wewnatrz
urzadzenia, obracanego 0 90°, co umozliwia doktadne
mycie komory frytownicy

Modele monoblok z szafka:
+ Kulowy zawdr spustowy oraz pojemnik na olej,
1sztuka na urzadzenie

kod MFRG94A MFRG98A

typ gazowa gazowa

wymiary 400x900x(H)1180 mm 800x900x(H)850 mm
wymiary zbiornika 300x400x(H)315 mm 300x400x(H)315 mm
pojemnosc zbiornika 181 181+181

kosz 1 A980165 ot

moc palnikow 18 kW 18 kW + 18 kw

moc catkowita 18 kw 36 kw

napiecie - -

waga 69 kg 14 kg

CENA FABRYCZNA F i

-66% -66%

CENA GRAFEN 10 809,- 18 579,-
354 m® do cen nalezy doliczyc VAT 23%
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. - Ty
Akcesoria = ]
do frytownic ii' i 3
kod A980165 A980166 A777133
Kosz 1/1 Kosz 1/2 Pojemnik na 20
opis do frytownic do frytownic oleju do frytownicy
0 pojemnosci 18 | 0 pojemnosci 8 [ lub 18 wersji monoblok
wymiary 270x360x(H)140 mm 130x360x(H)140 mm 310x610x(H)120 mm
cena 429, 369,- 409,-

FRYTOWNICE NA SZAFCE, ELEKTRYCZNE

MFRE94A MFRE94A2V MFRE98A
elektryczna elektryczna elektryczna
400x900x(H)850 mm 400x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm
300x400x(H)200 mm 2X 140x340x(H)200 mm 300x400x(H)200 mm
181 8l+81 181+181
1x A980165 2K ATI0045 A
16 kW 10,5 kW 32 kw @
400V 400V 400V
56 kg 56 kg 91kg
; ) 43848 ) ; o
11369,- w 14 779,- 19 629,- o

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Ciagi kuchenne Magistra Plus 900
Grille z lawg wulkaniczna

Asortyment grilli wulkanicznych obejmuje modele petno lub potmodutowe wytacznie
z ogrzewaniem gazowym, dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace) badz

stotowe.

Wyposazenie: + Regulowana wysoko$¢ rusztu na kilku poziomach

+ Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm + Wyjmowana szuflada ze stali nierdzewnej na wytapiajacy sig
+ Ogrzewanie gazowe za pomoca palnikéw ze stali nierdzewnej, ttuszcz

+ Urzadzenia petnomodutowe umozliwiaja grillowanie
w réznych temperaturach i na réznych poziomach rusztu
dzigki niezaleznym strefom grzania, co znaczaco wptywa na
elestycznos¢ oraz ekonomicznos¢ wykorzystywanego sprzetu

ze samostabilizujgcym sie ptomieniem

Prosta obstuga:

+ Ruszt w ksztatcie ,V*“ wykonany ze stali nierdzewnej idealny
do opiekania migs na wyposazeniu standardowym (ruszt
w ksztatcie ,0“ wykonany z zeliwa idealny do opieku ryb
- na zamdwienie)

GRILLE Z LAWA WULKANICZNA STOLOWE | NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE) - GAZOWE

kod MPLG94A MPLG98A
wymiary 400x900x(H)850 mm 800x900x850(H) mm
ruszt w ksztatcie V 640x370x(H)30 mm 2X 640x370x(H)30 mm
moc palnikow 10 kW 20 kw
waga 62 kg 93 kg
CENA FABRYCZNA 33900~ iy 5810~ gy
CENA GRAFEN 11 429,- 17 469,-
kod A800100 A777140 A980167 A980168
ois kamier lawow brvkiet lawo zestaw do podnoszenia  zestaw do podnoszenia
P y y W rusztow do MPLG94A  rusztow do MPLG98A
opakowanie 6 kg
cena 199,- 1119,- 629,- 729,-
356 m® do cen nalezy doliczyc VAT 23%



Ciagi kuchenne Magistra Plus 900
Ptyty grillowe

Asortyment ptyt grillowych obejmuje wiele modeli z gtadka, ryflowang lub mieszang

powierzchnig, o roznej szerokosci modutu (potowa lub petna szerokos¢ modutu),
wyposazonych w nagrzewanie gazowe lub elektryczne i regulacje temperatury za pomocg
termostatu lub termopary, wytacznie w wersji monoblok (urzadzenia wolnostojace).

Monoblok: na otwartej podstawie, mozliwos¢ dokupienia Prosta obstuga i konserwacja:
drzwi skrzydtowych lub szuflad. + Ptyta grzejna z zaokraglonymi naroznikami z przodu, lekko
nachylona, co utatwia mycie

Wyposazenie: + Automatyczne zapalanie za pomoca ptomienia kontrolnego

+ Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o gruboci 1 mm i'przycisku piezoelektrycznego, zaworu bezpieczeristwa

+ Spawany rant ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci I termopary w wersj| gazowe|
3 mm, zabezpieczajacy przed pryskaniem * Zakres temperatur: 170 - 300°C

+ Plyta 0 grubosci 15 mm wykonana z migkkiej stali, z lekkim + Roine opcje grillowania dzigki niezaleznej regulacji
nachyleniem, co utatwia mycie i zbieranie ttuszczu do sterowania grzania: modele o petnej szerokosci wyposazone
wyjmowanej szuflady o maksymalnej pojemnosci 2 litréw s3 dwie niezalezne strefy grzewcze, co pozwala na bardziej

+ Szuflada ze stali nierdzewnej wydajne wykorzystanie urzadzenia

+ Ogrzewanie gazowe za pomoca palnikow ze stali
nierdzewnej, z samostabilizujacym sie ptomieniem

rant o grubosci 3 mm ] .
dwie oddzielne strefy
ptyta grzejna grzania, termopara
0 grubosci 15 mm

blat ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

o piezoelektryczny zapalnik
0 grubosci 1 mm

2 litrowa szuflada

na ttuszcz

zakres temperatur:
170 - 300°C

idealne dopasowanie

do pozostatych modutow serii

- stalowe, regulowane nozki
mozliwos¢ zakupienia l
drzwi do podstawy :

[ Bpn) 357
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PLYTY GRILLOWE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE), GAZOWE

kod

MFTG94AL MFTG94ALC MFTG94AR MFTG98AL
ptyta gtadka gtadka chromowana ryflowana gtadka
wymiary 400x900x(H)850 mm 400x900x(H)850 mm 400x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm
wymiary pyty 380x720x(H)15 mm 380x720x(H)15 mm 380x720x(H)15 mm 780x720x(H)15 mm
ilosc stref ] 1 1 )
grzewczych
moc catkowita 8 kw 8 kw 8 kw 16 kW
waga 82 kg 82 kg 82 kg 135 kg
CENA FABRYCZNA 25020~ iy w210 oy se350- iy 40800~ iy
CENA GRAFEN 9799,- 11529,- 10 249,- 13759,-

PEYTY GRILLOWE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE}), ELEKTRYCZNE

kod

MFTE94AL MFTE94ALC MFTE94AR MFTE98AL
ptyta gtadka gtadka gtadka chromowana ryflowana gtadka
wymiary 400x900x(H)850 mm 400x900x(H)850 mm 400x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm
wymiary ptyty 380x720x(H)15 mm 380x720x(H)15 mm 380x720x(H)15 mm 780x720x(H)15 mm
ilos¢ stref ] 1 1 )
grzewczych
moc catkowita 6 kw 6 kw 6 kw 12kw
napiecie 400V 400V 400V 400V
waga 82kg 82kg 82kg 135 kg

28316~
CENA FABRYCZNA all oo .o o ™ )
CENA GRAFEN 9 549,- 11 469,- 9 859, 12 989,-

®
358 m do cen nalezy doliczyc VAT 23%



PLYTY GRILLOWE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE), GAZOWE

MFTG98AR MFTG98ALC MFTG98ALR MFTG98ALRC
2/3 gtadka 2/3 gtadka + 1/3 ryflowana
ryflowana gtadka chromowana +1/3 ryflowana chromowana
800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm
780x720x(H)15 mm 780x720x(H)15 mm 780x720x(H)15 mm 780x720x(H)15 mm
2 2 2 2

16 kW 16 kw 16 kW 16 kW

135 kg 135 kg 135 kg 135 kg

3866; -66% G, -66% 5667 -66% 52 -66%
14 789,- 16 729,- 14 349,- 17 589,-

PLYTY GRILLOWE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE), ELEKTRYCZNE

(@)
MFTE98ALC MFTE98AR MFTE98ALR MFTE98ALRC
. 2/3 gtadka i 1/3 ryflowana
gtadka chromowana ryflowana 2/3 gtadka i 1/3 ryflowana chromowana
800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm
780x720x(H)15 mm 780x720x(H)15 mm 780x720x(H)15 mm 780x720x(H)15 mm E
2 2 2 2
12 kw 12 kw 12 kw 12 kw
400V 400V 400V 400V
135 kg 135 kg 135 kg 135 kg
F-850;= 2260~ #0-936= 51816~ @
-66% -66% -66% -66%
16 129,- 14 239,- 13799,- 17 469,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% m® 359



Ciagi kuchenne Magistra Plus 900
Grille wodne

n

Linia grilli wodnych sktada sie z 2 modeli elektrycznych, dostepnych jako monobloki
(urzadzenia wolnostojace)

Grille wodne - dzieki nawilzeniu produktu poddawanego .
obrdbce termicznej, utrata wagi produktu moze by¢ .
mniejsza 0 20% w stosunku do standardowego

rozwigzania .
Wyposazenie:

Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubo$ci 1 mm

boczne sciany obudowy ze stali AISI 406

Wysuwane szuflady na wode pod elementem grzejnym

zapewniajace delikatne parowanie, zapobiegajace
przypalaniu kapiacego z migsa ttuszczu i nadajace

wyjatkowa delikatnos¢ potraw

GRILLE WODNE - ELEKTRYCZNE

Zeliwny rusz w wersji dwustronnej osobno dla mies i ryb
Modut o szer. 640 mm z dwoma niezaleznymi strefami
grzewczymi

Ogrzewanie elektryczne za pomoca wzmocnionych
elementdw ze stali nierdzewnej znajdujacych sie

nad szuflada z woda

Temperatura regulowana za pomoca termostatu,
lampka kontrolna

Urzadzenie idealne do pieczenia ryb i delikatnych mies

kod MWGE94A MWGE98A
wymiary 400x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm
ruszt 640x370x(H)30 mm 2x 640x370x(H)30 mm
moc 7kw 2x 7 kW

napiecie 400V 400V

waga 72kg 113 kg

CENA FABRYCZNA ; ;

-66% -66%
CENA GRAFEN 9 889,- 15 849,-
®
360 m do cen nalezy doliczyc VAT 23%



shop.grafen.com

Nowy sklep internetowy Grafen -
wygodne zakupy gdziekolwiek jestes!

Teraz mozesz kupowac urzadzenia Grafen online -
szybko, wygodnie i bez ograniczen!

Niezaleznie od tego, gdzie jestes i kiedy chcesz ztozy¢
zamowienie, nasz sklep internetowy jest dostepny 24/7.

Dlaczego warto kupowac online?

- 2 lata gwarancji - pewno$¢ niezawodnosci Twoich urzadzen

- Darmowa wysytka - oszczednos¢ bez dodatkowych kosztow

- Atrakcyjne finansowanie - wygodne opcje ptatnosci dostosowane
do Twoich potrzeb

- Bezpieczenstwo zakupow - kupujesz bezposrednio u producenta

- Produkty dostepne od reki - btyskawiczna realizacja zamoéwien

Nie czekaj - sprawdz naszg oferte juz teraz!
Odwiedz nasz sklep online i wyb dzenia
dla swojego biznesu!

{5 GRAFEN

7/5

2 lata bezpieczne wysytka
gwarancji zakupy gratis



Ciagi kuchenne Magistra Plus 900
Urzadzenia do gotowania
makaronu i pierogow

Asortyment urzadzen do gotowania makaronu i pierogow obejmuje modele z jednym

lub dwoma zbiornikami o pojemnosci po 40 litrow, z nagrzewem gazowym lub elektrycznym,

dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace) na szafce zamknietej.

Monoblok: na otwartej podstawie, mozliwos¢ dokupienia
drzwi skrzydtowych lub szuflad.

Wyposazenie:

Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubosci 1 mm,

boczne sciany obudowy ze stali AISI 406

Blat z wgtebieniem na rozlang ciecz, zbiorniki ze stali
nierdzewnej gteboko ttoczonej AlSI 316, z zaokraglonymi
naroznikami utatwiajacymi mycie

Kosze na makaron ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10

z nienagrzewajacym sig uchwytem (nalezy zamawiac osobno)

Prosta obstuga i konserwacja:

Kurek doprowadzajacy swieza wode do zbiornika na przed-
nim panelu

Kazda wanna wyposazona jest w spust do odprowadzania
zuzytej wody ze skrobia

Zapalacz piezoelektryczny

Ogrzewanie gazowe za pomoca palnika ze stali nierdzewnej
ze samostabilizujgcym sie ptomieniem, zaworem bezpieczen-
stwa, termopara i zapalaczem piezoelektrycznym

Ogrzewanie elektryczne za pomoca elementéw grzejnych

ze wzmocnionej stali nierdzewnej INCOLOY wewnatrz zbiornika,
regulacja mocy za pomoca czteropozycyjnego przetacznika,
termostat bezpieczenstwa

UWAGA: Cena nie obejmuje koszy!

Kosze
3x AB00104 A800104 2x A800105 A800104 AT770050 3x B800004
+B800007 +2x A770049 +3x B800003

kod A800108 A800104 B800007 A800105 A770049 A770050 B800003 B800004
wymiary ~ 240x290 mm  160x290 mm  330x290 mm  240x290 mm  145x290 mm  490x290 mm  145x160 mm  160x145 mm
wysokos¢ 215mm 215mm 215mm 215mm 215mm 215mm 215mm 215mm
cena 429,- 349, 619,- 409, 359,- 819,- 309, 309,
kod A980131
opis Pojemnik na olej
wymiary 300x670x(H)155 mm
cena 409,

362 [nBpn)

do cen nalezy doliczyc VAT 23%



komora ttoczona,
kosze (nalezy
zamawia¢ osobno)

termostat/te rmopara

—— zaokraglone krawedzie

ttoczony blat — zapalnik piezoelektryczny

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10
o0 grubosci 1 mm

idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw serii

zawdr dopuszczajacy
$wieza wode,
zawor spustowy

w szafce stalowe, regulowane nozki

kod MCPG94A MCPG98A MCPE94A MCPE98A

typ gazowe gazowe elektryczne elektryczne
wymiary 400x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 400x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm
wymiary zbiornika 305x510x(H)275 mm 2x 305x510x(H)275 mm 305x510x(H)275 mm 2x 305x510x(H)275 mm
poj. zbiornika 401 401+401 401 401+401

moc 13,3 kw 26,6 kW 9 kw 18 kW
napiecie - - 400V 400V

waga 57 kg 94 kg 51kg 81kg

CENA FABRYCZNA 353667~ -66% 55846~ -66% 36-826~ -66% 55558~ -66%
CENA GRAFEN 11899,- 18 829,- 12 139,- 18 739,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% m® 363




Ciagi kuchenne Magistra Plus 900

Bemary

Asortyment bemarow obejmuje modele elektryczne dostepne
jako monobloki (urzadzenia wolnostojace) lub stotowe.

Wyposazenie:

ze spoing ciagta

Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubosci 1 mm
Formowany zbiornik ze stali nierdzewnej AISI 304

Potowa modutu 1x GN 1/1, modut peten GN 2/1,

maksymalna gtebokos¢ GN-Ow 150 mm (pojemniki GN

nalezy zamawiac 0sobno)

BEMARY NA SZAFCE, ELEKTRYCZNE

Ogrzewanie elektryczne za pomoca wzmocnionych elementow
ze stali nierdzewnej znajdujacych sie u dotu, grzatka pod
zbiornikiem, temperatura regulowana za pomoca termostatu,
lampka kontrolna.

kod MBME94A MBME98A

wymiary 400x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm

wymiary zbiornika 310x690x(H)160 mm 630X690x(H)160 mm

pojemnos¢ zbiornika 4x GN 1/3 (H) max 150 mm 8x GN1/3 (H) max 150 mm

moc elektryczna 2,5 kw 6 kw

napiecie 230V 400V

waga 45 kg 68 kg

CENA FABRYCZNA 264207 iy 3600 iy

CENA GRAFEN 8909, 11 689,-

364 m® do cen nalezy doliczyc VAT 23%



Ciagi kuchenne Magistra Plus 900
Patelnie przechylne

Asortyment patelni przechylnych obejmuje modele wolnostojace,

z ogrzewaniem gazowym lub elektrycznym.

Wyposazenie:
Stal nierdzewna AISI 304, 18/10
Wykonczenie Scotch Brite

Wanna ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 10 mm,

lub ze stali migkkiej

Reczne przechylanie za pomoca korbki
Wanna o zaokraglonych naroznikach utatwiajacych mycie
Profilowana cze$¢ przednia utatwiajaca oproznianie i mycie
Pokrywa ze stali nierdzewnej zawieszona na solidnych
zawiasach ze stali nierdzewnej AISI 304, z ergonomicznym

uchwytem z przodu

Kurek doprowadzajacy wode umieszczony z przodu

urzadzenia

W celu podniesienia bezpieczenstwa pracy, ogrzewanie
wanny wytacza sie automatycznie podczas uniesienia wanny

PATELNIE PRZECHYLNE GAZOWE | ELEKTRYCZNE

Ogrzewanie gazowe za pomoca palnika ze stali nierdzewnej,
zawdr gazowy z termoparg i regulacja temperatury za pomoca
termostatu (75 - 300°C). Palniki gazowe umieszczone pod
wanng, tworzace 7-rzedowy ptomien, co zapewnia réwnomierne
rozprowadzenie ciepta.

Ogrzewanie elektryczne wzmocnione elementy grzejne
ze stali nierdzewnej umieszczone pod wanna, regulacja
temperatury za pomoca termostatu (75 - 300°C).

kod MBRG98AF MBRG98A MBRE9SAF MBRE98A
wymiary 800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 800x900x(H)250 mm
wymiary wanny 790x690x(H)200 mm 790x690x(H)200 mm 790x690x(H)200 mm 790x690x(H)200 mm
wanna stal miekka AISI 304 18/10 stal migkka AISI 304 18/10
pojemnoS¢ wanny 80 801 801 801l
moc palnikow 20 kw 20 kw 12 kw 12 kw
zapalnik elektr. 20W 20W - -
napiecie 230V 230V 400V 400V
waga 164 kg 164 kg 160 kg 160 kg
CENA FABRYCZNA asaall o 550 (e 65100 (foon 20 -,
CENA GRAFEN 23 629,- 25 809,- 23 299,- 25 089,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% m® 365
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Ciagi kuchenne Magistra Plus 900
Kotty warzelne

Asortyment kottow warzelnych obejmuje modele o pojemnosci 100 [ lub 150 |,

z bezposrednim i posrednim grzaniem gazowym lub elektrycznym.

Wyposazenie: Grzanie gazowe za pomoca palnikéw rurowych wykonanych

+ Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 ze stali nierdzewnej i samostabilizujacego sie ptomienia

+ Przettoczenia w blacie zapobiegajace rozlewaniu si¢ ptynéw oraz regulacji temperatury przy uzyciu termostatu.

+ Zbiornik ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10, z dnem Ptomien kontrolny z zabezpieczeniem w postaci termopary.
odpornym na korozje wykonanym ze stali AISI 316 Piezoelektryczne zapalanie ptomienia kontrolnego. Zawor

+ Mosiezny zawdr spustowy wyposazony w wyjmowany filtr bezpieczenstwa z ciSnieniomierzem.

Pokrywa ze stali nierdzewnej AISI 304
Kurek z cieptg oraz zimng woda i obrotowa wylewka na blacie Grzanie elektryczne z zanurzonymi w ptaszczu wodnym

+ Grzanie po$rednie z funkcja gotowania na wolnym ogniu elementami grzejnymi sterowanymi za pomoca 4-pozycyjnego

+ Grzanie posrednie z wewnetrznym ptaszczem ze stali selektora, ci$nieniomierz do automatycznego sterowania
nierdzewnej AISI 304 18/10, zawdr bezpieczenstwa cisnieniem w przestrzeniach urzadzenia, zawdr bezpieczenistwa
z cisnieniomierzem z ci$nieniomierzem.

KOTLY WARZELNE GAZOWE

kod MPEG98A100 MPEG98A150 MPEG98A1001 MPEG98A1501
wymiary 800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm
wymiary zbiornika  ¢600x(H)420 mm $600x(H)540 mm #600x(H)420 mm #600x(H)540 mm

poj. zbiornika 1001 150 [ 100 1501

rodzaj ogrzewania bezposrednie bezposrednie posrednie posrednie

moc 21 kW 21 kW 21 kw 21kw

napiecie - - - -

waga 18 kg 123 kg 143 kg 148 kg

CENA FABRYCZNA co120- iy 730 oy 7 ™ @
CENA GRAFEN 20 269,- 21479,- 27 409,- 30 839,-

Wktady do kotta linii 900

kod A800052 A800055 A800053 A800056 A800054 A800057
pojemnost 100 150 1 100 150 100 150 1

typ 1-czeSciowy 1-czeSciowy 2-czesciowy 2-czesciowy 3-czesciowy 3-czesciowy
wymiary  @500x(H)410 mm  ¢500x(H)480 mm  ¢500x(H)410 mm ~ @500x(H)480 mm  ¢500x(H)410 mm  ¢500x(H)480 mm
cena 5 409,- 5969, 6 749, 7439,- 8 459,- 9299,

366 m® do cen nalezy doliczyc VAT 23%



sprezyny utrzymujace pokrywe
w dowolnym potozeniu

) kurek doprowadzajacy
zawor bezpieczenstwa $wieza wode
Z cisnieniomierzem
termostat
zhiornik ze stali nierdzewnej
AISI 304, ptaszcz wodny
ze stali AISI 316 zawory cieptej i zimnej wody

idealne dopasowanie

tloczony blat ze stall do pozostatych modutow serii

nierdzewnej AISI 304 18/10 i -
0 grubosci 1 mm zawdr napetniajacy

ptaszcz wodny

zawor kontroli poziomu
wody w ptaszczu

stalowe, regulowane nozki

zawor spustowy

KOTLY WARZELNE ELEKTRYCZNE

MPEE98A100I MPEE98A150I
800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm
#600x(H)420 mm #600x(H)540 mm
100 150 1
posrednie posrednie
16,4 KW 1,4 KW
400V 400V
128 kg 134 kg
- 66% - 66%
28 969,- 29 689,-

®
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Ciagi kuchenne Magistra Plus 900
Blaty neutralne

Linia blatow neutralnych obejmuje 3 modele, wszystkie w wersji stotowej.
Dzieki roznym wymiarom w sposob elastyczny mozna dopasowac caty

ciag grzewczy do wymogow i potrzeb kazdej kuchni.

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AlSI 304 18/10

0 grubosci 1 mm

idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw serii

stalowe, regulowane nozki

mozliwos¢ zakupienia
drzwi do podstawy

W

kod MN94A MN94AC (z szuflada) MN98A A771188
wymiary 400x900x(H)850 mm 400x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 395x40x(H)440 mm
waga 34 kg 40 kg 51kg 8kg
CENA FABRYCZNA 12-860 15086 158505 +8606;
-66% -66% -66% -66%
CENA GRAFEN 4339, 5089,- 5379, 609,-

® . . - o,
368 m do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Akcesoria

Zestaw dwoch szuflad GN 1/1 @

kod A777189 A777190

typ do GRNSA74 do podstaw o szer. 400 mm
wymiary 400x660x(H)215/440 mm 355x325x150

waga 15 kg 15 kg

CENA FABRYCZNA 54456 58506 -66%
CENA GRAFEN 1779,- 1739,-

®
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% m 369
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372 374
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378 379 380
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Ciagi kuchenne Minima 600
Kuchnie gazowe stotowe

Linia kuchni gazowych stotowych obejmuje modele z 2, 4 lub 6 palnikami.

+ Palniki o mocy 2,7 kW

+ Palniki 3,15 kW z podwdjnym pierscieniem ptomienia
+ Palniki z automatyczna blokada wyptywu gazu przy

zgaszonym ptomieniu

* Ruszty 0 wymiarach 290x510 mm na dwa palniki

315 kw

+ Cato$c¢ wykonana ze stali nierdzewnej
+ Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta

+ Boczne ranty umozliwiajace spigcie sasiednich elementow
listwa

kod G256 G4S6 G656

3,15 3,‘15 2[7 3.‘15 2‘.7 3,‘15
e 59 649 £ £43 (%3
(o) % m @ @ @

2,7 2,7 3,15 27 315 2,7
wymiary 400x600x(H)270/460 mm 600X600x(H)270/460 mm 1000x600x(H)270/460 mm
moc palnikow 1% 2,7 KW + 1x 315 kw 22,7 kW + 2x 315 kW 3x 2,7 kW + 3x 315 kW
moc catkowita 5,85 kW 11,7 kw 17,55 kW
waga 22kg 30 kg 4k kg

9176~ 15-428;-
CENA FABRYCZNA 7 13570 gy ;
CENA GRAFEN 3089, 4709, 6549,
®
372 m do cen nalezy doliczyc VAT 23%



Ciagi kuchenne Minima 600
Kuchnie gazowe z piekarnikiem

Linia kuchni gazowych obejmuje modele z 4 i 6 palnikami
z piekarnikiem gazowym lub elektrycznym.

+ Palniki o mocy 2,7 kW oraz 3,15 kW

+ Palniki 315 kW z podwdjnym pierscieniem ptomienia

+ Palniki z automatyczna blokada wyptywu gazu przy
zgaszonym ptomieniu

* Ruszty o wymiarach 290x510 mm na dwa palniki

+ Piekarnik gazowy statyczny, emaliowany

+ Dodatkowy grill elektryczny

+ Oswietlenie piekarnika

+ Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej

+ Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta

+ Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementéw
listwa

+ Zakres temp. piekarnika elektrycznego do +250°C (G4SFE6)

kod G4SF6 G4SFE6 G6SFA6
3.‘15 2‘,7 3,‘15 2‘,7 3,‘15 2‘.7 3,‘15
i EE B8 b B EE G
) by SR Sl
2,7 3,15 2,7 3,15 2,7 315 27
wymiary 600x600x(H)850/1040 mm 600x600x(H)850/1040 mm 1000x600x(H)850/1040 mm
wymiary piekarnika 460x420X(H)320 mm 460x420X(H)320 mm 460x420X(H)320 mm D
moc palnikow 2x 2,7 kW +2x 315 kW 2x 2,7 kW + 2x 315 kW 3x 2,7 kW +3x 3,15 kW
typ piekarnika gazowy - statyczny elektryczny - konwekeyjny z grillem gazowy - statyczny
moc piekarnika 2 kw 2,5 kw 2 kw
moc grilla 1,8 kW, 230 V 1,8 kW, 230V 1,8 kW, 230V
moc catkowita gaz. 13,7 kW gaz. 11,7 kW, elektr. 4,3 kW, 400 V gaz. 19,55 kW E
wymiary szafki - - 370x360x(H)550 mm
waga 60 kg 57 kg 80 kg
CENA FABRYCZNA 2707 oy 0 gy socso- gy
CENA GRAFEN 8 149,- 9 149,- 10 129,-
Akcesoria do kuchni z piekarnikiem @
kod A660043 A660044
opis Ruszt do piekarnika Blacha emaliowana
wymiary 440x365x(H)10 mm 440x380X(H)40 mm
cena 199, 319,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

[ Bpn)

373



Ciagi kuchenne Minima 600
Kuchnie elektryczne

Linia kuchni elektrycznych obejmuje dwa modele stotowe i jeden z piekarnikiem.

+ Szybko nagrzewajace sie ptyty zeliwne

-1,5 kW, ¢145 mm

- 2,6 kW, $220 mm

+ Zabezpieczenie przed przegrzaniem
+ Lampki kontrolne zataczonych grzatek

+ Cato$c¢ wykonana ze stali nierdzewnej

+ Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta

+ Boczne ranty umozliwiajace spigcie sasiednich elementow
listwa

+ Zakres temperatur piekarnika do +250°C

kod E26 E46 E4F6

2,6 26 26 26 26

-

moce
palnikow ‘ ‘
() 00

15 15 15 1{5 1{5
wymiary 400x600x(H)270/460 mm 600x600x(H)270/460 mm 600x600x(H)850/1040 mm
wymiary piekarnika - - 460x420x(H)320 mm
moc ptyt 1% 1,5 kW + 1x 2,6 kW 2% 1,5 KW + 2x 2,6 kW 21,5 kW + 2x 2,6 kW
typ piekarnika - - elektryczny
moc piekarnika - - 2,5 kw
moc grilla - - 1,8 kw
moc catkowita 41 kw 8,2 kW 12,5 kW
napiecie 400V 400V 400V
waga 21kg 29kg 60 kg
CENA FABRYCZNA s020~ gy 130307 iy 22970 gy
CENA GRAFEN 2699, 4399, 9 839,-

Akcesoria do kuchni z piekarnikiem
kod A660043 A660044
opis Ruszt do piekarnika Blacha emaliowana
wymiary 440x365x(H)10 mm 440x380X(H)40 mm
cena 199, 319~
®
374 m do cen nalezy doliczyc VAT 23%



Ciagi kuchenne Minima 600
Kuchnie elektryczne
z ptyta ceramiczng

Linia kuchni z ptyta ceramiczng sktada sie z dwoch modeli stotowych.

+ Plyta ceramiczna szczelnie zespolona z obudowa + Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta
+ Zabezpieczenie przed przegrzaniem + Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementow
+ Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej listwa

+ Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubosci 1 mm

kod EVC26 EVC46

wymiary 400x600x(H)270/460 mm 600x600x(H)270/460 mm
moc ptyty 1% 1,8 KW + 1x 2,5 KW 21,8 kW +2x 2,5 KW
moc catkowita 43 kW 8,6 kw

napiecie 400V 400V

waga 23 kg 31kg

CENA FABRYCZNA 1260 gy 7660~ g
CENA GRAFEN 6 489, 9319,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% m® 375



Ciagi kuchenne Minima 600
Taboret elektryczny

+ Przeznaczone do kuchni, w ktorych gotuje sie duze ilosci + Mata wysoko$¢ urzadzenia gwarantuje zachowanie
jednakowych potraw np.: stotéwki szkolne i przedszkolne, przepiséw BHP oraz idealna ergonomie pracy
stotowki w zaktadach pracy, szpitalne, w firmach cateringo- * 4-ro pozycyjne pokretto
wych + Zabezpieczenie przed przegrzaniem

+ Do gotowania potraw w garnkach o maksymalnej srednicy + Lampka kontrolna zataczonej grzatki
@ 400 mm + Obudowa ze stali nierdzewnej AISI 304

+ Plyta grzewcza wykonana z zeliwa, gwarantujaca réwnomier- + Regulowane nozki
ne nagrzanie catej ptyty i dtugo utrzymujaca zadana
temperature

kod EFPO1
wymiary 580x580x(H)520 mm
wymiary ptyty grzewczej 400x400 mm
moc 5kw
napiecie 400V

waga 30 kg

CENA FABRYCZNA 26216~ 669
CENA GRAFEN 6 819,-

376 m® do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Ciagi kuchenne Minima 600
Taboret gazowy

+ Przeznaczone do kuchni, w ktorych gotuje sie duze ilosci + Palnik wyposazony w pilota zapalanego zapatka
jednakowych potraw np.: stotéwki szkolne i przedszkolne, + Standardowo wyposazony w dysze na gaz ziemny GZ50.
stotowki w zaktadach pracy, szpitalne, w firmach Dysze na LPG zataczone w opakowaniu
cateringowych + Emaliowany ruszt do ustawienia garnkow wykonany z zeliwa

+ Do gotowania potraw w garnkach o $rednicy @ 430 + Mata wysoko$¢ urzadzenia gwarantuje zachowanie
do 590 mm przepiséw BHP oraz idealna ergonomie pracy

+ Palnik gazowy z termopara oraz z zabezpieczeniem + Obudowa ze stali nierdzewnej AISI 304

przeciwwyptywowym gazu w przypadku zgaszenia ptomienia

Regulowane nézki

kod FPO1V 6)3
wymiary 580x580%(H)520 mm

moc 12 kw

waga 30 kg

CENA FABRYCZNA 15550

-66%

CENA GRAFEN 5249,- E

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% m® 377



Ciagi kuchenne Minima 600
Frytownice

Linia frytownic obejmuje 4 modele stotowe: 2 gazowe i 2 elektryczne.

+ Komory ttoczone z ,zimna strefa” + Zakres temperatur: +90°C do +190 °C
+ Zawory spustowe oleju + Termopara
+ Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej + Dodatkowy termostat bezpieczenstwa
+ W zestawie jeden kosz na komore + Automatyczny zapalnik pilota
+ Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta
+ Boczne ranty umozliwiajace spigcie sasiednich elementow Wersja elektryczna:
listwa + Grzatki typu INCOLOY ze stali nierdzewnej
+ Strefa zimna 48 mm grzatka obrotowa
Wersja gazowa: + Termostat regulujacy oraz termostat bezpieczeristwa
+ Palniki z ptomieniem poziomym o wysokiej wydajnosci + Lampka kontrolna zataczonej grzatki

+ Strefa zimna: 30 mm grzatki w postaci 2 rur w kazdej komorze

kod GF46 GF66 EF46 EF66
typ gazowa gazowa elektryczna elektryczna
wymiary 400x600%(H)270/460 mm  600x600x(H)270/460 mm  400x600x(H)270/460 mm  600x600x(H)270/460 mm
pojemnosc
Zbiornika 8l 8l+8l 101 100+101
1x A660019

kosz 2% A660018 2x A660018 2x A660018 2x A660018
moc catkowita 74 kW 14,8 kW 9 kw 18 kw
napiecie - - 400V 400V
waga 30 kg 47 kg 28 kg ikg
CENA FABRYCZNA 17926~ 36918~ 16540~ 28616

-66% -66% -66% -66%
CENA GRAFEN 6 069, 10 419,- 5719,- 9 439,-

Akcesoria do frytownic

kod A660018 A660019

opis Kosz 1/2 Kosz 1/1
wymiary 110x280x(H)115 mm 225x280x(H)115 mm
cena 309,- 349,-

® . . - 0o,
378 m do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Ciagi kuchenne Minima 600
Podgrzewacz do frytek

+ Grzatka ceramiczna na podczerwien nad zbiornikiem + Lampka kontrolna zataczonej grzatki

+ Wktad w zbiorniku utatwiajacy nabieranie frytek + Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta
+ Zaokraglone narozniki zbiornika utatwiajace czyszczenie + Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementow
+ Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej listwa

kod ECC46

typ elektryczny
wymiary 400x600x(H)270/460 mm
wymiary zbiornika 305x425%(H)175 mm
moc catkowita 1kw

napiecie 230V

waga 22kg

CENA FABRYCZNA 12976~ -66%
CENA GRAFEN 4379,

®
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Ciagi kuchenne Minima 600
Grille z lawg wulkaniczna

Linia grilli z lawg wulkaniczng obejmuje 4 modele stotowe w wersji gazowej.

Modele do migs z rusztami typu ,V"

Modele do ryb z rusztami typu ,0"

Dwie niezalezne strefy grzewcze w modelach szer. 800 mm
Palniki nierdzewne z samostabilizujacym sie ptomieniem
Temperatura regulowana termopara

Dodatkowy termostat bezpieczenstwa

Automatyczny zapalnik pilota

Wyjmowana szuflada na ttuszcz

Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej

Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta
Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementow
listwa

et Y e =T ¥ i
kod GPL46 GPL46P GPL86 GPL86P
typ do migs doryb do migs do ryb
wymiary 400x600x(H)270/460 mm  400x600x(H)270/460 mm  800x600x(H)270/460 mm  800x600x(H)270/460 mm
ruszt 355x460x(H)10 mm 355x460x(H)10 mm 2% 355x460x(H)10 mm 2X 355x460x(H)10 mm
moc palnikow 7kw 7kw 14 kW 14 kW
waga 41kg 41 kg 70 kg 70 kg
CENA FABRYCZNA 19-286= -66% 19286~ -66% 28246 -66% 28216 -66%
CENA GRAFEN 6 499,- 6 499,- 9519,- 9519,-
Kamief lawowy .
kod A800100 A7771140
opis kamien brykiet
opakowanie 6 kg
cena 199,- 1119,
380 m® do cen nalezy doliczyc VAT 23%



Ciagi kuchenne Minima 600
Urzadzenia do gotowania
makaronu i pierogow

Linia tych urzadzen obejmuje 2 modele stotowe: 1 gazowy i 1 elektryczny.

Komora ze stali nierdzewnej AlSI 316 z zaokraglonymi
naroznikami, tatwa do utrzymania w czystosci
Podtaczenie do sieci wodnej

Zawor spustowy

Chromowane kosze z nienagrzewajacymi sie uchwytami
Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304
Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta
Boczne ranty umozliwiajace spigcie sasiednich elementéw
listwa

UWAGA: urzadzenia dostarczane bez koszy. Kosze nalezy
zamawiac osobno.

Wersja gazowa:

Wysokowydajne palniki gazowe ze samostabilizujgcym sie
ptomieniem

Zawor gazowy z automatyczng blokada wyptywu gazu przy
zgaszonym ptomieniu

Piezoelektryczny zapalnik pilota

Wersja elektryczna:

Grzatki typu INCOLOY ze stali nierdzewnej
Termostat bezpieczenstwa jako ochrona przed
przegrzaniem

kod GC66/SC EC66/SC

typ gazowy elektryczny

wymiary 600x600x(H)270/460 mm 600x600x(H)270/460 mm

poj. zbiornika 2510 2510

moc catkowita 11 kw 9 kw

napiecie - 400V

waga 35kg 35kg

CENA FABRYCZNA 25050 gy 2240~ gy

CENA GRAFEN 8 459,- 7 499,-
(T i )
e

Akcesoria SesSiESSaiSES Shisi 8

kod A660025 A660027

opis Kosz do makaronu Kosz do makaronu

wymiary 115x300x(H)125 mm 115x150x(H)125 mm

cena 409,- 309,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Ciagi kuchenne Minima 600
Bemary

Linia bemarow obejmuje 4 modele stotowe: 2 gazowe i 2 elektryczne
0 roznej pojemnosci wanny.

+ Odptyw z zaworem kulowym Wersja gazowa:
+ Wanna ttoczona ze stali nierdzewnej + Palniki nierdzewne ze samostabilizujgcym sig ptomieniem
+ Wanna do pojemnikow GN max. H=150 mm + Piezoelektryczny zapalnik pilota
+ Cato$¢ wykonana ze stali nierdzewnej + Zawor gazowy z automatyczng blokada wyptywu gazu przy
+ Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta zgaszonym ptomieniu

E;Jtcvi;e ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementéw Wersja elektryczna:

+ Grzatki nierdzewne
+ Termostat z lampka kontrolng

UWAGA: Pojemniki GN nalezy zamawia¢ osobno

kod GBM46 GBM66 EBM46 EBM66
typ gazowy gazowy elektryczny elektryczny
wymiary 400x600x(H)270/460 mm  600x600x(H)270/460 mm  400x600x(H)270/460 mm  600x600x(H)270/460 mm
Z‘”&’:f'ﬁ:?('a 305x425%(H)175 mm 510x470x(H)175 mm 305x425%(H)175 mm 510x470x(H)175 mm
ft‘,’l’jr"'m"kzsc XGN1/2+ X GN1/3 X GN 1/1+2x GN 1/4 GN1/2+1XGN1/3  1XGN1/1+2xGN 1/4
moc 2715 kW 5 kw 1,53 kW 3,06 kW
napiecie - - 230V 230V

waga 22kg 29 kg 23kg 30 kg

CENA FABRYCZNA 3020 gy 16940~ gy 11856, 1320~ gy
CENA GRAFEN 4389 5719, 3999, 4489

382 m® do cen nalezy doliczyc VAT 23%



Ciagi kuchenne Minima 600
Ptyty grillowe

Linia ptyt grillowych obejmuje az 20 modeli stotowych, roznigcych sie

rodzajem mediow oraz wielkoscia i typem ptyt.

+ Ptyty gtadkie, ryflowane, mieszane ze stali o wysokiej Wersje gazowe:
odpornosci cieplnej o grubosci 12 mm + Palniki ze stali AISI 304 ze samostabilizujacym sie
+ Ptyty chromowane zmniejszajace emisje ciepta ptomieniem

+ Rownomierne nagrzewanie ptyt na catej powierzchni

+ Wyjmowana szuflada na ttuszcz ze stali AISI 304

+ Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej, obudowa ze stali

AISI 304

Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta

+ Boczne ranty umozliwiajace spigcie sasiednich elementow
listwa

+ Piezoelektryczny zapalnik pilota
+ Zawodr gazowy z automatyczng blokada wyptywu gazu
przy zgaszonym ptomieniu

Wersje elektryczne:

+ Grzatki typu INCOLOY ze stali nierdzewnej
* Regulacja temperatury termostatem

+ Lampka kontrolna zataczonej grzatki

kod GFT46L GFT46LC GFT46R GFT66L
typ gazowy gazowy gazowy gazowy
wymiary 400x600x(H)270/460 mm  400x600x(H)270/460 mm  400x600x(H)270/460 mm  600x600x(H)270/460 mm
wymiary ptyty 400x550x(H)12 mm 400x550%(H)12 mm 400x550X(H)12 mm 600x550%(H)12 mm
rodzaj ptyty gtadka gtadka chromowana ryflowana gtadka
moc 5,1 kW 51 kw 51 kw 10,2 kW
waga 43 kg 43 kg 43 kg 59 kg
CENA FABRYCZNA 16760~ gy 20700 g 5580 gy 21690~ gy
CENA GRAFEN 5 649, 6969,- 5389,- 7369,-
Akcesoria
kod A660038 A660039 A660040
opis Ostona antybryzgowa Ostona antybryzgowa Ostona antybryzgowa
P do ptyt grillowych do ptyt grillowych do ptyt grillowych
wymiary 400x600x(H)85 mm 600x600x(H)85 mm 1000x600x(H)85 mm
cena 259, 309,- 309,
®
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% ‘i:;! tz::;’ 383
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kod GFT66LC GFT66R GFT66LR GFT66LRC
typ gazowy gazowy gazowy gazowy
wymiary 600x600x(H)270/460 mm  600x600x(H)270/460 mm  600x600x(H)270/460 mm  600x600x(H)270/460 mm
wymiary ptyty 600x550X(H)12 mm 600x550x(H)12 mm 600x550x(H)12 mm 600x550x(H)12 mm
. 1/2 gtadka + 1/2 ryflowana
rodzaj ptyty gtadka chromowana ryflowana 1/2 gtadka + 1/2 ryflowana chromowana
moc 10,2 kW 10,2 kW 10,2 kW 10,2 kW
waga 59 kg 59 kg 59 kg 59 kg
CENA FABRYCZNA 26290 iy 20107 gy 23480~ iy so080~ gy
CENA GRAFEN 9539,- 7749,- 7909,- 10 129,-
kod GFT106L GFT106LC
typ gazowy gazowy
wymiary 1000x600x(H)270/460 mm 1000x600x(H)270/460 mm
wymiary pyty 1000x550x(H)12 mm 1000x550x(H)12 mm
rodzaj ptyty gtadka gtadka chromowana
moc 15,3 kW 15,3 kW
waga 93 kg 93 kg
CENA FABRYCZNA 3428 669 48416
= 0 = 0
CENA GRAFEN 10 619,- 13 629,-
I - = -
e
kod EFT46L EFT46LC EFT46R EFT66L
typ elektryczny elektryczny elektryczny elektryczny
wymiary 400x600x(H)270/460 mm  400x600x(H)270/460 mm  400x600x(H)270/460 mm  600x600x(H)270/460 mm
wymiary ptyty 400x550%(H)12 mm 400x550%(H)12 mm 400x550%(H)12 mm 600x550x(H)12 mm
rodzaj ptyty gtadka gtadka chromowana ryflowana gtadka
moc 5kw 5 kw 5 kw 75 kw
napiecie 400V 400V 400V 400V
waga 40 kg 40 kg 40 kg 55 kg
CENA FABRYCZNA A6 ~66% 18346~ -66% 15670 -66% 17658+ -66%
CENA GRAFEN 4759,- 6 179,- 5079,- 5 949,-
®
384 m do cen nalezy doliczyc VAT 23%



kod EFT66LC EFT66R EFT66LR EFT66LRC

typ elektryczny elektryczny elektryczny elektryczny

wymiary 600x600x(H)270/460 mm ~ 600x600x(H)270/460 mm  600x600x(H)270/460 mm  600x600x(H)270/460 mm

wymiary ptyty 600x550x(H)12 mm 600x550x(H)12 mm 600x550x(H)12 mm 600x550x(H)12 mm

rodzaj ptyty gtadka chromowana ryflowana 1/2 gtadka + 1/2 ryflowana 12 g{agrl: fo:nyvi;xgowana

moc 75 kw 75 kw 75 kw 75 kw

napiecie 400V 400V 400V 400V

waga 55 kg 55 kg 55 kg 55 kg

CENA FABRYCZNA 2-000~ g 20280~ o 18550~ M kbl ;o

CENA GRAFEN 8079, 6839, 6249,- 8309,

kod EFT106L EFT106LC

typ elektryczny elektryczny

wymiary 1000x600x(H)270/460 mm 1000x600x(H)270/460 mm

wymiary ptyty 1000x550x(H)12 mm 1000x550x(H)12 mm

rodzaj ptyty gtadka gtadka chromowana

moc 12,5 kw 12,5 kW

napiecie 400V 400V

waga 87 kg 87 kg —
CENA FABRYCZNA 5550 g 35766~ g )
CENA GRAFEN 8 629,- 12 059,-

©

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% m® 385



Ciagi kuchenne Minima 600
Blaty neutralne

+ Boczne ranty umozliwiajace spigcie sasiednich

+ Wysuwana szuflada w przednim panelu
elementéw listwa

+ Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej

kod N46C N66C

wymiary 400x600x(H)270/460 mm 600x600x(H)270/460 mm
waga 22 kg 27kg

CENA FABRYCZNA 5307 gy 6i0r gy
CENA GRAFEN 2199,- 2569,-

Podstawy pod urzadzenia stotowe
i blaty neutralne

+ Stalowe ndzki regulowane od 150-200 mm
+ Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej

+ Ztrzech stron zamknigte
+ Kompatybilne z urzadzeniami stotowymi
i blatami neutralnymi

NSA86 NSA106 NSA126 NSA146

kod NSA46 NSA66 NSA76
ik 400x600x 600x600x 700x510x 800x600x 1000x600x 1200x600x 1400x510x
wymiary (H580mm  (H)s80mm  (H)580mm  (H)580mm  (H)580mm  (H)s80mm  (H)580 mm
waga 15kg 18 kg 19 kg 20 kg 30 kg 33kg 33 kg
CENA FABRYCZNA 3996 346~ #640;= 970~ 5710~ 416~ FHid=
-66% -66% -66% -66% -66% -66%
CENA GRAFEN 1439,- 1449,- 1589,- 1679,- 1929,- 2159,- 2 459,-

® . . - o,
386 m do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Ciagi kuchenne Minima 600
Akcesoria do podstaw

kod opis cena
A660009 Drzwi pojedyncze z uchwytem do podstaw szer. 400 mm 619,-
A660011 Zestaw 2 drzwi z uchwytami do podstaw szer. 600 mm 939,
A660012 Zestaw 2 drzwi z uchwytami do podstaw szer. 800 mm 1099,
A660013 Zestaw 3 drzwi z uchwytami do podstaw szer. 1000 mm 1589,
A660014 Zestaw 3 drzwi z uchwytami do podstaw szer. 1200 mm 1659,
A660016 Zestaw 2 szuflad do podstaw szer. 400 mm 1699,
A660017 Zestaw 2 szuflad do podstaw szer. 600 mm 2019,
A660020 Listwa taczaca moduty - do potaczenia sasiednich urzadzen 99,
A660042 Zestaw 2 drzwi do podstawy NSA76 o szer. 700 mm 1049~
A660015 Zestaw 2 drzwi do podstawy NSA146 o szer. 1400 mm 2179,

Podstawy chtodnicze
pod urzadzenia stotowe

Linia obejmuje 4 modele o zroznicowanym wyposazeniu i wymiarach.

+ Chtodzenie statyczne + Kompatybilne z urzadzeniami stotowymi

+ Elektroniczny termostat + Stalowe ndzki regulowane od 150-200 mm

+ Zakres temperatur: -2°C do +10°C + Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304
+ Cyfrowy wyswietlacz 0 grubosci 1mm

= E
ot
s
- | =
kod BR2C6 BR2P6 BR3C6 BR3P6
wymiary 1200%600%(H)580 mm 1200%600%(H)580 mm 1600x600x(H)580 mm 1600x600x(H)580 mm
wyposazenie 2 szuflady GN 2/3 2 drzwi GN 2/3 3 szuflady GN 2/3 3 drzwi GN 2/3
moc 0,3 kw 0,3 kw 0,4 kW 0,4 kW
napiecie 230V 230V 230V 230V
waga 90 kg 90 kg 125 kg 125 kg
CENA FABRYCZNA 63-638; -66% 56756~ -66% 76-876~ 66% 6§2:828~ 66%
CENA GRAFEN 21 449,- 19139,- 23 889,- 21179,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% m® 387
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Cyrkulatory zanurzeniowe
SmartVide 5,7, 9
do gotowania Sous-Vide

Profesjonalne, precyzyjne urzadzenia do gotowania
wydobywajace z potraw to, co najlepsze.

Zaprojektowane przez szefow kuchni dla szeféw kuchni.

Gotowanie sous-vide staje sie coraz bardziej powszechne
w kazdej kuchni podazajacej za najnowszymi trendami.
To co$ wiecej niz moda, to technika gotowania, ktéra
zyskuje coraz wiecej zwolennikow.

Sous-vide z jezyka francuskiego oznacza proznig. Goto-
wanie potraw sous-vide polega na przygotowywaniu ich

w niskiej kontrolowanej temperaturze w kapieli wodnej.
Produkty wczesniej s3 pakowane prozniowo w woreczki,
dzieki czemu zachowuja wszystkie swoje smaki i aromaty.
W poréwnaniu do tradycyjnego gotowania w tym procesie
temperatura jest znacznie nizsza, a czas dtuzszy. Dlatego
wtasnie efekt koricowy i walory smakowe takiego dania
zdecydowanie roznia sig od tych, do ktdrych przywyklismy.

388 %, sammic



Gwarancja rownomiernej temperatury
w catym pojemniku

Cyrkulatory SmartVide wyposazone sg w mieszadto
wprowadzajace wode w ruch, dzieki czemu woda

nawet w duzym pojemniku utrzymuje stata temperature.

Grzatka i mieszadto wykonane z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej.

%, sammic 389

Precyzyjny system kontroli temperatury
z doktadnoscia do 0,01 °C

Najwyzszej klasy precyzja niezwykle istotna m.in. podczas
gotowania delikatnych produktéw takich jak np. ryby,
warzywa czy owoce

e
N
,——f—_

®
tacze Bluetooth we wszystkich nowych
modelach zapewnia maksymalna

wygode i komfort pracy - efektywna

kontrola HACCP procesu gotowania

- po zakonczeniu kazdego cyklu mozna wyeksportowac
lub wydrukowac parametry gotowania.

Mozliwos¢ zapisania wtasnych
programoéw gotowania

oraz udostgpnia podglad stanu urzadzenia
- temperatury i pozostatego czasu pracy.

Aktualizacja danych
fabrycznych udostepnianych przez
producenta

7, G
@& App Store
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Trwatos$¢ i wydajnosé

Konstrukeja ze stali nierdzewnej,
obudowa panelu oraz uchwyt

z poliamidu (SmartVide 9 w catosci
wykonany ze stali nierdzewnej)

Optymalizacja i komfort pracy

Niezwykle prosta obstuga

Prosty i intuicyjny panel sterowania
Czytelny, wodoodporny, kolorowy 3,5"
wyswietlacz;

4 przyciski i kolorowy wyswietlacz TFT

3 tryby pracy z Timerem

- praca ciagta,
- praca z licznikiem czasu,
- praca z zadana temperaturg sondy

Mozliwos¢ podtaczenia SmartVide X do podgrzewanego

pojemnika skraca czas nagrzewania. Ta funkcja jest
szczegolnie przydatna podczas gotowania
lub ponownego podgrzewania bardzo zimnej

lub zamrozonej zywnosci.

HACCP
Opcjonalna sonda rdzeniowa

390

Bezpieczenstwo i komfort pracy

Wskaznik minimalnego poziomu wody za-
bezpiecza urzadzenie przed uszkodzeniem
gdyz nie wiaczy sie gdy ma minimalnego

wymaganego poziomu wody w pojemniku.




Jak wygospodarowa¢ dodatkowy
czas dla personelu?

Wystarczy zaprogramowac
temperature i czas, a SmartVide
zajmie sie resztg!

Urzadzenia wymagaja bardzo

krétkiego czasu bezposredniego
nadzoru, umozliwiajac szefowi kuchni
wykonywanie innych zadan podczas
gotowania produktu.

Janby Track Mini (musi by¢ aktywowany)

- system specjalnych znacznikéw stuzacych
do oznaczania workéw, pozwala $ledzi¢ HACCP
nawet pojedynczych workow - torba transportowa

w zestawie

Niepowtarzalno$¢
i nieograniczone mozliwosci

Cyrkulator umozliwia tworzenie nowych,
zaskakujacych potaczen smakowych.
Ograniczeniem jest tylko fantazja szefa
kuchni.

producenta

r,.yhy

%, sammic

tacze Bluetooth we wszystkich nowych
modelach zapewnia maksymalna
wygode i komfort pracy - efektywna
kontrola HACCP procesu gotowania

Aktualizacja danych

& s
of W5
10

Zyskaj mobilnosé¢

Dzigki ergonomicznemu uchwytowi

i stylowej, ergonomicznej torbie
transportowej (w zestawie z modelem
SmartVide 9)

- po zakonczeniu kazdego cyklu mozna wyeksportowac
lub wydrukowac parametry gotowania.

Mozliwos¢ zapisania wtasnych
programéw gotowania

oraz udostepnia podglad stanu urzadzenia
- temperatury i pozostatego czasu pracy.

o

PoRIERZZ
}’ Google Play

fabrycznych udostepnianych przez 4 ity

g
@& App Store
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kod 1180100 1180120 1180140
model SmartVide 5 SmartVide 7 SmartVide 9
wymiary 116x128x(H)330 mm 124x140x(H)360 mm 124x140x(H)360 mm
maks. pojemnos¢ naczynia 281 56 56 |
(rodzaj pojemnika GN) GN 1/1x (H)200 mm GN 2/1x (H)200 mm GN 2/1x (H)200 mm
zakres temp. 5-95°C 5-95°C 5-95°C
doktadnosc odczytu 0,01°C 0,01°C 0,01°C
timer/eradacia od 1 min od 1min od 1min
$ragac) do 99 h/1 min do 99 h/1 min do 99 h/1 min
moc/napiecie 1,6 kw/230 V 2 kw/230 v 2 kw/230 Vv
waga 31 kg 3,6 kg 41 kg
CENA FABRYCZNA 8328+ 16548~ 432965~
CENA GRAFEN 4 599,- 5 829,- 7299,-

do cen nalezy doliczyc VAT 23%
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AKCESORIA

Sonda igtowa do urzadzen 7
SmartVide 5,7, 9, X :
Umozliwia kontrole temperatury
gotowanego produktu przez caty cykl
Zakres pomiaru: od +5 °C do +95 °C
Dtugos$¢ sondy 80 mm

kod 1180090
cena 989,

Kulki polipropylenowe do cyrkulatoréw
SmartVide 1000 sztuk w zestawie

niczenia parowania oraz Srednica pojedynczej kulki to
rozpryskiwania sie wody 20 mm

podczas gotowania Moga by¢ stosowane w tempera-
Tworza warstwe izolacyjng turze do 110 °C oraz w wigkszosci
w kazdym otwartym naczyniu, ptynéw do gotowania Sous Vide
zmniejszajac utrate ciepta
Pomaga utrzymac worek préznio-
wy wraz z gotowanym produktem
pod powierzchnia wody

kod 1180080
cena  469,-

Pojemniki izolowane GN 1/1i2/1
do cyrkulatora SmartVide

Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
0Oszczedno$¢ energii dzigki termicznej izolacji
Wyposazony w kranik spustowy

Gteboko$¢ pojemnika 150 mm

Pokrywe do pojemnika nalezy zamawia¢
osobno!

kod 1180060 1180065
pojemnos¢ 281-GN1/1  561-GN2/1
gtebokos¢ 150 mm 150 mm
cena 2059, 2619,-

Pokrywka do pojemnika cyrkulatora

Wykonana ze stali nierdzewnej D
Zapobiega parowaniu podczas procesu gotowania
Pasuje do standardowego pojemnika GN 1/1 lub GN 2/1

ze stali nierdzewnej oraz dedykowanego, izolowanego
pojemnika Sammic do cyrkulatora SmartVide

Wyposazona w uchwyt
kod 1180062 1180063 1180067

do SmartVide 9 do SmartVide 416 do SmartVide7i9
do pojemnika GN 1/1(1180060)  GN2/1(1180065)  GN 2/1(1180065)
cena 269, 269, 479,

Torba na zestaw sous vide
dla modeli SmartVide 5,7 9

Idealna szczegolnie dla podrézujacych
szeféw kuchni prowadzacych
szkolenia w réznych miejscach

kod 1180085
cena 319

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

Pojemniki GN 1/1i2/1

do cyrkulatora SmartVide X
Innowacyjny pojemnik z wtasnym
systemem podgrzewania,

dla szybszego osiagania zadanej

temperatury kod 1180070 1180075
Rozwigzanie idealne do gotowania pojemnos¢ 28 -GN 1/1 56 L - GN 2/1
mozn(i(tthlodzonych lub zamrozonych moc 800 W 1600 W
produktow -
Wykonany ze stali nierdzewnej napigcie 230V 20V
W zestawie ociekacz cena 5019, 6.829;-
Wktad dystansujacy
do pojemnikéw izolowanych

. kod 1180190 1180191
Wktad zapewnia idealng o
cyrkulacje wody i gwarantuje do pojemnika ~ GN 1/1 GN2/1
doskonaty rezultat gotowania cena 239, 409,-

%, sammic 393
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M Oferujemy szeroki asortyment urzadzen do dynamicznej
Szatkownice i

obrébki zywnosci. Wsrod nowosci, jakie prezentujemy,

zwracamy szczegdlng uwage wtasnie na szatkownice do warzyw.

Wraz z szerokim zestawem przystawek, tarcz i akcesoriow

o, janeiesjaralue | nuezuyble wydkyne sprawiajg, ze nasza oferta stanowi wtasciwy wybor dla

szatkownice do warzyw. Zaprojektowane najbardziej wymagajacych uzytkownikw.

przez szeféw kuchni dla szeféw kuchni.

394 %, sammic



Komfort pracy

Niezwykle ciche urzadzenia

wptywaja korzystnie na warunki

pracy oraz idealnie sprawdzaja sie

w kuchniach otwartych, np. w hotelach
Poziom hatasu: <70 dB.

Wydajnosci do 1000 kg
na godzineg!

Do 70 rdznych rodzajéw cigc!

dzieki zastosowaniu szerokiego
asortymentu tarcz i kratek
(nalezy zamawiac osobno)

%, sammic 395

Maksymalna wygoda dla uzytkownika

boczne wyjécie dla pokrojonych warzyw zapewnia lepsza
ergonomie pracy nawet na wezszym blacie roboczym.
Bardzo intuicyjny elektroniczny panel sterowania.

Trwatos¢

Nowe profesjonalne szatkownice Sammic zaprojektowane
z uwzglednieniem ergonomii i ciagtosci pracy.

Wykonane ze stali nierdzewnej oraz materiatéw w petni
nadajacych sie do kontaktu z zywnoscia.

Ergonomia pracy - szeroki zakres
ruchu dzwigni dociskowej

(modele: CA-3V, CA-31)




Szatkownice ze zmienng predkoscia

- gama ULTRA

200 mm

kod 1050784 1050796
model CA-3V CA-4V
gtowica szatkown.icy ; 136 cm? 286 cm2
z otworem o powierzchni
wymiary szatkownicy 391x409x(H)552 mm 391x400x(H)652 mm
wymiary otworu wsadowego 180x87 mm ©200 mm
wydajnosc do 500 kg 200-650 kg
zakres predkosci 300 - 1000 obr./min 300 - 1000 obr./min
moc/napiecie 1,5 kw/230 v 1,5 kw/230 v
waga 24 kg 27kg
Srednica tarczy 205 mm 205 mm
CENA FABRYCZNA 26236~ 25748~
CENA GRAFEN 11559,- 14 219,
396 S sammic do cen nalezy doliczyc VAT 23%



Maksymalna skutecznos¢ i komfort pracy!
Modele ULTRA z technologia bezszczotkowa:

* s3 wysokowydajne, poniewaz pracuja z taka sama
moca, w catym zakresie predkosci.

* gwarantuja jednolite, powtarzalne efekty ciecia
oraz zmniejszaja straty na produkcie dzigki ekskluzywnemu
systemowi kontrolowania sity nacisku (Force Control System)

* wyrdzniaja sie lepsza szczelnoscig obudowy ze wzgledu
na brak koniecznosci wentylacji, co wptywa tez na zmniejszenie
emisji hatasu i poprawia komfort pracy

* s3 proste w obstudze dzigki nowemu, ergonomicznemu
panelowi sterowania

Szerokie zastosowanie ' ’
- 5-stopniowa regulacja

predkosci!

do produktow o roznorodne] . PLLSE

strukturze (twardych warzywa
korzeniowe i migkkich
pomidory, banany)

Kontrola parametréw
pracy
dzieki licznikowi czynnosci
- tatwiej zoptymalizowa¢
prace oraz kontrolowac
koszty eksploatacyjne.
Podwojne zabezpieczenie
przed wypadkami
dwa mikrowtaczniki bezpieczenstwa: ..
po zdjeciu pokrywy i/lub uniesieniu Ostrzt‘ez.enl‘e przed
dociskacza silnik automatycznie sie przecigzeniem
wytacza - Force Control
alarm wizualny
i dzwigkowy

%, sammic 397




Szatkownice ze statg predkoscia
- ga m a ACTIVE (380 mm z piecioma mniejszymi otworami

200 mm

kod 1050700 1050701 1050719 1050721 1050738
model CA-31230V CA-31400V CA-41230V CA-41 400V CA-62 400V

typ stata predkosc stata predkosc 2 predkosci
gtowica szatkown.icy . 136 cm? 286 cm? 773 em?

z otworem o powierzchni

wymiary szatkownicy 389x405x(H)544 mm 391x396x(H)653 mm 430x420x(H)810 mm
vadonego 160467 mm 6200 mm e oo
wydajnos¢ 150-450 kg 200-650 kg 500-1000 kg
predkos¢ 365 obr./min 365 obr./min 365 - 730 obr./min
moc/napiecie 550 W/230V 550 W/400V 550 W/230V 550 W/400 V 750 W/230 V
waga 21kg 24 kg 29,8 kg
Srednica tarczy 205 mm 205 mm 205 mm

CENA FABRYCZNA 1H56 1156+ 18-188 1774 32476~
CENA GRAFEN 6 329,- 6 169,- 10 049,- 9799,- 17 949,-

398 %, sammic do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Wigksza wydajnos¢!
(model CA-62 400V)

2 predkosci oraz wysoko
wydajny podajnik

do jednorazowego zatadunku
duzej ilosci produktow

Maksymalna skuteczno$¢ i komfort pracy!
Modele ACTIVE:

wyposazone w asynchroniczny silnik o duzej mocy
s3 proste w obstudze dzigki nowemu, ergonomicznemu
panelowi sterowania

Podwdjne zabezpieczenie
przed wypadkami

dwa mikrowtaczniki bezpieczenstwa:
po zdjeciu pokrywy i/lub uniesieniu
dociskacza silnik automatycznie sie

wytacza

%, sammic
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kod przeznaczenie cena
1010215 Tarcza do plastréw FC-1+1mm 0gorki, marchew, chipsy ziemniaczane 469,-
1010220 Tarcza do plastrow FC-2 + 2 mm 0gorki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane 469,-
1010224 Tarcza do plastrow FC-3D 3 mm 0gorki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane 469,-
1010227 Tarcza do plastrow FC-6D 6 mm  Ogorki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane, biata kapustaiinne 469 -
1010409 Tarcza do plastrow FC-8D 8 mm 0gorki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane, biata kapusta i inne 469,-
1010410  Tarcza do plastrow FC-10D 10 mm  Ogérki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane, biata kapustaiinne 469, -
1010411  Tarcza do plastrow FC-14D 14 mm  Ogorki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane, biata kapusta i inne 529,-
1010252 Tarcza do plastréw FC-20 +20 mm  Ogorki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane, biata kapustaiinne 539
1010247  Tarcza do plastrow FC-20 + 25 mm  Ogorki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane, biata kapusta i inne 529,-
1010406  Tarcza do plastrow z zaokraglonym  Zakrzywione ostrze pozwala na precyzyjne cigcie delikatnych
ostrzem FCC-2 +2 mm produktéw: pomidory, pomarancze, banany, cytryny itp. 469,-
1010403  Tarcza do plastrow z zaokraglonym  Zakrzywione ostrze pozwala na precyzyjne ciecie delikatnych
ostrzem FCC-3 +3 mm produktéw: pomidory, pomarancze, banany, cytryny itp. 469,-
1010404  Tarcza do plastrow z zaokraglonym  Zakrzywione ostrze pozwala na precyzyjne ciecie delikatnych
ostrzem FCC-5+5mm produktéw: pomidory, pomarancze, banany, cytryny itp. 469,-
1010295  Tarcza do plastrow karbowanych Ryflowane ostrze pozwala otrzymac karbowane
FCO-2+2mm plastry ogdrkow, marchwi, ziemniakéw itp. 519,
1010300  Tarcza do plastréw karbowanych Ryflowane ostrze pozwala otrzymac karbowane
FCO-3+3mm plastry ogorkéw, marchwi, ziemniakow itp. 519,-
1010408  Tarcza do plastréw karbowanych Ryflowane ostrze pozwala otrzymac karbowane
FCO-6 + 6 mm plastry ogorkow, marchwi, ziemniakow itp. 519,-
—_——
kod przeznaczenie cena
1010350 Kratka do frytek FFC-8 + 8 mm W potaczeniu z tarcza FC-8 pozwala otrzymac frytki 519,-
1010355 Kratka do frytek FFC-10 + 10 mm W potaczeniu z tarcza FC-10 pozwala otrzymac frytki 519,-
1010362 Kratka do kostek FMC-8D 8x8 mm W potgczeniu z tarcza FC-8D pozwala otrzymac kostke 8x8x8 mm 519,-
1010363  Kratka do kostek FMC-10D 10x10 mm W potaczeniu z tarcza FC-10D pozwala otrzymac kostke 10x10x10 mm 519,-
1010364  Kratka do kostek FMC-14D 14x14 mm W potgczeniu z tarcza FC-14D pozwala otrzymac kostke 14x14x14 mm 519,-
1010375  Kratka do kostek FMC-20 + 20x20 mm W potaczeniu z tarczg FC-20 pozwala otrzymac kostke 20x20x20 mm 519,-
1010380  Kratka do kostek FMC-25 + 25x25 mm W potaczeniu z tarcza FC-25 pozwala otrzymac kostke 25x25x25 mm 519,
<~ &\
.
‘
kod przeznaczenie cena
1010205  Tarcza do stupkdéw FCE-2+ 2x2 mm  Daje efekt ciecia ,Julienne”. Seler, pietruszka, marchewka itp. 639,
1010210  Tarcza do stupkéw FCE-4+ 4x4 mm  Daje efekt cigcia ,Julienne”. Seler, pietruszka, marchewka itp. ~ 639,-
1010405  Tarcza do stupkow FCE-8+ 8x8 mm  Daje efekt ciecia ,Julienne”. Seler, pietruszka, marchewka itp.  729,-
kod przeznaczenie cena
1010390  Zestaw do purée ziemniaczanego FP Masher do purée ziemniaczanego, do uzycia wytacznie z tarcza do plastrow ~ 749,-
400 S sammic do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



przeznaczenie cena
1010320 Tarcza do wiorkéw SH-22mm  Tarcza do wiérkowania warzyw, ser do pizzy, orzechy, migdaty ~ 329,-
1010315 Tarcza do wiérkéw SH-33 mm  Tarcza do wiérkowania warzyw, ser do pizzy, orzechy, migdaty ~ 329,-
1010322 Tarcza do wiérkdw SH-4 4 mm  Tarcza do wiérkowania warzyw, ser do pizzy, orzechy, migdaty ~ 329,-
1010324 Tarcza do wiorkdw SH-6 6 mm  Tarcza do wiérkowania warzyw, ser do pizzy, orzechy, migdaty  329,-
1010326 Tarcza do wiérkéw SH-77mm  Tarcza do wiérkowania warzyw, ser do pizzy, orzechy, migdaty 329,
przeznaczenie cena
1010318 Tarcza do tarcia SH-11mm Tarcza do ucierania chleba, twardego sera, czekolady itp. 329 -
1
1010328 Tarcza do tarcia SH-8 8 mm Tarcza do ucierania chleba, twardego sera, czekolady itp. 329,-
kod cena
1010361 Zestaw QC-8 do mycia kratki § mm 459,
1010366  Zestaw QC-10 do mycia kratki 10 mm  459,-
1010359 Uchwyt do zestawu do mycia 279,-
QC-8 oraz QC-10 . )
PODAJNIK DO DUZYCH WYDAJNOSCI - DO CA-41/62
* Ergonomiczna konstrukcja
* Gtowica o duzej wydajnosci oraz otwor wsadowy o pow. 273 cm?
1y ! * Gtowica z bocznym ostrzem, rozprowadza produkt wewnatrz
1010204 Lores i L podajnika, tnie i rozprowadza cate warzywa, np. kapuste
Br o * Opcjonalne centralne ostrze dotaczone w tym samym celu
Stojak na tarcze i kratki -~ * Wysoko umieszczona tarcza wyrzucajaca pozwala wyrzucac
* Idealna do przechowywania tarcz i kratek wigksze ilosci produkty
. Nat0 tarczp y * Certyfikacja jakosci NSF dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia
kod cena kod cena -
1010204 29- 105012 4559,- )

1050063

Podstawa jezdna do szatkownicy

i urzadzen wielofunkcyjnych

Podstawa pozwala na umieszczenie urzadzenia na optymalnej
wysokosci do pracy oraz dopasowaniu pojemnika GN
bezposrednio przy otworze wylotowym szatkownicy
Wykonana ze stali nierdzewnej

Wyposazona w 2 kétka utatwiajace transport

kod mm cena

1050063 666x686x(H)400 1709,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

%, sammic 401

1050123

Podajnik rurowy - nasadka do dtugich warzyw

Idealna do uzyskania najlepszej jakosci cigcia przy warzywach

o0 podtuzonym ksztatcie.

2 rézne rozmiary wlotu o ksztatcie rurowym wraz z dociskaczami.
Wykonane z polerowanego aluminium i materiatow

najwyzszej jakosci dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia.

kod cena
1050123 4319,-




SZATKOWNICE ZE ZMIENNA PREDKOSCIA
| ZE STAtA PREDKOSCIA COMPACT LINE

142 mm

61,5 mm

kod 1050940 1050962
model CA-21 CA-2V
typ stata predkosc zmienna predkos¢

gtowica szatkownicy

z otworem o powierzchni 89 cm? 89 cm?
wymiary szatkownicy 378x309(H)533 mm 378x309(H)533 mm
wymiary otworu wsadowego 142x61,5 mm 142x61,5 mm
wydajnos¢ 50-350 kg 50-350 kg
predkosc 1500 obr./min 300-1000 obr./min
silnik asynchroniczny bezszczotkowy
moc/napigcie 800 W/230 V 1100 W/230 V
waga 15,3 kg 13 kg
CENA FABRYCZNA 9316~ 15316~
CENA GRAFEN 5 149,- 8 469,-
AKCESORIA
kod cena
2059762  Przystawka - kuter, do grupy compact range 1329,
2050750 N6z gtadki qo k_utréw i_ urzqdzeh_wielofunkcyjn_ych CK - K KE :A _ 779
Zalecany gtéwnie do siekania migsa surowego i produktow wtoknistych !
2059752 N6z perforoyvaqy do kut_féw_i urzqdzerj wielpfunkcyquch C'K - K- KE -4 779,-
Zalecany gtownie do ubijania pian z biatek i produkcji soséw
2059748 NOz zabkowany do kutréw i urzadzen wielofunkcyjnych CK - K - KE -4 779,

Zalecany gtéwnie do wyrabiania ciasta i uzytku ogdlnego

402 S sammic do cen nalezy doliczyc VAT 23%



zapewniaja bardzo doktadne cigcie

dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia

panelowi sterowania

mniej i zajmuje mniej miejsca

wentylacyjnych
cicha praca - wysoki komfort uzytkownika

Szerokie zastosowanie
- 5-stopniowa regulacja
predkosci! (model CA-2V)

do produktéw o roznorodnej strukturze
(twardych warzywa korzeniowe i migkkich
pomidory, banany)

Technologia bezszczotkowa
(model CA-2v)

gwarantuje jednolite, powtarzalne
efekty cigcia oraz zmniejszaja straty
na produkcie dzieki ekskluzywnemu
systemowi kontrolowania sity nacisku
(Force Control System)

Podwdjne zabezpieczenie
przed wypadkami

dwa mikrowtgczniki bezpieczenstwa:
po zdjeciu pokrywy i/lub uniesieniu
dociskacza silnik automatycznie sie
wytacza

%, sammic

solidna konstrukcja z najwyzszej jakosci materiatow

Ergonomiczny design - cigcie za jednym ruchem reki
zaprojektowane z wyjatkowa precyzja tarcze tnace

s3 proste w obstudze dzigki nowemu, ergonomicznemu
niska waga i compactowy design - szatkownica wazy

obudowa wykonana z fiberglass - wzmocniony polimer
wysoka wodoodpornosc - obudowa pozbawiona otworéw

Do 35 roznych
rodzajow ciec!

dzieki zastosowaniu
szerokiego asortymentu

tarcz i kratek (nalezy
zamawiac¢ 0sobno)

403




TARCZE DO SZATKOWNIC COMPACT LINE

/ od \Qj(_)/ ﬁ '
oy R -~ —
kod przeznaczenie cena
1010530 Tarcza do plastréw FCS-11mm 0gorki, marchew, chipsy ziemniaczane 359,-
1010532 Tarcza do plastrow FCS-22 mm 0gorki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane 359,-
1010534 Tarcza do plastréw FCS-3 3 mm 0gdrki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane 359,-

1010536 Tarcza do plastrow FCS-4 4 mm  Ogorki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane, biata kapustaiinne 359~
1010538 Tarcza do plastréw FCS-55mm  0grki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane, biata kapusta iinne ~ 359,~
1010540 Tarcza do plastréw FCS-6 6 mm  Ogorki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane, biata kapustaiinne 359,
1010570 Tarcza do plastréw FCS-8 8 mm  Ogdrki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane, biata kapustaiinne 419,
1010572 Tarcza do plastréw FCS-10 10 mm  Ogorki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane, biata kapustaiinne 419,
1010574 Tarcza do plastrow FCS-1212 mm  Ogorki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane, biata kapusta i inne 419,

Tarcza do plastréw karbowanych Ryflowane ostrze pozwala otrzymac karbowane
1010546 L AT 359,-
FCOS-22 mm plastry ogdrkow, marchwi, ziemniakdw itp.

przeznaczenie cena
1010590 Kratka do frytek FFS-8 8 mm W potaczeniu z tarcza FCS-8 pozwala otrzymac frytki 519,
1010592 Kratka do frytek FFS-10 10 mm W potaczeniu z tarcza FCS-10 pozwala otrzymac frytki 519,-

1010580 Kratka do kostek FMS-8 8x8 mm W potaczeniu z tarcza FCS-8 pozwala otrzymac kostke 8x8x8 mm 519,
1010582 Kratka do kostek FMS-10 10x10 mm W potaczeniu z tarcza FCS-10 pozwala otrzymac kostke 10x10x10 mm ~ 519,-
1010584 Kratka do kostek FMS-12 12x12 mm W pot3czeniu z tarcza FCS-12 pozwala otrzymac kostke 12x12x12 mm ~ 519,-

-
i .
. ¥
“ p——
kod przeznaczenie cena
101051 Zestaw do purée ziemniaczanego Masher do purée ziemniaczanego, do uzycia wytacznie 279
- drobna tarcza SHSF z tarcza do plastréw !
Zestaw do purée ziemniaczanego Masher do purée ziemniaczanego, do uzycia wytacznie
1010516 , 279,~
- zgrubna tarcza SHSF z tarcza do plastréw
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przeznaczenie

cena

1010500 Tarcza do tarcia SHS-22mm  Tarcza do wiérkowania warzyw, ser do pizzy, orzechy, migdaty ~ 279,~
1010502 Tarcza do tarcia SHS-33mm  Tarcza do widrkowania warzyw, ser do pizzy, orzechy, migdaty ~ 279,-
1010504 Tarcza do tarcia SHS-4 4 mm  Tarcza do widrkowania warzyw, ser do pizzy, orzechy, migdaty 279,
1010506 Tarcza do tarcia SHS-77mm  Tarcza do wiérkowania warzyw, ser do pizzy, orzechy, migdaty ~ 279,
kod przeznaczenie cena
1010550 Tarcza do stupkow FCES 2x2 mm  Daje efekt cigcia ,Julienne”. Seler, pietruszka, marchewka itp. 469,
1010552 Tarcza do stupkow FCES 2x4 mm  Daje efekt cigcia ,Julienne”. Seler, pietruszka, marchewka itp. ~ 469,
1010554 Tarcza do stupkéw FCES 2x6 mm  Daje efekt cigcia ,Julienne”. Seler, pietruszka, marchewka itp. ~ 469,-
1010556 Tarcza do stupkow FCES 4x4 mm  Daje efekt ciecia ,Julienne”. Seler, pietruszka, marchewka itp. ~ 469,-
1010558 Tarcza do stupkéw FCES 6x6 mm  Daje efekt ciecia ,Julienne”. Seler, pietruszka, marchewka itp. 469,
1010560 Tarcza do stupkéw FCES 8x8 mm  Daje efekt ciecia ,Julienne”. Seler, pietruszka, marchewka itp. 469,

Stojak na tarcze i kratki
* Idealna do przechowywania tarcz i kratek

* Na10 tarcz
kod

1010204

sz ]
cena
1010204

229,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Kutry
i kutry-emulgatory

Idealne do przygotowania muséw, przecieréw, sosow, zup,
miesa siekanego na klopsy czy tatara, purée ziemniaczanego,
warzywnego lub owocowego, masta np. z dodatkiem zidt,
majonezu, cukru pudru lub masy orzechowej, a nawet

Urzadzenia przeznaczone do rozdrabniania,

siekania, mielenia i mieszania wszelkich

produktow takich jak warzywa i ziota, surowe

i gotowane ryby i mieso, owoce, orzechy
czy kostki lodu.

do wyrabiania i zagniatania wszelkiego rodzaju ciast ciasta.
Rdznica miedzy kutrami, a emulgatorami polega na tym,

ze emulgatory przeznaczone s3 szczegélnie do pracy

z ptynami. Dodatkowo emulgatory wyposazone sa

w manualny zgarniak, ktory pozwala na uzyskanie jeszcze
bardziej jednorodnej mieszanki.

406
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Przystosowane do intensywnej
i bezawaryjnej pracy

solidna konstrukcja ze stali
nierdzewnej i aluminium zapewnia
duza wytrzymato$¢ i odpornos¢

na warunki pracy

Ergonomia i kontrola pracy

pokrywa z wysoce odpornego
poliweglanu z otworem z korkiem
pozwalajacym na dodawanie
sktadnikéw podczas pracy
urzadzenia

Praca

z najdelikatniejszymi

produktami

dzieki trybowi pracy

pulsacyjnej néz

nie nagrzewa sig Bezpieczenstwo

dwa mikrowytaczniki bezpieczefistwa
W pozycji naczynia i pokrywy

- po zdjeciu pokrywy i/lub naczynia
silnik automatycznie wytacza sie

%, sammic 407




Kutry-emulgatory ze zmienng predkoscia

- gama ULTRA

kod 1050834 1050853

model KE-5V KE-8V

typ kuter-emulgator kuter-emulgator

wymiary 286x387x(H)487 mm 286x387x(H)517 mm

zgarniak (emulgator) TAK TAK

pojemnosc zhiornika 55 8l

zakres predkosci 0d 300 do 3000 (10 biegow) 0d 300 do 3000 (10 biegow)

moc/napiecie 1,5 kW/230 v 1,5 kw/230 v

CENA FABRYCZNA 19576~ 22586

CENA GRAFEN 10 809,- 12 479,-
AKCESORIA

kod cena

2053058
2053935
2053063
2053940
2053091

2053930

2059417
2053960

408

Noz gtadki do kutra K-52, emulgatora KE-5V oraz maszyn wieloczynnosciowych CK-35V i CK-45V.
Zalecany gtownie do siekania miesa surowego i produktow wtdknistych

Noz gtadki do kutra K-82, emulgatora KE-8V oraz maszyn wieloczynnosciowych CK-38V i CK-48V.
Zalecany gtéwnie do siekania migsa surowego i produktow wtoknistych

Noz perforowany do kutra K-52, emulgatora KE-5V oraz maszyn wieloczynnosciowych
CK-35V i CK-45V. Zalecany gtownie do ubijania pian z biatek i produkeji sosow

Noz perforowany do kutra K-82, emulgatora KE-8V oraz maszyn wieloczynnosciowych
CK-38V i CK-48V. Zalecany gtéwnie do ubijania pian z biatek i produkeji sosow

Noz zabkowany do kutra K-52, emulgatora KE-5V oraz maszyn wieloczynnosciowych
CK-35V i CK-45V. Zalecany gtownie do wyrabiania ciasta i uzytku ogdlnego

N6z zabkowany do kutra K-82, emulgatora KE-8V oraz maszyn wieloczynnosciowych
CK-38V i CK-48V. Zalecany gtéwnie do wyrabiania ciasta i uzytku oglnego

Zgarniak do kutréw, emulgatorow oraz maszyn wielofunkcyjnych 5,5 |

Zgarniak do kutrow, emulgatoréw oraz maszyn wielofunkcyjnych 8 |

%, sammic

779,
939,-
699,-
829,-
819,

999,-

299,-
359,

do cen nalezy doliczyc VAT 23%



Modele ULTRA wyposazone s3 w technologie
bezszczotkowa zastosowang dla maksymalnej
skutecznosci i komfortu pracy.

Silniki s3 mocne i wydajne.

* utrzymanie momentu obrotowego w kazdym zakresie predkosci

* ekskluzywny system kontroli sity to gwarancja jednolitych,
powtarzalnych efektow cigcia oraz mniejsze straty produktu

* lepsza szczelno$¢ obudowy ze wzgledu na brak koniecznosci
wentylacji zapobiega zalaniu silnika

* mniejsza emisja hatasu wptywa pozytywnie na warunki pracy

* regulowana predkos¢ obrotéw w 10 stopniach w zakresie
od 385 do 3000 obr./min

* zaawansowany bardzo intuicyjny panel sterowania zapewniajacy
natychmiast petng informacje

Skutecznos$¢ i wydajnosé

* mozliwo$¢ zaprogramowania czasu
i przycisk pracy pulsacyjnej

* obroty wsteczne do mieszania
produktow

* zaleznosci od celow mozliwos¢

uzywania gtadkich ostrz lub |

opcjonalnych ostrz perforowanych

T ?‘llﬂh' "" ‘h’

ﬂWﬂ iy 0\4 Nq fil

W\
A

Optymalizacja pracy, kontrola
kosztow eksploatacyjnych

dzieki zaawansowanemu licznikowi

wszystkich parametréw pracy

urzadzenia takich jak m.in. czas

podtaczenia do pradu, czy czestotliwos¢ @
zatadunku zyskujemy wigksza kontrole

nad sposobem wykorzystania urzadzenia

Bieg wsteczny do mieszania produktow
w standardzie

Bezpieczenstwo

funkcja FORCE CONTROL wskazuje
uzywana w danym momencie (@)
moc silnika. Po przekroczeniu

bezpiecznej granicy obciazenia

silnika zatacza sie wizualny

i dzwiekowy alarm SENCO FORCE

Idealny, jednorodny efekt

mieszania (emulgowania) E

Funkcja emulgatora

emulgatory wyposazone

w dodatkowy zgarniak gwarantuja
idealny efekt taczenia mieszanych
substancji/produktow

409



Kutry zdwoma predkosciami
- gama ACTIVE

| — ,

kod 1050832

model K-52

typ kuter

wymiary 286x387x(H)439 mm

pojemnosc zbiornika 551

zakres predkosci 1500 i 3000 obr./min

moc/napiecie 1,5 kW/400 V

CENA FABRYCZNA 15236

CENA GRAFEN 8 419,-

AKCESORIA
kod cena

Noz gtadki do kutra K-52, emulgatora KE-5V oraz maszyn wieloczynnosciowych CK-35V i CK-45V.

2053058 . b . TS 779,-
Zalecany gtownie do siekania miesa surowego i produktow wtoknistych
Noz gtadki do kutra K-82, emulgatora KE-8V oraz maszyn wieloczynnosciowych CK-38V i CK-48V.

2053935 - N . T 939,- =
Zalecany gtownie do siekania migsa surowego i produktow wtoknistych

2053063 Noz perforowany do kutra K-52, emulgatora KE-5V oraz maszyn wieloczynnosciowych 699 -
CK-35V i CK-45V. Zalecany gtownie do ubijania pian z biatek i produkcji sosow !

2053940 Noz perforowany do kutra K-82, emulgatora KE-8V oraz maszyn wieloczynnosciowych 829.-
CK-38V i CK-48V. Zalecany gtéwnie do ubijania pian z biatek i produkeji sosow !

2053091 N6z zabkowany do kutra K-52, emulgatora KE-5V oraz maszyn wieloczynnosciowych 819.-
CK-35V i CK-45V. Zalecany gtéwnie do wyrabiania ciasta i uzytku ogdlnego !
Noz zabkowany do kutra K-82, emulgatora KE-8V oraz maszyn wieloczynnosciowych

2053930 . e R 3 999,-
CK-38V i CK-48V. Zalecany gtownie do wyrabiania ciasta i uzytku ogolnego

2059417  Zgarniak do kutrow, emulgatorow oraz maszyn wielofunkcyjnych 5,5 | 299,-

2053960  zgarniak do kutréw, emulgatoréw oraz maszyn wielofunkcyjnych 8 | 359,-

410 S sammic do cen nalezy doliczyc VAT 23%



Niezwykle skuteczne i wydajne

umozliwia krojenie, mielenie, miesza-
nie i gniecenie dowolnego produktu
w kilka sekund. Mozna je uzupetni¢

0 zabkowane (szeregowe), gtadkie
lub perforowane noze w zaleznosci
od potrzeb

——

Praca
z najdelikatniejszymi T
produktami
dzigki trybowi pracy
pulsacyjnej néz

nie nagrzewa sie

solidna konstrukgja ze stali
nierdzewnej i aluminium

zapewnia duza wytrzymatos¢

i odporno$¢ na warunki pracy I

Przystosowane
do intensywnej
i bezawaryjnej pracy

tatwe w uzyciu, a przy tym
maja szerokie zastosowanie

asynchroniczny dwubiegowy silnik
0 duzej mocy zapewnia skutecznos¢
i doskonate efekty ciecia réznego
rodzaju produktéw

%, sammic 411



Kutry-emulgatory ze zmienng predkoscia
i kutry ze statg predkosciag COMPACT LINE

ACTICE ULTRA
kod 1050980 1051000
model K-41 KE-4V
typ kuter kuter-emulgator
wymiary 252x309x(H)434 mm 252x309x(H)434 mm
pojemnosc zbiornika 4k bkl
zakres predkosci 1500 obr./min od 300 do 3000 obr./min
silnik asynchroniczny bezszczotkowy
moc/napiecie 800 W/230 V 1100 W/230 V
waga 14,2 kg 11,9 kg
CENA FABRYCZNA 16656~ 16656
CENA GRAFEN 5 549,- 8 869,-
AKCESORIA
kod cena
2059760 Dodatkowa gtowica do szatkownicy CA-21/2V lub kutra K-41/4V 1699,-

2059762 Dodatkowa przystawka - kuter do szatkownicy CA-21/CA-2V oraz kutrow K-41/K-4V  1329,-

Noz gtadki do kutréw i urzadzen wielofunkeyjnych CK - K - KE -4

2 Zalecany gtéwnie do siekania migsa surowego i produktéw wtdknistych Ly

2059752 N6z perforoyvaqy do kut.réw.i U(zqdzerj wiel_ofunkcyjr!ych C}K - K-KE-4 779,-
Zalecany gtownie do ubijania pian z biatek i produkcji sosow

2059748 N6z zabkowany do kutréw i urzadzen wielofunkeyjnych CK - K - KE -4 779,-

Zalecany gtéwnie do wyrabiania ciasta i uzytku ogélnego

412
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Wysoki komfort pracy!

Ergonomiczny design

* przezroczysta pokrywa z poliweglanu
z otworem umozliwiajgcym dodawanie
sktadnikéw w trakcie pracy

* przezroczysta pokrywa z poliweglanu
z otworem umozliwiajacym
dodawanie sktadnikéw
w trakcie pracy

* zgarniak kutra zapobiega
przegrzewaniu sie
miksowanego produktu

solidna konstrukcja z najwyzszej

jakosci materiatow dopuszczonych

do kontaktu z zywnoscia

s3 proste w obstudze dzigki nowemu,
ergonomicznemu panelowi sterowania
niska waga i compactowy design
obudowa wykonana z fiberglass

- wzmocniony polimer

wysoka wodoodpornosc - obudowa
pozbawiona otworéw wentylacyjnych
cicha praca - wysoki komfort
uzytkownika

Misa kutra wyposazona w ergonomiczne
raczki

Jednorodny efekt i najwyzsza
jakos¢ pracy

dzieki zgarniakowi kutra i technologii
przeciwlegtych ostrzy.

W zaleznosci od potrzeb, mozliwos¢
uzycia opcjonalnego noza perforowanego
lub z gtadkim ostrzem.

Podwojne zabezpieczenie Szerokie zastosowanie
przed wypadkami - 5-stopniowa regulacja

mikrowytaczniki bezpieczenstwa predkosci! (model K-4V)

przy misie i przy pokrywie

L do produktd 6znorodnej
System ostrzezen o btedach. ek

strukturze (twardych: warzywa
korzeniowe i migkkich:
pomidory, banany)

Programy specjalne:
grube i drobne mielenie
Ostrzezenie przed Timer

przecigzeniem
- Force Control
alarm wizualny i dzwigkowy

%, sammic 413



Urzadzenia
wielofunkcyjne

Roboty wielofunkcyjne Sammic tacza w sobie zalety
uzytkowania szatkownic ze zmienna predkoscia

z kutrami-emulgatorami.

Oferta sktada sie 4 modeli, ktdre spetniajg wszystkie
oczekiwania uzytkownika i daja mozliwo$¢ wyboru

najlepszego rozwigzania w zaleznosci od potrzeb.

Kazdy z nich wyposazony jest w 3 podstawowe

elementy:

- blok z silnikiem (wsp6lny do wszystkich modeli
robotéw wielofunkeyjnych)

- gtowica szatkownicy do warzyw (dwa modele
do wyboru)

- zbiornik kutra-emulgatora (do wyboru dwie
pojemnosci - 5,5 lub 8 litréw)

414 %, sammic



BLOK Z SILNIKIEM (wspdlny do wszystkich modeli maszyn wielofunkcyjnych)

Blok silnika wykonany z wysokiej klasy stopu aluminium
Przyjazny dla uzytkownika elektroniczny, wodoszczelny
panel sterujacy z podswietleniem LED

Timer pozwalajacy na programowanie czasowe pracy

w zakresie od 0 do 10 min ze skokiem co 0,5 minuty
Przycisk trybu pracy pulsacyjnej (tylko dla wolnych
obrotéw)

ZBIORNIK KUTRA-EMULGATORA

* Przeznaczony do rozdrabniania, siekania, mielenia
i mieszania wszelkich produktow, takich jak warzywa
i ziota, migsa surowe i gotowane, ryby, owoce, orzechy,
kostki lodu oraz do zagniatania wszelkiego rodzaju ciast
* W szczegolnosci przeznaczony do pracy z ptynami
+ 10 dostgpnych predkosci w zakresie od 300 do 3000 obr./min
* Zdejmowany zbiornik ze stali nierdzewnej
(5,5 lub 8-litrowy w zaleznosci od modelu) z pokrywa
z poliweglanu z otworem pozwalajacym na dodawanie
sktadnikéw podczas pracy urzadzenia
* W komplecie néz zgbkowany
* Zgarniak stuzacy do dodatkowego mieszania

Wyswietlacz predkosci, czasu i kodow btedow

Licznik czynnosci w celu optymalizacji pracy i kontroli
kosztow eksploatacyjnych

Dwa mikrowytaczniki bezpieczenstwa w pozycji naczynia
i pokrywy - po zdjeciu pokrywy i/lub naczynia silnik
automatycznie wytacza sie

tatwy w uzytkowaniu i utrzymaniu w czystosci

GLOWICA SZATKOWNICY DO WARZYW

Przeznaczona do rozdrabniania warzyw za pomoca
szerokiej gamy tarcz i kratek dostepnych jako OPCJA
mozliwos$¢ uzyskania roznej grubosci plastrow, wiérkow,
stupkow, kostek oraz frytek

Wykonana z odlewu aluminiowych, wyrdznia sie wysoka
wytrzymatoscig oraz przystosowaniem do intensywnej pracy
Wyposazona w duzy podajnik na warzywa: 136 cm?

lub az 286 cm? (w zaleznosci od modelu)

Boczny otwor wylotowy na gotowy produkt pozwalajacy

na ustawienie maszyny na matej powierzchni roboczej
5-cio stopniowa regulacja predkosci w zakresie od 300

do 1000 obr./min

Profilowany dysk ewakuacyjny zwigkszajacy wydajnos¢
urzadzenia

Wydajnos¢: 100 - 650 kg/godz. (w zaleznosci od modelu)
Konstrukeja dzwigni dociskowej z obrotowa raczka
minimalizuje obciazenie tokcia i nadgarstka

tatwo demontowalna dzwignia i pokrywa utatwiajaca
czyszczenie

UWAGA: tarcze nalezy zamawiac osobno - patrz strona 404
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Wybierz zestaw odpowiedni do swoich potrzeb!

i

=
-

@

- .
= = : g
kod 1050752 1050808 1050769 1050821
model CK-35V CK-38V CK-45V CK48V
gtowica szatkownicy
z otworem o powi- 136 cm? 136 cm? 286 cm? 286 cm?
erzchni
zbiornik emulgatora
o pojemnosi 551 8l 551 8l
wymiary szatkownicy ~ 391x409x(H)552 mm 391x409x(H)552 mm 391x400x(H)652 mm 391x400x(H)652 mm
wymiary cuttera 286x387x(H)487 mm 286x387x(H)517 mm 286x387x(H)487 mm 286x387x(H)517 mm
wydajnos¢ 100-450 kg/h 100-450 kg/h 200-650 kg 200-650 kg
ilos¢ predkosci
(szatkownica) 3 J 3 >
zakres predkosci regulowana regulowana regulowana regulowana

(szatkownica)

0d 300 do 1000 obr./min od 300 do 1000 obr./min od 300 do 1000 obr./min od 300 do 1000 obr./min

ilos¢ predkosci 10 10 10 10
zakres predkosci regulowana regulowana regulowana regulowana
(cutter) 0d 300 do 3 000 obr./min  od 300 do 3 000 obr./min  od 300 do 3 000 obr./min od 300 do 3 000 obr./min
moc/napiecie 1500 W/230 V 1500 W/230 V 1500 W/230 V 1500 W/230 V
waga netto
(szatkownica) 26,5 kg 27,6 kg 297 kg 30,8 kg
waga netto
(cutter) 18 kg 19 kg 18 kg 18,9 kg
Srednica tarczy
[ —— $205 mm $205 mm $205 mm $205 mm
poziom hatasu <70 dB <70 dB <70 dB <70 dB
CENA FABRYCZNA 26916 29:936- 34366 34296~
CENA GRAFEN 14 869,- 16 539,- 17299,- 18 949,-

416 S sammic do cen nalezy doliczyc VAT 23%



Maksymalna skutecznos¢ i komfort pracy!
Modele ULTRA z technologia bezszczotkowy:

* s3 wysokowydajne, poniewaz pracuja z taka sama moca,
w catym zakresie predkosci.

* gwarantuja jednolite, powtarzalne efekty cigcia oraz zmniejszaja
straty na produkcie dzieki ekskluzywnemu systemowi
kontrolowania sity nacisku (Force Control System)

* wyrdzniaja sie lepsza szczelnoscia obudowy ze wzgledu na brak
koniecznosci wentylacji, co wptywa tez na zmniejszenie emisji
hatasu i poprawia komfort pracy

* s3 proste w obstudze dzigki nowemu, ergonomicznemu
panelowi sterowania

Szerokie zastosowanie
- 5-stopniowa regulacja
predkosci!

do produktéw o réznorodnej
strukturze (twardych warzywa
korzeniowe i migkkich
pomidory, banany)

Niezwykle skuteczne i wydajne
umozliwia krojenie, mielenie, miesza-
nie i gniecenie dowolnego produktu
w kilka sekund. Mozna je uzupetni¢

0 zabkowane (szeregowe), gtadkie
lub perforowane noze w zaleznosci
od potrzeb

Bezpieczeristwo

dwa mikrowytaczniki bezpieczenstwa
W pozycji naczynia i pokrywy

- po zdjeciu pokrywy i/lub naczynia
silnik automatycznie wytacza sie

%, sammic 417



URZADZENIA WIELOFUNKCYJNE COMPACT LINE

418

ACTICE ULTRA

kod 1050900 1050922

model CK-241 CK-24V

gtowica szatkownicy 2 2

z otworem o powierzchni A el

zb|0(n|k err]u}gatora 44l 44l

0 pojemnosci

wymiary szatkownicy 378x309(H)533 mm 378x309(H)533 mm

wymiary cuttera 252x309x(H)434 mm 252x309x(H)434 mm

wydajnos¢ 50-350 kg 50-350 kg

ilosc predkosci 1 5

(szatkownica)

zakres predkosci . regulowana

(szatkownica) 1500 obr./min 300-1000 obr./min

ilos¢ predkosci (cutter) 1 10

zakres predkosci (cutter) 1500 obr./min regulowana 300-1000 obr./min

moc/napigcie 1500 W/230 V 1500 W/230 V.

waga netto (szatkownica) 15,3 kg 13 kg

waga netto (cutter) 14,2 kg 11,9 kg

CENA FABRYCZNA 12688~ 19928~

CENA GRAFEN 6 669,- 10 569,-
AKCESORIA

kod cena

2059760 Dodatkowa gtowica do szatkownicy CA-21/2V lub kutra K-41/4V

1699,-

2059762 Dodatkowa przystawka - kuter do szatkownicy CA-21/CA-2V oraz kutrow K-41/K-4V 1329,-

N6z gtadki do kutréw i urzadzen wielofunkcyjnych CK - K - KE -4

20RE Zalecany gtéwnie do siekania migsa surowego i produktow widknistych s

2059752 Noz perforoyvar!y do kut.r(')w.i urzqdzer.'l wielpfunkcyjr!ych C'K - K-KE-4 779,-
Zalecany gtownie do ubijania pian z biatek i produkcji sosow

2059748 N6z zabkowany do kutréw i urzadzen wielofunkeyjnych CK - K - KE -4 779,-

Zalecany gtéwnie do wyrabiania ciasta i uzytku ogélnego

%, sammic
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Ergonomiczny design - cigcie za jednym ruchem reki

zaprojektowane z wyjatkowa precyzja tarcze tnace
zapewniaja bardzo doktadne cigcie

solidna konstrukcja z najwyzszej jakosci materiatow
dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia

s3 proste w obstudze dzigki nowemu, ergonomicznemu
panelowi sterowania

niska waga i compactowy design - szatkownica wazy
mniej i zajmuje mniej miejsca

obudowa wykonana z fiberglass - wzmocniony polimer
wysoka wodoodpornos$¢ - obudowa pozbawiona otworéw
wentylacyjnych

cicha praca - wysoki komfort uzytkownika

Szerokie zastosowanie
- 5-stopniowa regulacja
predkosci! (model CA-2V)

do produktéw o réznorodnej strukturze
(twardych warzywa korzeniowe i migkkich
pomidory, banany)

Technologia bezszczotkowa
(model CA-2v)

gwarantuje jednolite, powtarzalne
efekty cigcia oraz zmniejszaja straty
na produkcie dzieki ekskluzywnemu
systemowi kontrolowania sity nacisku
(Force Control System)

Podwdjne zabezpieczenie
przed wypadkami

dwa mikrowtaczniki bezpieczenstwa:
po zdjeciu pokrywy i/lub uniesieniu
dociskacza silnik automatycznie sie

wytacza

\ Do 35 roznych
3 rodzajow ciec!
s dzigki zastosowaniu
szerokiego asortymentu
tarcz i kratek (nalezy
4 zamawia¢ 0sobno)

%, sammic 419
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sarnimic

All-in-one - uniwersalne
urzadzenia dla profesjonalistow

* profesjonalny ndz w ksztatcie ,Y” z trzema ostrzami
ze stali hartowanej - wydajny i niezawodny.

* zmienna predkosc - zapewnia idealne efekty pracy.

* idealny do pracy ciagtej.

* zaprojektowany do pracy z pojemnikami o pojemnosci
od 10 do 250 litréw (w zaleznosci od modelu).

* mozliwo$¢ dokupienia dodatkowego ramienia

miksujacego serii MA.

Miksery reczne

Nowa seria nowoczesnych mikseréw recznych Sammic

serii XM to urzadzenia zaprojektowane z mysla o kazdym

szczegble, przeznaczone dla profesjonalistow do pracy
ciggte).

420 %, sammic



Maksymalna wygoda dla uzytkownika

* zewnetrzna obudowa wykonana z dwoch materiatow
w celu zapewnienia ergonomicznego trzymania.
Antyposlizgowy uchwyt oraz optymalne nachylenie
rekojesci minimalizujace zmeczenie.

* click-on-arm: wyjmowane ramie z szybkim
i bezpiecznym zamknigciem.

* zabezpieczenie przeciw pryskaniu.

* intuicyjna obstuga: bardzo prosty w uzyciu.
Dodatkowo wskaznik swietlny podtaczenia
urzadzenia do sieci gwarantuje bezpieczenstwo
operatora - lampka kontrolna zapala sie gdy tylko
mikser podtaczony zostanie do zrodta zasilania.

+ kompaktowe wzornictwo: wygodny i tatwy w obstudze. @

Zaprojektowane dla trwatosci

* zwieksza wydajnosc: zapewnia dtugotrwata
prace bez przegrzania sie obudowy.

* wyposazone w mocny w silnik, ktory zostat
poddany najbardziej wymagajacym testom
uzytkowym.

* przemyslana geometria obudowy zaprojek-
towana tak, by zapobiec przekreceniu sie
urzadzenia na blacie i upadkowi.

* tatwos¢ czyszczenia: ramie moze hy¢ myte
pod kranem lub w zmywarce.



AKCESORIA

kod odpowiedni do dodatkowe dtugos¢  maks. zanurzenie do naczyr o maks. do ubijania jaj predkos¢ cena
ramie (mm) (mm) pojemnosci (1) (obr./min)
3030613 3030618 miksujace 192 155 419,
3030624 3030618 miksujace 223 185 10 439,-
3030638 3030625 miksujace 250 200 12 559,-
3030640 3030625 miksujace 300 250 15 679,-
3030641 3030625 ubijajace 300 15 0d2do30 od200do1800 1049,
3030653 3030672 miksujace 306 260 30 679,-
3030655 3030672 miksujgce 366 320 45 699,
3030657 3030672 miksujace 420 375 60 799~
3030670 3030672 ubijajace 300 30 0d2do50 od200do1800 1179,
3030685 3030684 miksujace 419 370 80 829,-
3030687 3030684 miksujace 519 470 120 929,
3030686 3030684 ubijajace 300 80 od2do60 od200do1800 1979,
3030856 3030717 miksujace 540 490 200 1689,-
3030855 3030717 miksujace 630 580 250 1909,-
sl i
kod 3030618 3030625 3030634 3030672
mikser reczny mikser reczny mikser reczny mikser reczny
z ramieniem zramieniem z ramieniem miksujacym z ramieniem
miksujacym XM-12 miksujacym XM-21 i wymienng ramieniem miksujacym XM-31
ubijajacym MB-21
naped
wyposazenie . napgq . . napgc_l . koficowka miksujaca . napgq .
koncowka miksujgca  koncowka miksujaca L o koncowka miksujaca
koncowka ubijajaca
przeznaczony do naczyi 121
0 maks. pojemnosci (1) 10l 2l lub do 30 jaj 01
dhugos¢ catkowita urzadzenia (mm) 448 514 514 614
dlucodé ramien 223 250 250 306
m?kgsz?;cr:gl?)lfglr;) (zanurzenie maks. (zanurzenie maks. (zanurzenie maks. (zanurzenie maks.
do okoto 185 mm) do okoto 200 mm) do okoto 200 mm) do okoto 260 mm)
rodzaj i ilos¢ obrotow - tylko dla zmienne zmienne zmienne state
koficowek miksujacych (obr./min)  od 1500 do 15 000 0d 1500 do 15 000 od 1500 do 15 000 12 000
( ostony noza (mm) 65 82 82 87
moc/napigcie (W/V) 240/230 300/230 300/230 400/230
waga (kg) 14 2,3 3,34
poziom hatasu (dB) <80 <80 <80 <80
CENA FABRYCZNA 2039~ 2-640;= 4570~ @ 3-856;-
CENA GRAFEN 999,- 1299,- 2519,- 1889,-
422 S sammic do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



:
3030676 3030684 3030691 3030717 3030718
mikser reczny mikser reczny mikser reczny mikser reczny mikser reczny
z ramieniem miksujacym zZ ramieniem z ramieniem miksujacym zZ ramieniem z ramieniem

i wymienna ramieniem
ubijajacym MB-31

miksujacym XM-51

i wymienna ramieniem
ubijajacym MB-51

miksujacym XM-71

miksujacym XM-72

naped
koncowka miksujaca
koncowka ubijajaca

naped
koficowka miksujaca

naped
koncowka miksujaca
koficowka ubijajaca

naped
koficowka miksujaca

naped
koncowka miksujaca

b dos0 jai 801 by jaj 2001 201
614 760 760 880 970 ﬁ
306 420 420 540 630
(zanurzenie maks. (zanurzenie maks. (zanurzenie maks. (zanurzenie maks. (zanurzenie maks.
do okoto 260 mm) do okoto 370 mm) do okoto 370 mm) do okoto 490 mm) do okoto 580 mm)
zmienne state zmienne state state
0d 1500 do 12 000 12000 od 1500 do 12 000 12000 12000
98 98 98 123 123
400/230 570/230 570/230 750/230 750/230
4,65 457
<80 <80 <80 <80 <80
3269,- 2249,- 3889,- 3259,- 3 459,-
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% S sammic 423



SOKOWIROWKA
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Komfort i ergonomia w pracy

Specjalnie zaprojektowane pokrywy
pojemnika na migzsz zapobiegaja
zatykaniu

System automatycznego wyrzucania
migzszu wydtuza czas pracy urzadzenia
Pojemnik na miazsz o poj. 3% |

Duzy otwor wsadowy o (75 mm

skraca czas przygotowania soku
Przetacznik turbo zwigksza czasowo
obroty, réwnowazy mozliwe wibracje
oraz umozliwia czyszczenie koszyka

kod mm
5410000  205x310x(H)360

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

\ W kg
230 240 5

%, sammic

Bezpieczenstwo i higiena

Blokada wytaczajaca obroty

przy zdjetej pokrywie zapewnia
bezpieczenstwo uzytkownika
Montaz i demontaz w 3 krokach skraca
czas uzytkowania i czyszczenia

- elementy demontowalne mozna
my¢ w zmywarce (za wyjatkiem
korpusu silnika)

Korpus silnika wykonany ze stali
nierdzewnej

Trwaty koszyk tatwo wyczysci¢

z pozostato$ci migzszu przyciskiem
turbo

Wodoodporna ostona przyciskéw
utatwia czyszczenie i obstuge

Moc i wydajnos¢

3
o
o

Silnik chtodzony powietrzem
zapewnia ciagtosc pracy
Predkos$c do 6300 obr./min
Elektroniczne sterowanie

425



WILK DO MIESA DUZE) WYDAJNOSCI DO 280 KG/H

» Ciekawe rozwigzanie dla klienta, ktory sam chce zadecydowac
0 poszczegdlnych elementach wyposazenia wilka do migsa.

+ Osobno nalezy zamawiac naped, a osobno gardziel
z zespotem tnacym, ktéra dostepna jest w dwdch
wariantach: ,ENTERPRISE” oraz ,UNGER". Oba zespoty
wykonane s3 ze stali nierdzewnej i standardowo
wyposazone s3 w slimaka oraz sitko z otworkami ¢6 mm.
Roznig sie natomiast nozem, ktéry moze mie¢ krawedzie
tnace z jednej strony albo z dwdch.

NAPED WILKA DO MIESA
O DUZE) WYDAJNOSCI PS-22

* Gniazdo do szybkiego i tatwego montazu gardzieli
z zespotem tnacym

* Przetacznik START i STOP

+ Demontowalny podajnik ze stali nierdzewnej

+ Srednica gardzieli zatadunku: 60 mm

* Korpus wykonany ze stali nierdzewnej

* Wyposazony w przewdd elektryczny z uziemieniem
o dtugosci 1,3 m

* Poziom hatasu: ponizej 70 dB

* Waga: 30 kg

" o Ay
* Popychacz z polipropylenu c; @ x“&'é&) l,g--"
y \

kod mm v W cena =

1050210  310x440x(H)480 230 740 7329, (/
SL

GARDZIEL Z ZESPOLEM TNACYM
DO NAPEDU PS-22

* Wykonana ze stali nierdzewnej
* Elementy zespotu tnacego:
- Slimak
- N6z z krawedzig tnaca po jednej stronie
- Sitko z otworkami g6 mm, o catkowitej $rednicy 82 mm
- Naped oraz dodatkowe sitka zamawia¢ osobno

kod typ mm waga (kg)  cena
1050215 Enterprise jedno ciecie 200x200x(H)245 65  2929,-
1050216 Unger p°c‘f;"g‘e"e 200x200x(H)245 67 3139,

426 %, sammic

1050210

Enterprise
N6z jednostronny 1050215
Szarpak
\ . N\
W l,(."(‘) ﬂ?"ﬁ?‘a )' :
@) ‘”\ “y‘ £
' \ Unger
N6z dwustronny 1050216

1050215
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2051014 2051525

SITKO DO GARDZIELI ENTERPRISE SITKO DO GARDZIELI UNGER
* Wykonane ze stali nierdzewnej * Wykonane ze stali nierdzewnej
* Mozna my¢ w zmywarkach * Mozna my¢ w zmywarkach
* Pasuje do gardzieli Enterprise z zespotem tnacym (1050215) « Pasuje do gardzieli Unger z zespotem tnacym (1050216)
kod drednicaoczka  $rednica catej tarczy cena kod Srednicaoczka  $rednica catej tarczy cena
(mm) (mm) (mm) (mm)
2051051 3 82 239, 2051524 3 82 229,
2051014 45 82 169,- 2051525 45 82 129,-
2051052 6 82 169,- 2051526 6 82 129,-
2051053 8 82 139,- 2051527 8 82 129,-

Urzadzenie do wyrabiania lekkich ciast na wypieki

oraz do ubijania pian

Przeznaczone do intensywnego uzytkowania

Model stotowy z dzieza o pojemnosci 5 litréw

Ptynne, elektroniczne sterowanie predkoscia

DZzwignia utatwiajaca podnoszenie i opuszczanie dziezy
Ostona bezpieczenstwa dziezy

Podwojne mikroprzetaczniki bezpieczenstwa wytaczajace
urzadzenie gdy dzieza jest opuszczona lub ostona
bezpieczenstwa dziezy nie jest prawidtowo zamontowana
Kompaktowa, uniwersalna budowa

Urzadzenie z miedzynarodowym certyfikatem NSF
(zgodnos¢ z przepisami dotyczacymi higieny, czystosci

i surowcow zywnosciowych)

* Wyposazenie standardowe: dzieza ze stali nierdzewnej
5-litrowa, hak, mieszadto ptaskie, rozga

MIKSER PLANETARNY STOLOWY, 5-LITROWY SERIA BM-5 @

Zobacz film

3
o
o

kod 1500170

model BM-5

wymiary 310x382x(H)537 mm E

maksymalna ilo$¢ surowca 1,5 kg maki przy 60% wody 1500170

moc/napiecie 250 W/230 V

waga 7k Wyposazenie standardowe:

CENA FABRYCZNA 18716~

CENA GRAFEN 5919,- @
kod cena

2502305 Dodatkowa dzieza 5 | 609,

rézga hak mieszadto ptaskie

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% S sammic L27



MIKSERY PLANETARNE WOLNOSTOJACE - SERIA BE

* Profesjonalne miksery do przygotowywania ciasta na chleb,
butki, pierogi, do ubijania biatek jaj na suflety, bezy,
do mieszania réznych soséw, majonezéw

* Przeznaczone do intensywnego uzytkowania

* Pojemnos$¢ dziezy od 10 do az 40 litrdw w zaleznosci
od modelu

* Mocny, wysoce niezawodny silnik z elektronicznym
systemem regulowania predkosci, ktory pozwala podtaczac
miksery do jednofazowego zrédta pradu

+ Elektroniczna kontrola predkosci - 10 poziomow predkosci

* Timer pozwalajacy na programowanie czasowe pracy
w zakresie od 0 do 30 min ze skokiem co 0,5 minuty

* Ostona bezpieczenistwa dziezy

+ Podwajne mikroprzetaczniki bezpieczenstwa wytaczajace
urzadzenie, gdy dzieza jest opuszczona lub ostona bezpie-
czenstwa dziezy nie jest prawidtowo zamontowana

* Reczne unoszenie /opuszczanie dziezy za pomocg dzwigni

* Wyswietlacz parametréw pracy i kodéw btedow

* Wzmocniony system wodoszczelny obudowy
silnika oraz panelu sterujacego

* Nogi ze stali nierdzewnej

* Mocna i wytrzymata misa

* tatwy w utrzymaniu i do naprawy

* Wyposazenie standardowe: dzieza ze stali
nierdzewnej 5-litrowa, hak, mieszadto ptaskie, rozga

1500280

Wyposazenie
standardowe:

rézga hak mieszadto ptaskie
kod 1500210 1500220 1500280 1500240
model BE-10 BE-20 BE-30 BE-40
wymiary £410x523x(H)688 mm 520x733x(H)1152 mm 528x764x(H)1152 mm 586x777x(H)1202 mm
pojemnos$¢ dziezy 101 201 301 401
maks. ilos¢ surowca 3 kg maki przy 60% wody 6 kg maki przy 60% wody 9 kg maki przy 60% wody 12 kg maki przy 60% wody
moc/napiecie 550 W/230 V 900 W/230 V 1100 W/230 V 1400 W/230 V
waga 13 kg 89 kg 105 kg 123kg
CENA FABRYCZNA 22-846 37388~ 41856+ 66-586;~
CENA GRAFEN 12 609,- 20 659,- 23129, 33 479,-
AKCESORIA
kod 2509494 2509495 2509564 2509497
dzieza 10 dzieza 20 | dzieza 30 | dzieza 40 |
CENA FABRYCZNA 536~ 2236~ 3958~ 4450 @
CENA GRAFEN 839,- 1229,- 2199,- 2 459,-
ZESTAWY REDUKCY)NE
* Pozwalaja uzyskac mniejsza produkcje w mikserze o wyzszej wydajnosci
kod cena
1500222 Zestaw redukcyjny do miksera BM-20: dzieza o poj. 10 | plus 3 narzedzia 3239,
1500296 Zestaw redukcyjny do miksera BM-30: dzieza o poj. 10 | plus 3 narzedzia 3869,
1500242 Zestaw redukcyjny do miksera BM-40: dzieza o poj. 20 | plus 3 narzedzia 4 449,-
428 S sammic do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



MIKSER TURBO TRX-22

* Mikser Turbo przeznaczony do miksowania i rozdrabniania * tatwo dostepny, wodoszczelny, odchylany panel sterujacy
zywnosci w naczyniach o pojemnosci do 800 Litrow, czyli * Regulacja predkosci na dwdch poziomach: 750 i 1500 obr./min
w kuchniach o duzej wydajnosci, a nawet w przemysle * Panel sterujacy z wbudowanym timerem: mozliwos¢ pozosta-
spozywczym wienia pracujacego urzadzenia nawet przez 60 minut

+ Idealny do miksowania zywnosci bezposrednio w kottach bez koniecznosci jego kontroli
warzelnych * Przewody elektryczne schowane w stelazu wozka, dzigki

* Ramig o dtugosci 600 mm miksuje rdwnie skutecznie czemu obszar roboczy wolny jest od jakichkolwiek przeszkéd
w kazdym rodzaju naczynia, okragtym lub prostokatnym. ograniczajacych swobodny ruch ramienia miksujacego
Wykonane w catosci ze stali nierdzewnej 18/10 * Turbina, ostona, tarcza i nasadka tatwo demontowalne,

* tatwosc¢ uzytkowania: moze poruszac sie w réznych bez uzycia narzedzi; moga by¢ myte w zmywarce
kierunkach, regulowana wysoko$¢, mocowanie na wozku * Mikroprzetacznik bezpieczenstwa sterujacy pozycja
z 4 antyposlizgowymi gumowymi kétkami, w tym urzadzenia: nie pozwala na prace turbiny, gdy ramie jest zbyt
2z hamulcami wysoko Lub zbyt nisko

+ Idealny balans ramienia rozdrabniajacego zapobiega + Do uzycia z 3 opcjonalnymi i tatwo wymienialnymi sitami
wywréceniu sie lub przechyleniu urzadzenia do tytu, miksujacymi

nawet jesli ramie lub kétka podstawy nie s3 zablokowane
+ Dzwignia zabezpieczajaca umozliwia blokowanie ramienia
jedna reka

kod 3030506
model TRX-22
wymiary maszyny

podczas pracy 568x1643x(H)1219 mm
wymiary maszyny

o 568x963x(H)1651 mm

predkos¢ obrotowa 750 - 1500 obr./min

dtugosc ramienia 600 mm
moc/napiecie 2200 W/400 V
waga 96 kg
"% . CENA FABRYCZNA 64-060;=
© CENA GRAFEN 35 409,-

3030506

LI Amm, T AKCESORIA
3 : & ! a Q\ kod cena

. A -

. j L N j 4032401 Sito 21D do miksera turbo TRX-22 Miksowanie sktadnikéw wtdknistych 1119,
4032403  Sito 30D do miksera turbo TRX-22 Uniwersalna 119,
sita miksujace (sita sig nie obracaja) 4032389 Sito 42D do miksera turbo TRX-22 Do miksowania precyzyjnego 1119,

3 opcjonalne i tatwo wymienialne

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% S sammic 429
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MASZYNKA RECZNA DO KROJENIA ZIEMNIAKOW SERIA CF-5 ¥

* Urzadzenie do krojenia w stupki i frytki ziemniakow oraz innych
twardych warzyw i owocéw. Idealne rozwigzanie dla matych lokali

gastronomicznych i restauracji J

* W zestawie prasa z nozami do frytek 10x10 mm

* Wydtuzona raczka i elastyczne sprezyny zapewniajg optymalne w zestawie prasa
rezultaty przy minimalnym wysitku z nozami pozwalajaca

* Korpus wykonany z aluminium, uchwyty, nakretki i $ruby ze stali

nierdzewnej =y
+ Podstawa wyposazona w przyssawki zapewniajace stabilnos¢ ﬁé‘ I
* tatwe czyszczenie ‘
* Mozliwo$¢ wymiany zestawdw pras na: 8x8 oraz 12x12 mm (opcjonalne)

na osiagniecie wymiary
frytek 10x10 mm

* Waga 4 kg
kod wydajnos¢ (kg/h) mm cena
1020061 100150 BOSIAHTIS g 259
(przy uniesionej dzwigni)
1020065 Zestaw pras z nozami 8x8 mm 369,- \

1020070 Zestaw pras z nozami 10x10 mm 369,- .
do zastosowania

1020075 Zestaw pras z nozami 12x12 mm 369,- 1020061 S
z pojemnikiem GN 1/1150 mm

OBIERACZKA DO ZIEMNIAKOW SERIA Pl

* Profesjonalne urzadzenie do obierania ziemniakow, burakéw, * Wytacznik bezpieczenstwa pokrywy i drzwiczek
marchwi i innych warzyw bulwiastych * Wspétczynnik szczelnosci: 1P65 - wysoka odpornos¢
+ Dolna czgs¢ komory w formie aluminiowego, obrotowego na wilgoc i rozpryskiwanie wody
talerza pokryta materiatem $ciernym z weglika silikonu * Wodoodporny panel sterujacy z przyciskami: START, STOP
(certyfikacja NSF) * Timer z regulacja 0-6 minut oraz tryb pracy ciagtej
* 2 lub 3 elementy $cierne w zaleznosci od modelu * Wymagane podtaczenie do wody
* Obudowa ze stali nierdzewnej, boczne drzwi z aluminium * Wlot wody z zaworem zapobiegajacym cofaniu sie wody
do wyjmowania obranych warzyw do sieci wodociggowej
* Przezroczysta uchylna pokrywa z poliweglanu pozwala na * Odptyw boczny lub pionowy dolny o $rednicy 80 mm do
kontrole procesu wyboru podczas montazu
« Niskie zuzycie energii dzigki optymalizacji silnika * Poziom hatasu: ok. 70 dB
kod 1000650 1000660 1000630
model PI-10 PI-20 PI-30
wymiary 433x635x(H)625 mm  433x635x(H)735 mm  622x760x(H)950 mm
wydajnosé 200-240 kg/h 400-480 kg/h 600-720 kg/h
wsad 10 kg 20 kg 30 kg
moc/napiecie 370 W/400 V 550 W/400 V 730 W/400 V
waga 34 kg 35,8 kg 56,9 kg
CENA FABRYCZNA 21-8667~ 243287~ 38746

CENA GRAFEN 10 349,- 11949,- 19 029,-

AKCESORIA
kod cena
2009224 podstawa pod obieraczke M-5 oraz PI-10, PI-20 1539,

Podstawa wraz z separatorem obierek
2009250 . . -
pod obieraczke PI-10 i PI-20 3649,

2009270 Podstawa wraz z separatorem obierek 3999-
pod obieraczke PI-30 1
2000004 Tarcza z nozami do obieraczki PI-20 2399,- -
1000660 1000630

430 S sammic do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



OBIERACZKA DO ZIEMNIAKOW SERIA M-5

* Profesjonalne urzadzenie do obierania ziemniakow, burakéw,
marchwi i innych warzyw bulwiastych

* Idealna do matej gastronomii

* Dolna cze$¢ komory w formie obrotowego talerza wytozona
materiatem $ciernym

* Obudowa ze stali nierdzewnej, boczne drzwiczki z aluminium

* Przezroczysta uchylna pokrywa z poliweglanu pozwala na
kontrole procesu

* Wytacznik bezpieczefistwa pokrywy i drzwiczek

* Wodoodporny panel sterujacy z przyciskami: START, STOP

* Timer z regulacja 0-6 minut oraz tryb pracy ciagtej

* Wymagane podtaczenie do wody (wezyk zaciskowy bez gwintu)

* Wlot wody z zaworem zapobiegajacym cofaniu sig wody
do sieci wodociagowej

* Odptyw boczny lub pionowy dolny o Srednicy 80 mm
do wyboru podczas montazu

* Poziom hatasu: ok. 70 dB

kod wsad wydajnos¢ mm WiV cena
(kg)  (ke/h)

1000565 5 80-100 333x367x(H)490 300/400 7 029,-

AKCESORIA
kod cena
2009224 Podstawa pod obieraczke M-5 1539,

oraz PI-10, PI-20

1000565 2009224

WIROWKA DO SALAT SERIA ES-200

« Szybka oraz cicha idealna do wszelkiego rodzaju
kuchni w restauracjach, hotelach, szpitalach
Konstrukcja oraz lekki, wyjmowany kosz na warzywa
i owoce wykonane ze stali nierdzewnej m
Kompaktowa budowa pozwala na umieszczenie -
urzadzenia pod blatami o standardowych wymiarach :
3 kotka z hamulcem stabilizujgcym urzadzenie

w podczas pracy

Transparentna, wytrzymata pokrywa wyposazona

w mechanizm samootwierajacy, utatwiajacy dostep
do kosza

Mechanizm zabezpieczajacy - po otwarciu pokrywy,
cykl zatrzymuje sie automatycznie

Lampka kontrolna otwartych drzwi

System VCS wytaczajacy i ponownie zataczajacy
obroty kosza gdy ciezar warzyw nie jest rownomiernie
roztozony zabezpiecza urzadzenie przed uszkodze-
niem, a personel przed wypadkami

Zobacz film

.

kod 1000710
model ES-200
wymiary 540x750x(H)815 mm
pojemnos¢ 12 kg
wydajnoét 240-720 kg/h
moc/napiecie 550 W/230 V

. . waga 52 kg
* tatwy w uzyciu, wodoodporny panel sterowania CENA @
* Elektroniczny timer z 3 statymi cyklami: 1, 2, 3 minuty FABRYCZNA 32986
+ 2 predkosci silnika: 350 lub 900 obr./min CENA -
pre GRAFEN 18 229,

.

Wolne obroty idealne do delikatnych warzyw jak
np. sataty

1000710

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% S sammic 431



PAKOWARKI PROZNIOWE KOMOROWE SERIA SENSOR ULTRA @

Maksymalna wydajnosc i komfort pracy

* od 1do nawet & listew zgrzewajacych umozliwia
pakowanie kilku workow jednoczesnie

. o i . Pakowanie i marynowanie
* podwojna linia zgrzewu na kazdej listwie gwarantuje

szczelnos¢ i trwatos¢ pakowania * zamykanie woreczkow bez
* komora ttoczona z jednego elementu stali utatwia odsysania powietrza oraz
czyszczenie marynowanie produktéw

* bezprzewodowa listwa zgrzewajaca utatwia montaz
i demontaz, tatwa w czyszczeniu

* czujnik procentowego udziatu prézni umozliwia
ustawienie prozni na poziomie do 99%

==

}’ Google Play
2 Pobierzw

@& App Store

SENSOR ULTRA SENSOR ULTRA SENSOR ULTRA
SERIE 300, 400 1 500 SERIE 600 SERIE 800

432 %, sammic



tag Szeroki zakres zastosowan, uniwersalnosé¢
* kontrolowany przez czujnik program odsysania
etapami, przeznaczony do produktow o delikatnej

strukturze

* system detekcji punktu parowania - zatrzymuje
automatycznie proces odsysania, blokuje zassanie
ptyndw, zapewniajac maksymalng mozliwg do uzy-
skania préznie. Umozliwia pakowanie ptynow oraz
produktow z duzg zawartoscig wody, np. owocow

Wszystkie modele wyposazone RS
s3 w pompe Busch gwarantujacy 3
skutecznos¢ i oszczednosci

* pompa prdzniowa olejowa posiada funkcje
regeneracji oleju Dry Oil - program osuszania
oleju wydtuza okres uzytecznosci, a licznik godzin
pracy pomaga w ustaleniu czasu wymiany oleju

* mniejsza czestotliwos¢ wymiany oleju dzigki funkeji
regeneracji, oznacza oszczednosc i poszanowanie
$rodowiska naturalnego

Czytelny i intuicyjny panel
sterowania

®
9
System Bluetooth

* bezprzewodowe potaczenie z dedyko-
wang aplikacjg umozliwiajaca
zarzadzanie programami

* mozliwo$¢ przechowywania do
25 roznych programow prozniowych
zmozliwoscig blokowania, w celu
unikniecia przypadkowych zmian

* kolorowy ekran LCD wielkosci
3,9". Podéwietlana klawiatura
dotykowa wykonana z odpor-
nego na zadrapania tworzywa
sztucznego jest zabezpieczona
przed rozpryskiwaniem ptyndw

Na zamowienie

* System zgrzewu ,PLUS" do zgrzewania workow wykonanych rozwojem bakterii, zmniejsza ryzyko uszkodzenia delikatnych
z grubszych folii oraz workéw metalizowanych - przydatne, produktéw oraz poprawia ich wyglad i wydtuza okres
np. w przetworstwie spozywczym przydatnosci do spozycia
* Zewnetrzny zestaw prozniowy Vac-Norm do pakowania * System druku etykiet z mozliwoscia podtaczenia drukarki
w specjalnych pojemnikach z automatycznym odsysaniem z etykietami samoprzylepnymi, odpornymi na mrozenie.
kontrolowanym przez czujnik Wprowadzenie tekstow etykiet odbywa sie za posrednictwem
* Instalacja wtryskiwania gazu ochronnego umozliwia pakowa- aplikacji opracowanej dla urzadzen mobilnych podtaczonych
nie prézniowe zywnosci w atmosferze pozbawionej tlenu do pakowarki przez Bluetooth

i pary wodnej, co pozwala na lepsza ochrone produktu przed

%, sammic 433




PAKOWARKI PROZNIOWE SENSOR ULTRA SERIE 300, 400 1 500 -
Z PORTEM DRUKARKI ORAZ BLUETOOTH

* W zestawie 1 ptyta wypetniajaca wykonana z poliweglanu

©

kod 1140732 1140774 1141102
model SU-310P SU-420P SU-520P CC
wymiary zewnetrzne 384x465x(H)403 mm 484x529x(H)448 mm 634x552x(H)513 mm
wymiary komory 330x360x(H)155 mm 430x4715x(H)180 mm 568x430x(H)215 mm
dtugosc listwy 320 mm 420 mm 420+420 mm
wydajnos¢ pompy 16 m*/h 20m/h 20 m*/h
maks. cisnienie prozni 2 mbar 2 mbar 2 mbar
moc/napiecie 370 W/230V 750 W/230 V 750 W/230 V
waga 3k kg 70 kg 70 kg
CENA FABRYCZNA 26600 354180 58167
CENA GRAFEN 14709,- 19 459,- 25 869,-
PAKOWARKI PROZNIOWE SENSOR ULTRA SERIE 600 -
Z PORTEM DRUKARKI ORAZ BLUETOOTH
* W zestawie 1 ptyta wypetniajaca wykonana z poliweglanu
kod 1140814 1140820 1140838 1140848
model SU-604P SU-604P CC SU-606P SU-606P CC
wymiary zewngtrzne 740x566x(H)997 mm 740x566%(H)997 mm 740x566%(H)997 mm 740x566x(H)997 mm
wymiary komory 672x481x(H)200 mm 672x481x(H)200 mm 672x481x(H)200 mm 672x481x(H)200 mm
dtugosc listwy 413+656 mm 465+465 mm 413+656 mm 465+465 mm
wydajnos¢ pompy 40 m*/h 40 m*/h 63 m’/h 63 m’/h
maks. ci$nienie prozni 0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar
moc/napigcie 1100 W/400 V 1100 W/400 V 1500 W/400 V 1500 W/400 V
waga 145 kg 145 kg 159 kg 159 kg
CENA FABRYCZNA @ 73150~ 73160
CENA GRAFEN 38 629,- 38 629,- 40 449,- 40 449,-
PAKOWARKI PROZNIOWE SENSOR ULTRA SERIE 800 -
Z PORTEM DRUKARKI ORAZ BLUETOOTH
* W zestawie 1 ptyta wypetniajaca wykonana z poliweglanu
kod 1140884 1140890 1140896 1140938 1140948 1140958
model SU-806P SU-806P CC SU-806P LL SU-810P SU-810P CC SU-810P LL
wymiary zewnetrzne 960x757 960x757 960x757 960x757 960x757 960x757
x(H)998 mm  x(H)998 mm x(H)998 mm x(H)998 mm x(H)998 mm x(H)998 mm
Ty emon) 864x603 864x603 864x603 864x603 864x603 864x603
X(H)215 mm x(H)215 mm X(H)215 mm x(H)215 mm X(H)215 mm X(H)215 mm
dtugosc listwy 530+959 mm 581+581 mm 848+848 mm 530+848 mm 581+581 mm 848+848 mm
wydajnos¢ pompy 63 m*/h 63 m*/h 63 m}/h 100 m*/h 100 m*/h 100 m*/h
maks. cisnienie prozni 0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar
moc/napigcie 1500 W/400V 1500 W/400V 1500 W/400V 2200 W/400V 2200 W/400V 2200 W/400 V
waga 232 kg 232 kg 232 kg 250 kg 250 kg 250 kg
CENA FABRYCZNA @ @ @ @
CENA GRAFEN 49 159,- 49 159,- 49 589,- 57 319,- 57 319,- 57 749,-
L34 S sammic do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PAKOWARKI PROZNIOWE SENSOR ULTRA SERIA 6000 -
Z GLEBOKO TEOCZONA KOMORA Z PORTEM DRUKARKI ORAZ BLUETOOTH

* Dwukomorowa pakowarka

* W zestawie 4 ptyty wypetniajace
wykonane z poliweglanu

* Gruba pokrywa wykonana
z wytrzymatej stali nierdzewnej

©

kod 1141033 1141053

model SU-6100P SU-6160P
wymiary zewnetrzne 1640x874x(H)1370 mm 1640x874x(H)1370 mm
wymiary komory 2X 662x874x(H)205 mm 2X 662x874x(H)205 mm
dtugosé listwy 2% (660+660) mm 2x (660+660) mm
wydajno$¢ pompy 100 m*/h 155 m*/h

maks. cisnienie prézni 0,5 mbar 0,5 mbar
moc/napiecie 2200 W/400 V 4000 W/400 V
waga 360 kg 360 kg

CENA FABRYCZNA 155728 187636~
CENA GRAFEN 86 089, 103 729,-

PLYTA DO PAKOWANIA PLYNOW

* W zestawie z regulowana podstawka na woreczek
* Dostepna dla serii 300/400/500/600/800

kod przeznaczenie cena
2149531 Seria 300 419,
2149020 Seria 400/500 429,-
2149074 Seria 600 439,
2141798 Seria 800 469,- 2149531

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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PAKOWARKA PROZNIOWA SERIA SE @

Maksymalna wydajnos¢ i komfort pracy

* od 1do 2 listew zgrzewajacych umozliwia pakowanie kilku
workow jednoczesnie

* podwajna linia zgrzewu na kazdej listwie gwarantuje
szczelnos¢ i trwatos¢ pakowania

* komora ttoczona z jednego elementu stali utatwia czyszczenie

* bezprzewodowa listwa zgrzewajaca utatwia montaz i demontaz,
tatwa w czyszczeniu

* czujnik procentowego udziatu prozni umozliwia ustawienie
prézni na poziomie do 99%

e o — —— SE 208

4 Pakowanie i marynowanie

* zamykanie woreczkow bez
odsysania powietrza oraz
/ marynowanie produktow

436 %5 sammic



Szeroki zakres zastosowan, uniwersalnos¢

* kontrolowany przez czujnik program odsysania
etapami, przeznaczony do produktow o delikatnej
strukturze

* system detekcji punktu parowania - zatrzymuje
automatycznie proces odsysania, blokuje zassanie
ptynéw, zapewniajac maksymalng mozliwg do uzy-
skania préznie. Umozliwia pakowanie ptynéw oraz
produktow z duzg zawartoscig wody, np. owocow

Wszystkie modele wyposazone %
s3 w pompe Busch gwarantujaca
skutecznos$¢ i oszczednosci

* pompa prozniowa olejowa posiada funkcje
regeneracji oleju Dry Oil - program osuszania
oleju wydtuza okres uzytecznosci, a licznik godzin
pracy pomaga w ustaleniu czasu wymiany oleju

* mniejsza czestotliwos¢ wymiany oleju dzieki funkcji @
regeneracji, oznacza oszczednos$c i poszanowanie

$rodowiska naturalnego

Czytelny i intuicyjny panel
sterowania

* podswietlana klawiatura

z odpornego na zadrapania
tworzywa sztucznego,
zabezpieczona przed ptynami

Na zamowienie

* Zewnetrzny zestaw prozniowy Vac-Norm
do pakowania w specjalnych pojemnikach
z automatycznym odsysaniem kontrolowanym
przez czujnik
* System bluetooth pozwalajacy na
bezprzewodowe taczenie sie z dedykowang
aplikacja
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SE SERIE 200, 300, 400 1 500

SE SERIA 600

m O

PAKOWARKI PROZNIOWE SE SERIE 200, 300, 400 1 500

kod 1141080
model SE-208
wymiary zewngtrzne 337x431%(H)307 mm
wymiary komory 288x334x(H)111 mm
dtugos¢ listwy 280 mm
wydajnos¢ pompy BUSCH g8 m3/h

maks. cisnienie prozni 2 mbar
moc/napiecie 370 W/230V
waga 26 kg

CENA FABRYCZNA @
CENA GRAFEN 10 519,-

1140628
SE-310
384x465x(H)403 mm
330x360x(H)155 mm
320 mm
10 m¥/h
2 mbar
370 W/230V
34 kg

12 979

PAKOWARKI PROZNIOWE SE SERIA 600

kod 1140650

model SE-604
wymiary zewngtrzne 740x566x(H)997 mm
wymiary komory 672x481x(H)200 mm
dtugosc listwy 413+656 mm
wydajnos¢ pompy BUSCH 40 m*/h

maks. cisnienie prozni 0,5 mbar
moc/napiecie 1100 W/230 lub 400V
waga 145 kg

CENA FABRYCZNA @
CENA GRAFEN 36 039,-

1140651
SE-604 CC
740x566x(H)997 mm
672x481x(H)200 mm
465+465 mm
40 m*/h
0,5 mbar
1100 W/230 Lub 400V
145 kg

36 039

PAKOWARKI PROZNIOWE SE SERIA 800

kod 1140680 1140681 1140682
model SE-806 SE-806 CC SE-806 LL
wymiary 960x757 960x757 960x757
zewnetrzne x(H)998 mm  x(H)998 mm x(H)998 mm
. 864x603 864x603 864x603
LA ) X(H)215mm  x(H)215 mm X(H)215 mm
dtugosc listwy 530+848 mm  581+581 mm 848+848 mm
wydajnos¢ pompy BUSCH 63 m3/h 63 m3/h 63 m*/h
maks. cisnienie prozni 0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar
moc/napiecie 1500 W/230 1500 W/230 1500 W/230
lub 400V lub 400V lub 400V
waga 232 kg 232 kg 232 kg
CENA FABRYCZNA % 85626~
CENA GRAFEN 46 569,- 46 569 46 999,-
438 %, sammic

N
SE SERIA 800
1140636 1141142
SE-416 SE-520 CC
484x529x(H)448 mm 634x552x(H)513 mm
430x4715x(H)180 mm 568x430x(H)215 mm
420 mm mm 420+420 mm
16 m3/h 20m3/h
2 mbar 2 mbar
550 W/230 V 750 W/230 V
65 kg 76 kg
29640 43-696;
16 389,- 24 149,-
1140662 1140663
SE-606 SE-606 CC
740x566x(H)997 mm 740x566x(H)997 mm
672x481x(H)200 mm 672x481x(H)200 mm
413+656 mm 465+465 mm
63 m3/h 63m3/h
0,5 mbar 0,5 mbar
1500 W/230 lub 400V 1500 W/230 lub 400V
159 kg 159 kg
68480~ 684865
37 859,- 37 859,
1140696 1140697 1140698
SE-810 SE-810 CC SE-810 LL
960x757 960x757 960x757
x(H)998 mm x(H)998 mm x(H)998 mm
864x603 864x603 864x603
x(H)215 mm X(H)215 mm X(H)215 mm
530+848 mm 581+581 mm 848+848 mm
100 m3/h 100 m3/h 100 m3/h
0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar
1500 W/230 1500 W/230 1500 W/230
lub 400V lub 400V lub 400V
250 kg 250 kg 250 kg
£2-660: 25-666;~ 25786~
54729, 54729, 55169,

do cen nalezy doliczyc VAT 23%



POLERKI DO SZTUCCOW

* Idealna do suszenia i polerowania sztu¢cow
* W petni zautomatyzowany proces
* Sterylizacja sztu¢cow za pomocg bakteriobojczej lampy UVC
* Okragty ksztatt bebna uniemozliwia zablokowanie sig sztu¢cow
* Hamulec silnika (tylko w wybranych modelach)
» Chtodzenie silnika powietrzem za pomoca wentylatora
(tylko w wybranych modelach)
* Obudowa ze stali nierdzewnej
* Modele wolnostojace na 2 kétkach i 2 nézkach.
+ Dodatkowe 2 kétka jako opcja

1370043 1370042
kod  wydajnos¢ ilosc¢ srodka typ chtodzenie lampa hamulec Vv w mm kg cena
(szt./h)  polerujacego silnika  bakteriobdjcza ~ silnika
w standardzie (kg) (50 W) UvC (8w)

1370043 3000 3 stotowy TAK TAK - 230 683 484x664x(H)410 43 20319,-
1370042 do 8000 5 wolnostojacy  TAK TAK - 230 1208 633x791x(H)778 130 32 859,-
1370046 do 8000 5 wolnostojacy  TAK TAK - 400 1208 633x791x(H)778 130 31879,
1370044 do 8000 5 wolnostojacy  TAK TAK TAK 230 1258 633x791x(H)778 130 37 249,-
1370048 do 8000 5 wolnostojacy  TAK TAK TAK 230 1258 633x791x(H)778 130 36 169,-
AKCESORIA

kod cena
2379015  Zestaw przednich kotek do pakowarek wolnostojacych - 2 szt. 799,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% S sammic 439



Firma Suzumo zrewolucjonizowata sposéb
myslenia o sushi.

Sushi, ktore jest zdrowe, smaczne, mite dla oka

i niezwykle popularne, teraz moze stac sie czescia
Twojego hiznesu. Bez koniecznosci intensywnego
szkolenia ani zatrudniania wyspecjalizowanych
kucharzy mozesz zapewni¢ swoim gosciom
powtarzalng jakos¢ i réznorodnos¢ smakow.
Suzumo jako innowator, ktéry juz w roku 1981
stworzyt pierwszego na swiecie robota do sushi,
wspiera wysitki swoich klientow i zwieksza
Swiadomos¢ na temat japonskiej kultury
kulinarnej na catym $wiecie.

Suzumo to japoriska jakos¢ zapewniajaca pyszne
rezultaty z poszanowaniem tradycyjnej kultury
przygotowywania sushi.
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Urzadzenie do sushi Suzumo
- mieszanie ugotowanego ryzu

Odpowiednio przygotowany i wymieszany ryz jest podstawa doskonatego
sushi. Ta delikatna czynno$¢ moze zosta¢ w petni zautomatyzowana

i niezwykle prosta dzieki naszemu urzadzeniu, ktére gwarantuje uzyskanie
doskonatych i powtarzalnych efektow.

Kompaktowe urzadzenie do mieszania ryzu pozwala na przygotowanie
tradycyjnego ryzu do sushi (Shari), mieszanie ryzu z dodatkami oraz

spulchnianie.

kod MCR-SSC-CE

wymiary 496x604x(H)872 mm

iloS¢ ryzu maks. 6,5 kg gotowanego ryzu

i automatyczny
(reczne dodawanie ryzu i octu)

moc/napiecie 95 W/230V

waga 38 kg

cena fabryczna s

cena katalogowa 58 999,-

rata leasingu od 1835,-/1m-c

SUZUMO do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



sziag?éenie do sushi Suzumo do 4800
porcji/godz.

Urzadzenie do produkcji duzych ilosci porcji Nigiri w krotkim

czasie. Dzieki unikalnemu procesowi formowania, ktory
nie uszkadza ziaren ryzu sushi, formuje kulki ryzowe Nigiri
o0 odpowiedniej konsystencji.

Najszybszy na rynku. Poradzi sobie nawet z duzymi ilosciami Zobacz film
ryzu sushi - moze wyprodukowac do 4800 pysznych i puszystych

kulek ryzowych (do 20 g) na godzine. Duza pojemno$¢ zasobnika

oraz tatwosc¢ obstugi zwiekszaja komfort pracy, co sprawia,

ze urzadzenie jest liderem w branzy.

kod SSN-JLX-CE SSF-JXA-CE
wymiary 354x563x(H)675 mm 330x477x(H)584 mm
wydajnosé 3000, 3600, 4200, 2000, 2400,

4800 kulek/godz. 2800 kulek/godz.
waga kulek 16-25 ¢ 18-25¢
pojemnosc zasobnika 10 kg 5,5 kg
poziom kompresji Soft - Hard (7 poziomdw) Soft - Hard (7 poziomow)
moc/napiecie 190 W/230 V 110 W/230 V
waga 30 kg 25kg
cena fabryczna 8312 5-R3%=
cena katalogowa 69 999,- - 45 699, .
rata leasingu od 2 000,-/1 m-c od 1130,-/1m-c

SSN-JLX-CE

do cen nalezy doliczyé VAT 23% SUZUMO




Urzadzenie do sushi Suzumo
- przygotowywanie warstwy ryzu do 95 O

porcji/godz.

Urzadzenie do wytwarzania arkuszy ryzu. b el
Automatycznie dozuje odpowiednia warstwe ryzu, ENU‘:E
ktora jest gotowa do dalszego wykorzystania. ;r -"I -1
Rozprowadza ryz bez uszkadzania ziaren E?ﬂ#
z zachowaniem powtarzalnej jakosci. Zobacz film

L]
2 A
e —r
kod SVS-FCA-185 SVS-FCA-200
wymiary 354x468X(H)565 mm 354x468x(H)565 mm
SRR 185 mm 200 mm
warstwy
mata rolka: 1250 porcji/godz.  mata rolka: 1250 porcji/godz.
(dt. warstwy 80 mm) (dt. warstwy 80 mm)
dainosé Srednia rolka: 1000 porcji/godz. Srednia rolka: 1000 porcji/godz.
wyaay (dt. warstwy 110 mm) (dt. warstwy 110 mm)
duza rolka: 750 porcji/godz.  duza rolka: 750 porcji/godz.
(dt. warstwy 160 mm) (dt. warstwy 160 mm)
pojemnosc maks. 10 kg maks. 10 kg
zasobnika gotowanego ryzu gotowanego ryzu
moc/napiecie 100 W/230 V 100 W/230 V
waga 31kg 31kg
cena fabryczna St o G4
cena katalogowa 70999,- 70999,

_ od 2 045,-/[1m-c od 2 045,-/1m-c

SUZUMO do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%




Urzadzenie do sushi Suzumo 4o 350

- rolowanie maki

Urzadzenie do wytwarzania arkuszy ryzu i skrecania
réznych rodzajow rolek sushi. tatwa obstuga
i zwigkszenie komfortu pracy sprawiaja,

Ze urzadzenie jest bezkonkurencyjne na rynku.

kod SVR-BXA-CE

wymiary 390x647x(H)681 mm
wydajnosé 250-350 porcji/godz.

rozmiar rolek 22-70 mm

pojemnos¢ zasobnika maks. 8,5 kg gotowanego ryzu
moc/napiecie 160 W/230 V

waga 42 kg

cena fabryczna 109=He0= 2%
cena katalogowa 86 999,-

rata leasingu

od 2 354,-/1m-c

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

porcji/godz.

Zobacz film
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Zrealizuj swoja inwestycje
z Grafen

Doradcy i projektanci Grafen prowadza klienta przez kazdy etap
inwestycji - od projektu, przez konsultacje, az po montaz sprzetu.
Grafen skupia sie na innowacji, wsparciu i designie, dostosowujac
swoje dziatania do trendéw i specyfiki branzy.

JesteSmy ekspertami z obszaru HoReCa. Znamy potrzeby branzy,
wiemy, co i do kogo méwimy. Pracujemy ze Swiatowymi liderami

. g . . ZESKANU) QR KOD
biznesu gastronomicznego, nieustannie poszerzamy nasze kompe- | SPRAWD?
tencje i doskonalimy know-how. JAK DZIALAMY

Innovation. Support. Design.
WE DO MORE - DAJEMY WIECE)



Urzadzenie do sushi Suzumo
? do 400

- rolowanie (kwadrat)
rolek/godz.

Urzadzenie do wytwarzania arkusza ryzu i skrecania

réznych rodzajow rolek sushi o przekroju kwadratowym.
tatwa obstuga i zwigkszenie komfortu pracy sprawiaja,

Ze urzadzenie jest bezkonkurencyjne na rynku.
Zobacz film

kod SVR-NXA-CE
wymiary 360x612x(H)681 mm
mata rolka (925 mm): 400 rolek/godz.
wydajnos¢ Srednia rolka (¢35 mm): 300 rolek/godz.
duza rolka (¢46 mm): 280 rolek/godz.
waga kulek 16-25¢
pojemnosc zasobnika 8,5 kg gotowanego ryzu
moc/napiecie 190 W/230V
waga 41,5 kg
cena fabryczna $63026= 0
cena katalogowa 79999,
rata leasingu 0d 2 478,-[1m-c @
Wktadka formujaca
kod NXA-25PC  NXA-35PC  NXA-46PC
wielkos¢ 25x25mm - 35x35mm  46x46 mm
cena fabryczna 5560 5906~ 5900= 7%
cena katalogowa 4299, 4299, 4299,
rata leasingu od 142,-/m-c od 142,-/m-c od 142,-/m-c

do cen nalezy doliczyé VAT 23% SUZUMO




Urzadzenie do sushi Suzumo
- ciecie rolki do 2200
porcji/godz.

Urzadzenie do cigcia rolek sushi na 8 kawatkow.
Zapewnia profesjonalng, najwyzsza jako$¢ ciecia.
Zwigkszona pojemnos¢ i ulepszone funkcje
bezpieczenstwa. tatwy w konfiguracji i czyszczeniu;
tatwe do wymiany ostrze tnace. Przednia pokrywa Zobacz film
wyposazona w czujnik bezpieczenstwa.
Tnie rolki o $rednicy do 60 mm.

kod SVC-ATC-CE*
wymiary 380x320x(H)476 mm

mata rolka (25 mm): 2 200 rolek/godz. (4 na cykl)
wydajnosé Srednia rolka (¢35 mm): 1100 rolek/godz. (2 na cykl)
duza rolka (¢46-60 mm): 550 rolek/godz. (1 na cykl)

moc/napiecie 140 W/230V
waga 17kg
cena fabryczna 37332 2%
cena katalogowa 28999,-
rata leasingu od 882,-/1m-c
Zestaw nozy Suzumo

kod SVC-AT6FC SVC-AT8FC SVC-AT10FC SVC-AT12FC
ciecie na 6 porgji 8 porgji 10 porgji 12 porgji

fi 18-9%e=
cena fabryczna 9-999= 30% 9-999= 26% §-995= 24% ™ 98%
cena katalogowa 6999, 7199,- 7599, 7899,-

rata leasingu  0d 580,-/m-c  0d 580,-/m-c  o0d 580,-/m-c  od 580,-/m-c

* do wyczerpania zapaséw

SUZUMO do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%




Urzadzenie do sushi Suzumo
- ciecie rolki do 2200
porcji/godz.

Urzadzenie do cigcia rolek sushi na 6 lub 8 kawatkdw.
Zapewnia profesjonalng, najwyzszg jako$¢ ciecia.
Zwigkszona pojemnos¢ i ulepszone funkcje

bezpieczenstwa. tatwy w konfiguracji i czyszczeniu;

tatwe do wymiany ostrze tnace. Przednia pokrywa
wyposazona w czujnik bezpieczenstwa.

Tnie rolki o $rednicy do 60 mm.

W zestawie jednostka tnaca na 6 sztuk rolek lub na 8 sztuk
rolek o szer. 180 mm (zestaw nozy do cigcia na 10 i 12 rolek
nalezy zamawia¢ 0sobno)

kod SVC-ATD-WW
wymiary 380x320x(H)476 mm

mata rolka (¢25 mm): 1650 rolek/godz. (3 na cykl)
mata rolka (925 mm): 2 200 rolek/godz. (4 na cykl 2x2)

RS $rednia rolka (¢35 mm): 1100 rolek/godz. (2 na cykl)
duza rolka (¢46-60 mm): 550 rolek/godz. (1 na cykl) @
moc/napiecie 160 W/230 V T
waga 17 kg —
cena fabryczna 38-86%= 2%
cena katalogowa 29999,
rata leasingu od 882,-/[1m-c .
S
Zestaw nozy Suzumo
kod ADT180-6 ADT180-8 ADT180-10 ADT180-12
ciecie na 6 porcji 8 pordji 10 porcji 12 porcji
cena zapytaj naszego przedstawiciela
Akcesoria
Atomizer do preparatu do smarowania SOFTON PLUS
kod SEH-6
. . cena fabryczna e 25 24%
. . .~ C(enakatalogowa . 19,

do cen nalezy doliczyé VAT 23% SUZUMO




Piec do gotowania ryzu

Automatyczny elektryczny piec do ryzu z syste- ktéra wysuwa sie z wnetrza pieca w celu utatwienia
mem kontroli poziomu gotowania. Umozliwia dostepu.
przygotowanie biatego ryzu i podobnych potraw Dostepny jest rowniez model wyposazony w timer,
na bazie ryzu. ktory umozliwia wezesniejsze planowanie czasu
Pojemnik na ryz umieszczony jest w szufladzie, gotowania.
kod FRC54NC FRC108NC FRC162NC
typ 1 komorowy 2 komorowy 3 komorowy
wymiary 750%600%(H)517 mm 750x600x(H)934 mm 750x600x(H)1351 mm
pojemnosc 2,8-5,0 kg (surowy ryz) 2,8-10,0 kg (surowy ryz) 2,8-15,0 kg (surowy ryz)
moc/napiecie 5,4 kW/400 V 10,8 kW/400 V 16,2 kW/400 V
cena fabryczna 38-862= » 3-632%= o F04-t2= o
cena katalogowa 29 499, 54999, 78 999,-
rata leasingu 0d 628,-/1m-c od 1224,-/1m-c od 1746,-[1m-c

Automatyczne urzadzenie do ptukania ryzu

Kompaktowy rozmiar pasuje do matych przestrzeni. kod RM-401AG-CE
Ptukanie ryzu w celu usuniecia zanieczyszczen wymiary 600x630x(H)1785 mm

i skrobi w celu stworzenia idealnych warunkow pojemnost 1-75 kg (surowy ryz)

do gotowania. napiecie 230V

Ulepszone topatki myjace poprawity jakos¢ mycia cena fabryczna 0S8 Gum
przy jednoczesnym zmniejszeniu zuzycia ilosci wody cena katalogowa 76 499,-

(5% redukgji). rata leasingu 0d 2 260,-/1m-c

Najbardziej ekonomiczne urzadzenie do ptukania

ryzu w swojej klasie.

SUZUMO do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%




Akcesoria

kod

cena
fabryczna

cena
katalogowa

GRC-20

Pojemnik do przechowywania ryzu
do sushi Suzumo 15 kg

Izolowany pojemnik do przechowywania
ugotowanego ryzu. Utrzymuje odpowiednia
temperature ryzu zachowujac jego naturalny
smak i aromat.

Wymiary: 480x370x(H)255 mm.

99

499,-

-38%

GRC-15

Pojemnik do przechowywania ryzu
do sushi Suzumo 10 kg

Izolowany pojemnik do przechowywania
ugotowanego ryzu. Utrzymuje odpowiednia
temperature ryzu zachowujac jego naturalny
smak i aromat.

Wymiary: 490x380x(H)220 mm.

516

399,

-22%

GRT-20

Tacka do kulek ryzu Suzumo GRT-20

Tacki, ktore umozliwiaja przechowywanie kulek
shari w rzedach. Kazda taca moze pomiescic
od 50 do 60 kulek shari.

Pasuje do pojemnika GRC-20.

149,-

-21%

GRT-15

Tacka do kulek ryzu Suzumo GRT-15

Tacki, ktore umozliwiaja przechowywanie kulek
shari w rzedach. Kazda taca moze pomiescic
0d 50 do 60 kulek shari.

Pasuje do pojemnikow GRC-15 i GRC-20.

229-

-25%

Z40-20D

Papier do przechowywania
ugotowanego ryzu Suzumo

250 szt. papieru w opakowaniu.
Pasuje do pojemnika GRC-15.

536

1399,-

-24%

SOFTON
PLUS

Preparat do smarowania

Bezwonny i nietoksyczny spray wykonany
ze sterylnego oleju roslinnego, stosowany
do zapobiegania przywieraniu ugotowanego
ryzu do ostrzy i innych elementow urzadzen
majacych bezposredni kontakt z ryzem.

125

89,-

-29%

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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ppp solutions

Urzadzenia do przygotowania ryzu

W swojej ofercie firma Prismafood posiada
wiele innowacyjnych urzadzen przeznaczonych
do przygotowywania ryzu wedtug tradycyjnych
japonskich receptur.

taczac precyzje i zamitowanie do tradycyjnych
japonskich potraw, stworzylismy sprzet, ktory
z pewnoscig spetni oczekiwania klientéw

- réwniez te dotyczace tatwej obstugi.

Urzadzenia do przygotowywania ryzu marki

Prismafood charakteryzuje wysoka jakos¢

i wszechstronnos¢ niezbedna do zaistnienia

na szybko rozwijajacym sie rynku kuchni

azjatyckiej.

Piec do gotowania ryzu OKAMI

Przednia cze$¢ urzadzenia ze stali nierdzewnej,
konstrukcja ze stali lakierowanej.

Piec do gotowania ryzu Okami zapewnia przygotowanie ryzu
w sposob znany z tradycyjnych, japonskich receptur. Odbywa
sie w nim zaréwno gotowanie wstepne, jak

i wtasciwe, co optymalizuje caty proces przygotowania sushi.

Urzadzenie jest proste w eksploatacji - misa na ryz umieszczo-

na zostata na prowadnicach, dzieki czemu proces wsypywania
i wyjmowania ryzu zostat znacznie przy$pieszony. Urzadzenie
posiada réwniez cyfrowy, graficzny panel sterowania. Okami
to idealny produkt dla wszystkich sushi chefow.

kod OKAMI

wymiary 750x655x(H)500 mm
pojemnos¢ 2,8 - 5,0 kg (surowy ryz)

moc 5,40 kW

napiecie 230 V/400 V

waga 60 kg

cena fabryczna 4 N
cena katalogowa 22199,

rata leasingu

od 1704,-/1m-c

solutions

do cen nalezy doliczyc VAT 23%



Automatyczne urzadzenie
do ptukania ryzu ZO

Obudowa i misa ze stali nierdzewnej

Automatyczne urzadzenie do mycia ZO
gwarantuje perfekcyjne przygotowanie
ryzu i doskonatg prace przez wiele lat.

Z0 to wyjatkowo wydajne urzadzenie
mimo niewielkich rozmiaréw: moze
ptukac do 6 kg na raz. Na przyktad,

mycie 5 kg ryzu zajmuje zaledwie 5 minut,
co znacznie zwieksza produktywnosc.
Urzadzenie do mycia ryzu ma konstrukcje

modutowa.

kod Z0 aut. @
wymiary 450x640x(H)1425 mm

wymiary zbiornika 380x477x(H)528 mm

wydajnos¢ 5 kg/4.50 min

zuzycie wody 5kg/24 |
cisnienie 0,1-0,5MPa

moc 5,40 kW

napiecie 230V

waga 68 kg

cena fabryczna : 2
cena katalogowa 67 299,- W .
rata leasingu od 1681,-/1m-c

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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MISA HANGIRI DO MIESZANIA RYZU

Potaczenie japoriskiej tradycji z nowoczesnym designem.
Doskonate narzedzie do mieszania ryzu do sushi z octem.
Lekka, wytrzymata - jej krawedz nie niszczy sie szybko.

Rdzen wykonany z pianki polistyrenowej (PS), powierzchnia

z polietylenu - zapewniaja lekkos¢ pracy i dtugie utrzymywanie
ciepta mieszanego ryzu, co zwigksza wchtanianie octu
i umozliwia uzyskanie idealnej tekstury ryzu.

Higieniczna powierzchnia zapobiegajaca rozmnazaniu sie

bakterii, niechtongca wilgoci, niepekajaca, niestwarzajaca SZPATULA HANGIRI DO MIESZANIA RYZU

ryzyka powstawania czarnej plesni.

Ksztatt delikatnie rozszerzony ku gorze - kat nachylenia
zapewnia mozliwos¢ pigtrowania

+ Do mieszania ryzu do sushi
+ Wykonana z polipropylenu i nylonu

. . . + Bardzo lekka
+ katwa w czyszczeniu: ryz nie lepi sie mocno do powierzchni. L,
L ] + Waska koficowka
+ Nadaje sie do mycia w zmywarce. . . . . e
o . do + Specjalna powierzchnia o falowej strukturze umozliwiajaca
+ Odpornos¢ termiczna: do 90°C. -T4% : S
doskonate wymieszanie ryzu i octu %
kod mm cena fabryczna cena katalog. * Nadaje si¢ do mycia w zmywarce
FHG-48 @480x(H)110 F90%= 2369, kod mm cena fabryczna cena katalog.
FHG-60 #600x(H)140 10940 3289, FSOG-40 400x115 13067 379,
FHG-72 #720x(H)140 13978~ 3629, FSOG-45 450x115 2= 409,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%




MATA MAKISU DO ROLOWANIA SUSHI

Do rolowania sushi

Wykonana z polipropylenu
taczenia z wtokien nylonowych
tatwa w zwijaniu

Nie wymaga stosowania folii
tatwe czyszczenie i suszenie
Wiasciwosci antybakteryjne
Nadaje sig¢ do mycia w zmywarce

DESKA DO SUSHI

+ Wykonana z tworzywa sztucznego (elastomer PB)
z wewnetrznym drewnianym rdzeniem zabezpieczonym
polietylenem (PE)

+ Wtasciwosci antybakteryjne

+ 30% lzejsza od desek wykonanych w catosci z tworzywa
sztucznego

+ Drewniany rdzen zapobiegajacy wygieciom i zapewniajacy
trwatos¢

(sdgo% * Proces produkcyjny przyjazny $rodowisku dzigki
ograniczeniu ilosci tworzywa sztucznego do
kod mm cenafabryczna cenakatalog.  * Nadaje sie do mycia w zmywarce %
FMK-S Beige 250x165 4= 159, kod mm cenafabryczna cena katalog.
FMK-M Green 250%240 549= 169,- FSR20-6030 600x300 22637 959,-
FMK-M Beige 250%240 549= 169,- FSR25-9040 900x400 5046 1309,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%




PODSTAWKA POD DESKE DO SUSHI

Wykonana z polietylenu (PE)
Antyposlizgowe elementy podtrzymujace deske wykonane
z elastomeru

Ochrona przed przemieszczeniem deski nawet na mokrym
blacie

Wysoka higiena i ergonomia pracy

Wtasciwosci antybakteryjne

Mozliwos¢ zbierania pokrojonych sktadnikéw do pojemnika
ustawionego pod deska

Nadaje si¢ do mycia w zmywarce

EISUES
Scierajaca

Warstwa
wygtadzajaca

SKROBAK DO DESKI KUCHENNE])

+ Rdzen wykonany z pianki polietylenowej.

+ Warstwa $cierna wykonana z tlenku glinu i stearynianu cynku.

+ Produkt dwustronny - wtasciwosci Scierajace i wygtadzajace.

+ Przeznaczony do desek do krojenia Hasegawa oraz desek
HACCP firmy HENDI drewnianych lub z tworzywa sztucznego PE.

+ UWAGA: Powierzchnia deski przed uzyciem skrobaka powinna
zostac zwilzona.

d
75% -63%
kod mm ilo$¢ szt. cenafabryczna cena katalog. kod mm cenafabryczna cena katalog.
FLF45-300 300x50x(H)45 1 639= 169,- CBS-115P 115x50x(H)30 159+ 59,-
FLF45-390 390x50x(H)45 1 #29= 179,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Kto prowadzi?
Pawet Trzaskowski

0d 19 lat zwigzany zawodowo z gastronomia.

Szef kreatywny najlepszych restauracji sushi w Polsce,
od kilku lat trener kulinarny i wyktadowca czotowych
szkot gotowania w kraju.

Finalista Mistrzostw Swiata Sushi World Sushi Cup Japan

2017, finalista Polskiej edycji Global Sushi Challenge 2015.

W 2017 znalazt sie w dwudziestce najlepszych kucharzy
sushi na $wiecie, w 2019 roku dotaczyt do grona 50 naj-
lepszych szefow kuchni w Polsce.

Seminarzysta Certyfikatéw World Sushi Skills Institute

i All Japan Sushi Association. Posiada ,,czarny pas” sushi
- Certyfikat Kuro-obi zdobyty w Tokyo. taczy tradycyjna
szkote Edomae ze wspotczesnymi trendami kulinarnymi.

A ——r




SUSHI
MASTER
CLASS

Sztuka tworzenia sushi moze by¢
wyzwaniem, ale réwniez $wietnym
pomystem na biznes, trzeba tylko
wiedzie¢ od czego zaczac.

Sushi Master Class to bezptatne
warsztaty skierowane do profesjonalistow
zwigzanych z rynkiem sushi.

Naszym celem jest przyblizenie biznesu
sushi wszystkim tym, ktdrzy sa zainte-
resowani rozwojem oraz tworzeniem
kreatywnej oferty kulinarnej dla swoich

klientow.
Zapraszamy! @

Czego dowiem sig na Sushi Master Class?

Wiedza na temat historii sushi i sztuka jego przygoto-

wania przekazywana przez pokolenia, jest inspiracja

dla dzisiejszych sushi cheféw. Dlatego zaczynamy

od samego poczatku, a nastepnie méwimy o tym, /=
jak rozwéj technologii moze iS¢ w parze z tradycja (@)
i dodatkowo przyczyni¢ sie do sukcesu w biznesie.

Agenda:

Historia sushi / Filozofia potrawy

Yasuke / Sushi Chef

Shari / Ryz do sushi E
Neta / Charakterystyka sktadnikow

Manaita / Deska
Edomae Sushi / Atarashi Sushi

Szczegoty u Regionalnych Kierownikdéw
Sprzedazy Grafen oraz na
www.grafen.com/sushi-master-class
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EVER CLEAN

innowacyjny system mycia
polegajacy na czgsciowej

lub catkowitej wymianie

wody w zbiorniku przy kazdym
cyklu mycia. Gwarantuje

to nieskazitelnie czyste
naczynia za kazdym razem

600X400 é

TRAY SUPPORT
rozmiar komory
umozliwiajacy mycie
tac 600x400

SYSTEM PLUS

specjalnie zaprojektowany system ptukania
zapewniajacy stata temperature i cisnienie
od pierwszej do ostatniej sekundy

SOFT START
stopniowy wzrost cisnienia w dyszach
ramion myjacych idealny dla ochrony

G R A F E N szkta przed pottuczeniem

INNOVATION. DESIGN. SUPPORT.

[ ——
MADE IN ITALY

Zmywarki GRAFEN to seria innowacyjnych produktow zaprojektowanych
z mysl3 o osiaganiu doskonatych rezultatéw. Charakteryzuja sie maksy-
malna wydajnoscia, prosta obstuga i niezawodnoscia.

Najwyzsza jakos¢ produktow GRAFEN poparta wielotygodniowymi
testami w pot3czeniu z niepowtarzalnym designem sprawia, ze staja sie
one niezbednym elementem wyposazenia profesjonalnej i nowoczesnej
kuchni.
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CLEAR VIEW

wyrazny wyswietlacz LCD
z multichromatycznym
przyciskiem Start

oraz zaawansowanym
/ systemem autodiagnostyki

DOUBLE SKIN

ttoczona, dwuwarstwowa i izolowana
obudowa pozwala na znaczne
wyciszenie pracy zmywarki i utatwia
utrzymanie urzadzenia w czystosci

REVERSE OSMOSIS @
zmywarki z serii OPTIMA

wspotpracuja z wiekszoscia
systeméw odwrdconej
osmozy dostepnych

na rynku
/
= L
¥
v
HR/TR
Heat Recovery System - system
odzysku ciepta i energii pozwalajacy
nie tylko zaoszczedzi¢ do 35% kosztow,
ale takze znacznie utatwiajacy prace
z urzadzeniem. System Heat Recovery
redukuje do 75% pary i ciepta wydobywa- \
jacego sie podczas pracy zmywarki
SOFT TOUCH
zmywarki s3 wyposazone w panel typu

soft-touch z zabezpieczonym przyciskiem
zapewniajacym wygode uzytkowania
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Zmywarki GRAFEN GS

podblatowe do szkta i naczyn

Szukasz prostych rozwiazan, ktdre utatwia Ci prace?
Wtasnie takie sa podblatowe zmywarki GRAFEN GS.
Wzbogacone o nowo zaprojektowane panele sterowania,
s3 funkcjonalne i praktyczne. Wszystko masz pod reka.
Idealnie sprawdza sie w restauracji, barze czy pubie.
Wybierz jeden z wielu modeli, ktory spetni Twoje oczeki-
wania.

Nowy elektroniczny panel sterowania jest juz dostepny
w modelach GS E. Panel LED wy$wietla temperature
wanny i bojlera, wybrany cykl i status mycia oraz gtéwne
kody alarmow usterek. Mozesz teraz dostosowac¢
wydajno$¢ zmywarki wybierajac jeden sposréd

4 roznych programoéw mycia.

SR

InnoTATIZN,

GS50M

GRNAFEN

IHABYATION. BISIGH. SUFPOAT O

GS50E
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WYGODA UZYTKOWANIA

do wyboru opcje ze sterowaniem manualnym

lub elektronicznym

nowy elektroniczny panel sterowania jest juz dostepny

w modelach GS E. Panel LED wyswietla temperature
wanny i bojlera, wybrany cykl i status mycia oraz

gtowne kody alarmow usterek

mozesz teraz dostosowa¢ wydajnos¢ zmywarki wybierajac
jeden sposrod 4 réznych programoéw mycia

SOLIDNE WYKONANIE

» obudowa jednowarstwowa ze stali AISI 304
dwuwarstwowe izolowane drzwi z mikroprzetacznikiem

« wyprofilowany zbiornik z zaokraglonymi naroznikami
dla catkowitego odptywu wody

pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej

ODPOWIEDNIE TEMPERATURY
+ zmywanie w temperaturze 55°C
+ ptukanie oraz wyparzenie w temperaturze 85°C,

co daje optymalne zabezpieczenie przed bakteriami
i wirusami

IDEALNE EFEKTY

nowe, réwnolegle utozone ramiona myjaco-ptuczace
zachowuja swoje idealne wtasciwosci mycia nawet przy
zmianach cisnienia wody (bez modelu GS40) oraz utatwiaja
wyjmowanie i wktadanie filtréw powierzchniowych

* nowe ramiona myjaco-ptuczace pozwalaja szybszy
demontaz w celu ich wyczyszczenia - kompatybilne

z ramionami starszymi

ZABEZPIECZENIA

+ zintegrowany system filtréw przelewowo-spustowych,
dla potréjnej ochrony pompy myjacej

system Thermostop - gwarantuje ptukanie w 85°C

+ zawdr zapobiegajacy przeptywowi wstecznemu
wymagane cisnienie wody w sieci 200-400 kPa

NIE TLUCZE SZKtA

» zastosowany system Soft Start minimalizuje ryzyko
uszkodzenia szkta dzieki stopniowemu wzrostowi
cisnienia wody w ramionach myjacych (tylko w wersji
ze sterowaniem elektronicznym)

(9]
o]
>
m
m
4
0
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GRAFEN GS40M

zmywarka podblatowa do szkta i naczyn

przeznaczenie sztucce, kieliszki, talerze

sterowanie elektromechaniczne
wymiary 450x535(+355)x(H)700 mm
ilos¢/dt. cykli mycia 1-120"

wydajnos¢ przy zasilaniu

wod 55°C 30 koszy/h

2uzycie wody na 1 cykl 181

mycia

temp. wody myjacej 55°C

temp. wody ptuczacej

wyparzajacej 8¢

poj. i moc bojlera 341728 kw
poj. i moc wanny 14,51 /1,25 kw
moc podtaczeniowa 3,2 kw
napiecie 230V

waga 37kg

kosz na talerze 400x400x(H)105 mm - 1 szt.,
kosz uniwersalny 400x400x(H)105 mm - 1szt,,
koszyk na sztucce 120x(H)120 mm - 1 szt.

standardowe kosze

kod 235423 235430
model GS40M DDE GS40M PS DDE
CENA FABRYCZNA 12540 13623
CENA GRAFEN 8489, @ 9209, @7
PODSTAWA 230923
wymiary 455x430x(H)500 mm
opis podstawa z 2 parami prowadnic
na kosze 400x400x(H)135 mm
cena 849,

- Dwuwarstwowe i izolowane drzwi

- Obudowa jednowarstwowa ze stali AlSI 304

- Jeden program mycia

Sterowanie manualne

System Thermostop - wyparzanie w temp. +85°C
Niezawodna, cicha, prosta w obstudze

Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej
Wbudowany dozownik nabtyszczacza
Wbudowany mikrowytacznik drzwi

- Wymagane cisnienie wody w sieci: 200-400 kPa

700

O me,

—=

e 1°° o

450
gtebokos¢ 535 (+355) mm

Y Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C

DDE - Dozownik detergentu e PS - Pompa spustowa

Lbl GRAFEN
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GRAFEN GS40E @%‘

. SO SOFT
zmywarka podblatowa do szkta i naczyn S o

i O g
przeznaczenie sztucce, kieliszki, talerze 305 mm

sterowanie elektroniczne

wymiary 450x535(+355)x(H)700 mm
ilos¢/dt. cykli mycia 4-60/90/120/180"
wydajnosc przy zasilaniu

woda 55°C 60/40/30/20 koszy/h
zuzycie wody na 1 cykl 181
mycia !

temp. wody myjacej 55°C

temp. wqdy p{uczqcej 85°C
wyparzajacej
poj. i moc bojlera 341728 kw
poj. i moc wanny 14,51 /1,25 kw
moc podtaczeniowa 32 kw
napigcie 230V
waga 37kg
kosz na talerze 400x400x(H)105 mm - 1 szt.,
standardowe kosze kosz uniwersalny 400x400x(H)105 mm - 1szt,, .
koszyk na sztuéce 120x(H)120 mm - 1szt. R
kod 235447 235454
model GS40E DDE GS40E PS DDE ?_ -
=
CENA FABRYCZNA B35 @ 14 86% @7 _/
CENA GRAFEN 9289, 10 009;- Sil\FEN
PODSTAWA 230923
wymiar 455x430%(H)500 mm
ymiary . : v -
i podstawa z 2 parami prowadnic 450
P na kosze 400x400x(H)135 mm - > .
cena 849, gteboko$¢ 535 (+355) mm

3
o
o

- Dwuwarstwowe i izolowane drzwi

- Obudowa jednowarstwowa ze stali AISI 304

- Jeden program mycia

- Sterowanie manualne

System Thermostop - wyparzanie w temp. +85°C E

Niezawodna, cicha, prosta w obstudze

Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej
Wbudowany dozownik nabtyszczacza
Wbudowany mikrowytacznik drzwi

- Wymagane ci$nienie wody w sieci: 200-400 kPa

' Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C
DDE - Dozownik detergentu ¢ PS - Pompa spustowa

do cen nalezy doliczyé VAT 23% GRAFEN 465



GRAFEN GS50M

O e,

—=

zmywarka podblatowa do szkta i naczyn

przeznaczenie sztucce, kieliszki, talerze

sterowanie elektromechaniczne
wymiary 590x600(+390)x(H)850 mm
ilosc/dt. cykli mycia 2-120/180"
wydamogc przy zasilaniu 30/20 koszy/h
woda 55°C Y QGE)
2uzycie wody na 1 cykl 231
mycia
temp. wody myjacej 55°C
wyparzajacej
poj. i moc bojlera 571/ 45kw
— |

poj. i moc wanny 291/ 2,7kw
moc podtaczeniowa 5,15 kW
napigcie 400V
waga 56,5 kg

kosz na talerze 500x500x(H)105 mm - 1 szt.,
standardowe kosze kosz uniwersalny 500x500x(H)105 mm - 1 szt., 2

koszyk na sztucce 120x(H)120 mm - 1 szt. ©
kod 235461 235478 235485 235492

el GS50M  GS50M  GS50M  GS50M

mode DDE  PSDDE DDEPAP PSDDEPAP
CENA FABRYCZNA Hr59= 15523 1Ot 18468~ @ or
CENA GRAFEN 9769,- 10489, 11769, 12469,
PODSTAWA 230930 |
wymiary 575x520x(H)500 mm ‘= e
- podstawa z 2 parami prowadnic 590

na kosze 500x500%(H)105 mm gtebokos 600 (+390) mm
cena 789,

- Nowe, réwnolegle utozone ramiona myjaco-ptuczace
zachowujace swoje idealne wtasciwosci mycia nawet
przy zmianach ci$nienia wody

- Nowe ramiona myjaco-ptuczace utatwiajace szybszy
demontaz w celu ich wyczyszczenia - kompatybilne
z ramionami starszymi

- Dwuwarstwowe i izolowane drzwi

- Obudowa jednowarstwowa ze stali AISI 304

- Dwa programy mycia

- System Thermostop - wyparzanie w temp. +85°C

- Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF) - opcja

- Pompa odptywowa (PS) - wybrane modele

- Dozownik detergentu (DDE) - wybrane modele

- Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP) - wybrane modele

- Sterowanie manualne

- Niezawodna, cicha, prosta w obstudze

Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej

- Whbudowany dozownik nabtyszczacza
- Whudowany mikrowytacznik drzwi
- Wymagane ci$nienie wody w sieci: 200-400 kPa

HET

Nowe ramig
myjaco-ptuczace

Y Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C

DDE - Dozownik detergentu e PS - Pompa spustowa
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GRAFEN GS50E ®

zmywarka podblatowa do szkta i naczyn &

s SOFT
START  TOUCH
),
max H
przeznaczenie sztucce, kieliszki, talerze 345 mm

sterowanie elektroniczne
wymiary 590x600(+390)x(H)850 mm
ilog¢/dt cyklimycia 4 - 60/90/120/180"

wydajnos¢ przy zasilaniu

Wodg 55°C 60/40/30/20 koszy/h
zuzycie wody na 1 cykl 231
mycia !

temp. wody myjacej 55°C

temp. wgdy pluczqcej 85°C
wyparzajacej
poj. i moc bojlera 571/ 4,5 kw _ o
poj. i moc wanny 291/ 2,7kw |
moc podtaczeniowa 5,15 kW
napiecie 400V
waga 56,5 kg
kosz na talerze 500x500x(H)105 mm - 1 szt.,
standardowe kosze kosz uniwersalny 500x500x(H)105 mm - 1szt, &
koszyk na sztucce 120x(H)120 mm - 1 szt.
kod 235508 235515 235522 235539
del GS50E  GS50E  GS50E  GS50E (
mode DDE  PSDDE DDEPAP PSDDEPAP w
CENA FABRYCZNA 188 19342 2204 22268+ CIUZEN
CENA GRAFEN 12359~ 13079~ 14339 15059,
PODSTAWA 230930
wymiary 575x520%(H)500 mm ‘ot “ww
onis podstawa z 2 parami prowadnic 5% >
P na kosze 500x500%(H)105 mm gtebokos 600 (+390) mm
cena 789, 306
()
- Nowe, rownolegle utozone ramiona myjaco-ptuczace - Wbudowany dozownik nabtyszczacza
zachowujace swoje idealne wtasciwosci mycia nawet - Whudowany mikrowytacznik drzwi
przy zmianach ci$nienia wody - Wymagane ci$nienie wody w sieci: 200-400 kPa
- Nowe ramiona myjaco-ptuczace utatwiajace szybszy
demontaz w celu ich wyczyszczenia - kompatybilne o
Z ramionami starszymi ) / | o
- Dwuwarstwowe i izolowane drzwi {

- Obudowa jednowarstwowa ze stali AISI 304

Cztery programy mycia

- System Thermostop - wyparzanie w temp. +85°C

Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF) - opcja

- Pompa odptywowa (PS) - wybrane modele

Dozownik detergentu (DDE) - wybrane modele

- Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP) - wybrane modele
Sterowanie elektroniczne

- Niezawodna, cicha, prosta w obstudze

Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej

Nowe ramie
myjaco-ptuczace

' Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C
DDE - Dozownik detergentu ¢ PS - Pompa spustowa

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Zmywarki GRAFEN OPTIMA?

podblatowe do naczyn

Innowacyjne rozwigzania oraz rozwinieta technologia s3 Zmywarki OPTIMA? zapewniaja odzysk ciepta.

potrzebne wszedzie. Utatwiaja prace, ale i podnosza jej 8 roznych cykli mycia z catkowita lub czesciowa wymiang
jako$¢. Wtasnie to zapewnia sprzet serii OPTIMA?, wody, wysoki poziom wydajnosci i mozliwo$¢ tatwego
Zmywarki s3 wyposazone w panel typu soft-touch z przy- dostosowania napiecia (230 V lub 400 V) sprawiaja,

ciskiem wskazujacym aktualny status pracy urzadzenia. ze OPTIMA? jest efektywna, oszczedna i niezawodna!
Natomiast praktyczny wyswietlacz LCD wskazuje tempe- Dzieki dwom cyklom z petng wymiana wody oraz mozliwos¢
rature pracy, wybrany cykl mycia oraz jego obecny etap. podtaczenia do modutu systemu odwrdconej osmozy
Dodatkowo, system autodiagnostyki informuje o wszystkich OPTIMA? zapewnia wyjatkow wydajnos¢, dajac naczyniom
anomaliach na 2 poziomach dostepu. szklanym i sztu¢com niezréwnany potysk.

START

BIALY |
ustawienia — |

CZERWONY
przygotowanie do pracy

CZERWONY MIGAJACY
alarm

ZIELONY

gotowos¢ do pracy

ZIELONY/NIEBIESKI
MIGAJACY
koniec cyklu

NIEBIESKI
cykl w trakcie

NIEBIESKI MIGAJACY

opréznianie zhiornika, 0O
catkowite opréznianie ? - =

bojlera, samooczyszczenie E A 1; )

ALARM DZWIEKOWY
koniec cyklu
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BUDOWA

komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie
komora myjaca typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode,

detergenty, energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci MU LT“IO LTAGE
wody 230V, IN

dwuwarstwowa i izolowana obudowa zapewnia
znaczne wyciszenie pracy zmywarki 230V, 3N
* nowy system zawiasow do drzwi pozwalajacy na kilkustop- 400V, 3N
niowe otwieranie oraz pozostawienie uchylonych drzwi
w celu delikatnego wypuszczenia pary i na czas wytaczenia
+ pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej
zapobiegajacy kapaniu na umyte naczynia

WYPOSAZENIE

wyswietlacz funkcji LCD

+ wielokolorowy przycisk START pokazujacy na jakim etapie
jest cykl mycia

+ wielojezyczne menu operacyjne

+ system autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu

dozownik detergentu (DDE)

+ dozownik nabtyszczacza

pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)

+ pompa odptywowa (PS) @
niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

ODPOWIEDNIE TEMPERATURY
* zmywanie w temperaturze 60°C
+ System Thermostop gwarantujacy

wyparzanie w temp. 85°C
PARAMETRY MYCIA
+ maksymalna wysokos¢ mytych przedmiotéw 340 mm
+ mozliwos¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm)
« system regeneracji zuzytej wody oszczedzajacy wode,

detergenty, energie elektryczna

+ system PLUS gwarantujacy ptukanie w statej temperaturze
i wysokim cisnieniu dla doskonatego efektu ptukania
koncowego

BEZPIECZENSTWO HACCP

+ System DVGW (Break Tank) zapobiegajacy cofaniu sie
wody ze zmywarki do sieci wodnej

+ komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode,
detergenty, energie

NIE TLUCZE SZKEA

+ zastosowany system Soft Start minimalizuje ryzyko
uszkodzenia szkta dzieki stopniowemu wzrostowi
cisnienia wody w ramionach myjacych

(9]
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ZMYWARKI GRAFEN OPTIMA?

SYSTEM PLUS

System PLUS, w ktory wyposazona jest zmywarka gwaran-
tuje stata temperature ptukania (wyparzania) na poziomie
85°C oraz state - dzigki osobnej pompie - cinienie

wody ptuczacej, niezalezne od ci$nienia wody w sieci
wodociggowej. Bezcisnieniowy, tzw. atmosferyczny bojler,
zapobiega w cyklu ptukania mieszaniu sie wody goracej
ze Swiezg, zimng woda.

Dzieki systemowi PLUS, ktory optymalnie steruje iloscia
wody ptuczacej, mozliwe jest doktadne dozowanie $rodka
nabtyszczajacego.

- Jeszcze lepsza kontrola nad cyklem ptukania
- Gwarancja statej temperatury 85°C

- State cisnienie ptukania

- Oszczednos¢ zuzycia detergentow

System Break Tank (DVGW) powoduje, ze woda ze zmywarki
(zanieczyszczona chemig i brudem) nie cofa sie do sieci
wodociagowe] - zabezpiecza przed skazeniem

System jest zgodny z norma nr EN 1717.

KORZYSCI Z UZYWANIA ODWOCONE) OSMOZY
- Brak koniecznosci recznego polerowania szkta i sztu¢cow
- Wydtuzenie czasu uzytkowania podtaczonego
urzadzenia gastronomicznego
- Zwiekszona wydajnos$¢ energetyczna urzadzenia
gastronomicznego

t&o0 - Z2

SYSTEM ODZYSKU CIEPtA

h‘&ix'
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System DVGW (Break
Tank) zapobiegajacy
cofaniu sie wody

ze zmywarki do sieci
wodnej

Stata temperatura
i ci$nienie przez caty
cykl ptukania

Bojler atmosferyczny - zapobiega
mieszaniu sig wody goracej

ze $wieza, Zimng woda, gwarantujac
stata temperature ptukania +85°C

Pompa ptuczaca - uniezaleznia
cisnienie ptukania od cisnienia
w sieci wodociggowej

BLASK TWOJEGO SZKtA

Dzigki dwom cyklom z catkowita wymiang wody, uzyciu
zimnego ptukania (opcjonalnie) oraz mozliwosci podtaczenia
do modutu odwréconej osmozy, OPTIMA jest w stanie
zapewni¢ doskonatg wydajnos¢, dajac szktu i sztuécom
wyjatkowy potysk.

ZASADA DZIALANIA ODWROCONE)
osmozy

Zimna woda z rury zasilajacej przeptywa przez wktad wstepny,
ktory zatrzymuje piasek, mut, rdze, szlam rzeczny i inne osady
o0 rozmiarze wigkszym niz 5 mikrondw oraz usuwa chlor i jego
trujace pochodne.

Nastepnie podawana jest na membrane osmotyczna, ktéra
stanowi bariere dla zanieczyszczen organicznych i nieorga-
nicznych, rozpuszczonych w wodzie soli, metali ciezkich,
pierwiastkow radioaktywnych i rakotworczych. Membrana
przepuszcza tylko czasteczki wody, poniewaz posiada pory

o $rednicy 0,0001 mikrometra.

Czysta zdemineralizowana woda kierowana jest do urzadzenia
koncowego, a woda zasolona odprowadzana jest do kanali-
zadji.

- Silniejsze dziatanie detergentéw

- Zmniejszone zuzycie srodkéw myjacych o 40-60%
oraz nabtyszczaczy o okoto 70%

- Efektywna ochrona urzadzenia gastronomicznego
przed osadami powodowanymi przez pare i goraca
wode



Profesjonalna chemia
do zmywarek

PURECLEANCL - PROFESJONALNY PEYN MYJACY PureCleancL. 10L
DO ZMYWAREK GASTRONOMICZNYCH Z AKTYWNYM CHLOREM 319, .
Bardzo wydajny érodek myjacy z aktywnym chlorem do zmywarek gastronomicznych, ~ Opakowanie >
przeznaczony do szkta, ceramiki i stali nierdzewnej. Preparat bez trudu usuwa 10l
zabrudzenia z ttuszczu, biatka i skrobi oraz osady po kawie i herbacie. PureCleancL 20L
Nie pozostawia smug i zaciekow. Wydtuza zywotno$¢ urzadzenia oraz ekonomiczne resean
uzytkowanie, zapobiegajac odktadaniu sie kamienia na elementach grzejnych 519
w zmywarce. Opakowanie

201

PureCleanRins 5L -

PURECLEANRINS - PROFESJONALNY P£YN PLUCZACY 179, 000
DO ZMYWAREK GASTRONOMICZNYCH Opakowanie D
Wysoko skoncentrowany kwasny $rodek ptuczaco-nabtyszczajacy do zmywarek 5|
gastronomicznych. Nadaje naczyniom potysk i nie pozostawia zaciekow. —
Nabtyszczacz zapobiega ponownemu osadzaniu sie drobinek ttuszczu i brudu. PureCleanRins 10L
Produkt do zastosowan profesjonalnych. Skutecznie usuwa resztki alkaliow 319
oraz zanieczyszczen pozostatych po myciu zasadniczym. Opakowanie

101
PURECLEANGLASS - PROFESJONALNY PLYN DO MYCIA SZKtA
W ZMYWARKACH GASTRONOMICZNYCH Z CHLOREM PureCleanGlass 10L
Preparat myjacy do zmywarek, przeznaczony do naczyn szklanych, bezzapachowy. 319,
Zawiera aktywny chlor o wtasciwosciach wybielajacych. Usuwa pozostatosci po Opakowanie
napojach - kawie, herbacie, winie, sokach. Nie pozostawia smug. Nie powoduje 101
korozji szkta ani $cierania zdobien z mytych naczyn.
PURECLEANALU - PROFESJONALNY P£YN DO MYCIA SZKLA | ALUMINIUM
W ZMYWARKACH GASTRONOMICZNYCH BEZ CHLORU PureCleanAlu 20L
Alkaliczny $rodek myjacy do zmywarek gastronomicznych, przeznaczony do mycia 519,
szkta, ceramiki, stali nierdzewnej, aluminium. Usuwa zabrudzenia z ttuszczu, biatka Opakowanie
i skrobi. 201

Zapewnia dtuga zywotnos¢ urzadzenia, zapobiegajac odktadaniu sie kamienia.

do cen nalezy doliczyc VAT 23%
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GRAFEN OPTIMA 500°

zmywarka do naczyn

przeznaczenie sztucce, kieliszki, talerze

sterowanie elektroniczne

wymiary 600x610(+390)x(H)850 mm

ilosc/dt. cykli mycia
A:Z czesciowa wymiang wody

B: z catkowita wymiang wody ~ cykl B: 2 - 180/360"

cykl A: 6 - 60/120/180/90/180" + $2

wydajnosc przy
zasilaniu woda +55°C

cykl A: 60/30/20/40/20 koszy/h
cykl B: 20/10 koszy/h

850

wydajnos¢ przy cykl A: 22/22/20/18/18 koszy/h
zasilaniu woda +10°C cykl B: 9/9 koszy/h

zuzycie wody na cyklA:3,21

1 cykl mycia cyklB: 71

temp. wody myjacej 60°C

temp. wqdy p{uczqcej 85°C

wyparzajacej

poj. i moc bojlera 1ML/ 6kw

poj. i moc wanny A0 L/ 10 kw B: 7L/ 10 kw
moc podtaczeniowa 6,65 kW

napiecie 230V, 1N / 230V, 3N / 400 V, 3N

waga 64,5 kg
kosz uniwersalny 500x500x(H)105 mm,

standardowe kosze kosz na talerze 500x500x(H)105 mm,
koszyk na sztucce $120x(H)120 mm

kod 229651

model OPTIMA 500?

CENA FABRYCZNA 292037

CENA GRAFEN 19729,

PODSTAWA 230978

wymiary 580x520x(H)500 mm

opis podstawa z 2 parami prowadnic
na kosze 500x500x(H)105 mm

cena 929,-

BUDOWA

- Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie

- Dwuwarstwowa i izolowana obudowa

- Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy
kapaniu na umyte naczynia

- Wzmacniany system zawiasow do drzwi

- Samozamykajace sie drzwi (drzwi na sprezynie)

PARAMETRY MYCIA

- Maksymalna wysoko$¢ mytych przedmiotéw 340 mm

- Mozliwos¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm)

WYPOSAZENIE

- System regeneracji wody zuzytej oszczedzajacy wode,
detergenty, energie elektryczng

- System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej temperaturze
i wysokim cisnieniu

- Wyswietlacz funkcji LCD

Wielojezykowe menu operacyjne

- System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu

Dozownik detergentu (DDE)

- Dozownik nabtyszczacza

B (= e m (& ©
%Ee\lk DOUBLE  REVERSE  SYSTEM SOFT EVER SOFT

SKIN  OSMOSIZ ~ PLUS START  CLEAN  TOUCH

max H
340 mm

(el

m—
p-yr-§
600
gteboko$¢ 610 (+390) mm

Y Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny
do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C

2 Program specjalny - czasy i temperatury ustawiane przez
uzytkownika

- Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)

- Pompa odptywowa (PS)

- Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

- Wielokolorowy przycisk START pokazujacy na jakim etapie
jest cykl mycia

BEZPIECZENSTWO HACCP

- System DVGW (Break Tank) zapobiegajacy cofaniu sie wody
ze zmywarki do sieci wodnej

- System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C

- Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wodeg, detergenty,
energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

PARAMETRY TECHNICZNE

- Pompa myjaca: maksymalna moc 0,25 kW, wydajnos¢ 650 L/min

- Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)

- Pompa odptywowa (PS)

- Poziom hatasu ca. 61dB

- Wymagana twardos¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)

- Wymagane ci$nienie wody zasilajacej 200-400 kPa

- Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewnetrzny

- Srednica odptywu 24 mm

do cen nalezy doliczyc VAT 23%



GRAFEN OPTIMA 5002 HR © (5 =< (% (= (&

zmywarka do naczyn

przeznaczenie sztucce, kieliszki, talerze

sterowanie elektroniczne

wymiary 600x610(+390)x(H)850 mm

ilo$¢/dt. cykli mycia
A:z czgdciowg wymiang wody - cykl A: 6 - 60/120/180/90/180"+ S?
B: z catkowita wymiana wody ~ cykl B: 2 - 180/360"

CLEAR  DOUBLE SYSTEM HR/TR  SOFT EVER SOFT
VIEW SKIN PLUS START ~ CLEAN  TOUCH

GN
Al

I © '

wydajnos¢ przy cykl A: 28/28/20/24/20 koszy/h - _ \

q H 0 "
zasilaniu woda +10°C cykl B: 12/10 koszy/h | — - |
zuzycie wody na cyklA:3.21
1 cykl mycia cyklB: 71
temp. wody myjacej 60°C
temp. wqdy pluczqcej 85°C
wyparzajacej
poj. i moc bojlera 1ML/ 6kw
poj. i moc wanny A0 L/ 1T kw B:7 L/ 1,0 kw
moc podtaczeniowa 6,65 kW §
napiecie 230V, 1IN / 230 V, 3N / 400 V, 3N
waga 64,5 kg

kosz uniwersalny 500x500x(H)105 mm, 4 /
standardowe kosze kosz na talerze 500x500x(H)105 mm, S
koszyk na sztuéce G120x(H)120 mm GHAFEN

kod 229668
model OPTIMA 5002 HR
CENA FABRYCZNA y I!l — 1"1
CENA GRAFEN 22269, 600
PODSTAWA 230978 gteboko$¢ 610 (+390) mm
wymiary 580x520x(H)500 mm

podstawa z 2 parami prowadnic

opis na kosze 500x500x(H)105 mm
cena 929,-
BUDOWA

- Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie

- Dwuwarstwowa i izolowana obudowa

- Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy
kapaniu na umyte naczynia

- Samozamykajace sie drzwi (drzwi na sprezynie)

PARAMETRY MYCIA

- Maksymalna wysoko$¢ mytych przedmiotéw 340 mm

- Mozliwo$¢ mycia pojemnikow GN (530x325 mm)

WYPOSAZENIE

- ENERGY RECOVERY - odzysk ciepta z pary wodnej i wody

usuwanej do nagrzania wstepnego wody zasilajacej

- oszczednosci do 35% energii

System regeneracji wody zuzytej oszczedzajacy wode,

detergenty, energie elektryczna

System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej, wysokiej

temperaturze

Wyswietlacz funkcji LCD

- Wielojezykowe menu operacyjne

System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu

- Dozownik detergentu (DDE)

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

Y Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny
do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C

2 Program specjalny - czasy i temperatury ustawiane przez
uzytkownika

- Dozownik nabtyszczacza

- Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)

- Pompa odptywowa (PS)

- Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)

- Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

BEZPIECZENSTWO HACCP

- System DVGW (Break Tank) zapobiegajacy cofaniu sie wody
ze zmywarki do sieci wodnej zanieczyszczajac ja i inne
odbiorniki wody

- System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C

- Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty,
energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

PARAMETRY TECHNICZNE

- Pompa myjaca: maksymalna moc 0,25 kW, wydajnos¢ 650 L/ min

- Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)

- Pompa odptywowa (PS)

- Poziom hatasu ca. 61 dB

- Wymagana twardos¢ wody zasilajgcej 2-8 (°F - skala francuska)

- Wymagane ci$nienie wody zasilajacej 200-400 kPa

- Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewnetrzny

- Srednica odptywu 24 mm

- Wymagana temperatura przytacza wody (10°C)

GRAFEN 473




Zmywarki GRAFEN HT11

kapturowe do szkta i naczyn

Niezawodnos¢, wszechstronnos¢ i ciagte dostosowanie
do wymagan rynku pozwala na efektywna prace.

Poznaj bogaty wybor modeli zmywarek kapturowych do
szkta i naczyn i wybierz najlepsza do swojej gastronomii.

Kazda kuchnia jest zbudowana inaczej. Z mniejszymi lub
wigkszymi katami i zakamarkami. Wyposazenie ich czasem
jest wyzwaniem. W takich sytuacjach sprawdzaja sie
zmywarki GRAFEN HT11. Bez problemu moga pracowac
nawet w naroznikach. To nie jest ich jedyna zaleta.
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WYGODA UZYTKOWANIA

* wyswietlacz funkcji LCD (tylko w wersji elektroniczne))

+ wielokolorowy przycisk START pokazujacy na jakim
etapie jest cykl mycia

+ wielojezyczne menu operacyjne

+ system autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika
i serwisu

BUDOWA

- komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie

pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej
zapobiegajacy kapaniu na umyte naczynia

mozliwos¢ ustawienia naroznego

ODPOWIEDNIE TEMPERATURY

* zmywanie w temperaturze 55°C

+ System Thermostop gwarantujacy
wyparzanie w temp. 85°C

IDEALNE EFEKTY

+ maksymalna wysokos¢ mytych przedmiotéw 410 mm

* mozliwos¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm)

+ system regeneracji wody zuzytej oszczedzajacy wode,
detergenty, energie elektryczna

ZABEZPIECZENIA

+ zintegrowany system filtréw przelewowo-spustowych,
dla potréjnej ochrony pompy myjacej

« zawdr zapobiegajacy przeptywowi wstecznemu

* wymagane cisnienie wody w sieci 200-400 kPa

NIE TEUCZE SZKEA

+ zastosowany system Soft Start minimalizuje ryzyko
uszkodzenia szkta dzieki stopniowemu wzrostowi
ci$nienia wody w ramionach myjacych (tylko w wersji
ze sterowaniem elektronicznym)
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GRAFEN HT11M

kapturowe do szkta i naczyn

przeznaczenie

talerze, kubki, filizanki, szkto, sztucce,
pojemniki GN, sprzet kuchenny

sterowanie elektromechaniczne

wymiary 720x735x(H)1445/1880 mm

ilos¢/dt. cykli mycia 2-50/120V

xﬁﬂz}ggfgpny zasilaniu 70/30 koszy/h

m({ijz]q(o)nsz przy zasilaniu 34130 koszy/h

temp. wody myjacej 55°C

tweyn; gr x?;ig/e?luczqcej 85°C

poj. i moc bojlera 101/9,0 kw

poj. i moc wanny 301 /2,7 kw

moc podtaczeniowa 10,12 kw

napiecie 400V

waga 100 kg
kosz z bolcami na 18 talerzy 500x500x(H)105 mm

Y -2 szt,, kosz uniwersalny na filizanki i szqu
500x500x(H)105 mm - 1 szt koszyk na sztucce
$120x(H)120 mm - 2 szt.

kod 235560 235577 235584 235591
HT1MM  HT1IM  HT1IM  HT1IMPS

model DDE  DDEPAP PSDDE DDE PAP

CENA FABRYCZNA 32262~ 343 33725~ 36233-

CENA GRAFEN 21809, 23189~ 22789, 24 479,

BUDOWA

- Nowe, rdwnolegle utozone ramiona myjaco-ptuczace zacho-
wujace swoje idealne wtasciwosci mycia nawet przy zmianach
cisnienia wody, utatwiajace szybszy demontaz w celu ich
wyczyszczenia, kompatybilne z ramionami starszymi

- Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy

kapaniu na umyte naczynia
- Mozliwo$¢ ustawienia naroznego

- Regulowane stalowe ndzki (min. 130 mm, maks. 200 mm)

PARAMETRY MYCIA

- Maksymalna wysokos$¢ mytych przedmiotéw 410 mm
- Mozliwo$¢ mycia pojemnikow GN (530x325 mm)
WYPOSAZENIE

- Dozownik nabtyszczacza

- Filtr pompy

- Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)

QO e,

1445/1880

720
gtebokos¢ 735 mm

- Zintegrowane ramiona ptuczace i myjace z lekkiego PP

- tatwo demontowalne prowadnice na kosze

- Automatyczny START/STOP przy zamknigciu/otwieraniu
kaptura

BEZPIECZENSTWO HACCP

- System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. 85°C

- Termometr wody myjacej

- Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)

PARAMETRY TECHNICZNE

- Pompa myjaca: maksymalna moc 0,9 kW, wydajnos¢ 500 |/min

- Poziom hatasu ca. 64 dB

- Wymagana twardos$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)

- Wymagane ci$nienie wody zasilajacej 200-400 kPa

- Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewngtrzny

- Srednica odptywu 24 mm

Y Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C
DDE - Dozownik detergentu + PS-Pompa spustowa * PAP - Pompa wspomagajaca ptukanie
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GRAFEN HT11E

kapturowe do szkta i naczyn

talerze, kubki, filizanki, szkto, sztucce,

preeznaczenie pojemniki GN, sprzet kuchenny

sterowanie elektroniczna

wymiary 720x735x(H)1445/1880 mm

ilos¢/dt. cykli mycia 4-50/80/120/180 "

wydajnos¢ przy zasilaniu

Woda 50°C 72/45/30/20 koszy/h

wydajnos¢ przy zasilaniu

wodg 10°C 31/31/30/20 koszy/h

temp. wody myjacej 55°C

temp. wody ptuczacej

wyparzajacej 857

poj. i moc bojlera 101/9,0 kw
poj. i moc wanny 301 /2,7 kw
moc podtaczeniowa 10,12 kw
napiecie 400V

waga 100 kg

kosz z bolcami na 18 talerzy 500x500x(H)105 mm
-2 szt,, kosz uniwersalny na filizanki i szkto
500x500x(H)105 mm - 1 szt,, koszyk na

sztucce (B120x(H)120 mm - 2 szt.

standardowe kosze

kod 235607 235614 235621 235638

ol HTIE HTME  HTVE  HTMEPS
I0CC DDE  DDEPAP PSDDE DDEPAP
CENA FABRYCZNA 36746~ 3875~ 35205 40202
CENA GRAFEN 24829 26209 25829 27199
BUDOWA

- Dwuwarstwowy i izolowany kaptur
- Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy
kapaniu na umyte naczynia
- Mozliwo$¢ ustawienia naroznego
- Regulowane stalowe nozki (min. 130 mm, maks. 200 mm)
PARAMETRY MYCIA
- Maksymalna wysoko$¢ mytych przedmiotow 410 mm
- Mozliwos¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm)
WYPOSAZENIE
- Nowy panel sterowania typu LED umozliwiajacy:
- kontrole temperatury wody w wannie i bojlerze
- wybor jednego z czterech cykli mycia
- kontrole statusu pracy zmywarki
- wyswietla kody btedéw zmywarki
- Dozownik nabtyszczacza
- Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)
- Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)
Pompa odptywowa PS (wybrane modele)
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gtebokos¢ 735 mm

Panel sterowania typu ,soft touch”

- Filtr pompy

- Automatyczny START/STOP przy zamknigciu/otwieraniu kaptura

- Program SOFT START, stopniowy wzrost ci$nienia w dyszach
ramion myjacych idealny dla ochrony szkta przed pottuczeniem

- Program samoczyszczacy SELF-CLEANING na koniec dnia
roboczego

- tatwo demontowalne prowadnice na kosze

BEZPIECZENSTWO HACCP

- System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. 85°C

- Termometr wody myjacej

- Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)

PARAMETRY TECHNICZNE

- Pompa myjaca: maksymalna moc 112 kW, wydajnos$c 630 [/min

- Poziom hatasu ca. 64 dB

- Wymagana twardos¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)

- Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa

- Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewnetrzny

- Srednica odptywu 24 mm

1 Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C
DDE - Dozownik detergentu + PS-Pompa spustowa + PAP - Pompa wspomagajaca ptukanie

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Zmywarki GRAFEN HT14 OPTIMA?

Wygoda, praktycznos¢ i oszczedno$¢ uzytkowania Przy tworzeniu tej linii kierowalismy sie tez wartosciami
Cenisz sobie wygode, praktycznos¢ i oszczednosc? EKO - ekologicznymi i ekonomicznymi. Zmywarki GRAFEN
Poznaj linig HT14 OPTIMAZ Zmywarki s3 nowoczesne, HT14 pozwalaja na odzysk ciepta, dzieki czemu oszczedzasz
wyposazone we wszelkie udogodnienia - klawiature energie oraz zmniejszasz ilo$¢ ciepta i pary, ktéra przedostaje
soft-touch, wyswietlacz LCD, autodiagnostyke sie do pomieszczenia.

i elektroniczne sterowanie.

START O

BIALY

ustawienia

CZERWONY
przygotowanie do pracy
CZERWONY MIGAJACY

alarm

ZIELONY

gotowos¢ do pracy
ZIELONY/NIEBIESKI

MIGAJACY
koniec cyklu

NIEBIESKI
cykl w trakcie

NIEBIESKI MIGAJACY
oprdznianie zbiornika,
catkowite oprdznianie

bojlera, samooczyszczenie

HT14 Optima?

ALARM DZWIEKOWY
koniec cyklu HT14 Optima2 HR

478 (5 GRAFEN



WYGODA UZYTKOWANIA

+ wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny

+ system PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej
temperaturze i cisnieniu

+ System HR - odzysk ciepta z pary wodnej w celu nagrzania
wstepnego wody zasilajacej - oszczednosci do 35% energii
i polepszenia warunkéw pracy -

- automatyczny START/STOP przy zamknieciu/otwieraniu
kaptura

BUDOWA

+ komora myjaca typu ECONOMIC - oszczedzajaca

wode, detergenty, energie

dwuwarstwowy i izolowana kaptur

+ pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej
zapobiegajacy kapaniu na umyte naczynia

+ mozliwos¢ ustawienia naroznego

ODPOWIEDNIE TEMPERATURY

* zmywanie w temperaturze 55°C
+ System Thermostop gwarantujacy
wyparzanie w temp. 85°C

IDEALNE EFEKTY
+ maksymalna wysokos¢ mytych przedmiotéw 410 mm
* mozliwos¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm)

HACCP

« System DVGW (Break Tank) zapobiegajacy cofaniu sig
wody ze zmywarki do sieci wodnej

NIE TEUCZE SZKEA

+ zastosowany system Soft Start minimalizuje ryzyko
uszkodzenia szkta dzieki stopniowemu wzrostowi
cisnienia wody w ramionach myjacych
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ZMYWARKI GRAFEN HT14 OPTIMA?

SYSTEM PLUS

System PLUS, w ktory wyposazona jest zmywarka gwaran-
tuje stata temperature ptukania (wyparzania) na poziomie
85°C oraz state - dzigki osobnej pompie - cinienie

wody ptuczacej, niezalezne od ci$nienia wody w sieci
wodociggowej. Bezcisnieniowy, tzw. atmosferyczny bojler,
zapobiega w cyklu ptukania mieszaniu sie wody goracej
ze Swiezg, zimng woda.

Dzieki systemowi PLUS, ktory optymalnie steruje iloscia
wody ptuczacej, mozliwe jest doktadne dozowanie $rodka
nabtyszczajacego.

- Jeszcze lepsza kontrola nad cyklem ptukania
- Gwarancja statej temperatury 85°C

- State cisnienie ptukania

- Oszczednos¢ zuzycia detergentow

System Break Tank (DVGW) powoduje, ze woda ze zmywarki
(zanieczyszczona chemig i brudem) nie cofa sie do sieci
wodociagowe] - zabezpiecza przed skazeniem

System jest zgodny z norma nr EN 1717.

KORZYSCI Z UZYWANIA ODWOCONE) OSMOZY
- Brak koniecznosci recznego polerowania szkta i sztu¢cow
- Wydtuzenie czasu uzytkowania podtaczonego
urzadzenia gastronomicznego
- Zwiekszona wydajnos$¢ energetyczna urzadzenia
gastronomicznego

480  Z2

SYSTEM ODZYSKU CIEPtA
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System DVGW (Break
Tank) zapobiegajacy
cofaniu sie wody

ze zmywarki do sieci
wodnej

Stata temperatura
i ci$nienie przez caty
cykl ptukania

Bojler atmosferyczny - zapobiega
mieszaniu sig wody goracej

ze $wieza, Zimng woda, gwarantujac
stata temperature ptukania +85°C

Pompa ptuczaca - uniezaleznia
cisnienie ptukania od cisnienia
w sieci wodociggowej

BLASK TWOJEGO SZKtA

Dzigki dwom cyklom z catkowita wymiang wody, uzyciu
zimnego ptukania (opcjonalnie) oraz mozliwosci podtaczenia
do modutu odwréconej osmozy, OPTIMA jest w stanie
zapewni¢ doskonatg wydajnos¢, dajac szktu i sztuécom
wyjatkowy potysk.

ZASADA DZIALANIA ODWROCONE)
osmozy

Zimna woda z rury zasilajacej przeptywa przez wktad wstepny,
ktory zatrzymuje piasek, mut, rdze, szlam rzeczny i inne osady
o0 rozmiarze wigkszym niz 5 mikrondw oraz usuwa chlor i jego
trujace pochodne.

Nastepnie podawana jest na membrane osmotyczna, ktéra
stanowi bariere dla zanieczyszczen organicznych i nieorga-
nicznych, rozpuszczonych w wodzie soli, metali ciezkich,
pierwiastkow radioaktywnych i rakotworczych. Membrana
przepuszcza tylko czasteczki wody, poniewaz posiada pory

o $rednicy 0,0001 mikrometra.

Czysta zdemineralizowana woda kierowana jest do urzadzenia
koncowego, a woda zasolona odprowadzana jest do kanali-
zadji.

- Silniejsze dziatanie detergentéw

- Zmniejszone zuzycie srodkéw myjacych o 40-60%
oraz nabtyszczaczy o okoto 70%

- Efektywna ochrona urzadzenia gastronomicznego
przed osadami powodowanymi przez pare i goraca
wode



Profesjonalna chemia
do zmywarek

PURECLEANCL - PROFESJONALNY PEYN MYJACY PureCleanCL 10L
DO ZMYWAREK GASTRONOMICZNYCH Z AKTYWNYM CHLOREM 319 .
Bardzo wydajny érodek myjacy z aktywnym chlorem do zmywarek gastronomicznych, ~ Opakowanie >
przeznaczony do szkta, ceramiki i stali nierdzewnej. Preparat bez trudu usuwa 101
zabrudzenia z ttuszczu, biatka i skrobi oraz osady po kawie i herbacie.
Nie pozostawia smug i zaciekow. Wydtuza zywotno$¢ urzadzenia oraz ekonomiczne PureCleanCL 20L
uzytkowanie, zapobiegajac odktadaniu sie kamienia na elementach grzejnych 519, .
w zmywarce. Opakowanie

201

PureCleanRins 5L -

PURECLEANRINS - PROFESJONALNY P£YN PLUCZACY 179, 000
DO ZMYWAREK GASTRONOMICZNYCH Opakowanie D
Wysoko skoncentrowany kwasny $rodek ptuczaco-nabtyszczajacy do zmywarek 51
gastronomicznych. Nadaje naczyniom potysk i nie pozostawia zaciekow. —
Nabtyszczacz zapobiega ponownemu osadzaniu sie drobinek ttuszczu i brudu. PureCleanRins 10L
Produkt do zastosowan profesjonalnych. Skutecznie usuwa resztki alkaliow 319,
oraz zanieczyszczen pozostatych po myciu zasadniczym. Opakowanie

101
PURECLEANGLASS - PROFESJONALNY PLYN DO MYCIA SZKtA
W ZMYWARKACH GASTRONOMICZNYCH Z CHLOREM PureCleanGlass 10L
Preparat myjacy do zmywarek, przeznaczony do naczyn szklanych, bezzapachowy. 319,
Zawiera aktywny chlor o wtasciwosciach wybielajacych. Usuwa pozostatosci po Opakowanie
napojach - kawie, herbacie, winie, sokach. Nie pozostawia smug. Nie powoduje 101
korozji szkta ani $cierania zdobien z mytych naczyn.
PURECLEANALU - PROFESJONALNY P£YN DO MYCIA SZKEA | ALUMINIUM
W ZMYWARKACH GASTRONOMICZNYCH BEZ CHLORU PureCleanAlu 20L
Alkaliczny $rodek myjacy do zmywarek gastronomicznych, przeznaczony do mycia 519,-
szkta, ceramiki, stali nierdzewnej, aluminium. Usuwa zabrudzenia z ttuszczu, biatka Opakowanie
i skrobi. 201

Zapewnia dtuga zywotnos¢ urzadzenia, zapobiegajac odktadaniu sie kamienia.

do cen nalezy doliczyc VAT 23%
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GRAFEN HT14 OPTIMA? & B ® & @ @

zmywarka kapturowa do naczyn

preeznaczenie pojemniki GN, sprzet kuchenny

talerze, kubki, filizanki, szkto, sztucce,

sterowanie elektroniczne

wymiary 720x735x(H)1445/1880 mm
ilo$¢/dt. cykli mycia 6 -50/90/120/180/300" +52
wydajnos¢ przy zasilaniu

woda 55°C 72/40/30/20/12 koszy/h

wydajnosc przy zasilaniu

woda 10°C 31/31/30/20/12 koszy/h

zuzycie wody na 1 cykl mycia 3,5

temp. wody myjacej 55°C

poj. i moc bojlera 1501/ 9kw
poj. i moc wanny 201/2,7kw
moc podtaczeniowa 9,9 kw
napiecie 400V

waga 125 kg

kosz z bolcami na 18 talerzy 500x500x(H)105 mm

-2 szt., kosz uniwersalny na filizanki

SN e i szkto 500X500x(H)105 mm - 1 szt,

koszyk na sztucce B120x(H)120 mm - 2 szt.

kod 229675

model HT14 OPTIMA?

CENA FABRYCZNA £318

CENA GRAFEN 31969,
BUDOWA

Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie

Dwuwarstwowy i izolowany kaptur

Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy
kapaniu na umyte naczynia

Mozliwo$¢ ustawienia naroznego

Regulowane stalowe n6zki (min. 135, maks. 200 mm)

PARAMETRY MYCIA

Maksymalna wysokos$¢ mytych przedmiotéw 410 mm
Mozliwos¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm)

WYPOSAZENIE

Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny

System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej
temperaturze i cisnieniu

Wyswietlacz funkgji LCD

Wielojezykowe menu operacyjne

System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu
Dozownik detergentu

Dozownik nabtyszczacza

Pompa wspomagajaca ptukanie

Pompa odptywowa

Filtr powierzchniowy w komorze mycia

CLEAR ~ DOUBLE ~ REVERSE ~ SYSTEM SOFT SOFT
VIEW SKIN O?MOSIZ PLUS START  TOUCH
HT14
Optima)

GN

Y O e,

1445/1880
L]
2

720
gtebokos¢ 735 mm

- Filtr pompy

- Automatyczny START/STOP przy zamknigciu/otwieraniu kaptura

- Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

BEZPIECZENSTWO HACCP

- System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu sie wody ze
zmywarki
do sieci wodnej zanieczyszczajac ja i inne odbiorniki wody

- System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C

- Termometr wody myjacej

- Termometr wody ptuczacej (wyparzajace;)

- Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty,
energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

PARAMETRY TECHNICZNE

- Pompa myjaca: maksymalna moc 0,9 kW, wydajnos$¢ 500 L/min

Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc

0,9 kW, wydajnos¢ 500 L/min

Pompa odptywowa (PS): maksymalna moc 0,025 kW,

wydajnos¢ 40 [/min

Poziom hatasu ca. 64 dB

- Wymagana twardos¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)

- Wymagane ci$nienie wody zasilajacej 200-400 kPa

- Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewngtrzny

- Srednica odptywu 24 mm

Y Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C
2 Program specjalny - czasy i temperatury ustawiane przez uzytkownika

482
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GRAFEN HT14 OPTIMA’HR @ (B &< ($ (&

zmywarka kapturowa do naczyn

talerze, kubki, filizanki, szkto, sztucce,

przeznaczenie pojemniki GN, sprzet kuchenny

sterowanie elektroniczne

wymiary 720x735x(H)1445/2095 mm

ilos¢/dt. cykli mycia 6 - 50/90/120/180/300" +S?

my)‘;?qgsz pryaasitaniv— ,c.40/30/20/12 koszylh

zuzycie wody na 1cykl mycia 3,51

temp. wody myjacej 55°C

poj. i moc bojlera 151/9kw

poj. i moc wanny 201/ 2,7kw

moc podtaczeniowa 9,9 kW

napigcie 400V

waga 145 kg
kosz z bolcami na 18 talerzy 500x500

standardowe kosze X(HN..OS mm - 2 521, kosz uniwersalny
na filizanki i szkto 500x500x(H)105 mm - 1 szt.,
koszyk na sztucce 120x(H)120 mm - 2 szt.

kod 229682

model HT14 OPTIMA? HR

CENA FABRYCZNA 62358+

CENA GRAFEN 42 149,

BUDOWA

- Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie

- Komora myjaca typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode,
detergenty, energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

- Obudowa dwuwarstwowa, izolowany kaptur

Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy

kapaniu na umyte naczynia

- Mozliwos¢ ustawienia naroznego

- Regulowane stalowe nozki (min. 135, maks. 200 mm)

PARAMETRY MYCIA

- Maksymalna wysoko$¢ mytych naczyn 410 mm

- Mozliwos¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm)

WYPOSAZENIE

- ENERGY RECOVERY - odzysk ciepta z pary wodnej i wody usuwa-
nej do nagrzania wstepnego wody zasilajacej - oszczednosci do
35% energii

- Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny

System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej

temperaturze i cisnieniu

Wyswietlacz funkji LCD

- Wielojezykowe menu operacyjne

System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu

- Dozownik detergentu (DDE)

Dozownik nabtyszczacza

- Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)

Pompa odptywowa (PS)

CLEAR  DOUBLE  SYSTEM  HR/TR  SOFT SOFT
VIEW SKIN PLUS START  TOUCH

QO ") .

2095

EN

720
gteboko$¢ 735 mm

Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)

- Filtr pompy

Automatyczny START/STOP przy zamknigciu/otwieraniu kaptura

- Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

- tatwo demontowalne prowadnice na kosze

BEZPIECZENSTWO HACCP

- System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu sie wody ze zmy-

warki do sieci wodnej

System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej tempe-

raturze i cisnieniu

System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C

- Termometr wody myjacej

Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)

- Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty,
energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

PARAMETRY TECHNICZNE

- Pompa myjaca: maksymalna moc 0,9 kW, wydajno$¢ 500 [/min

- Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc 0,9 kW,
wydajnos¢ 500 [/min

- Pompa odptywowa (PS): maks. moc 0,025 kW, wydajno$¢ 40 L/ min

- Poziom hatasu ca. 64 dB

- Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)

- Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa

- Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewnetrzny

- Srednica odptywu 24 mm

- Wymagana temperatura przytacza wody (10°C)

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% GRAFEN 483




Zmywarki GRAFEN
LP1S4, LP1S5 PLUS i LP1800

do tac 600x400 i garow

Nowa technologia linii LP pomaga w sprawnej

i intuicyjnej obstudze

Zmywarki maja duza moc, przez co domyjesz nawet
najwieksze i najgorsze zabrudzenia. Z mysla o réznych
kuchniach i zmywalniach przygotowalismy bogaty
wybor modeli o roznych wielkosciach. Dopasuj
idealna zmywarke do Twoich potrzeb.

LP1800
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WYPOSAZENIE STANDARDOWE

+ System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej
temperaturze i ci$nieniu (LP1S5 PLUS)

+ wySwietlacze temperatury wanny i bojlera

* potrgjny filtr pompy (LP1 S4)

BUDOWA

+ podwdjna obudowa

+ gteboko uformowany zbiornik

+ LP1S5 PLUS - zatadunek na optymalnej
wysokosci - wigksza ergonomia pracy

ODPOWIEDNIE TEMPERATURY

+ zmywanie w temperaturze 55°C
+ System Thermostop gwarantujacy
wyparzanie w temp. 85°C

IDEALNE EFEKTY
+ maksymalna wysoko$¢ mytych przedmiotéw 400 mm

(LP1S&) lub 450 mm (LP1 S5 PLUS)
+ mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm)

()

HACCP
« System DVGW (Break Tank) zapobiegajacy cofaniu sie

wody ze zmywarki do sieci wodnej (tylko wersja

z systemem PLUS)

+ automatyczny cykl samooczyszczania

GRAFEN 485



GRAFEN LP1 S&

zmywarka do tac 600x400 i garow

ez AAiS tace 400x600, pojemniki GN,

sprzet kuchenny
sterowanie elektroniczne
wymiary 600x680(+450)x(H)860 mm

ilo$¢/dt. cykli mycia 4-90/120/180/300"

wydajnos¢ przy zasilaniu

woda 50°C 60/30/20/12 koszy/h

wydajnosc przy zasilaniu

woda 10°C 25/25/20/12 koszy/h

zuzycie wody na 1 cykl mycia 2,3 1

temp. wody myjacej 50°C

poj. i moc bojlera 570/ 6kw
poj. i moc wanny 16,51/ 2,7 kw
moc podtaczeniowa 6,65 kW
napiecie 400V

waga 68 kg

kosz uniwersalny 500x500x(H)105 mm
stelaz na 6 tac, 500x500x(H)160 mm
kosz na sztucce 150x150x(H)250 mm

standardowe kosze

kod 235683 235690
model LP1S4 DDE LP1S4 PS DDE PAP
CENA FABRYCZNA 2945 3 2=
CENA GRAFEN 18 899,- 21139,
PODSTAWA 230985
wymiary 580x590x(H)500 mm
opis podstawa z 2 parami prowadnic
na kosze 500x500x(H)105 mm
cena 999,-
BUDOWA

- Obudowa dwuwarstwowa

- Drzwi dwuwarstwowe

- Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie

- Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy
kapaniu na umyte naczynia

PARAMETRY MYCIA

- Maksymalna wysokos$¢ mytych przedmiotéw 400 mm

- Mozliwo$¢ mycia pojemnikow GN (530x325 mm) i tac
piekarniczych 600x400 mm

WYPOSAZENIE

- Dozownik nabtyszczacza

- Pompa wspomagajaca ptukanie (wybrane modele)

- Filtr pompy

- Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

- Pompa spustowa (PS) - wybrane modele

FRQ

DOUBLE
SKIN

WE@@%

TRAY SOFT

SUPPORT  TOUCH

max H
400 mm

850

600
gteboko$¢ 680(+450) mm

* model dostepny tytko do wyczerpania zapaséw magazynowych.
Zostanie zastapiony nowym modelem w tej samej cenie.
0 szczegOty zapytaj w Grafen.

BEZPIECZENSTWO HACCP
- System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C
- Termometr wody myjacej
- Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)
- Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty,
energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody
PARAMETRY TECHNICZNE
- Pompa myjaca: maksymalna moc 0,65 kW, wydajno$c 340 L/min
- Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc
0,15 kW, wydajno$¢ 18 [/min
- Poziom hatasu ca. 62 dB
- Wymagana twardos¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)
- Wymagane ci$nienie wody zasilajacej 200-400 kPa
- Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewngtrzny
- Srednica odptywu 24 mm

Y Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C

DDE - Dozownik detergentu + PS - Pompa spustowa

486
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GRAFEN LP1 S5 PLUS B=@O

zmywarka do tac 600x400 i garow I

WNT P subvoRr TouCH
przezaczenie tace 400x600, pojemniki GN, N 600
sprzet kuchenny 111 xz.oo max H
sterowanie elektroniczne 450 mm

wymiary 600x700(+450)x(H)1380 mm
ilod¢/dt. cykli mycia 4-30/120/180/300"
wydajnosc przy zasilaniu
wody 50°C 60/30/20/12 koszy/h
. Y3 . . k T —
mﬂalf;gfé przy zasilaniu 40/30/20/12 koszy/h ] O 350
E —
zuzycie wody na 1cykl mycia 2,6 |
temp. wody myjacej 50°C
temp. wgdy p{uczqcej g5oC
wyparzajacej
poj. i moc bojlera 150/9kw
poj. i moc wanny 250/2,7kw
moc podtaczeniowa 10,1 kw 2
o™
napiecie 400V -
waga 100 kg ° L
kosz uniwersalny 500x610x(H)75 mm F—
standardowe kosze stelaz na 6 tac, 500x500x(H)160 mm /
kosz na sztucce 150x150x(H)250 mm SR
kod 235706
o <
model LP1S5 PLUS DDE
CENA FABRYCZNA 3757
CENA GRAFEN 27 289,- v
600
gtebokos¢ 700(+465) mm
000
()
BUDOWA BEZPIECZENSTWO HACCP
- Obudowa dwuwarstwowa - System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu sie wody ze zmy-
- Drzwi dwuwarstwowe warki do sieci wodnej
- Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy - System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej tempe-
kapaniu na umyte naczynia raturze i cisnieniu
PARAMETRY MYCIA - System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C
- Maksymalna wysokos$¢ mytych przedmiotéw 450 mm - Termometr wody myjacej
- Mozliwos¢ mycia pojemnikéw GN (530325 mm) i tac - Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)
piekarpiczych 600x400 mm - Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty,
WYPOSAZENIE energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody
- Dozownik detergentu (DDE) PARAMETRY TECHNICZNE
- Dozownik nabtyszczacza - Pompa myjaca: maksymalna moc 1,1 kW, wydajno$¢ 630 |/min
- Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF) - Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc
- Filtr pompy 0,25 kW, wydajnos¢ 150 |/ min
- Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace - Poziom hatasu ca. 64 dB

- Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)
- Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa
1 Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny - Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewnetrzny
do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C - Srednica odptywu 24 mm
DDE - Dozownik detergentu + PS - Pompa spustowa

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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GRAFEN LP1 800

zmywarka do tac 600x400 i garow

ez AZAie tace 400x600, pojemniki GN,

sprzet kuchenny
sterowanie elektroniczne
wymiary 650x750x(H)1690/2070 mm
iloseé/dt. cykli mycia 5 - 120/240/360/480/600
wydajnos¢ przy zasilaniu
w0da 55°C 30/15/10/7,5/6 koszy/h
wydajnos¢ przy zasilaniu 17151101756 koszy/h

woda 10°C

zuzycie wody na 1 cykl mycia 4,7 |

temp. wody myjacej 55°C

poj. i moc bojlera 100/6kw
poj. i moc wanny 350/ 2,7kw
moc podtaczeniowa 8 kw
napiecie 400V

waga 100 kg

kosz uniwersalny 550x665x(H)75 mm
stelaz na 8 tac, 300x465x(H)160 mm
kratownica na garnki 550x550 mm

kosz na sztucce 150x150x(H)250 mm

kod 235713 235720
model LP1800 DDE PAP  LP1800 DDE PS PAP

CENA FABRYCZNA 56179~ @ 52972 @7
CENA GRAFEN 33919, 35799,

standardowe kosze

BUDOWA

- Drzwi dwuwarstwowe

- Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy
kapaniu na umyte naczynia

- Regulowane stalowe nozki

PARAMETRY MYCIA

- Maksymalna wysoko$¢ mytych przedmiotow 805 mm

- Mozliwos¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm) i tac
piekarniczych 600x400 mm

WYPOSAZENIE

- System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu

- Dozownik detergentu (DDE)

- Dozownik nabtyszczacza

- Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)

- Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)

- Filtr pompy

- Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

soonin

TRAY
SUPPORT

GN 600
1 x400 max H
805 mm

._-’
o
g
S
3
> o
LITEN
650
gtebokos¢ 750 mm
BEZPIECZENSTWO HACCP

- System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C
- Termometr wody myjacej
- Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)
PARAMETRY TECHNICZNE
- Pompa myjaca: maksymalna moc 2 kW, wydajno$¢ 810 [/min
- Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc

0,25 kW, wydajnos¢ 150 [/min
- Poziom hatasu ca. 64 dB
Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)
- Wymagane ci$nienie wody zasilajacej 200-400 kPa
Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewnetrzny
- Srednica odptywu 24 mm

Y Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C

DDE - Dozownik detergentu + PS - Pompa spustowa

488 GRAFEN do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Profesjonalna chemia
do zmywarek

PURECLEANCL - PROFESJONALNY PEYN MYJACY PureCleanCL 10L
DO ZMYWAREK GASTRONOMICZNYCH Z AKTYWNYM CHLOREM 319 .
Bardzo wydajny érodek myjacy z aktywnym chlorem do zmywarek gastronomicznych, ~ Opakowanie >
przeznaczony do szkta, ceramiki i stali nierdzewnej. Preparat bez trudu usuwa 101
zabrudzenia z ttuszczu, biatka i skrobi oraz osady po kawie i herbacie.
Nie pozostawia smug i zaciekow. Wydtuza zywotno$¢ urzadzenia oraz ekonomiczne PureCleanCL 20L
uzytkowanie, zapobiegajac odktadaniu sie kamienia na elementach grzejnych 519, .
w zmywarce. Opakowanie

201

PureCleanRins 5L -

PURECLEANRINS - PROFESJONALNY P£YN PLUCZACY 179, 000
DO ZMYWAREK GASTRONOMICZNYCH Opakowanie D
Wysoko skoncentrowany kwasny $rodek ptuczaco-nabtyszczajacy do zmywarek 51
gastronomicznych. Nadaje naczyniom potysk i nie pozostawia zaciekow. —
Nabtyszczacz zapobiega ponownemu osadzaniu sie drobinek ttuszczu i brudu. PureCleanRins 10L
Produkt do zastosowan profesjonalnych. Skutecznie usuwa resztki alkaliow 319,
oraz zanieczyszczen pozostatych po myciu zasadniczym. Opakowanie

101
PURECLEANGLASS - PROFESJONALNY PLYN DO MYCIA SZKtA
W ZMYWARKACH GASTRONOMICZNYCH Z CHLOREM PureCleanGlass 10L
Preparat myjacy do zmywarek, przeznaczony do naczyn szklanych, bezzapachowy. 319,
Zawiera aktywny chlor o wtasciwosciach wybielajacych. Usuwa pozostatosci po Opakowanie
napojach - kawie, herbacie, winie, sokach. Nie pozostawia smug. Nie powoduje 101
korozji szkta ani $cierania zdobien z mytych naczyn.
PURECLEANALU - PROFESJONALNY P£YN DO MYCIA SZKEA | ALUMINIUM
W ZMYWARKACH GASTRONOMICZNYCH BEZ CHLORU PureCleanAlu 20L
Alkaliczny $rodek myjacy do zmywarek gastronomicznych, przeznaczony do mycia 519,-
szkta, ceramiki, stali nierdzewnej, aluminium. Usuwa zabrudzenia z ttuszczu, biatka Opakowanie
i skrobi. 201

Zapewnia dtuga zywotnos¢ urzadzenia, zapobiegajac odktadaniu sie kamienia.

do cen nalezy doliczyc VAT 23%
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Zmywarki LP

do garow i pojemnikow, termosow i tac

tatwe i intuicyjne Panel sterowania z przyciskami dotykowymi i wyswietlaczem
Nowa technologia linii LP bedzie prowadzi¢ Cie LCD z wielokolorowym przyciskiem wyraznie pokazuje

przez proces mycia w tatwy i intuicyjny sposb. temperatury pracy, cykle mycia i uzywane funkgje.

Nowa technologia serii LP daje mozliwos¢ $ledzenia Dzieki systemowi autodiagnostyki powiadamia o kazdym
wszystkich operacji zmywarki bezposrednio zaktdconym procesie na dwdch poziomach dostepu.

na wyswietlaczu.

—

1

LP1S8 PLUS
PS DDE

LP2 S PLUS PS DDE j o o O

200HR

LP3 S PLUS PS DDE

LP4 S8 PLUS PS DDE

490 .



SYSTEM TR

+ odzysk ciepta z pary wodnej w celu nagrzania wstepnego wody
zasilajacej - oszczednosci do 50% energii - i polepszenia
warunkéw pracy (wybrane modele)

ENERGY SAVING - system oszczedzajacy energie elektryczna
wytaczajac czes¢ grzatek automatycznie podczas przestoju
maszyny i zataczajac ich petna moc w momencie startu cyklu
mycia

+ wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny, wyswietlacz funkcji LCD
wielojezyczne menu operacyjne

+ system autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu
niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

+ dodatkowe ramiona myjace po bokach (modele LP3 i LP4)

- dwie wspdtpracujace pompy myjace (modele LP3)

4 zestawy ramion myjacych i ptuczacych (modele LP4)

- dwie wspdtpracujace pompy myjace i ptuczace (LP4)

BUDOWA
komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie
+ obudowa dwuwarstwowa, drzwi dwuwarstwowe,

ktore moga stuzy¢ jako blat
* pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej
zapobiegajacy kapaniu na umyte naczynia
regulowane stalowe ndzki (min. 135, maks. 180 mm)
* opcja odzyskiwania ciepta - TR (wybrane modele)
samoczyszczaca pompa pionowa

ODPOWIEDNIE TEMPERATURY

+ zmywanie w temperaturze 60°C
+ System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. 85°C

BEZPIECZENSTWO HACCP
+ System BREAK TANK zapoblegajqcy cofaniu sie wody ze zmywarki
do sieci wodnej zanieczyszczajac ja i inne odbiorniki wody

- System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej
temperaturze i ciSnieniu

+ System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. 85°C

+ termometr wody myjacej

termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)

+ komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty
i energie

IDEALNE EFEKTY

+ maksymalna wysokos¢ mytych przedmiotéw do 805 mm
mozliwos¢ mycia pojemnikow GN (530x325 mm) i tac
piekarniczych 600x400 mm

« cztery cykle zmywania; LP1 S8 PLUS - 5 cykli mycia

System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej temperaturze
i wysokim cisnieniu dla doskonatego efektu ptukania korcowego

wybrane modele z dwoma pompami myjacymi
+ podwdjny filtr wanny, system zbierajacy odpadki + filtr pompy
+ standardowa pompa ptuczaca

y); 491 =



ZMYWARKI LP
SYSTEM PLUS

System PLUS, w ktory wyposazona jest zmywarka gwaran-
tuje stata temperature ptukania (wyparzania) na poziomie
85°C oraz state - dzieki osobnej pompie - ci$nienie

wody ptuczacej, niezalezne od cisnienia wody w sieci
wodociggowe]. Bezci$nieniowy, tzw. atmosferyczny bojler,
zapobiega w cyklu ptukania mieszaniu sie wody goracej
ze $wieza, zimna woda.

Dzigki systemowi PLUS, ktory optymalnie steruje iloscia
wody ptuczacej, mozliwe jest doktadne dozowanie $rodka
nabtyszczajacego.

- Jeszcze lepsza kontrola nad cyklem ptukania
- Gwarancja statej temperatury 85°C

- State cisnienie ptukania

- Oszczednos¢ zuzycia detergentow

System Break Tank (DVGW) powoduje, ze woda ze zmywarki
(zanieczyszczona chemig i brudem) nie cofa sig do sieci
wodociggowej - zabezpiecza przed skazeniem

System jest zgodny z norma nr EN 1717.

KORZYSCI Z UZYWANIA ODWOCONE) OSMOZY

- Brak koniecznosci recznego polerowania szkta
i sztuécow

- Wydtuzenie czasu uzytkowania podtaczonego
urzadzenia gastronomicznego

- Zwigkszona wydajno$¢ energetyczna urzadzenia
gastronomicznego

492 .

gtowny zasobnik
— wody z systemem
stowne : Break Tank
przytacze
wody

pompa ptuczaca bojler atmosferyczny

ZASADA DZIALANIA ODWROCONE)
osmozy

Zimna woda z rury zasilajacej przeptywa przez wktad wstepny,
ktory zatrzymuje piasek, mut, rdze, szlam rzeczny i inne osady
0 rozmiarze wigkszym niz 5 mikronéw oraz usuwa chlor i jego
trujace pochodne.

Nastepnie podawana jest na membrang osmotyczna, ktéra
stanowi bariere dla zanieczyszczen organicznych i nieorga-
nicznych, rozpuszczonych w wodzie soli, metali cigzkich,
pierwiastkow radioaktywnych i rakotwdrczych. Membrana
przepuszcza tylko czasteczki wody, poniewaz posiada pory

o $rednicy 0,0001 mikrometra.

(Czysta zdemineralizowana woda kierowana jest do
urzadzenia koficowego, a woda zasolona odprowadzana

jest do kanalizacji.

- Silniejsze dziatanie detergentow

- Zmniejszone zuzycie srodkéw myjacych o 40-60%
oraz nabtyszczaczy o okoto 70%

- Efektywna ochrona urzadzenia gastronomicznego przed
osadami powodowanymi przez pare i goraca wode



DZIEKI ROZWIAZANIOM TWOJE Eco
ROCZNE KOSZTY ZA PRAD R £

MOGA BYC MNIEJSZE NAWET O
MONEY

SAVING

13 000 pon =

TR - SYSTEM ODZYSKU CIEPEA R o
0SZCZEDZA ENERGIE, NEEDED
DBA O SRODOWISKO | ZDROWIE - @

Z modelami DIHR LP1S8TR / LP2STR / LP3STR / LP4S8TR PLUS,
mozna zaoszczedzi¢ do 50% kosztow energii!

System TR to wymiennik ciepta: wilgotna i ciepta para wodna
jest pobierana bezposrednio ze zmywarki, gdy drzwi sa
zamknigte. Stuzy do wstepnego podgrzewania dostarczonej
zimnej wody do okoto 50 °C. W rezultacie energia wymagana
do osiagniecia koricowej temperatury ptukania (okoto 85 °C)
jest znacznie zmniejszona.

Technologia DIHR TR poprawia jakos¢ pracy w zmywalni.
Wymiennik ciepta obniza temperature powietrza wydawanego
przez zmywarke o ponad potowe. Cata objetos¢ wilgoci zostaje
zmniejszona o ok. 20% w stosunku do zmywarek bez urzadzenia
do odzyskiwania ciepta. To na state poprawia komfort pracy.

i

E

1

TR - SYSTEM ODZYSKU CIEPLA

* przy zatozeniu: 0,6 PLN/KWh; 12h pracy zmywarki dziennie; 30 dni pracy w miesigcu, w zaleznosci od modelu

JIHR 493




DIHR LP1 S8 PLUS
zmywarka do garow i pojemnikow

termosy cateringowe, naczynia

przeznaczenie i sprzet kuchenny, tace, GN-y, sztucce

sterowanie elektroniczne

wymiary 690x800(+470)x(H)1890/2275 mm

ilos¢/dt. cykli mycia 5-120's,2405,360 s, 480 s, 600 s

wydajnosc przy zasilaniu

woda 50°C 30/15/10/75/6 koszy/h
mzqusé PYZasilaniu 171161101756 koszy/h
zuzycie wody na 1 cykl mycia 4,21

temp. wody myjacej 60°C

poj. i moc bojlera 151/ 6kw

poj. i moc wanny 501 /3kw

moc podtaczeniowa 8 kw

napiecie 400V

waga 155 kg

kosz uniwersalny 550x665x(H)75 mm,
stelaz na 8 tac 300x465x(H)160 mm,
kratownica na garnki 550x550 mm,
koszyk na sztucce 150x150x(H)250 mm

standardowe kosze

kod LP158 PLUS PS DDE
CENA FABRYCZNA 66-196 @
CENA GRAFEN 4 749,

BUDOWA

- Obudowa dwuwarstwowa

- Drzwi dwuwarstwowe

- Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie

- Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy
kapaniu na umyte naczynia

- Regulowane stalowe ndzki (min. 130, maks. 180 mm)

PARAMETRY MYCIA

- Maksymalna wysokos$¢ mytych przedmiotow 805 mm

- Mozliwo$¢ mycia pojemnikow GN (530x325 mm) i tac
piekarniczych 600x400 mm

WYPOSAZENIE

- ENERGY SAVING - system oszczedzajacy energie elektryczng
wytaczajac czes¢ grzatek automatycznie podczas przestoju maszy-
ny i zataczajac ich petng moc w momencie startu cyklu mycia

- Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny

- Wyswietlacz funkcji LCD

- Wielojezykowe menu operacyjne

- System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu

- Dozownik detergentu (DDE)

- Dozownik nabtyszczacza

Pompa odptywowa (PS)

- Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)

B & O

CLEAR  DOUBLE  SYSTEM TRAY SOFT
VIEW SKIN PLUS  SUPPORT TOUCH

GN || || 600
111 ||x400

max H
805 mm

1890/2275

i 2ARIR

I |

gtebokos¢ 800(+470) mm

- Filtr pompy

- Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

- Dwie wspétpracujace pompy myjace

BEZPIECZENSTWO HACCP

- System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu sie wody

ze zmywarki do sieci wodnej

System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C

- Termometr wody myjacej

Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)

- Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty,
energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

- System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej
temperaturze i ci$nieniu

PARAMETRY TECHNICZNE

- Pompa myjaca: maksymalna moc 2 kW, wydajnos¢ 810 [/min

- Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc
0,25 kW, wydajnos¢ 150 [/min

- Pompa odptywowa (PS): maksymalna moc 0,19 kW, wydajnos¢
120 [/min

- Poziom hatasu ca. 64 dB

Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)

- Wymagane ci$nienie wody zasilajacej 200-400 kPa

Podtaczenie wody zasilajacej 3,4, gwint zewnetrzny

- Srednica odptywu 24 mm

" podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagnigcia w bojlerze temp. wody +85 °C
* model dostepny tylko do wyczerpania zapaséw magazynowych. Zostanie zastapiony nowym modelem w tej samej cenie. O szczegdty zapytaj w Grafen.

DDE - Dozownik detergentu + PS - Pompa spustowa

494 .
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DIHR LP1S8 TR PLUS

zmywarka do garow i pojemnikow
z odzyskiem ciepta

termosy cateringowe, naczynia

preeznaczenie i sprzet kuchenny, tace, GN-y, sztucce

sterowanie elektroniczne

wymiary 690x800x(H)2165/2275 mm

ilos¢/dt. cykli mycia 5-120's,24055,360s, 480 s, 600 "

wydajnos¢ przy zasilaniu

wodg 10°C 16/15/10/75/6 koszy/h

zuzycie wody na 1 cykl mycia 4,2 |

temp. wody myjacej 60°C

Eiyn; sr ;n:l?scye;){uczqcej 85°C

poj. i moc bojlera 150/ 6kw

poj. i moc wanny 501/3kw

moc podtaczeniowa 8 kw

napigcie 400V

waga 165 kg
kosz uniwersalny 550x665x(H)75 mm,

standardowe kosze stelaz na 8 tac 300xlf65x(H)160 mm,
kratownica na garnki 550x550 mm,
koszyk na sztucce 150x150x(H)250 mm

kod LP1S8 TR PLUS PS DDE

CENA FABRYCZNA 81

CENA GRAFEN 56 629,-

BUDOWA

- Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajgcymi czyszczenie

- Obudowa dwuwarstwowa, drzwi dwuwarstwowe

- Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy
kapaniu na umyte naczynia

- Regulowane stalowe nozki (min. 130, maks. 180 mm)

PARAMETRY MYCIA

- Maksymalna wysoko$¢ mytych naczyn 805 mm

- Mozliwos¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm) i tac piekarni-
czych 600x400 mm

WYPOSAZENIE

- System TR - odzysk ciepta z pary wodnej w celu nagrzania

wstepnego wody zasilajacej - oszczednosci do 50% energii

- i polepszenia warunkow pracy

ENERGY SAVING - system oszczedzajacy energie elektryczng

wytaczajac czes¢ grzatek automatycznie podczas przestoju

maszyny i zataczajac ich petng moc w momencie startu cyklu

mycia

Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny

- Wyswietlacz funkcji LCD

- Wielojezykowe menu operacyjne

System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu

- Dozownik detergentu (DDE)

- Dozownik nabtyszczacza
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gtebokos¢ 800 mm

Pompa odptywowa (PS)

Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)
Filtr pompy

Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

BEZPIECZENSTWO HACCP

System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu sig wody ze zmywarki
do sieci wodnej zanieczyszczajac ja i inne odbiorniki wody
System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej
temperaturze i cisnieniu

System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C
Termometr wody myjacej

Termometr wody ptuczacej (wyparzajace;)

Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wodeg, detergenty,
energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

PARAMETRY TECHNICZNE

Pompa myjaca: maksymalna moc 2 kW, wydajnos$c 810 |/min
Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc

0,25 kW, wydajno$¢ 150 [/min

Pompa odptywowa (PS): maks. moc 0,19 kW, wydajno$¢ 120 |/min
Poziom hatasu ca. 64 dB

Wymagana twardos¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)
Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa
Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewnetrzny

Srednica odptywu 24 mm

Wymagana temperatura przytacza wody (10°C)

Y Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C
* model dostgpny tylko do wyczerpania zapasow magazynowych. Zostanie zastapiony nowym modelem w tej samej cenie. O szczeg6ty zapytaj w Grafen.

DDE - Dozownik detergentu « PS - Pompa spustowa

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

V/ /£

495




DIHR LP2 S PLUS

zmywarka do garow, pojemnikow i termosow

termosy cateringowe, wielkogabarytowe

przeznaczenie naczynia i sprzet kuchenny, tace, GN-y,

sztucce
sterowanie elektroniczne
wymiary 840x885(+400)x(H)1790/2050 mm

ilos¢/dt. cykli mycia 4-180's,360s,540s,720 s"

wydajnos¢ przy zasilaniu

wodg 50°C 20/10/6/5 koszy/h
a‘éfgqgsé pryzasilaniv 51101675 koszy/h
zuzycie wody na 1 cykl mycia 4,3 1

temp. wody myjacej 55°C

poj. i moc bojlera 200/ 9kw

poj. i moc wanny 781/ 6kw

moc podtaczeniowa 12,5 kW

napiecie 400V

waga 199 kg

kosz uniwersalny 700x700x(H)130 mm,
stelaz na 8 tac 300x465x(H)160 mm,
koszyk na sztucce 150x150x(H)250 mm

standardowe kosze

kod LP2 S PLUS PS DDE*
CENA FABRYCZNA 85386

CENA GRAFEN 57719,

UDOWA

Obudowa dwuwarstwowa

Drzwi dwuwarstwowe

Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie

Komora myjaca typu ECONOMIC - oszczedzajaca wodeg, deter-
genty, energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody
Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy
kapaniu na umyte naczynia

Regulowane stalowe n6zki (min. 130, maks. 180 mm)

PARAMETRY MYCIA

Maksymalna wysokos$¢ mytych przedmiotow 645 mm
Mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm) i tac
piekarniczych 600x400 mm

WYPOSAZENIE

ENERGY SAVING - system oszczedzajacy energie elektryczna
wytaczajac czedc grzatek automatycznie podczas przestoju ma-
szyny i zataczajac ich petng moc w momencie startu cyklu mycia
Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny

Wyswietlacz funkgji LCD

Wielojezykowe menu operacyjne

System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu
Dozownik detergentu (DDE)

Dozownik nabtyszczacza

Pompa odptywowa (PS)
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Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)
Filtr pompy
Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

BEZPIECZENSTWO HACCP

System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu sie wody

ze zmywarki do sieci wodnej

System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C
Termometr wody myjacej

Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)

Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty,
energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej
temperaturze i ci$nieniu

PARAMETRY TECHNICZNE

Pompy myjace: maksymalna moc 2x 1,75 kW, wydajnos¢

2x 800 /min

Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc

0,25 kW, wydajnos¢ 150 L/min

Pompa odptywowa (PS): maksymalna moc 0,19 kW, wydajnos¢
120 [/min

Poziom hatasu ca. 70 dB

Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)
Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa
Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewngtrzny

Srednica odptywu 24 mm

Y Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C
* model dostepny tylko do wyczerpania zapasow magazynowych. Zostanie zastapiony nowym modelem w tej samej cenie. O szczegoty zapytaj w Grafen.

D
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DIHR LP2 STR PLUS

zmywarka do garow i pojemnikow

z odzyskiem ciepta

termosy cateringowe, wielkogabarytowe
naczynia i sprzet kuchenny, tace, GN-y,

przeznaczenie

sztucce
sterowanie elektroniczne
wymiary 840x885(+400)x(H)2140 mm

ilos¢/dt. cykli mycia

4-180+5,3605,5405,720 8"

wydajnos¢ przy zasilaniu

woda 10°C 20/10/6/5 koszy/h

zuzycie wody na 1cykl mycia 4,3 |

temp. wody myjacej 55°C

poj. i moc bojlera 2001/9kw

poj. i moc wanny 781/ 6kw

moc podtaczeniowa 12,5 kw

napigcie 400V

waga 215 kg
kosz uniwersalny 700x700x(H)130 mm,

standardowe kosze stelaz na 8 tac 300x465x(H)160 mm,
koszyk na sztucce 150x150x(H)250 mm

kod LP2 S TR PLUS PS DDE*

CENA FABRYCZNA 169636

CENA GRAFEN 74109,

BUDOWA

- Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami

utatwiajacymi czyszczenie
- Obudowa dwuwarstwowa, drzwi dwuwarstwowe

- Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy

kapaniu na umyte naczynia
- Regulowane stalowe nozki (min. 130, maks. 180 mm)
PARAMETRY MYCIA
- Maksymalna wysoko$¢ mytych naczyn 645 mm
- Mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm) i tac
piekarniczych 600x400 mm
WYPOSAZENIE

- System TR - odzysk ciepta z pary wodnej w celu nagrzania
wstepnego wody zasilajacej - oszczednosci do 50% energii

- i polepszenia warunkow pracy

mycia

Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny
- Wyswietlacz funkeji LCD
Wielojezykowe menu operacyjne

- Dwie wspotpracujgce pompy myjace
- Dozownik detergentu (DDE)
Dozownik nabtyszczacza

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

ENERGY SAVING - system oszczedzajacy energie elektryczng
wytaczajac czes¢ grzatek automatycznie podczas przestoju
maszyny i zataczajac ich petna moc w momencie startu cyklu

System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu
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Pompa odptywowa (PS)

Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)

Filtr pompy

Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace
BEZPIECZENSTWO HACCP

System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu sie wody ze zmywarki
do sieci wodnej zanieczyszczajac ja i inne odbiorniki wody
System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej tempe-
raturze i cisnieniu

System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C
Termometr wody myjacej

Termometr wody ptuczacej (wyparzajace;)

Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wodg, detergenty,
energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody
PARAMETRY TECHNICZNE

Pompy myjace: maksymalna moc 2x 1,75 kW, wydajnos¢

2x 800 [/min

Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc

0,25 kW, wydajnos¢ 150 L/ min

Pompa odptywowa (PS): maks. moc 0,19 kW, wydajnos¢ 120 [/min
Poziom hatasu ca. 70 dB

Wymagana twardos$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)
Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa
Podtaczenie wody zasilajacej 3,4”, gwint zewnetrzny

Srednica odptywu 24 mm

Wymagana temperatura przytacza wody (10°C)
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DIHR LP3 S PLUS

zmywarka do garow, pojemnikow i termosow

termosy cateringowe, wielkogabarytowe

przeznaczenie naczynia i sprzet kuchenny, tace, GN-y,

sztucce
sterowanie elektroniczne
wymiary 990x885(+400)x(H)1790/2050 mm

ilos¢/dt. cykli mycia 4-1805,360s,540s,720 sV

wydajnos¢ przy zasilaniu

wodg 50°C 20/10/6/5 koszy/h
azgzlqgosé i el 20/10/6/5 koszy/h
zuzycie wody na 1 cykl mycia 4,3 1

temp. wody myjacej 55°C

poj. i moc bojlera 201/ 9kw

poj. i moc wanny 781/ 6kw

moc podtaczeniowa 13,36 kw

napiecie 400V

waga 221kg

kosz uniwersalny 850x725x(H)130 mm,
stelaz na 8 tac 300x465x(H)160 mm,
koszyk na sztucce 150x150x(H)250 mm

standardowe kosze

kod LP3 S PLUS PS DDE*
CENA FABRYCZNA 98363~
CENA GRAFEN 66 499,

BUDOWA

Obudowa dwuwarstwowa

Drzwi dwuwarstwowe

Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajgcymi czyszczenie

Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy
kapaniu na umyte naczynia

Regulowane stalowe n6zki (min. 130, maks. 180 mm)

PARAMETRY MYCIA

Maksymalna wysokos$¢ mytych przedmiotéw 645 mm
Mozliwos¢ mycia pojemnikow GN (530x325 mm) i tac
piekarniczych 600x400 mm

WYPOSAZENIE

ENERGY SAVING - system oszczedzajacy energie elektryczng
wytaczajac czesc grzatek automatycznie podczas przestoju ma-
szyny i zataczajac ich petna moc w momencie startu cyklu mycia
Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny

Wyswietlacz funkcji LCD

Wielojezykowe menu operacyjne

System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu
Dozownik detergentu (DDE)

Dozownik nabtyszczacza

Pompa odptywowa (PS)

Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)

Filtr pompy
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- Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace
- Dodatkowe ramiona myjace po hokach
- Dwie wspétpracujace pompy myjace
BEZPIECZENSTWO HACCP
- System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu sie wody
ze zmywarki do sieci wodnej
- System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C
- Termometr wody myjacej
Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)
Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty,
energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody
- System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej
temperaturze i ci$nieniu
PARAMETRY TECHNICZNE
- Pompy myjace: maksymalna moc 2x 2,18 kW, wydajnos¢
2x 810 L/min
- Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc
0,25 kW, wydajnos¢ 150 [/min
Pompa odptywowa (PS): maksymalna moc 0,19 kW, wydajnos¢
120 [/min
- Poziom hatasu ca. 71 dB
Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)
- Wymagane ci$nienie wody zasilajacej 200-400 kPa
- Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewngtrzny
- Srednica odptywu 24 mm

Y Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C
* model dostepny tylko do wyczerpania zapasow magazynowych. Zostanie zastapiony nowym modelem w tej samej cenie. O szczegoty zapytaj w Grafen.
DDE - Dozownik detergentu + PS - Pompa spustowa
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DIHR LP3 STR PLUS

zmywarka do garow, pojemnikow
i termosow z odzyskiem ciepta

termosy cateringowe, wielkogabarytowe

przeznaczenie naczynia i sprzet kuchenny, tace, GN-y,

sztucce
sterowanie elektroniczne
wymiary 990x885(+400)x(H)2140 mm

ilos¢/dt. cykli mycia 4-180+5,3605,5405,720 8"

wydajno$¢ przy zasilaniu

woda 10°C 20/10/6/5 koszy/h

zuzycie wody na 1 cykl mycia 4,3 |

temp. wody myjacej 55°C

poj. i moc bojlera 201/ 9kw

poj. i moc wanny 781/ 6kw

moc podtaczeniowa 13,36 kW

napigcie 400V

waga 221kg
kosz uniwersalny 850x725x(H)130 mm,

standardowe kosze stelaz na 8 tac 300x465x(H)160 mm,
koszyk na sztucce 150x150x(H)250 mm

kod LP3 S TR PLUS PS DDE*

CENA FABRYCZNA 1234627

CENA GRAFEN 83 459,-

BUDOWA

- Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie

- Obudowa dwuwarstwowa, drzwi dwuwarstwowe

- Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy
kapaniu na umyte naczynia

- Regulowane stalowe nozki (min. 130, maks. 180 mm)

PARAMETRY MYCIA

- Maksymalna wysoko$¢ mytych naczyn 645 mm

- Mozliwos¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm) i tac
piekarniczych 600x400 mm

WYPOSAZENIE

- System TR - odzysk ciepta z pary wodnej w celu nagrzania
wstepnego wody zasilajacej - oszczednosci do 50% energii
- i polepszenia warunkow pracy

- ENERGY SAVING - system oszczedzajacy energie elektryczng
wytaczajac czes¢ grzatek automatycznie podczas przestoju ma-
szyny i zataczajac ich petng moc w momencie startu cyklu mycia

- Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny

- Wyswietlacz funkcji LCD

- Wielojezykowe menu operacyjne

- System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu

- Dozownik detergentu (DDE)

- Dozownik nabtyszczacza

- Pompa odptywowa (PS)

- Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)
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Filtr pompy

Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace
Dodatkowe ramiona myjace po bokach
Dwie wspétpracujace pompy myjace

BEZPIECZENSTWO HACCP

System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu si¢ wody ze zmywarki
do sieci wodnej zanieczyszczajac ja i inne odbiorniki wody
System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej tempe-
raturze i cisnieniu

System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C
Termometr wody myjacej

Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)

Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty,
energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

PARAMETRY TECHNICZNE

Pompy myjace: maksymalna moc 2x 2,18 kW, wydajnos¢

2x 810 |/min

Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc

0,25 kW, wydajno$¢ 150 L/min

Pompa odptywowa (PS): maks. moc 0,19 kW, wydajno$¢ 120 |/min
Poziom hatasu ca. 71 dB

Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)
Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa
Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewnetrzny

Srednica odptywu 24 mm

Wymagana temperatura przytacza wody (10°C)

1 Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C
* model dostepny tylko do wyczerpania zapasow magazynowych. Zostanie zastapiony nowym modelem w tej samej cenie. O szczegoty zapytaj w Grafen.

DDE - Dozownik detergentu + PS - Pompa spustowa
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

V/ /£
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DIHR LP4 S8 PLUS

zmywarka do garow, pojemnikow i termosow

termosy cateringowe, wielkogabarytowe

przeznaczenie naczynia i sprzet kuchenny, tace, GN-y,

sztucce
sterowanie elektroniczne
wymiary 1490x885x(+475)x(H)1970/2310 mm

ilos¢/dt. cykli mycia 4-1805,360s,540s,720 sV

wydajnos¢ przy zasilaniu

wodg S0°C 20/10/6/5 koszy/h

LRSI 175y

zuzycie wody na 1 cykl mycia 8,6 |

temp. wody myjacej 55°C

poj. i moc bojlera 201/ 9kw

poj. i moc wanny 1200/ 9kw

moc podtaczeniowa 14,8 kW

napiecie 400V

waga 320 kg
kosz uniwersalny 1350x725x(H)130 mm,

standardowe kosze stelaz na 8 tac 300x465x(H)160 mm,
koszyk na sztucce 150x150x(H)250 mm

kod LP4 S8 PLUS PS DDE*

CENA FABRYCZNA 163913

CENA GRAFEN 110799,-

BUDOWA

- Obudowa dwuwarstwowa

- Drzwi dwuwarstwowe

- Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami

utatwiajacymi czyszczenie

Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy

kapaniu na umyte naczynia

- Regulowane stalowe ndzki (min. 130, maks. 180 mm)

PARAMETRY MYCIA

- Maksymalna wysoko$¢ mytych przedmiotéw 820 mm

- Mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm) i tac
piekarniczych 600x400 mm

WYPOSAZENIE

- ENERGY SAVING - system oszczedzajacy energie elektryczng
wytaczajac czesc grzatek automatycznie podczas przestoju ma-
szyny i zataczajac ich petng moc w momencie startu cyklu mycia

- Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny

- Wyswietlacz funkcji LCD

- Wielojezykowe menu operacyjne

- System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu

- Dozownik detergentu (DDE)

- Dozownik nabtyszczacza

- Pompa odptywowa (PS)

- Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)

- Filtr pompy
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- Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

- Dodatkowe ramiona myjace po bokach

- 4 zestawy ramion myjacych i ptuczacych

- Dwie wspétpracujace pompy myjace i ptuczace

BEZPIECZENSTWO HACCP

- System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu sie wody ze zmywarki
do sieci wodnej

- System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C

- Termometr wody myjacej

- Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)

- Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wodg, detergenty,
energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

- System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej
temperaturze i ci$nieniu

PARAMETRY TECHNICZNE

- Pompy myjace: maksymalna moc 2x 2,9 kW, wydajnos¢ 2x 950 [/min

- Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc

0,25 kW, wydajnos¢ 150 L/min

Pompa odptywowa (PS): maksymalna moc 0,19 kW, wydajnos¢

120 L/min

- Poziom hatasu ca. 72 dB

- Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)

- Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa

- Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewngtrzny

- Srednica odptywu 24 mm

Y Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C
* model dostepny tylko do wyczerpania zapasow magazynowych. Zostanie zastapiony nowym modelem w tej samej cenie. O szczegoty zapytaj w Grafen.

DDE - Dozownik detergentu + PS - Pompa spustowa

500 .
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DIHR LP4 S8 TR PLUS

zmywarka do garow, pojemnikow

i termosow z odzyskiem ciepta

termosy cateringowe, wielkogabarytowe
naczynia i sprzet kuchenny, tace, GN-y,

przeznaczenie

sztucce
sterowanie elektroniczne
wymiary 1490x885x(+475)x(H)2320 mm

ilos¢/dt. cykli mycia 4/180's,360s,540'5,720 5"

wydajnos¢ przy zasilaniu

wodg 10°C 20/10/6/5 koszy/h

zuzycie wody na 1 cykl mycia 8,6 |

temp. wody myjacej 55°C

poj. i moc bojlera 201/ 9kw

poj. i moc wanny 1201/ 9kw

moc podtaczeniowa 14,8 kW

napigcie 400V

waga 320 kg
kosz uniwersalny 1350x725x(H)130 mm,

standardowe kosze stelaz na 8 tac 300x465x(H)160 mm,
koszyk na sztucce 150x150x(H)250 mm

kod LP4 S8 TR PLUS PS DDE*

CENA FABRYCZNA 189867~

CENA GRAFEN 128 349,-

BUDOWA

- Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie

- Obudowa dwuwarstwowa, drzwi dwuwarstwowe

- Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy
kapaniu na umyte naczynia

- Regulowane stalowe nozki (min. 130, maks. 180 mm)

PARAMETRY MYCIA

- Maksymalna wysoko$¢ mytych naczyn 820 mm

- Mozliwos¢ mycia pojemnikow GN (530x325 mm) i tac
piekarniczych 600x400 mm

WYPOSAZENIE

- System TR - odzysk ciepta z pary wodnej w celu nagrzania
wstepnego wody zasilajacej - oszczednosci do 50% energii
- i polepszenia warunkéw pracy

- ENERGY SAVING - system oszczedzajacy energie elektryczng

wytaczajac czesc grzatek automatycznie podczas przestoju ma-
szyny i zataczajac ich petng moc w momencie startu cyklu mycia

- Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny

- Wyswietlacz funkgji LCD

- Wielojezykowe menu operacyjne

- System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu
- Dodatkowe ramiona myjace po bokach

- 4 zestawy ramion myjacych i ptuczacych

- Dwie wspétpracujace pompy myjace i ptuczace

- Dozownik detergentu (DDE)

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% y//
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Dozownik nabtyszczacza

Pompa odptywowa (PS)

Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)

Filtr pompy

Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace
ZPIECZENSTWO HACCP

System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu si¢ wody ze zmywar-
ki do sieci wodnej zanieczyszczajac j3 i inne odbiorniki wody
System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej tempe-
raturze i cisnieniu

System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C
Termometr wody myjacej

Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)

Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty,
energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody
RAMETRY TECHNICZNE

- Pompy myjace: maksymalna moc 2x 2,9 kW, wydajno$¢

2% 950 |/min

Pompy wspomagajace ptukanie (PAP): maksymalna moc

2% 0,25 kW, wydajnos¢ 2x 150 |/min

Pompa odptywowa (PS): maks. moc 0,19 kW, wydajno$¢ 120 [/min
Poziom hatasu ca. 72 dB

Wymagana twardos¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)
Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa
Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewngtrzny

Srednica odptywu 24 mm

Wymagana temperatura przytacza wody (10°C)
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Zmywarki GRANULES

sita granulek

Przypalone naczynia to zmora w kazdej kuchni.
Szorowanie, mycie, namaczanie, suszenie.

Ile czasu na to tracisz? A po co? Zostaw to zmywarkom
GRANULES zaprojektowanym do zadan specjalnych!
Zaoszczedzisz czas, pienigdze i energie. Sita Scierna

rzutowanych granulek, zmieszanych z wodg i detergentem
gwarantuja nieskazitelng czystos¢.

Nasze zmywarki zaprojektowalismy z mysla o stotéwkach,
zaktadach zywienia, restauracjach i innych punktach
gastronomicznych

2R
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Zoptymalizowane, mechaniczne dziatanie granulatu
na zabrudzenia dzieki systemowi obrotowego kosza

Mieszanie granulatu z woda jeszcze przed pompa myjaca
zapobiega mechanicznemu uszkodzeniu zaréwno pompy
jak i granulatu co wydtuza ich zywotno$¢

Specjalne sito do zbierania granulatu z wyttoczonym
maksymalnym poziomem

Opcjonalny wozek serwisowy utatwia tadowanie/
roztadowywanie zmywarki, zwiekszajac szybkos¢
operacji, a w konsekwencji, wydajnos¢ maszyny

Duza pojemno$¢ komory w stosunku do wymiaréw
zewnegtrznych. Drzwi otwierane do wysokosci 890 mm
tworzace powierzchnie dla tatwego zatadunku

i wytadunku naczyn. Kierowanie kapiacej wody

do komory zmywarki, a nie na podtoge

System kondensacji pary wodnej i odzysku ciepta TR
(tylko modele GRANULES 900 TR PLUS, GRANULES 1000 TR
PLUS) oszczedza energie elektryczng nawet do 35%

7”
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ZMYWARKI GRANULES

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Panel sterowania w wielu jezykach

+ Obudowa dwuwarstwowa, izolowana z wysoka wydajnoscia

materiatu termoakustycznego

emisje pary w koncu cyklu mycia

Przypalone tace i pojemniki GN
czesto stanowia problem.
Wymagaja namaczania i recznego
czyszczenie w zwigzku z tym
powstaje strata czasu i zasobow
tylko dla tego typu zadan.

504

System mycia jest objety migdzynarodowym podwdjnym patentem
+ 12 cykli mycia, z ktdrych 6 taczy wode, detergent i granulki

Panel Soft-touch z wielokolorowym przyciskiem

* Funkcjonalny wyswietlacz LCD dla statej kontroli wszystkich operacji

Korpus i wirnik pompy AISI 316, wysoka wydajnos$¢ pompy do mycia
+ Zbiornik myjacy wykonany ze stali AISI 316 o statej grubosci ptaszcza
Podwojne, pionowe, tatwe w uzyciu ramiona myjace, z dyszami

o ksztatcie wklestym zapobiegajacym zatykaniu i optymalizujacym
moc strumienia wody myjacej z granulkami

System wentylacji wymuszonej (Granul 900 Plus), minimalizuje

Wszystkie elementy elektryczne i elektroniczne s3 ostonigte
specjalng obudowa, z tatwym dostepem z przodu urzadzenia

Potaczone dziatania wody, deter-
gentu i granulek oraz piaskowanie
pod wysokim ci$nieniem zapewnia
oszczednos¢ czasu. Wszystko dla
ochrony srodowiska.

7

Doskonate wyniki mycia dla
wszelkiego typu przypalen i innych
mocnych zabrudzen. Szybkie cykle
pozwalaja na ponowne uzycie
sprzetu kuchennego. Personel,
ktory byt wezesniej zatrudniony
do namaczania i mycia recznego
moze wykonywac inne zadania.



SYSTEM PLUS

System PLUS, w ktory wyposazona jest zmywarka gwaran-
tuje stata temperature ptukania (wyparzania) na poziomie
85°C oraz state - dzieki osobnej pompie - ci$nienie

wody ptuczacej, niezalezne od ci$nienia wody w sieci
wodociagowej. Bezci$nieniowy, tzw. atmosferyczny bojler,
zapobiega w cyklu ptukania mieszaniu sie wody goracej

ze $wieza, zimng woda.

Dzigki systemowi PLUS, ktéry optymalnie steruje iloscia N
wody ptuczacej, mozliwe jest doktadne dozowanie $rodka
nabtyszczajacego.

- Jeszcze lepsza kontrola nad cyklem ptukania
- Gwarancja statej temperatury 85°C

- State ci$nienie ptukania

- Oszczednos¢ zuzycia detergentow

System Break Tank (DVGW) powoduje, ze woda ze zmywarki
(zanieczyszczona chemia i brudem) nie cofa sie do sieci
wodociggowe] - zabezpiecza przed skazeniem

System jest zgodny z norma nr EN 1717.

TR - SYSTEM ODZYSKU CIEPtA

gtowny
zasobnik wody
z systemem
Break Tank

gtowne
przytacze
wody

pompa ptuczaca bojler atmosferyczny

TR - SYSTEM ODZYSKU CIEPtA
OSZCZEDZA ENERGIE, DBA
0 SRODOWISKO | ZDROWIE

Z modelami DIHR LP1S8TR / LP2STR / LP3STR /

LP4S8TR PLUS, mozna zaoszczedzi¢ do 50% kosztow
energiil

System TR to wymiennik ciepta: wilgotna i ciepta para
wodna jest pobierana bezposrednio ze zmywarki,

gdy drzwi s3 zamkniete.

Stuzy do wstepnego podgrzewania dostarczonej zimnej
wody do okoto 50 °C. W rezultacie energia wymagana
do osiagniecia koncowej temperatury ptukania (okoto
85 °C) jest znacznie zmniejszona.

Technologia DIHR TR poprawia jako$¢ pracy w zmywalni.
Wymiennik ciepta obniza temperature powietrza
wydawanego przez zmywarke o ponad potowe.

Cata objetos¢ wilgoci zostaje zmniejszona o ok. 20%

w stosunku do zmywarek bez urzadzenia do odzyskiwania
ciepta. To na state poprawia komfort pracy.
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DIHR GRANULES 900 PLUS B s

zmywarka do mocno zabrudzonych
naczyn kuchennych z koszem $750 mm

patelnie, garnki, pojemniki GN 1/1

przeznaczenie i2/1, blachy i tace do 600x400 mm

sterowanie elektroniczne

wymiary 1095x910(+400)x(H)1920/2020 mm

e 6 - 4 min, 6 min, 8 min, 10 min,

12 min, 15 min?
m‘gggsé Pl 15/10/7/6/5/4 koszy/h
zuzycie wody na 1 cykl mycia 4,4 |
temp. wody myjacej 55°C
poj. i moc bojlera 201/ 9kw
poj. i moc wanny 1031/ 9kw
moc podtaczeniowa 12,97 kW
napiecie 400 V
waga 303 kg

(750%(H)240 mm
standardowe kosze (pozostate wyposazenie

patrz AKCESORIA)
kod GRANULES 900 PLUS
CENA FABRYCZNA 188-594=
CENA GRAFEN 127 489,

BUDOWA

- Obudowa dwuwarstwowa

- Drzwi dwuwarstwowe

- Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie

PARAMETRY MYCIA

- Maksymalna wysokos$¢ mytych przedmiotéw 635 mm

- Mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm) i tac
piekarniczych 600x400 mm

WYPOSAZENIE

- Wielokolorowy wyswietlacz wielofunkcyjny

- Wyswietlacz funkcji LCD

- Wielojezykowe menu operacyjne

- System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu

- Dozownik nabtyszczacza

- Pompa wspomagajaca ptukanie

- Dzigki wymuszonej wentylacji na zakoriczenie kazdego pro-
gramu mycia emisja pary zostaje zmniejszona

- Mozliwo$¢ uzytkowania jako standardowa zmywarke do
garnkow

- System granulek usuwajacych najsilniejsze zabrudzenia

- Obrotowy kosz

O
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- Wzmocniona pompa myjaca ze stali

- Wzmocnione drzwiczki dzigki czemu moga stuzyc jako blat
zatadowczy

- Specjalnie zaprojektowany kosz to zbierania granulek

BEZPIECZENSTWO HACCP

- System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu sie wody
ze zmywarki do sieci wodnej

- System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej
temperaturze i ci$nieniu

- Termometr wody myjacej

- Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)

PARAMETRY TECHNICZNE

- Pompa myjaca: maksymalna moc 3,78 kW, wydajnos¢

900 [/min

Pompa wspomagajaca ptukanie: maksymalna moc 0,25 kW,

wydajnos¢ 150 |/min

Poziom hatasu ca. 79 dB

- Wymagana twardos$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)

Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa

- Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewngtrzny

Srednica odptywu 24 mm

Y Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C

506 .
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DIHR GRANULES 900 TR PLUS © (B &= ($" (&

(iII.IENZ DOIlngMI.E S;ETEM HR/TR 'I'PRAVRT TSOFTH
zmywarka do mocno zabrudzonych sl SUPPORT TOUC
naczyn kuchennych z odzyskiem

iepta, z k (¢750 mm i sk
ciepta, z koszem B e
H=635 mm
. L I 6x-10x  2x
T patelnie, garnki, pojemniki GN 1/1
P 121, blachy i tace do 600x400 mm
sterowanie elektroniczne
wymiary 1095x910(+400)x(H)1920/2020 mm
all W
ilog¢/dh, ykli mycia 6 - 4 min, 6 min, 8 min, 10 min, A
-Gy my 12 min, 15 min” [’
wydajnos¢ przy zasilaniu
woda 55°C 12/8/6/5/4/3 koszy/h |
zuzycie wody na 1 cykl mycia 4,4 |
temp. wody myjacej 55°C _—
H o
temp. wgdy pluczqcej 85°C §
wyparzajacej <
poj. i moc bojlera 201/ 9kw &
poj. i moc wanny 1031/ 9kw
moc podtaczeniowa 12,97 kW
napigcie 400V ¥
waga 320 kg i ~
(750x(H)240 mm 2RI
standardowe kosze (pozostate wyposazenie
patrz AKCESORIA) n‘]
kod GRANULES 900 TR PLUS v
1095
CENA FRBRYCZNA ! gtebokos¢ 910(+400) mm
CENA GRAFEN 143 549,-
BUDOWA - System granulek usuwajacych najsilniejsze zabrudzenia
- Obudowa dwuwarstwowa - Obrotowy kosz . )
- Drzwi dwuwarstwowe ~ Wzmocniona pompa myjaca ze stall o
- Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami -~ Wzmocnione drzwiczki dzigki czemu moga stuzy¢ jako blat (o)
utatwiajacymi czyszczenie zatadowczy
- Regulowane stalowe nozki - Specjalnje zaprojektowany kosz to zbierania granulek
PARAMETRY MYCIA BEZPIECZENSTWO HACCP
- Maksymalna wysoko$¢ mytych przedmiotow 635 mm - System BREAK TA.I\IK.zapobie.gajqcy cofaniu sie wody
- Mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm) i tac ze zmywarki do sieci wodnej
piekarniczych 600x400 mm - System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej
WYPOSAZENIE temperaturze i ci$nieniu
- System TR - odzysk energii pary wodnej w celu nagrzania - Termometr wody myjacej ) o
wstepnego wody zasilajacej - oszczednosci do 50% energii - Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)
- i polepszenia warunkow pracy PARAMETRY TECHNICZNE o .
- Wielokolorowy wyswietlacz wielofunkcyjny - Pompa myjgca: maksymalna moc 3,78 kW, wydajnos¢ 900 [/min
- Wyswietlacz funkgji LCD - Pompa wspomagajaca ptukanie: maksymalna moc 0,25 kW,
- Wielojezykowe menu operacyjne wyd.ajnos'c’ 150 L/min
- System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu - Poziom hatasu ca. 79 dB
- Dozownik nabtyszczacza - Wymagana twardos¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)

Pompa wspomagajaca ptukanie Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa
Mozliwos¢ uzytkowania jako standardowg zmywarke do - Podfaczenie wody zasilajacej 34", gwint zewngtrzny
garnkow Srednica odptywu 24 mm

1 Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% y// 507



DIHR GRANULES 1000 TR PLUS

zmywarka do mocno zabrudzonych

naczyn kuchennych z odzyskiem ciepta, $

z koszem (9850 mm

patelnie, garnki, pojemniki GN 1/1i2/1,

przeznaczenie blachy i tace do 600x400 mm,

blachy 800x600x(H)50 mm

sterowanie elektroniczne

wymiary 1200x1010(+525)x(H)2206/2305 mm

6 - & min, 6 min, 8 min, 10 min,

ilos¢/dt. cykli mycia 12 min, 15 min?

wydajnosc przy zasilaniu

woda 55°C 15/10/7/6/5/4 koszy/h

zuzycie wody na 1 cykl mycia 5,5 |

temp. wody myjacej 55°C

poj. i moc bojlera 201/ 9kw

poj. i moc wanny 1201/ 9kw

moc podtaczeniowa 12,97 kw

napiecie 400 V

waga 350 kg
(#850x(H)350 mm

standardowe kosze (pozostate wyposazenie
patrz AKCESORIA)

kod GRANULES 1000 TR PLUS

CENA FABRYCZNA 8

CENA GRAFEN 183769,

BUDOWA

- Obudowa dwuwarstwowa
- Drzwi dwuwarstwowe
- Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie
- Regulowane stalowe nézki
PARAMETRY MYCIA
- Maksymalna wysoko$¢ mytych przedmiotéw 830 mm
- Mozliwo$¢ mycia pojemnikow GN (530x325 mm),
tac piekarniczych 600x400 mm i blach 800x600x(H)50 mm
WYPOSAZENIE
- System TR - odzysk energii pary wodnej w celu nagrzania
wstepnego wody zasilajacej - oszczednosci do 50% energii
- i polepszenia warunkéw pracy
Wielokolorowy wyswietlacz wielofunkcyjny
- Wyswietlacz funkcji LCD
Wielojezykowe menu operacyjne
- System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu
Dozownik nabtyszczacza
- Pompa wspomagajaca ptukanie
Mozliwos¢ uzytkowania jako standardowa zmywarke do garnkéw
- System granulek usuwajacych najsilniejsze zabrudzenia

E@ 850C
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1200
gteboko$¢ 1010(+525) mm

- Obrotowy kosz

- Wzmocniona pompa myjaca ze stali

- Wzmocnione drzwiczki dzigki czemu moga stuzyc jako blat
zatadowczy

- Specjalnie zaprojektowany kosz to zbierania granulek

BEZPIECZENSTWO HACCP

- System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu sie wody
ze zmywarki do sieci wodnej

- System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej
temperaturze i ci$nieniu

- Termometr wody myjacej

- Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)

PARAMETRY TECHNICZNE

- Pompa myjaca: maksymalna moc 3,78 kW, wydajno$¢ 900 |/min

- Pompa wspomagajaca ptukanie: maksymalna moc 0,25 kW,

wydajnos¢ 150 [/min

Poziom hatasu ca. 79 dB

- Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)

Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa

- Podtaczenie wody zasilajacej 3,4, gwint zewnetrzny

- Srednica odptywu 24 mm

1 Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C
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mycie reczne zmywarka Granules réznica
15 tac dziennie
czas 90 minut 15 minut 75 minut
koszt pracy pracownika 30 PLN 5PLN 25 PLN
koszt wody, pradu, chemii 45 PLN 22PLN 23 PLN
suma kosztow (okres 10 lat) 262 500 PLN 174 500 PLN 88 000 PLN
zwrot inwestycji 9 lat
30 tac dziennie
czas 180 minut 30 minut 150 minut
koszt pracy pracownika 60 PLN 10 PLN 50 PLN
koszt wody, pradu, chemii 90 PLN 44 PLN 46 PLN
suma kosztow (okres 10 lat) 525000 PLN 349 000 PLN 176 000 PLN
zwrot inwestycji 45 roku
45 tac dziennie
czas 270 minut 45 minut 225 minut
koszt pracy pracownika 90 PLN 15 PLN 75PLN
koszt wody, pradu, chemii 135 PLN 66 PLN 69 PLN
suma kosztow (okres 10 lat) 787500 PLN 523 500 PLN 264 000 PLN
zwrot inwestycji 3lata

Kalkulacje przygotowane przy zatozeniu:

- Czas mycia recznego tacy: 6 minut
- koszt zmywarki: 80 000 PLN

- 8 godzinny dzien pracy

- koszt pracy pracownika: 20 PLN/h

JIHR
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WYPOSAZENIE STANDARDOWE ZMYWAREK GRANULES

kod wyposazenie zmywarki opis pojemno$¢ cena
g6101  GRANULES 900 PLUS Kosz okragty 6XGN1/1 5769
GRANULES 900 TR PLUS (735x(H)240 mm lub 2x GN 2/1 !
GRANULES 900 PLUS Wktad na tace
%6135 GRANULES 900 TR PLUS GN1/1 Tox GN11 175,
ogrsg  CRANULES900PLUS  Wieszak na lachy b 600’“‘013’;(”)20 mm 1150
’
GRANULES 900 TRPLUS ~ 600x400x(H)50 mm X 600x400x(H)50 mm
Kosz okragty 8xGN1/1 i
96601 GRANULES 1000 TR PLUS (3850x(H)350 mm lub 4x GN 2/1 6 849,
96602 GRANULES 1000 TR PLUS Wieszak na tace GN1/1 lub GN 2/1 939,-
96604 GRANULES 1000 TR PLUS Stojak na GN-y GN1/1,2/3,1/2,1/3 1589,
3x 800x600x(H)20 mm ///)‘;\ |
96603 GRANULES 1000 TRPLUS ~ Wieszak na tace lub — ! | 1429,-
3x800x600x(H)50 mm |~ T
- G/
Said
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kod wyposazenie zmywarki opis pojemnos¢ cena

GRANULES 900 PLUS
96102  GRANULES 900 TR PLUS
GRANULES 1000 TR PLUS

Stojak na pojemniki il 1259,-

i garnki

Stojak na drobne
naczynia kuchenne
np. na chochle,
rzgi, nabierki itp.

GRANULES 900 PLUS
96103  GRANULES 900 TR PLUS
GRANULES 1000 TR PLUS

2139~

Pathd

GRANULES 900 PLUS
96104  GRANULES 900 TR PLUS
GRANULES 1000 TR PLUS

Stojak na garnki

i patelnie 17,

GRANULES 900 PLUS
96105 GRANULES 900 TR PLUS
GRANULES 1000 TR PLUS

Stojak

na duze garnki 1889,-

3
o
o

WYPOSAZENIE OPCJONALNE ZMYWAREK GRANULES

kod wyposazenie zmywarki opis pojemnos$¢ cena

GRANULES 900 PLUS
TRG GRANULES 900 TR PLUS Wozek na kosz okragty
GRANULES 1000 TR PLUS

GRANULES 900 PLUS
96100  GRANULES 900 TR PLUS Granulki 121=9kg 1109,-

GRANULES 1000 TR PLUS

GRANULES 900 PLUS
DDEG  GRANULES 900 TR PLUS Dozownik detergentu 1379,
GRANULES 1000 TR PLUS

GRANULES 900 PLUS
CPG GRANULES 900 TR PLUS Sonda poziomu detergentu 589, @
GRANULES 1000 TR PLUS

GRANULES 900 PLUS
CPDG  GRANULES 900 TRPLUS  Sonda poziomu ptynu nabtyszczajacego 589,-
GRANULES 1000 TR PLUS

1x kosz (@ 735x(H)240 mm

8069,
lub 1x kosz @ 850x(H)350 mm O

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% IDIH R o™



Zmywarki tunelowe

RX COMPACT R

B

|
el ok

[ T

Czy mate oznacza mato wydajne? Nie! Przyktadem s3

Zawor zapewniajacy stabilne cisnienie wody

zmywarki tunelowe RX COMPACT. Zmieszczg sie wszedzie, gwarantujace wysoka efektywnos¢ mycia.

a jednoczesnie pracuja szybko i efektywnie. Wyposazonesa  + Zawér zwrotny - zapobiega cofaniu sie wody z maszyny
w ré6zne opcje, ktére Ty wybierasz, w zaleznosci od swoich do instalacji wodnej. Zapobiega to zanieczyszczeniu
potrzeb. wody w sieci.

Serie zmywarek tunelowych RX COMPACT skonstruowano + Izolowany termicznie bojler wykonany w catosci
zmysl3 o $redniej wielkosci lokalach gastronomicznych. ze stali nierdzewnej AISI 316 o minimalnym

tacza w sobie z pozoru wykluczajace sie cechy: mate wspdtczynniku utraty ciepta.

gabaryty z duza wydajnoscia - nawet do 400 koszy/h.

Elektroniczny, niskonapieciowo sterowany panel
obstugi z klawiatura o wspétczynniku szczelnosci IP65,
tatwy do utrzymania w czystosci.

Ramiona myjace oraz ptuczace ze stali nierdzewnej,
tatwo demontowalne bez uzycia specjalistycznych
narzedzi serwisowych co utatwia dostep podczas
czyszczenia i przy$piesza zmiane kierunku przesuwania
sie koszy (tytko w modelu RX 101E).

tatwo wyjmowalny, bez koniecznosci demontazu ramion
myjacych, zespét sit nad komora mycia zabezpieczajacy
wode przed jej szybkim zanieczyszczeniem.

Izolowane, dwuwarstwowe i $wietnie wywazone
(nieopadajace) drzwi z zabezpieczeniem klamrowym.

Standardowe wyposazenie kazdej zmywarki linii

RX COMPACT:

Komory z wyprofilowanym spadkiem do odptywu,

ze stali nierdzewnej

Samoczyszczaca sig, pionowo utozona pompa,

o duzej wydajnosci i solidnej budowie, gwarantujaca

dtugoletnia oraz bezproblemowa prace. Dodatkowo

wyposazona w wytacznik termiczny, chroniacy przed
przecigzeniami.

+ Dwie predkosci przesuwu tasmy z koszami.

Zespot przesuwu koszy ze zintegrowanym sprzegtem

poslizgowym zabezpieczajacym kosz przed wstrzasami,

a co za tym idzie przed uszkodzeniem mytych naczyn.

Autotimer - ograniczenie kosztéw eksploatacyjnych

poprzez automatyczne wytgczanie przesuwu tasmy

i innych podzespotéw po ustalonym czasie braku

kosza z naczyniami w komorze zmywarki.

+ Ekonomizer mycia i ptukania skutecznie zmniejsza koszty
eksploatacyjne poprzez Sciste dozowanie wody, energii
elektrycznej oraz detergentow dzieki zataczeniu tylko
tej strefy mycia, w ktorej aktualnie znajduje sie kosz
Z naczyniami.
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RX EVO

aPIRIR

Ld

STANDARDOWE WYPOSAZENIE KAZDE|

ZMYWARKI LINII RX EVO:

« Dwie predkosci przesuwu tasmy z koszami

System podwdjnego ptukania w komorze zmywarki wyko-

rzystujacy wode z ptukania koricowego w etapie ptukanie

wstepnego - oszczedno$¢ energii, wody oraz detergentow

+ Ramiona myjace i ptuczace zamocowane w praktycznych
stojakach, utatwiajacych ich szybkie wyjecie w celu
umycia

+ Autotimer - ograniczenie kosztéw eksploatacyjnych
poprzez automatyczne wytaczanie przesuwu tasmy
i innych podzespotéw po ustalonym czasie braku
kosza z naczyniami w komorze zmywarki (tylko wersje
z panelem elektronicznym)

+ Ekonomizer mycia i ptukania - skutecznie zmniejsza
koszty eksploatacyjne poprzez Sciste dozowanie wody,
energii elektrycznej oraz detergentow dzieki zataczeniu
tytko tej strefy mycia, w ktorej jest kosz z naczyniami

+ Komory z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi
czyszczenie oraz pochytym dnem gwarantujgcym
catkowity odptyw wody do kanalizacji, wykonane
ze stali nierdzewnej AlSI 316

+ Zespot filtrow powierzchniowych nad komora mycia za-

bezpieczajacy wode przed jej szybkim zanieczyszczeniem

Izolowane, dwuwarstwowe i Swietnie wywazone

(nieopadajace) drzwi z zabezpieczeniem klamrowym

Zawor zwrotny - zapobiega cofaniu sie wody z maszyny

do instalacji wodnej. Zapobiega to zanieczyszczeniu

wody w sieci

« Izolowany termicznie bojler wykonany w catosci ze
stali nierdzewnej AISI 316 0 minimalnym wspétczynniku
utraty ciepta, a co za tym idzie oszczedzajacy energie
elektryczna

+ Samoczyszczaca Sie, pionowo utozona pompa o duzej
wydajnosci i solidnej budowie gwarantujaca dtugoletnia
oraz bezproblemowa prace. Wyposazona dodatkowo
w wytacznik termiczny chroniacy przed przeciazeniami

+ Dostawa w elementach dla szybkiego montazu

V/ /£

L Y

OPCJONALNE WYPOSAZENIE ZMYWARKI LINII RX EVO:
* Elektroniczny panel sterowania

Nowe liniowe i katowe 90/180 moduty suszenia o mocy
45 kW lub 9 kW (izolacja dostepna tylko dla modeli
liniowych)

+ Kondensator pary (5C10)

Do wyboru 3 moduty odzysku ciepta w zaleznosci od typu
urzadzenia (kompaktowa, standard, z wbudowang pompa
ciepta)

Dozownik detergentu z sonda lub zestaw dozownikéw

+ Pompa o zwigkszonej mocy

System Break Tank

+ Bojler z grzatkami o zwigkszonej mocy

Izolacja termiczna i akustyczna

+ Pompy myjace ze stali nierdzewnej

Scentralizowany odptyw SC

+ Regulator predkosci (tylko w wersji elektronicznej)

513




RX PRO

® ! R

| B —— —

STANDARDOWE WYPOSAZENIE KAZDE) OPCJONALNE WYPOSAZENIE ZMYWARKI LINII RX PRO:

ZMYWARKI LINII RX PRO: . . .
+ Nowe liniowe i katowe 90/180 moduty suszenia o mocy

* Zaawansowany system sterowania SMART DRIVE 4,5 KW lub 9 kW (izolacja dostepna tylko dla modeli
-5 roznych predkosci przesuwu koszy - mozliwo$¢ liniowych)

dostosowania do réznego stopnia zabrudzenia naczyn . Kondensator pary (SC10)

) i[)gzty;(;c‘ggnpiﬁnel sterowania LCD - tatwy w obstudze + Do wyboru 3 moduty odzysku ciepta w zaleznosci od typu
Y. . . . urzadzenia (kompaktowa, standard, z wbudowana pompa

+ Mozliwo$¢ programowania wtasnych profili ciepta)

Kla\?]n?zekslqétu - szybki dostep do najezesciej wybiera- + Dodatkowa opcja monitoringu czasu pracy i zuzycia mediow

fych Tunky Wstepnie ustawione przypomnienie o konserwacji

W|elo;gzyc'zne menu . . + Dozownik detergentu z sonda lub zestaw dozownikéw
+ State monitorowanie kluczowych operacji zmywarki .
+ Pompa wspomagajaca

Elektron[czpy panel sterujacy o stoppm szgzelnosu IPX5 . Kontrola HACCP

- szczegblnie przydatny dla urzadzen narazonych

na rozbryzgi wody System Break Tank

+ System monitoringu HACCP - zgodne z przepisami : DodatAkowa mpc koF{a
sanitarno-epidemiologicznymi (bez oprogramowania) Izolacja termiczna i akustyczna

+ Lepiej wykonane i praktyczne zestawy ramion myjacych + Izolowane zbiorniki
i ptuczacych - szybszy demontaz i montaz w celu + Pompy myjace ze stali nierdzewnej
czyszczenia lub wymiany * Mozliwo$¢ wytaczenia grzatki modutu suszenia
+ Autotimer - ograniczenie kosztéw eksploatacyjnych + Scentralizowany odptyw SC
poprzez automatyczne wytaczanie przesuwu tasmy + Regulator predkosci (tylko w wersji elektronicznej)

i innych podzespotéw po ustalonym czasie braku kosza
z naczyniami w komorze zmywarki
+ Ekonomizery mycia i ptukania - ograniczenie kosztow
eksploatacyjnych poprzez Sciste dozowanie wody wg
potrzeb
DDSS (Dihr Detergent Saving System) system optymalizu-
jacy detergenty. Cze$¢ wody ze strefy ptukania kierowana
jest do strefy mycia wstepnego wraz z czescia detergentu.
Dzieki temu oszczedza sie wode, detergent oraz energie
a to wptywa na ochrone $rodowiska naturalnego
Modut podwéjnego ptukania 2R+, zwigksza efektywno$¢
i zmniejsza zuzycie wody i energii

+ Dostawa w elementach dla tatwego montazu
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RX OPTIMA

STANDARDOWE WYPOSAZENIE KAZDE)
ZMYWARKI LINII RX OPTIMA:

+ Zaawansowany system sterowania SMART DRIVE+ Advancement
-10 réznych predkosci przesuwu koszy - mozliwos¢ dostoso-
wania do réznego stopnia zabrudzenia naczyn

Dotykowy panel sterowania LCD - tatwy w obstudze

i czyszczeniu

Mozliwos¢ programowania wtasnych profili

Klawisze skrétu - szybki dostep do najczesciej

wybieranych funkgji

Wielojezyczne menu

State monitorowanie kluczowych operacji zmywarki
Elektroniczny panel sterujacy o stopniu szczelnosci

IPX5 - szczegélnie przydatny dla urzadzen narazonych

na rozbryzgi wody

+ System monitoringu HACCP - zgodne z przepisami
sanitarno-epidemiologicznymi (bez oprogramowania)
Lepiej wykonane i praktyczne zestawy ramion myjacych

i ptuczacych - szybszy demontaz i montaz w celu
czyszczenia lub wymiany

Autotimer - ograniczenie kosztow eksploatacyjnych poprzez
automatyczne wytaczanie przesuwu tasmy i innych
podzespotow po ustalonym czasie braku kosza z naczyniami
w komorze zmywarki

Ekonomizery mycia i ptukania - ograniczenie kosztéw eks-
ploatacyjnych poprzez $ciste dozowanie wody wg potrzeb
DDSS (Dihr Detergent Saving System) system optymalizujacy
detergenty. Czes¢ wody ze strefy ptukania kierowana jest

do strefy mycia wstepnego wraz z czescig detergentu. Dzigki
temu oszczedza sie wode, detergent oraz energie a to wpty-
wa na ochrone $rodowiska naturalnego

Modut potréjnego ptukania 3R+, zwigksza efektywnos¢

i zmniejsza zuzycie wody i energii

System Break Tank

Scentralizowany odptyw SC

Izolacja termiczna i akustyczna

V/ /£

OPCJONALNE WYPOSAZENIE ZMYWARKI
LINII RX OPTIMA:

Nowe liniowe i katowe 90/180 moduty suszenia o mocy

45 kW Lub 9 kW (izolacja dostgpna tylko dla modeli

liniowych)

Kondensator pary (SC10)

Do wyboru 3 moduty odzysku ciepta w zaleznosci od typu urza-
dzenia (kompaktowa, standard, z wbudowana pompa ciepta)
Dodatkowa opcja monitoringu czasu pracy i zuzycia mediow
Wstepnie ustawione przypomnienie o konserwacji

Dozownik detergentu z sonda lub zestaw dozownikow

Pompa wspomagajaca

Kontrola HACCP

Dodatkowa moc kotta

Izolowane zbiorniki

Nowy HDR 200: zainstalowana suszarka + system odzysku ciepta
Nowe HDRA209M i HDRA218M, izolowane, wtaczony

przenosnik tancuchowy z napgdem 90/180°

Pompy myjace ze stali nierdzewnej

Mozliwos¢ wytaczenia grzatki modutu suszenia

Regulator predkosci (tylko w wersji elektronicznej)

Dostawa w elementach dla tatwego montazu
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Zmywarki QX PRO

wysoka produktywnosc
i wysoka wydajnosc

Zmywarki tasmowe DIHR sg idealnym rozwigzaniem w miejscach
najbardziej intensywnej pracy, takich jak duze stotowki, szkoty, szpitale,
hotele, statki wycieczkowe, zaktady ustug gastronomicznych i lotniska.
Nasza nowa linia QX oferuje wiele wersji, aby mdc zaoferowac jak
najbardziej spersonalizowane rozwigzania dostosowane do réznych
potrzeb klienta.

Istnieje wiele modeli do wyboru w petni konfigurowalnych, Plukanie
o specyfikacjach, ktore zawsze charakteryzuja marke DIHR, takich

jak szerokos¢ uzytkowa tasmy 710 mm, wysokos¢ uzytkowa 450 mm

i zgodno$¢ z norma DIN 10510 przy znacznie mniejszych gabarytach,

niz tych typowo dostepnych ma rynku o takiej samej wydajnosci.

Nowe izolowane drzwi
dwuscienne wywazone

i wyposazone w system
ochrony przed zamknigciem

PO BT | —

i

Bojlery wykonane ze stali
nierdzewnej AlSI316, w petni
izolowane przed utratg ciepta
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Nowe ergonomiczne
uchwyty

Filtry CLEAN+

CPF System

T

System THERMO BARRIER
dla wigkszego komfortu
uzytkowania

Wspornik wlotowy

‘ nl i ostona przeciwbryzgowa

na wlocie i wylocie
maszyny

.

Samoczyszczaca sie pozioma
ompa, z zabezpieczeniem

1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
P

! przed przepieciami

V/ /£

------- Zbiorniki z zaokraglonymi

naroznikami wykonane
ze stali nierdzewnej AISI 316
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Zmywarki TX - TS

designed to minimize energy consumption

Zmywarka do tac TX zostata zaprojektowana tak, za pomoca turbo dmuchaw i kierunkowych ,topatek
aby zminimalizowac zuzycie energii. powietrznych”, ktore zapewniaja doskonaty rezultat
Seryjny modut odzysku ciepta wykorzystuje opary i mozliwo$¢ natychmiastowego ponownego uzycia tac.
wytwarzane przez urzadzenie do wstepnego pod- Wysoka wydajnos$c TX, zwigzana z dostosowanym do
grzewania zimnej wody zasilajacej z natychmiastowa potrzeb systemem podwojnego transportu linowego,
oszczednoscia 30%. jest idealnym rozwiazaniem do transportu, mycia
Specjalne liny ciagnace, pochylone i podzielone i dostarczania tac, ktore sa doskonale wysuszone
wedtug strefy, pozwalaja na unikniecie zanieczyszcze- i gotowe do ponownego uzycia bez interwencji

nia miedzy zhiornikami i utatwiaja specjalne suszenie operatora, dla optymalizacji miejsca i kosztow

na zimno pod wysokim cisnieniem zarzadzania.
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Elektroniczny panel sterujacy IPX4, z klawiatura dotykowa,
aby utatwic czyszczenie.

tatwy w uzyciu, pozwala sprawdzi¢ temperature pracy i stan
maszyny dzieki systemowi autodiagnozy, ktory sygnalizuje
wszelkie alarmy zwiazane z anomaliami termicznymi

i funkcjonalnymi zgodnie z HACCP.

Program do zarzadzania i przechowywania danych jest
dostepny jako opcja.

Aby ograniczy¢ zuzycie, wszystkie modele s3 wyposazone

w automatyczny wytacznik czasowy, ktory dezaktywuje
pompy i wyposazenie opcjonalne po okreslonym czasie
bezczynnosci.

IHR

519




Zmywarki Serii TWIN STAR

Przechowuj i myj: odkryj podwojny cud
Prawdziwa innowacja dla
profesjonalnego zmywania naczyn

w ostatnich dwudziestu latach

WYGLAD
Stworzona z udziatem wtoskich projektantow
wnetrz, TWIN STAR stanowi elegancki element PRZYJAZNA DLA PORTFELA
wystroju kuchni i lokalu. Pod$wietlane urzadzenie TWIN STAR zapewnia oszczednosci: zuzywa do 50%
informuje o cyklu pracy, dodajac mu estetycznego mniej wody, 87% mniej detergentow, 40% mniej
uroku. energii i 90% mniej pracy obstugi w poréwnaniu
do tradycyjnych systemow.
UNIWERSALNOSC
TWIN STAR oferuje réznorodne programy, od mycia
delikatnego szkta po intensywne domywanie garnkow — CICHA PRACA
i tac. Dzigki dezynfekcji termicznej w 93°C sprawdzi sie Specjalnie izolowana obudowa oraz drzwi z podwdjnego
w restauracjach, szkotach, pizzeriach, szpitalach i klinikach. szkta pozwolity na redukcje poziomu hatasu az do 53 dB.
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TWIN STAR to innowacyjna zmywarka, ktdra taczy zalety Dostepna w dwdch wersjach:

tradycyjnych i tunelowych modeli do naczyn oraz szkta, - Standardowej - montowanej przy scianie.

oferujac nowoczesny design i funkcjonalnos¢. Zaprojektowa- - Przelotowej - umozliwiajacej potaczenie kuchni

na z mysla o ergonomii, ekonomii, ekologii i estetyce, staje ze zmywalnig, co zapewnia wygodny dostep zaréwno
sie nie tylko wydajnym urzadzeniem, ale takze ozdoba dla kelneréw, jak i kucharzy.

kuchni i restauracji.

EATWOSC W PODLACZENIU
TWIN STAR zaprojektowano z mysla o maksymalnym

0SZCZEDNOSC MIEJSCA utatwieniu pracy uzytkownika. Wbudowany zmiekczacz
Zmywarka zajmuje 0 65% mniej miejsca niz tradycyjne sys- wody eliminuje potrzebe dodatkowych urzadzen,
temy, eliminujac potrzebe stotéw zatadowczych. Naczynia a szuflada na detergenty oszczedza miejsce. Zmywarka
moga by¢ sktadowane w urzadzeniu, co zastepuje szafy wymaga jedynie podtaczenia do pradu, wody i kanalizacji.
przelotowe i stoty wytadowcze. System odzysku ciepta sprawia, ze wyciagi s3 zbedne.
TV\:IN STAR DOUBLE FA)CE
wersja przelotowa
wymiary mm 1312x805x(H)2040 mm
. 7 A
E)z ‘;’li';yngzcr o) do 300 szt. roznych naczyn
ilos¢ programow mycia 9
dtugos¢ programéw min od 75 do 140
pojemnosc¢ bojlera l 18 —
moc bojlera kw 6 6}3
ilo$¢/moc pomp myjacych szt [ W 4 [ 520
dozownik detergentu TAK
dozownik nabtyszczacza TAK o
dozownik ptynu dezynfekcyjnego TAK §
pompa odptywowa TAK
automatyczny zmigkczacz TAK E
kondensator pary TAK
wystem suszenia TAK
moc podtaczeniowa kw 6,52
napiecie V/N 400/3
waga kg 400 !
kod TWINSTARDF < 1312
CENA FABRYCZNA PLN 276982 glebokos¢ 805 mm
CENA GRAFEN PLN 187229,

V/ /£ 521



Automatyczny
zmiekczacz do wody

Stosowanie zmigkczacza wydtuza zywotnos$¢ urzadzen
gastronomicznych.

W zmiekczaczu zachodzi proces wymiany jonowej, w ktérym
jony wapnia i magnezu odpowiedzialne za twardos¢ wody,
wytapywane s3 przez zywice jonowymienna znajdujaca sie
wewnatrz zmigkczacza. Obniza to koszty serwisowania
urzadzen gastronomicznych dzigki skutecznemu zapobieganiu
odktadania sie w nich kamienia kottowego.

- Urzadzenie zawiera gtowice sterujaca, ktéra umozliwia
ustawienie parametrow pracy systemu uzdatniania wody
dostosowanych do Twoich potrzeb

- Elementy wewnatrz gtowicy wykonane z wysokiej jakosci

ceramiki, ktdre s3 odporne na $cieranie, korozje oraz

osadzanie sig zanieczyszczen (m.in. zelaza). Technologia
ta zapewnia doskonate uszczelnienie wewnatrz sterownika

a przez to dtugotrwate i bezawaryjne jego dziatanie.

Automatyczny objetosciowy proces regeneracji ztoza

- po osiagnieciu zdolnosci jonowymiennej ztoza,

zmigkczacz automatycznie rozpoczyna proces regeneracji

przy pomocy solanki.

- Dzigki panelowi sterowania mozna precyzyjnie okresli¢

m.in. czas pracy urzadzenia, czas trwania regeneracji

oraz objeto$¢ wody do uzdatnienia

Zabezpieczenie przed dostepem dla dzieci dzieki funkcji

automatycznej blokady sterowania

- Srednica przytacza wody %"

Ci$nienie robocze: 1,5-6,0 bar
Temperatura otoczenia pracy: 5-38°C
Maks. temperatura wody zasilajacej: 38°C
Czas regeneracji: 37 min

Kolor: czarna pokrywa, szary zbiornik

230466
typ automatyczny objetosciowy
wymiary urzadzenia mm 210x375x(H)500
przeptyw nominalny m3/h 0,3
zuzycie soli na 1 cykl regeneracji kg 0,7
zbiornik regeneracyjny kg 10
maks. natezenie przeptywu wody [/min 6,7
wydajnosc dla 10°dH l 1600

4tryby:

- objgtoSciowy-opozniony
sposdb regeneracji - objetosciowy-natychmiastowy
- inteligentny-opdzniony
- inteligentny-natychmiastowy
ochrona przed dostgpem dzieci TAK
- automatyczna blokada klawiatury
\{vym@ryzbmrmke’l lJonltu &k 07X
$rednica/wysokos¢
ilos¢ ztoza l 55
moc/napiecie (A 18/230
elektroniczny panel sterowania TAK
waga kg 9,9
cena PLN 1499,
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Profesjonalna chemia

do zmywarek

PURECLEANCL - PROFESJONALNY PEYN MYJACY AL
DO ZMYWAREK GASTRONOMICZNYCH Z AKTYWNYM CHLOREM uiEl .
Bardzo wydajny $rodek myjacy z aktywnym chlorem do zmywarek gastronomicznych, ~ OPakowanie
przeznaczony do szkta, ceramiki i stali nierdzewnej. Preparat bez trudu usuwa 101
zabrudzenia z ttuszczu, biatka i skrobi oraz osady po kawie i herbacie.
Nie pozostawia smug i zaciekow. Wydtuza zywotno$¢ urzadzenia oraz ekonomiczne PureClse;anCL CLS
uzytkowanie, zapobiegajac odktadaniu sie kamienia na elementach grzejnych 9 .
W zmywarce. Opakowanie
201
PureCleanRins 5L
PURECLEANRINS - PROFESJONALNY P£YN PLUCZACY 179,
DO ZMYWAREK GASTRONOMICZNYCH Opakowanie
Wysoko skoncentrowany kwasny Srodek ptuczaco-nabtyszczajacy do zmywarek 51
gastronomicznych. Nadaje naczyniom potysk i nie pozostawia zaciekow. -
Nabtyszczacz zapobiega ponownemu osadzaniu sie drobinek ttuszczu i brudu. PureCleanRins 10L
Produkt do zastosowan profesjonalnych. Skutecznie usuwa resztki alkaliow 319,
oraz zanieczyszczen pozostatych po myciu zasadniczym. Opakowanie
101
PURECLEANGLASS - PROFESJONALNY PLYN DO MYCIA SZKtA
W ZMYWARKACH GASTRONOMICZNYCH Z CHLOREM PureCleanGlass 10L
Preparat myjacy do zmywarek, przeznaczony do naczyn szklanych, bezzapachowy. 319,
Zawiera aktywny chlor o wtasciwosciach wybielajacych. Usuwa pozostatosci po Opakowanie
napojach - kawie, herbacie, winie, sokach. Nie pozostawia smug. Nie powoduje 101
korozji szkta ani $cierania zdobien z mytych naczyn.
PURECLEANALU - PROFESJONALNY PLYN DO MYCIA SZKEA | ALUMINIUM
W ZMYWARKACH GASTRONOMICZNYCH BEZ CHLORU PureCleanAlu 20L
Alkaliczny $rodek myjacy do zmywarek gastronomicznych, przeznaczony do mycia 519,-
szkta, ceramiki, stali nierdzewnej, aluminium. Usuwa zabrudzenia z ttuszczu, biatka Opakowanie
i skrobi. 201
Zapewnia dtuga zywotnos¢ urzadzenia, zapobiegajac odktadaniu sie kamienia.
do cen nalezy doliczyé VAT 23% FEN 523




System odwroconej

osmozy

ZASADA DZIALANIA ODWROCONE])

osMozy

Zimna woda z rury zasilajacej przeptywa przez wktad wstep-
ny, ktdry zatrzymuje piasek, mut, rdze, szlam rzeczny i inne
osady o rozmiarze wigkszym niz 5 mikronéw oraz usuwa
chlor i jego trujace pochodne. Nastepnie podawana jest

na membrang osmotyczna, ktora stanowi bariere dla zanie-
czyszczen organicznych i nieorganicznych, rozpuszczonych
w wodzie soli, metali cigzkich, pierwiastkow radioaktywnych
i rakotworczych. Membrana przepuszcza tylko czasteczki

wody, poniewaz posiada pory o $rednicy 0,0001 mikrometra.

Czysta zdemineralizowana woda kierowana jest do urzadze-
nia koricowego, a woda zasolona odprowadzana jest

do kanalizacji.

POMPA ELEKTRYCZNA

Zastosowana w systemie filtracji pompa elektryczna
zwieksza ci$nienie na membranach osmotycznych przez
co zwigksza wydajnos$¢ systemu. Pompa potaczona jest

w uktadzie elektrycznym z czujnikiem niskiego cisnienia
(pompa wytacza sie gdy system jest odciety od zasilania
woda), czujnikiem wysokiego cisnienia (pompa wytgcza sig
po napetnieniu zbiornika filtra) oraz zaworem solenoidal-
nym (zamyka doptyw wody na membrane po zamknigciu

wylewki oraz napetnieniu zbiornika).

SPOSOB MONTAZU

Molekularny system filtracji moze by¢ przymocowany do
Sciany lub sta¢ swobodnie, jednakze konieczne jest zacho-
wanie bliskiej odlegtosci do zrédta wody, kanalizacji oraz

urzadzenia gastronomicznego.

Mniej pottuczonego szkta

Brak koniecznosci recznego polerowania szkta i sztuécow
Wydtuzenie czasu uzytkowania podtaczonego urzadzenia
gastronomicznego

Zwigkszona wydajno$¢ energetyczna urzadzenia gastro-
nomicznego

Silniejsze dziatanie detergentow

Zmniejszone zuzycie srodkéw myjacych o 40-60% oraz
nabtyszczaczy o okoto 70%

Efektywna ochrona urzadzenia gastronomicznego przed
osadami powodowanymi przez pare i goraca wode

W ZESTAWIE

Molekularny System Filtracji
Membrana 200 GPD - 3 sztuki
Komplet przytaczy (zestaw redukeyjny przytaczeniowy,

Korzysci z odsolonej wody ~ \F;Vrz;/{?(c: /e; dptyw)
- Krystalicznie czyste szkto i btyszczace sztucce &

PARAMETRY TECHNICZNE 230381 AKCESORIA 2303989

wydajnosc ciagta przy temperaturze wody . prefiltr do systemu odwrdoconej
25°C i ciSnieniu 4 bar oraz TDS 250 ppm? LA 735U/h OPiS osmozy

ciSnienie robocze bar  2,2-6 bar maks. przeptyw  Umin 3,8

zakres temperatury wody zasilajacej °C  2-38°C el diiiaie b 6

przytacza cale 3/ pracy f

wymiary mm  360x130x(H)465 temp. pracy o 38

e R, 300 W cena PN 59

zasilanie v 230V

maksymalny TDS ppm 1500 ppm 2 TDS - Total Dissolved Solids - ogolna zawarto$¢ substancji

_— rozpuszczonych w wodzie podawana w jednostkach ppm

maksymalne stezenie chloru ppm 0,3 ppm (part per milion = mg/1)

redukcja TDS %  >95% 3 Wymiana wktadu wstepnego co 3-6 miesiecy dla

zakres pH wody zasilajgce] 21 maksymalnej wydajnosci filtra

cena PLN 3999~
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Zalecane filtry do wody

1023325 1033041
BRITA PURITY C STEAM _—
nazwa b licznik przeptywu
y-pass
. czterostopniowa regulacja
opis
przeptywu wody
cena 259,- 429,-

Filtracja koricowa

Pod koniec procesu

filtracji wtokno filtracyjne
zatrzymuje drobne czasteczki
z doktadnoscia do 10 ym

Filtracja weglem aktywnym

Cata woda - takze woda

z obejscia - przeptywa przez

filtr z weglem aktywnym,

dzieki czemu usuwane s3 substancje
zaktocajace smak i aromat

Redukcja twardosci weglanowej

Ta czedc filtra PURITY C Steam
redukuje twardos¢ weglanowa
wody, co zapobiega niepozadanemu
tworzeniu sig osadow wapiennych

_ Filtracja wstepna
Filtr wstepny zatrzymuje
duze czastki state

1023320 1023328
nazwa BRITA PURITY C 500 STEAM BRITA PURITY C 1100 STEAM
cena 909,- 1289,-
technologia dekarbonizacja
maks. cisnienie robocze | temperatura wody B 1 ano 000
e 2-8,6 bardw | 4-30°C o
przeptyw znamionowy 300 L/h 3001/h
wymiary (szer./gt./wys.) - gtowica filtra
z wktadem filtracyjnym 9164x(H)357 mm $184x(H)557 mm
przytacza (wejscie/wyjécie) G3/8"
potozenie robocze | uzytkowanie poziome i pionowe | mozliwos¢ zastosowania w potaczeniu z instalacja zmigkczajaca wode
Wydajnos¢ w zaleznosci od rodzaju zastosowanej gtowicy
PRZYKEADOWA WYDAJNOSC W LITRACH WKEADOW BRITA PURITY C STEAM
. . Whktad filtra BRITA PURITY C 500 STEAM Wktad filtra BRITA PURITY C 1100 STEAM
Twardosg Wo.dy d Ustawienie regulacji BY-PASS Ustawienie regulacji BY-PASS
(skala niemiecka)
0 12 3 0 12 3

5 7083 7192 8677 11980 13178 14676 @

10 4250 4675 5206 7188 7907 8697

15 2833 3117 3471 4792 5271 5798

20 2125 2338 2603 359 3953 4349

25 1700 1870 2083 2875 3653 3479

30 1417 1558 1735 2396 2636 2899

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% @ 525
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3COOL HEAD

BORN TO BE COOL

0d 10 lat CoolHead tworzy profesjonalne rozwigzania
chtodnicze, dostarczajac produkty najwyzszej jakosci.
Nieustannie dazy do oferowania najlepszych dostep-
nych na rynku technologii.

Swiat CoolHead to ludzie - zaréwno ci, ktorzy wspél-
nie rozwijaja marke, jak i i, dla ktdrych tworzy swoje
rozwigzania. Profesjonalisci, dla ktdrych pasja, pre-
cyzja i zaangazowanie sa codziennoscia, potrzebuja
narzedzi zapewniajacych funkcjonalnos¢, wydajnos¢
i niezawodnos¢.

Celem CoolHead jest utatwianie pracy na kuchni
poprzez produkeje niezawodnych, wszechstronnych
i dopasowanych do potrzeb urzadzen. Identyfikujac
sie z wymaganiami swoich klientow, marka gwaran-
tuje wysoki poziom profesjonalizmu, szeroka game
produktow.

Prezentujemy petna oferte chtodnictwa dla profe-
sjonalistow. Jestesmy przekonani, ze dostarczane
rozwiazania stana sie nieocenionym wsparciem

w codziennej pracy naszych klientéw.

-

GRAFEN

INNOVATION. DESIGN. SUPPORT

Chtodnictwo Grafen - niezawodnos¢ i innowacja.
Profesjonalne chtodnictwo to klucz do $wiezosci
i jakosci w gastronomii. Grafen dostarcza
nowoczesne, wydajne i energooszczedne
rozwigzania, ktore zapewniaja optymalne
warunki przechowywania zywnosci. Precyzja,
trwatos¢ i innowacyjna technologia -

to standard, na ktérym mozna polegac.

Grafen - chtodzimy profesjonalnie.



MADE IN ITALY
LEGENDA
Klasa &) Zamek
oLIMATI klimatyczna Y w standardzie
e Y | Oswietlanie LED
chtodniczy £D
3 Maks. temp Chtodzenie
70°C otoczenia un statyczne
. Alarm
&0 mm lzolacja Dﬂ))) akustyczny
Chtodzenie ol | Alarm
wymuszone -Q- wizualny
SUUL|  Rozmrazanie Wyposazenie @
S elektryczne § cukiernicze

r Drzwi
E‘ samodomykajace
)
p————— —_—— 000
—_— — — — (o))

Y

v
meatico

BY EVERLASTING

Linia produktéw MEATICO WINE zostata
zaprojektowana, aby sprosta¢ réznorodnym
potrzebom przechowywania.

Chtodziarki do wina MEATICO WINE to najbardziej

niezawodny system do przechowywania Twoich
win, a jednoczesnie dodaja elegancji i stylu

Twojemu wnetrzu. Dostepne w réznych rozmiarach,

aby spetnic wszelkie potrzeby.
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Szafy chtodnicze
I mroznicze

Klasa energetyczna C - szafy chtodnicze
Klasa energetyczna D - szafy mroznicze

Obudowa zewnetrzna oraz wewnetrzna z wysokogatunko-

wej stali nierdzewnej AISI 304

+ Chtodzenie wymuszone, dla szybszego i réwnomiernego
rozprowadzenia temperatury w catej komorze

+ Komora w systemie GN 2/1z mozliwocia korzystania

z pojemnikdw GN 2/1 oraz 1/1

Komora z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi

utrzymanie czystosci

+ Izolacja poliuretanowa o grubosci 85 mm i wysokiej
gestosci zapewniajaca doskonate utrzymanie temperatury

« Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelka

magnetyczna

Drzwi z mozliwo$cig zamiany strony otwierania

(tylko modele 1-drzwiowe)

+ Wygodny, profilowany uchwyt do otwierania drzwi

o

Elektroniczny panel sterowania i kontroli parametréw
na panelu przednim

+ Temperatura komory mierzona termostatem elektronicznym

Srodek chtodniczy: R290

« Utatwiony dostep do agregatu w celach serwisowych
+ Parownik z automatycznym rozmrazaniem, zabezpieczony

antykorozyjnie

+ Automatyczne rozmrazanie z grzatka elektryczna
+ Ogrzewana rama drzwi zabezpieczajaca je przed

przymarznieciem (tylko szafy mroznicze)

+ Nozki ze stali nierdzewnej z regulowana wysokoscia

od 85 do 140 mm

Wyposazenie standardowe:

- po 3 pétki (ruszt GN 2/1) na kazde drzwi
- oswietlenie LED

QR6 QR12
QN6 QN12

Szafy mroznicze

528 ¥ CoOOL HEAD



GAS GAS ) |
ol ER = el A
@
WYPOSAZENIE QR6 QN6 QR12 Qn12
szafa chtodnicza mroznicza chtodnicza mroznicza
komora i obudowa ze stali nierdzewnej 4 v/ 4 4
chtodzenie wymuszone 4 v/ 4 4
;s;v;;tél}ime LED oraz drzwi wyposazone / / 7 /
samozamykajace sie i odwracalne drzwi 4 v/
samozamykajace sie drzwi 4 4
izolacja o grubosci 85 mm z cyklopentanu 4 v/ v/ v/
zdejmowana uszczelka 4 v/ v/ v/
regulowane potki GN 2/1 3+1 3+1 6+2 6+2
4 regulowane nozki ze stali nierdzewnej 4 v/ v/ v/
parownik z powtoka antykorozyjna 4 4 v/ v/
PARAMETRY TECHNICZNE
pojemnos¢ L 546 546 1255 1255
ilos¢ drzwi 1 1 2 2
czynnik chtodniczy R290 R290 R290 R290
wymiary zewngtrzne mm  700x823x(H)2045  700x823x(H)2045  1400x823x(H)2045  1400x823x(H)2045
wymiary komory mm  534x685x(H)1485  534x685x(H)1485  1234x685x(H)1485  1234x685x(H)1485
zakres temperatury °C 2/ +8 22/-18 2/ +8 -22/-18
moc/napigcie WiV 210 [ 230 313 /230 286 [ 230 733/ 230
klasa energetyczna C D C D
poziom hatasu dB(A) 50 50 50 50
waga kg 108 108 165 172
CENA FABRYCZNA PLN 16660 19166 24-280= 32800~
CENA GRAFEN PLN 11619, 13359,- 16 989, 22 949,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% ¥ cooL HEAD 529
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Stoty chtodnicze

Stoty wystepuja w 2 konfiguracjach - blat z rantem lub bez
Klasa energetyczna C

Obudowa zewnetrzna oraz wewnetrzna z wysokogatunkowej

stali nierdzewnej e

+ Chtodzenie wymuszone, dla szybszego i réwnomiernego
rozprowadzenia temperatury w catej komorze

+ Komora na ruszty i blachy GN 1/1 (w uktadzie wzdtuznym)

+ Komora z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi
utrzymanie czystosci

+ Izolacja cyklopentanowa o grubosci 60 mm i wysokiej

gestosci zapewniajaca doskonate utrzymanie temperatury ?

Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelka <M QR2100

magnetyczna

+ Wygodny, profilowany uchwyt do otwierania drzwi

Elektroniczny panel sterowania i kontroli danych na panelu

przednim

+ Temperatura komory mierzona termostatem elektronicznym

Srodek chtodniczy: R290

« Utatwiony dostep do agregatu w celach serwisowych

+ Automatyczne rozmrazanie z grzatka elektryczna

Nozki ze stali nierdzewnej z regulowang wysokoscia

od 145 do 185 mm

- Blat zakoficzony rantem o wysokosci 100 mm dla jeszcze
tatwiejszego utrzymania czystosci (wybrane modele)

+ Wyposazenie standardowe: po 2 potki na kazde drzwi stotu

QR2200

Elektroniczny panel
sterowania i kontroli
parametréw na panelu
przednim

Utatwiony dostep
do agregatu w celach
serwisowych

Komory stotéw
w standardzie GN 1/1

o
J QR3200
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60 mm

38°C ) | Celaes

o ® %)
00000 EH

WYPOSAZENIE QR2100 QR2200 QR3100 QR3200
komora i obudowa ze stali nierdzewnej v/ v/ v/ 4
chtodzenie wymuszone 4 v/ v/ v/
automatyczne rozmrazanie grzatka elektryczng 4 v/ v/ v/
samozamykajace sie drzwi 4 4 4 4
izolacja o grubosci 60 mm z cyklopentanu 4 4 v/ 4
elektroniczny termostat 4 v/ 4 v/
zdejmowana uszczelka v/ v/ v/ v/
regulowane pétki GN 1/1 4 4 6 6

4 regulowane nozki ze stali nierdzewnej 4 v/ v/ v/
szuﬂ'ady dqstgpne w réznych konfiguracjach / / / /
(opcjonalnie)

parownik z powtoka antykorozyjna v/ v/ v/ v/
rant tylny (wysokos¢ 100 mm) v/ v/
PARAMETRY TECHNICZNE

pojemnos¢ L 260 260 400 400
ilos¢ drzwi 2 2 3 3
czynnik chtodniczy R290 R290 R290 R290
wymiary zewnetrzne mm  1350x700x(H)850  1350x700x(H)950  1800x700x(H)850  1800x700x(H)950
wymiary komory mm  930x585x(H)585 930x585x(H)585  1380x585x(H)585  1380x585%(H)585
zakres temperatury °C 2/+8 2/+8 2/+8 -2/ +8
moc/napiecie w/v 350 / 230 350 / 230 350 / 230 350 /230
klasa energetyczna C C C C
poziom hatasu dB(A) 4 4 4 42
waga kg 100 102 124 126
CENA FABRYCZNA PLN 16276 16696 18796 19280
CENA GRAFEN PLN 11379,- 11679, 13 149,- 13 489,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Stoty mroznicze

Stoty wystepuja w 2 konfiguracjach - blat z rantem lub bez
Klasa energetyczna D

+ Obudowa zewnetrzna oraz wewnetrzna z wysokogatunkowej stali Elektroniczny panel
nierdzewnej sterowania i kontroli

+ Chtodzenie wymuszone, dla szybszego i rownomiernego rozprowadzenia parametrow na panelu
temperatury w catej komorze przednim

+ Komora na ruszty i blachy GN 1/1 (w uktadzie wzdtuznym)

+ Komora z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi utrzymanie czystosci

« lIzolacja cyklopentanowa o grubosci 60 mm i wysokiej gestosci
zapewniajaca doskonate utrzymanie temperatury Utatwiony dostep

+ Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelka magnetyczna do agregatu w celach

+ Wygodny, profilowany uchwyt do otwierania drzwi serwisowych

+ Elektroniczny panel sterowania i kontroli danych na panelu przednim

« Temperatura komory mierzona termostatem elektronicznym

« Srodek chtodniczy: R290

= Wysuwany agregat

+ Utatwiony dostep do agregatu w celach serwisowych Komory stotow

+ Automatyczne rozmrazanie z grzatkg elektryczng w standardzie GN 1/1

« Nozki ze stali nierdzewnej z regulowang wysokoscig od 85 do 135 mm

+ Blat zakoriczony rantem o wysoko$ci 100 mm dla jeszcze tatwiejszego
utrzymania czysto$ci (wybrane modele)

+ Wyposazenie standardowe: po 2 potki na kazde drzwi stotu

LR

] [ e —
| [s 2 [s 2
QN2100 a QN3100 «
| F 2 | F
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I
QN2200 «
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D
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WYPOSAZENIE QN2100 QN2200 QN3100 QN3200

komora i obudowa ze stali nierdzewnej v/ v/ / v/

chtodzenie wymuszone 4 4 " v/

wysuwana komora agregatu 4 v/ v/ v

automatyczne rozmrazanie grzatka elektryczna 4 4 v /

samozamykajace sie drzwi 4 4 v /

izolacja o grubosci 60 mm z cyklopentanu 4 4 v v/

elektroniczny termostat v/ v/ v/ v/

zdejmowana uszczelka v/ v/ v/ v/

parownik z powtoka antykorozyjna 4 v/ v/ v/

regulowane pétki GN 1/1 4 4 6 6

4 regulowane nozki ze stali nierdzewnej 4 4 v v/

szuﬂ_ady dqstepne w roznych konfiguracjach / 7 / /

(opcjonalnie)

rant tylny (wysoko$¢ 100 mm) v/ v/

PARAMETRY TECHNICZNE

pojemnos¢ L 260 260 400 400

ilos¢ drzwi 2 2 3 3

czynnik chtodniczy R290 R290 R290 R290

wymiary zewngtrzne mm  1380x700x(H)850  1380x700x(H)950  1800x700x(H)850  1800x700x(H)950

wymiary komory mm  930x585x(H)585 930x585x(H)585  1380x585x(H)585  1380x585x(H)585
zakres temperatury °C -22/-18 22/-18 -22/-18 -22/-18 ()
moc/napicie W/v 570 [ 230 570 / 230 670 / 230 670 / 230

klasa energetyczna D D D D

poziom hatasu dB(A) Ly Ly A A

waga kg 13 13 150 150

CENA FABRYCZNA PLN 22470 23610 25830 265107 E
CENA GRAFEN PLN 15729,- 16 099, 18 139,- 18 549,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% ¥ cooL HEAD 533



Stoty chtodnicze satatkowe

Klasa energetyczna Ci D

Obudowa zewnetrzna oraz wewnetrzna z wysokogatunkowej

stali nierdzewnej

+ Chtodzenie statyczne

Komora na ruszty i blachy GN 1/1 (w uktadzie wzdtuznym)

+ Mozliwo$¢ regulacji pionowej potek w 5-ciu poziomach

+ Izolacja cyklopentanowa o grubosci 45 mm i wysokiej gestosci
zapewniajaca doskonate utrzymanie temperatury

« Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelka magnetyczna

+ Wygodny profilowany uchwyt do otwierania drzwi

Elektroniczny panel sterowania i kontroli parametréw

na panelu przednim

« Srodek chtodniczy: R600a/R290

Dolny, frontowy panel tatwy do otworzenia w celu dostepu potek w 5-ciu poziomach

do agregatu Po 1 potce (ruszcie GN 1/1) i parze

+ tatwy dostep do agregatu poprzez frontowy panel prowadnic na kazde drzwi

Wysuwany agregat dla sprawnego przeprowadzenia serwisu

i czyszczenia

« Parownik z automatycznym rozmrazaniem

N6zki z przodu i rolki z tytu

+ Wyposazenie standardowe: 2 komplety prowadnic na pétke

Elektroniczny panel
sterowania i kontroli
parametrow na panelu
przednim

]

Automatycznie domykajace sie
drzwi z uszczelky magnetyczng
Komora na ruszty i blachy GN 1/1
(w uktadzie wzdtuznym)
Mozliwos¢ regulacji pionowej

534 3 COOL HEAD
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CRX90A CRX93A
CRA90A CRA93A

WYPOSAZENIE CRX90A CRA90A CRX93A CRA93A

stot roboczy wykonany ze stali nierdzewnej 4 v/ v/ v/

komora i obudowa ze stali nierdzewnej 4 v/ v/ v/

chtodzenie statyczne 4 4 v/ 4

cykliczne rozmrazanie kompresora 4 4 4 v

automatyczne rozmrazanie grzatka elektryczng 4 4 4 4

samozamykajace sie drzwi 4 4 4 4

izolacja o grubosci 45 mm z cyklopentanu 4 v/ v/ v/

elektroniczny termostat 4 4 v/ v/

wysuwany agregat dla tatwego serwisu 4 4 4 v

numerowane przewody dla tatwego serwisu 4 v/ v/ v/

tatwo wyjmowany filtr skraplacza 4 v/ v/ v/

oddzielna taca z tworzywa do zbierania wody 4 v/ v/ v/

otwory u{lpanelu przednim dla lepsze;j / / / /

cyrkulacji

proﬁlowaqe od wewnq_trz drzwi / / / 7

dla lepszej szczelnosci

zdejmowana uszczelka 4 v/ v/ v/

zamek do drzwi komory silnika w standardzie 4 v/ v/ v/

regulowane pétki GN 1/1 2 2 3 3

regulowane nézki + kotka 244 244 2+4 2+4

rant tylny (wysokos¢ 100 mm) / /

PARAMETRY TECHNICZNE _
pojemnoéé l 215 215 350 350 o)
ilos¢ drzwi 2 2 3 3

czynnik chtodniczy R600a R600a R290 R290

wymiary zewngtrzne mm  900x700x(H)880  900x700x(H)980  1365x700x(H)880  1365x700x(H)980

wymiary komory mm  810x586x(H)492 810x586X(H)492  1275x586x(H)492  1275x586x(H)492

zakres temperatury °C 0/8 0/8 0/8 0/8 E
automatyczne rozmrazanie 4 v/ v/ v/

kompresor cubigel cubigel

moc/napigcie WiV 1424 230 62,4 [ 230 230 / 230 230 / 230

klasa energetyczna C C D D

poziom hatasu dB(A) 50 50 47 47 @
waga kg 81 90 106 109

CENA FABRYCZNA PLN 16-606;- 12940, W50 17650~

CENA GRAFEN PLN 7419, 8489, 10119, 12 349,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% ¥ cooL HEAD 535
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45 mm

36°C ) | Celass”

CRQ90A CRQI3A
CR90A CR93A

GAS GAS SO T ()
R600a ‘ 6% H EH H (o] ‘

WYPOSAZENIE CRQ90A CRQ93A CR90A CR93A
otwierana pokrywa ze stali nierdzewnej 4 4 4 v
komora i obudowa ze stali nierdzewnej 4 4 4 4
chtodzenie statyczne 4 v/ v/ v/
cykliczne rozmrazanie kompresora 4 v/ v/ v/
izolacja o grubosci 45 mm z cyklopentanu 4 4 v/ 4
elektroniczny termostat 4 v/ 4 v
wysuwany agregat dla tatwego serwisu v/ v/ v v
numerowane przewody dla tatwego serwisu 4 v/ v/ v/
tatwo wyjmowany filtr skraplacza 4 v/ v/ v/
oddzielna taca z tworzywa do zbierania wody 4 4 v/ 4
otwory v{.panelu przednim dla lepszej / 7 7 7
cyrkulacji

uchwyt dystansowy do GN 4 4 v/ v/
profilowane od wewngtrz drzwi dla lepszej / / / /
szczelnosci

zdejmowana uszczelka 4 v/ v/ v/
zamek do drzwi komory silnika w standardzie 4 4 4 v/
samozamykajace drzwi 4 4 4 4
regulowane pétki GN 1/1 2 3 2 3
regulowane nézki + kotka 2+ 2+l 2+l 2+l
PARAMETRY TECHNICZNE

pojemnost L 230 365 230 365
ilos¢ drzwi 2 3 2 3
czynnik chtodniczy R600a R290 R600a R290
wymiary zewngtrzne mm  900x700x(H)880  1365x700x(H)1295  900x700x(H)883  1365x700x(H)883
wymiary komory mm  810x586x(H)492  1275x586x(H)502  810x586x(H)502  1275x586x(H)502
zakres temperatury °C 0/8 0/8 0/8 0/8
automatyczne rozmrazanie 4 4 v/ 4
kompresor cubigel cubigel
moc/napigcie WiV 1424 230 230 / 230 162,4 230 230/ 230
poziom hatasu dB(A) 54 48 54 48
waga kg 97 127 86 90
CENA FABRYCZNA PLN 576 20-550= 10-386; ety
CENA GRAFEN PLN 10 199,- @ 14 379, 7259, 10 099,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

¥ cooL HEAD
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Stoty chtodnicze do pizzy

Klasa energetyczna C

+ Obudowa zewnetrzna oraz wewnetrzna z wysokogatunko-
wej stali nierdzewnej

+ Blat roboczy z granitu z dodatkowa izolacja i bocznymi
rantami o wysokos$ci 200 mm

+ Chtodzenie wymuszone, dla szybszego i réwnomiernego
rozprowadzenia temperatury w catej komorze

+ Komora na pojemniki 600x400 mm, w uktadzie wzdtuznym

+ Komora z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi
utrzymanie czystosci

+ 5neutralnych (niechtodzonych) szuflad z prowadnicami
teleskopowymi na pojemniki 600x400 mm, na kulki ciasta
do pizzy (tylko wybrane modele)

+ Izolacja cyklopentanowa o grubosci 60 mm i wysokiej
gestosci zapewniajaca doskonate utrzymanie temperatury

+ Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelka magne-
tyczng

+ Wygodny profilowany uchwyt do otwierania drzwi i szuflad

« Elektroniczny panel sterowania i kontroli parametréw
na panelu przednim

« Srodek chtodniczy: R290

+ Agregat tatwy do wyjecia dla sprawnego przeprowadzenia
serwisu i czyszczenia

+ Parownik z automatycznym rozmrazaniem ustawionym

czasowo, dodatkowo z odparowaniem skroplin

N6zki ze stali nierdzewnej z regulowang wysokoscia

od 145 do 185 mm

+ Wyposazenie standardowe: 1 para prowadnic

PARAMETRY TECHNICZNE VRX15/38 VRX20/38
pasuje do stotu chtodniczego do pizzy model Q216 model Q226
pojemnos¢ l 58 83

czynnik chtodniczy R600a R600a
wymiary zewngtrzne mm 1500x395x(H)440 2000x395x(H)440
wymiary komory mm 1150x310x(H)163 1650x310x(H)163
GN pans number 5% GN 1/3+1x GN 1/2 9xGN 1/3
zakres temperatury °C 2/8 2/8
moc/napigcie WiV 160 / 230 160 / 230
waga kg 46 56

CENA FABRYCZNA PLN 7756~ 8780~
CENA GRAFEN PLN 5419,- 6089, @
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WYPOSAZENIE Q216 Q720 Q226 Q230
stot chtodniczy do pizzy na tace 600x400 mm 4 v/ v/ v/
granitowy blat z rantem tylnim (200 mm) 4 v/ v/ v/
komora i obudowa ze stali nierdzewnej 4 v/ v/ v/
chtodzenie wymuszone 4 v/ v/ v/
automatyczne odszranianie 4 4 v/ v/
izolacja o grubosci 60 mm z cyklopentanu 4 4 v/ v
elektroniczny termostat 4 v/ v/ v/
5 szuflad wyposazonych w prowadnice
teleskopowe / /
zdejmowana uszczelka 4 v/ v/ v/
samozamykajace drzwi 4 v/ v/ v/
regulowane potki 600x400 mm 1 2 2 3
1 zestaw prowadnic ,C" do kazde drzwi v/ v/ v/ v/
zestaw szuflad neutralnych z prowadnicami
teleskopowymi / /
zamek do drzwi komory silnika w standardzie 4 4 4 4
regulowane nozki + kétka 6 6 6
PARAMETRY TECHNICZNE
pojemnos¢ l 220 430 430 640
ilos¢ drzwi 1 2 2 3
czynnik chtodniczy R290 R290 R290 R290
wymiary zewngtrzne mm  1500x800x(H)1040  1500x800x(H)1040  2025x800x(H)1040 2025x800x(H)1040
wymiary komory mm  555x685x(H)585  1050x685x(H)585  1080x686x(H)585  1650x685x(H)585
zakres temperatury °C 2/8 2/8 2/8 2/8
moc/napiecie WiV 1424230 300/ 230 230/ 230 285230
klasa energetyczna C C C C
poziom hatasu dB(A) 42 42 42 48
waga kg 216 203 309 296
CENA FABRYCZNA PLN 228407 21248 258605 24100
CENA GRAFEN PLN 16 049, 14 859, 18 099, 16 859,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

¥ cooL HEAD

539




Schtadzarko-zmrazarki

szokowe

[ [
MADE IN ITALY

KORZYSCI Z SZYBKIEGO SCHLADZANIA | ZAMRAZANIA ZYWNOSCI

Minimalna utrata wilgotnosci

Proces szybkiego schtadzania i zamrazania zatrzymuje
naturalna wilgotnos¢ we wnetrzu potraw i zapobiega ich wy-
suszeniu. Prawidtowy zapach i smak potraw nierozerwalnie
potaczony jest z ich stopniem wilgotnosci.

Bogatsze menu dla konsumenta

Im dtuzszy okres trwatosci zywnosci schtodzonej szokowo,
tym wigksza paleta oferowanych dan w karcie, bez ponosze-
nia dodatkowych kosztéw na zwigkszone zakupy surowcéw

i komplikowania organizacji pracy w kuchni.

0Oszczednos¢ czasu do 30%

Dzieki dtuzszemu terminowi trwatosci mozliwe jest lepsze
zaplanowanie prac w kuchni i przygotowanie wigkszej ilosci
positkéw oraz pétproduktow bez koniecznosci powtarzania
tych czynnosci kazdego dnia.

Szybkie schtadzanie (blast chilling) od +90°C do +3°C

Wszystkie positki przygotowywane i pozostawione do ostygniecia powoli

Redukcja ilosci odpadow

Wydtuzenie czasu przechowywania zywnosci schtodzonej
w szybkoschtadzarkach i szybkozamrazarkach pozwala
kucharzom na korzystanie z zapasow przez dtuzszy czas,

o to wptywa pozytywnie na redukcje ilosci odpaddéw

z niewykorzystanych na czas potproduktéw i dan gotowych.

Mniejsze ubytki na wadze

Bezposrednio po obrdbce termicznej dania traca na wadze
poprzez parowanie. Cykl szybkiego schtadzania i zamrazania
zatrzymuje ten proces. Jesli gotowe produkty spozywcze
sprzedawane s3 na wage, przychody moga dzieki temu
wzrosnac o 7%.

Oszczednosci przy zakupach

Stosowanie szybkiego zamrazania potraw pozwala wydtuzy¢
okres przechowywania produktéw sezonowych bez zmiany
ich pierwotnych cech (smak, wyglad, kolor, wartosci odzyw-
cze). Korzystanie z nich jest mozliwe, gdy konkurencja nie
jest w stanie ich zaoferowac lub gdy ceny rynkowe staja sie
zbyt wysokie.

70°C

traca najlepsze cechy, czyli smak, kolor, konsystencje i wartosci odzywcze.
Szybkoschtadzarki GRAFEN pozwalaja obnizy¢ temperature przygotowanej
zywnosci do wartosci +3°C - bezpiecznej pod wzgledem pod wzgledem
sanitarno-epidemiologicznej wartosci +3°C. Odpowiednia szybko$¢
schtadzania pozwala na redukcje szybkiego namnazania sie bakterii
(proliferacji), co jest bardzo wazne podczas przechodzenia przez zakres
temperatury niebezpiecznej, ktéry wynosi od +65°C do +10°C. Wynikiem
koricowym prawidtowo zakonczonego procesu szybkiego schtadzania jest
zachowanie jakosci, koloru i zapachu zywnosci oraz wydtuzenie jego okresu
przechowywania.

Szybkie zamrazanie (blast freezing) od +90°C do -18°C

Proces szybkiego zamrazania pozwala na przechowywanie Zywnosci przez
wiele miesiecy. Dzigki bardzo wydajnemu systemowi chtodzenia szybko-
zamrazarek GRAFEN i wdmuchiwaniu powietrza o temp. -40°C do komory
urzadzenia, temperatura rdzenia produktéw spozywczych spada szybko do
-18°C. Dzigki temu unika sie procesu krystalizacji czasteczek wody, ktory
przy dtugim zamrazaniu powoduje niszczenie struktury produktu. Produkty
zamrazane szokowo zachowuja wszystkie pierwotne wtasciwosci, czyli
smak, kolor, konsystencje i wartosci odzywcze.
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Obudowa zewnetrzna oraz wewnetrzna z wysokogatunko-
wej stali nierdzewnej (poza zewnetrznym dnem wykona-
nym ze stali galwanizowanej)

GOrny blat o grubosci 30 mm z mozliwoscia demontazu,
co umozliwia wstawienie maszyny pod blat stotu
Komora z uniwersalnymi prowadnicami zaréwno na
pojemniki GN 1/1jak i blachy cukiernicze 600x400 mm
Komora z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi
utrzymanie czystosci

Izolacja o grubosci 60 mm z poliuretanu wtryskiwanego
pod wysokim ci$nieniem, co gwarantuje wysoki wspot-
czynnik izolacji termicznej, bez FCKW (freony)
Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelky magne-
tyczna

Elektroniczny panel sterowania i kontroli parametréw
Sonda mierzaca temperature wewnatrz produktu w zestawie
Mozliwos¢ ustawiania cykli szybkiego chtodzenia do 3°C
oraz szybkiego zamrazania do -18°C z wykorzystaniem
sondy lub bez sondy wg zadanego czasu

System schtadzania/zamrazania wymuszony wentylatorem
Bezproblemowa praca w temp. otoczenia do 43°C

i wilgotnosci wzglednej powietrza do 65%

Srodek chtodniczy: R507

Agregat tatwy do wyjecia w celu sprawnego przeprowadzenia
serwisu i czyszczenia

Parownik z rozmrazaniem ustawionym czasowo po
zakoniczeniu cyklu pracy z wanienka na skropliny

N6zki z regulowang wysokoscia od 60 do 90 mm

Elektroniczny panel sterowania
i kontroli parametréw
umieszczony na drzwiach

Obudowa zewnetrzna oraz
wewnetrzna z wysokogatunkowej
stali nierdzewnej (poza
zewnetrznym dnem wykonanym
ze stali galwanizowanej)

Komora z zaokraglonymi
naroznikami utatwiajacymi
utrzymanie czystosci Sonda

na wyposazeniu standardowym

Komora z uniwersalnymi
prowadnicami zarowno
na pojemniki GN 1/1

jak i blachy cukiernicze
600x400 mm

= Agregat tatwy do wyjecia dla
sprawnego przeprowadzenia
Sserwisu i czyszczenia

’ Parownik z rozmrazaniem
ustawionym czasowo po
zakonczeniu cyklu pracy
zwanienkg na skropliny




Elektroniczny panel sterowania
i kontroli parametrow umieszczony
na drzwiach

Obudowa zewnetrzna oraz wewnetrzna
z wysokogatunkowej stali nierdzewnej
(poza zewngtrznym dnem wykonanym
ze stali galwanizowanej)

Komora z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi utrzymanie czystosci
Sonda na wyposazeniu standardowym

Komora z uniwersalnymi prowadnicami Agregat tatwy do wyjecia dla sprawnego
zaréwno na pojemniki GN 1/1 przeprowadzenia serwisu i czyszczenia
jak i blachy cukiernicze 600x400 mm Parownik z rozmrazaniem ustawionym
czasowo po zakonczeniu cyklu pracy

z wanienkg na skropliny

kod ATO3ISOTH ATO5ISOTH AT07ISOTH
B 3XGN 1/1 5% GN 1/1 7XGN 1/1

lub 3x blacha 600x400 mm lub 5x blacha 600x400 mm lub 7x blacha 600x400 mm
pojemnos¢ l 70 | 102,51 190
wymiary mm 750x740x(H)750/780 750x740x(H)870/900 750x740x(H)1310/1340
wymiary komory °C 610x410x(H)280 610x410x(H)410 610x410x(H)760
ilos¢ wentylatorow
w komorze e 1 1 2
odlegtos¢ miedzy
prowadnicami mm 70 70 105
wydajnos¢ przy
schtadzaniu do +3°C ke T4 20 25
LS IEEE ke 1 15 20

zamrazaniu do -18°C

mozliwo$¢ zamrazarnia

lodow w temp, -40°C TAK (zgtosic przy zamowieniu)  TAK (zgtosic przy zamowieniu)  TAK (zgtosic przy zamowieniu)

moc/napigcie w/v 1150/230 1424/230 1490/230
waga kg 50 Al 90

CENAFABRYCZNA  PLN 20-130= 23625~ 36165
CENA GRAFEN PLN 16 009,- 18 309,- 28 759,-

542 G GRI\F EN do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



kod AT10ISOTH AT15ISOTH AT201SOTH
Jr— 10x GN1/1 15x GN 1/1 20x GN 1/1
lub 10x blacha 600x400 mm lub 15x blacha 600x400 mm lub 20x blacha 600x400 mm
pojemnos¢ l 190 280 340
wymiary mm 750x740x(H)1310/1340 750x740x(H)1860/1890 750x740x(H)2090/2120
wymiary komory mm 610x410x(H)760 610x410x(H)1120 610x410x(H)1360
ilo$¢ wentylatorow
w komorze S 2 3 3
odlegtos¢ miedzy
prowadnicami mm 70 0 70
wydajnos¢ przy
schtadzaniu do +3°C ke 5 4 60
wydajnosc¢ przy
zamrazaniu do -18°C ke 20 5 3%
[';gzl‘métif:;' [Z;a.,'c"ia TAK (zgtosic przy zamowieniu)  TAK (zgtosic przy zamowieniu)  TAK (zgtosic przy zamowieniu)
moc/napiecie WiV 1490/230 1820/380 2040/380
waga kg 90 166 184
CENA FABRYCZNA PLN 36516~ 63480~ 767257~
CENA GRAFEN PLN 29 029,- 50 479,- 61009,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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LODOWKI MINIBAR

MB32 MB42
] ]

OGOLNA CHARAKTERYSTYKA MB32 MB42 MB52
chlodzer]ie statyczne z wentylatorem / 7 /
pomocniczym
cicha praca v/ 4 v/
niskie wibracje v/ 4 v/
bezobstugowa 4 4 v/
warstwa izolacyjna (grubos¢ 40 mm) v v/ v/
termostat mechaniczny v/ 4 v/
wewnetrzne oswietlenie LED v/ 4 /
zamek w standardzie " 4 v/
potki w drzwiach v 4 v/
zdejmowana uszczelka v/ 4 v/
regulowana potka - 1szt. v/ 4 v/
klamka zintegrowana z profilem drzwi v 4 /
4 regulowane nozki 4 4 4
PARAMETRY TECHNICZNE
pojemnos¢ L 26 40 48,5
wymiary zewngtrzne mm 380x380x(H)480 430x425x(H)515 900x700x(H)883
wymiary komory mm 329%209x(H)368 356x266x(H)410 810x586x(H)502
zakres temperatury °C 6/12 6/12 6/12
moc/napigcie WiV 60 / 230 60 / 230 60 / 230
poziom hatasu dB(A) 39 39 39
waga kg 8 9 10
CENA FABRYCZNA PLN 2-280; 2546~ 2750~
CENA GRAFEN PLN 1589,- @ 1779,- @ 1919, @7
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3 COOL HEAD

Szeroka gama sprzetu o najwyzszej
jakosci dla kazdej profesjonalnej kuchni

Cool Head dba o Twoja kuchnie

i profesjonalne laboratorium dzieki szerokiej
gamie produktéw zaprojektowanych i opracowa-
nych w celu zaspokojenia wszelkich potrzeb pod
wzgledem celu, wydajnosci i wymiardw.

Cool Head robi wszystko, aby utatwic Ci zycie
Dostarczaj funkcjonalny, wydajny i adaptowalny
sprzet do codziennego uzytku.

NIEZAWODNOSC

Jakos¢ jest dla nas podstawa, dlatego kazdego
dnia pracujemy nad zagwarantowaniem najwyz-
szego poziomu wydajnosci i niezawodnosci.

ENERGOOSZCZEDNOSC

Dzigki potaczeniu technologii i wysokiej
jakosci materiatéw zapewniamy niskie
zuzycie, poszanowanie srodowiska.

ELASTYCZNE PRODUKTY

Plug & Play, gotowe do uzycia w kazdej
przestrzeni i opracowane tak, aby spetniac¢
rézne oczekiwania dotyczace codziennego
uzytku.

Sprawdz petna
oferte chtodnictwa!

VZRSUS

Versus zostat opracowany, aby sprostac atawi-
stycznym wyzwaniom w sektorze chtodnictwa:
wykraczajac poza kwestie wydajnosci, wzornictwa
i adaptacyjnosci.

Nasze rozwigzania zostaty zaprojektowane tak,
aby umocni¢ swoja pozycje jako najlepszego
partnera dla projektantéw, architektow lub
wykonawcow, ktdrzy chca jeszcze bardziej
udoskonali¢ swoje projekty.

Elegancja i prostota tacza sie w projekt, ktory
czerpie inspiracje z wtoskiej tradycji.

Versus wpisuje sie we wtoski kontekst tradycji

i pasji do wzornictwa. Elegancja gamy produktéw
Versus wyrdznia sie sposrdd innych cech i stanowi
wspélny watek taczacy wszystkie gabloty wysta-
wowe kolekgji.

ELASTYCZNY
Cata gama oferuje wszechstronno$¢ wymagana
do idealnego dopasowania do kazdej przestrzeni.

ZROWNOWAZONY

Myslimy ekologicznie: projektujemy i rozwijamy
nasze z najnowszymi funkcjami efektywnosci
energetycznej i praktykami zréwnowazonego
rozwoju.

DOSKONALY DESIGN

Versus dazy do doskonatosci w catym procesie
produkcyjnym, od wyboru surowcéw po wykon-
czenie.
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Kostkarki do lodu
-seria CS m— —

Kostkarki wystepuja w 2 wersjach: chtodzone powietrzem
lub chtodzone woda
« |dealne do hoteli, restauracji, barow, dyskotek, stacji
benzynowych, laboratoridw
+ Petna, kompaktowa kostka lodu gwarantuje skuteczne
schtadzanie napoju, bez jego rozcieficzania
Kostki przezroczyste, wytwarzane metoda ,natryskowa",
idealne do koktajli, whisky, przystawek
+ tatwa regulacja wielkosci kostek
Obudowa ze stali nierdzewnej z zaokraglonymi naroznikami
« Sterowanie elektroniczne
+ Wersje chtodzone powietrzem dodatkowo wyposazone
w filtr pytkowy zwiekszajacy wydajnos¢ |
+ Kazda kostkarka wyposazona w zintegrowany pojemnik
zapasu kostek, dostosowany idealnie do wydajnosci

37 mm ‘

waga kostki: 20 g

maszyny
+ Wymagane podtaczenie do wody oraz odptywu kanaliza-
cyjnego

2. tatwy dostep do wnetrza komory
natryskowej oraz zasobnika w celu
okresowego czyszczenia

1. Optymalny stosunek pojemnosci
komory zapasu gotowych kostek
lodu do wielkosci catej maszyny

4. Podniesiony odptyw wody,
utatwiajacy podtaczenie
do kanalizacji

3. Obudowa wykonana z wysokiej
jakosci stali nierdzewnej.
Panel kontrolny tatwo dostepny
od frontu, chroniony przed
przypadkowym uderzeniem

5. Ergonomiczne, wsuwane ku gorze 6. Wersje chtodzone powietrzem
drzwiczki do komory zapasu, wyposazone w skuteczny system
utatwiajace wyjmowanie kostek wentylacji

lodu. Czujnik poziomu gotowych
kostek, wytaczajacy maszyne przy
petnej komorze - oszczedno$¢ wody
i energii elektrycznej




1. Optymalny stosunek
pojemnosci do wielkosci

maszyny

2. tatwy dostep
do wnetrza komory

3. Obudowa wykonana
ze stali nierdzewnej

4, Podniesiony odptyw wody

5. Ergonomiczne drzwiczki

GRAFEN

ON. DESIGN. SUPPORT

6. Skuteczny system § §
wentylacji —— —
| (0| | (L]

kod GR271063 GR271070 GR271087 GR271094
chtodzenie :} \'3 é é
szerokos¢ mm 340 500 340 500
gtebokos¢ mm 480 580 480 580
wysokos¢ mm 605 800 605 800
wydajnosc kg/24h 21 54 21 54*
wydajnos¢ kostek/24h 1050 2700 1050 2700
ilosc¢ kostek na cykl szt. 18 36 18 36
pojemnik zapasu kg 6,5 21 6,5 21
pojemnik zapasu  kostek 325 900 325 900
zuzycie wody l/godz. 2,46 2,8 281 39,7
$rodek chtodniczy R290 R290 R290 R290
moc/napiecie WiV 440/230 680/230 360/230 630/230
waga kg 28 48 28 48
CENAFABRYCZNA  PLN 14200, 15-060; 11260~ 15000~
CENAGRAFEN  PLN 7999,- 11299,- 7999,- 11299,-

* przy temp. wody +10°C i temp. otoczenia +10°C

do cen nalezy doliczyc VAT 23%

@ o o
<2 chtodzenie powietrzem

¢, chtodzenie woda
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Linia produktow MEATICO WINE zostata zaprojektowana,
aby sprostac roznorodnym potrzebom przechowywania.

Nasze chtodziarki do wina to najbardziej niezawodny
system do przechowywania Twoich win, a jednoczesnie
dodaja elegancji i stylu Twojemu wnetrzu. Dostepne

w roznych rozmiarach, aby spetnic wszelkie potrzeby.

CECHY TECHNICZNE

* Czynnik chtodniczy: R290 (GWP 3)

+ Chtodzenie powietrzem z parownikiem zabezpieczonym
katoforeza

* Automatyczne odparowanie wody kondensacyjnej

* Modele GREEN z automatycznym odszranianiem
Za POMoca goracego gazu

CECHY WEWNETRZNE

* Wewnegtrzne oSwietlenie LED K4000
* Wnetrze z zaokraglonymi naroznikami i wyttoczonym dnem
* Izolacja o grubosci 75 mm (50 mm w modelu 400)

z ekologicznej pianki poliuretanowej

CECHY ZEWNETRZNE

* Zamek na klucz

* Samozamykajace sie drzwi z zatrzymaniem przy 105°
* tatwo wymienne uszczelki magnetyczne

* Regulowane stalowe ndzki (130-200 mm)

* Potki i szuflady ze stali nierdzewnej AISI 304

+ zewnetrzna obudowa
z czarnej stali powlekanej
tworzywem sztucznym

+ wewnetrzna obudowa z po-

lerowanej na wysoki potysk
stali nierdzewnej AISI 304

+ zewnetrzna obudowa
z czarnej stali powlekanej
tworzywem sztucznym

* wewnetrzna obudowa z po-
lerowanej na wysoki potysk
stali nierdzewnej AISI 304

+ drzwi ze szkta z czarnymi + drzwi szklane
anodowanymi profilami

i potrojnym przeszkleniem

>
mea

Proponowane chtodziarki do wina to najbezpieczniejszy
sposob na przechowywanie win, a dzieki ich designowi
tworza one elegancka i stylowa atmosfere.

Chtodziarka do wina Meatico 700 pomiesci do 168 butelek.
Chtodziarka Meatico 400 moze przechowywac do 75 butelek.

| in?

S )

155

+ zewnetrzna obudowa
ze stali nierdzewnej AISI 304
z wykonczeniem S.Brite

+ Wewnetrzna obudowa ze
stali nierdzewnej AISI 304

+ Drzwi ze szkta z czarnymi
anodowanymi profilami
i potrojnym przeszkleniem

« zewnetrzna obudowa
ze stali nierdzewnej AISI 304
z wykorczeniem S.Brite

« wewnetrzna obudowa
ze stali nierdzewnej AISI 304

+ drzwi szklane z rama ze stali
nierdzewnej
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Ustawienia wysokiej
i niskiej wilgotnosci

Funkcja nadmiernego
chtodzenia

Wyswietlanie
aktywnych funkgji

Automatyczne
odparowywanie wody
kondensacyjnej

nkcje wyswietlacza dotykowego:

Rejestr alarméw HACCP

+ Zarzadzanie alarmami (temperatura, awaria zasilania,
zabrudzony skraplacz)

+ Funkcja oszczedzania energii

Fu

Wine 400

Standardowa konfiguracja szafki zawiera 3 wysuwane
szuflady na prowadnicach teleskopowych, kazda wyposazona

WINEA
-3 rzedy po 5 nachylonych butelek
- tacznie 15 butelek

WINE B

-tacznie 20 bu

Wine 700

Podstawowa konfiguracja szafki 700 obejmuje 4 szuflady
na prowadnicach teleskopowych, kazda z 4 nachylonymi
przegrodami. Maksymalne obciazenie na szuflade wynosi

WINEA
- 4 rzedy po 6 nachylonych butelek
- tacznie 24 butelki

-1rzad po 5 nachylonych butelek
-3 rzedy po 5 pionowych butelek

Temperatura wewnetrzna

Zarzadzanie alarmami
(temperatura, awaria zasilania,
zabrudzony skraplacz)

Automatyczne odmrazanie
z funkeja czasowa

Funkeja oszczedzania
energii

Klawisze funkcyjne

+ Funkcja nadmiernego chtodzenia

+ Ustawienia wysokiej i niskiej wilgotnosci

+ Automatyczne odmrazanie z funkcja czasowa

+ Automatyczne odparowywanie wody kondensacyjnej

w 3 nachylone przegrody. Maksymalne obcigzenie
szuflady wynosi 40 kg.

WINE C

- 5rzedow po 5 pionowych butelek
- tacznie 25 butelek

telek

50 kg. Mozesz wybrac jedna z trzech opcji uktadania potek
i zmieniac je dowolnie, kiedy tylko zechcesz.

WINE B WINE C
- 1rzad po 6 nachylonych butelek -7 rzedow po 6 pionowych butelek
- 5rzedow po 6 pionowych butelek - tacznie 42 butelki

- tacznie 36 butelek

>
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kod
model

kolor
przeszklenie
wymiary mm

wymiary
komory

zatadunek
butelek

dopuszczalne
max. obcia-
zenie jednej
potki

temperatura ~ °C

wilgotnos¢ %

moc/napigcie  W/V

wySwietlacz

oswietlenie
komory

waga kg
CENAFABRYCZNA  PLN
CENA GRAFEN PLN

600x600(+551)x(H)1935

490x490x(H)1451/1257

maks. 75

40

+2/+20
40-90

LCD

LED 4000 K
ciepte

110
35536~
21669,

do cen nalezy doliczyc VAT 23%

750x850(+700)x(H)2080

590x670x(H)1500

maks. 168

50

+2[+20
40-90
250/230
LCD
LED 4000 K
ciepte
168
42846
26129,

>
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ACN538 ACN508 ACN501 ACN505
WINE 400 BLACK GREEN ~ WINE 700 BLACK GREEN ~ WINE 700 GLASS GREEN ~ WINE 700 VIP GREEN
czarny czarny czarny/inox inox
front front = front

750x850(+700)x(H)2080  750x850(+700)x(H)2080

590x670x(H)1500 590x670X(H)1500
maks. 168 maks. 168
50 50
+2[+20 +2[+20
40-90 40-90
250/230 250/230
LCD LCD
LED 4000 K LED 4000 K
ciepte ciepte
149 168
40576 42930~
24999, 26 179,
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SZAFY DO SEZONOWANIA MIESA

MEATICO

Szafy do sezonowania migsa Meatico to efekt 60 lat prac
i doswiadczen ekspertow, technikow i szefow kuchni

w dziedzinie profesjonalnego chtodzenia i konserwacji
miesa.

To nie s3 zwykte szafy chtodnicze do przechowywania
migsa. S3 to urzadzenia zaprojektowane do przebiegu
catego procesu dojrzewania migsa, ktore po tym procesie

nadaje sie idealnie do grillowania stekow najwyzszej jakosci.

Restaurator decydujacy sie na ich zakup automatycznie
wprowadza swoj lokal do najwyzszej ligi restauracji.
Moze tym samym podnies¢ cene produktu kofcowego,
gdyz klient za tego typu steki gotowy jest zaptacic wigcej,
pod warunkiem uzyskania jakosci nieosiaganej w innych
restauracjach.

To nowy koncept dla restauracji - bedzie ona odtad
kojarzona z lepszymi produktami. Dzigki serwowaniu
lepszych stekéw, mozna do restauracji wprowadzic¢ takze
wysokiej jakosci wina, sery i inne produkty. Jeden dobry
produkt pociaga za soba kolejne. To wptywa na lojalnos¢
klientow, ktdrzy zaczng powracac i przyprowadza¢ nowych
wymagajacych klientéw. Konsument jest gotowy zaptaci¢
wigcej za lepszy produkt - szafy Meatico to umozliwiaja.

=
meatico
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Koncowym odbiorca tych szaf s3 nie tylko restauracje
ale takze renomowane sklepy rzeznicze, supermarkety
i delikatesy, a nawet prywatne domy.

Bezposrednio po uboju szczegdlnie mieso czerwone

nie nadaje sie do obrdbki termicznej. To wtasnie jego
sezonowanie stuzy uzyskaniu produktu najwyzszej klasy.
Podczas prawidtowego sezonowania migso staje sie
soczyste, delikatne i bogate w smaku, a ttuszcz zawarty
w migsie staje sie tak migkki jak masto. Powstajacy na
powierzchni czarny kolor jest jak najbardziej normalnym
zjawiskiem - to oksydacja powierzchni migsa.

Doradca Kulinarny Grafen radzi:

dzieki trzem zdefiniowanym programom

osiagniesz zawsze najlepsza i powtarzalng
jako$¢ sezonowanego migsa.

o
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Szafy 1-drzwiowe

MEAT 150 i MEAT 400

Mniejsze szafy do sezonowania, idealne do mniejszych
przestrzeni i dla tych, ktorzy dopiero zaczynaja swoja
przygode z sezonowaniem miesa.

Poznaj MEAT 150: idealny wyhor dla restauratorow, ktorzy
chca profesjonalnie dojrzewac migso!

MEAT 150 to kompaktowy klejnot, stworzony z mysl3 o poczat-
kujacych, ktérzy potrzebuja mniejszych zatadunkdw. Idealny
do ograniczonych przestrzeni, takich jak mate sklepy

i rzeznie. Jego atrakcyjny design doskonale komponuje sie
z lada, przyciagajac wzrok klientow.

Nie daj sie zwie$¢ jego matym rozmiarom: MEAT 150 oferuje

doskonata wydajnos¢, poréwnywalng z wigkszymi modelami.

Wybierz MEAT 150, aby optymalnie dojrzewac migso
w kazdej przestrzeni!

Meatico MEAT 400, najnowszy dodatek do rodziny produktéw
Meatico. Ta nowa opcja zostata zaprojektowana z mysla

o restauratorach, ktérzy chca rozpocza¢ swoja przygode
zsuchym dojrzewaniem migsa, ale potrzebuja rozwigzania
0 mniejszej pojemnosci.

MEAT 400 to produkt wysokiej jakosci, zapewniajacy idealng
kruchos¢ migsa dzieki zaawansowanym funkcjom tech-
nicznym. Jego pojemnos¢ 80 kg sprawia, Ze jest idealny dla
$rednich restauracji lub dla tych, ktdrzy chca eksperymen-
towac z dojrzewaniem migsa bez konieczno$ci inwestowania
w drozsze i wigksze urzadzenia. Dodatkowo, MEAT 400 jest
tatwy w obstudze i czyszczeniu, dzigki w petni zaprojektowa-
nemu w naszym zaktadzie wyswietlaczowi.

Obudowa zewnetrzna ze stali nierdzewnej AISI 304
zwykoriczeniem S. Brite lub w kolorze czarnym stal
pokryta tworzywem sztucznym

Wnetrze ze stali nierdzewnej AISI 304

Wnetrze z zaokraglonymi naroznikami i profilowanym dnem
Grubosc izolacji 75 mm z przyjaznego dla srodowiska
poliuretanu

Regaty, potki i prowadnice ze stali nierdzewnej AISI 304
Agregat chtodniczy ,MONOBLOCK" z zewnetrznym
parownikiem i ostong ze styropianu.

tatwo wyjmowany w celu wymiany lub konserwacji
Chtodzenie powietrzem z parownikiem

Agregat skraplajacy chtodzony powietrzem klasy N

(max +32°C)

Czynnik chtodniczy R290

Automatyczne rozmrazanie z grzatka elektryczna
Elektroniczny panel sterowania MEATtouch

z wyswietlaczem dotykowym 4,3”

Interfejs z ekranem dotykowym dla jeszcze bardziej
przyjaznej dla uzytkownika obstugi

Lampa bakteriobdjcza UV-C w wyposazeniu standardowym
Oswietlenie wewngtrzne listwami LED zimne (modele
szklane)

Zamek na klucz

Drzwi samozamykajace z ogranicznikiem pod katem 105°
z mozliwo$cia zmiany kierunku otwierania

tatwo wymienialne uszczelki magnetyczne

Regulowana wysoko$¢ (130-200 mm) ndzki ze stali
nierdzewnej

.

.

.

.

.

-

Modut tacznosci WiFi do systemu nadzoru
Dtugo$¢ przewodu 2100 mm

Poziom hatasu 52,1 dB

25 pozioméw pétek (co 53 mm)
Wyposazenie standardowe:

- 3 pétki na przestawnych prowadnicach
- 1szyna poprzeczna z 2 hakami

Funkcje:

+ 3 gotowe receptury z mozliwoscig zaprogramowania

do 4 réznych etapow dla kazdej z nich.

Mozliwos¢ zapisania w pamieci urzadzenia 10 w petni

konfigurowalnych receptur.

+ Kontrola parametréw dla kazdego etapu: temperatury,
wilgotnosci, predkosci wentylatora, czasu trwania etapu

+ Na wyswietlaczu staty podglad temperatury i wilgotnosci

wewnatrz szafy

Dziennik danych i alarmy HACCP - historia alarméw

potaczona z komunikatami ostrzegawczymi Popup

+ Zegar i kalendarz (RTC) - wielojezyczne menu

Szybkie ustawianie i podglad temperatury i wilgotnosci

+ Wyswietlanie Srednich warto$ci temperatury i wilgotnosci

podczas procesu

Reczna lub czasowa aktywacja lampy bakteriobdjczej UV-C

+ Potaczenie Wi-Fi do zdalnego przegladania i sterowania

+ Urzadzenie USB do aktualizacji oprogramowania

554 meatico
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i sty = ; oo - Dzigki potaczeniu przez sie¢
16°c 9-c - ,‘ ekl potacze
. snr v 2, : B _SeaL e . WiFi mozliwe jest zdalne

sterowanie ustawieniami

z dowolnego miejsca. Status
postepu procesu, mozliwe
alarmy i ustawienia sa
dostepne z tabletu,
smartfonu lub komputera.

Oswietlenie LED (modele
ze szklanymi drzwiami)

Samozamykajace sie drzwi

z tatwo wymienialnymi
uszczelkami magnetycznymi,
zamek na klucz

Automatyczne ODPAROWANIE
wody kondensacyjnej
(podtaczenie wody nie jest
wymagane)

Kontrola wilgotnosci od 40%
do 90% za pomoca specjalnej
sondy

Zarzadzanie alarmem HACCP
oraz zabrudzonego skraplacza

Bakteriobdjcza lampa UVC
montowana w standardzie

kod AC9F28 AC9F38
- MEAT 150 BLACK GLASS MEAT 400 BLACK GLASS

GREEN GREEN
kolor czarny czarny
wymiary mm 600x600x(H)910 600x600x(H)1935
pojemnos¢ L 125 315
zatadunek migsa kg 35 80
temperatura °C 0/+10 0/+10
wilgotnos¢ % UR. 40 - 90 40-90 E
czynnik chtodniczy R290 R290
moc i napigcie WiV 500/230 900/230
wyswietlacz LCD LCD
oSwietlenie komory LED zimne LED zimne
waga kg 67 110
cokot opcja opcja
CENA FABRYCZNA PLN 33586~ 47666
CENA GRAFEN PLN 20 489, 29 029,

= 2
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Obudowa zewnetrzna ze stali nierdzewnej AISI 304

z wykoriczeniem S. Brite lub w kolorze czarnym stal
pokryta tworzywem sztucznym

Wnetrze ze stali nierdzewnej AISI 304

Wnetrze z zaokraglonymi naroznikami i profilowanym
dnem

Grubo$¢ izolacji 75 mm z przyjaznego dla Srodowiska
poliuretanu

Regaty, potki i prowadnice ze stali nierdzewnej AISI 304
Agregat chtodniczy ,MONOBLOCK" z zewnetrznym
parownikiem i ostong ze styropianu.

tatwo wyjmowany w celu wymiany lub konserwacji
Chtodzenie powietrzem z parownikiem

Agregat skraplajacy chtodzony powietrzem klasy N
(max +32°C)

Czynnik chtodniczy R290

Automatyczne rozmrazanie z grzatka elektryczna
Elektroniczny panel sterowania MEATtouch
zwyswietlaczem dotykowym 4,3"

Oswietlenie LED (modele
ze szklanymi drzwiami)

Interfejs z ekranem dotykowym dla jeszcze bardziej
przyjaznej dla uzytkownika obstugi

Lampa bakteriobdjcza UV-C w wyposazeniu standardowym
Os$wietlenie wewnetrzne listwami LED zimne (modele
szklane)

Zamek na klucz

Drzwi samozamykajace z ogranicznikiem pod katem 105°
z mozliwoscia zmiany kierunku otwierania

tatwo wymienialne uszczelki magnetyczne

Regulowana wysokos¢ (130-200 mm) ndzki ze stali
nierdzewnej

Modut tacznosci WiFi do systemu nadzoru

Dtugo$¢ przewodu 2100 mm

Poziom hatasu 52,1 dB

25 pozioméw pétek (co 53 mm)

Wyposazenie standardowe:

-3 potek na przestawnych prowadnicach

- 1szyna poprzeczna z 2 hakami

Samozamykajace sie drzwi

z tatwo wymienialnymi
uszczelkami magnetycznymi,
zamek na klucz

Automatyczne ODPAROWANIE

wody kondensacyjnej (podtaczenie
wody nie jest wymagane)

Wentylowany parownik
ze skraplaczem - czynnik
chtodniczy R452a

Kontrola wilgotnosci od 40%
do 90% za pomoca specjalnej
sondy

556
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Funkcje:

+ 3 gotowe receptury z mozliwoscig zaprogramowania

do 4 réznych etapéw dla kazdej z nich.

Mozliwos¢ zapisania w pamieci urzadzenia 10 w petni
konfigurowalnych receptur.

Kontrola parametréw dla kazdego etapu: temperatury,
wilgotnosci, predkosci wentylatora, czasu trwania etapu
Na wyswietlaczu staty podglad temperatury i wilgotnosci
wewnatrz szafy

Nowy wigkszy panel sterowania

Stal nierdzewna AISI 304,
wewnetrzna/zewngtrzna

(w modelach 229170 i 235010
obudowa zewnegtrzna ze stali
plastyfikowanej w kolorze czarnym).
Wewnatrz z zaokraglonymi
naroznikami i formowanym dnem

Izolacja o grubosci 75 mm,
poliuretan o wysokiej gestosci
(42 kg/m?)

Zarzadzanie alarmem HACCP
oraz zabrudzonego skraplacza

Bakteriobdjcza lampa UVC
montowana w standardzie

Regulacja wysokosci (130-200 mm)
nozek ze stali nierdzewnej

Dzigki potaczeniu przez sie¢
WiFi mozliwe jest zdalne
sterowanie ustawieniami

z dowolnego miejsca. Status
postepu procesu, mozliwe
alarmy i ustawienia s3
dostepne z tabletu,
smartfonu lub komputera.

Dziennik danych i alarmy HACCP - historia alarméw
potaczona z komunikatami ostrzegawczymi Popup

Zegar i kalendarz (RTC) - wielojezyczne menu

Szybkie ustawianie i podglad temperatury i wilgotnosci
Wyswietlanie $rednich wartosci temperatury i wilgotnosci
podczas procesu

* Reczna lub czasowa aktywacja lampy bakteriobdjczej UV-C
Potaczenie Wi-Fi do zdalnego przegladania i sterowania
Urzadzenie USB do aktualizacji oprogramowania

Szyna hakowa z 2 hakami o maksymalnym
obciazeniu do 80 kg

/ L /A Vil
3 potek GN 2/1 0 maksymalnym obciazeniu do 20 kg
miesa kazda (przy rownomiernym roztozeniu)

Mozliwo$¢ wyboru dodatkowego wyposazenia

>
meatico
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Solidne drzwi ze stali Stal nierdzewna AIS| 304,
nierdzewnej AISI 304 szklane drzwi
z aluminiowa rama

N

Obudowa i rama szklanych
drzwi ze stali nierdzewnej
AIS| 304, boczne fazowanie
krawedzi oraz ozdobne
ttoczenia na gornym panelu

kod AC9F00 AC9FO1 AC9F05
model MEAT 700 INOX GREEN MEAT 700 GLASS GREEN MEAT 700 VIP GREEN
kolor inox inox inox
przeszklenie - front front
wymiary mm 750x850(+700)x(H)2080 750x850(+700)x(H)2080 750x850(+700)x(H)2080
m;y mm 590x670x(H)1500 590x670x(H)1500 590x670x(H)1500
pojemnost L 700 700 700
;ai*gsda“”ek ke 150 150 150
temperatura ~ °C -2/+10 0/+10 -2/+10
wilgotnos¢ % U.R. 40 -90 40-90 40-90
moc i napigcie  kw/v 1/230 1/230 1/230
wyswietlacz LCD LCD LCD
(Izivrorl]i::;enie LED zimne LED zimne LED zimne
waga kg 137 156 176
cokot opcja (kod PA1800) opcja (kod PA1800) opcja (kod PA1800)
CENA FABRYCZNA  PLN 57060 57256~ 66-186;-
CENAGRAFEN  PLN 32979, 34 949, 36709,
/‘
meatico do cen nalezy doliczyc VAT 23%
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Wewnatrz: stal nierdzewna

Na zewnatrz: stal

plastyfikowana w kolorze

czarnym

Obudowa i rama szklanych
drzwi ze stali nierdzewnej
AISI 304, boczne fazowanie
krawedzi oraz ozdobne
ttoczenia na gornym panelu

Szafy przeszklone
22 stron

Wewnatrz: stal nierdzewna
Na zewnatrz: stal
plastyfikowana w kolorze

czarnym

AC9F08 AC9I05 AC9I08
MEAT 700 BLACK GREEN MEAT PANORAMA 700 VIP GREEN MEAT PANORAMA 700 BLACK GREEN
czarny inox czarny
front front i tyt front i tyt
750x850(+700)x(H)2080 750x850(+700)x(H)2080 750%850(+700)x(H)2080
590x670x(H)1500 590x670x(H)1500 590x670x(H)1500
700 700 700
150 150 150
-2/+10 -2/+10 -2/+10
40-90 40-90 40-90
1/230 1/230 1/230
LCD LCD LCD
LED zimne LED zimne LED zimne
176 196 196
opcja (PA1813) opcja (PA1822) opcja (PA1823)
66616 72258 #1568
36 609,- 44 069,- 43399,
&
do cen nalezy doliczyc VAT 23% meat]co
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Obudowa zewnetrzna ze stali nierdzewnej AlSI 304

z wykoriczeniem S. Brite lub w kolorze czarnym stal
pokryta tworzywem sztucznym

Wnetrze ze stali nierdzewnej AlSI 304

Wnetrze z zaokraglonymi naroznikami i profilowanym
dnem

Grubosc¢ izolacji 75 mm z przyjaznego dla $rodowiska
poliuretanu

Regaty, potki i prowadnice ze stali nierdzewnej AISI 304
Agregat chtodniczy ,MONOBLOCK" z zewnetrznym
parownikiem i ostong ze styropianu.

tatwo wyjmowany w celu wymiany lub konserwacji
Chtodzenie powietrzem z parownikiem

Agregat skraplajacy chtodzony powietrzem klasy N
(max +32°C)

Czynnik chtodniczy R290

Automatyczne rozmrazanie z grzatka elektryczna
Elektroniczny panel sterowania MEATtouch
zwyswietlaczem dotykowym 4,3"

Oswietlenie LED (modele
ze szklanymi drzwiami)

Samozamykajace sie drzwi

z tatwo wymienialnymi
uszczelkami magnetycznymi,
zamek na klucz

Automatyczne ODPAROWANIE
wody kondensacyjnej (podtaczenie
wody nie jest wymagane)

Wentylowany parownik
ze skraplaczem - czynnik
chtodniczy R452a

Kontrola wilgotnosci od 40%
do 90% za pomoca specjalnej
sondy

560

Interfejs z ekranem dotykowym dla jeszcze bardziej
przyjaznej dla uzytkownika obstugi

Lampa bakteriobdjcza UV-C w wyposazeniu standardowym
Oswietlenie wewnetrzne listwami LED zimne (modele szklane)
Zamek na klucz

Drzwi samozamykajace z ogranicznikiem pod katem 105°
z mozliwo$cia zmiany kierunku otwierania

tatwo wymienialne uszczelki magnetyczne

Regulowana wysokos¢ (130-200 mm) nozki ze stali
nierdzewnej

Modut tacznosci WiFi do systemu nadzoru

Dtugo$¢ przewodu 2100 mm

Poziom hatasu 52,1 dB

25 pozioméw pétek (co 53 mm)

Wyposazenie standardowe:

- 6 potek na przestawnych prowadnicach

- 1szyna poprzeczna z 4 hakami

meatico
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Funkcje:

+ 3 gotowe receptury z mozliwoscig zaprogramowania

do 4 réznych etapéw dla kazdej z nich.

Mozliwos¢ zapisania w pamieci urzadzenia 10 w petni
konfigurowalnych receptur.

Kontrola parametréw dla kazdego etapu: temperatury,
wilgotnosci, predkosci wentylatora, czasu trwania etapu
Na wyswietlaczu staty podglad temperatury i wilgotnosci
wewnatrz szafy

Nowy wigkszy panel sterowania

Stal nierdzewna AISI 304,
wewnetrzna/zewngtrzna

(w modelach 229170 i 235010
obudowa zewnegtrzna ze stali
plastyfikowanej w kolorze czarnym).
Wewnatrz z zaokraglonymi
naroznikami i formowanym dnem

Izolacja o grubosci 75 mm,
poliuretan o wysokiej gestosci
(42 kg/m?)

Zarzadzanie alarmem HACCP
oraz zabrudzonego skraplacza

Bakteriobdjcza lampa UVC
montowana w standardzie

Regulacja wysokosci (130-200 mm)
nézek ze stali nierdzewnej

Dzigki potaczeniu przez sie¢
WiFi mozliwe jest zdalne
sterowanie ustawieniami

z dowolnego miejsca. Status
postepu procesu, mozliwe
alarmy i ustawienia s3
dostepne z tabletu,
smartfonu lub komputera.

Dziennik danych i alarmy HACCP - historia alarméw
potaczona z komunikatami ostrzegawczymi Popup

Zegar i kalendarz (RTC) - wielojezyczne menu

Szybkie ustawianie i podglad temperatury i wilgotnosci
Wyswietlanie $rednich wartosci temperatury i wilgotnosci
podczas procesu

* Reczna lub czasowa aktywacja lampy bakteriobdjczej UV-C
Potaczenie Wi-Fi do zdalnego przegladania i sterowania
Urzadzenie USB do aktualizacji oprogramowania

Szyna hakowa z 4 hakami o maksymalnym
obciazeniu do 80 kg

/ L /A Vil
6 potek GN 2/1 0 maksymalnym obciazeniu do 20 kg
miesa kazda (przy rownomiernym roztozeniu)

Mozliwo$¢ wyboru dodatkowego wyposazenia

-
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kod
model
kolor

przeszklenie

wymiary mm

wymiary nm
komory

pojemnos¢

zatadunek

) k
migsa .

temperatura “C

wilgotnos¢ % U.R.

moc i napiecie  kw/V

wyswietlacz

oSwietlenie
komory

waga kg

cokot

CENAFABRYCZNA  PLN
CENAGRAFEN ~ PLN
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Solidne drzwi ze stali
nierdzewnej AISI 304

AC9F10
MEAT 1500 INOX GREEN
inox

1500x850(+700)x(H)2080
1340x670x(H)1500
1500
300

-2[+10

40-90

1,7/230
LCD

LED zimne
193
opcja (kod PA1810)

83476
50919,-

Stal nierdzewna AIS| 304,
szklane drzwi
z aluminiowa rama

AC9F11
MEAT 1500 GLASS GREEN
inox
front
1500x850(+700)x(H)2080

1340x670x(H)1500
1500
300

0/+10

40-90

1,7/230
LCD

LED zimne

250
opcja (kod PA1810)
858567
52369,-

-

meatico
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Obudowa i rama szklanych
drzwi ze stali nierdzewnej
AIS| 304, boczne fazowanie
krawedzi oraz ozdobne
ttoczenia na gornym panelu

AC9F15
MEAT 1500 VIP GREEN

inox
front
1500%850(+700)x(H)2080
1340x670x(H)1500
1500
300
-2/+10
40-90
1,7/230
LCD
LED zimne
290
opcja (kod PA1810)

9296
55 689,

do cen nalezy doliczyc VAT 23%



Wewnatrz: stal nierdzewna
Na zewnatrz:
stal plastyfikowana
w kolorze czarnym

Boczne fazowanie krawedzi
oraz ozdobne ttoczenia

na gornym panelu

Szafy przeszklone
z2stron

Wewnatrz: stal nierdzewna
Na zewnatrz:
stal plastyfikowana
w kolorze czarnym

AC9F18 ACIIN5 AC9I18
MEAT 1500 BLACK GREEN MEAT PANORAMA 1500 VIP GREEN MEAT PANORAMA 1500 GREEN
czarny inox czarny
front front i tyt front i tyt

1500%850(+700)x(H)2080

1500x850(+700)x(H)2080

1500x850(+700)x(H)2080

1340x670x(H)1500 1340x670x(H)1500 1340x670x(H)1500
1500 1500 1500
300 300 300
-2/+10 -2/+10 -2/+10
40-90 40 -90 40 -90
1,7/230 1,7/230 1,7/230
LCD LCD LCD
LED zimne LED zimne LED zimne
290 332 332
opcja (PA1813) opcja (PA1810) opcja (PA1833)
26556~ 246~ 12126
55489, 69 689,- 68399,
&
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% meat1CO
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WYPOSAZENIE OPCJONALNE

kod opis przeznaczenie cena

PA1362  Hak Wszystkie szafy @ 179,

PA1626  Poprzeczka na haki do migsa Szafy mod. 400 \ 189,-

PA1625  Poprzeczka na haki do migsa Szafy mod. 700-1500 \ 199,-

PTI102 Prowadnice ze stali nierdzewnej Szafy mod. 150-400 \ 129,
na potki - zestaw 2 szt.

PAT154 Prow‘ad.nlce ze stali nierdzewnej Szafy mod. 700-1500 \ 19
na potki - zestaw 2 szt. Panorama

PAT100 Prow‘ad.nlce ze stali nierdzewnej Szafy mod. 700-1500 \ 129,
na potki - zestaw 2 szt.
Zestaw do wieszania miesa -

PA1617 zestaw belka i 2 haki Szafy mod. 400 1219,
Zestaw do wieszania miesa -

PA1618 e kel 2 el Szafy mod. 700-1500 1299,

PAT616 Zestaw do wieszania migsa - Szafy mod. 700-1500 1299
zestaw belka i 2 haki Panorama
Potka ze stali nierdzewnej, Szafy mod. 700-1500

PA0002 650x530 mm oraz 700-1500 Panorama 359,
Potka ze stali nierdzewnej,

PA0402 460X470 mm Szafy mod. 150-400 309,
Srodek do kalibracji pH 4 . -

PA9220 Zestaw 5 saszetek 320 ml Wszystkie szafy # 169,
Srodek do kalibracji pH 7 . .

i Zestaw 5 saszetek a'20 ml VB IEEL] %EE kit
Srodek do czyszczenia sondy . F{F

PA9222 Zestaw 5 saszetek 320 ml Wszystkie szafy ' ' ' ' 199,

-
meat] CO do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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- komplet z 3 stron

Black

kod opis przeznaczenie cena

Pai3g  estaw 4 kotek, Szafy mod. 400 9 % 939,-
w tym 2 z hamulcem %

pauoop  Lestaw 4 kotek, Szafy mod. 700-1500 9 % 769;-
w tym 2 z hamulcem %
Cokot ze stali nierdzewnej Szafa 1-drzwiowa 700 |,

PA1822 - komplet z 4 stron VIP Panorama MA 2339,
Cokot w kolorze czarnym Szafa 1-drzwiowa 700 |,

PA1823 - komplet z 4 stron Black Panorama U 2339,

PA1S32 Cokot ze stali nierdzewnej Szafa 2-drzwiowa 1500 |, U 3059,
- komplet z 4 stron VIP Panorama
Cokot w kolorze czarnym Szafa 2-drzwiowa 1500 |,

PA1833 - komplet z 4 stron Black Panorama w 3059,
Cokot ze stali nierdzewnej Szafa 1-drzwiowa 700 [,

PA1800 - komplet z 3 stron INOX, Glass i VIP KM 1859,
Cokot w kolorze czarnym Szafa 1-drzwiowa 700 |,

PA1803  ~ komplet z 3 stron Black U 1859,
Cokot ze stali nierdzewnej Szafa 2-drzwiowa 1500 |,

PAIBI0  _\ ompletz3 stron INOX, Glass i VIP QW 2339,

PATST3 Cokot w kolorze czarnym Szafa 2-drzwiowa 1500 |, w 2339

do cen nalezy doliczyC VAT 23%
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Kto prowadzi?
Grzegorz Kazubski

Uznany autorytet w $wiecie kulinaridéw, wieloletni prezes
i honorowy prezes Ogélnopolskiego Stowarzyszenia
Szeféw Kuchni i Cukierni oraz prezes Polskiego
Stowarzyszenia Grilla i BBQ. Jako manager druzyny
Polish BBQ KING Smoker zdobyt liczne prestizowe
nagrody na europejskich i Swiatowych mistrzostwach
BBQ, w tym Mistrzostwo Europy i Swiata. Od 2006 roku
jego druzyna regularnie bierze udziat w Jack Daniel's
World Championship Invitational Barbecue w USA,
zdobywajac wyrdznienia, a w 2024 roku otrzymata
prestizowa nagrode za promocje idei BBQ. W swojej
karierze kulinarnej odpowiadat takze za organizacje
bankietéw dla $wiatowych lideréw, w tym krélewskich
rodzin i gtéw panstw.



SUPERDRY

DRYAGERS TECHNOLOGY

Wydarzenie dla fandw zywego ognia
i perfekcyjnie sezonowanych stekow!

Gratka dla mito$nikdw wyrazistego smaku
i kulinarnej perfekcji. W nadchodzacej
edycji Super Dry Event podkrecamy
temperature do maksimum!

Na scenie pojawi si¢ FLAMBER - nowy,
potezny grill, ktéry pozwoli wydoby¢
gtebie smaku z kazdego kawatka migsa.
Dodatkowo zaprezentujemy najnowsze
szafy do profesjonalnego sezonowania
stekow, ktore zapewniaja idealne warunki
dojrzewania miesa, gwarantujac jego
wyjatkowa jakos¢ i teksture.

* Pokazy grillowania

+ Degustacje perfekcyjnie sezonowanych
stekow

« Prezentacja nowoczesnych technologii
dla profesjonalistéow

Nie przegap tej okazji! Dotacz do nas
i poczuj prawdziwg moc ognia oraz
doskonatego smaku!

Czego dowiem sig na Super Dry Event?
Sezonowanie migsa - z czym to sie je?

Nasi eksperci naucza Cie jak prawidtowo
przyrzadzi¢ steka.

Dowiesz sie czym jest czapa i jak wykorzystac
ubytek z wysezonowanego miesa.

Przedstawimy pomyst na urozmaicenie

wygladu Twojej restauracji: szafy do sezonowania
migsa/piece grillowe Grafen.

Food cost - dlaczego to sie optaca?

Szczegoty u Regionalnych Kierownikéw
Sprzedazy Grafen oraz na
www.grafen.com/super-dry-event
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fiamma
Gelina, evety great; taste

Fiamma jest portugalska marka petna historii. taczy
tradycje z ciagtym dazeniem do perfekcji. Fiamma,
wtoskie stowo oznaczajace ptomien, nawiazujace do
pasji do kawy, ktdra inspiruje ekspresow i technologéw
Fiammy, co odzwierciedlaja w swoich projektach.

B B MACCHINE PER CAFFE

WEGA to tradycyjna wtoska marka profesjonalnych
ekspresow do kawy dedykowana baristom.

Juz w ponad 130 krajach na 6 kontynentach profesjonal-
ni barisci szerza kulture picia kawy wykorzystujac

w swojej pracy ekspresy WEGA, ktdre od 20 lat t3cza

w sobie najnowoczesniejsze rozwiazania techniczne

z oryginalnym, pigknym wygladem.

0d pierwszego dnia istnienia na rynku marce WEGA
przyéwieca jeden cel - potaczy¢ nowoczesna technologie

Podobnie jak stynni portugalscy odkrywcy, producent
pragnie zdobywac nowe horyzonty, uczy¢ sie i rozwijac
razem z uzytkownikami, klientami i partnerami. Ekspresy
Fiamma sg obecne na catym Swiecie, od Seattle po Sydney,
docierajac do ponad 70 krajéw na 5 kontynentach.

z idealnym efektem koricowym w kazdej filizance kawy.
Dzieki swojej niezawodnosci ekspresy WEGA sa dosko-
natymi instrumentami pracy w rekach profesjonalnych
baristow.

Produkty WEGA tworzone s3 od podstaw w jednej

z najnowoczesniejszych fabryk w branzy ulokowanej

w Treviso we Wtoszech. Wszelkie materiaty wykorzysty-
wane do budowy ekspreséw pochodza tylko i wytacznie
od wyselekcjonowanych europejskich dostawcéw.



MACCHINE PER CAFFE

Verona to profesjonalne mtynki stworzone
przez profesjonalistow dla profesjonalistow.
Projektanci i technolodzy doktadaja wszelkich
staran, by na bazie wieloletnich doswiadczen
taczy¢ w swoich urzadzeniach prostote obstugi
z duza wydajnoscia i ciekawym designem.

— —
MADE IN ITALY
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Ekspres do kawy COMPASS

- 2-grupowy, multibojler

Profesjonalny, multibojlerowy, kolbowy ekspres do kawy
Compass marki Fiamma pomaga bariécie osiagnac¢ mak-
simum jego kreatywnosci, dzigki czemu wysokiej jakosci
espresso, cappuccino, czy caffe latte zadowola kazdego
konesera kawy. Zbudowany z wysokiej jakosci komponentéw
i materiatow

wyrézniajacych sie duza trwatoscia i wydajnoscia.

Ekspres Compass umozliwia dostosowanie parametrow
parzenia kawy do specyfiki i wymagan oryginalnych ziaren

i mieszanek. Ergonomiczne kolby i dZzwignia pary gwarantuja
wygodna obstuge, a izolowane dysze pary zapobiegaja
poparzeniu.

Ekspres posiada oddzielne bojlery dla kazdej z grup oraz
dodatkowy bojler do wytwarzania pary i goracej wody.
Wszystkie bojlery sa izolowane.

Parametry ekstrakeji kawy kontrolowane s3 z poziomu
wyswietlacza. Dodatkowo na ekranie dostepny jest graficzny
przewodnik ekstrakeji kawy.

Multibojler (2x 0,5 ; 1x 10,5 1)

+ Obudowa ze stali nierdzewnej

Sterowanie automatyczne
Whudowany podgrzewacz do filizanek
Reczne dozowanie wielkosci kawy
Pompa zewngtrzna

Automatyczne uzupetnianie wody

* Automatyczne mycie grupy

Wyswietlacz dotykowy
Pod$wietlenie LED
Maksymalna wysokos$¢ filizanki/szklanki: 150 mm
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Sterowanie
automatyczne

Automatyczne
mycie grupy

Multibojler
(2x0,5;1x 10,5 1)

Podswietlenie LED

Wyswietlacz
dotykowy

Maksymalna wysokos¢
filizanki/szklanki: 150 mm

Reczne dozowanie

wielkosci kawy Whudowany Obudowa ze stali
podgrzewacz nierdzewnej
do filizanek

Pompa
zewnetrzna

Automatyczne
uzupetnianie wody

kod 207482
wymiary mm 750x600x(H)590
pojemnosc¢ bojlera na Swieza wode L 2x 0,5
pojemnosc bojlera nawode i pare wodng | 10,5
ilos¢ grup szt. 2
maksymalna moc w trybie pracy W 3700
moc/napiecie W/v 3700/230
maksymalna wysokosc filizanki mm 150
ilosc dysz do wrzatku szt. 1
ilosc izolowanych dysz do pary wodnej szt. 2
waga kg 61
pompa rotacyjna TAK
cena PLN 27 369,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% fiamma 571
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Ekspres do kawy 10 COMPACT

- 2-grupowy, elektroniczny, kompaktowy
z wbudowanym zbiornikiem na Swieza wode

10 Compact stanowi idealne rozwigzanie dla matych restau-
racji oraz punktow gastronomicznych. Dzigki woudowanemu
zbiornikowi na wode to uzytkownik decyduje, czy 10 Compact
bedzie na state podtaczony w barze, czy bedzie uzywany poza
lokalem - jedyne czego potrzebuje to dostep do gniazdka 230V.
10 Compact nie uznaje kompromiséw - mimo kompaktowej
budowy znajdziemy w nim podwyzszona grupe, oswietlenie
blatu roboczego czy dedykowane bojlery dla kazdej z grup.
Mozemy takze indywidualnie ustalac temperature parzenia
oraz wprowadzac grupy w stan czuwania.

WYKORZYSTANIE

Idealne rozwigzanie do cateringu: wewnetrzny zbiornik na

$wieza wode o pojemnosci 4 litrdw umozliwiajacy korzystanie

z maszyny bez statego podtaczenia do sieci wodnej

+ Programowanie &4 kaw na kazda z grup w systemie wolume-
trycznym (objetosciowym)

GRUPA
+ Opuszczana pétka zmniejszajaca wysokosc grupy do 82 mm
+ Maksymalna wysokos¢ grupy przy uniesionej pétce 122 mm

BOJLER
+ Pojemnos¢ bojlera na goraca wode i pare: 2,5 |
* Innowacyjny system oszczedzania energii: dzieki bojlerom

+ INSTANT (przeptywowym) dla kazdej grupy istnieje mozli-
wos¢ niezaleznego ustawienia temperatury parzenia kawy
czy wprowadzanie grupy w stan stand-by

* Manometry cisnienia wody w bojlerze

+ Automatyczne uzupetnianie wody w bojlerze

+ Pompa wibracyjna

WYPOSAZENIE

+ Dysza pary ze stali nierdzewnej sterowana za pomoca
wygodnego pokretta, izolowana gumowa nasadka
zapobiegajaca poparzeniu palcow

+ Dysza goracej wody sterowana pokrettem

+ Oswietlenie LED blatu roboczego utatwiajace prace
bariscie i podnoszace wartos¢ wizualng urzadzenia

* Mozliwo$¢ dostosowania do statego podtaczenia do sieci
wodnej
UWAGA: konieczna redukcja cisnienia na przytaczu do 1 bar
(reduktor ci$nienia w zestawie)

BUDOWA
+ Wykonany z wysokogatunkowych materiatow
+ Obudowa wykonana ze stali w kolorze biatej perty i srebrnym
* Regulowane ndzki
+ Na wyposazeniu przewod elektryczny wraz z wtyczka
z bolcem uziemiajacym
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Wyposazony w pompe Podswietlana klawiatura Sterowanie dysza
wibracyjng i & litrowy na 4 rodzaje kawy pary za pomoca
pojemnik na $wieza wode - oddzielnie na kazda grupe pokretta

Dysza zaworu wody

Manometr cisnienia
wody w bojlerze

Regulowane nozki
Dysza pary
z gumowa nasadka

Odwietlenie LED Podwyzszona grupa
blatu roboczego (122 mm) z potkami
na filizanki espresso

(82 mm) _
o@o}s
kod EVD2CIO
wymiary mm 560x525x(H)511 E
pojemnos¢ zhiornika na Swieza wode l A
pojemnos¢ bojlera na wodg i pare wodng | 25
rodzaj bojlerow grupy przeptywowe
moc/napigcie w/v 2700/230
maksymalna wysokosc filizanki mm 122 @
waga kg 45
CENA FABRYCZNA PLN 63516
CENA GRAFEN PLN 30299, @

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% @EGQ 573



Ekspres do kawy 10

- 2-grupowy, elektroniczny

Ekspresy z rodziny |0 charakteryzuja sie potaczeniem orygi-
nalnego designu w stylu lat 70 z nowoczesna technologia.

10 to jednak nie tylko wyglad i technologia - to takze caty
zakres rozwigzan majacych jak najbardziej utatwi¢ i uprzyjem-
ni¢ prace uzytkownikowi. Juz w standardowym wyposazeniu
znajdziemy podwyzszona grupe, oswietlony blat roboczy
oraz elektryczny podgrzewacz do filizanek.

WYKORZYSTANIE
* Programowanie do &4 kaw na kazda z dwéch grup w syste-
mie wolumetrycznym (objetosciowym)

GRUPA

+ Opuszczana pétka zmniejszajgca wysokosc grupy do 82 mm

* Maksymalna wysokos¢ grupy przy uniesionej poteczce 122 mm

+ Dodatkowe przyciski dozowania recznego, po 1 na kazda
grupe

BOJLER

* Bojler o pojemnosci 10,5 |

+ Automatyczne uzupetnianie wody w bojlerze

+ Manometry cisnienia wody w bojlerze i pompie
warto$¢ wizualng urzadzenia
+ Whudowana pompa rotacyjna

WYPOSAZENIE

* 2 niezalezne dysze pary ze stali nierdzewnej sterowane
za pomoca wygodnego pokretta

Dysze pary izolowane gumowa nasadka zapobiegajaca
poparzeniu palcéw

Dysza goracej wody sterowana przyciskiem

Przycisk dozowania goracej wody

Oswietlenie LED blatu roboczego utatwiajace prace
bariscie i podnoszace

BUDOWA

+ Wykonany z wysokogatunkowych materiatéw

+ Obudowa wykonana ze stali w kolorze biatej perty
i srebrnym

* Regulowane ndzki
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Przyciski dozowania

recznego, po 1
Wyposazony w przytacza na kazda grupe
do sieci wodociggowej
oraz pompe rotacyjna

Dysza zaworu wody

Manometr cisnienia
wody w bojlerze
i pompie

Regulowane nozki

Przycisk dozowania
goracej wody

Programowanie do 4 kaw

na kazda z dwoch grup

w systemie wolumetrycznym
(objetosciowym)

Bojler Sterowanie dysza
0 pojemnosci do pary za pomoca
10,51 pokretta

2 niezalezne dysze pary
ze stali nierdzewnej

z gumowa nasadka
Podwyzszona grupa (122 mm)

Oéwietlenie LED z pétkami na filizanki espresso
blatu roboczego  (82mm)
kod EVD2I0
wymiary mm 745x525x(H)511
pojemnosc¢ bojlera l 10,5
moc przy zasilaniu 230V~ W 3900
moc przy zasilaniu 400V~ W 3900
m;l;smalna wysokosc m m
waga kg 63
CENA FABRYCZNA PLN 64350
CENA GRAFEN PLN 30 699,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Ekspres do kawy PEGASO

- 2-grupowy, elektroniczny

WYKORZYSTANIE WYPOSAZENIE
+ Profesjonalny ekspres ci$nieniowy wykonany + Profesjonalny ekspres ci$nieniowy wykonany
z wysokogatunkowych materiatéw z wysokogatunkowych materiatow
+ Programowanie do &4 kaw na kazda z dwoch grup + Programowanie do 4 kaw na kazda z dwdch grup

w systemie wolumetrycznym (objetosciowym) w systemie wolumetrycznym (objetosciowym)

poparzeniu palcow
GRUPA Pod do filizanek wykorzystujacy ciepto z bojl
> G el odgrzewacz do filizanek wykorzystujacy ciepto z hojlera

+ Klawiatura na 4 rodzaje kawy, dozowanie reczne Kolor obudowy: czarny
- oddzielnie na kazdg grupe BUDOWA
BOJLER * Kolor obudowy: czarny

+ Automatyczne uzupetnianie wody w bojlerze ° Mgl rens it
+ Manometr cisnienia bojlera i pompy podczas

parzenia kawy
+ Wbudowana pompa rotacyjna

PEGASO
B! T
V' B
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Podgrzewacz Klawiatura na 4 rodzaje kawy,
na filizanki dozowanie reczne - oddzielnie
na kazda grupe

Przycisk
zaworu
wody Pokretto
zaworu pary
Dysza pary
z gumowa
nasadka
Manometry ci$nienia
w bojlerze i pompy
N,
Grupa z filtrem
Dysza kolbowym
zaworu wody
000
()
kod EVD2PG
wymiary mm 740X555%(H)515
pojemnosc bojlera L 10,5
moc przy zasilaniu 230 V W 3700
moc przy zasilaniu 400 V W 3700
maksymalna wysokos¢
flizanki mm 8
kolor obudowy czarny
waga kg 62
CENA FABRYCZNA PLN 53986
CENA GRAFEN PLN 25749,

do cen nalezy doliczyé VAT 23% @EGA 577



Ekspresy do kawy POLARIS

- 2-grupowe, elektroniczne

GRUPA

+ Maksymalna wysoko$¢ filizanki: do 82 mm lub w wersji
z podwyzszonymi grupami do 120 mm

+ Automatyczny system czyszczenia grup

BOJLER

Profesjonalne ekspresy ci$nieniowe o wyjatkowym wygladzie.
Wyréznia je unikatowy system podswietlenia klawiatury
sterujacej oraz nowoczesny design, ktdry taczy ksztatty
aerodynamiczne z futurystycznymi. Podswietlenie panelu
bocznego typu LED sprawia, Ze maszyna przyciaga uwage,

stajac sie waznym elementem wystroju lokalu.

WYKORZYSTANIE

578

Alfanumeryczny wyswietlacz z funkcjami:
- ustawienia temperatury podgrzewacza do filizanek
- wskaznik czasu parzenia kawy dla kazdej z grup
- ustawienia daty
- ustawienia godziny
- ustawienia godziny automatycznego wtaczenia
i wytaczenia ekspresu
- odczytu licznika wydanych kaw
- kontroli czestotliwosci regeneracji zmigkczacza do wody
Programowanie do &4 kaw na kazda z dwéch grup
w systemie wolumetrycznym (objetosciowym)
Dodatkowe przyciski dozowania recznego

+ Whudowana pompa rotacyjna
* Automatyczne uzupetnianie wody w bojlerze

WYPOSAZENIE

* 2 niezalezne dysze pary ze stali nierdzewnej sterowane
za pomocg dzojstikow

Automatyczny spieniacz w miejscu jednej z dysz (tylko
wybrane modele)

Dysze pary izolowane gumowa nasadka zapobiegajaca
poparzeniu palcow

Elektryczny podgrzewacz do filizanek z mozliwoscia
regulacji temperatury pracy

Podswietlane krawedzie paneli bocznych typu LED

w kolorze biatym

Oswietlenie blatu roboczego

BUDOWA
+ Wykonane z wysokogatunkowych materiatow
* Elegancka chromowana obudowa




Manualne przyciski
sterowania dla

Alfanumeryczny
wyswietlacz funkeji

Elektryczny podgrzewacz
do filizanek

kazdej z grup

Klawiatura na

4 rodzaje kawy,
dozowanie reczne
- oddzielnie
na kazda grupe
Innowacyjne
sterowanie
Dysza dyszami pary
zaworu za pomoca
wody diojstikow
Dysza pary
Manometry ci$nienia z gumowa
w bojlerze i pompy Grupaz filtrem nasadka
kolbowym Regulowane ndzki
kod EVD2PR EVD2PRAUT EVD2PRH EVD2PRHAUT
opis standard z automatycznym z podwyzszonymi z automatycznym
spieniaczem grupami spieniaczem oraz
podwyzszonymi grupami
wymiary mm 750x570%(H)540 750x570x(H)540 750x570%(H)540 750x570x(H)540
poj. bojlera L 12 12 12 12
moc przy zasilaniu 230V W 3700 3700 3700 3700
moc przy zasilaniu 400V W 4000 4000 4000 4000
waga kg T4 74 74 74
CENA FABRYCZNA PLN 97560 156660~ @ 183336 @ 112626~ @
CENA GRAFEN PLN 46739, 50 879,- 49299,- 53 449,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Ekspres do kawy VELA VINTAGE

- 2-grupowy, dzwigniowy z ogrzewaniem gazowym

Profesjonalny ekspres w klasycznej obudowie. Vela Vintage
przeznaczony dla prawdziwych koneserdw kawy. Ekspres Vela
Vintage pozwala uzyska¢ espresso o maksimum smaku

i aromatu. Juz sam wyglad ekspresu i jego stylistyka nadaja
kawiarni niepowtarzalny styl.

Dzigki zamontowanemu systemowi ogrzewania gazowego
ekspres moze pracowac bez dostepu do pradu i by¢ wykorzy-
stywany w mobilnych kawiarniach czy food truckach.

WYKORZYSTANIE
+ Sterowanie mechaniczne za pomoca dzwigni
* Parzenie kawy odbywa sie poprzez nacisk ttoka

GRUPA

+ 2 grupy ze stali INOX dostosowane do filizanek o maksy-
malnej wysokosci 82 mm

+ Grupy z ulepszonym systemem wydajnosci termicznej
nacisk ttoka w specjalnej, zewnetrznej grupie

BOJLER
+ Automatyczne uzupetnianie wody w bojlerze (przy
podtaczeniu do pradu)

+ Wizualny wskaznik poziomu wody w bojlerze
+ Manometr cisnienia wody w bojlerze

WYPOSAZENIE

Dla podkreslenia stylu retro korncowki filtrow, dzwigni grup
oraz pokretet wody i pary zakoriczone stylowymi uchwytami
1dysza do wrzatku otwierana pokrettem zakoficzonym
stylowa rekojescia

2 niezalezne dysze pary otwierane pokrettami zakoriczony-
mi stylowymi rekojesciami

Dysze pary izolowane gumowa nasadka zapobiegajaca
poparzeniu palcéw

W komplecie:

- 1filtr z wylewka i sitkiem na 1 filizanke

- 2 filtry z wylewkami i sitkami na 2 filizanki

BUDOWA

* Regulowane ndzki dla tatwego wypoziomowania maszyny
+ System ogrzewania gazowego

* Elegancka chromowana obudowa




Grupa z ulepszonym systemem
wydajnosci termicznej

Stylowe, drewnopodobne

wykonczenie raczek do filtrow Pokretta do sterowania
dyszami pary w stylu retro

Ogrzewanie gazowe
w standardzie

Stylowy i elegancki wyglad

kod ALE2VLACOT E
wymiary (wysokos¢ korpusu/wrazz dzwignia) ~ mm 770x560x(H)580/800

pojemnosc bojlera L 12

moc elektryczna przy zasilaniu 230 V W 3900

moc elektryczna przy zasilaniu 400 V W 4200

maksymalna wysokosc filizanki mm 82 @
waga kg 58

CENA FABRYCZNA PLN 85548~

CENA GRAFEN PLN 42719,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% @gﬁd 581



Ekspres do kawy MY CONCEPT

- 2-grupowy, elektroniczny

To jeden z najbardziej zawansowanych technologicznie
ekspresow do kawy dostepnych na rynku. Stylowa obudowa

i najnowoczesniejsza technologia sprawiajg, ze ekspres ten
przeznaczony jest dla wymagajacych baristéw, ktdrzy chca
zaserwowac kawe o niepowtarzalnym aromacie i smaku.
Dzieki rozwigzaniom technologicznym zastosowanym

w My Concept, zachowane zostaty idealne proporcje
pomiedzy zaawansowanymi ustawieniami a prostota

w obstudze. Kazda z grup w ekspresie wyposazona jest

w dotykowy panel sterowania, co pozwala bariscie konfiguro-

wac je indywidualnie, w zaleznosci od swoich preferencji oraz

rodzaju kawy.

Technologia multiboiler znacznie zmniejsza koszty uzytkowa-
nia maszyny jednoczesnie zapewniajac jakos¢ przygotowywa-
nych kaw na statym, najwyzszym poziomie.

Ekspres My Concept zostat wyposazony w technologie

Green Line, dzieki czemu pozwala na zaoszczedzenie do 30%
energii podczas pracy i az 47% energii podczas spoczynku.
State podtaczenie do internetu sprawia, iz ekspres

My Concept moze by¢ diagnozowany i ustawiany

z kazdego miejsca na Swiecie.

* Kazda grupa wyposazona w dedykowany, dotykowy 5"
panel sterowania dziatajacy na wzor nowoczesnych
telefonéw komorkowych

+ Instrukcje dla baristy pokazywane s3 ,krok po kroku”
na ekranie i dotycza m.in.:

- mycia grup
- koniecznej regeneracji filtrow wody
- cyklu wymiany wody w bojlerze

582

Mozliwos¢ petnej personalizacji wyswietlacza niezaleznie

dla kazdej grupy:

- zmiana wygladu ikon

- dostosowanie ilosci ikon parzenia kawy od 1do 6

- zmiana kolorystyki

- mozliwo$¢ wgrania wtasnych tapet, zdje¢, logo
bezposrednio przez wejscie USB lub zdalnie

Zdalna aktualizacja oprogramowania - szczegdlnie

istotne i wygodne dla sieci baréw kawowych

Kontrola czasu parzenia kawy

Czteropoziomowy dostep do parametrow

Mozliwos¢ zdalnego dostepu przez serwis w celu

ustawienia okoto 600 parametréw maszyny (m.in.

temperatury i cisnienia dla poszczegdlnych bojlerdw,

czas za- i wytaczenia poszczegélnych grup w zaleznosci

od potrzeb), rozpoznania btedéw w przypadku podtaczenia

ekspresu do sieci Wi-Fi

Szczegbtowy protokot alarméw

Tryb ECO analizujacy dane wszystkich wykonanych proceséw

Funkcja automatycznego zataczania, dzieki ktorej ekspres

jest gotowy od pierwszej minuty otwarcia lokalu

Szybki i tatwy wybor najbardziej optymalnych ustawien

maszyny do wybranej mieszanki kawy i indywidualnych

preferencji baristy

Mozliwo$¢ zapisania szczegélnych parametrow ekstrakeji

dla réznych mieszanek kaw nawet w tej samej grupie

Dzigki wysoko umieszczonym grupom mozliwos¢

korzystania nawet z wysokich kubkow (122 mm).

Praktyczne, wysuwane poteczki dla kazdej grupy

zmniejszajace wysokos$¢ dla matych filizanek (82 mm).




Nowoczesny dotykowy 5"
panel sterowania

Podwyzszone
grupy
dla szklanek
do latte

Wysuwane tacki dla

nizszych filizanek

Zawansowane sterowanie dysza
pary za pomocg dzojstika

Krawedzie oswietlone
biatym paskiem led

Podswietlenie blatu
roboczego

Izolowana, nieparzaca dysza pary

kod EVD2BMYCO EVD2WMYCO
kolor obudowy czarny biaty
wymiary mm 800x600x(H)590 800x600x(H)590
iloS¢ i pojemnosc bojlerow grup szt./1 2/12 2/12
moc poszczegdlnego bojlera grupy W 1000 1000
moc pompy poszczegolnej grupy w 150 150
pojemnosc bojlera nawode i pare | 8 8
moc bojlera na wodg i pare w 3000 3000
moc przy zasilaniu 230 V. w 4000 4000
moc przy zasilaniu 400 V w 4000 4000
maksymalna Srednica tampera mm 58 58
maksymalna wysokosc filizanki mm 122 122
waga kg 95 95
CENA FABRYCZNA PLN 1533567 @ 153-356; @
CENA GRAFEN PLN 73159, 73159,
SLS - Self Learning Software - zawansowany system pozwalajacy
na automatyczne dostosowywanie parametrow dziatania ekspresu
w zaleznos$ci od sposobu i czestotliwosci jej uzywania.
MBT - Multi Boiler Technology - dzigki dedykowanym bojlerom
dla kazdej z grup, maszyna zuzywa energie na podgrzewanie tylko
wtedy, kiedy jest to naprawde niezbedne.
SLS | MBT . o .
- Muti LEC - Low Energy Consumption - dzigki nowoczesnemu systemowi
Software fechmology oraz technologii Multi Boiler urzadzenie pozwala na zaoszczedzenie
do 47% energii podczas spoczynku i 30% energii w trybie pracy.
!‘EC !:IWSB HSB - High Safety Boiler - duza ilos¢ zabezpieczen pracy bojlera
Conimption | SoieY (5 dla gtéwnego bojlera i 4 dla kazdego z dedykowanych bojleréw)

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

gwarantuje wieloletnie dziatanie jak i bezpieczenstwo uzytkownika.
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Mtynek do kawy, elektryczny

Przeznaczony do kazdego lokalu, w ktorym liczy sie czas, + Wysoka predkos¢ mielenia ziaren - predkosc gtowicy:

jakos¢ oraz precyzja w przygotowaniu idealnej kawy
Dotykowy czuty wyswietlacz ze szkta hartowanego
Pojemny zasobnik na ziarna mieszczacy do 1,65 kg kawy
Gtowica mielgca z ptaskimi ostrzami ze stali nierdzewnej

1420 obr./min

4 metody mielenia: standardowa, automatyczna,

z wstepnym ustawieniem, z bezposrednim wyborem
Oswietlony wylot zmielonej kawy

tatwy demontaz i czyszczenie gtowicy pozwalajg utrzymac * Automatyczny zapis ilos¢ zmielonej kawy (porcji)
Funkcja antyelektrostatyczna zwigkszajaca wydajnos¢
mielenia

urzadzenie w czystosci

kod 207451
wymiary mm 230x400x(H)600
napiecie v 230
cena PLN 3499,
584 VENA do cen nalezy doliczyé VAT 23%



Filtry do wody

kod 1013637 1002952 1033041
nazwa GEOWICA PURITY C GEOWICA PURITY C licznik przeptywu
by-pass 0-70% 3/8" by-pass 30% 3/8" przeply

uniwersalna, z regulacja
- do wszystkich typow urzadzen

cena 299,- 199,- 549,-

14

przeznaczenie do ekspresow do kawy

Filtracja koicowa

Pod koniec procesu

filtracji wtokno filtracyjne
zatrzymuje drobne czasteczki
2 doktadnoscia do 10 ym

Filtracja weglem aktywnym

Cata woda - takze woda

z obejscia - przeptywa przez

filtr z weglem aktywnym,

dzieki czemu usuwane s substancje
zaktdcajace smak i aromat

Redukcja twardosci weglanowej

Ta czgs¢ filtra PURITY C Steam
redukuje twardos¢ weglanowa
wody, co zapobiega niepozadanemu
tworzeniu si¢ osadow wapiennych

Filtracja wstgpna
Filtr wstepny zatrzymuje
duze czastki state
kod 1002730 102828 102826 1002045 1012446
nazwa PURITYC50  PURITYC150  PURITYC300  PURITYC500  PURITY C 1100
cena 299, 459, 699,- 999,- 1399,

000
technologia dekarbonizacja (@)
maks. cisnienie robocze | temperatura wody na wejsciu 8,6 bar | 4-30°C
przeptyw znamionowy 601/h (0,25 bar) 601/h(0,25bar) 601/h(0,25bar) 1001/h(05bar) 100 /h (0,5 bar)

;Vl{::'cay%%e“’ g /wys.) - growica filta zwkdadem 11,106 1968 1171104/419 mm  125/119/466 MM 144/ 44/557 mm - 184/184/557 mm
ciezar (suchy/mokry) 1,0/1,6 kg 18/2,8 kg 2,8/4,2 kg 4,6/6,9 kg 77/12,5 kg
przytacza (wejécie/wyjscie) G3/8"

potozenie robocze | uzytkowanie poziome i pionowe | mozliwo$¢ zastosowania w potaczeniu z instalacja zmiekczajaca wode

Wydajnos¢ w zaleznosci od rodzaju zastosowanej gtowicy

gtowica filtra PURITY C 0-70% z regulacja obejécia

wydajnosc: ekspresy do kawy, urzadzenia vendingowe (przy
twardosci weglanowej 10 °dH/ustawienie obejscia 40%)

wydajnost: urzadzenia do gotowania na parze, piece (przy
twardosci weglanowej 10 °dH/ ustawienie obejscia 10%) 6601 1651 27501 hors 7906

gtowica filtra PURITY C 30 % ze statym obejéciem

960 L 24081 40001 638001 11500 (

wydajnos¢: przy twardosci weglanowej 10 °dH 8311 20861 3464 | 58891 9960
gtowica filtra PURITY C 0 % ze statym obejsciem
wydajnos¢: przy twardosci weglanowej 10 °dH 600 L 1505 25001 42501 71881

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% 585



Profesjonalna S 2., e-e &
chemia do zmywarek

PURECLEANCL - PROFESJONALNY PEYN MYJACY PureCeanct 1oL
DO ZMYWAREK GASTRONOMICZNYCH Z AKTYWNYM CHLOREM Onak -
Bardzo wydajny srodek myjacy z aktywnym chlorem do zmywarek gastronomicznych, pa 1%"{“"3

przeznaczony do szkta, ceramiki i stali nierdzewnej. Preparat bez trudu usuwa
zabrudzenia z ttuszczu, biatka i skrobi oraz osady po kawie i herbacie.
Nie pozostawia smug i zaciekéw. Wydtuza zywotnos¢ urzadzenia oraz ekonomiczne  PureCleanCL 20L

uzytkowanie, zapobiegajac odktadaniu sie kamienia na elementach grzejnych 519 )

W zmywarce. Opakowanie
201

PureCleanRins 5L

PURECLEANRINS - PROFESJONALNY PLYN PLUCZACY 179,

DO ZMYWAREK GASTRONOMICZNYCH Opakowanie

Wysoko skoncentrowany kwasny srodek ptuczaco-nabtyszczajacy do zmywarek 51

gastronomicznych. Nadaje naczyniom potysk i nie pozostawia zaciekow. _

Nabtyszczacz zapobiega ponownemu osadzaniu sie drobinek ttuszczu i brudu. PureCleanRins 10L

Produkt do zastosowan profesjonalnych. Skutecznie usuwa resztki alkaliow 319,

oraz zanieczyszczen pozostatych po myciu zasadniczym. Opakowanie
101

PURECLEANGLASS - PROFESJONALNY PLYN DO MYCIA SZKtA

W ZMYWARKACH GASTRONOMICZNYCH Z CHLOREM PureCleanGlass 10L
Preparat myjacy do zmywarek, przeznaczony do naczyn szklanych, bezzapachowy. 319,
Zawiera aktywny chlor o wtasciwosciach wybielajacych. Usuwa pozostatosci po Opakowanie
napojach - kawie, herbacie, winie, sokach. Nie pozostawia smug. Nie powoduje 101

korozji szkta ani $cierania zdobien z mytych naczyn.

PURECLEANALU - PROFESJONALNY PLYN DO MYCIA SZKEA | ALUMINIUM

W ZMYWARKACH GASTRONOMICZNYCH BEZ CHLORU PureCleanAlu 20L
Alkaliczny srodek myjacy do zmywarek gastronomicznych, przeznaczony do mycia 519,

szkta, ceramiki, stali nierdzewnej, aluminium. Usuwa zabrudzenia z ttuszczu, Opakowanie
biatka i skrobi. 201

Zapewnia dtuga Zywotno$¢ urzadzenia, zapobiegajac odktadaniu sie kamienia.
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shop.grafen.com

Nowy sklep internetowy Grafen -
wygodne zakupy gdziekolwiek jestes!

Teraz mozesz kupowac urzadzenia Grafen online -
szybko, wygodnie i bez ograniczen!

Niezaleznie od tego, gdzie jestes i kiedy chcesz ztozy¢
zamowienie, nasz sklep internetowy jest dostepny 24/7.

Dlaczego warto kupowac online?

- 2 lata gwarancji - pewno$¢ niezawodnosci Twoich urzadzen

- Darmowa wysytka - oszczednos¢ bez dodatkowych kosztow

- Atrakcyjne finansowanie - wygodne opcje ptatnosci dostosowane
do Twoich potrzeb

- Bezpieczenstwo zakupow - kupujesz bezposrednio u producenta

- Produkty dostepne od reki - btyskawiczna realizacja zamoéwien

Nie czekaj - sprawdz naszg oferte juz teraz!
Odwiedz nasz sklep online i wyb dzenia
dla swojego biznesu!

{5 GRAFEN
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2 lata bezpieczne wysytka
gwarancji zakupy gratis



INFORMACJE OGOLNE

Przedstawione w katalogu produkty dostepne sa na terenie catej Polski za posrednictwem dystrybu-
torow, ktorych dane teleadresowe zostaty umieszczone na naszej stronie internetowej www.grafen.com.
Nasi partnerzy handlowi dysponuja szczegtowymi informacjami na temat naszych produktow,
sposobu ich dostarczenia, montazu oraz serwisowania.

Katalog nie stanowi oferty w rozumieniu art. 66 Kodeksu Cywilnego. Nowa edycja katalogu (w wersji
drukowanej i/lub cyfrowej) uniewaznia wszystkie ceny i warunki handlowe podane w poprzedniej
jego edycji.

Ceny w katalogu s3 cenami netto, do ktérych nalezy doliczy¢ podatek VAT w wysokosci 23% lub 0% na
wybrane artykuty spozywcze.

Grafen Europe sp. z 0.0. zastrzega sobie prawo do zmiany cen i wycofania wyrobow ze sprzedazy.
Informacja o ww. zmianach zostanie opublikowana na stronie internetowej www.grafen.com.

Zdjecia w katalogu maja charakter pogladowy. Niektdre produkty zostaty pokazane na zdjeciach
z wyposazeniem dodatkowym nie wchodzacym w ich sktad. Grafen Europe sp. z 0.0. nie ponosi
odpowiedzialnosci za ewentualne btedy wynikajace z druku. Wtasciwe produkty dostepne w sprzedazy
moga sie rézni¢ od tych przedstawionych na zdjeciach.

Wszelkie prawa zastrzezone. Kopiowanie materiatdw w catosci lub w czesci bez zezwolenia jest za-
bronione. Kazde urzadzenie wymagajace statego podtaczenia do sieci wodnej musi by¢ wyposazone
w dodatkowy uzdatniacz wody uzywany zgodnie z zaleceniam i producenta. W przypadku jego braku
klient traci uprawnienia z tytutu gwarancji.

Przedstawione w katalogu produkty spetniaja wszystkie wymagania dotyczace bezpieczerstwa oraz
higieny.

Grafen Europe sp. z 0.0.
ul. Firmowa 12

62-023 Robakowo

tel.: +48 607 123 257
e-mail: info@grafen.com
www.grafen.com

588



INDEX KODOW

kod strona kod strona kod strona kod strona kod strona
1010504 405 1050834 408 120104 203 2025119 181
0K010100 77 1010506 405 1050853 408 120106 201 2025120 181
0K010700 77 101051 404 1050900 418 120107 201 2025121 181
0K011330 77 1010516 404 1050922 418 120108 203 202512 181
0K012710 77 1010530 404 1050940 402 120109 201 2026459 193
0K180000 77 1010532 404 1050962 402 1370042 439 2027120 181
0K180400 77 1010534 404 1050980 412 1370043 439 2027121 188,193
S 010536 404 1051000 412 1370044 439 207717 181,188
1000565 431 1010538 404 1140628 438 1370046 439 2028716 188,193
1000630 430 1010540 404 1140636 438 1370048 439 2028930 188,193
1000650 430 1010546 404 1140650 438 140.000 216 2029821 180
1000660 430 1010550 405 1140651 438 140.002 216 2030198 188,193
1000710 431 1010552 405 1140662 438 1500170 47 2030349 180
1002045 585 1010554 405 1140663 438 1500210 48 2030545 180
1002730 585 1010556 405 1140680 438 1500220 48 2030576 180
1002952 585 1010558 405 1140681 438 1500222 48 2030577 180
1010204 401,405 1010560 405 1140682 438 1500240 48 2030589 180
1010205 400 1010570 404 1140696 438 1500242 48 2030595 180
1010210 400 1010572 404 1140697 438 1500280 48 2030899 181
1010215 400 101057 404 1140698 438 1500296 48 2030905 181
1010220 400 1010580 404 TM40732 434 160.000 212 2051014 427
1010224 400 1010582 404 1140774 436 170105 201 2051051 427
1010227 400 1010584 404 1140814 436 170108 203 2051052 427
1010247 400 1010590 404 1140820 i3 R 2051053 47 @
1010252 400 1010592 404 1140838 434 2000004 430 2051524 427
1010295 400 1012446 585 1140848 436 2009224  430-431 2051525 427
1010300 400 1013637 585 1140884 436 2009250 430 2051526 427
1010315 401 1020061 430 1140890 434 2009270 430 2051527 427
1010318 401 1020065 430 1140896 436 2016120 181 2053058 408, 410
1010320 401 1020070 430 1140938 434 2016187 181 2053063 408, 410
1010322 401 1020075 430 1140948 434 2016214 181 2053091 408, 410
1010324 401 1023320 55 1140958 434 2016257 181 2053930 408, 410
1010326 401 1023325 525 1141033 435 2016258 181 2053935 408,410
1010328 401 1023328 525 1141053 435 2016259 181 2053940 408,410
1010350 400 102826 585 1141080 438 2016265 181 2053960 408,410
1010355 400 102828 585 1141102 434 2016273 181 2059417 408, 410
1010359 401 1033041 525,585 1141142 438 2018984 181 2059748 402, 412 )
1010361 401 1050063 401 1180060 393 2019768 180 2059750 402, 412
1010362 400 1050122 401 1180062 393 2019769 180 2059752 402, 412
1010363 400 1050123 401 1180063 393 2019770 180 2050760 412,418
1010364 400 1050210 426 1180065 393 2021173 181 2059762 402, 412
1010366 401 1050215 426 1180067 393 2022356 180 207451 584
1010375 400 1050216 46 1180070 393 2023000 188 207482 57 E
1010380 400 1050700 398 1180075 393 2023001 193 2141798 435
1010390 400 1050701 398 1180080 393 2025106 180 2149020 435
1010403 400 1050719 398 1180085 393 2025107 180 2149074 435
1010404 400 1050721 398 1180090 393 2025108 180 2149531 435
1010405 400 1050738 398 1180100 392 2025108L 180 219003 160
1010406 400 1050752 416 1180120 392 2025112 181 219010 160
1010408 400 1050769 416 1180140 392 2025113 181 219027 160
1010409 400 1050784 39 1180190 393 2025114 181 219034 160
1010410 400 1050796 396 1180191 393 2025115 181 219041 160
1010411 400 1050808 416 120.000 212 2025116 181 219058 159
1010500 405 1050821 416 120102 203 2025117 181 219065 157
1010502 405 1050832 410 120103 203 2025118 181 219072 159
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219423
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219454
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219478
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219508
219515
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219683
219690
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222539
223154
223161
223178
223185
223192
223208
223499
223505
223512
223642
223659
223666
229460
229477
229651
229668
229675
229682
230381
230398
230466
230923
230930
230978
230985
235423
235430
235447
235454
235461
235478
235485
235492
235508
235515
235522
235539
235560
235577
235584
235591
235607
235614
235621
235638
235683
235690
235706
235713
235720
2379015
2502305
2509494
2509495
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162

163

162

163

162
162-163
162-163
162-163
156-161
156-161
157,159
165

165

472

473

482
483
524
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522
464-465
466-467
472-473
486
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464
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466
466
466
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467

467

467

476

476

476

476

477

477

477

477

486
486
487
488
488
439

427
428
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kod strona kod strona
2509497 48 490107 201
2509564 48 490108 201
3030506 49 500101 204
3030613 42 500102 203
3030618 42 500103 203
3030624 42 50004 203
3030625 42 500106 201
3030634 42 500107 201
3030638 422 5410000 425
3030640 42 580.080 pry)
3030641 2 e
3030653 42 6000124 188,193
3030655 422 6000131 180
3030657 w2 I
3030670 42 7080003 188,193
3030672 42 7080518 188,193
3030676 42 7080519 188,193
3030684 42 7080523 180
3030685 422 708052 193
3030686 42 7080529 180
3030687 42 7080529F 181
3030691 42 750.001 206
3030717 42 750.002 206
3030718 42 750.003 206
3030855 422 750.004 206
3030856 42 750.005 206
350.000 20 759010 206
350.099 20 75901 206
350100 20 759012 206
350101 20 759013 206
353500 20 759.014 206
353599 20 759015 206
353.600 220 770080 21
353.601 20 770220 205
I 70245 205
4032389 49 770248 205
4032401 49 770249 205
4032403 49 770250 205
450101 204 770320 205
450102 203 770345 205
450103 203 770348 205
450104 203 770349 205
450106 201 770350 205
450107 201 773492 205
480102 203 773500 21
480103 203 773501 21
480104 203 77353 21
480106 201 773536 21
480107 201
490101 204 800.000 212
490102 203 823502 21
490103 203
490104 203 900.001 23
490106 201 900.022 212
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kod strona kod strona kod strona kod strona kod strona

905.003 23 9105 511 A777029 281 ATTT144 280 A980012 34
905.004 23 9613 510 A777030 281 ATITIA8 280 A980013 342

909.000 22 96136 510 A777031 281 ATITIA 280 A9800T4 32

909.050 212 963.045 208 A777032 281 ATITS3 280 A9800TS 32

920014 205 963.048 208 A777033 281 ATT760 280 A980016 32

920.045 205 963.049 208 ATTI034 281 AT 280 A9800T7 342

920.048 205 965.020 208 A777035 281 ATTTI62 280 A980037 3

920.049 205 965.021 208 A777036 281 AT77163 280 A980038 342

920.050 205 965.070 208 AT77037 281 ATTTI64 280 A980039 342

920.080 213 965.077 208 A777040 280 ATT7I65 280 A980040 32

920.081 213 965.080 208 AT77044 280 ATT7I66 280 A980041 3%

920120 205 965.090 208 ATTI045 280 ATTTI67 280 A980042 34

9201150 213 965.092 208 AT7I057 261,296  ATI770 279 A980043 342

920320 213 965120 208 A777058 296 AT 279 A980044 342

920321 213 965122 208 A777070 280 ATTTI2 280 A980045 32

920322 213 965123 27 ATT7073 281 AT 280 A980046 3

923.500 21 96601 510 A777086 280,342 ATITITA 280 A980047 3%

923,501 21 96602 510 A777087 281 ATTTS 280 A980048 3

923,510 220 96603 510 A777088 281,362 ATITT8 280 A980049 342

92351 21 96604 510 A777089 281 ATTTIT9 280 A980057 342

923515 20 970049 209 A777090  281,3:2  A7T77180 343 A980076 343

924,045 205 970.050 209 A777091 281 AT 342 A9801T7 m

924,048 205 970120 209 A777092 281 ATITIB 33 A980118 280

924.049 205 970.492 209 A777094 265  AT77188 312,368 A980TI9 346 @
924.050 205 990001 198,217  A777097 265 ATIT189 369 A980120 346

924120 205 990002 198,217 A777099 265 ATI7190 369 A980121 339

924492 205 ATTTI03 246,284 ATT7191 312 A980123 342

950001 209,223  A650006 261 ATTTI04 246,284 ATTTIO 312 A9BOT24 32

950004 205223  A650008 261 A7T7109 m o A% 38 A98012S5 3%

950.008 209,223  A660009 387 A2 215206 ATITI9S 312 A980126 3%
950.010 23 A660011 387 777115 280 AT7719 312 A98017 342

950.011 205  AG60012 387 777116 280 ATI97 259 A980129 342

950012 205 AG60013 8 AT 280 AT77198 259 A980130 342

950013 205 AG600T4 387 ATV 29 ATITI99 2 A9gOT31 362

950.020 23 AG600TS 387 AT 29 ATT7200 259 A980133 32

950.030 23 A660016 387 A3 219,362 ATTT200 312 A9BOT34 343
955.070 208 AG60017 387 ATTTI24 29 ATTT205 259 A980135 343 (o)
955.080 208 A660018 W8 A5 246,251 ATI207 259 A9B0136 38

955.090 208 A660019 8 A6 246,251 ATTT221 29 A90T38 38

955120 208 A660020 387 AT 246,251 ATII222 279 A9B0T39 343

955140 216 A660025 81 ATT7I28 281 AB0005 366 A980T40 343

955141 216 A660027 381 AT 281 AB00053 366 A980141 343

960.045 207 AG60038 383 ATTTI31 280 A800054 366 A9BOTL2 343 E
960.048 207 AG60039 383 ATTTIR 280  A800055 366 A980143 343

960.049 207 AB60040 383 A777133 261,297  AB00056 366 A98OT44 343

960.050 207 AG60042 387 ATTTI34 279 A800057 366 A980145 343

960.052 207 AG60043 37334 ATTTI3S 279 AS00100 270,304  A980146 343

960122 207 AGGO044 373374 ATITI36 280 AB00104 362 A98047 343

960140 216 A77001 280 ATTI37 280 A800105 362 A980148 343
960.492 207 A7T70013 W ATTTI38 280 A800108 362 A980149 342

96100 511 ATIO04S 261,207 AT77139 281 A980007 38 A980150 343

96101 510  A770046 261,297  AT77140 270,304  A980008 338 A980T51 343

96102 511 ATIOON9 272,306 AT7TIAN 270 A980009 32 A980152 343

96103 511 ATI0050 272,306 AT77I42 270 A9B0010 342 A980153 343

96104 511 A770107 280 AT7743 270271 A980OTI 342 A901S 343
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2509497 48 490107 201
2509564 48 490108 201
3030506 49 500101 204
3030613 42 500102 203
3030618 42 500103 203
3030624 42 50004 203
3030625 42 500106 201
3030634 42 500107 201
3030638 422 5410000 425
3030640 42 580.080 pry)
3030641 2 e
3030653 42 6000124 188,193
3030655 422 6000131 180
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3030718 42 750.003 206
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3030856 42 750.005 206
350.000 20 759010 206
350.099 20 75901 206
350100 20 759012 206
350101 20 759013 206
353500 20 759.014 206
353599 20 759015 206
353.600 220 770080 21
353.601 20 770220 205
I 70245 205
4032389 49 770248 205
4032401 49 770249 205
4032403 49 770250 205
450101 204 770320 205
450102 203 770345 205
450103 203 770348 205
450104 203 770349 205
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490101 204 800.000 212
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490104 203 900.001 23
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kod strona kod strona kod strona kod strona kod strona

905.003 23 9105 511 A777029 281 ATTT144 280 A980012 34
905.004 23 9613 510 A777030 281 ATITIA8 280 A980013 342

909.000 22 96136 510 A777031 281 ATITIA 280 A9800T4 32

909.050 212 963.045 208 A777032 281 ATITS3 280 A9800TS 32

920014 205 963.048 208 A777033 281 ATT760 280 A980016 32
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924.050 205 990001 198,217  A777097 265 ATIT189 369 A980120 346

924120 205 990002 198,217 A777099 265 ATI7190 369 A980121 339

924492 205 ATTTI03 246,284 ATT7191 312 A980123 342

950001 209,223  A650006 261 ATTTI04 246,284 ATTTIO 312 A9BOT24 32

950004 205223  A650008 261 A7T7109 m o A% 38 A98012S5 3%

950.008 209,223  A660009 387 A2 215206 ATITI9S 312 A980126 3%
950.010 23 A660011 387 777115 280 AT7719 312 A98017 342

950.011 205  AG60012 387 777116 280 ATI97 259 A980129 342

950012 205 AG60013 8 AT 280 AT77198 259 A980130 342

950013 205 AG600T4 387 ATV 29 ATITI99 2 A9gOT31 362

950.020 23 AG600TS 387 AT 29 ATT7200 259 A980133 32

950.030 23 A660016 387 A3 219,362 ATTT200 312 A9BOT34 343
955.070 208 AG60017 387 ATTTI24 29 ATTT205 259 A980135 343 (o)
955.080 208 A660018 W8 A5 246,251 ATI207 259 A9B0136 38

955.090 208 A660019 8 A6 246,251 ATTT221 29 A90T38 38

955120 208 A660020 387 AT 246,251 ATII222 279 A9B0T39 343

955140 216 A660025 81 ATT7I28 281 AB0005 366 A980T40 343

955141 216 A660027 381 AT 281 AB00053 366 A980141 343

960.045 207 AG60038 383 ATTTI31 280 A800054 366 A9BOTL2 343 E
960.048 207 AG60039 383 ATTTIR 280  A800055 366 A980143 343

960.049 207 AB60040 383 A777133 261,297  AB00056 366 A98OT44 343

960.050 207 AG60042 387 ATTTI34 279 A800057 366 A980145 343

960.052 207 AG60043 37334 ATTTI3S 279 AS00100 270,304  A980146 343

960122 207 AGGO044 373374 ATITI36 280 AB00104 362 A98047 343

960140 216 A77001 280 ATTI37 280 A800105 362 A980148 343
960.492 207 A7T70013 W ATTTI38 280 A800108 362 A980149 342

96100 511 ATIO04S 261,207 AT77139 281 A980007 38 A980150 343

96101 510  A770046 261,297  AT77140 270,304  A980008 338 A980T51 343

96102 511 ATIOON9 272,306 AT7TIAN 270 A980009 32 A980152 343

96103 511 ATI0050 272,306 AT77I42 270 A9B0010 342 A980153 343

96104 511 A770107 280 AT7743 270271 A980OTI 342 A901S 343

(5 GRAFEN 593



kod
A980155
A980156
A980157
A980158
A980159
A980160
A980161
7980162
A980163
A980164
A980165
A980166
A980167
A980168
A980171
A980173
A980178
A980179
A980180
A990008
A990016
A990061
A990065
A990136
A990137
A990138
A990139
AC9F00
AC9FO1
AC9F05
AC9F08
AC9F10
AC9F11
AC9F15
AC9F18
AC9F28
AC9F38
AC9105
AC9108
ACIIN5
ACII8
ACN501
ACN505
ACN508
ACN538
ADT180-10
ADT180-12
ADT180-6
ADT180-8
AE
AFC0003
ALE2VLACO1
ATO03ISOTH
ATO05ISOTH
AT07ISOTH

594

strona
343
343
343
343
343
343
343
343
343
265
355
355
356
356
328
342
265
341
341
343
280, 343
280
280
280
280
280
280
558
558
558
558
562
562
562
562
555
555
558
558
562
562
551
551
551
551
449
449
449
449
246
280
581
542
542
542

kod strona
AT10ISOTH 543
AT15ISOTH 543
AT20ISOTH 543
B700006 275-276
B700007 275-276
B800003 272, 306
B800004 272,306
B800005 272, 306
B800006 272, 306
B800007 272,306
B900001 343
B980001 343
BM700 146
BM900 146
BME9ZA 337
BME94T 337
BME98A 337
BME98T 337
BR2C6 387
BR2P6 387
BR3C6 387
BR3P6 387
BRE912A 338
BRE912T 338
BRE98A 338
BRG912A 338
BRG912T 338
BRG98A 338
CBS-115P 457
CN117/R 126
CN220 126
CN254 126
CN34 126
CN7 126
CN77 126
Combimax001 126
Combimax002 127
Combimax003 127
Combimax004 127
Combimax005 127
Combimax006 127
Combimax007 127
Combimax008 127
Combimax009 127
Combimax010 127
Combimax011 127
Combimax012 127
CP700 143
CP900 143
CP900X2 143
CPDG 511
CPE94A 330
CPE94T 330

kod strona
CPE98A 330
CPE9ST 330
CPG 51
CPG94A 330
CPG98A 330
CR2 126
CR90A 537
CR93A 537
CRA90A 535
CRA93A 535
CRQ90A 537
CRQI3A 537
CRX90A 535
CRX93A 535
[ Doox |
DDEG 511
DIVIBELLA15 116
DR2 142
DR7 142
Dupla001 142
Dupla002 142
Dupla003 142
Dupla004 142
Dupla005 142
Dupla006 142
E26 374
E46 374
E4F6 374
EBM46 382
EBM66 382
EC66/SC 381
ECC46 379
ECO 144
ECO001 145
EF46 378
EF66 378
EFPO1 376
EFT106L 385
EFT106LC 385
EFT46L 384
EFT46LC 384
EFT46R 384
EFT66L 384
EFT66LC 385
EFT66LR 385
EFT66LRC 385
EFT66R 385
EN116 135
EN241 135
EN38 135
EN79 135
EN8 135
Estro001 135
Estro002 135

(5 GRAFEN

kod
Estro003
Estro004
Estro005
Estro006
Estro007
Estro008
EVC26
EVC46
EVD2BMYCO
EVD2CIO
EVD2I0
EVD2PG
EVD2PR
EVD2PRAUT
EVD2PRH
EVD2PRHAUT
EVD2WMYCO

FBI12AFEXXL
FBI12AFGXXL
FB912AXXL
FB912FGMGXXL
FBI12FGMXXL
FBI12TXXL
FBI4AXL
FBI4AXXL
FBYATXL
FBIATXXL
FBIBAXL
FBIBAXXL
FBI8FEXL
FBI8FGXL
FB98FGXXL
FB98TXL
FBI8TXXL
FHG-48
FHG-60
FHG-72
FLF45-300
FLF45-390
FMK-M Beige
FMK-M Green
FMK-S Beige
FPO1V
FRBE94A
FRBE94T
FRBE98A
FRBE98T
FRC108NC
FRC162NC
FRC54NC
FRE94A2V
FRG94A
FRGO4T
FRG98A

strona
135
135
135
135
135
135
375
375
583
573
575
577
579
579
579
579
583

320
320
320
320
320
320
320
320
320
320
320
320
320
320
320
320
320
455
455
455
457
457
456
456
456
377
328
328
328
328
450
450
450
328
327
327
327

kod

FRGI8T
FSOG-40
FSOG-45
FSR20-6030
FSR25-9040
FTBE94AL
FTBE94ALC
FTBE94AR
FTBE94TL
FTBE94TLC
FTBE94TR
FTBE9SAL
FTBE98ALC
FTBE98ALR
FTBE98ALRC
FTBE98AR
FTBE9STL
FTBE9STLC
FTBE9STLR
FTBE98TLRC
FTBE98TR
FTBGI4AL
FTBG94ALC
FTBG94AR
FTBG94TL
FTBG94TLC
FTBG94TR
FTBG98AL
FTBG98ALC
FTBG98ALR
FTBG98ALRC
FTBG98AR
FTBGI8TL
FTBGI8TLC
FTBG98TLR
FTBG98TLRC
FTBGI8TR

G256
G4S6
G4SF6
G4SFE6
G656
G6SFA6
GBM46
GBM66
GC66/SC
GF46
GF66
GFT106L
GFT106LC
GFT46L
GFT46LC
GFT46R
GFT66L

strona
327
455
455
456
456
334
334
334
334
334
334
334
334
334
334
334
334
334
334
334
334
332
332
332
332
332
332
332
332
332
332
332
332
332
332
332
332

372
32
373
373
372
373
382
382
381
378
378
384
384
383
383
383
383



kod strona kod strona kod strona kod strona kod strona

GFT66LC 384  GRFB711AFGXS ~ 248  GRFTBE77TLRC 268 ~ GRMFB77FEXL 286  GRMN74A 3N
GFT66LR 384 GRFB711AXL 248  GRFTBE77TR 268  GRMFB77FEXS 286 ~ GRMN74AC 31
GFT66LRC 384 GRFB711AXS 248  GRFTBE77TRC 268  GRMFB77FGXL 286 ~ GRMN74T 3N
GFT66R 384 GRFB71TFGMGXL 248  GRFTBG74AL 266  GRMFB77FGXS 286 ~ GRMN74TC 31
GPL46 380  GRFB711FGMXL 248  GRFTBG74ALC 266 ~ GRMFB77TXL 286 GRMN77A 3N
GPL46P 380  GRFB711FGMXS 248  GRFTBG74AR 266 GRMFB77TXS 286 GRMN77AC 31
GPL86 380  GRFB71IMFG4XL 254  GRFTBG74ARC 266 ~ GRMFE74A 259 GRMN77T 3N
GPL86P 380  GRFB711TXL 248 GRFTBG74TL 266  GRMFRE74A 297 GRMN77TC 31
GR271063 547 GRFB711TXS 248  GRFTBG74TLC 266  GRMFRE74A2V 297  GRMPEE7750I 310
GR271070 547 GRFB74AXL 248 GRFTBG74TR 266  GRMFRE74T 296  GRMPEG7750! 310
GR271087 547 GRFB74AXS 248 GRFTBG74TRC 266  GRMFRE74T2V. 296  GRMPLG74A 304
GR271094 547 GRFB74TXL 248 GRFTBG77AL 266 GRMFRE77A 297 GRMPLG74T 304
GRANULES 1000 TRPLUS 508~ GRFB74TXS 248 GRFTBG77ALC 266 GRMFRE77T 296  GRMPLG78A 304
GRANULES 900 PLUS 506 GRFB77AXL 248  GRFTBG77ALR 266  GRMFRG74A 297 GRMPLG78T 304
GRANULES 900 TRPLUS 507 GRFB77AXS 248  GRFTBG77ALRC 266 ~ GRMFRG74A2V 297  GRMPQ711A 290
GRBME74A 274 GRFB77FEVXL 248  GRFTBG77AR 266  GRMFRG74T 296  GRMPQ711FE 290
GRBME74T 274 GRFB77FEVXS 248  GRFTBG77ARC 266 ~ GRMFRG77A 297 GRMPQ74A 290
GRBME78A 274 GRFB77FEXL 248  GRFTBG77TL 266  GRMFRG77T 296  GRMPQ74T 289
GRBME78T 274 GRFB77FEXS 248 GRFTBG77TLC 266  GRMFTE74AL 302  GRMPQ77A 290
GRBR772C 281  GRFB77FGXL 248  GRFTBG77TLR 266  GRMFTE74ZALC 302  GRMPQ77FE 290
GRBR772P 281  GRFB77FGXS 248  GRFTBG77TLRC 266 ~ GRMFTE74AR 302 GRMPQ77T 289
GRBR773C 281 GRFB77TXL 248  GRFTBG77TR 266  GRMFTE74TL 302 GRMPQR74A 290
GRBR773P 281 GRFB77TXS 248  GRFTBG77TRC 266 ~ GRMFTE74TLC 302 GRMPQR77A 290
GRBRE78A 275  GRFRBE74A 260  GRIN74A-M1 256 GRMFTE74TR 302 GRMPQR77FE 290 @
GRBRG78A 275  GRFRBE74AD 261 GRIN74T-M1 256 GRMFTE77AL 302  GRMPQR77FEV 290
GRC-15 451 GRFRBE74AHP 261  GRIN77A-M1 256 GRMFTE77ALC 302 GRMPR711A 290
GRC-20 451 GRFRBE7AT 260  GRIN77T-M1 256 GRMFTE77ALR 302  GRMPR7zA 290
GRCP04DGC 152 GRFRBE77A 260  GRLG2C 232 GRMFTE77ALRC 302 GRMPR74T 289
GRCPO4MONO 150  GRFRBE77AD 261  GRMBME74A 308  GRMFTE77AR 302 GRMPR77A 290
GRCPO5DGC 152 GRFRBE77T 260  GRMBME74T 308  GRMFTE77TL 302 GRMPR77FE 290
GRCPO5MONO 150  GRFRE74A2V 260  GRMBRE78A 309  GRMFTE77TLC 302 GRMPR77T 289
GRCP0O6DGC 152 GRFRE74T2V 260  GRMBRG78A 309  GRMFTE77TLR 302~ GRMSP74T  296-297
GRCPO6MONO 150  GRFRG74A 262  GRMCPE74A 307  GRMFTE77TLRC 302  GRMTPE77A 293
GRCPO7DGC 152 GRFRG74A2V 262 GRMCPE77A 307  GRMFTE77TR 302  GRMTPE77FE 293
GRCPO7MONO 150  GRFRG74T 262  GRMCPG74A 307 GRMFTG74AL 300  GRMTPE77T 293
GRCP10DGC 152 GRFRG77A 262 GRMCPG77A 307  GRMFTG74ALC 300  GRMTPG77A 293
GRCP10MONO 150  GRFRG77T 262  GRMFB711AFEXL 286  GRMFTG74AR 300  GRMTPG77FG 293 (@)
GRCP12DGC 152 GRFRVG74A 260  GRMFB711AFEXS 286 ~ GRMFTG74TL 300  GRMTPG77T 293
GRCP12MONO 150  GRFTBE74AL 268  GRMFB711AFGXL 286 ~ GRMFTG74TLC 300  GRMVC74A 29
GRCPE74A 273 GRFTBE74ALC 268  GRMFB711AFGXS 286 ~ GRMFTG74TR 300  GRMVC74T 29%
GRCPE77A 273 GRFTBE74AR 268  GRMFB711AXL 286  GRMFTG77AL 300  GRMVC77A 294
GRCPE77T 273 GRFTBE74ARC ~ 268  GRMFB711AXS ~ 286  GRMFTG77/ALC 300  GRMVC77FE 294
GRCPG74A 273 GRFTBE74TL 268  GRMFB711FGMXL 286 ~ GRMFTG77ALR 300  GRMVC77T 294 E
GRCPG77A 273 GRFTBE74TLC 268  GRMFB711FGMXS 286 ~ GRMFTG77ALRC 300  GRMWGE74A 305
GRCPG77T 273 GRFTBE74TR 268  GRMFB711IMFG4XL 288 ~ GRMFTG77AR 300  GRMWGE78A 305
GREBRP2 236 GRFTBE74TRC 268  GRMFB711TXL 286 GRMFTG77TL 300 GRN1C 238
GREC4C 226 GRFTBE77AL 268  GRMFB711TXS 286  GRMFTG77TLC 300  GRN705T 277
GREF1C 228  GRFTBE77ALC 268  GRMFB74AXL 286 GRMFTG77TLR ~ 300  GRN71T 277
GREF2C 228  GRFTBE77ALR 268  GRMFB74AXS 286 GRMFTG77TLRC 300  GRN72AW 278
GREG1C 234 GRFTBE77ALRC 268  GRMFB74TXL 286 GRMFTG77TR 300  GRN72T 277
GREG43C 234 GRFTBE77AR 268  GRMFB74TXS 286 GRMIN74A-M1 295  GRN74A 278
GREP1C 230 GRFTBE77ARC 268  GRMFB77AXL 286 GRMIN74T-M1 295  GRN7AC 278
GRFB71MAFEXL 248  GRFTBE77TL 268  GRMFB77AXS 286  GRMIN77A-M1 295 GRN74T 277
GRFB711AFEXS 248  GRFTBE77TLC 268  GRMFB77FEVXL 286 ~ GRMIN77T-M1 295  GRN74TC 277
GRFB711AFGXL 248  GRFTBE7/TLR 268  GRMFB77FEVXS 286 ~ GRMN72T 311 GRN77a 278

GRAFEN 595



kod strona

GRN77AC
GRN77T
GRN77TC
GRNSA71
GRNSA711
GRNSA72

278
277
277
278
278
278

GRNSA74 278,312
GRNSA77 278,312
GRNSA78 278,312

GRPEE77501
GRPEG77501
GRPLG74A
GRPLG74T
GRPLG78A
GRPLG78T
GRPOCPMAF1
GRPOCPMAF2
GRPOCPMWF1
GRPOCPMWF2
GRPQ711A
GRPQ711FE
GRPQ74A
GRPQ74T
GRPQ77A
GRPQ77FE
GRPQ77T
GRPQR74A
GRPQR77A
GRPQR77FE
GRPQR77FEV
GRPR711FE
GRPR74A
GRPR74T
GRPR77A
GRPR77FE
GRPR77T
GRSP74T
GRT-15

GRT-20
GRTA8274H30X
GRTA8274H40S
GRTA8274H40X
GRTA8274H49S
GRTA8274H49X
GRTA8274H70S
GRTA8274H70X
GRTA8274H80S
GRTA8274H80X
GRTPE77A
GRTPE77FE
GRTPE77T
GRTPG711FG2XL
GRTPG711T2XL
GRTPG7152FG4XL
GRTPG715T4XL

596

276
276
270
270
270
270
154
154
154
154
252
252
251
250
250
252
250
251
250
252
252
252
251
250
250
252
250
264
451
451
154
154
154
154
154
154
154
154
154
254
254
254
254
254
254
254

kod strona
GRTPG77A 255
GRTPG77FG 255
GRTPG77T 255
GRVC74A 258
GRVC74T 258
GRVC77A 258
GRVC77FE 258
GRVC77T 258
GRWGE74A pl
GRWGE78A VAl
GRWGG74A N
GRWGG78A 271

I-REDBOX_CAR DOCK 117
I-REDBOX_KIT-BATTERIA 117
I-REDBOX_SUPP-SCOOTER 117
|-REDBOX3339 17

IN94A-M1 326
IN9AT-M1 326
IN98A-M1 326
IN98T-M1 326
KBO6TW 188
KB101W 188
KBGO&1W 188
KBG101W 188
KNMO61W 193
KNMO0623W 193
KNM101W 193
LXxxx

LP1S8 PLUS PS DDE 494

LP1S8 TR PLUS PS DDE 495
LP2 S PLUS PS DDE 496
LP2 S TR PLUS PS DDE 497
LP3 S PLUS PS DDE 498
LP3STRPLUS PSDDE 499
LP4 S8 PLUS PS DDE 500
LP4 S8 TR PLUSPS DDE 501

MB32 544
MB42 544
MB52 544
MBME94A 364
MBME98A 364
MBRE98A 365
MBRE9SAF 365
MBRG98A 365
MBRG98AF 365
MCPE9ZA 363
MCPE98A 363
MCPG94A 363
MCPG98A 363

MCR-SSC-CE 442
MFAMALFIAD 63
MFAMALFIAM 62

kod strona
MFAMALFIAS60 65
MFAMALFIAS80 65
MFAMALFIAS95 65
MFAMALFIASL80 65
MFAMALFIASP60 65
MFAMALFIASP80 65
MFAMALFIASP95 65
MFAMALFIAT 64
MFAMALFIBD 63
MFAMALFIBM 62
MFAMALFIBS60 65
MFAMALFIBS80 65
MFAMALFIBS95 65
MFAMALFIBSL80 65
MFAMALFIBSP60 65
MFAMALFIBSP80 65
MFAMALFIBSP95 65
MFAMALFIBT 64
MFAMALFICD 63
MFAMALFICM 62
MFAMALFICS60 65
MFAMALFICS80 65
MFAMALFICS95 65
MFAMALFICSL80 65
MFAMALFICSP60 65
MFAMALFICSP80 65
MFAMALFICSP95 65
MFAMALFICT 64
MFAMALFIDH 65
MFB 90
MFBOT2AFEXXL 349
MFBOT2AFGXXL 349
MFB912AXXL 348
MFB912AXXS 348
MFBO12FMGXXL 349
MFBOT2FMXXL 349
MFBO4AXL 348
MFBI4AXXS 348
MFBISAXL 348
MFBISAXXS 348
MFBISFEXL 349
MFBISFEXXS 349
MFBISFGXL 349
MFBISFGXXS 349
MFCORE1 83
MFCORE2 83
MFCORE3 83
MFCORE4 83
MFCS60 83
MFCS90 83
MFF100 9%
MFF50 9%
MFFKC 9%
MFFKIT/3 9%
MFFKIT/M 9%
GRAFEN

kod
MFFL100HUM
MFFL60HUM
MFFL70HUM
MFFL8OHUM
MFFS$100
MFFS14
MFFS50
MFFS80
MFIBAKE12
MFIBAKE16
MFIBAKE20
MFIBAKE24
MFIBAKE4
MFIBAKES
MFID105105D
MFID105105M
MFID105.65D
MFID105.65M
MFID60.60D
MFID60.60M
MFID65105D
MFID65105M
MFID72.42D
MFID72.42M
MFID72.72D
MFID72.72M
MFIF30
MFIF40
MFIF40P
MFIM12
MFIM18
MFIM25
MFIM25/2
MFIM38
MFIM38/2
MFIM&4
MFIM&4/2
MFIM8
MFIMR25/2
MFIMR38/2
MFIMR&4/2
MFIT50/P
MFK105.105
MFK105.65
MFK60.60
MFK65:105
MFK72.42
MFK72.72
MFKCORE
MFL105105/100
MFL105.65/100
MFL60.60/100
MFL65.105/100
MFL72.72/100
MFLINK

strona

94
94
94
94
94
94
94
94
96
96
97
97
96
96
76
75
76
75
76
75
76
75
76
75
76
75

12

12

12

108

108

108

109

108

109

108

108

kod

MFLINKH
MFMT64E
MFMT64E2
MFMT64E3
MFMT64G
MFMT64G2
MFMT64G3
MFMT65E
MFMT65E2
MFMT65E3
MFMT65514
MFMT65560
MFMT75ET1S
MFMT75ET2S
MFMT75ET3S
MFMTT96E
MFMTT96E2
MFMTT96E3
MFMTT98ET1S
MFMTT98ET2S
MFMTT98ET3S
MFMTT98GT1S
MFMTT98GT2S
MFMTT98GT3S
MFMTT98LE
MFMTT98XLE
MFMTTVL
MFMTTVUL
MFMTTXVL
MFMTTXVUL
MFMTVL
MFMTVUL
MFNEAPOLIS4
MFNEAPOLIS6
MFNEAPOLIS9
MFP120AD
MFP120AM
MFP120AS60
MFP120AS80
MFP120AS95
MFP120ASL80
MFP120ASP60
MFP120ASP80
MFP120ASP95
MFP120AT
MFP120BD
MFP120BM
MFP120BS60
MFP120BS80
MFP120BS95
MFP120BSL80
MFP120BSP60
MFP120BSP80
MFP120BSP95
MFP120BT

strona
79
86
86
86
86
86
86
87
87
87
90
90
87
87
87
88
88
88
89
89
89
89
89
89
90
90
91
91
91
91
91
91
35
35
35
70
70
72
n
72
72
72
72
72
7
70
70
72
72
72
n
72
72
72
Al



kod
MFP120CD
MFP120CM
MFP120CS60
MFP120CS80
MFP120CS95
MFP120CSL80
MFP120CSP60
MFP120CSP80
MFP120CSP95
MFP120CT
MFP120V
MFP60D
MFP60DH
MFP6OM
MFP60S60
MFP60S80
MFP60S95
MFP60SL60
MFP60SL80
MFP60SP60
MFP60SP80
MFP60SP95
MFP60T
MFP80D
MFP80DH
MFP8OM
MFP80S60
MFP80S80
MFP80S95
MFP80SL60
MFP80SL80
MFP80SP60
MFP80SP80
MFP80SP95
MFP8OT
MFPB
MFPD105.105D
MFPD105.65D
MFPD60.60D
MFPD65.105D
MFPD72.72D
MFPDH

MFPL
MFPM105.105M
MFPM105.65M
MFPM60.60M
MFPM65.105M
MFPM72.72M
MFPV
MFR14E
MFR18E
MFRE94A
MFRE94A2V
MFRE98A
MFRG94A

strona

70
70
72
72
72
72
7
7
72
n
72
68
68
68
69
69
69
69
69
69
69
69
69
68
68
68
69
69
69
69
69
69
69
69
69

68,72

76

kod strona
MFRG98A 354
MFS1.6V 58
MFS100D 54
MFS100F 58
MFS100M 53
MFS$100S 58
MFS1005105 56
MFS100560 56
MFS100580 56
MFS100595 56
MFS1005L60 57
MFS$1005L80 57
MFS100SLHUM60 57
MFS100SLHUM80 57
MFS1005P105 56
MFS1005P60 56
MFS1005P80 56
MFS1005P95 56
MFS100T 55
MFS105105/90 77
MFS105.65/90 77
MFS105D 54
MFS105F 58
MFS105M 53
MFS1055105 56
MFS105560 56
MFS105580 56
MFS105595 56
MFS1055L60 57
MFS$1055L80 57
MFS105SLHUM60 57
MFS105SLHUM80 57
MFS105SP105 56
MFS1055P60 56
MFS1055P80 56
MFS1055P95 56
MFS105T 55
MFS120D 54
MFS120M 53
MFS1205105 56
MFS120S60 56
MFS120580 56
MFS120595 56
MFS120SL60 57
MFS120SL80 57
MFS120SLHUMG0 57
MFS120SLHUM80 57
MFS120SP105 56
MFS120SP60 56
MFS120SP80 56
MFS120SP95 56
MFS120T 55
MFS125D 54
MFS125H 58
MFS125M 53

kod strona
MFS1255 58
MFS1255105 56
MFS125560 56
MFS125580 56
MFS125595 56
MFS1255L60 57
MFS1255L80 57
MFS125SLHUM60 57
MFS125SLHUM80 57
MFS1255P105 57
MFS1255P60 57
MFS1255P80 57
MFS1255P95 57
MFS125T 55
MFS14 90
MFS140D 54
MFS140M 53
MFS1405105 56
MFS140S60 56
MFS140580 56
MFS140S95 56
MFS140SL60 57
MFS140SL80 57
MFS140SLHUM60 57
MFS140SLHUM80 57
MFS140SP105 57
MFS140SP60 57
MFS140SP80 57
MFS140SP95 57
MFS140T 55
MFS140U 58
MFS3.2V 58
MFS50D 54
MFS50F 58
MFS50H 58
MFS50M 53
MFS50S 58
MFS505105 56
MFS50S60 56
MFS50580 56
MFS50595 56
MFS50SL60 57
MFS50SL80 57
MFS50SLHUMG0 57
MFS50SLHUM80 57
MFS50SP105 56
MFS50SP60 56
MFS505P80 56
MFS50SP95 56
MFS50T 55
MFS50V 58
MFS60 90
MFS60.60/90 77
MFS65.105/90 77
MFS72.42/90 77
GRAFEN

kod
MFS72.72/90
MFSB
MFSB50
MFSE
MFSF50
MFSF60
MFSH
MFSI1.6V
MFSI100DL
MFSI100DLH
MFSI100F
MFSI100ML
MFSI100MLH
MFSI100S
MFSI100TL
MFSI100TLH
MFSI105DL
MFSI105DLH
MFSIN05F
MFSI105ML
MFSI105MLH
MFSI105TL
MFSI105TLH
MFSI120DL
MFSI120DLH
MFSI120ML
MFSI120MLH
MFSI120TL
MFSI120TLH
MFSI125DL
MFSI125DLH
MFSI125H
MFSI125ML
MFSI125MLH
MFSI125S
MFSI125TL
MFSI125TLH
MFSI140DL
MFSI140DLH
MFSI140ML
MFSI140MLH
MFSI140TL
MFSI140TLH
MFSI140U
MFSI3.2V
MFSI50DL
MFSI50DLH
MFSI50F
MFSIS0H
MFSISOML
MFSISOMLH
MFSI50S
MFSI50TL
MFSIS0TLH
MFSI50V

strona

77
58
113
58
113
113
58
58
51
51
58
50
50
58
52
52
51
51
58
50
50
52
52
51
51
50
50
52
52
51
51
58
50
50
58
52
52
51
51
50
50
52
52
58
58
51
51
58
58
50
50
58
52
52
58

kod strona
MFSIB 58
MFSIE 58
MFSIH 58
MFSIS 58
MFSIU 58
MFSPT105.105/100 77
MFSPT105.65/100 77
MFSPT60.60/100 77
MFSPT65105/100 77
MFSPT72.42/100 77
MFSPT72.72/100 77
MFSS 58
MFSU 58
MFT14 101
MFT18 101
MFTE94AL 358
MFTE94ALC 358
MFTE94AR 358
MFTE98AL 358
MFTE98ALC 358
MFTE98ALR 358
MFTE98ALRC 358
MFTE98AR 358
MFTGY4AL 358
MFTGI4ALC 358
MFTG94AR 358
MFTG98AL 358
MFTG98ALC 358
MFTG98ALR 358
MFTG98ALRC 358
MFTG98AR 358
MFTR 90
MFTR65 90
MFTTBW 90
MFTTBZ 90
MFTTSZ 90
MFTTTL 90
MFTTTXL 90
MFX50DL 43
MFX50ML 43
MFX50TL 43
MFZL 35
MIN94A-M1 353
MIN98A-M1 353
MN116 122
MN252 122
MN38 122
MN79 122
MN8 122
MN94A 368
MN94AC 368
MN98A 368
MPEE98A100I 366
MPEE98A150l 366
MPEG98A100 366
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kod strona kod strona kod strona kod strona kod strona

MPEGISAIO0l 366  NSAT46 386 PEG9SAIO0 340 SNHE201W 179
MPEGISAIS0 366  NSA46 386 PEGIBAIO0I 340  QN12 529 SNHE202W 179
MPEGISAISOI 366  NSA66 386 PEG9SAISO 340  QN2100 53 SNHGO6IW 179
MPLG9LA 356 NSAT6 386 PEG9SAISOI 340  QN2200 533 SNHGOG2W 179
MPLG98A 356 NSAS6 386 PEG9STIO0 340  QN3100 533 SNHG10TW 179
MPQY12A 350 NSA%2 341 PEGISTIO0N 340  QN3200 533 SNHG102W 179
MPQUT2FEM 350  NSA 341 PEGISTISO 340 QN6 529 SNHG201W 179
MPQY4A 350 NSA98 341 PEGISTISOI 340 QR 529 SNHG202W 179
MPQ9BA 350 NXA-25PC 447 PICCOLO4ODS 103 QR2100 531  SOFTONPLUS 451
MPQISFE 350 NXA-35PC 447 PICCOLO4O 103 QR2200 531 SSFXA-CE 443
MPQRYLA 350 NXA-46PC 447 PLGILA 336 QR3100 531 SSNAJLX-CE 443
MPQR9BA 350 O pLGoT 3% QR3200 531 SVC-ATIOFC 448
MPQRISFE 350 OKAMI 45 PLGISA 36 QR6 529 SVCATRFC 448
MR1 122 A PLGosT 36 Qz16 539 SVC-ATGFC 448
MTPGIEA 3 P17001 135 PNIT7/R 135 Q20 539 SVC-ATSFC 448
MTPGYSFG 32 P17002 135 PN220 135 Q26 539 SVC-ATC-CE 448
Multiplao01 122 P17003 135 PN254 135 Qz30 539 SVCATD-WW 449
Multiplaoo2 123 P17004 135 PN34 135 IO SVR-BXA-CE 445
Multipla003 123 P17005 135 PN7 135 RB2-KITALI M SVR-NXA-CE 447
Multipla004 123 P17006 135 PN77 135  RIGOLETTO 144  SVS-FCA-I85  4ut
Multiplaoos 123 P17007 135 PQIN2A 323 RIGOLETTO001 145  SVS-FCA-200 444
Multipla00s 123 P17008 135 PQIT2AFE 323 RIGOLETT0002 145 [

Multipla007 123 PA0002 S64  PQYT2T 32 RM-401AG-CE 450  TAC0800 180
Multipla008 123 PA0402 564 PQI4A 33 B TAN080O 180
Multipla009 123 PAT100 564 PQYAT w S 246,318 TANOB2I 180
Multiplaplo 123 PAI154 564 PQISA W 92 246,318 TKI 188,193
Multiplao™ 123 PA1362 564 PQYSFE m S 246,318 TK23 193
Multipla0l2 123 PAI6I6 564 PQYST 322 SEH-6 449 TOSCA 144
Multipladl3 123 PAT617 564 PRESTO40 105 SEREO6IW 179 TOSCA0O1 145
Multipla0ts 123 PAT618 564  PRESTO4ODS 105  SEREO62W 179 TOSCA002 145
MWGE94A 360 PAIG2S 564 PRESTOA0E 105  SERE10TW 179 TPE9SA 325
MWGE9BA 360 PAT626 564  PRESTO60 105 SERE102W 179 TPE9ST 325
oo [EINENN) 565  PRESTO6ODS 105  SERE201W 79 TPGISA 325
N46C 386 PAIS03 565 PRESTOG0E 105  SERE202W 179 TPGISFG 325
N66C 386 PAISI0 565 PRESTOPLUSLO 107  SERGOGTW 179 TPGIST 325
NOTT 341 PAIBT3 565  PRESTOPLUS4OD 107  SERGO62W 179 TRG 511
N92AW 31 PAIBR 565  PRESTOPLUS4OE 107  SERG10TW 179 TSBOG 180
N92T 341 PAIB23 565  PRESTOPLUSOTS 107  SERG102W 79 TSB06_200 180
N94A 31 PAIS3 565  PRESTOPLUS60 107  SERG201W 79 TSBIO 180
N9LAC 341 PAIB33 565  PRESTOPLUS6OD 107  SERG202W 79 TSBR2 180
NOLT 341 PA400O 565  PRESTOPLUS6OE 107  SETEOGIDF 180 TSB62 180
N94TC 341 PAG230 565  PRESTOPLUS6OTS 107  SETEOGIFW 180  TWINSTARDF 521
N9gA 341 PA9220 564 PT1102 564 SETE101DF 180

N9gT 341 PAY2I 564 PureCleanAlu20L 471  SETETOTFW 180 Veloce350 115
NABUCCO b PA9222 564 PureCleanCL10L 471  SFERA 14 Velocegso 115
NABUCCOOO1 145  PEE9SATOOI 339  PureCleanCL20L 471  SNHEO6TW 179 VRX1S/38 538
NABUCCOO02 145  PEE9BATSOI 339  PureCleanGlass 10L 471  SNHE062W 79 VRX20/38 538
NSA106 386 PEE9STI001 339  PureCleanRins10L 471  SNHE101W Wl zoox |
NSA126 386 PEE98TISOI 339 SNHE102W 79 240200 451
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